
Gospodarske izkušnje. 
Da kokoši tudi pozimi nesejo. 

Nek gospodar piše, da svojim kokošim daje včasih 
masti in da temu pripisuje, da njegove kokoši nese jo 
vso zimo. Napravi testo iz moke ali otrob in temu 
primeša prešičeve maščobe in druge mesne odpadke ku­
hinjske. Testo se posuši in potem v malih koscih daje 
kokošim. Marsikdo bo morebiti potrdil ta pomoček, ali 
pa ne bodo tako pridelana jajca p r e d r a g a , je drugo 
vprašanje. Zato pa priporočamo našim gospodinjam, da 
rajše spravljajo jajca takrat, kedar jih je dosti in jih na 
prodaj dajo ob času zime, ko so jajca draga. — Kako 
se jajca spravljajo, povedali smo v „Novicah4* uže mno­
gokrat. 

Da krompir} ki je moker ali šajfnat, 
postane osipčen, se priporoča, krompir, predno se dene 
kuhat, vsuti k gorki peči, da se nekoliko časa suši. Po 
tem zgubi preobilno vlažnost, se lepo razkuha in po­
stane okusen. To more poskusiti vsakdo, kdor krompir 
kuha. 

Da se čebula spravljena ne izrasča, 
priporoča se, obesiti jo za nekaj dni v dimnik. Pri tem 
čebula ne izgubi okusa, rast pa se vstavi in čebula 
ostane dolgo časa dobra za rabo. 
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