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Kako gresimo proti otroku.

Otrok sedi v kotu zamiSljen v svo-
je igrade. Odrasli sede poleg pri mizi
in se pogovarjajo o najrazlitnejSih
stvareh, tudi o redeh, ki bi jih otrok
ne smel slifati. Delajo se debeli, ne-
umestni dovtipi, kvantajo neokusne
kvante; kdo bi se oziral na otroka, ki
je zatopljen v svoje igrale, saj ni¢ ne
vidi in ni¢ ne slidi. Zmota! Otrok sli-
#i vse prav dobro, morebiti vlefe celo
na uSesa, morda ne razume vsega, be-
sede -pa, ki bi jih ne smel slidati, pa
ohrani v spominu in &ez leto, &z par
ali vel let se jih bo spominjal, raz-
misljal in pritel umevati, Cesar Se
takrat ni razumel! Odrasli ljudje so
zato dolZni jemati ozir na otroka, od-
vesti ga z lepim izgovorom od ostale
druzbe, ki misli, da mora kvantati.

Proti otroku greSimo istotako, Te
ga ne jemljemo resno. Odrasli ljudje
mislimo, da se moramo ponizati do
otroka, da moramo % njim kramljali
po otrolje same neumnosti. >Bodi z
olrokom kakor otrokl« To se pravi
‘viiveti se je treba v njegov svet, v
njegovo misljenje, kajti otrok hote,
da se jemlje resno in hote z nami o
svojem svetu razpravljati resno. Naj-
vel se v tem oziru gre&i v spisih za
deco, kier je ali vse tako nevwuno ali
vse dolgotasno, Otroei odklanjajo ta-
ko eno kakor drugo.

Proti otroskemu dusnemu in fe-

- lesnemu zdravju gredijo oni starsi, ki

.nudijo svojim otrokom alkohol, bodi-
si Ze vino, pivo ali Zganje. S tem 2za-
strupljajo pofasi svojo deco, ki se ne

more razvijati niti dusevno niti te-
lesno. To je posebno razvidoo v vi-
norodnih krajih v rodbinah, kjer so
star§i tako nespametni, da napajajo
svoje otroke z vinom, zatenii Ze v
detinski dobi. Utiteljstvo bi znalo kaj

vedati o onih nesretnezih, ki sede
eta in leta v prvih razredih zaostali
v vsem, dofim so ofroci treznih star-
Sev, ki ne dobivajo alkoholnega stru-
pa, Cvrsti, dobro razviti in brihtni,
Obvarujmo vsaj otroke in mladine
pred mamljivim in zavramim alkoho-
lom, ki peha ljudi v nesreto, v zlo-
¢ine in v — smrt!

Naposled grefimo proti otrokom,
te jih podcenjujemo. StarejSi ljudje
mislimo, da znamo samo mi vse, ker
smo stari in izkuSeni, a mladeZ da ne
sme imeti svojega mnenja, ker ne ve
ni¢esar, To je napatno. Mladim mo-
ramo dovoliti, da izra’a svoje mne-
nje, mi k vetjemu lahko reéemo, da
mislimo drugafe. Ne smemo pa mla-
dine zavratati z raznim vzkliki ali
celo 8 psovkami, kakor: kaj boé ti ve-
del, mletnozobee, smrkovec itd. Tudi
stardi sami morajo uvaZevati mnenja
svojih otrok in se ne sklicevati vedno
in vedno le na svojo starost in svoje
izkuinje. Svet gre naprej in vsak rod
je iznasel nekaj novega in k
ga. Kie bi bilo, ako bi obveljalo le
staro! Mi sami smo Ze velkrat spo-
znali pravo hterke ali sina, fe sta nas
opozorila, da bi bilo bolje to in ono
ter ne tako in tako. Vzkliknili smo z
Vodnikom: »Glej, glej, jace veé kot
puta ve¢ in se smejali zadovolxlo.

ati.



Ctivo za nage Zenstvo.

»Vigred« ima v svoji 4. (aprilski)
§tevilki prilogo z navodilom za izde-
lovdnje telovadnih copat. Ker je ma-
vodilo zelo jasno in je pojasniujejo 3e
skice, si telovadne copate lahko na-
rede tudi Solske ulenke pri roémem
delu. Zato je ta priloga na razpolago
zlasti uéiteljicam, ki tudi sicer niso
naroénice, po Din 4.— pri Orliski
wvezi v Ljubljani, Ljudski dom.

»Dekliski oder« 3. zvezek je po-
svecen »Materi«, Ker bodo v mesecu
maju praznovale Sole materinski dan,
naj se uéiteljice, ki navadno aranZi-
rajo materinski dan, preskrbe pravo-
¢asno z deklamacijami in prizorcki
za to praznovanje s tem, da narole
3. zvezek »Dekliskega odra« Din 8)
pri Orliski zvezi v Ljubljani, Ljudski
dom. — Na razpolago sta se tudi 2.
in 1. zvezek, ki vsebujeta tudi pri-
merne igre za materinski dan.

»Mati vzgojiteljica« 1je v tisku in
fzide v kakem tednu, Toliko v spo-
ro¢ilo vsem, ki so jo Ze naroéile in
vpradujejo, zakaj je ne dobe. Prica-
kovati pa 3{:. ge mnogo narotil, zlasti
iz kmetijsko-gospodinjskih tecajev.
Narota se pri upravi »Vigredic v
Ljubljani, Ljudski dom.

O 3panski bolezni.
“(San, podpolkov. dr. Matej Justin.)

Ker se ogladajo zopet glasovi, da
naj pisemo ved o Spanski, in ker po
deZeli ljudje zelo bolehajo in se ne
«vedo ravnati, kakor je treba, sem se
odloéil, da se o Spanski pomenimo v
»Domoljubug.

sVeliko dobroto bi storili, ¢e bi
vetkrat kakino tako-le bolezen opi-
sali,¢ pife pisec z deZele, »da &lovek
vsaj ve, kakine so bolezni, da ne ob-
‘upa takoj, e ga podre kaka bole-
zen.« Ta odkrita beseda mi je potis-
nila pero v roko in takoj sem se vse-
del in pisal... :

»Spanskac! Kaj je to? Zakaj se
imenuje ta bolezen tako ¢udno? Leta

1918. proti konen svetovne voine se
je zalelo govoriti o influenci, neki
bolezni, ki se je v Spanski dezeli s
posebno silo zabela raziirjati. Ljudje
so kar cepali in umirali. Odtod se je
girila po vsej Evropi tako, da je ta
bolezen zahtevala morda ve¢ smrtmih
Zriev kot vsa svelovna vojna. Ljudie
so Ze govorili, da je to kuga. Kuge in
pegavega tifusa smo se namrel naj-
bolj bali po tej vojni. Kajti po vsaki
dolgoleini voini v prejéniih stoletjih
se je raziirila kaka huda bolezen.
No, ker ni bilo drugega, je pa ta
Ipanska bolezen ali kratko influenca
razsajala po vsej Evropi, med sestra-
danim prebivalstvom In izfrpanim
vojastvom, Kaj ¢uda, da so ljudje go-
vorili Ze o kugi, ki razsaja, Ampak
kuga v strogo medicinskem pojmo-
vanju to ni bila. Povzroditelji kuge
so dobro znani bacili kuge, Povzro-
¢itelji te influence so pa tudi tudi
znani ali vsaj upamo, da jih pozra-
mo. Pri tej Spanski, Spanjolki ali in-
fluenci, ali hripi, kakor zovemo z vei
imeni neko skupno bolezen, pa je
zdruZeno vedno veé bacilov, ki skup-
no povzrotajo ona tezka obolenja, ki
jih imenujemo: Spanska ali >nove
bolezen«,

Take epidemije, to se pravi fako
Siroko se raziezajote influence, ki je
vso Evropo, da domala ves svet za-
vzela, kjer so ljudje padali kot mu-
he, kot je bila v letu 1918, pozneje
ni bilo vet. Zdi se, da je mjena mol
ponehala, da so ljudje postali bolj
odporai proti njej. Res je, da so se
ljudje po vojni kolagoma tudi teles-
no opomogli in kot taki lazje kljubo-
vali tej bolezni, res bo pa tudi, da
so ljudje po epidemiji nekako bolj
odporni, bolj imuni, kakor pravimo.

Ko je po odkritju Amerike menda
sifilida zatla med prebivalstvo, so
ljndje cepali tudi kot muhe, danes
ta grozna bolezen ni takoj smrina,
¢eprav stalno izpodjeda in grize or-
ganizem, dokler ga ne privede do
drugega in tretjega stadija posledic
te bolezni in do smrii



1
JU
[.

]
1!
|
4
)

i

: Po lehit ;1812.11 je sicer vsako lefo
ali spomladi ali jeseni nastopala
ipm.sﬁa hripa, vendar ne veé ?:ko
hudo. Letos pa se mi zdi je bila hripa
hujsa. Ce se ne motim, vsled njencga
razdirjenja od drugod iz Amerike,
Neméije, Rusije so letos prisle k nam

e jacie ali vsaj med nami 3¢ ne
tako domace vrste influenénih zaro-
dov, proti katerim nasi ljudje 8¢ niso
bili odporni in imunizirani. Veter in
vali mraza so se razdirjali po celi Ev-
«6pi in razoesli te povzroditelje, — in
tako so morali priti med nas. Zdi se,
da je izreden leto$nji mraz — do 31
stopinj C — povzroéil tudi. dispozi-
cijo — ljudje so bili bolj dostopni
okuZenju Ze vsled tega, ker so bili
izpostavljeni takim skokom v tempe-
raturi. Bilo je zjulraj —30" C, opol-
dne —5 ali —1 véaaiL pa tudi +2 do
<+ 5° C in zvecer zopet —20. To so
skoki mraza (temperature), ki &lo-
vetkemu organizmu ne prijajo in od-
porna moé¢ telesa se zmanjiuje. Ni
¢uda, da so tako ljudje bolj doslopni
veekakrinim oboljenjem. Influenca je
tudi pod tem vidikom laZje nastopala
jaéie.

Imel sem na svojem oddelku v
bolnici polne sobe samih bolnikov =
influenco, z Epansko in 3e sedaj jih
lezi lepo Stevilo ondi. Vseia skupaj
sem jih ime! v bolnici nekako 200
sluéajev, ¢e ustejem vse samo v bol-
pici; ¢e bi pa nastel vse, kar mi jih
je prislo pod roko I~tos, pa lahko
retem, da sem imel opraviti z 400

slucaii tezke influence.

(Dalje prih.)
Kuha.

.. Sedaj spomlad, ko vse zeleni in
cvete, pravijo, da je spomladi vsaka
rastlina zdravilna, posebno zdravilno
je pa spomladi mleko in vsi mleéni
izdelki, %recei ko zaéno kmetje krmi-
li krave s svezim, je mleko veliko
;k&xmei!e.kl’osebno ze;‘a.va in tegna
jed je sir, ki ga pripravljamo posebno
po gm'eniskem v tako obilni meri, da
? gospodinje postavljajo tudi na trg.
'osebno v Ljubljani se tak sir vedno

dobi, tako tudi v mlekarnah. Po ne-
kod imneujejo kravji sir, drugi mo-
hant in kisli sir. Sir iz kislega mle-
ka je prav dober prigrizek k &rne-
mu kruhu. Ali pa zmesaj ta sir z kislo
smetano, ga nekoliko osoli, prideni
nekoliko drobno zrezanega drobnja-
ka (#nitliha) in postavi sir s kruhom
na mizo. Ali pa zmeiaj sir s suroyim
maslom (ki naj ga bo polovico manij),
prideni nekoliko soli in velik &&ep
popra ali stol¢ene kumne ali drob-
njaka. Iz tega sira se pripravljajo raz-
li¢na moénata jedila kakor n. pr, ku-
hani ali peCeni struklji, cmoki, go-
renjeki krapi, kolaci itd. "
Kako se pripravi sir iz kislega
mleka. Posnemi kislemu mleku sme-
tano in posneto mleko postavi, kadar
nehad kuriti ognjis¢e (najbolje je Cez
noc) pokrito v petico (v ror). Drugi
dan zlij zasirjeno mleko na O(fenarco
ali regelce, da se sirotka odcedi in
ostane na resetku sir, Tudi sirotka je
priporotliiva pijaga za vsakega po-
sebno za slaboine na pljuéih.
Rezanci s sirom. Napravi rezance
iz pol litra moke, 1 jajca in 3—4 Zli-
ce vode (seveda napravié labko re-
zance brez vode). Zvaljane in neko-
liko osudene rezance zreZi na prst
doige in pol prsia &iroke rezance.
Skupaj jih v 14 litra vrele, osaljene
vode, nato jih odcedi, v kozico pa
deni eno pest krusnih drobtin. Ko se
drobtine zarumene, siresi vanje re-
zance in %4 litra zdrobljenega sira.
Nato vse zmeSaj, postavi v petico'Za
16 minut in posalvi 3—4 osebam s
kako sladko solato na mizo. '
Gorenjski krapi s sirnatim nade-
vom. Popari pol litra ajdove moke z
obilo pel litra slane vode ter s ku-
halnico dobro zmesaj; ko se testo
nekoliko ohladi, ga stresi na desko,
na katero si potresla eno Zlico pée-
ni¢ne moke; testo prav malo ugnzti
in takoj razvaljaj, pol mezinca na
debelo. Potem zmesaj 1 jajce, 2 pest
sira iz kislega mleka, dve Zlici kisle’
smetane, 1—2 pesti krudnih drobtin
in nekoliko soli. Nato razreZi zvaka-'



no testo na itirioglate krpe in polozi
na vsako krEo #lice nadeva; krpe
stisni in ih uhaj v zavreli slani vodi
8—10 minut. Kuhane krape naloii v
sklodo potresi z drobtinami in zabeli
etimi ocvirki ali zaseko. Ali
iih li z maslom, v katerem s za-
rumenila eno Zlico kruénih drobtin.
s sirnatim nadevom.
Napravi navadne tenke paladinke in
vsako nadevaj z slede¢im nadevom:
sir, kislo smetano in prav ma-
lo sluikorya. jih zvij kakor struklje in
postavi s sladkorjem in cimetom po-
fresene na mizo.

Kuhinja.

Pomivanje in snaZenje kuhinjske
posode. Ker pomivanje in snaZenje
kuhinjskih posod spada med vaina
gospodinjska opravila, bo prav, ¢e se
nekoliko pomudimo pri tem poshu.
Pomivanje ni ni¢ kaj prijetno delo,

mora biti. V gospodinjstvu,

koder ima gospodinja pomoénico-

je pomivanje njeno delo.

sogmjih tezkih ¢asih je mati go-

v nestetih slufajih gospa,

knharica sluzkinja in dekla v eni

osebi. Zato zaéne takoj, ko je kosilo

in veferja konéana, pomivati in sna-
7iti umazano posodo.

Za vsako vaino delo je treba pri-
prave, zato tudi za pomivanje. Pred-
vaaln]evainaoseba,kiponuva Po-
gljemo jo! Upognjena stoji nad Ska-
fom vrote vode. Sopara ji razgreva
lica, da ji debele kaplje potu teko po
njih. Taka je, kot bi pritekla izpod
kapa v najvedji plohi. Nafin takega
j pravilen. Stanje in

je tudi, da je vsled tmhega stanja
gospodinjsko delo zelo naporno. Ne
londiﬁ,kipﬂtemveﬂkoupe,
radi celega ftelesa, ker

nem hrbtu, kakor smo videli na%o po-
mivavko. Prebavni organi po jedi

najbolj Zivahno delujejo, a stanje in
upognjenost hrbta jih pritiskata, kar
ovira prebavo in zato koduje zdravju

Bole&ine v bokih in v hrbtu s¢
posiedice prenapetih hrbinih miSic,

Znano je, da ravno starejie ku
harice javkajo, da jim zatekajo noge.
da imajo napete Zile in da sploh nisc
za hojo, ker imajo tezke noge.

Zvesti prijateljici vseh prej na-
vedenih bolezni sta Se nervoznost in
razdrazljivost. Ti dve neprijetnosti
sta posledici probilnega stanja, a Se
veliko bolj vsled dela z upognjenim
hrbtom.

Ali bi se temu zlu ne moglo od-
pomoé&i? Reditev je zelo enostavna in
sicer ta-le: Izogniti se kolikor je mo-
gote vrenapornemu stanju in ‘JPG
gkod¥jivemu upogibanju telesa. Na-
porno stanje bo treba zamenjati s
slofnim sedenjem. Skodljivo upogi-
banje telesa pa z ravnim drianjem.
Kako bo pa to 8lo, saj nismo nava-
jene, mi boste ugovarjale. Tako! Mar-
sikatero delo, ki ga sedaj opravijale
stoje in skljufeno, boste. opravijale
lepo sede in z zravnanim telesom.

V kuhinji bo treba paé take ure-
diti, da bo visofina predmeta, na ka-
lerem ali ob katerem se dela, primer-
na visofini rotnega dela delavke. Tu
gre najprej za delo pomivanja. Vem,
da boste imele pomisleke, fes, sede
s¢ vendar ne more pomivati! Kdo pa
sede pemiva? To vendar ne gre! Pre-
drage gospodinje, to so pomisleki, ki
ne veljajo. Stanje pri razlicnem go-
spodinjskem delu je tako v navadi,
je Ze okorinjeno tako, da je postalo
tradicicnalno. Prav je, da marsika-
tere tradicije ostanejo i da vladajo
dobre stare navade, fe so res dobre
in koristne. :

A taka nezdrava in upognjena tra-
dicija ni na mestu, zato glejmo, da jo
odpravimo. Prof z njo, ker je zdraviv
skodljiva,

Poglejmo mala, koliko modi pors-
bimo pri razlifnem stanju nascga te-
lesa: LeZanjé je zato, da se nadc celo

tzlo odpofije. Z° njkn ne izgubimo
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prav ni¢ moti, 3¢ pridobimo jo. S se-
denjem porabimo Stiri odstotke modi.
S stanjem 12 odstotkov. Z upognjenim
telesom pa 55 odstotkov. To so Ste-
vilke, ki nam jasno kaZejo, kako nam
e treba rafunati s tem dejstvom.

Kumare.

Kumare so vaZen vrtni ali poljski
pridelek. Po nadih krajih so povsod
zelo v é&islih in prav mnogo odlezejo,
bodisi da jih napravljajo mrzle kot
solato, ali pa tople v obliki omake.
Po nekaterih krajih jih uZivajo pri-

ravlijene s krompirjem. Ko bi pa
Eudie'vedeli. kako zdrava jed so ku-
mare, bi jib se bolj cenili in Se veé
pridelali. Ker bo kmalu éas za setev,
ne bo odveé, ako opozorimo nase
gospodinje na nekatere zahteve in
posebnosti te rastline.

Kumara j
ejda slana jo umori po-
polnoma. Zelo jim Ze Skoduje hladno
vreme, &eprav kaie loplomer nekaj
stopinj nad ni¢lo, Zato sejemo kuma-
re Sele prve dni maja meseca, da pri-
dejo iz zemlje Sele potem, ko se ni
veé bati slane. Kumarno seme je ka-
livo 6—8 let in izkuinje so pokazale,
da so rastline iz vec et stareda se-
mena bolj rodovitne nego iz semena
iz prejinjega leta. Kdor hole imeti
posebno ugoden pridelek; naj poseje
seme v majhne lontke Ze aprila me-
seca. V vsak lonéek naj potakne po
iri semena in postavi setev v toplo
sobo. Ko izkale, jih denemo na svetlo
okno in jih gojimo kakor sobne. rast-
line do srede maja. Sele takrat jih
posadimo na dobro pripravijene gre-
dice, in sicer tako, da jih previdno
zvrnemo iz lonckov, da se zemlja ne
ospe s korenin. Jako lepo se kumare
presade, ako jih gojimo v lonékih iz
gnoja, ker se posade na grede kar s

potodomd.

Kumara hoée imeli prav zavetno,
toplo lego in zelo pregnojeno, spr-
steninasto zemljo. Rahla, &rna vrina
zemlja ji posebno ugaja, ker se rada
ogreje. Take zemlje ni lreba posebé

rastlina loplega pod-
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pripravljati. Zadostuje, da jo globoke

restihamo in po potrebi pognojimo.

jer pa ni prvovrstne, tople vrine
zemlje, zlasti v tezki ilovici, naredi-
mo kumaram topla tla na ta naéin,
da skopliemo po sredi grede, kjer
nameravamo sejati kumare, 25 cm
globok in 30—40 cm s§irok jarek, ki
ga napolnimo do vrha s svezim hlev-
skim gnojem. Ko gnoj nekoliko poho-
dimo, ga pokrijemo 15—20 cm na de-
belo z dobro kompostno ali vrtno
zemljo. Tako dobimo nasip, na ka-
terega sejemo po sredi seme ali pa
sadimo Ze nekoliko odrasle kumar-
ne sadike. Na navadno vrtno gredico,
ki je 1 m 20 cm Siroka, posadimo sa-
mo po eno vrsto kumar, ker se zelo
razrastejo, da pokrijejo gredo po vsej
Sirini. Rastlina od rastline naj bi bila
po 80 cm oddaljena. Na enem mestu
naj bi rastle kveéjemu dve rastlinici.

Zadostuje pa tudi ena sama. Okrog

vsake rastline naredimo okroglo,
skledi podobno globel, da laZe zali-
vamo. Ko so rastline Ze precej od-

rasle, jih osipamo, da narede koreni-
ne tudi po spodnjem delu stebla.

Kumare potrebujejo mnogo vode.
Zato jih moramo ob suii temeljito za-
livati, toda s prestano vodo, ki se je
ogrela na solncu. Mrzla studenénica
je strup za kumare. Zalivati moramo
tako, da ne zmodimo listov, zlasti ne
dokler so rastline majhne. Maja in
junija, dokler so no¢i $e bolj hladne,
zalivamo zjutraj. Pozneje pa, ko je
vrodina vedno hujda in rastline Ze
velike, pa proti veceru. Dolgotrajno
dezevje kumaram jako skoduje in v
rasti ovira.

Ker sejemo kumare sele mafa
meseca in izprva prav pocasi rastejo,
izkoristimo prazen prostor na obeh
straneh vrste s tem, da gojimo tam
solato, kolerabe, #pinado. ali sploh
kako zelenjad, ki je godna, preden se
kumare razrastejo po celi gredi. Na
ta'nacin lahko grede za kumare od-
lo€imo Ze zgodaj spomladi ter jih ob-
sadimo z omenjeénimi rastlinami, po
sredi puslimo pa prazen prostor za
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wxumare, ki jih sadimo fele maja mke-
seca.

Kumar je mnogo vrst. Pri nas
majo skoro povsod dobre domace
sorte. Seme malokdo kupuje, ker ga
izveéine pridelajo doma. Za vlaganje
v kis so posebne sorte, ki rode prav
drobne plodove (grozdna kumara).
Seme od teh in od raznih drugih sort
se dobi po vseh sementkih tggo-

vinah.
Kokosierejcem.

Kadar se pridelki katere-koli pa-
noge dobro vnovéujejo in je povpra-
Sevanja po njih vedno dovolj, se za
njih kakovost nihée dovolj ne zmeni,
samo da je blaga dovolj za prodajo,
gele ko za®mo kupei kupovati robo
po kvaliteti, se ljudje zdramijo in po-
svetijo vet painie tudi kakovosti, a
je mmogokrat Ze preporno, ker so se
kupei Ze obrnili na trge, kjer so pro-
dajalei Ze prej rafunali na to.

Nekaj takega se nam lahko pri-
meri pri prodaji jaje. Pred nedavnim
so bila Stajerska jajea na svetovnem
trgu kot prvovrsino blago; & pa po-
gledamo danes pri kakem ftrgoveu
kupljena jajea, moramo ugotoviti, da
je med njimi Ze zelo veliko prav
drobnih in & bo &lo tako naprej, bo-
od jajea Stajerskih kokoSi kmalu iz-
gubila svoj sloves. To mi sedaj Se v
splofnem omalovaZujemo, ne bomo
pa potem, ko nam ne bo izkupidek
iz jaje ve¢ kril izdatkov za sol, slad-
kor, petrolej in mnogo drugih po-
trebi&éin, katere nam sedaj plafajo
ajea.
lhDasojaica drobna, so vzrok ma-
e, v svojem razvoju zaostale kokoki;
teh je pa Zedalje veé po kmetskih
dvoris®h. To izboljsati, bodi nasa
prva skrb. Primeren ¢as za to je, ko
nastopi doba nasajanja jmje pod ko-
klje. Jajea za nasajanje moramo izbi-
rati po njih obliki (da so debela, ne
preve: konitasta) in starosti (do ftri
tedne), a Se bolj po izvory, t. j. od
katere kokogi so in kateri petelin jih
ie oplodil; to se navadno ne gleda,
ker se ne zavedamo, kolike vaznosti

da je. Ker v nagi kokofjereji stremi-
mo v glaviem za {em, da dobimo cim
vee jaje, moramo a nasajanje jemati
jajca od kokosi, ki so najboljie jajfa-
rice. To naj opazuje vsaka gospodinja
tekom celega leta, kako katera nese,
Ravno tako mora petelin plemenjak
izhajati od kokosi, dobre jajlarice;
to je Se posebno vaino, ker je navad-
no v vsakem kmetskem gospodarstyn
vsa kokodja prirast tekom eelega leia
of enega samega petelina, in se last-
nosti podedujejo od njega v isti meri
kot od kokoSi-matere.

In Se na nekaj je treba gledati: da
nista plemenska kokof in petelim v
sorodu, Kako kvarno vpliva to na
potomstvo, vidimo lahko iz tega, da
so ravno kokodi na ograjenih in pa
samofnih dvori&sih, kier nimajo pri-
like, da bi prifle skup z sosednimi
petelini, in se torei pariio leto za le-
tom med sabo v najbliZjem sorod-
stvu, najslabe in najbolj zaostale v
ragzvoju (degenerirane).

Prot tudi z vsemi Sporinimi, pri
tlikavimi kokosi (fisarki); te niso za
kmetska dvomita, pa naj petelinéek
$e tako pokonei in lepo hodi. Njegova
rakonska zvestoba ni namreé poseb-
no velika, pari se tudi z ve&jimi ko-
koémi in s tem ves zarod poslab3a,
Ce pa kdo hote ta Sport imeti, naj ta-
kega pefelintka v fasu in vsaj 3 ted-
ne pred izbiro iajc za nasajanje ne
spusta k ostalim kokoSim.

Da se osveZi kokoSji zarod in v
bodoée prepreéi plemenjenje v so-
rodstvu, naj bi vsak, kateremu je do
stvari, zamenjal jajea za nasajanje v
kakem bolj oddaljepem kraju pri do-
brem, umnem kurjerejcu; s tem dobi
vsaj za drugo leto med svoje kokosi
tujega petelinaki z njegovo kurjo
druino ni ni¢ v sorodu. Se bolje je
pa jajea marogiti iz kakega kmetij-
skega zavoda (kmetijske ali gospo-
dinjske Sole) in tu dobi lahko tudi
jaijca od kake distokrvne pasme. Za
nase kraje je pa® najbolja Gista Sta-
jerska kokos za Cistokrvno
gojenje, kakor tudi za osveZenje in
izboljSanje krvi domadih kokoSi.
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Po svetu okreog.

Laéna vsa in vsa razbita

in pa mriava da kaj,

zdaj v mestu si Zelita,
Li kje poéila vsaj.

A noben ocl| :dx:slmh psitkoy

njiju_Se pog ne,

ker pa¢ ve, da takih ptickov
pogledat se ne sme.

Ah. kaj ho¢e li pac¢ kraca,
ah, &eprav najboljsa je,
da Zelodec ti obrada,

¢e ne more$, hm, do nje.
Ze sta malo se kesala,
da od doma sta uila,
malo Ze se sramovala
in bila poparjena.

Pazi pa prizmati noce,
da se je tako zapravil;

reée muriju: Kdor hode,
ta bo to Se vse popravil.

Ko prijatelja dobiva
mojega, bogatega,

{am pri njem se Ze naspiva
in najeva, kar se da.
Filaks njemu je ime,
prej je ovce varoval;
¢uval jih je, to se ve,
F:od volkom ni trepetal.

spremenil si je slufbo
in zdaj v mestu tu zivi,
ko prisla mu bova v druzbo —
vse bo dobro, ni¢ skrbi.

Marko Kunéié;

Dva piiandka.
Didl, did!, didl di —
dedec v krogu se vrti,
dedec plese kakor norec
in blebete kakor skorec.

Kdo pa plese? — Stari Dincek.
Zmesal glavo mu je vinéek,
Kdo pa gode — didl do?
Gregec na harmoniko,

Eden gode, eden plese —
smrt obema krsto tese.
Didl, didl, didl di,

to so ialostne reéi,

Sipek ali divia roia.

Ko so vojifaki Jezusa zanitevali
in zasmehovali, so mu: slekli &krlatni
plad¢ in oblekli nazaj njegovo obleko,
Potem so mu nalozili tezki kriZ na
rame,

In Jezus je sopel pod tezkim bre-
menom na dolgi poti, ki se je vila

{ skozi celo jeruzalemsko mesto in kon-

cala na vrhu Kalvarije. Telo se je 3i-
bilo pod teZkim kriZem vse oslab-
ljeno od predute no&i in preostalega
bifanja, kronan;a in zasramovanja,
Njegova dusa pa je trepetala zaradi
vsevednega videnja v daljnjo bodot-
nost — do danasnjega dne — koliko
dus bo zavrglo boZje refenje in ko-
liko jih ne bo hotelo posluZevati se
boZje milosti.

Ali je bilo kaj tudnega, te se je
zgrudil na tla?

Curek krvavih kapelj je potekel
na grmi¢ poleg pots, nad katerega se
ie sklonila Jezusova glava.

Ko je zahajajofe solnce z mdnpm
pogledom objelo vse stvarstvo, je z
zatudenjem raziirilo svoje zlato oko:
skromni grmi¢ ob potu je bil kakor

posejan z rdedimi popki. Solnce se
e fudilo, tudilo in zatonilo.



Ko je drugo jutro vstalo in uprlo
svoj topel led na it, 80 se 7e
popki odprli — v divﬂoﬁe.

Mirko Kunéié:
Zviti vrabtek.

Putka zajtrkuje. Frrr —
vrablek prileti.

»Dober dan in dober tek!«
vljudno ji Zeli

+Ko-ko-ko bi potepuh

tak ne bil, bi ti kaj dala,«
tka mu nevietno dé.
rabéek pa: +O hvala, hvala!

Pravkar sem se sam gostil.
Tolstih &rvov pest nekje

sem pojedel . ..« Putka z vnemo:
»Kje pa je to bilo, kje?«

»V oni-le drvarnicils

vrabéek spelje jo na led.
‘Putka dirja, dirja tja...

Tolsti érvi — kakina jed!

Putka isce, isde, iSce...
Ervov ni — le kup polén.
Hej, medtem pa vrabéek zviti
wblje, zoblje zajtrk njen — —

Kai nai se igramo.
Predstavljanje po abecedi.
“ Voditelj lica) igre gre k enemu

v krogu sedetih in se predstavi: Jaz .

sem AZman, sem iz Arli¢, Irgujem z
angelskimi shkami in se peljem v
Ambrus. Tako nagovorjenfa) gre h
kakemu drugemu in se predstavi:
Jaz sem Bergant, sem z Brda, trgu-
jem z bobom in se peliem v Bosno.
Nagovorjeni gre zopet k drugemu in
se tako predslavi: Sem Cigoj, doma
sem iz Celja, trgujem s cunjami in
se peliem v Celovec.
dor ne zna po abecedi naprej,
ali se zmoti, mora dati voditelju
E:toitvo. ko so bili vsi na vrsti, ka-
r po navadi izklicejo in do:i vsak
svojo kazen,

el WYY Y

Kako si napravime feleion?

~ To veste, da se s telefonom pre-
nafajo glasovi in njih zvoki do veli-
kih daljav. Telefon je iznaSel prole-
sor Bell leta 1877.

Mi si napravimo za zabavo vsa)
otroski telefon:

Iz lepenke napravi dva valja.
Njih dno zalepi z mehurjem; v sre-
dini prvega potegni dolgo nit ter jo
spoji z dnom drugega valja. Ako to
nit napnete in daste en valj na uSesa,
a drugega na usta, lahko iz znatne
daljave fepetate eden drugemu. Me-
hur se namreé trese, z njim se trese
tudi napeta nit, a ta trese mehur
drugega valja.

Uganke.

V kateri hi#i ni nobene mize?
(1a9zjod A)
Odkod pridejo mi&i?
(etusng zg)
Kaj imajo v Rimu v loncih?
L (oug)
Kdo pride poéez v cerkev?
(‘nysay y osautid eP 1y ‘yaoualoioroy)
Kdo pride po glavi v cerkev?
(12d wu (jaq27z)
Kdo zna govoriti vse jezike?
SRk o (aespo)
Kaj nosié na rokah, ko gres v hi%o ir
iz hise? ,
[a184d)
Vv c':e;n sta si podobna knjiga in dre-
YO ! ’
(2181 =yl 2qQ)
Koliko J'aiec lahko pojes zjulraj na
lesce” _
(‘2531 224 1s1u wiajod 12y ‘oua owsg)

Ote (svoiemi hudobnemu sinu):
Kaj naj vendar poénem s teboj? Al
ﬁai'? te mierda spet poiteno nafeskam,

aj s

Sin: Nikar, ode. tega ne vpraiaj,

ko vem, da bod to tudi sicer storil...
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