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__llustrovan gospodarski list.

Uradno glasilo

¢. kr. kmetijske druzbe & vojvodine kranjske.

Ureja Gustav Pire, druzbeni ravnatelj.

sKmetovalece izhaja 15, in zadnji dan v mesecu ter stane & K, za gg.
utitelje in ljudske knjiznice pa le 2 K na leto. — Udje c. kr. kmetijske

druzbe kranjske dobivajo list brezplaéno.

Inserati (oznanila) se zaralunjajo po nastopni ceni: Inserat na vsi strani
40 K, na '/, strani 25 K, na 1/, strani 16 K in na ¥/, strani 10 K.
Pri vedjih narofilih velik rabat. Druzabnikom izdatno ceneje.

Vsa pisma, narodila in reklamacije je pbéiljati ¢. kr. kmelijski druzbi

v Ljubljani, Turjadki trg Stev. 8.

Ponatisi iz »Kmelovalea« 50-56v0i:iel;i le tedaj, &e se navede vir.

= 80V Ljublani, 16, junfa 1903, Leto XX

Obseg: Leseni svinjaki. — Donosek k pokondavanju jaboléne rdede ufi. — Kako je ravnati z gnojem. — Zveplo v kletarstvu. —

Zatiranje osata po njivah. — Kako je ravnati s sirom v shrambi. — Sadna in vinska razstava ter kmetijski shod v
v Prvadini v Vipavski dolini, — Vpradanja in odgovori. — Gospodarske novice. — Uradne vesti c¢. kr. kmetijske druzbe
kranjske, — Listnica uredniftva — Trine cene. — Inserati.

Leseni svinjaki.

Pri nas je navada, da postavljamo lesene svinjake
od tal. Veliko bolj snaZni in zdravi so pa svinjaki, le
jih postavljamo na
tla, ki morajo biti v
tem slofajun seveda
tlakana. Kaksni so
taki svinjaki, nam
kaZe pod. 32,

Ce zelimo svi-
njake postaviti na

si¢i, Ti plohi se napravijo iz 2 ali 3 moénih desak in
se s pomo&jo hrastovih lat tako skupaj zbijejo, da le-
Zijo nekoliko od tal, pa le toliko, da ne morejo pod-
gane pod nje. Kadar se kida, se ti plohi vzdignejo,

: potem pa zopet na-
zaj poloZe.

V zidanih svi-
njakih imamo tudi
po dvojna tla; spo-
daj so tlakana, vrhu
pa lesena. Taka
dvojna tla so dobra

tlakana tla, je treba
najprej napraviti po-
trebno podzidje. To
se napravi okrog
svinjaka, in ¢e ima
biti hodnik pred svi-
njakipokrit, tudi pod
koriti. Potem se po-
lozi tlak. Tlak se
lehko napravi iz
opeke ali pa iz be-
téna (cementa). Iz
opeke ga napravimo
na ta naéin, da po-
lozimo opeko na plodfato stran in zalijemo vse sklade
s cementom. Bolj trden je cementni tlak (tlak iz be-
téna), ki je pa tudi drazji.

Tlakana tla so poleti hladna in zategadelj prav
dobra, pozimi so pa mrzla. Zato se morajo v takih svi-
pjakih imeti posebni plohi, da se na nje vlegajo pra-

Podoba 32.

in dosti gorka, toda
zahtevajo veliko veé
snazenja kakor samo
tlakana tla, kajti
sicer se nabira vmes
veé nesnage kakor
pri navadnih svi-
njakih. Pri dvojnih
tleh se tudi podgane
rade vgnezdijo in
delajo 8kodo. Zato
so jih zaéeli v zi-
danih svinjakih mo-
¢no opudfati.
Samo tlakana tla se tudi zaraditega bolj pripo-
rotajo, ker jih je v sludaju kuZnih bolezni veliko laze
razkuzevati. ) '
Pri svinjaku, ki ga kaze pod. 32, je tudi hodnik
pred svinjaki pokrit in tlakan. Ce si to podobo neko-
liko natanineje ogledamo, vidimo, da tla visijo proti
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koritn in da je na hodniku pred koriti Zleb, kamor se
izceja vsa moca iz svinjakov. V ta namen je puslena
v podzidju pod koritom luknja, da se scalnica lehko
odteka iz svinjaka v gnojnicéni Zleb.

Kako visijo tla v svinjakih, vidimo Se bolje iz

pod. 33., ki nam predoduje temeljni nadrt takega svi-
njaka. Crte in pusice nam kaZejo mér, kamor se odteka
mota. Pikcaste &érte sredi korit nam kaZejo, kako je
izpeljana luknja v podzidju, potrebna za odtekanje
scalnice v gnojniéni zleb. Pa luknja je na podobi precej
velika, v resnici je lehko manj8a; dosti je, ¢e je tako
velika, da se izlahka snaZi. Na notranji strani svinjaka
se taka luknja lehko zadela s kako mreZo.

Kakor se vidi na podobi, so korita umesiena
spredaj, zadaj pa vrata; to je obi¢ajno pri nadih lesenih
svinjakih. Ce s0 pa posamezni svinjaki dosti &iroki, se
lehko tudi vrata napravijo spredaj, tako da zavzemajo
polovico prednje strani vrata, polovico pa korito. Na
ta nalin dobimo svinjake, ki so v zimskem &asu bolj
gorki, ker je zadnja stran popolnoma zadelana. V nasih
razmerah se pa vrata raja puséajo zadaj, ker je zadaj

za svinjaki navadno svinjsko dvorisée (ko¢) in ker se |
] takih snovi, da drevo po njih ne trpi skode.

v tem sludajn napravijo daljda korita.

Nad vavtaro so .
ti svinjaki odprti,

l

|
|

Donesek k pokon¢avanju jaboléne
rdece usi.

(Iz letnega porofila dezelne sadjarske in vinarske Sole v Mariboru.)

Kakor v poprej$njih letih se je tudi v preteklem
letn pazilo na to, kako bi se razni 8kodljivei dali Se
bolj popolnoma, bolj preprosto in bolj cené zatirati in
pokonievati; rdefa us se je pokoncevala z raznimi
starimi in novimi pomocki, ki so se véasi bolj, véasi
manj obnesli.

Novo je bilo, kar je nasvetoval milar Karol Bros
(Maribor, glavni trg), in se je v zvezi z zavodom pre-
teklo poletje 1902 napravilo, namred mazno milo iz
kovinske masti. Stem se je rdea us s precejinjim
uspehom pokoncevala. S to maZo, ki je taka kakor
vozna maza, se namazejo drevesne razpoke in druga
taka obolela mesta posebno na debelejsih vejah s kakim
ostrejSim €opicem, in sicer prav na tenko. Tu se potem
ne more ve® nobena us zajesti, ker ostane maza sveZa

| in varuje najmanjde drevesne razpoke in grapice. MaZa
' zleze v vse tadi majhne odprtine in vjame tam zasedle

usi, ki potem gotovo poginejo. Sestavljena je maZa iz

Posebna pred-
nost te maze je ta,

da ni draga, ampak

kar je veliko vredno. — =
: ini : 5 .m —_— . :
Taki svinjaki sozla- : w ‘:T L zelo cena; 1 kilo,
sti v poletnem Casu o S\ S \ l ki se2 z njo ’e(lllko
bolj zraémi in bolj \ '-\ / namaze mnogo dre-
svetli, Tudi to je ‘ ' \ /| ves, stane 20 vi-
nekaj vredno, da se { \ . 7 ‘ narjev. '
v tl.lk.ih svinjakih , \ / "\ i ‘; 4 Zgradl nizke
grgsgé: laze pregle- 4 Vi & V. | - zg?gha:;: do:)rcla‘ga
njejo. pre— ) E—— ) p——— = — | ) sme to ko-
Podoba 32.nam =%+ - vinsko mastno milo
pa tudi kaze, da se priporoZati vsem
ti svinjaki v zim- sadjarjem, ¢e hotejo
skem Easu lehko po- e e i L zatirati rdefo ja-
polnoma zapro in za- a a  boltno us,
delajo; treba je le, yaom i Sadjarski uitelj
da se med vavtaro Otto Briiders
in med svinjake Podoba 33. v ”GOSP_ G«

vioZze dile gori do
stropa. To je treba zlasti takrat, ¢e svinjaki niso polni.

Hodnik med svinjaki mora biti vsaj 1 m Sirok.
Vrata so umeséena na obeh straneh hodnika. tako da
se lehko po potrebi odpirajo. Pozimi se na eni strani
vrata trdno zapro, na drugi pa tudi trdno zapirajo, da
ne more mraz blizu.

Za potrebno svetlobo je skrbeti z okni, ki se
napravijo na strani hodnika.

Iz temeljnega naérta povzamemo tudi, da so po-
samezni svinjaki po 1'80 m Siroki in prav tako dolgi.
Vsi Stirje svinjaki skupaj zavzemajo prostor, ki je nekaj
nad 7 m dolg in 3m Sirok. Blizu vrat na levo je gnoj-
niéni Zleb speljan pod zemljo v gnojniéno jamo.

Svinjaki, ki jih vidimo na teh podobah, so pri-
krojeni kolikormogoée primerno domaéim razmeram;
napravljeni 80 iz mo&nih hrastovih desak. V planinskih
krajih in tam, kjer ni hrastine, naj se pa postavljajo

iz motne jelovine, da so dosti gorki v zimskem ¢asu, |

R.

J

Kako je ravnati z gnojem.

Kako se pripravlja hlevski gnoj.

Hlevski gnoj se lehko pripravlja na gnojiséu, v
hleva ali na polju.

NajnavadnejSe pripravljanje je na gnojiscu, red-
keje in samo pri oveah in pitalni Zivini se pripravlja
v hlevu, dotim se pripravlja na polju le izjemoma.

Tu bodita opisana samo prva dva nacina.

Preden pa se bavimo s pripravljanjem gnoja, je
potrebno, da si natanko ogledamo kraj, kjer se gnoj
pripravlja, to je gnojisée.

Da moremo pripravljati dober hlevski gnoj, je
treba pripravnega gnojiséa, in njega napravo hocemo
najprej spoznati.

Gnojiste naj bo blizn hleva, ée mogole na severni
strani ali na kakem drugem senénem kraju, da gnoja
ni treba dale¢ nositi ali voziti in da se ne sudi. Ce
pa se mora gnojiste iz krajevnih razlogov napraviti
kje drugje, se priporofa na juZni strani gnojiséa zasa-
diti drevje, na pr. lipe, topole, smreke itd.,, da je gno-
jisce v senci.
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(Gnojiséu damo Stirioglato obliko (kvadrat ali pra-
vokotnik) in ga napravimo tako velikega, kakor je hlev,
ali preracunjeno po Stevilu Zivali, ki jih hofemo rediti,
pet kvadratnih metrov za veliko Zivince.

Dno gnoji&ta ni treba posebno vgloboéiti; leZati
more skoraj tako visoko kakor je okoli povr§je. Ne sme
pa dno vode prepusiati in mora biti nagnjeno proti
gnojni¢éni jami, da se gnojnica v zemljo ne izgublja,
temved da se zbira v jami.

Nepredorno dno dobimo, ¢e nasujemo ilovice same,
ali ¢e v natrofeno ilovico naphamo kamenja, ali e
napravimo tlak.iz posteklenjene opeke, trdega lomlje-
nega kamenja ali betona.

H gnojis¢u pripada tudi gnojniéna jama, t. j. jama,
kjer se zbira gnojnica. Tudi ta mora biti predvsem
nepredorna in tako velika, da more vanjo scalnica
zivine, na gnojisée padajoia deZevnica in sneZnica naj-
manj skozi mesec dni.

Raloni se od velikega Zivinéeta 0'3—0'5 kubié-
nega metra. Naredi pa naj se jama rajsi nekoliko pre-
velika kakor premajhna, da se gnojnica ne razliva in
ne pride v izgubo, kar se, Zal, tako pogosto
dogaja.

Gnojniéna jama se naredi, kakor prostor nanese,
ali na sredi gnojista, ob strani ali tudi v bliZini.

Gnojiste mora dalje imeti pumpo za gnojnico.

Dandanagnji se dobi Ze veliko takih pump, ki so
svojemu namenn bolj ali manj primerne in ustrezajo
raznim zahtevam kmetovalcev. Jako popolne so vrtilne
pumpe, sesalke in tiskalke; z njimi se lehko gnoj 8kropi
na vse strani.

Komur pa se zdé stroski za nakup pumpe pre-
visoki, rabi za polivanje gnoja z gnojnico majhen lesen
zajemal z dolgim roéajem.

Nektera gnojiséa imajo ob straneh nizko obzidje,
da se gnoj ob strani ne sudi; druga so zopet Kkrita s
streho, ki je na stebrih, da od gnoja odvrala solnce
in dez

Umevno je, da se nahajajo prav razlitno urejena
gnojiséa, draga in cena; najbolj priporofati je tako
gnojiscée, ki ob nizki ceni omogoénje pripravljati naj-
boljsi gnoj.

Pripravljanje gnoja na gnojidéu,

(e hotemo dobiti dober hlevski gnoj, ravmajmo
takole:

1. Gnoj, kakren se spravlja vsak dan iz hleva,
naj se po gnojistn vselej raztrosi na tenke plasti.

2. Gnoj naj se dobro stlati, da ne nastanejo vmes
praznine, kjer gnoj splesni in se pokvari. Stla¢iti more
gnoj tisti, ki ga raztrofa, ali pa Zivina, ki jo vsak
teden ali vsak dan spustimo na gnojiSce,

3. Treba je gnoj veckrat, dvakrat na teden, po-
livati z gnojnico, prvié, da bolje preperi (trohni), in
drugi¢, da se mu dajo tudi tvarine, ki se nahajajo v
gnojnici.

4, Gnoj naj se vsak teden posiplje na tenko s
prstjo, da se zabrani izpuhtevanje koristnih hlapnih
tvarin (amoniaka).

5. Namesto s prstjo moremo gnoj posipati tudi
z malcem, (gipsom), s superfosfatnim malcem, s kajnitom,
in sicer ga vzamemo za vsako veliko Zivinie na dan

1/, do %/, kg. Priporoa se tudi polivanje gnoja z raz- |

redeno Zvepleno kislino (vitriolom) ali s solno kislino
v isti namen.

6. Da dobimo bolj enakomeren gnoj, ga na gno-
jiséu ne naplastimo vise kakor kveljemu 1‘5 metra

visoko.

7. Na gnojiséih, ki nimajo ob straneh obzidja ali
niso vglobljena v tla, se priporoa, gnoj po straneh
obkladati z vlaZno zemljo, da se ne izsusi,

8. Naj se ne pusti, da bi gnoj preve: segnil, ker
sicer se izgubi veliko zemljo zboljSujolih, ¢e se z gnojem
slabo ravna, tadi redilnih tvarin.

9. Gnoj naj ne smrdi; ¢éim bolj smrdi, tem ved
plinavih redilnih tvarin gre v izgubo. Ne potrofajmo
torej gnoja ni z apnom ni s pepelom, ker to pospeSuje
izpuhtevanje zralnih redilnih tvarin. .

Ker je del hlevskega gnoja tudi gnojnica, zato
je potrebno, da tudi povemo, kako je z njo ravnati.

Kako je ravnati z gnojnico.

Da tondi gnojnica ne izgubi plinavih redilnih
tvarin, kadar gnije, zato vlijemo v gnojniéno jamo zZve-
plene kisline (vitriola) ali solne kisline (na 60—701
gnojnice 1 kg Zveplene kisline ali solne kisline).

Da redilne tvarine v gnojnici 8¢ pomnozimo, ali
da postane gnoj bolje rabljiv, devljimo v gnojnico tudi
kosti, bazilt (kamen), ¢loveske in Zivalske odpadke,
kajnit itd.

Izpremembe, ki se godé z gnojem, ko lezi
na gnojiscéo,

Ako gnoj lezi na gnojidfu, ne ostane, kakrien je
bil, temve: se pod vplivom gorkote, vode, zraka in
glivic izpreminja; mi pravimo, da gnije (trohni). Tu se
predrugaluje na razne naline: izpreminja se mu barva
— postaja vedno temnejSa — njegova sestava (izprva
je steljo in blato dobro razlofevati, pozneje to ni ved
mogote; kaze se kakor enolitcna mazasta tvarina) —
izpreminja se po mnoZini, — zmerom manj ga je, ker
stelja in blato gnijeta in redilne tvarine so bolj raz-
topljive. Ce bi pustili gnoj dolgo lezati, bi nam ostal
naposled le njegov pepel.

Gnoj naj se torej na gnojiséu pusti samo dotlej,
dokler gnitje ni toliko napredovalo, da so redilne tva-
rine veéinoma lehko raztopljive in da se obenem dobi
Se razmerno najvedja mnoZina gnoja (srednje prelezan).

Praktiéni poljedelec je izumel za razme stopnje
gnitja pri gnoju razlicna imena, ki ga natanko ozna-
tujejo in ki naj se tukaj navedejo.

Tako imamo nepreleZan gnoj (mlad, slamnat,
nesegnit, surov), to je gnoj, kakor pride iz hleva in
le malo ¢asa na gnojiséu lezi;

nekoliko prelezan gnoj (prhek, nagnit), to

' je gnoj, kakrSen postane, ¢e se pravilno z njim ravna,

tez 3—4 tedne; :

srednje preleZan gnoj (goden), to je gnoj,
kakrien je ¢ez 8—12 tednov; v tem stanu naj se naj-
bolj porablja, ker ga je e velika mnoZina in ima naj-
bolj8a svojstva; in naposled

popolnoma preleZan gnoj (mazast), to je
gnoj, kakrien postane fez 12—15 tednov. Z mnogimi
poskusi se je dokazalo, da se dobi od 100 kg surovega
gnoja pribliZzno 80 kg nekoliko preleZanega, 70 kg srednje
prelezanega in samo 50 kg popolnoma preleZanega gnoja.

Pripravljanje gnoja v hlevu

Na ta nadin se gnoj zdaj le bolj poredko pri-
pravlja; poprej se je tako pripravljanje priporoéalo

‘ zlasti pri ovcah in pitalni govedi in celé pri molzni

#ivini Akoravno se dobi na ta nadin najboljdi gnoj,

ker ga deZevnica ne izluZi, solnce ne osudi, vendar se

na prid zdravin domaéih Zivali (ki vsled nezdravega

vzduha trpijo na ofeh in nosu), zavoljo dobrega okusa

in duha mleka itd. ta nadin pripravljanja ne more pri-
L]
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porotati; posebno ker mora biti tudi hlev za to prav

!

visok in prostoren, dobro prevetrovalen, s premaklji- |

vimi jaslimi, in je vrhutega treba tudi Se veliko sredstev
(malca, Zveplene kisline, kajnita itd.), ki hranijo steljo
in gnoj.

Priporotamo torej to pripravljanje gnoja samo
pri oveah, kjer je gnoj radi pile mnozine tekodih iz-
trebkov laze ohraniti in pripravljati.

Kako je ravnati z gnojem v hlevu
S pripravljanjem gnoja se mora priceti Ze v hlevu.

Potrebno je torej imeti v to pripravne hleve in z do- |

voljno mnoZino stelje in dodatkov zabraniti, da se gnoja
kaj ne pogubi.

|
|
|

Da nié¢ v tla ne zleze, se naredé blevska tla za |

vodo nepredorna, kar se zgodi, ¢e vanja naphamo pri-
blizno 2030 em debelo plast ilovice, na ktero se po-
loZijo kameni za tlak, ali ¢e se napravi kamenit tlak
in se skladi zalijejo s cementom ali z asfaltom (zemeljsko
smolo).

Glede na pripravo gnoja v hleva pravzaprav ui
drugega opravila, kakor da se dodaja dovolj stelje in
se primeSava zredfepa Zveplena kislina, malec, super-
fosfatni malee, kajnit i, dr,, da v hleva ne smrdi.

Zatne se pa z gnojem ravnati takole: Stelje (slame)
se natrosi vsak dan po 2—5 kg pod zivali, da mehko
in na snaZnem leZe; drugi dan pri kidanju odstranimo
zadnji mokri del stelje z iztrebki vred, sprednjo steljo
potegnemo nazaj in natrosimo Zivali nove stelje spredaj
in le malo tudi zadaj. Tako se postopa vedno.

Da se scalnica bolje posrka, potrosijo nekteri
okoli kgnoja ob gnojni¢nem Zlebu Sote, vsak dan po
2—3 kg,

Gori omenjenih primesi se porabi toliko, kakor je
bilo povedano poprej pri napravljanju gnoja na gnojistn.*)

(Dalje prih.)

Zveplo v kletarstvu.

Zveplo je v kletarstvu velevaZno, reti smemo
neobhodno potrebno. Kjer ne poznajo Zvepla, tam je
kletarstvo slabo in so tudi vina po tem,

Neobhodno potrebno je Zveplo zlasti za vinsko
posodo. Pa ne samo za Zveplanje prazne posode, ampak
tudi za Zveplanje vina rabi Zveplo. Pri tem pa je pa-
ziti, da se prav ravna. Vsled Zveplanja se v vinu naredi
Zveplenokisli kalij, ki daje vinn kosmat, praskajo¢ okus.
No, to Se gre, a nikakor ni toéiti ravnokar zaZveplanega
vina, v kterem je prosta, s kalijem 3e ne spojena Zve-
plena sokislina, Tiko, pred kratkim zaZveplano vino
ni zdravo ter je glavobolno. Zveplanje je le koristno,
te se zvrSuje prav in v pravem asu, drugate pa tudi
zelo &kodljivo.

Zveplanje naj zatre tiste kali, ki kvarijo posodo
in vino. Zato je poraba Zvepla v kletarstva razli¢na.

1. Ce hofemo prazne sode imeti vedno zdrave,
jih je vedno treba polniti z Zveplenim dimom, oziroma
z %vepleno sokislino, iz ktere namreé ta dim obstoji.
V vlaZni kleti zadostuje prazen sod Zveplati vsaka dva
meseca enkrat, v suhi kleti pa vsak mesec. Na vsak
hektoliter naj se seZge 5 g Zvepla.

2. Zveplanju je véasih tudi namen, da most
ostal;e sladak in napol dokipelo vino iz tega ali onega
vzroka.

*) Izkida se hlev poredko, in sicer se to ravna po rodu
Zivali, vsakih 14 dni (pri govedih) do 6 mesecev (pri oveah).

3. Da se vino v posodah, ki iz tega ali onega
vzroka ne morejo biti polne, ubrani kanu, cikn itd.,
rabi tudi Zveplo. To je pa dopudieno le tedaj, ¢e vino
ni na pipi in se ne porabi precej, ker ravnokar zaka-
jeno vino iz gori navedenih vzrokov ni zdravo.

4. Z zveplanjem se dado nekte vinske bolezni e
ne popolnoma ozdraviti, pa veaj ovirati,

5. Zelo splofno rabi zveplo pri pretakanju (pre-
snemanju) vina. Ce se namreé vino pretodi v prav
malo zaZveplano posodo, se ma stem odvzame preobilna
mnozina kisika, a uniéijo se tudi kali raznim boleznim.

6. Z zveplanjem se vinu vzame duh po Zveplenem
vodikn (po gnilih jajecih), ki se kaZe v tistem vinun, ki
je dolgo lezalo na materi ali pa je bilo narejeno iz
grozdja, ki je bilo zaradi plesnobe &tupano z Zve-
pleno moko.

7. Slednji¢ zZveplo rabi tudi za Zveplanje steklenic,
da se vanje natoéeno vino ne skali. Tudi to ravnanje
ni priporoéeno,

Za iveplanje naj se vzame vedno najlistejde
zveplo, ki ne sestoji iz prav nié ali vsaj iz prav malo
arzenika, ki je hud strup. Zveplo v dolgih koscih je
dovolj é&isto, a v kletarstva ne rabi dobro, ker ga je
tezko seZigati in ker kaplja. Boljsi so Zvepleni odrezki,
to so platneni ali popirnati trakovi, ki so namazani z
zZveplom. Ti odrezki so tem bolj8i, kolikor tanjsi so,
ker taki rajsi gorijo in ne kapljajo.

Na najpriprostejsi naéin se sod zazvepla, ¢e se
Zvepleni odrezek natakne na Zico, se zaZge in pri vehi
vtakne v sod. Da pa goreée Zveplo ne kaplja v sod,
ge na konec Zice obesi skledica. Ta priprava je namreé
Zica, ki gre skozi primerno veho, na spodnjem koncu
je pa viseéa skledica in pa zavitek iz Zice, v ktero se
pokonei postavi Zvepleni odrezek. Zveplo naj v sodu
toliko fasa gori, da samo ugasne, to je, da je porabljen
ves kisik. je sod znotraj moker ali ¢e je vino ka-
nasto, Zveplo ne gori, ker voda ali kan posrkata ves
kisik. V takem slutaju je treba zrak nadomestiti s
kakim mehom. Prazne sode je, preden se zaZveplajo,
kolikor mogoce posuditi. Voda v sodu je celo skodljiva,
prvi¢, ker pomanjSuje uspeh Zveplanja, drugié, ker se
naredi Zveplena kislina, ki lesu &koduje. Se boljsa kakor
taka Zica je Zveplalna kadilnica. Zveplalni odrezek se
v kadilnici zaZge in dim gre skoz cev v sod. Vratca
na kadilpici se zdaj in zdaj odpro, da pride za seii-
ganje potrebni zrak noter.

Zatiranje osata po njivah.

Splodno se misli, da se osat razmnoZuje po obilnem
semenu, ki ga veter raznaSa. To pa se dogaja bolj po-
redko kakor razplodba po koreninskih Zivicah. Najveé
poedina stebelca osata niso samostojne rastline, temved
80 poganjki korenike, ki se 25 do 40 em globoko pod
zemljo vodoravno razraséa. Ce se izkoplje, se najde po
5, 10 in 8 veé poganjkov, ki so na povriju razdeljeni
na veé kvadratnih metrov, v zemlji pa sedé na skupni
koreniki. Zato se osat nikdar ne nahaja v posameznih
rastlinah, marveé vedno v vecjih steljkah in vedno na
istem mestn. Samo da se steljke zdaj razSirjajo, zdaj
kréijo, kakrien je paé plod, obdelovanje in vreme (suho
vreme zadrzuje razsirjanje). Ce se z oralom, z razru-
fevalcem i, t. d. raznosijo posamezni, celo prav majhni
kosci korenike, se lehko tvorijo nove steljke.

Kar se tite zatiranja osata, naj se misli na to,

~ da brez rasti nad zemljo tudi korenika ne more dolgo

obstati in da so zeleni poganjki nad zemljo koremiki
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potrebni, da se razvija in tvori nove poganjke. Da se
osat zatre, ga je poleti treba veckrat odsekati in iz-
puliti, Prav pripravne so v zatiranje osata njive, z
repo in s krompirjem obsejane. Pri repi se po zadnjem |
okopanju in pri krompirju po osipanju njiva vetkrat
prehodi in osat izpodseka. Tu bo marsikteri dejal: ravno
za krompirjem imam najveé osata. To je tudi lehko
umevno, &e se po osipanju krompirja njiva veé ne &isti.
V vzrahljanih tleh bo osat zacel bujno rasti, ¢e so le
korenike pod zemljo. Ce nastane S deZevmo vreme, &e
krompirjevec prerano usahne vsled krompirjeve bolezni,
tedaj razdirjanja osata ni¢ vec ne zadrZuje, in na njivah
je jeseni videti ved osata kakor krompirja. Ce jeseni
med krompirjem ni osata, potem ga v naslednjem Zita
tudi ni, Tadi pa3a po njivi je dober pripomoZek, da
se zatre osat, Razen izpodsekovanja se 8e lehko izkusi
tole ravnanje:

Ko je osat zrasel priblizno 25 em visok in izprva
zelena stebelca zafnejo rjaveti, takrat je tako &vrst,
da se da s priprostim niZe opisanim orodjem s svojimi |
20 do 30 em dolgimi koreninami vred izpuliti, Ce se |
to tekom poletja in v prihodnji pomladi nekterikrat |
ponovi, potem polje sprasi, pognoji in za setev preorje,
tako smo osat v dveh letih skoraj éisto zatrli.

To orodje, osatov potezaé, je iz dveh palic iz
trdega lesa, 75 em dolgosti. Zgornji, 55 em dolgi konec
je na obeh palicah zaokroZen in ima 8 em v premeru,
spodoji, 20 cm dolgi konec pa je 45 milimetrov Sirok
in narezan kakor greben strojnega kolesa, Palici se s
kosom mocénega usnja (s kosom starega strojnega jer-
mena) in z lesenimi vijaki na gornjem koncu zveZeta,
tako da se zobei vjemajo, ko palici stisnemo.

S tem orodjem more moski delavec na dan '/, do
3/, hektara otistiti osata, potezajo: ga iz zemlje.

Kako je ravnati s sirom v shrambi.

Kadar je sir iztisnjen, se dene v hram, kjer naj
lezi 4 do 6 dni v obodu in kjer naj se vsak dan pre-
obrne in moéno soli, in sicer po vseh straneh, da dobi
zdravo in trdoo skorjo. V to svrho se natroSena sol
nekoliko polije z vodo, da voda tefe tudi ez rob in
ga tako soli. Se bolje je potresti notranjo stran oboda
¢ fino zmleto soljo, vsled &esar se stran ob robu de
bolje soli, Kak prav neZen sir se da na tak natin laZe
ohraniti v pravi obliki, ker ima sol lastnost, da iz
mladega sira vleée vlago, vsled éfesar sir postaja trd-
nejsi. Z moénim soljenjem se prepredi tudi plesnoba.

V novejfem ¢asu pri soljenju mladega sira vedno
bolj rabijo solno kopelj. Za tako kopelj sluZi nizka
kad, ki se do dveh tretjin napolni z vodo, v kteri se
raztopi potrebna mnoZina soli. Na 100 litrov vode je
treba priblizno 20 kg soli. Voda naj bo namret tako
molno slana, da sir v vodi plava in da njegov vrh
moli 2 do 3 em iz vode. je v vodi premalo soli,
potem se sir globokeje potopi in je treba vzeti vel
soli. V premalo slani vodi sir ostane premehak in po-
stane sluzav, in tudi voda se spridi ter dobi slab okus,
Kadar rabimo solno kopelj, je dobro, sir prvi dan na
vseh straneh prav mocéno soliti in ga Sele drugi dan
dejati v kopelj. V solni kopelji naj bo sir le 2 ali
kveéjemu 3 dni, sicer sol predre pregloboko vanj,
sir postane pretrd in kipenje je ovirano. J

V solni kopelji je od ¢asa do Casa priliti sveZe |
wode in seveda po potrebi tudi pridejati soli. Kadar |

pa solna voda postane kalna in sluzava, se mora na-
domestiti 8 popolnoma sveZo ter je obenem kad dobro
osnaZziti.

Pozneje je sir soliti le vsak drogi dan, da se
bolje izsusi, in kadar je dovolj soljen in trd, ga je
osnaZziti sluzi ter ga prenesti v kipelni hram. V ki-
pelnem hramun bodi sir vedno na snhih plohih. da dobi
trpezno skorjo.

Sira ni preveé soliti, dokler se ni vnelo zadostno
kipenje; pozneje se sme vel soli natresti, Kakorhitro
se je sol raztopila, naj se dobro po vseh straneh s 8fetjo
vtre, da sir postane enakomerno slan in suh.

Ce je skorja postala predebela in raskava, se mora
veéasih postrgati. Sirov rob je pridno zmivati in drgniti
s sveZo vodo in z nekoliko soli, da ostane gladek. Pri
tem delu se sme semtertja rabiti tudi slana voda, a ne
preveé slana, ker taka lehko razjeda skorjo in jo na-
redi raskavo.

Mlad sir naj se v hladnem hramu ne hrani veé
kakor 12 do 15 dni; ta ¢as je zavisen od tega, ali je
bil sir bolj suho ali vlaZno izdelan. Po preteku tega
tasa naj pa sir pride v gorak in vlaZen hram, ki ima
20 do 22 '/,°C topline, da se more kipenje pravoasno
priceti, preden je testo premoéno soljeno in trdo po-
stalo, Vigja toplina more kipenje v siru premoéno vneti

. ter 8koditi finemu testu, dobremu okusa in trpez-

nosti sira.

Ravnanje s sirom je torej ravnotako vazno, kakor
njega izdelovanje, kajti z nepravilnim ravnanjem se
more drugate dobro narejen sir pokvariti. Ker se sir
ne dela vedno enako, zato tudi ravnanje z njim ni
vedno enako; zlasti je paziti na primerno toplino in
vlago v kipelnem hramu. sir pustimo, da je presuh,
se sol ne razstopi in se tudi kipenje ne razvije za-
dostno, &e je pa sir prevlazen, se pa ne naredi dobra
in trpeZna skorja. Suho izdelan sir se mora imeti na
vlaZno-gorkem mestu, mehko izdelan sir pa na manj
vlaZnem mestu, Z ozirom na vse to je sire v kipelnem
hrama hraniti na primernih mestih,

V prostorih, kjer je hranjen mlad sir, se med ki-
penjem razvija slab zrak, ki tudi 8koduje dobroti sira;
zato se morajo taki prostori prezralevati. Ob prezra-
tevanju pa naj mladi sir ne pride preveé v dotiko s
hladnim zrakom, in tndi hram sam naj se ne shladi
preveé, ker se utegne stem zadrZevati kipenmje, in sir
postane pretrd. Prostori naj bodo po moZnosti enako-
merno topli.

Kadar je sir goden, t. j. kadar je kipenje dokon-
tano in ima sir primerno velike luknje, naj pride v
hladnejsi hram, kjer naj se toliko ¢asa naprej soli, da
je dovolj slan. Potem je tak goden sir semtertja zmi-
vati 8 slano vodo do porabe, in &e treba tudi raskavo
skorjo ostrgati, da se prepreéi plesnoba.

Da se s sirom pravilno ravna, je treba mnogo
znati ter mora élovek biti priden in skrben. Tudi hrami
morajo biti pravilno prirejeni, da se toplina in vlaZnost
moreta uravnavati. V to svrho najbolje sluZi kurjava
8 parom ali z vroto vodo.

Sir prve vrste, kakor ga dandanes zahteva svet,
naj ima tolsto, fino, proZno testo, dober okus, in s si-
rovim svedrom izvrtan koSfek naj ima 2 do 3 luknje,
ki imajo 1/, do 3 cm premera. Vrhu tega naj bo sir
dobro oskrbovan in ne preslan.
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Sadna in vinska razstava ter kmetijski
shod v Prvacini v Vipavski dolini.

Za povzdigo sadne in vinske kupéije v gorisko-
vipavski dolini vrlo delujoée sadjarsko in vinarsko
drusdtvo v Prvaéini je priredilo v binkostnih praznikih
sadno in vinsko razstavo vipavsko-goriskega sadja in
vina in tudi nekaj drugih kmetijskih pridelkov. Ker so
v tem ¢asu zrele le ¢ednje, je bilo najve¢ teh razstavljenih,

Vipavska dolina Ze veliko let slovi ravno vsled
pridelovanja lepih, okusnih in najzgodnejiih cesenj.
Prve &esnje, ki se pri nas na trgu vidijo, so skoraj iz-
kljuéno le iz Vipavske doline. Take zgodnje Cednje se
platujejo izprva po 1 K 50 h do 2 kroni kg, in ker
dozorevajo tam nektere vrste Ze konci aprila ali koj v
zatetku maja, donasajo tamosnjim posestnikom precejsnje
dohodke. Ni se torej ¢uditi, ¢e ondotni posestniki obra-
¢ajo posebno pozornost na pridelovanje zgodnjih lepih
¢edenj, oziroma tudi poznejSih, ki v takem éasu zore,
ko drugih zmanjkuje, in ki posebno prevazanje dobro
prenadajo. Le tako je torej moZno tako sadje pridelovati
z vso koristjo.

Gotovo pa je, da v dosego tega smotra ne zadoita
samo vrsta, zemlja in zavednost dotiénega pridelovalca,
marvet gotovo najbolj podnebje, Tam se nimajo boriti
ne z zimskimi, ne s spomladanskimi mrazovi (izvzemsi
kak poseben slutaj), in vse priéne zeleneti in cveteti,
ko drugod 8e sneg visoko krije vso naravo.

0Od razstavljenih &eSenj je omeniti v prvi vrsti
prvagko in rensko zgodnjo EeSnjo, dalje Verderjevo in
vipavsko cepljenko ter takoimenovane Céufarice,

Renika ¢esnja ni sicer posebno debela, paé pa
lepe érnkaste barve ter zori Ze proti koncm aprila.

Prvadka ednja je debelejda od rendke, je tudi
lepe crnkaste barve ter zori takoj za rensko, to je v
zaletku maja.

Verderjeva ednja je prvaski precej podobna
ter zori kmalu za to.

Vipavska cepljenka je debela, lepa Cednja
rdeceblede barve, ter je od teh najpoznejsa. Ta vrsta
je jako razdirjena po vsi Vipavski dolini, ker je zelo
rodovitna in baje prav dobro prenasa vsakrino pre-
vazanje, V mokrotnem vremenn pa rada gnije.

Ker so te vrste v ondotnih krajih ze dobro pre-
skudene, bi bilo Zeleti, da se z njimi tudi drogod, v
mrzlejsih krajih delajo poskudnje. Ondotna sadjarska
drustva bodo gotovo rada postregla s cepiéi, ¢e jih
kdo naro¢i. Ali se bo novovpeljana vrsta v dotiénem
kraju dobro sponaSala, se ne da z gotovostjo dognati
v par letih, marveé je treba veéletnih skusenj in na-
tanénega opazovanja. Zadostnje torej, da se izprva le
nekaj takih vrst posadi, ali se domafe s takimi vrstami
precepijo.

Tudi vina je bilo razstavljenega prav veliko, cez
250 vzorcev, in med temi nekaj prav fioih vrst, na
primer burgundec, sovinjén (sauvignon — dez kmet. Sola
v Goriei), rizling, muskatelec, modra frankinja, mal-
vazija i. dr.

Kakor povsod, se je pokazalo tudi tu, kaj se da
doseéi s pomnoZevanjem pravih trtnih vrst, 8 pravilnim
obdelovanjem, posebno pa z umnim kletarstvom, Najsi
bo 8e tako dobra vrsta, ¢e je kletarstvo zanemarjeno,
izgubi dotiéno vino vso veljavo; in ravno to se je po-
kazalo pri marsikterem vzorcu. Priznati pa je treba, da
so bila nektera vina, Ceprav nizka, popolnoma brez
vsake napake, posebno vina, napravliena po umnem
kletarstvu, t. j. da niso ni¢ kipela na tropinah, ali pa
kveéjemn 24 ur. Saj jedro glede kupéije vipavskih

vin tiéi skoraj edino le v pravilnem kipenjo. Trpka,
zagatna vina postajajo ¢imdalje nepriljubljenejda, po-
sebno v boljSih krogih; a tudi pavadno ljudstvo se bo
temn okusu in bledi barvi kmalu privadilo.

Z napravljanjem vina po tem nadinun se bodo
hitro ndomatila tudi druga vazpa dela, ki so potrebna,
da se dobi in ohrani zdravo vino. Taka dela so: strogo
izbiranje ob trgatvi zdravega grozdja od nezdravega,
zrelega od nezrelega, poraba kipelnih veh, kadar most
burpo kipi, pravocasco pretakanje, in sicer najprej
takoj dva do tri tedne po konéanem burnem kipenju
ali po trgatvi, pozneje pa vsaka dva do tri mesece, in
morda Zveplanje sodov pri pretakanju. Glavno pri vsem
tem pa je snaga v kleti in zdrava posoda. To je torej
vsa veda in ¢arovnija, ki more ohraniti & tako nizko
vino vedno zdravo in &isto. Upajmo, da se tndi na8
vinogradnik z vnemo in s prepri¢anjem poprime tega
prekoristnega ravnanja, da ne bodo tujei vedno in
vedno poudarjali, kako slabo in napatno se po juZnih
krajih kletari.

Za razstavljene predmete so bili mnogi raz-
stavljalei odlikovani 8 1., 2, in 3. diplomo in s ¢astnim
priznanjem.

Z razstavo je bil zdroZen todi kmetijski shod, ki
je bil vkljub dezevnemn vremenu prav dobro obiskan,

| Na shodn se je marsikaj koristnega sklenilo glede

povzdige sadpe in vinske Kkupéije ter glede obrambe
proti tujemu tekmovanju. Nastopilo je ved govornikov,
in gicer gg. Jakontié, E. Klavzar, A. Strekelj, Fr. Gombaé
in Zmave, ki so lindstvo navdusSevali k skupnemu de-
lovanjun, da zboljsajo Zalostne razmere kmelkega stanu
in Se ZalostuejSe sedanjih politiénib odnodajev.
Drustvo je lehko ponosno na svojo prireditev, in
Zeleti bi bilo le, da bi na zatetem potu vstrajalo, za
kar pa daje sedanji odbor dovolj jamstva, ker to ne
bo Kkoristilo samo drudtvu, marveé vsi Vipavski dolini.
F. Gombad,

Vprasanja in odgovori.

Vpradanje 105. Na njivi, kjer je lansko leto rasla
lucerna in ki je bila &ez zimo spradena, sem letos sadil krompir,
ki mu je bilo gnojeno z dobio predelanim gnojem. Krompir-
jovec sedaj modno gnije in gineva, kakor kadejo poslane
rastline. Kaj je temu vzrok in kako bi bilo odpomodi? (I
M.vV)

Odgovor: Krompir je napaden po glivi, ki povaroda
krompirjevo gnilobo. Ta gliva pride z boloimi krompirjevimi
gomolji ali 2 gnojem v njivo ter je nevarna prav mladim rast-
livam in sopet pozneje, ko pride krompir v cvetje. Sredstva
proti tej bolezni so: saditev zdravega krompiija, in sicer takih
vrst, ki bolesni kljubujejo, pozna saditev, Bkroplienje zelitda
z rastopino bakrene galice ter slednji® saditev krompirja v
rodovitno zemljo brez svefega gnoja. Drugod ne sadijo krom-
pirja nikdar v svei gnoj, a na nadih prodastih in vrodih
gorenjskih zemljah, kjer gnoj gineva kakor kafia, se je tega
telko driati, %e naj da krompir obilen pridelek; zato bi v
krajih koder krompirjeva bolezen povzroda veliko 8kodo, pri-
porodali gnojenje s umetnimi gnojili.

Vpradanje 106. Osem mesecev star prasid e pridel
Zo pred dlje dasa Sepatl, in takrat sem mu pridel dajati
klajno apno. To ni ni8 pomagalo; sedaj je pridel e na zadnji
nogi bolehati, tako da #e ne more ved ustajati. Kakina je ta
bolegen in kako jo je zdraviti? (I S. v L)

Odgovor: Vad prasi8 ima ali protin v llenih ali pa
ima peko posebno bolezen, ki se pri prasidih Sestokrat pojavlja
in ki obstoji v bolesni v prebavilih, zdruZeno s revmatizmom.
V prvem sludaju je prasida kmalu saklati, v drogem sludaju
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pa more izkuden ZFivinozdravnik ¥e 8e pomagati; &e pa bolezen
predolgo traja, ga je pa tudi bolje saklati. Vzrok protinu in
revmatizmu je prehlajenje in bolesnim v prebavilih napadno
krmljenje, zlasti pokladanje preved zrnja ali celo pokvarje-
nega grnja,

Vpradanje 107. Ali ima posestnik domadin, ki je postal
moﬂi& driavljan, a je seda) zopet ved let doma, pra-
vico woliti v obsinski odbor, cziroma, ali ima pravico voljen
biti? (I S.v M)

Odgovor : Kakorhitro je dotidni izpul¥en iz avstrijskega
dravljanstva in je postal ameriki driavljan, potem fe ino-
zemee in kot tak nima volilne pravice in tudi voljen ne more biti,

Vpratanje 108. Imam travnik, na kterem je pozimi
voda stala in se je tudi led naredil. Po tistih krajih, koder
je bil led, sedaj ni nid trave, dodim je poprej bujno rasla.
Al led na travniku skoduje in kako preprediti, da se led
ne dela? (A. R. v R))

Odgovor: Led na travniku je zelo 8kodljiv, ker iz
raznih verokov rastline do korenin peginejo. Ce je voda na
travniku in hud mraz, potem ga ni sredstva, da bi se led
prepredil, temved mora biti Vaga skrb, da pozimi spleh ne bo
vode na travniku,

VpraSanje 109. Na eni mojih njiv mi vsako leto noki
mrdes keruzo izpodjeda, in sicer najbolj tam, kjer je zemlja
najbolj debela. Kteri mrées je to in kako ga je zatreti? (I.D.vS.)

Odgovor: Skodo Vam dela koruzma ulica (pemphigus
zeae maidis), ki srka pa koreninah in tako rastline uniduje.
Ta u¥ se le tam v taki mnoZini razplodi, da naredi veliko &kodo,
kjer je navadoo leto za letom, ali vsaj prepogosto koruso na
eniinisti njivi sejati in korenine na pjivah puBlati. Pri Vas
delate tako. Ce se hodete tega mrdesa ubraniti, morate to njivo
nekaj let sa drug sade porabiti, jeseni pa vse koruzne kore-
nine poveodi poruvati in jih vse sedgati, kajti v teh koreninah
80 udina jajdeca, iz kterih se drugo leto izvale u¥ice, ki unidijo
mlado koruzo. Veled nemarnosti kmetovalcev, ki niso v pravem
dasu koruzoe uBi satrli, se je Ze pripetilo, da so bile unitene
letine ve obdin in ved pokrajin.

Vprasanje 110. Na lahki pebdeni zemlji imam rdedo
deteljo, na ktero mislim sedaj sejati proso, Ker mi ne dostaja
hlevskega gaoja, prosim nasveta, 8 kterim umetnim gnojem
naj pognojim prosuf (N. K. v N.)

Odgovor: Prosu itak ne prija svei gnoj ter dobi po
detelji dobro njive, ki bo z dulikom brikone dovolj zagnojena.
Pad pa zahteva proso dovolj rudninskih redilnih snovi, in
sicer slasti kalija in fosforove kieline. PoZtupaijte njivo s kalijevo
soljo (pikakor pa ne s kajnitom) in z rudninskim superfosfortom,
Na oral (6 mernikov posetve) bo zadostovalo 100 kg kalijeve
soli in 200 kg rudninskega superfosfata.

Vprasanje 111. Imam kravo, ki je imela Ze & teleta, ki
pa daje ob dobri krmi le malo in slabega mleka. Krava zelo
nerada je in je pri molZi gelo nemirna. Mleko se sicer skisa,
a zelo nerado zgostl (zasiri) in ne daje skoraj nobene
smetane. Prosim pojasnila, kje tidi papaka? (L. S.na M)

Odgovor: Tej napaki so vzrok razna dejstva, ki imajo
svoj isvir v svojstvih krave. Krava prav gotovo ni popolnoma
zdrava, dokaz temu, da nerada jé, in da se boji molfe. Mleko
take krave je nenavadne sestave, in glive, oziroma rasni fer-
menti, ki se nahajajo v vsakem mleku, v nenavadnem mleku
tudi drugade delujejo. Po nafem muoenju je Vada krava bolna,
sato bi bilo najprej bolezen sposnati in jo zdraviti, potem bi
s¢ mleko samoodeebe popravilo. Nam seveda ni mogote bolezen
spoznati, sato Vam tudi nobenega zdravljenja ne moremo
nasvetovati.

Vpradanje 112. Imam veliko, staro vingke trto ob
zidu, Hprlm v deblu nad zemljo wveliko duplino. Kaj naj

storim, da trto ohranim, in ali bi bilo prav, kakor mi nekteri

svetujejo, 8¢ bi deblo pol metra visoko z zemljo sasul, da
pride duplina pod zemljo? (1. L.v L))

Odgovor: Trti nié ne 8koduje, e pride toliko globoko
pod gemljo, ker dotitni del debla celo nove korerine poZene.
Potrebno pa to ni, ker =i lehko na drug nadin pomagate,
OsnaZite in iz8istite dobro doti&no rano, osiroma duplino, potem
jo pa zamakite z smesjo iz ilovice in krvi ter jo s kako cunjo
dobro povefite V enem letu se utegne duplina zarasti. (e
postaneta ma¥a in obveza slabi, se tolikokrat ponovits, da je
rana zaceljena.

Vprasanje 113 Imam kravo, ki zadrinje mleko. Kaj je
vzrok temu in kako bi bilo odpomodi? (J. J. v G.)

Odgovor: Krave vedkrat mleko zadriujejo, zlasti kadar
ge jim vzame tele ali % jim mol¥a tefave dela. Stem, da
krava sadr¥uje sapo, stisne trebuh, in krvne %ile v vimenu se
napolnijo & krvjo. Vsled navala krvi sesci ne prepusfajo
mleka. Naval in pritisk mleka navadoo kravo prisili, da pridne
zopet mleko dajati. Praviloa in umna mol2a, ktere pa, #al, pri
nas ne poznajo, tudi kravo prisili, da mleko kmalu da. Ce pa
krava vendar nole dati mleka, potem je vtakniti v sesce mletne
cevke, skoz kiere potem odtele mleko. Cez nekaj tasa potem
krava samaobsebi opusti pridrievanje mleka.

Gospodarske novice.

+ Gospod Earol Zagar, defelni blagajnik v p., posestnik
v Ljubljani, preglednik radunov c. kr. kmetijske diube ter
25 let druZbeni vd, je umrl 11.t m. Ohranimo blag spomin
vrlemu mou, ki je mnogo deloval v javnosti ter tudi nadi
drufibi veliko koristil! — Dne 13. t. m. je pa umrl gospod
Frano Xs. Sotivan, obdeznan veletrfec v Ljubljani, ki je bil
80 let drukbeni ud. Lahka mu zemlja!

* Prasiterejska zadruga se je ustanovila v Dobre-
poljah na Delenjskem, kteri bo glavni namen, delovati na to,
da se doma uvede prasidja reja, slasti vereja plemenih pra-
sidev, da ne bodo tamonji posestniki zavisni od nakupa hr-
valkih prasitev, s kterimi se sanaSa prasitja kuoga in kteri
tudi nizo vel primerni za sedanjo prasidjo kupdijo. Zadruga
je Ze sedaj nadobavila za svoje ude 3 mrjasce in 20 svinj
angleBke pasme. Dobrepoljsko prasiderejsko sadrugo toplo pri-
porofamo v posnemanje povsodi tam, kjer so enake razmere.

* Z oddajo plomenskih prasidev drulba sedaj preneha,
ker je drfavna podpora me le vsa porabljena, temved ¥e pre-
koradena. Vsega skupaj se je oddalo 57 mrjascev in 80 svinj
anglekkega plemena proti polovidai (pravzaprav #e nifji) ceni
65 posestnikom, osiroma eni sadrugi. Drufba je pladala za
teh 137 prasidev z veemi strobki vred skoraj 6000 K, a sanje
je dobila le 2760 K. Primanjkljaj se pokrije z driavno in
morebiti z delelno podporo.

* Rudninski superfosfat, izborno gnojilo za ajdo, ima
druiba vedno v zalogi, in sicer po 7 K 25 h sa 100 kg =
yredami vred. V zalogi o tudi vsa druga umetna guojila.

* Prave bergamaldke osle za brufenje kos ima tudi
letos drutba v zalogi, in sicer dve vrati. Te osle so glede
kakovosti najboljBe bergamaBke osle in so 23 do 25 em dolge
ter debele in modne. Druiba oddaja odbrane fine osle
po 50 h in odbrane ter podolgem ¥ilaste osle po
60 h komal. Opozarjamo, da je szaloga %e zelo majhna,
ker se je dosedaj #e oddalo nad fri Setrtine saloge, in bomo
mogli postredi le tistim narodnikom, ki se pravodasno zglase.

* Izvirno francosko sivo ajdo je drukba narodila kakor
prejBnje leto in je ajda Ze dobla v Ljubljano. Ta ajda se od-
daja po 27 K 100 kg. Ker je zaloga omejena in bo letos
prav gotovo semensk: ajde manjkalo, zato opozarjamo drui-
bene ude, da sa podvisajo z narodili.
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Letnik XX,

Uradne vesti ¢. kr. kmetijske bube
kranjske.

Yabilo
gospodom druabnikem c. kr. kmetijske druibe kranjske
na
OBCNI ZBOR,
ki bo

v ¢etrtek, dne 9. julija x903. 1. ob ',9 dopoldne

v dvorani ,,Mestnega doma* v Ljubljani.
SPORED:
1. Predsednik priéne zhorovanje.

2, Porotilo o delovanju glavnega odbora v 1. 1902,

8. Predlozitev druzbenega rafuna za 1. 1902. in proraduna
za |. 1904. (Rafun in proralun se dopofljeta gg. druZabnikom o
pravem &asu.)

4. Volitev &tirih odbornikov v glavni odbor namesto gg.:
Vaclava Golla, c kr. vi§jega iozdnega svétnika v Ljubljani;
Josipa Lenar&i&a, veleposestnika itd. na Vrhniki; dr. Maksa
Wurzbacha pl. Tannenberga, odvetnika v Ljubljani, in
Janka Zirovnika, naduditelja v St. Vidu nad Ljubljano.

5. Volitev dveh radunskih preglednikoy namesto umrlib gg.:
Franli¥ka Trillerja in Dragotina Zagarja.

6. Porodila in predlogi odborovi.

7. Porodila in predlogi podruZnic.

8. Nasveti in prosti govori posameznih dru2abnikov.

Glavni odbor o, kr. kmetijske druibe kranjske.
V Ljubljani, dne 14. junija 1908.

Oton pl. Detela, Gustav Plro,
predsednik. tajnik.

Seja glavnega odbora dne 10. junija 1903.

Seji je predsedoval druzbeni predsednik gospod deZelni

favar Oton pl. Detela, navzodi so bili odborn‘lki ge.: baron

azarini, Lenaré&i&, Goll, dr. Romih, Rohrman, dr. pl
Wurzbach in ravnatelj Pirc.

Glavni odbor je sklenil sklicati dru2beni ob&ni zbor za 1. 1902,
na detrtek, 9. julija t. . dopoldne ob '/, 9 v dvorano mestnega
doma v Ljubljani.

r je vzel na znanje, kako namerava c. kr. deZelna
vilada porabiti letofnjo drZavno podporo za govedorejo, ter je
sklenil sporoliti, da je odbor pripravljen vlado pri njenih na-

merah 8°d ti.
lede nakupa drugega sveta za druzbeno drevesnico je glavni
- odbor primerno i

Odbor je vsled poziva c. kr. kmetijskega ministrstva izrekel
svoje mnenje glede vprafanja, fe je primerno izdati zakon, da
smejo le aprobirani Zivinozdravniki zdraviti Zivino.

Razpravijala se je zadeva o pradiferejskih postajah, ter se
je ukrenilo zaloZiti potrebne tiskovine in odslej se vsi prasidi, ki
Jih druzba odda, trajno zaznamujejo.

Proénja mlekarske zadruge v Radomljah se priporoda v
ugodno reditev ¢. kr. kmetijskemu ministrstvu in dezelnemu odboru.

Glavni odbor je sklenil v druzbeno pisarno vpeljati elektridko
razsvetljavo.

Za nove ude so bili predlagani in sprejeti naslednji gg.:

Penko Anton, posestnik v Strmici; Koval Ivan, posestnik
v Spod. Ponikvah; Serajnik Volbenk, Zupnik v §L Lip3u pri Raj-
neku; Lavri¥ Andrej, Zupnik na Gofah; Vidrih Andrej, posestnik
na Gofah; PoZar Ivan, posestnik na Gofah; Vidrih Andrej, po-
sestnik na Golah; Curk Ivan, posestnik na Gofah; Zivic Josip,

ik na Gofah; Jeronli¢ Frantifek, posestnik na Go¢ah; Mo-

r&i& Josip, posestnikov sin na Golah; Kredi¢ FraniiSek, posestnik
na Godah; Stemberger Ivan, posestnik na Gofah; Mohordi Fran-
Cifek, posestnik na Gofah: Kredi& Makso, posestnik na Godah;
Orel Ivan, posestnik na Gofah; Sorta Anton, posestnik v Mandah.
Pavli€ Josip, posestnik v Bogu; Mohor&i¢ Ivan, posestnik v Bogu.
Novak Anton, posestnik v Knezaku; Novak Anton, posestnik v
Knezaku ; Brgot Anton, tnik v Slavini; Zele Josip, posestnik
v Slavini; Maver Jernej, posestnik v Slavini; Polh Alojzij, po-
sestnik v Slavini; Mufkovi¢ Malevz, posestnik v Slavini; Figar
Ivan, nik v Slavini; Penko Andrej, posestnik v Slavini;

jec Andrej, posestnik na PeSati; Kastelec Frantifek, posestnik
v Griloven; Krnel FrandiSek, posestnik z Kodah; Slavec Frandisek,

posestnik v Kofah; Bole Pavel, posestnik v Kofah; Zigman Fran-
Cifek, posestnik v Kofah; Kalidter Anton, posestnik v Koah; Hole
Anton, posestnik v Kofah; Bole Anton, posestnik v Kofah; Svet
Anton, posestnik v Kodah; Vekar Ivan, posestnik v Kotfah; Bole
Andrej, posestnik v Kofah; Margon Matija, posestnik v Kocah;
Vadnjal Jakob, posestnik v Matenjivasi; Zorman Matevz, posestnik
v Slavini; Jug Matija, posestnik v Smartnem pri Litiji; Kanalec
Kristijan, vodja mlekarne v Kofah; Sabec Ivan, posestnik in go-
stilnidar v Slavini; Penko Mihael, posestnik v Slavini; Sorec Ivan,
posestnik in mlinar v Slavini; Gorup Franlifek, posestnik v Sla-
vini; Klemen Jakob, posestnik v Slavini; Glazar Anton, posestnik
v Koéah; Seme Josip, posestnik v Slavini; Pereni¢ Anton, posestnik
v Seleah; Milhardié Martin, posestnik in mlinar v Zejah; Gorup
Ivan, posestnik v Zojah_; Zorman Luka, posestnik v Zejah; Seme
Frantifek, posestnik v Zejah,

Vabilo

k obénemu zboru kmetijske podruznice v Ribnici, ki bo dne 2. ju-
nija t. I. ob 3 popeldne v Zupni§éu,

SPORED:
1. Porodilo o delovanju podruZnice.
2, Pregled raduna.
3. Razni nasveli in predlogi.
Ribnica, dne 10. junija 1903.
Fr. Dolinar, nadelnik.
Vabilo
na obéni zbor Imetl}tke podruznice v Smartnem pri Litiji, ki bo v
nedeljo, dne 21, junija 1903 pri podpisanem nadelniku v Crnempotoku.

SPORED:

1. Nadelnikov nagovor.
2. Blagajnikovo porotilo in pregledovanje rafunov.
3. Tajnikovo porodilo.
4. Volitev odposlancev k ob&nemu zboru v Ljubljano.
5. Posamezni nasveli.
Smartno pri Litiji, 31. maja 1903,
Ignacl) Zore, nadelnik.

Yabilo
k ob&nemu zboru kmetijske podruiZnice v Begunjah (Gor.), ki bo v
nedeljo 2I. junija t. . ob 3 popoldne v Foli,

SPORED:

1. Nadelnikov nagovor.

2. Porotilo o delovanju in radunih za l. 1902

8. Pregled radunov.

4. Raznoterosti.

V Begunjah (Gorenj.), 6. junija 1903,

V. Zavrl, nalelnik.

Ako bi do 3 ne bilo zadostnega Stevila udov, vrilo se bo

zhorovanje pol ure kasneje ob vsaki udelezbi.

Listnica urednistva.

M. E. v P. Vi imate pravico zahtevati povradilo za dejansko
skodo, ktero sami dolodite. Ce sosed ne plada izlepa, toZite ga pri
okrajnem sodiS¢u ter bo potem sodnikova reé, da dozene pravo Zkodo.

I P. na K, NajboljSe sredstvo midi na vrtu pokonevati je
pravilno zastrupljevanje.

A. B. v 1. Vsa javpa pota v vasi so ob&inska, in dolZnost
dobrega obéinskega odbora, oziroma Zupana je, skrbeti za dober
stan vseh teh potov. Ker pa pri nas takih odborov nimamo, zato
tudi niso vsa obdinska iom v dobrem stanu Ce je Zupan dal
letos drugo pot posuti kakor poprej, stem Se ni obdinskega potas
prestavil, ker obe poti ostaneta Se vedno obéinski.

G. D. v P. Mi ne moremo vedeti, kaj je vzrok buli, ki jo
ima pes, zato ker ne vemo, kakino bulo ima.

P J. na B. Kakorhitro od doma zaklane krave nekaj od-
prodaste, morate pladati dac od vse krave.

I B, na H. Zakon ne dolofa ni¢ posebnega glede ebelnjakov,
a na zupanstvu je, da skrbi za javno varnost, in ono ima govoriti
kakor prva instanca v stavbenih redeh,

M. K. ¢ R. Bradavice ni tezko odpraviti s kako jedko ki-
slino, a re¢ more bili obenem nevarna, ¢e se prav ne izvrii, zato
oprostite, e Vam odprave bradavic ne popifemo ter Vam svetujemo
iti k zdravniku,

Zalozba c. kr. kmetijske druzbe kranjske.

Tisk J. Blasnikovih naslednikov v Ljubljani.



