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Oficijalno glasilo ,Dezelne zveze gostilnicarskih za-
drug na Kranjskem“ in v tej vClanjenih zadrug.

GOSTILHICARSK] VESTRIK

Strokovni list za povzdigo in
napredek gostilni¢arstva.

UredniStvo in uprz2yni§tvo
v Ljubljani, Gradiice 7.

o

Stranke govore lahko v uredniStvu
vsak delavnik od 10—12 dopoldne

Obvezno glasilo za ¢€lane gostilni¢arskih zadrug na Bledu, v Zagorju ob Savi, v Idriji, v Zeleznikih in v Kamniku.

Leto IL |

—_V Ljub_lnjani, dne_9: noir;t.nbra 1912_
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Strokovno 3olstvo.

Vsak stan in sploh povsod se polaga ve-
liko vaznost na vrejeno strokovno S$olstvo.
Zato imajo drugod Ze gostilnicarske strokovne
Sole. Za uzorno velja zlasti gostilniarska Sola
na Dunaju. Drugod zopet, kjer e nimajo last-
nih strokovnih Sol, skuSajo to nadomestiti na
drug nacin. Na Hrvatskem n. pr. daje vlada
letno Stipendije v precej visokem znesku, da
se morejo iti posamezni gostilni¢arji Solat na
strokovne 3Sole v inozemstvu.

Tudi pri nas se je Ze razpravljalo parkrat
o ustanovitvi strokovne gostilniarske 3ole,
toda do pravega sklepa le Se ni pri§lo. Vse
kaze, da bo v tem oziru treba kralja MatjaZa,
ako se hoge priti do zakljucka.

Kljub temu, da je strokovno Solstvo ne-
precenljive vrednosti, se najdejo med nami
ljudje z nazori, da gostilni€arskemu vajencu ni
treba strokovnega Solstva, ce§ fant je zato
tukaj, da dela in da se mu brez Sole na eno-
stavnejSi nacin vtepe v glavo, kar potrebuje,
ne pa zato, da bi pohajkoval okoli. Nekateri
zopet so naziranja, da bi s pomocjo strokovne
Sole teoretiéno naobraZeni vajenci pozneje ne
hoteli vel delovati v domovini, drugi zopet
trdijo, da bi bila taka Sola predraga rec.

Skratka, najdejo se ljudje, ki se principi-
jelno proti strokovnemu 3Solstvu, Se ved pa je
takih, ki priznavajo, da je za na$ stan stro-
kovna Sola neobhodno potrebna in velikanske

vrednosti, a vendar do pravih sklepov Se ni
prislo.

S to zadevo pa ne smemo Cakati, drugace
se lahko pripeti, da bodo gostilniski vajenci
morali zahajati v sploSue obrtno-nadaljevalne
Sole v krajih, kjer take obstojajo, kajti po
§§ 75 a 99 b in 100 obrtnega reda bi prav-
zaprav morali obiskovati take Sole. Ako se jih
k temu Se ni pritegnilo, je iskati vzroka v tem,
da se Ze skozi leta obljublja v Ljubljani po-
sebna gostilniCarska strokovna Sola.

Pri sedanjih odno3ajih bi bilo treba pred
vsem ugotoviti, v Gegavem podro¢ju naj je ta
strokovna 3Sola, ali naj jo pokli¢e v Zivljenje
naSa stanovska zveza ali ljubljanska gostilni-
Carska zadruga. V obeh slucdajih pa je treba,
da vsaj ljubljanska gostilniarska zadruga
spremeni svoja pravila v toliko, da od goto-
vega termina naprej ne sme sprejemati noben
¢lan za natakarje ali natakarice oseb, ki se
niso izkazale, da so skozi gotovo dobo delo-
vali v tej obrti kot vajenci.

Vajencev je dandanes prav malo vpisanih
po gostilniarskih zadrugah in zato bi bilo pri
sedanjih razmerah le malo obiskovalcev stro-
kovne 3ole.

Nadaljno vpraSanje je, kako se pokrijejo
troSki Sole. V tem oziru je treba podvzeti ko-
rake, da se zagotovi 3oli podpora drzZave,
deZele in deZelnega stolnega mesta. Gotova
kvota bi seveda tudi odpadla tudi na zadrugo,
oziroma zvezo in tu bi bilo treba zopet skrbeti,

da bi ¢lani radi tega ne bili preve¢ obreme-
njeni. Po mojem mnenju bi vpeljava plailnih
listkov na korist strokovnega Solskega fonda
bil trajen in izdaten vir dohodkov v ta namen.

Prihodnje vpraSanje je, ali imamo tudi
jzprasane u¢ne modi za to strokovno $olo in
ali imamo Ze tudi uCne knjige. V tem oziru
lahko trdim, da je stvar Se precej ugodna.
Edino to bi bilo treba, da eden pladilnih na-
takarjev v Ljubljani napravi na dunajski go-
stilni¢arski Soii izpit glede poulevanja servi-
ranja, dofim so glede ostalih predmetov na
razpolago Ze izpraSane u¢ne mo¢i. U¢ne knjige
bi bile ravnotako Ze na razpolago, kajti ,Nauk
o serviranju® izide Ze letos.

Glede vprasanja, kje naj bi bila ta 3ola,
mislim, da se ni treba mnogo prerekati, ker
imamo v Ljubljani novo veliko obrtno Solo in
bi se v tej gotovo dobilo prostora. Razmotri-
vati pa bi bilo tudi glede tega, koliko Casa
naj trpi pouk in katere ure na dan. Vsled ob-
ratovanja po gostilnah in kavarnah namre¢ ni
mogo&e urnik dolo€iti poljubno in najmanj se
mora racunati s tem, da bi se pouk vrSil po-
dobno kakor pri obrtnih nadaljevalnih Solah v
veCernih urah.

Glede vpraSanja, kaki predmeti naj bi se
pouCevali na tej Soli,® je stvar Ze danes vel
kot jasna dovolj. NajvaZnejSa stvar bi bil nauk
o serviranju. Pridruzi se mu kletarstvo, knjigo-
vodstvo, gostilniSka kalkulacija, uvod v ku-
hinjstvo, spisje, pravopisje, predavanje iz zdra-

LISTEK.

Nauk o serviranju.

Kadar se pripelje voz z gosti pred hotel, se naznani njih
prihod z zvoncem. Ako se to ni zgodilo Ze preje, se mora sedaj
podati sobni natakar takoj k vhodu v hotel. Po pozdravu mora

i}

(S sodelovanjem strokovnili uditeljev gg. Karla Scheichelbauerja in Antona VPrasati goste, kak logis Zele. Glede lege in cene posameznih s 3
Sirowyja priredil ravnatelj Adolf Fr. Hess.) prostih sob mora biti torej informiran natanno, da da lahko o (%)
(Dalje.) gostu pojasnilo. 7 C =,
X Poglavje Med tem kratkim razgovorom skrbi vratar (portir conceirge) z).. ¢
; ; za to, da vzame hlapec prtljago raz voz in da je pripravljen, | it e=e

Hotelski service. nesti jo gostu v njegovo sobo. =3
Splosno. Sobni natakar pelje gosta v izbrano ali narofeno sobo. ¢ 2
V hotelih stanujoim gostom oskrbujejo postrezbo glede P1i tej priliki gre pred njim, da kaZe pot; za to pa si mora o> 2
hiSnih zadev sobarice, hi¥ni hlapci in sluZabniki, glede serviranja izprositi dovoljenja z vljudnimi besedami. Ako ima gost male a o
sobni natakarji (chef des étages). kose prtljage, n. pr. torbe, povrSnike, suknje, deznike itd., mu jih | ZX° ¢
Sluzbeno se razdele ti natakarji ali tako, da se dololi za odvzame. Ko pride do sobe, odpre vrata, pusti gosta vstopiti, mu _"_e.
vsako nadstropje en sobni natakar, ki mora servirati svojim gos- sledi in ga vpraSa, ali momentano morda Zeli Cesa. Pag ni treba < -
tom in tudi inkasirati ratune, ali pa, da servirajo v vsakem nad- posebej povdarjati, da mora sobarica Ze prej preskrbeti za umi- | e ™
Stropju sobni natakarji in da en vidji sobni natakar nadzira vsa valno vodo in da mora biti pripravljena, na Zeljo preskrbeti| &) wme
Nadstropja hotela in tudi kasira denar. V vejih hotelih imajo na  gorko vodo. g =
razpolago sobni natakarji mlajSe pomoc¢nike (aides). Takoj po prihodu gostov naj skusa sobni natakar poizve- ; ¢
; Pri dohodu pasaZirjev mora biti navzot prvi sobni natakar deti za njih ime®, da jim donese postne posiljatve, ako so mo-| "o J°
ml mora sprejeti goste. Ako pa bi sprejel doSle goste hotelir rebiti take doSle, ali pa da more dati pojasnilo glede njih nav-| .
v vejih podjetjih poslovodja (chef de réception), potem mora YV namen se predloZe navadno gostu zglasilni formularji, ki morajo o

Stati sobni natakar v primerni razdalji in sme stopiti v ospredije

g odgovarjati najmanj predpisom glede zglaSevanja tujcev, ako %e niso uradni
tle takrat, kadar se ga potrebuje.

formularji (zglasnice).




vilstva 'ter pouk o postavnih dolo¢bah gléde

gostilniSkega obrta. Konéno pa je treba tudi
ravno z ozirom na obrt uvesti pouk vsaj iz
obeh dezelnih jezikov.

Te stvari je treba imeti v glavnem pred
ofmi, ako se resno misli z ustanovitvijo stro-
kovne gostilni¢arske Sole. Povdarjam, da so to
samo glavne misl’ in da jih je treba Se po-
drobno pretresti in natancno precizirati. V to
pa je poklican posebni kuratorij in zato bi
bila naloga deZelne zveze gostilni¢arskih zadrug,
oziroma ljubljanske gostilni¢arske zadruge, da
¢im preje poklice v Zivljenje takozvani Solski
odsek, poklice v njega najbolj interesirane to-
variSe ter mu poveri nalogo, da oskrbi kar
najhitreje vsa pripravljalna dela, da jc mogode
stronovno Solo ustanoviti ze v doglednem
casu,

Nazori in nasveti.

Pod naslovom ,Posledica sistema“ dose-
daj objavljene dopise danes nadaljujemo. Evo
vam zopet dva. Prvi se glasi:

»Delovanje prometnih zvez v Avstriji je
naletelo skoraj povsod na odpor pri intere-
sentih. Glavni vzrok temu je pa¢ to, da pov-
sod odlocajo o tem ljudje, ki prakti¢no nimajo
stika s tujskim prometom in pravega vpogleda
v hotelsko obratovanje. Povsod se je Slo z
veseljem na delo, toda povsod je zmanjkalo
le prehitro sredstev, ker osrednja vlada ni iz-
polnila svojih obljub glede podpor. Navdu-
Senju je sledilo razoCaranje. Delavcem na teo-
retiCnem polju tujskega prometa so skocili v
lase delavei na prakti¢nem polju.

Teorija tujskega prometa se Se ni izkri-
stalizirala, Se manj teorija organizacije. Zato
je smatrati vsa dosedanja razmotrivanja in
ugibanja za poskuse, za probleme.

Kolikor mi je znano, se 3tudira sedaj
vpraSanje, ali ne bi kazalo prometne zveze
podeZeliti, to se pravi priklopiti jih deZelni
‘upravi. Ali bo potem kaj ve¢ uspehov? O tem
se da tezko presojati. Drugod morda, pri nas
pa bi ostalo najbrze pri starem, ker je pro-
metna zveza itak de fakto ekspozitura deZel-
nega odbora.

Po sedanjih pravilih zveze imenuje de-
zelni odbor v odbor zveze 10 zastopnikov,
trgovska zbornica in ljubljansko mesto po
enega, ostali &lani z¥eze pa volijo skupaj 5
odbornikov, tako da imajo zastopniki deZel-
nega odbora v odboru zveze vedno absolutno
vecino.

Pri  drugih zastopih se postopa drugale
in tudi tukaj bi se moralo postopati drugace.
Zastopstvo deZelne uprave v zvezi ni n. pr. v
nikakem razmerju z zastopstvom ljubljanskega
mesta, ako se uvazuje subvencije. Po tem
klju¢u bi Slo ljubljanskemu mestu vsaj enako
Stevilo zastopnikov kot deZelnemu odboru.

In tako gre naprej. V tem oziru bi bilo
treba remedure na podlagi kake enkete. T uj-
ski promet je narodno-gospo-
darska stvar in zato bi se pri
njem morala izkljuditi vsaka
strankarska politika. — Tako
dolgo pa, doklerse bosmatralo
tudi tujski promet innjegaor-
ganizacijo za domeno poli-=
ti¢nih strank, tako dolgo na
tem polju ne moremo pricako-
vati niti najmanjega uspeha.“

Drugi dopis slove:

sldejo, priklopiti, oziroma pridruZiti se
koroSki prometni zvezi odlo¢no odklanjam, ker
bi od tega ne imeli nikakega prakticnega do-
bicka. KoroSka prometna zveza je sama ravno
taka reva kot kranjska, ¢e ne morda Se velja.

Pa¢ pa bi morda kazalo, da se usta-

nowvi za, celio" Sloveniyo pros
metno druStvo, katerega na-
olg'a b1 birla, delowatl ma“to,

da se privabivnasa letovi§ca
kolikor mogoée mnogoslovan-
skih letoviS&arjev.

Pri nas se je doslej v tem oziru mnogo
napacnega storilo. Privabljali so Nemce, An-
gleze, Amerikance itd., seveda brezuspe$no,
ker so med nami in njimi Svica in Tirolska,
na ono, kar nam je najbolj pri rokah, se je
pa popolnoma pozabilo. Kakor je sploh av-
strijska politika nasproti slovanskim narodom
nesre¢na, tako je v tem oziru tudi s tujskim
prometom. Privabljanje slovanskih gostov v
nasda letovii¢a so merodajni krogi doslej sma-
trali skoraj za veleizdajstvo in vendar ravno
glede nadih krajev in Slovanov leZi stvar kar
na dlani. _

Ne le, da so zlasti Jugoslovanom naSe
Alpe najbliZzje, pride tukaj v poStev tudi ta
okolnost, da smo si Slovani sorodni narodi.
Tolikokrat povdarjana vzajemnost bi priSla
ravno na tem polju do prakti¢ne veljave.

Naloga takega drudtva bi bila pred vsem,
skrbeti za reklamo pri slovanskih narodih.
Glede nadih letovis€ imamo na razpolago samo
par broSuric v &eSkem jeziku. lzdati jih v hr-
vatskem, bulgarskem, poljskem, ali celo v

srbskem in ruSkem jezikuse je smatralo menda
ravno pri Slovencih za drZavi nevarno pod-
jetie, akoravno na Dunaju in na Tirolskem iz-
dajajo glede svojih krajev broSure tudi v slo-
vanskih jezikih. Kar je dovoljeno drugim, to
mora biti dovoljeno tudi nam, posebno, ako je
razvidno, da se s tem gospodarsko okrepimo.

Delajte torej na to, da se ¢im prej ustas
novi tako drustvo,*

Vprasalnica.

VpraSanje §t 62.:

Ali zamore ustavljati gostilnicarska za-
druga pro3njo za podelitev gostilniSske konce-
sije prosilcu, ki se izkaze z u¢nimi spricevali,
in to v kraju, kjer je ve¢ gostiln ?

Odgovor?

V smislu § 18 obrtnega reda mora vpo-
slati obrtna oblast prve inStance vsako pro-
Snjo za podelitev nove gostilniSke koncesije
tudi morebitni gostilnicarski zadrugi za do-
ticni kraj ter jo pozvati, da odda tekom 14
dni svoje mnenje glede te proSnje. Zadruzno
nadelstvo lahko samo odda mnenje glede te
koncesije, vendar pri nas navadno sklepa o
tem odbor. Ako je nadpolovi¢na ve€ina za
podelitev koncesije, potem zadruga podelitev
priporoca, in narobe.

Dokaz vsposobljenosti za gostilniSko obrt
danes Se ni obvezen, vendar pa se Ze prakti-
cira tako, da se navadno priporo€a z ucnimi
spricevali podprte proSnje, ako ni proti novi
koncesiji drugih pomislekov, kakor n. pr. da
je za dotitni kraj Ze sedaj veC kot preved
gostiln itd.

Zadruga torej lahko ustavlja take proSnje,
zlasti Se, ker ima pravico rekurza v slucaju,
da se proSnji ugodi proti njenemu mnenju, in
ker ima rekurz v tem sluaju odloZljivo mog,
to se pravi z drugimi besedami, da prosilec
ne sme izvrSevati toliko Casa gostilniSke obrti,
dokler rekurz ni reSen, Paf¢ pa mora biti v
zadruznem odboru sklenjeno z nadpoloviéno
vetino glasov, da naj zadruga rekurira proti
podelitvi koncesiie.

Kakor torej razvidite iz tega, zadruga res
lahko ustavlja tako pro3njo in sicer, kakor je
razvidno iz VaSega vpraSanja, iz razloga, da
za novo koncesijo ni krajevne potrebe.

VpraSanje Stev. 63.

Raztolmadite mi ter poucite me, kako mo-
ram postopati kot gostilni¢ar pri svojih usluz-
bencih glede nedeljskega nadomestnega po-
Citka, da ne pridem v konflikt z zakonitimi

zotnosti v hotelu, ako se vpraSa po gostu. Ako je treba izro€iti
gostu pisma. naj se mu vedno predloze na malem prezen-
tirnem kroZniku. Enako je treba izroiti gostu posetnico obisko-
valca, ki ho€e biti naznanjen. Pri gostih, ki se vstavijo velkratv
hotelu, naj ve sobni natakar za ime, eventualno tudi za njih znaéaj,
naj jih pri prihodu pozdravi z imenom ali po znadaju, kajti ve-
ina ljudi se veseli, ako se spominjamo njih osebe in ako smo
si zapomnili tudi njih ime. Dober sobni natakar bi moral celo
vedeti, v kateri sobi je bival gost,” ko je bil zadnjikrat v hotelu,
in mu jo nakazati zopet, ako je prosta. Taka pozornost gotovo
prijetno dirne gosta in hotel se mu potem zdi njegov drugi dom.

. Samoposebi umljivo mora sobni natakar nagovoriti goste,
€e le kolickaj mogofe — v jeziku, katerega govore ti
in se razgovarjati nadalje z njimi v tem jeziku. Francoz ali Anglez,
ki ne zna nem3kega, ne stanuje rad v hotelu, v katerem ne ra-
zumejo sobni natakarji njegovega jezika.

Pred vstopom v sobo za tujce mora sobni natakar vedno
potrkati. Opustiti sme to le tedaj, ako Zeli to izrecno gost.

Ako Zeli hotelski gost biti klican zgodaj zjutraj ob gotovi
uri, mora sobni natakar to preskrbeti tudi za to, da je pravo-
casno serviran zajutrk.

Ne samo portir, marveé tudi sobni natakar mora biti po-
ufen o legi kolodvorov, o prometnih sredstvih tjakaj, o fijakarskih
tarifih kakor tudi o prihodu in odhodu posameznih v.akov. Tudi

naj daje natancna pojasnila glede krajevnih razmer, to se pravi
glede za tujca interesantnega in ogledevanja vrednega. glede gle-
dalis¢ itd.

Pa¢ samoposebi umljivo je, da mora vladati po sobah naj-
v_C¢ji red in snaZnost, ravno tako, da mora gledati prvi sobni na-
akar na to, da v tem oziru ne zakrivijo nifesar podrejene mu
osebe, vStevSi Zensko sluZincad.

Service, katerega rabi sobni natakar, naj si sestavi v officu,
nikdar pa ga ne sme pustiti lezati po hodnikih.

Na hodnikih hotelov ne smejo glasno govoriti usluZbenci;
vsako sluzbeno naznanilo ali naro€ilo se mora izvrSiti vsled tega
kolikor mogoce tiho.

Ako zahteva pasaZir raun, ga je treba takoj v pisarni na-
roCiti ter ga mora fa izvrditi kolikor mogofe dovolj ¢asa pred
nameravanim odpotovanjem. Ni€ ni za tujca neprijetnejSega, kakor
ge je pri svojem odpotovanju oviran radi neizstavitve raduna. Ali
naj posreduje placilni natakar ali ne, ako plada gost radun di-
rektno v hotelski pisarni, o tem odloa obratovalni obidaj v do-
ticnem hotelu. Na vsak nacin pa mora skrbeti obratovalno vod-
stvo za to, da ne zastavljajo gostu pri odhodu pota in se mu ne
priporotajo z ve€ ali manj vspelimi pokloni tudi taki usluZbenci,
ki nimajo nikakega naslova do napitnine. V sploSnem pa velja
glede napitnine to, kar je povedano na strani 23.
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dologbami. Ali so te dolotbe veljavne za vse
usluzbence ali samo za nekatere ?

Odgovor: :

Za VaSe vpraSanje je veljavna odredba
c. kr. trgovskega ministrstva z dne 24. aprila
1895, drz. zak. §t. 58. § 2 t. 47.

Vsled te odredbe je delovanje .ob nede-
liah dovoljeno. Delavcem pa, katerih delo traja
v nedeljo ve¢ asa kakor tri ure, je dovolje-
vati vsaj Stiriindvajset ur pocitka prvo prihod-
njo nedeljo. Ako bi pa z ozirom na obrat to
ne bilo mogocle, se ta pocitek lahko da na
kak delavnik ali pa po Sest ur pocitka' ob
dveh dnevih v tednu.

To velja za natakarje, natakarice, kuha-
rice kakor sploh za vso pomoZno osobje (mo-
§ko ali Zensko), katero se rabi v obratu, tudi
za sobarice in dekle.

Ako torej kateri teh usluZbencev zahteva
nadomestni pocitek za nedeljsko obratovanje,
mu morate dovoliti med tednom dvakrat po
6 ur nadomestnega potitka; potem ste po-
polnoma zadostili zakonitim predpisom.

Nekaj receptov.
(Iz drZavnih kuharskih telajev.)

Danes objavljamo nekaj receptov in sicer
za razli¢ne torte po vzorcih, ki se vporabljajo
pri drzavnih kuharskih tecajih. Kakor se v te
kuharoke teCaje sprejema samo take udele-
Zence, ki imajo v kuharstvu Ze prakso, tako
so tudi ti recepti sestavljeni lapidarno in na-
menjeni samo za tiste, ki Ze znajo kuhati, ne
pa za zaCetnike. Toliko se nam je zdelo po-
trebno omeniti, da ne bi bilo kakega nespo-
razumljenja. In sedaj k receptom!

Linska torta.

(Nem3ko: Linzer Torte; francosko:
Tourte a la linzoise; anglesko:
Linz tard)

Potrebi¢ine: 21 dkg. moke.
21 , sirovega masla.
18 , sladkorja.
21 , drobtin.

2 rumenjaka.
lupine ene citrone.
3 Zlice belega vina.

Za dodatek: 10 dkg marmelade.

V moko vmeSaj sirovo maslo in sladkor,
dodaj drobtine od Zemelj, rumenjake, drobno
sesekljan citronin olupek in belo vino ter iz
tega napravi testo. Dve tretjini testa stladi v
tortni obod. Iz ostalega testa napravi debelejSi
ovoj, katerega pritisni na notranjem robu tort-
nega oboda na prejSne testo, in veC tanjSih
ovojev, katere poloZi v obiiki mreZe Cez torto.
Nato namazi torto z raztepenim jajcem in jo

" peci pol ure,

V obliki mreZe okraSene in nahajajoCe se

vdolbine izpolni z marmelado.

Sacherjeva torta. .
(Nem8ko: Sacher-Torte; francosko:
Tourte a la Sacher; anglesko: S a-
cle'r tart)

Potrebs¢ine za testo:

/¢ kg sirovega masla.
10 rumenjakov.

30 dkg sladkorja.

1/, kg Cokolade.

10 beljakov.

20 dkg moke.
Potrebs¢ine za Cokoladno glazuro :
/s | vode.

12 dkg Cokolade.
2 , sirovega masla.

V stepeno sirovo maslo vmeSavaj skozi
Pol ure rumenjake in sladkor. Potem dobro
vmeSaj v pelici stopljeno &okolado in kon&no
Sneg beljakov sofasno z moko.

To zmes peci v s sirovim maslom nama-
zanem in z moko potresenim tortnem obadu
najprej pri mali, pozneje pri vedji -vrodini
eno uro,

Ohlajeno torto prevrni iz oboda. Sedaj
zgornjo stran torte namazZi z marmelado in
polij s cCokoladno glazuro. Da napravi§ to
glazuro, je treba, da najprej kuha§ sladkor v
polovico toliko vode, kolikor tehta sladkor in
sicer tako dolgo, da se napravi izven posode
tanka nit iz sladkorja med dvema Sibicama,
ki si jih pomod&il v to'zmes in zopetven vzel.
Ta sladkor nato primeSaj stopljeni Cokoladi,
s to in' nekoliko sirovega masla dobro pre-
mesaj in potem polij ez torto enakomerno.

Torto sme3 rezati Se-le potem, ko se je
glazura strdila popolnoma.

Kostanjeva torta.

(Nem3ko: Kastanientorte; francosko:
Tourte aux marrones; angleSko:
Chestunt-tard) :

Potrebs¢ine za testo:
14 dkg sladkorja.
6 rumenjakov.
10 dkg pretladenega kostanja.
6 beljakov.
5 dkg belih drobtin.
Potreb8¢ine za nadev:
1/, 1 stepene smetane.
5 dkg sladkorja.
10 , kostanjev.
Potreb$¢ine za glazuro:
25 d%g sladkorja.
1/. 1 vode.
12 dkg Cokolade.
2 , sirovega masla.
Rumenjake in sladkor stepi, da se spe-
nijo, nato pa zmeSaj s kuhanimi, olupljenimi
in pretlaenimi kostanji, s snegom iz beljakov
in drobtinami. To zmes peci v s sirovim ma-
slom namazanem in z moko potresenem modlu
v pecici %/, ure. Ko se torta ohladi, jo prevrni
in. v horicontalni smeri razpoloviéi.
Spodnjo polovico torte namaZi z zmesjo

iz stepene smetane, sladkorja in pretladenih

kostanjev. Zgornjo polovico torte naloZi na to
nadev. nato pa namazi z marmelado in &oko-
ladno glazuro. (Glej Sacherjevo torto!)

Dobosova torta.
(Nems$ko: Dobostorte; francosko: Tourte
ala Dobos; angleko: Dobos-tart.)

Potreb3&ine za piSkotno testo:

8 rumenjakov.
12 dkg sladkorja.
6 beljakov.

12 dkg moke.

Potreb3¢ine za créme:

7 jajc.

40 dkg sladkorja.

5 , kakao.

12, Cokolade.

40 dkg sirovega masla.

PotrebSc¢ine za glazuro:

30 dkg sladkorja.

Rumenijake stepis sladkorjem, dase spenijo
in nato zmeSaj ssnegom iz beljakov in z moko.

To zmes namaZi na s sirovim maslom
namazano ploo (Backblech) '/, cm debelo in
sicer v velikosti tortnega oboda in obliki
okroglih plo3¢ ter nato peci v peCici pri
zmerni vrodini.

Izvzemsi ene ploSfe namaZi potem, ko so
se ploSCe ohladile popolnoma, s &okoladnim
kremom, poloZi eno na drugo, pokrij z nena-
mazano ploS¢o in obreZi ob robu enako-
merno.

Nato razgrej v kotlitku za sneg sladkor
toliko, da postane rjav, vendar ga mora$
vedno meSati, in nato ga hitro polij ez torto.

Ko se je sladkor 'strdil popolnoma. raz-
reZi torto s precej moéno razgretim nozem.

Cokoladni créme: Zmes iz iaje, slad-
korja, raztopljene Cokolade in kakaa meSaj
nad parom tako dolgo, da postane gosta.
Ko se shladi, jej primeSaj do pen stepenega
sirovega masla. : -

Razno.

O postopanju okrajnega glavarstva v
Radovljici glede obrtnih zadev nam je doslo
Ze par pritoZzb s proSnjo, da. naj to najmanj
¢udno postopenje okrcamo primerno v nasem
glasilu. Zato smo se tudi sami informirali
glede posameznih slucajev in pri tem dognali,
da niso samo fti slucaji, marveé tudi Se na:
daljni javne kritike potrebni. Ako danes tega
Se ne storimo, ima to svoj vzrok v tem, da
hotemo zbrati informacij Se glede nadaljnih
sluCajev in da potem posvetimo brez pardona
v to ¢udno poslovanije, FS4l

UZitnina na vino in vinski most. Poro
se nam: ,Kakor znano je uZitnina na vinski
most niZzja od one na vino in se pri vkletenem
in Ze zadacanem mo3tu vsled obstojecih pred-
pisov . ne more pozneje zahtevati plagila dife-
rence, Cetudi se moSt izcisti v kleti v vino:
Obicajno je, da se do 10. novembra zadacano
novo vino Se smatra za vinski most, do€im
moram pri novem vinu. ki ga vkletim 11. no-
vembra, Ze placati dac od vina. Leto3nje leto
pade 10. november na nedeljo. Vsled tega smo
gostilniCarji prikrajSani za en dan, kajti vina,
ki mi pojde po Zeleznici n. pr. Sele v soboto
ponoCi, ne morem vkletiti v nedeljo, ker bi
tudi delavcev za to ne dobil. Drugod velja
naCelo, da se termin podaljSa za en dan, ako
zadnji dan pade na nedeljo ali praznik. Zato
bi bilo umestno, da se to nadelo ugotovi tudi
pri zadacanju, torej da n. pr. letos placamo
tudi Se od onega novega vina, ki ga vkletimo
v pondeljek 11. novembra, le vzitnino od vin-
skega moSta. Zlasti za nas ljubljanske gostil-
ni¢arje bi bilo to velike vaznosti, ker moramo
takoj pri prekoraenju mestnega rajona pladati
uzitnino. Zato bi bilo umestno, da napravi
ljubljanska gostilni¢arska zadruga na pristojnem
mestu primerne korake, vsled katerih se nam
to olajSanje dovoli. (Pripomba uredni$tva:
Vsled naSe intervencije je zadruga tudi storila
te korake, vendar ob tej uri Se ne moremo
porocati, kaki uspehi so se dosegli.)

Mednarodni kongres hotelirjev v Pragi
in na Dunaju. V dneh 18.—24. oktobra se je
vrSil v Pragi in na Dunaju leto$nji medna-
rodni kongres hotelirjev, katerega se je udele-
zilo v celem 500 hotelirjev in hotelirk. Prav-
zaprav je bil to obé&ni zbor mednarodnega
druStva hotelirjev, ki ima svoj sedez v Kel-
morajnu. Razume se, da so tudi oblastva po-
sveCala tem zborovanjem najveljo pozornost
in da so udelezence povsod sprejemali z ve-
likim navduSenjem. Izmed Slovencev se tega
zborovanja ni udeleZil nihde, ker nase vednosti
tudi ni nikdo Clan tega druStva. Po nem$kih
strokovnih listih se sedaj post festum prepirajo
radi tega kongresa in si predbacivajo najraz:
li¢nejSe stvari. Nemci sami imajo namre¢ par
takih druStev, oziroma zvez in kakor je raz-
vidno iz razlinega pisanja, so ne€lani druStva
zlasti ozlovoljeni radi tega, ker niso bili vabljeni
k zborovanjem, ker je torej razzaijen ponos.
Toda pustimo vse to na stran, Cetudi bi bilo
dobro podrobneje se baviti s tem, da tak raz-
dor ne more imeti dobrih posledic, poglejmo,
kaj se je vaznega sklenilo in obravnavalo na
tem kongresu. Pred vsem je vaZno, da so zbo-
rovalci sklenili ustanoviti viSjo Solo za hotelirje
in da so v ta namen tudi takoj podpisali
40000 mark. Razpravljalo se je nadalje o
praktiéni izobrazbi hotelskih usluZbencev in se
je glede tega dolotilo, da naj se vajenci uce
v vseh strokah, dalje da naj se ustanavljajo
strokovne Sole, pri katerih naj se zlasti polaga
vaznost na nauk o serviranju. Glede vajencev
zahtevajo, naj jih preiS€ejo zdravniki z ozirom
na telesno sposobnost, da so stari najmanj
15 let in da naj znaSa una doba tri leta.
Preskudnja se istotako zahteva. Razpravljalo
se je nadalje o teoreti€ni izobrazbi hotelskih
usluzbencev, povdarjalo potrebo znanja jezikov
in se v tem oziru naglaSalo, da bodi vzor
takim Solam - dunajska gostilnitarska $ola.



Konéno se je sprejel tudi naért mednarodnega
hotelskega reda. Zborovalo se je v drZavni
zbornici in so se zborovan] udeleZiti zastopniki
ministrstev in drugih korporacij.

Smrtna kosa. V TrZifu na Gorenjskem
je umrl podnacelnik tamoS3nje gostilni¢arske
zadruge gosp. Fran P e r k o v najlepSi moski
dobi. Bodi mu lahka domaca zemlja, med to-
variSi pa trajen spomin.

Polkovnik — gostilnicar. Na svetu je
vse mogoce. Zato se tovari§i ne smete Cuditi,
ako dobite v svojo sredo najnovejSo novost,
namre¢ gostilni¢arja -— polkovnika, ki bo iz
vrSeval gostilniSko obrt v blizini bele Ljub-
ljane. Stvar je slede¢a: V podrodju ljubljanske
okoliGanske zadruge je zaprosil vpokojen pol-
kovnik, da se mu podeli na njegovo ime go-
stilniSka koncesija in sicer glede prostorov, za
katere 8Se vedno obstoji gostilniSka koncesija
na drugo ime. Gostilni¢arska zadruga ljub-
ljanske okolice je prvotno oddala negativno
mnenje glede te koncesijske proSnje. Opozar-
jala je pri tem zlasti na okolnost, da je po
obstoje€ih vojaSkih predpisih polkovniSka Cast
tezko zdruzljiva z osebnim izvrSevanjem go-
stilniSke obrti. Kakor je bilo pri¢akovati, je
okrajno glavarstvo kot obrtna oblast prve in-
Stance tudi zavrnila proSnjo. S tem pa ni bil
zadovoljen gosp. polkovnik, pritoZil se je radi
tega na visoko c. kr. deZelno vlado in glej ga
spaka, visoka c. kr. deZelna vlada je pritozbi
c¢. in kr. polkovnika tudi — ugodila. Na svetu
je vse mogoce in zato se tudi ne smemo Cu-
diti, ako je gostilniarska zadruga ljubljanske
okolice sedaj, ko je dobila poduk od visoke
c. kr. deZelne vlade, da je gostilniSka obrt
zdruZljiva s polkovniSko ¢&astjo, tudi sama
priSla do tega preprianja ter opustila jako
umestno pritozbo na trgovsko ministrstvo. Na
svetu je vse mogole in zato Sse ne smemo
¢uditi, ako dobivajo gostilniske koncesije —
polkovniki, ne dobivajo jih pa v tem obrtu
osiveli delavci. V gostilniski obrti je treba re-
organizacije in sicer reorganizacije na podlagi
vojaske discipline. To mnenje se menda sedaj
vedno bolj ugotavlja. Sedaj veljavni gastrono-
mi¢ni predpisi naj gredo rakom ZviZgat. Saj je
tudi za gostilniarje nekomodno in naravnost
nekaj nezasliSanega, da mora on goste najprej
pozdraviti in ne gosti njega. Boga naj zahva-
lijo, da jim sploh postreze. Zato naj tudi go-
stilniarje naprej pozdravljajo. Kakor receno,
bo tem neumestnim gastronomi¢nim predpisom
sedaj v kratkem konec. Zasluga zato pa gre
nadi visoki c. kr. deZelni vladi in ljubljanski
okolianski zadrugi. Led je prebit. Le tako
naprej in zasijati nam mora najlepSa bodoc-
nost. Strokovna izobrazba, prakti¢no delovanje,
vse to je postranska stvar pri gostilniSki obrti,
Treba je samo zlatega ovratnika. pa gre. Ali
ni to tudi bolj komodna pot. Ti gostilnitar,
trpin svojega obrta, pa se izseli iz preljube
Avstrije, za tebe je dovolj prostora v ameri-
kanskih rudnikih in tovarnah, v Avstriji se
namre¢ odslej naprej podeljuje gostilniSke
koncesije samo vojaSkim dostojanstvenikom in
visokim c. kr. drZavnim uradnikom in sicer s
pritrjevanjem gostilni¢arjev samih. Da, da, na
svetu je vse mogoCe. Zato se ne smemo &u-
diti, ako smo pri$li {ako dale¢, da se vsiljujejo
v gostilniSko obrt — polkovniki.

Dobra kava se ne da napraviti, e ni pri
roki dobre kavne primesi, kajti slaba kavna
primes kavo lahko popolnoma skazi. Kot naj-
boljfo kavno primes priporocamo slovenskim
gostilni¢arjem znano Kolinsko kavno
primes, ki si je zaradi svoje odli¢ne kako-
vosti priborila pot Ze v vse kroge. Kava, xa-
teri je pridejana Kolinska kavna primes, vsa-
kemu najbolj ugaja in jo vsak najraje pije.
Ce holete svojim gostom postreti z res
okusno kavo, ji pridevajte Kolinske kavne
primesi. Kolinska kavna primes je tudi zato
naSega priporocila vredna, ker je pristno do-
mace blago, in je torej tudi narodna dolZnost
vsakega zavednega Slovenca in Slovenke, da
jo kupuje.

Najveéja slovenska modna trgovina je
P. Magdi¢-eva v Ljubljani, nasproti glavne
poste. Zato najde$ tam najvetjo izbero in so-
lidni izdelek.

Tvrdka Lenasi & Gerkman ima v svoji
trgovini posebni oddelek za gostilnisko perilo.
Tovari§i uvazujte to! Veé v inseratu.

,Planinski koledar* za leto 1913 izide
mesca decembra 1912 z mnogovrstno vsebino,

ki ne zanima samo turiste in letoviS¢arje,
ampak daje tudi gostilni¢arjem razne podatke
o planinstvu, s ¢im lahko postreZejo svojim
gostom, ki mnogokrat iS¢ejo pojasnil in na-
vodil za ture. Novi 4. letnik priljubljenega ko-
ledarja prinese med drugim tudi spis: ,K r a-
tek vodnik po slovenskih pla-
ninskih krajih in letovi§¢&ih®
ter Seznam slovenskihhotelov
in gostilnic® Ker Nemci izdajajo svoie
broSure ,Deutsche und deutschfreundliche
Gaststitten in Siiddsterreich“, bi naj vsi za-
vedni hotelirji in gostilniarji podpirali ,Pla-
ninski koledar®, ker jim za nizko ceno 150 K
dela rekiamo njihovim podjetjem. Koledar
dobe samo plaéniki 3. letnika. Naro&i se pri
gosp. Francu Kocbek, naducitelju v Gornjem
Gradu (Stajersko).

Peci in Stedilnike kupuje zaveden gostil-
ni¢ar pri tovariSu Antonu Kovaci¢u na Vicu,
kajti danes velja geslo tovari§ k tovariSu !

Opozarjamo na inserat Meng3ke pivo-
varne in dodajamo: MengSka pivovarna je
enako kakor DelniS8ka v Laskem trgu izstopila
iz kartela in bi Ze radi tega morali gostilni-
Carji, ki pojmujejo pomen in namen pivovar
niSkega kartela, biti v prvi vrsti odjemalci teh
pivovaren. Razen tega je meng8ko pivo iz-
borne kakovosti in se gotovo lahko kosa z iz-
delki karteliranih pivovarn, da, z mirno vestjo
lahko trdimo, da jih celo prekaSa. Ako pa 3e
uvazujemo oddaljenost vecine Kkarteliranih pi-
vovarn, ako vpoStevamo, da pride pri njih od-
daljenost pri ceni v poStev, da torej razven
tega tuje blago Se draZje placujemo, potem
nam pa¢ ne bo teZzko odlocCiti se za to, da
kupujemo tam, kjer dobimo boljSe blago, a za
nizjo ceno. Kdor postopa pri svojem obrtu
tako, temu pac ne more biti tezka odloditev
za to, da postane odjemalec domace pivovarne.

PivovarniSko vpraSanje in dobava piva
ter pivovarniski kartel morajo biti zavednemu
gostilni¢arju vedno pred ofmi, drugafe se mu
lahko pripeti kedaj, da bo pri svojem obrtu
neljubo iznenaden. Kdor ve, kake udobnosti
je imel gostilni¢ar pred pivovarni§kim karte-
lom pri dobavi piva, in kdor ve, da je vse to
kartel prepovedal, ta mora naravno priti do
prepri¢anja, da je pivovarniSki kartel gostilni-
Carskemu stanu $kodljiv in poguben, mora
priti do prepri¢anja, da svojega protivnika, to
je karteliranih pivovarn ne sme podpirati in
mora to prepri¢anje tudi faktino izvesti To
mu je tem laZje mogoce, ker imamo na Slo-

venskem hvalabogu razven Kkarteliranih pivo-

varen tudi take, ki so izven kartela in ki so
povrhu 8e v domacih rokah. Glede kakovosti
izdelka domacih pivovaren smo Ze opetovano-
krat povdarjali, da je vsaj enakovreden, &e ne
bolj§i od tujih. Zato ni le dolZnost trezno
misleCega gostilniarja, da je odjemalec nekar-
teliranega piva, marve¢ mu pa mora to nare-
kati ze zdrava pamet in kalkulacija. Zato naj
bi bila res parola naSega gostilni¢arstva: Kar-
teliranega piva ne maramo, to€iti hofemo samo
nekartelirano pivo. In nekarterirano domade
pivo je pivo Delnike pivovarne v LaSkem
trgu in pivovarne v MengSu.

Vazno za naSe gostilni¢arje! Slavnemu
uredniStvu ,Gost. Vestnika® v Ljubljani. Va-
Semu priporodilu ,Perpetua“ svetilk gostilni-
carjem v 20. Stev. VaSega cenjenega lista se
v popolnem obsegu pridruZujem. — Do le-
toSnje jeseni razsvetljevali ste in sicer precej
skromno in mracno, moj gostilniSki salon dve
veliki bliskovni petrolejki, v katerih je pogo-
relo vsako uro najmanj 1 liter petroleja. Vzlic
natanénemu snaZenju provzro€ali ste dannadan
saje ter s tem vzbujali veCkrat med gosti ne-
voljo te:* jim onemogodili daljSe bivanje v sa-
lonu. Leto$njo jesen nabavil sem si-na pripo-
roCilo gospoda Srecko Magolic¢a (Ljubljana,
Dunajska cesta Stev. 9) eno ,Perpetua®“-
petrolejko 5t. 11 za 150 svel ter jo obesil v
salonu, obe bliskovni svetilki pa odstranil in
lahko refem, da je ta svetilka vse moje pri-
takovanje nadkrilila. Salon je razsvetljen ka-
kor po dnevi, zamudno snaZenje je odpadlo,
kajenje in saje so popolnoma izkljuCene.
Gostje obudujejo enostavnost in krasno raz-
svetljavo te svetilke, v kateri pogori v 10 urah
samo 1 liter navadnega petroleja in v ¢&im
dalje vefjem Stevilu obiskujejo mojo gostilno,
nekoliko iz radovednosti, najve¢ pa tudi za to,
ker je dobro razsvetljen lokal kratkoCasnejsi.
Da sem v vsakem oziru res zadovoljen s

»Perpetua“-svetilko, dokaz je pa¢ to, da sem
takoj naro€il tudiza svoj vrt ,Perpetua“-petro-
lejko z 800 svecami. Cenj. gosp, urednik! Da
bodete z lahko vestjo priporocali vpeljavo te
razsvetljave naSim gostilniCarjem zlasti po de-
Zeli, usojam se Vas povabiti, da si ,Perpetua“-
svetilko sami ogledate in se preprifate o
resni¢nosti moje trditve.
Z velespoStovanjem
Dragotin Mohar,
gostilnitar in posestnik
Sp. Siska pri Ljubljani.

Op. Na¥ urednik si je na povabilo gosp.
Moharja ogledal ,Perpetua“-petrolejko in more
le konstatirati, da nobena hvala te svetilke ne
bi bila pretirana. Svetloba je popolnoma bela,
mirna in tako krepka, da je najoddaljenejsi
kot od svetilke obSirnega salona razsvetljen
kakor po dnevi. Ravnanje s to svetilko je do-
kaj enostavnejSe kakor z vsako drugo petro-
lejko. ,Perpetua“-svetilk ni zamenjati z dru-
gimi malovrednimi petrolejsko-plinovimi svetil-
kami, ki so se doslej in se Se vsiljujejo ob-
Cinstvu, ki pa nikakor ne odgovarjajo stavlje-
nim zahtevam. UredniS§tvo.

DolZnost jamstva pri amerikanskih go-
stilni¢arjih. Kakor znano, se pri nas policijsko
kaznujejo gostilniCarji, ki ne izpolnjujejo zako-
nitih predpisov glede toCenja opojnih pija&. V
Ameriki gredo v tem oziru.zelo naprej in de-
lajo gostilni¢arja odgovornega tudi za Skodo,
ki jo napravi pijanec, ki se je pri njem opil.
V Massachusettu lahko pozovejo starisi, poro-
Ceni, otroci in varuhi vsakega gostilnitarja,
da ne sme dajati nikakih opojnih pija¢ ¢lo-
veku, ki je udan pijaci. Ako bi se gostilnitar
skozi 12 mesecev ne oziral na to prepoved
od privatne strani, se lahko od njega zahteva
od§kodnine od 100 do 500 dolarjev. Ve& kot
polovico drzave je pod krajevno prepovedjo
todenja. V lllinoisu mora vsak gostilni¢ar zalo-
ziti 3000—5000 dolarjev kavcije, iz katere se
poravna Skoda, povzrofena tretjim osebam od
ljudi, ki so se napili pri gostilni¢arju. Ako v
Ohiju ponesreci pijanec, potem je doti¢ni go-
stilni¢ar odgovoren njegovim sorodnikom za
Skodo. Podobna dolocila veljajo tudi za mnoga
druga mesta Severne Amerike. Pri nas bi s
takimi drakoniénimi postavami ne bili preveé
zadovoljni.

Kdor hoc¢e, da naj se dviga nae narodno
in gospodarsko blagostanje, ta mora imeti za
svoje nacelo, da kupuje pred vsem pri doma-
¢ih tvrdkah. To geslo bi se moralo pravzaprav
izvesti na celi ¢rti. Tudi gostilniarji smo po-
klicani k temu narodnemu delu. Zato naj go-
stilniCar kupuje pri narodnih tvrdkah, zlasti
pa pri onih, Ki inserirajo v njegovem stanov-
skem glasilu.

Iz upravnistva.

V &asu od 21. septembra do 4. novembra
1912 smo prejeli plagilo celotne naroCnine za
l. 1912 od sledeéih gg.:

911.) Florijan Janc, hotelir, Radovljica.

912.) Ivan Avgustin, restavrater, Radovljica.

913.) Anton Pezdi¢, gostilnicar, Posavec pri Pod-
nartu,

914.) Josip Hofevar, gostilni¢ar, Muljava pri Zati¢ni.

915,) Franja Cirman, gostilni¢arka, St. Vid nad
Ljubljano.

916.) Fran Mikoli¢, gostilnicar, SodraZica.

017.) Anton KajfeZ, trgovec z vinom, Kolevje.

918.) Marija Majcen, gostilni¢arka, Mokronog.

919.) M. Mayr, pivovarna, Kranj.

920 ) Ivan Miil‘lcr. restavrater, Crnomelj.

921.) Alojzij Sribar, restavrater, St. Peter v Sa-
vinski Dolini.

922.) Fanny Lassnik, hotelirka, Divaca.

923.) Fran Fischer, restavrater, Sv. Lucija.

924.) Fran ConZek, restavrater, Sp. Siska.

925.) Albert Masera, restavrater, Kobarid.

926.) Josip Beve, restavrater, Lukovica.

927.) Anton KoSir, restavrater, Bistrica pri TrZifu.

928.) Fran Rozman, gostilni¢ar, Mavdice, p. StraZiife
pri Kranju,

929.) F. Solar, gostilnitar, Kropa,

954.) Josip PrimoZi¢, gostilnifar, Pristava pri TrZicu.

955.) Vinko Krek, gostilni¢ar, Trboje pri Smledniku.

056.) Franjo Vilar, goslilni¢ar, Pudob pri Starem
trgu.

957.) Az.' Cufar, gostilnicar, Jesenice-FuZine.

958.) Fran Vovk, gostilnitar, OstroZno brdo pri
Kosani.

959.) Fran Zupandi¢, gostilniar, Rakovnik pri St
Rupertu,

960.) Fran Javornik, gostilnitar, Vi¢ pri Ljubljani.

961.) Ivan Hodevar, gostilni¢ar, Valburga pri Smled-
niku,

962.) Fran Jelovéan, gostilnitar, Gorenjavas nad
Skofjoloko,

963.) Andrej Urgi¢, gostilnicar, Ilirska Bistrica.

964.) Ivan Matedic, gostilni¢ar, Dob. pri DomzZalah



930.) .«}‘. Hauptmann, gostilnitar, Jesenice, Gorenj-
sko.

931.) Josip Kalin,
Dolenjsko,

932.) Fran Sudnik, restavrater, Retje, p. Trbovlje.

933.) Fran Ostan, restavrater, Bovec, GoriSko.

934.) Jakob Sogq gostilnicar, §koqm Dolenjsko.

935.) Alojzij Kalin, hotelir, Kr3ko.

936.) Gostilna Rutar, Dolinfice pri RoZeku na Ko-

) roskem.

937.) lvan Male8i¢, gostilniar, Metlika.

938.) Ivan Volan3ek, restavrater, BreZice.

939.) Andrej
niki.

940.) Andrej Novak, -gostilni¢ar, Dol. Zeman pri Ja-
blanici.

941.) Mihael Kavtic,
ljani.

942.) Alojzij Marn, gostilnicar, Glince pri Ljubljani.

943.) Fran )«]umk BO‘»tIII!Il ar, Smartno pri Litiji.

944.) Vinko Bon, gostilni¢ar, Raka, Dolenjsko.

945.) Mira i’.un,dek gostilnitarka, StraZiite pri
Kranju.

946.) Jakob Seme, gostilnitar, Sp. Slivnica pri Gro-
suplju.

947.) Andre] Hrast,
valjih, KaroSko.

948.) Josip Magli¢, restavrater, Opatija.

949.) Marija Jelovfan, gostilnicarka, Staraloka.

gostilnicar, ObreZje, p. Jesenice,

RoZmanc, gostilnicar, Horjul pri Vrh-

gostilnicar, Koseze pri Ljub-

restavrater, Poljane pri Pre-

Stopnjice, balkoni, ograje, stav-
beni okraski, spomeniki, ko-
rita, betonski votli zidaki, po-
krivalne plosce, kanalizacije itd.

Prlzuani krojaski salcm za gospode

IVANA MAGDIC-A, LIUBLJANA,

MikloZiteva cesta 8,
se priporofa za izdelovanje oblek.
Zaloga angledkega blaga.

'_ IR TN RO R IR ACIOR] ‘rt?

VILJEM SPI TZER

Ljubljana Kolizej MarijaTerezijac.11.

| Cenj. gostilnicarfem in Zpanjetoénikom pri-
| porotam svejo veliko zalogo lastno Zgane

slivovke, tropinovca, droZnika in kranj-

. Skega brinjevca Specijaliteta Izorstni kranj-

% ski pelinkovec, kakor tudi ruma za Caj.

@mﬁmﬁmm

SR I DI IOIIIOIO,

Priznano najboljse priporoéa
Zagorje ob

Hpno!ice:

Z vedja narodila izjemne cene! Apnenica ustanov, 1. 1873,

=20 = Iv. Buggenig = 2%
sodarski mojster Q
:)I@ Ljubljana, Cesta na Rudolfovo Zel. b.

=

priporoca svojo veliko zalogo vsa-
kovrstnih sodov,

g .
Prevzema tudi vsa v njegovo stroko
[@ spadajoa dela po najniZjih cenah.

Solidno delo.
-fr"w‘
'\'G.#

=

g

Totna postrezba S

¢ Lristne

,4! %
45 Aranjske klobase

ima vedno na prodaj

E'
\',‘, Zolozniki, Gorenjsko.

Chonrnsnasnsnsds
VAN K0S, gostilniéar in mesar

1
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& Franjo Bogataj, mesar & |
3
.‘E

EJEIR TETEHE IR ISR IEY

950.) Pavel Perie, gostilnitar, Zbure pri Smarjeti.

951.) K. Ker¢, gostilna, Vir pri. DomZalah.

952.) Marija Cop restavraterka, Zirovnica, Gorenjsko.

953.) Andrej Vehovec, gmu]mhr Kresnice.

965.) Dr. Juro HraSovec, odvetnik, Celje.

966.) Leopold Hude, gostilnitar, Grosuplje.

967.) Ivan Udir, gostilni¢ar, Drulovka pri Kranju,

968.) Antonija ReberSak, restavraterka, Sp. Siska.

969.) Egidij Vihar, restavrater, (J'lhcr}e pri Celju.

970.) Leopold C(I’lll restavrater, Stepanja vas pri
Ljubljani.

971.) 1. Cej, gostilna, HraSe pri Postojni.

972.) Janko Predovié, restavrater, Ljubljana, Po-
ljanska cesta.

973.) TomaZ Bizilj, restavrater, Ljubljana, Pred Sko-
fijo.

974) Rudcli Hkul]. restavrater, Ljubljana, Florjanska
ulica.

975) Marija Rus,’ Pred
igristem.

976.) Josip Carl, pladilni natakar, Ljubljana, kavarna
Union.

Mnogi nam $e niso nakazali narolnine
kljub temu, da smo jim vposlali izpolnjene
posStne poloZnice. Zato te zadnjikrat poziv-
ljamo, da nemudoma zadoste svoji obvez-
nostl Drugat‘.e bi blli primorani, povzeti

restavralerka, Ljubljana,

Kran]ska betonska tovarna

TRIBUC & K""’“’ LJUBLJANA

Pisarne, delavn!ce in skladi§¢a na TrZaski cesti

;;. at
!

DERBY SEC

ZNANA, DOBRO VPELJANA IN
DOBRO IDOCA

TERPINCEVA
GOSTILNA
V KAMNIKU

SE DA TAKOJ

V NAJEM.

ISTA SE EVENTUALNO
TUDI PRODA.

POTREBN! KAPITAL
15—20.000 KRON.

OSTALO SE VKNIIZL.

PONUDBE NAJ] SE POSILJAJO
POD NASLOVOM:

IVANKA TERPINC, KAMNIK

e

e .
~—=—na Vrhniki
8 priporoca cenjenim gostilni¢arjem

za narocilo pristnih
kranjskih klobas

Pm"i'l se jih najmanj 30 kom
a 36 h proti povzetju.

Brivnica

ENG. FRANCHETT],

Ljubljana, Sodna ulica §t. 1

se priporo¢a p. n. gostilnicarjem. |

'motam se proda poceni dobro
ohranjeni godbeni avtomat.

BB BE SBBI RS

naro¢nino s postnimi nalogi. To je pa zdru-
Zeno s strodki. Zato je v njih lastnem inte-
resu, da se v najkrajSem <¢asu posluZijo
poloZnic. Po 20. novembru bomo namreé
zaceli razposiljati postne naloge.

Teleiou §t 297,

[ = S ———— — — P - > 2 i
LN m— |05 (3 E
FEEDH| [FkEES
R

s Caufer, Savi, (Kranj.) | (58

NajstarejSa domaca zlatarska tvrdka. |j
Zlatnina, srebrn~a, juveli in razne ure,

Popravila in nova dela seizvrsujejo vlastnidelavnici.
N'!jI‘IIZ_]t' cene. Strogo \0|ldl'la postreZba

T P) . Y --‘n juvelir, trgovec z uraml
l A, : * zapriseZeni sodni :

Ugodna prilika
za hotelirje, restavraterje in gostilnicarje.

Surovo maslo

iz mlekarne in sicer iz pasterezirane smetane se nudi
po nizki ceni in stalno. Na zahtevo se poSilja tudi

sladka smetana.

Naslov pri upravnistvu.
— e

Franc Golob,

mesarija, prekajevalnica in tovarna vsakovrsinih klobas

Siska pri Ljubljani,

se priporota p. n. gostilniarjem za narocila.

Cementne cevi na stroj ali na
roko, izdelane v vseh merah,
barvaste mozaik ploic¢e za tlak,
cementna opeka za dimnike itd.

Ivan Cerne tapetniski mOJster
Ljubljana, Dunajska cesta £t. 28,

B Zaloga pihistva 1, Kranj, miz. zad, v St. Vidu, lzdeluje ter ima v za-
8l logi vsakovrstno tapeiniko pohidtvo in kompletne oprave za ho-

IQElNost‘:HEG'- 4

lele, restavincije in gostilne. Specialist za previeko biljarov,

Za vsako boljSo
gostilno, sploh za
vsako boljSo hiSo
je neobhodno po-
trebno

Ceniki brezplatno in poitnine prosto

cenilec

Cad 3¢

Ljubljana. Woliova ulica 3.
Edinu zaloga najboljiih ur z znamko ,(TTUP-



Lﬁ - Priporo¢amo svojim tovariSem izborno @'
. marcno, dvojnomarcéno, ter- %,
¢ | = malno in granatno pivo = or
g : najvecje slovenske narodne tvrdke: @E

0 DelniSka druzba zdruZenih pivovaren '@%
fﬁ?@ — Zalec in La3ki trg v Ljubljani = o

UUU IEEONIEON
@C@C ielicicheicichcichchcincicichcicie e lelietiat cUelol
‘;ﬁh::.@s:vﬁewJ,Lfm%mﬂﬁﬁ@,ﬂa@mm&; - Fr. P. Zajec, Ljubljgna ‘ stampilje ; Deset zapovedi za kmeta in |
’“arOdnl hotel‘ P9!‘°i£a_ izpraSani optik In urar ' vseh vrst za urade, drudtva, | deset zapovedi za zdravje

gostilnicarje itd.

ANTON CERNE

3 priporoda svojo bogato zalogo Svicarskih ur, zlat-

dobi zastonj in poStnine pro-
| sto vsak gostilni¢ar v poljubnem

ninoin rebr-

renoviran in povetan

| |
| |
' Tt | nino, kakor |
se priporota cenjenim posest- ! tud opticain | graver in izdelovalj kav- ‘ Stevilu za razdelitev med kmete.
nikom notranjske metropole | i ) fukovih stampilij. e .
; ‘ liloga | . Treba le dopisnice z naslovom:
za obisk . gramofonov / —— LJUBLJANA — T k k
: inraznib | S : . pl. Tronkoczy, lekarna
Fran Paternost, lastnik | ol sri trg it.20. | Ub. pl. Trnkoczy; . ’
ST RARAARARARRIARARRRRRR | Zahtevajte cenik, poSljem ga zastonj. Cenlkl franko, I L]ubl]ana.

steklarska trgovina @@ | BB . - MMECEEEES

M. TuSek Ljubljana |
restavracija 1 Tovarna Eél ]n gtedllnlkov
O ,Pri starem Rimljanu“ { Stari trg 28, Y

v Ljubljani, Rimska cesta Stev 4. . priporo¢a po najniZjih cenah svojo bo-
e i lasti gato zalogo steklene in porcelamste

se priporota slavn. obXinstvu, zlasti cen- I:@ posode, svetilk, ogledal, vsakovrstnih U [
jenim tovariSem z deZele za obisk.

% == Valentin Mrak-ova = ‘[ﬁj ‘

Sip in okvirjev za podobe

Prevzema vsa steklarska dela pri cer- :) CVie pri Ljubljani $tv. 14 in Ljubljana, Sv. dJa-
&7

N\ Izborna, zajaméeno pristna vina. — Vedno

‘D sveZe pivo. — MeScanska kuhinja. — ok {a Stavhah.

.

|

Dobra postreZba. — Zmerne cene. |
R |

@ S E——— =1 NajsolidnejSa in tofna postrezba. koba ll'ﬂ 5 (uostilna g. Kovatica),
: 7 % del i TRl ke W R priporotamo cenjenim tovariSem v mestu in
KEQIJEJ krOg']f‘-‘ E:‘Lﬁfﬂi;ﬁ:’g‘?mka 1 Instalater Br. Sax, na dezeli za narocila glede vseh v njegovo
konces. elektrotehnik, Ljubljana, Gradi&fe 7, se pri Qe
JOS. OBLAKU, um. strugarju, Ljubljana, poroda p. n. gostilniarjem kot specijalist vsako- stroko spadajoc¢ih del.

Selenburgova ut, 1. vrstnih elektriénih naprav.
Istotam se popravlja razne fine cigarnike iz bernitajna, morske

pene, kostl, roga, lesa itd. ] Sprejema tudi naroéila na dezelo. . . . . “ . “ . . . -

[ A e T i | Prlznano najbol]se Ll R Qo ccersasdesstsesne
ANT. GORSE-tova rdeCe in belo vino iz krSkih go- | w nZLATA RIBA“ j Vlnska “'30"1“3
Restavracija .NOV[ SVET“_ I ric graj§¢aka Ivana Globo&nika . Stritarjeva nlica «jubljana. : Ribja ulica. =N PEtef Steplé .
Vi c_ Mar_ije.rerezﬁe - g ::' 8¢ £OCkv goetilni s Sf BIIROFORA Py B °bc'“s;"“ Spodnja Siska Stev. 256.
s¢ priporoca cenjenim p. n. gg. gostil- | a | Zajamceno pristna vina, sveZe pivo, ¢ LRI g
nicarjem z dezele | FRANA KAVC!CA, | mc]séanska ?mhinja, tokna poslr(?a‘.ba. priporoda p. n. gostilniarjem svojo
| Ljubljana — Privoz $tev. 4. | 5 | veliko zalogo zajam&eno naravnih vin
Priznano dobra vina — Me&fan- | Zmerne cene. | iz dolenjskih, goriSkih, istrskih in §ta-
ska kuhinja. To¢na postrezba. | kjer je na razpolago p. n. gostom Restavrater: Emil KrZi§nik. jerskih vinskih goric.

tudi najmodernejSe kegljisce. o

= ol
1} “ael

=7

FRERER

+| Prva kranjska izvozna pivovarna Vrhnika
@ priporoca: svoje izborne izdelke,

& Narodila in Zelje p. t. odjemalcev sprejema ravnateljstvo na Vrhniki ali pa zaloga v Ljubljani

.l;_’ T
T ok

7,
M
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?-"!

SEAmAA
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%‘g o v i Ivan BajZelj Kolizej.



P. n. obCinstvu se priporo¢a

velika zaloga pohistva

lastnega izdelka iz fino suhega lesa.

Ustanovljena 1. 1818. Ustanovljena 1. 1818.

PIVOVARNA
MENGES

JULIUS STARE

Najmodernejsi izdelki
zahotele, restavracije in vile.

| Posebno se priporota novoporocencem

v nabavo popolne hisne oprave.

| Proraduni na zahtevo brezpla¢no, Za vse izdelke
se jamci.

MRATE) GOGALA, mizar,
Bled.

Vinska trgovina

Ant. Miiller-ja,

v Domzalah,

priporo¢a p. n. gostilni¢arjem svojo veliko
zalogo zajamieno naravnih vin iz dolenj-
skih, goriskih, istrskih, hrvaskih in Stajer-
skih vinskih goric, ter zagotavlja to&no in
solidno postreZbo po primernih cenah.

priporoCasvoje izborno vlezano marcno,
dvojno marcno in bavarsko pivo v sod-
Ckih in steklenicah.

Vino se dostavlja na dom ali poSilja po Ze-
leznici.

Zganje — Likerji.

Domada tvrdka. Cene brez konkurence.
e, Pozor gg. gostilnidarjil = -
e 1 e
"‘_..‘ W Raznovrstno destilirano &SI 0

728\ Iganje najboljSe vrste | ol
* %\ in fine likerje dobite pri &

GRS & Gabrijelu ErZen &
| m‘\h‘; l““," v %apulah' - o
[ ” poita Begunje (Goren].) T
| Pozar gg. gostilnitarji ~—
| Domaéa tvrdka. Cene brez konkurence.
Zganje — Likerji.

Narodila sprejemajo zaloge:

Ljubljana, Metelkova ulica 3t. 19, Cerklje na Go-
renjskem, Dragomlje, 1zlake, Javornik, Jezica, Kamnik,
Kranj, Lesce, Medvode, Morav¢e, Motnik, Rudolfovo,
Skofia Loka, Smartno pri Litiji ali pivovarna v Mengsu.

I. gorenjska rastlinska destilacija likerjev in
Zganjarna ,FLORUS“

IVAN JEREB Sestranska vas

(Gorenjsko)
| priporo¢a razne likerje ter domaca Zganja, sa-
djevec, CeSpljevec, brinjevec itd.
. Cene sortiranemu zaboju franko kron 47—,
Uzorci so na razpolago.

7 i ;'-1
vsako kuhinjo
spadajo:
i MAGGI " zabela

Hotel ,,UNION” v zdravilis¢u
Dobrni (Neuhaus) pri Celju se

pod ugodnimi pogoji proda.

za poboljSanje slabih juh,
omak, sofivja i. t. d.

MAGGI ™ kocke

za takoj3njo pripravo
okusne goveje juhe.

Varstv ena : Zvezda
znamka s kriZce m.

telom v zvezi je tudi mesarija. Prikupi se pa lahko tudi poljubno povriino
posestva k hotelu, Plagilni pogoji in druge podrobnosti pri

$

&
& Promet je izboren, ker leZi hotel oddaljen samo 7 minut od toplic. § ho-
3

J

S

hranilnici in posojilnici v Dobrni pri Celju.




Namizne prte, brisalke, servijete

(bele in barvaste), platno za rjuhe

brez Siva, zavese, preproge pri-
poroca trgovina

Lenasi & Gerkman §

v Ljubljani.

Kamgarn in sukno za moske
obleke. Novosti za damske oble-
ke in bluze vseh vrst. Perilna
svila, cefir, delen, kreton, rips
i. dr.
H B B

Za gostilnicarje in hote-
lirje popust.

Umetna knjigoveznica Fr. Breskvar

Ljubljana, Francovo nabreZje

priporoéa nanovo vpeljano izdelovanje okvirjev in passepartout
za slike, Velika izbira okvirjev Tiskanje trakov po najnizji cen’. |

Zaloga vsakovrstnih elegantnih platnic.
Cene zmerne.

Todna postrezba. |

pristojbini 60 h.
| Tovarisi! Gostilnicarji! Posluzujte se |
| te ugodne prilike! |

Avg. Agnola, Ljubljana
Dunajska cesta 13.

| Zaloga raznovrstnega namizja za gostilne, ho-

tele in kavarne.

Posredovalnica za sluzbe |
gostilniarske zadruge v Ljubljani, Gradis¢e 7 |

posrednje brezplatno za vse posle
| v gostilni¢arskem obrtu in za gospodarje proti ‘

Za gostilnic¢arje in kavarnarje,

,,Citrolimeta“

sJabol&ni biser«
( »,Malinovka* s

,Citronada“

g »Nektar: "

Patent steklenice

S EEENEEEEENEEEEENEEEEEEEEEEEEEEEEEN i
: Vse tukaj navedene pijale obstoje izkljuéno iz naravnih sadnih snovi, ter "

.
Stenski plakati na razpolago. m
=

B so prave le, ako nosijo naslov
m Cene zmerne,!

I. Kranjska tov. mineral, voda in brezalkoholnih pijac r. z.zo.p.
Slom3ekova ulica Stev. 27

priporo¢a obicajne pokélice in sodavico.
EEENEEE NN NN NEENEEENE REEE
Nadalje specijalne izdelke prve vrste:

Te vrste pijate se polnijo
v patent steklenicah, ter se

vsled prakticnega zapiranja

tudi v higijeni¢nem oziru
toplo priporo¢ajo p.n. gos-
tilni¢arjem in obéinstvu,

zadruZzne tvrdke.

Spécialité en montres de Précision.

elektriCne klavirie,
godbene automate
na tezalo in silno

H. Suttner, Ljubljana.

Lastna tovarna ur
v Svici.

Tovarnis. znamka

»IKO*

Najvelja zaloga
ur, zlatnine in sre-
brnine.

Solidna in dobra
postrezba.
Ceniki zastonj in
postnine prosti.

mo¢, nov patent, |
godba na lok Ze |
od 600 K naprej |
prodaja iz prve roke

S. Kmetetz ‘

v Ljubljani

Kolodvorska ul, 26 W\

NajfinejSe planinsko

Surovo maslo in sir

priporoca

Mlekarska zveza

Javno sklad. Krisper & TomaZié

Ljubljana, Dunajska c. 33.

A,

_
Fotografi¢ni atelier \VIKTOR*
v Ljubljani

Bethovnova ulica Stev. 7,
poleg .Kranjske hranilnice®,

| se priporoCa slavnemu obé&instvu na

deZeli za izvrsitev modernih por-
tretov.

Sprejema tudi narodila na deZelo.

O G T i

Kavarna ,Leon“

v Ljubljani, je vsonoc odprta.
Priporo¢amo tudi gostilno

PRI ,LEONU*
Florijanska ulica 6, kjer se dobi
dobra jed in pijaca.

A C ol o e o

Fr. Stupica v Ljubljani
Marije Terezija cesta 3t, 1
priporoéa svojo ZALO GO najbolje priznanih
slamoreznic, mlatilnic, vratil &istilnic,
strojev za ko#fnjo in obradanje sena,
blagajne in motorje.

Dalje pumpe in cevi za vodo, vino in gnoj-
nico, peti, stediinike In poljedelska orodj",
lmhln!;ke potrebitine, omare za led, pipe za
pivo in vino, priprave za pivotot na zrako-
tlak, trpeZne rocke za prevazanje micka, tra-
verze, 2eleznidke Sine, nagrobne kriZe ter vse

kljutavnitarsko, sovasko, kleparsko, tesarsko
in mizarsko orodje vedno v zalogi.

V ,Narodni kavarni’
v Ljubljani
igra vsak veler
elitna dunajska damska godba.

Za obilen obisk se priporoda

FRAN KRAPES.

O UG
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Modna in Sportna trgovina P. MHGDIC, Ljubljana Nasproti glavne poSte

. in ustna voda. Narodne vezenine, zastave,
e . M . .
(14 trakovi in znaki i. t d.

Svilnato blago, barZuni, pli§i in tencice,

tipkasto blago, Cipke, vloZki, svilnate ve-

zenine, Jabots, fichus damski ovratniki in

kravate, svilnati in barZunasti trakovi, po-

zamentrija, porte, Znore, resice, krepince,
krepi in flori za Zalovanje.

Serpe iz svile in &ipk,

Oprava za novorojentke, posteljne pod-
loge in odeje za vozitke., sukanec za Si-
] vanje, pletenje in vezenje. DiSave, mila
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ske klobuke,

Perilne volnene in svilnate
bluze

spodnja krila iz batista, klota, listra in
svile, hiSne halje, predpasniki, vse vrste
damskega perila, moderci, pasovi, roka-
vice, domaci Cevlji, galo3e, nogavice, sol 1-
¢niki, deZniki, Strikane jope, Cepice in ga-
maSe za Sport, zepni robci, kopalno perilo.
Posebni oddelek v I nadstropju za dam-
slamnike, oblike
nakitne predmete za klobuke. pajéolani,
zalni klobuki vedno v skladis¢u i, t. d.
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in vse

Oddelek za gospode :

Klobuki, cilindri, slamniki, Cepice,
Srajce, spodnje hlace, spalne srajce, pred-
prsniki, ovratniki, zapestnice, Zepni robci,
nogavice, rokavice,
podveze, dr. Jagrovo zdravstveno perilo,
dezniki, deZni plasci,

odeje za potovanje, palice, §Cetke za obleko,
lase in zobe. Za turiste: pelerine, nahrbt-
nike, dokolenice, gamaSe, plezalni Cevlji,
palice, vrvi, cepini, dereze, aluminijeve po-
sode, thermos. Potreb3¢ine za sankanje, ]
tenis in lovce. — Sokolske potreb3¢ine.

kravate, naramnice,

galoSe, gamase,

"-
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Lastnik in izdajatelj: Konzorcij ,Gostiinicarski Vestnik* Ljubljani. — Glavni in odgovorni urednik Alfonz Mencinger. — Tiska Dragotin Hribar v Ljubljani.



