
List 51. 

Gospodarske stvari. 

Pridelovanje salate po zimi. 
Salata je sploh priljubljena in zdrava jed; tudi po 

zimi jo imamo radi, če tudi je nekoliko trša in bolj 
grenka. Zato se napravljajo v kleti gredice, tružice 
itd. A.li lahko se naredi greda za salato tudi v sodu. 

Vzemi kak star sod ali pa kako lajto, ki ima le 
spodnje dno; izvrtaj s svedrom ob obodu kake 4 palce 
od tal vrsto lukenj po kaka 2 palca vsaksebi; naspi 
prsti, zmešane s peskom, do izvrtanih lukenj; vtakni 
v vsako luknjo korenino endivije ali cikorije (regrata) 
tako, da tanjši konec gleda proti sredi soda, rast pa 
iz luknje; 4 palce više izvrtaj drugo vrsto, naspi zopet 
prsti, potakni ravno tako drugo vrsto korenin, in tako 
delaj do vrha soda in v dno zalivaj po malem prst in 
rastlike; in imel bodeš v sadu gredo, ki bode v dveh 
ali treh tednih ozelenela in družini dajala vsej salate, 
ki jo bodeš lahko rezal okrog soda. 

Pa tudi brez soda v podobi piramide se da taka 
greda napraviti. Naredi se v kleti greda kakor koli 
velika, štirivoglata ali pa okrogla, s prstjo, ki je zme
šana s peskom. Ob robu grede polagajo se krog in 
krog salatne korenine tako, da gleda koren proti sre
dišču, rast pa ven; nato se dene dva palca više zemlje, 
in na vrh ob robu polagajo se spet korenine, in tako 
se zvršuje piramida, aKo se vsak novi naklad naredi 
oži in se tudi sproti nekoliko zaliva. Dobro je, da se 
polagajo veče in močnejše korenine bolj po spodnjih 
vrstah, slabejše pa po zgornjih. V kakih dveh ali treh 
tednih stala bode v kleti piramida same lepe salate. 
Predno se porabi prva rast, dorasla je že druga. 


