
Poštnina plačana v gotovini. Člani Zveze prejem ajo lis t brezplačno, za nečlane stane letno Din 36.—. Izhaja okoli 20. vsakega meseea.

Gostilničarski Vestnik
Strokovno glasilo »Zveze združenj gostilniških obrti Dravske banovine v Ljubljani"

Oglasi se računajo v oglasnem delu Din 0.75 od m m  in stolpa, v tekstnem  delu in na zadnji strani pa Din 1 — od mm in stolpa. 
f»Iefon 39—14. Ček. rač. St. 11.430.

Štev. 8 . - 9 .  Ljubljana, dne 9. novem bra 1935. Leto V.

Razumevanje prihaja
Če v m islih  p reh itim o  vso dolgo jj 

dobo od p re o b ra ta  do danes, k i sm o jj 
jo preživeli v našem  stanovskem  gi- \ 

ban ju , m oram o n a  žalost ugotoviti, i  
da večina n aših  p redstavk , prošenj j  

in reso lucij n i dosegla zaželjenega j 

cilja  sam o rad i n erazum evan ja , k i | 
sm o ga v go stiln iča rsk ih  stvareh  | 
našli vsepovsodi. Seveda so bile te  > 
o rgan izacije  g o stiln iča rs tv a  silno  j 
šibke. E dino  S lovenija »e je lahko  j 
p o n aša la  s svojim i, gostiln išk im i i 
združenji, k i p a  so b ila  zopet ceplje- j 
n a  in  niso m ogla pokazati eno tnost 'j 
slovenskega gostiln ičarstva . O orga- 1 
n izac ijah  v d rug ih  banov inah  pa j 
skoro ne m orem o govoriti, k e r so 
b ili g o stiln iča rji združeni v d ru š tv a  
in  ra zp rti v največ jih  s lučajih  rad i 
osebnih  nesporazum ov, rad i po litič
ne borbe itd. Čimbolj sm o se bližali 
krizi, tem bolj so se začele s trn jev a ti 
gostiln iča rske v rs te  tu d i po d rug ih  
k ra jih  države. N aravno, da  je bilo 
največ ra zu m ev an ja  in  sm isla  za 
enotno organizacijo  v  d ravsk i bano
vin i i«  odtod so p rih a ja li tu d i razn i 
n ač rti in vzpodbudljivi k lici k zd ru 
žitvi vseli go stiln iča rsk ih  sil.

Oni, k i je vse to  doživel ve, koliko 
je  bilo treb a  p rep ričevaln ih  besed, 
da  poedinci v d anašn jem  vrtlogu 
živ ljen ja  n ičesa r ne pom enijo  in  ne 
zm orejo in  si le sk u p n o  lahko  po
m agajo  eden drugem u, m ore preso
diti, kaj se je prem ostilo , da  se je  
g iban je sploh razm ahnilo . Posam ez
ne akcije, ki so jih  te poedine in  sa- 5 
m ostojno delujoče stanovske  organi- j 
zacije podvzem ale, so b ile k ak o r bob j 
ob steno, k e r so m erodajn i k rogi vi- S 
deli v n jih  nezadovoljne oštirje , b ir- j 
taše, m ehandžije , ašč inarje , bureg ji- * 
n a r je  ra  jim  n iso  p o k lan ja li n ik ak e  
pažnje. Toda pom en g o stiln iča rs tv a  
je  rasel z n asta ja jo čo  d ržavno o rga
nizacijo, ki jje g o stiln iča rsk i s ta n  
p o k aza la  ko t m nožico gospodarstve
nikov, k i so za narodno gospodar
stvo ravno  tak o  po trebni, k ak o r 
d rug i p ridob itn ik i. Tudi k riza  nam  
je  pom agala, da  so se razm ere  v naš 
prilog  nekoliko spreobrnile. N asto
pajoča  kriza , zm anjšan je  izvoza, 
om rtv ičen o st d en a rn eg a  tržišča , vse 
to  je  povzročilo večje upoštevan je 
tu jsk eg a  prom eta. In  če sm o 10 let 
zaporedom a govorili o tesn i pove
zanosti tu jskega p rom eta  z g ostiln i
čarsko obrtjo , n ism o  v vseh teh  le
tih  našli toliko sm isla  za te  besede, 
k ak o r ravno  v zadnjem  času.

Ko sm o iznašali pred tednom  dni 
vse tegobe in  težave, s k a te rim i se 
bori g o stiln iča rsk i ob rt po razn ih  
banov inah  odposlancem  razn ih  m i
n istrstev , se nam  je z ozirom  n a  n ji
hovo začudenost zdelo ravno  tako, 
k ak o r d a  so vse naše ak c ije  in  vse 
naše p red stav k e  u tem eljene z istim i 
dokazi, v sa  dolga le ta  preslišovali. 
Moč izgovorjene besede in  nazorn i 
popis zaprek  te r razn ih  nepotrebnih  
ovir so tem  odposlancem  odprle oči. 
če  mam je neki odposlanec za  nas 
zelo važnega m in is trs tv a  p rizna l, da

se g o stiln iča rskem u  s ta n u  dosedaj 
n i posvečala o sob ita  pažnja , k e r ni 
ig ra l v javnem  ž iv ljen ju  v idne ulo- 
ge, saj ni im el n iti svoje enotne d r
žavne organizacije, da  p a  so se ra z 
m ere zadn ji čas tak o  sp rem enile  v 
naš prilog, da  se v resn ic i gostiln i- 
čarstvo ra d i svoje velevažne uloge, 
k i jo  ig ra  v narodnem  gospodarstvu, 
p o ra ja  k o t sam osto jen  g o s tiln iča r
ski stan , k ak ršn eg a  najdem o v vseh 
zapadlih  k u ltu rn ih  državah. To p r i
znanje znači dovolj jak o  podlago za 
u p an je  n a  večje razum evan je . Iz ja
vil je, d a  se bo m o ra la  ta  čin jen ica 
in ta  ugotovitev  upoštevati v celot
nem  obsegu p ri rev iz iji obrtnega za
kona. To p riznan je , n a  k a te ro  smo 
čakali dolga leta, nam  svedoči, da 
je p rav ilno  razu m ev an je  naših  te 
ženj n a  pohodu in  d a  lah k o  p riča k u 
jem o razn ih  ugodnih  sprem em b.

G ostiln ičarstvo  d ravske banovine 
lahko to razum evan je  in  velikansk i 
uspeh našega stanovskega g ib an ja  
presodi že v  tem , d a  so bili p ri zad
njem  zasedan ju  davčnih  odborov I 
enakopravn i s trgovci, o b rtn ik i in  j 
in d u strijc i, čeprav  je b ila  velikan- ■ 

i sk a  nevarnost, da  bo zopet gostiln i- 
< ča r po tisn jen  ob s tra n  in  d a  bo ka- 
• k o r vsa  le ta  p re j p lača l tud i letos 

največji račun . T ak a  tre  n o tn a  zapo- 
stav itev  je b ila  m ogoča le vsled te
ga, k e r se nas v obrtnem  zakonu ne 
p rizn av a  za sam osto jen  stan , tem več 
se nas p riš tev a  k  trgovcem , k ak o r 
se n as  je p reje p rištevalo  k o b rtn i
kom. P rik lju č itev  k enem u a li d ru 
gem u s tan u  ni za nas n ik a k a  p r i
dobitev, k e r vemo, da  sm o pom eša
ni z d rugim  stanom  vedno ig ra li zad
njo  violino. P ri vseh akc ijah  smo 
bili le peto kolo, g o stiln iča r se je  
sm a tra l le p rivesek  d rugem u slo ju  
in  je b il deležen le p reosta lih  d rob 
tin . Danes je položaj n a  m ah posta! 
drugačen. In  če stanovske o rgan iza
cije n iso  n ičesa r d rugega s to rile  — 
k a r  pogosto pozabljajo  naši člani in 
članice — k ak o r d a  so vzdignile s ta 
novsko zavest in  si osvojile m esto  v 
družbi d rug ih  stanov, je že to delo 
sam oposebi od ‘neprecenljive vred
nosti. Delo le tošn jih  davčnih  odbo
rov je bilo vsaj znosljivo, k e r so lah 
ko zastopn ik i g o s tiln iča rs tv a  sam i 
izpodbijali m a rs ik a te re  neosnovane 
trd itve . Vse to  je v e lik an sk a  zaslu 
ga strokovne organizacije, ki noče 
doseči n ičesar drugega, k ak o r posa
d iti g o s tiln iča rja  k o t enakopravnega 
član a  k  oni mizi, k je r  se deli p rav i
ca in  dobrota. S tem , da  lahko ugo
tovim o že razum evan je , k a te reg a  
p re je  n ism o  našli n ik jer, nas seveda 
ne sm e u spava ti, k e r je borba še v 
podvojenem  obsegu po trebna , d a  ob
varu jem o n aš  s tan  novih nesreč in  
da  si zavaru jem o pridobljeno  pozi
cijo.

Tako o rg an iz iran i go stiln iča rji 
lahko  upam o, da bomo v n a jk ra j
šem času  dosegli v n aš  p rid  sp re
m em bo tak sn eg a  zakona in  razn ih  
drugih  zakonskih  predpisov. Na go-

s tiln iča rs tv u  sam em  p a  je, d a  se za 
veda svoje stanovske dolžnosti in  
d a  podpre vsako  g iban je  stanovske 
organizacije. Ko b o sta  p r iš la  vsak  
č lan  in  v sak a  č lan ica  do globokega 
n o tran jeg a  p rep ričan ja , d a  poedinec 
danes n ičesa r ne pom eni in  d a  lah 
ko išče pom oči le p ri svojem  som iš
ljen ik u  in  d a  je  zaščita  poedinca., 
k ak o r celokupnega s ta n u  m ogoča le 
v zvezni o rganizaciji, ki ne pozna 
nobene razlike  v p rep ričan ju  osebe
— tedaj bom o govorili, d a  se je po
rodi! g o stiln iča rsk i s tan  v vsem  
svojem  obsegu.

Enaka pravica za vsakega, za 
majhnega podeželskega gostilničar
ja, k i tvori večino v naši organiza
ciji, pa do največjega hotelirja mora 
biti temelj našem u delu. V tej slogi 
sm o n ezru šljiv i in  se bo zav ist onih, 
k i bi delali v naših  v rs tah  razp rtije  
iz tega  ali onega vzroka in  k i bi h o 
teli v ladati nad  razp ršen im i in  p re 
strašen im i v rstam i, pokazala  za bolj 
škodljivo  n jim  sam im  nego nam .

R azum evanje p r ih a ja  in  n a  to ugo
tovitev n a j člani in  članice ne poza
bijo, ker razumevanje za naše stvari 
bo tem hitrejše in popolnejše, v ko
likor se bomo pokazali močne in sta
novsko zavedne. Vsakdo naj bo naj- 
prvo le gostilničar in stanovski to
variš, in  še le potem vse drugo. S ta
novske organizacije  naj se o b v aru 
jejo  vseh prim esi, ki razjedajo  naše 
javno  življenje. G ospodarsko delo in  
m isel m o ra ta  o sta ti nedotakljiva, 
k a jti za o sta le  podvige je dovolj p ro 
s to ra  izven gospodarsk ih  o rgan iza
cij. M enda se razum em o.

Sprejem pri g. banu 
Dravske banovine

Zvezni u p ra v n i odbor se je pod 
vodstvom  zveznega p red sed n ik a  g. 
C irila  M ajcena dne 1. ok tobra  t. 1. 
polnoštevilno poklonil 'novemu ban u  
g- dr. M arku  N atlačenu. G. zvezni 
p redsedn ik  je  zaprosil v im enu go
s tiln iča rs tv a  d ravske banovine g. 
b an a  za  zaščito  in v k ra tk ih  pote
zah iznesel težkoče, s k a te rim i se 
im a ta  velevažna gospodarska p a 
noga boriti. Posebno g a  je  prosil, d a  
naj kr. b an sk a  u p ra v a  pod njegovim  
vodstvom  rigorozne j e postopa pri 
podeljevanje novih gostiln išk ih  kon
cesij in  d a  se naj zaščiti ob rt p red  
neznosnim  k ro šn ja rs tv o m  z alkoho l
n im i p ijačam i, k ak o r tud i p red  raz- 
paslim  šušm arstvom  p ri oddaji sob 
in  prehrane . N adalje je g. p red sed 
n ik  zaprosil, d a  se naj zboljšajo ce
ste, k e r bo sicer zastal ves m edna
rodn i av tom obilsk i prom et, k a r  bi \ 
prizad ja lo  silno škodo tu jsk em u  
p ro m etu  d rav sk e  banovine.

G. ban, ki je zvezno depu tac ijo  ja 
ko ljubeznivo sprejel in  pazljivo po
slušal v sa  izvajan ja , je izjavil da je 
že kot oblastni predsednik, čeprav 
ni podeljevanje gostiln spadalo v < 
njegovo kompetenco, vendarle dose
gel, da se nove gostilniške koncesije 
v tej dobi niso podeljevale in da je 
na ta način gotovo preprečil par sto 
novih gostiln. Po njegovem mnenju 
povzročajo nove gostilne le še večjo 
obubožanost gostilničarskega stanu, 
kateri kot tak ne more korakati s so
dobnim napredkom gostilničarske 
obrti v  ostalih državah. V veliko ve-

I Prvovrstno blago! Nizke cene

K. ČERMELJ
LJUBLJANA
DVORAKOVA ULICA 12

Telefon interurban štev. 34-50 
Brzojavi: Čermelj, Ljubljana

TRGOVINA VINA IN ŽGANJA 
m - NA DEBELO -m

V e d n o  v z a l o g i :

Ljutomerske specialitete, fina 
namizna vina, dolenjski cvi
ček, kakor tudi raznovrstno 

• žganje, š p i rit,  rum,  l i k e r

V E R M U T  VIN O  -  PE L IN K O V E C  
L I K E R

Točna postrežba! Zahtevajte ponudbe!

selje odposlancev je izjavil g. ban, da 
se bodo pod njegovo upravo podelile 
nove gostilniške koncesije le tam, 
kjer bodo radi tujskega prometa v 
resnici podani utem eljeni vzroki in  
tudi pogoji za uspevanje novega go
stilniškega podjetja. Glede k ro šn jar- 
s tv a  in  šu šm ars tv a  je  obljubil po
svetiti največjo  pažnjo.

Zvezna u p ra v a  z zadoščenjem  spo
roča svojem u članstvu  izjavo g . b a 
na, k a te rem u  želim o n a  tem  viso
kem  položaju  mnogo uspešnega de
la  v k o ris t p reb iv a lstv a  naše bano
vine.

Uredba o zaščiti kmetov
S to uredbo se urejajo dolgovi, ki 

so jih napravile pred 20. aprilom 1932 
osebe, ki se izkažejo s potrdilom ob
činskih uprav in mestnih načelstev, 
da so kmetje in da so bili ob času 
zadolžitve kmeti. Za dolgove kmetov 
se smatrajo vse denarne obveznosti 
zasebno in javnopravnega značaja v 
kolikor ne obstojajo izjeme. Za dol
gove kmetov se ne smatrajo namreč: 
javne davščine in z zakonom predpi
sane pristojbine, blagovni dolgovi do 
500 Din nastali izza 20. oktobra 1931 
in v kolikor niso spremenjeni v me
nične terjatve, dolgovi pokriti z zastavo, 
terjatve za vzdržavanje, terjatve za 
poljsko Škodo, terjatve za plačo oseb 
zaposlenih v dolžnikovem gospodinj
stvu, zakupnine in najemnine, terjatve 
obrtnikov za opravljena obrtna dela 
izvršena izza 20. oktobra 1931, nadalje 
priznanice, obveznice in druge pismene 
listnice s katerimi se dokažeta obstoj 
in višina terjatev. Istotako se ne sma
tra za kmečki dolg terjatev, ki poteka 
iz dedovanja. Po tej uredbi je zaščiten 
kmet, kateremu je kmetijstvo glavni 
poklic, ki obdeluje zemljo sam ali s 
člani njegove rodbine, po potrebi tudi 
z najeto delovno močjo, ki obdavčeni 
dohodki izhajajo pretežno iz kmetijstva 
in posedujejo manj kot 75 ha za ob
delovanje sposobne zemlje. V ta makr 
simum orne zemlje se všteva osebno 
posestvo kmeta in posestvo njegove 
žene in njegovih otrok, če živijo ž 
njim v hišni skupnosti. Za kmete se 
smatrajo tudi uživalci, zakupniki ali 
spolovinarji, ki obdelujejo tujo zemljo 
pač pa izpolnjujejo ostale pogoje, ki 
so bistveni za določitev kmečkega 
svojstva. Omožena ženska, ki živi skup
no s svojim možem se smatra za kmeta 
samo, če izpolnjuje pogoje, ki jih do-
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loča uredba za kmeta. Za kmete se 
smatrajo nadalje tudi osebe, katerih 
obdavčeni dohodki izvirajo pretežno 
iz kmetijstva, njih orna zemlja pa ne 
presega 75 ha, in sicer: 1. Bolniki, ki 
radi bolezni ne morejo sami obdelo
vati zemljo, dalje nedoletni otroci za 
čas nedoletnosti. 2. Osebe, ki obdelu
jejo same ali s svojimi rodbinskimi 
člani tujo zemljo, če jim je kmetijstvo 
glavni poklic in ne plačajo razven u- 
službenskega davka nobenega drugega 
davka. 3. Osebe, ki se bavijo kot sta
rešine posamezne rodbine ali kot člani 
teh, živeče v hišni skupnosti s postran
skimi pridobitnimi posli, kakor: hišno 
industrijo, ribarstvom, vozništvom, bro- 
darstvom itd. 4. Osebe, ki se bavijo 
poleg kmetijstva tudi s posli vaškega 
obrtnika, trgovca in gostilničarja in 
njih obdavčeni dohodki pretežno po
tekajo iz kmetijstva.

Dolg se odplačuje denarnim in za
varovalnim zavodom, bančnim obratom, 
ustanovam delavskega in nameščen- 
skega zavarovanja, ustanovam, ki u- 
pravljajo pupilarni denar, okrajnim 
pripomočnim skladom, cerkvenim skla
dom in kulturnim, človekoljubnim in 
prosvetnim ustanovam za čas od dne 
16. novembra 1935 v 12 letnih odpla
čilnih obrokih po odplačilnem načrtu A. 
Ostalim upnikom za čas od 16. no
vembra 1935 pa se odplačuje po od
plačilnem načrtu B.

Odplačilni načrt A

Leto
Glav
nica

Anui
teta

4‘5°/0
obr.

Od-
plač.
dolga

Ostan.
dolga

1 100 — 6'— 450 1-50 9850
2 98-50 T — 4-43 2-57 9593
3 95-93 8-— 4"32 3-68 92-25
4 9220 9 — 4'15 4-85 8740
5 8740 i r - 3"93 7'07 80-33
6 80-33 i r — 3'62 7’38 7295
7 7295 12 — 3-28 8-72 6473
8 64-23 13 — 2-89 10-11 5412
9 5412 14 — 2-43 11*57 4255

10 4255 15’— 1*91 13-09 29-46
11 2946 15*— U33 1367 1579
12 1579 16*50 071 1579 —"—

Za del dolga izpod 100 Din se pla
čuje anuiteta v sorazmerni višini. Prva 
anuiteta se mora plačati najkasneje 
do 15. novembra 1936 ostale pa naj
kasneje do 15. novembra vsakega pri
hodnjega leta.

Odplačilni načrt B

Leto
Glav
nica

Anui
teta

l°/o
obr.

Od-
plač.
dolga

Ostan,
dolga

1 100 — 4"— r — 3 — 97 —
2 97 — 5"— 097 4-03 9277
3 9297 6'— 093 507 8790
4 8790 r — 0-88 6-12 8178
5 8178 8*— 0’82 7-18 74-60
6 74-60 9"— 0-75 8"25 66-35
7 66-35 9 — 067 8-33 58-02
8 58-02 10-— 0‘58 942 48-60
9 4860 10 — 0"49 951 3909

10 3909 12 — 0*39 11'61 27-48
11 27 48 13 — 0-27 12-73 1475
12 1475 1490 0*15 1475 —•—

Prva anuiteta se mora plačati naj
kasneje do 15. novembra 1936, ostale 
pa najkasneje do dne 15. novembra 
vsakega prihodnjega leta.

Obresti dospele po prejšnjih uredbah 
odnosno spremembah in dopolnilih v 
višini 4*5% odnosno 1% za Sas od
23. novembra 1933 do 15. novembra 
1934 plačajo kmetje najkasneje do 
15. novembra 1935. Po dogovorjenih 
ugodnejših pogojih plačuje dolžnik po 
teh pogojih. V maksimalni znesek o- 
bresti se vračunajo tudi provizije, kon
vencionalne kazni, režijski stroški in 
podobno. Menični dolgovi pri denarnih 
in bančnih zavodih se odplačujejo v 
dveh tromesečjih. Po meničnih dolgo
vih se morajo poleg plačila obrokov 
za dolg in obresti izdati tudi še nove 
menice in to s podpisi kakor na prej- 
šni menici, če pa to ni mogoče s pod
pisi enake vrednosti. Denarnim in ban
čnim zavodom se morajo izdati menice 
s tromesečnim rokom, če niso za kmeta 
dogovorjeni boljši pogoji, ostalim up
nikom pa z enoletnim rokom. Če dolž
nik tega ne stori, je upnik upravičen 
vložiti tožbo za plačilo menične ter
jatve. Dolžnik je upravičen izdati v 15 
dneh od dneva vročitve menične tožbe 
upniku novo menico mora pa porav
nati stroške v gotovini. Če ne ravna 
tako, izgubi dolžnik zaščito. Če dolžnik 
ne plača obresti ali kakega letnega 
obroka dolga v 30 dneh od dne dospe
losti, ima upnik pravico do prisilne 
izterjave. Dolžnik, ki ne plača treh za
porednih obrokov ali od katerega jih

upnik trikrat izterja prisilno, izgubi r 
zaščito po tej uredbi.

Kmet, čigar skupni dolgovi znašajo 
nad 50% vrednosti njegove imovine 
sme zaprositi pri pristojnem sodišču, 
naj se mu dolgovi znižajo na 50%  
vrednosti imovine. Za odpisane dolgove 
dolžniku se bo odredilo povračilo up
niku po državi. Ob znižanju dolgov 
obdrže vrstni red vknjižbe ali z knjižbo 
zavarovane terjatve tako proti dolžniku 
kmetu kakor tudi proti državi. Osta
nek po poravnavi upnikov zavarova
nih z vknjižbo, se deli sorazmerno med 
nezavarovane upnike.

Kmet, ki misli, da ne more porav
nati dolgove po prej navedenih pla
čilnih načrtih in čigar dolgovi znašajo 
več ko 20% vrednosti njegove imo
vine, sme zaprositi pri sodišču naj se 
mu plačilni roki podaljšajo in zniža 
obrestna mera. V tem slučaju mora 
sodišče poskušati doseči poravnavo 
med upnikom in dolžnikom. Če po
ravnava ne uspe, lahko sodišče kmetu 
dovoli podaljšavo plačilnega roka naj
več do 25 let in znižane obresti nika
kor pa ne izpod 2%- Do take olajšave 
ima pravico tudi kmet, ki mu je dolg 
znižan na 50% vrednosti njegove imo
vine. lstotako lahko zaprosi upnik, da 
mora dolžnik izpolnjevati svoje obvez
nosti v krajšem roku, nego je dolo- j 
čeno po tei uredbi, pri pristojnem so- I 
dišču, da se naj odplačilni roki skrai- | 
šajo. Sodišče ugodi taki prošnji, če i 
znašajo skupni dolgovi manj ko 20%  
vrednosti dolžnikove imovine. Sodišče 
lahko skrajša rok vendar ne izpod 6 
let. Prošnje in posle po tej uredbi re
šujejo sreska sodišča, v drugi stopnji 
pa okrožna sodišča. Vrednost zemljišča 
se določa na osnovi katastrskega čis
tega dohodka. Prisilne izvršbe so do
voljene samo glede tistih terjatev za 
katere dolžnik ni zaščiten.

Davčni nasveti
Kam vlagaš pritožbe proti visoki 

odmeri pridobnine?

V saka p rito žb a  p ro ti visoki od
m eri p ridobn ine se m o ra  v ložiti na  
rek lam ac ijsk i odbor le potom pri
stojnega davčnega urada, to re j po
tom  one davkarije , k a te ra  je p re d 
p isa la  pridobnino. P ritožba, v ložena 
neposredno n a  rek lam ac ijsk i odbor 
je  neveljavna.

K er p a  im am o v d rav sk i banovi
n i š tir i  rek lam ac ijsk e  odbore in  si
ce r v L jub ljan i, Novem m estu , C elja  
im M ariboru , ugotovi najpnvo pod 
k a te r i rek lam acijsk i odbor spadaš.

Pod  reklam acijski odbor Ljublja
no spada jo  oni p ritožnik i, k i ob ra
tu je jo  n a  sledečih področjih  davč
n ih  u p ra v : R adovljica, K ran j, K am 
n ik , V rhn ika , Logatec, L ju b lja n a  
m esto, L jubljana-okolica , V išn ja  go
ra , L itija  in  Š kofja  loka.

Pod  reklam acijski odbor Novo me
sto spadajo  oni p ritožnik i, k i o b ra 
tu je jo  n a  sledečih področjih  davčnih  
u p ra v : Novo m esto, M etlika, Č rno
m elj, Kočevje, Krško, R ibnica.

Pod reklam acijski odbor Celje 
sp ad a jo  oni p ritožn ik i, k i o b ra tu je 
jo  n a  sledečih področjih  davčnih  
u p ra v : Celje, Laško, Brežice, Kozje, 
Š m arje  p ri Jelšah , Šoštan j in  Slo- 
venjgradec.

Pod reklam acijski odbor Maribor 
spada jo  oni p ritožn ik i, k i o b ra tu je jo  
n a  sledečih področjih  davčnih  u p rav : 
M aribor - m esto, M aribor - okolica, 
P tu j, L ju tom er, M urska sobota, Dol. 
L endava, Gor. R adgona, Slov. B is tr i
ca  in  P revalje .

Kaj napraviš, če si v dvomu o uspehu  
pritožbe?

C-e le dvom iš o  uspehu  svoje p r i
tožbe n a  rek lam ac ijsk i odbor, se od
loči tako j za pritožbo. Bolje je  ris- 
k ira ti  20 Din za  kolek, k ak o r p a  si 
pozneje p redbacivati svojo neodloč
nost ali celo m alom arnost, ko gre 
za  denarno  d a ja tev  v  d an ašn jih  h u 
dih  časih. Zatorej v lagaj v takem  
s lu ča ju  pritožbo.

Na kaj pazi, predno se odločiš za 
tožbo?

P red n o  se odločiš za tožbo, poglej 
p red p is  p ridobn ino  in  p a  d av k a  na  
poslovni prom et. N adalje p rim erja j 
še lastno  napoved in  pa  podatke

davčnega odbora, na  podlagi k a te rih  
si bil obdavčen. Ce ugotoviš, d a  so 
p odatk i n ep rav iln i, se pritoži bodisi 
p ro ti p ridobnin i, bodisi p ro ti p rev i
soki odm eri d av k a  n a  poslovni p ro 
met. Vselej p a  se posvetu j p ri p r i
sto jnem  gostiln iškem  združen ju  ali 
p a  vprašaj,- neposredno  zvezno p i
sarno  za nasvet. Po nepotrebnem se 
ne pritožuj!

Ali podleže vino, ki se ga da služin
čadi tudi pridobnini?

Če se ne upošteva p ijača  s luž in 
čadi p ri rež ijsk ih  stro šk ih , se m ora  
gotova k o lič in a  odbiti. R avno tako  
se m o ra  odbiti ona  k o lič ina  v in a  in  
žgan ja , k i se g a  daje poljsk im  de
lavcem  in  delavkam , k i so zaposle
n i p ri obdelavi posestva. Zato se p r i
poroča vložiti tožbo tu d i onim  čla
nom , k i so g o stiln iča rji in  p o sestn i
k i in  k i se jim  k o lič in a  v in a  za  la s t
no uporabo  n i odbila. To vino n i bilo 
p rodano  in  za rad i tega  n e  m ore b iti 
dohodka, ki je  osnova pridobnine.

Gostilničarji in  gostilničarke, okle
pajte se svojih gostilničarskih orga

nizacij, ker le  te vam  pomagajo 
v s ilil

Sestava reklamacijskih 
odborov za odmero pri- 

dobnine
V rek lam acijsk e  odbore so b ili za 

člane in  n am estn ik e  im enovan i sle
deči:

I. LJUBLJANA:
a) Trgovina, člana : Sm erkolj Al

bin, trgovec v L jub ljan i, G orjanc 
F ran c , trgovec v K ran ju . — N am est
n ik a : Volk A vgust, trgovec v L jub 
ljan i, Meden V iktor, trgovec v L jub 
ljani.

b) Obrt: člana: V rečar Ivan, m izar 
v D om žalah, K rapež Milko, u ra r  v 
L jub ljan i. — N am estn ika : Lotrič 
Ivan, m izar v Škofji Loki, Iglič Fr., 
k ro jač  v L jubljan i.

c) Industrija: č lana : R ojina Anton, 
in d u strija lec  v L jub ljan i, dr. R ekar 
E rnest, in d u s trija le c  n a  Jesenicah.
— N am estn ika : Jav o rn ik  Joško, in 
dustrija lec  v L jub ljan i, inž. H rib ar 
Boris, in d u s tr ija le c  v L jub ljan i.

č) Gostinstvo: člana : M ajcen Ciril, 
re s ta v ra te r  v L jub ljan i, P e te rlin  Mi
ro, h o te lir  v K ran ju . — N am estn ika : 
Černe Jernej, h o te lir v L jub ljan i, 
Olip Pavel, re s ta v ra te r  v Lescah.

II. CELJE:
a) Trgovina: č lan a : Cvenkel A n

ton, trgovec v Št. P e tru , S term ecki 
Rudolf, trgovec v Celju. — N am est
n ik a : Šetinc F ran c , trgovec v T rbov
ljah , U m ek Anton, trgovec v Breži
cah.

b) Obrt: č lana : H ohnjec Miloš, k i
p a r  v  Celju, Volk Jakob, o b rtn ik  v 
Š oštan ju . N am estn ika : V ogrinc K a
rel, te sa r  v B režicah, Jug  Josip, sed
la r  v Žalcu.

c) Industrija: č lana : G ologranc
K onrad, s tavben ik  v Celju, G oričar 
Alojz, in d u strija lec  v M ozirju. N a
m estn ika : G erkm an  F ran jo , in d u 
s trija lec  v L aškem , Sodin F ranc , in 
d u strija lec  v L jubečni p ri Celju.

č) Gostinstvo: člana : D olinšek Av
gust, g o stiln iča r v H rastn ik u , P iki 
F ran c , re s ta v ra te r  v Žalcu. N am est
n ik a : Cajhen Joško, g o stiln iča r v 
T eharjih , Podlinšelc Joško, re s ta v ra 
te r  v  Kozjem.

III. MARIBOR:
a) Trgovina: č lana : O set Miloš, t r 

govec v M ariboru, Ceh F ranc , trgo 
vec v M urski Soboti. N am estn ika : 
Sax H inko, trgovec v M ariboru, 
K reft H inko, trgovec v P tu ju .

b) Obrt: č lana : Z adravec Jakob, 
m lin a r v S redišču  ob D ravi, B ureš 
F ranc , u ra r  v M ariboru. N am estn i
ka: K ralj Ivan, m izar v S lovenj- 
g radcu , H orvat Ivan, pek  v M ari
boru.

c) Industrija: člana : dr. Ju v an  
Alojzij, d ru žab n ik  »K ristala« v Ma
rib o ra , inž. Š la jm er V ladim ir, s tav 
ben ik  v M ariboru. N am estn ika : Z a
dravec Jakob, m lin a r v S redišču ob

D ravi, H u tte r  Josip, to v a rn a r v M a
riboru .

č) Gostinstvo: č lan a : Povodnik  Jo 
sip, re s ta v ra te r  v  M aribora, R ozm an 
Alojzij, re s ta v ra te r  v P rev a ljah . N a
m estn ik a : K erenčič A nton, gostiln i
č a r  v R anci, Sočič F ran c , k a v a m a r  
v M urski Soboti.

IV. NOVO MESTO:
a) Trgovina: č lana : Povh Joško, 

trgovec v Novem m estu , G rosek Iv., 
trgovec v Trebnjem . N am estn ika : 
Š ircelj Srečko, trgovec v M okrono
gu, Korene P eter, trgovec v Č rnom 
lju.

b) Obrt: člana: W ind ischer Josip, 
m esar v Novem m estu , G rahek  A n
ton, pek  v Č rnom lju. N am estn ika : 
M idorfer Alojz, k ro jač  v Novem m e
stu , L enarčič  Ivan, k ro jač  v  P o n ik 
vah p r i  Dobrem  polju.

c) Industrija: člana : Povh Joško, 
in d u s trija le c  v  Novem m estu , Rus 
Ivan, in d u strija le c  v  Loškem  poto
ku. N am estn ika : Jak il Miko, in d u 
strija lec  v B o štan ju  ob Savi, Rudež 
M arko, in d u strija lec  v  R ibnici.

č) Gostinstvo: č lana : Recelj Janko , 
go stiln iča r v Št. Je rn e ju  n a  D olenj
skem , Bukovec N act, h o te lir v T reb 
njem . N am estn ika : B rač ik a  Janko, 
g o stiln iča r v M etliki, Lovšin Rudolf, 
g o stiln iča r v Sodražici.

_______  ■* v i •

Iz organizacij
Ustanovni občni zbor Združenja 

gostilničarjev v M etliki Dne 22. sep
tem b ra  1935. se je  v ršil I. redn i obč
ni zbor g o stiln iča rjev  v M etliki, k a 
te rem u  je  izm ed 46 članov p risostvo 
valo 35 tovarišev  in  tovarišic. Občni 
zbor je otvoril p redsedn ik  P r ip ra v 
lja ln eg a  odbora g. Kopinič Ju lij. Po 
pozdravu  zasto p n ik a  Zbornice TOI 
g. dr. K oceta in  navzočih je  im eno
val za zap isn ik a rja  g. R ajm er A nto
n a  iz M etlike, za overovate lja  p a  gg. 
B arbič D aro ta  in  M ežnaršič D aneta. 
N ato  je  poročal, d a  je  zbor odobril 
p rav ila , n a k a r  so se izvršile volitve. 
U pravn i odbor je bil sg lasno izvoljen 
tako-le:

G. Kopinič Ju lij, M etlika za p red 
sedn ika, za p o dpredsedn ika  p a  gosp. 
M azelle Ju lij iz G radaca, za ta jn ik a  
g. R ajm er Anton, M etlika, za b lag a j
n ik a  g. Sopšič L udvik  iz M etlike, za 
odbornike p a  gg. M eznarič Dane, 
B rač ik a  Jan , K am bič Jože, vsi iz 
M etlike, gg. Z upanič Janko  iz G ra 
daca, Sunk  Ivan  iz M lake in  Je le 
nič Jože iz Suhorja. Za n am estn ik e  
gg. M akar Dako, Voljavec Ivan, oba 
iz M etlike, Potočnik  Ignac iz G ra d a 
ca. V nadzorstven i odbor gg. P ance 
A ndrej iz G radaca, M eznarič Ivan  in 
K rem esec F ran c  iz M etlike. C ar M i
ko in  B arbič Daro iz M etlike. V ra z 
sodišče gg. M akar Dako, K am bič Jo 
že iz M etlike in  M azelle Ju lij iz G ra
daca.

Občni zbor je  soglasno sk len il p r i 
stop iti k  zvezni o rganizaciji za d ra v 
sko banovino  v L jubljan i.

Ustanovni občni zbor Združenja za 
srez Kamnik. K er so se združili č la 
ni gostiln iške stroke dosedan jega 
zd ružen ja  gostiln išk ih  obrtov za sod
ni ok ra j K am nik in  zd ru žen ja  go
stiln iča rjev  za sodni okraj Brdo v 
sresko  združenje za srez K am nik, se 
je  vršil dne 30. sep tem b ra  t. 1. ob 9. 
u ri dopoldne n a  veran d i re s ta v rac i
je g. C erer A ntona v  K am niku  u s ta 
novni občni zbor. G. C erer A nton je  
ob navzočnosti 108 članov pozdravil 
vse navzoče, k ak o r tu d i ra v n a te lja  
Zveze g ostiln išk ih  združenj g. A nto
n a  P etelna, n a k a r  se je prešlo  k 1. 
točki dnevnega reda.

V svojem  govoru je po jasn il n a 
m en izrednega občnega zbora, d a  se 
izvede združitev  dosedanjih  dveh 
ločenih  združenj Brdo in  K am nik  v 
enotno združenje za ves srez. N ada
lje  se je zahvalil p redsedn ik  odbor
n ikom  zadruge bivšega zd ružen ja  v 
K am niku  in  združen ja n a  B rdu za 
n jihov  tru d  in  zan im anjo  za in te re 
se gostiln iča rskega  stanu . Označil je 
tud i sm ernice, k a tere  naj Vodijo bo
doče predsedstvo v delovanju. Viso
k a  brem ena, p ridobnina, takse , šuš- 
m arstvo , podeljevanje novih gostil
n išk ih  koncesij itd . up ropaščajo  ved-
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no bolj gostiln išk i stan . K besedi se 
je oglasil zvezni rav n a te lj g. P  e tel n, 
k a te r i je  izročil pozdrav  zvezne 
u p rav e  in  je  v k ra tk e m  očrta l do
sedan je delovanje, posebno p a  še 
uspehe največje g o stiln iča rsk e  s tro 
kovne o rgan izacije  v d rav sk i bano
vini. Občni zbor je n ad a lje  ra zp rav 
lja l o zad ru žn ih  p rav ilih . P rav ila , ki 
so b ila  ve ljavna  za sodni okraj K am 
nik, so se ponovno p reč ita la  in  se 
soglasno odobrila  z n ek a te rim i m a
lenkostn im i sprem em bam i. U pravni 
odbor je sestav ljen  iz p redsedn ika, 
podpredsedn ika  in  19 članov. U p rav 
n i odbor j*e bil izvoljen iz sledečih: 
za p red sed n ik a  g. Gerer A nton, go
s tiln ič a r  v  K am niku , za podpred 
sed n ik a  g. T om an Ciril, g ostiln iča r 
v M oravčah, za odbornike gg. F a j
diga F ranc , U ršič A lbert, M alovih 
Jakob, Debevec F ran č išk a , Šlegel 
V iktor, vsi iz K am nika; N ovak F e r
do iz V rhpolja, Janežič F ran c  iz 
Domžal, Vode Ferdo, K alja  vas, Li
ča r P eter, Mengeš, E ngelm an V iktor, 
Šm artno , B u rica  Anton, D ragom elj, 
Colner Miha, T rzin, B ergabt Janez, 
K rašče - Moravče, Benkovič F ran c , 
B lagovica, Novak Janez, Št. Vid, 
K lopčič Pavel, K rašn ja , M ejač V ik
tor, K ap lja  vas, R epanšek Gregor, 
Homec, P irc  Janez iz Godič. Za n a 
m estn ike gg. P in te r  M atevž, Koželj 
A lbina, P o n ik v a r Alojz, vsi iz K am 
nika. Rus Jože iz Št. Vida, P an ču r 
Iv an  iz Š m artnega , Oset F ranc , Dom 
žale, Mal Janez, Peče, M atičič Ivan, 
Dob, Iglič Tomaž, B lagovica, K ra
m ar Jože, Vodice. V nadzorn i odbor 
so b ili izvoljeni gg. T robevšek F ranc, 
■Vrhpolje, Jagodic F ranc , K am nik, in  
C erar Alojz iz M oravč. K ot n am est
n ik i nadzornega odbora gg. Kosec 
Pavel, Mengeš, P re lesn ik  K arol, S ta 
hovica, in  D etela Ivo iz  Doba. V 
častno  razsodišče so bili izvoljeni 
gg. K ram ar Jože, Vodice, B irk  Jože, 
K am nik, R esnik F ran c , K am nik, 
B erg an t Jernej, K rašce - Moravče, 
R us Jože, Št. Vid, in  T om an Ciril iz 
Moravč.

P red sed n ik  se je zahvalil za  izka
zano zaupanje, te r  prosil novoizvo
ljeno  upravo , d a  g a  vestno pod p ira  
v njegovem  delovanju.

G. T om an  Ciril, podpredsedn ik  je 
na to  v im enu vseh navzočih čestita l 
p red sed n ik u  g. C era rju  k  ponovni 
izvolitvi in  ugotovil, d a  o b h a ja  letos 
25-letnico nep rek idnega načelovan ja 
gostiln , organizaciji, za k a r  se m u 
za njegovo požrtvovalnost zah v alju 
je  in  obenem  prosi, d a  naj tu d i še 
v bodoče posveti svoje moči in  zn a
n je  za dobrobit in  napredek  gostiln i- 
čarstva. Tem  čestitkam  se p rid ru ž i 
tu d i zvezni rav n ate lj. N ato se je do
ločila še č lan a rin a  v znesku  GO Din, 
ki se o dm erja  po v išin i točilne ta k 
se, in  se sklene, d a  se bo is ta  iz te r
ja la  u p rav n im  potom , če se ne bo 
p lača la  tekom  14 dni. R avnate lj Pe- 
te ln  poroča, d a  se n am erav a  izv ršiti 
potom  kake velike zavarovaln ice ko 
lek tivno  nezgodno zavarovan je čla
nov in  n jihov ih  svojcev. L etni zne
sek  bi znašal za č lan a  prib ližno 10 
Din. Občni zbor vzam e plem enito  
zam isel zvezne organizacije z veli
k im  odobravanjem  n a  znanje.

Nato so se razp rav lja le  še in tern e  
zadeve združenja , n a  k a r  je g. p red 
sedn ik  zak ljuč il zborovanje.

Navijanje cen
Kr. b an sk a  u p ra v a  je  v lis tih  s 

posebnim  razglasom  opozorila jav 
nost, d a  so cene n ek a te rim  živ ljen j
sk im  potrebščinam  še vedno neso
razm ern o  visoke, d rugim  p a  se celo 
'neupravičeno zvišujejo. Kr. b an sk a  
u p ra v a  opozarja, da  s ta  še vedno 
■v veljav i zakon o p o b ijan ju  d rag in je  
živ ljen jsk ih  po trebščin  in  brezvest
ne spekulacije , k ak o r tu d i p ra v iln ik  
za izvrševanje tega zakona.

V vednost n ašega č lan stv a  objav
ljam o v izvlečku na jv ažn e jša  dolo
čila  zakona o p o b ijan ju  d rag in je  živ
ljen jsk ih  po trebšč in  in  brezvestne 
spekulacije .

Po tem  zakonu se za živ ljen jske 
potrebščine sm atra jo : človeška h ra 
n a  (jed in  p ijača), ž ivalska  h ra n a , 
obleka, obutev, k u rjav a , ra zsv e tlja 
va, poljedelske p riprave, km etijsko  *

Dober nasvet in dober prijatelj sta zlata vredna!
Svetujem Vam, da se obrnete, če rabite in želite biti res dobro postreženi 
v pečarski stroki na spodaj podpisano tvrdko.
Štedilnike s kromanim, medenim in železnim 
okovjem vseh velikosti — Lončene peči, sobne 
ali krušne v vseh barvah in velikostih — Emajl 
ploščice la bele in barvaste za oblaganje šte
dilnikov, mesarij, kuhinj, kopalnic i. t. d. —

Keramične plošče za tlakovanje 
Vse to dobavlja in postavlja ter popravlja vsa 
v stroko spadajoča dela najceneje in najsolidneje 

domača tvrdka

VINKOOSELJI
P E Č A R S K I  M O J S T E R

KRANJ ♦ (POLEG Gl MNAZIJE)

t D

orodje, zd rav ila  in  d rug i p redm eti 
n u jn e  potrebe, k ak o r tu d i m ate rija l 
za  n jih  izdelovanje. L uksuzn i p red 
m eti so izvzeti.

Vsakdo, k i p ro d a ja  živ ljen jske po
trebšč ine v obratovaln ic i, n a  trg u  
a li n a  drugem  k ra ju , m ora  skupno 
ali podrobno označiti cene posam ez
n ih  p redm etov  tako , da jih  vsakdo 
lahko  razločno vidi. Od te obvezno
sti so izvzeti sam o km etovalci, ki 
p rin aša jo  svoje p ridelke  n a  trg . Kdor 
ne označi cene ž iv ljen jsk ih  po treb 
ščin ali jih  noče izobesiti n a  vidnem  
k ra ju , se k azn u je  z zaporom  do treh  
m esecev in  v d en a rju  do 10.000 Din. 
Torej istočasno z denarno globo in  
zaporno kaznijo. V sak prodaja lec m o
r a  im eti 'na p rodaj vse ž iv ljen j
ske potrebščine, k i jih  je nabav il za 
prodajo. P repovedano je k u p ič iti po
trebšč ine  zato, da  bi se blago vzelo 
iz p ro m eta  in  s tem  zv išala  n jegova 
cena. K dor se p regreši zoper to  do
ločilo, se kaznu je  z zaporom  do 6 
m esecev in  v d e n a rju  do 50.000 Din.

Za vse v rste  ž iv ljen jsk ih  po treb 
ščin, k i smo jih  gori navedli, je p ro 
dajalcem  prepovedano zah tevati v iš
jo ceno nego je ona, ki zaja inčuje 
ob ičajn i in  dovoljeni trgovski čisti 
dobiček, kateri n iko li ne sm e b iti 
večji od 25%. Od tega določila so iz
vzeti poljedelci, k i p rin aša jo  svoje 
p rid e lk e  n a  trg. K dor se p reg reši zo
p e r to  določilo, se kaznu je  z zapo
rom  do 3 m esecev in  v d en a rju  do 
10.000 Din. Tako se k azn u je  tu d i oni, 
ki k rivo  teh ta  in  zm anjšu je  porcije 
živ ljen jsk ih  po trebščin  p ri p rodaji. 
N adalje  je p repovedana v ečk ra tn a  
p rep ro d a ja  in  neč is ta  sp ek u lac ija  z 
nam enom  podražiti cene potrebščin . 
Is to tak o  je prepovedano kupovati 
po trebščine n a  trg ih  in  sejm ih  z a ra 
di p rep ro d aje  v is tem  k ra ju  in  času  
dok ler t r a ja  sejem. K dor koga o dvra
ča, da  naj ne p rinese  n a  trg  ž iv ljen j
sk ih  po trebščin  zato, da ne bi bilo 
b lag a  n a  trg u  a li k d o r k u p i od one
ga, ki nese živ ljen jske potrebščine 
n a  trg , še n a  po ti do trg a  po trebščine 
za to, da  bi jih  ne bilo n a  trgu , se 
kaznu je  do 1 m eseca in  v d en a rju  
do 5.000 Din. K dor n ap rav i ponovno 
eno izm ed sledečih del, da kup iči po
trebščine, d a  bi s tem  zvišal njihovo 
ceno, da  im a  večji dobiček k ak o r 
25% in  d a  v ečk ra t p rep ro d a ja  in  vo
di nečisto  spekulacijo , tem u  se po- 
leg navedenih  kazn i prepove nadalj- 
no poslovanje začasno ali za  vselej. 
V naveden ih  p rim erih  se zapleni tu 
di vsa  ko lič ina  blaga.

L astn ik  p o d je tja  jam či za  kazni, 
n a  k a tere  se obsodi zastopn ik  ali 
uslužbenec p od je tja  za rad i nave
denih  kazn jiv ih  dejan j so lidarno  
z obsojencem . Kazni zapora  se ne 
m orejo sp rem in ja ti v denarne kaz
ni. O naveden ih  k azn jiv ih  dejan jih  
ra zp ra v lja  in  sodi sodišče in  se vse 
izvršne odločbe n a  stroške obsojen
ca ob jav ljajo  v u ra d n ih  listih . Kaz- 
n jivost dejan j po tem  zakonu zasta 
r a  v enem  le tu  od dne sto rjenega 
dejan ja , ako se ne  uvede kazensko 
postopanje.

Dopisujte v list in iznašajte svoje 
težave!

Quo vadiš Ženevska 
zveza ugostiteljskih 

nameščencev ?
(A. Klešič, M aribor.)

Ze dolgo časa  zasledujem  p isan je  
in  delovanje organizacije, k i nosi 
im e

»Ženevski savez«,
čeprav n im a  is ta  nič skupnega  z de
lom, in tenc ijam i ivi sm ern icam i Že
nevske zveze. S k u p n a  bi b ila  kveč
jem u le o«a m a jh n a  svota, k a 
tero  p laču je jo  naše  o rganizacije  za i 
posojeni naslov. In ten c ija  ženevske J 
zveze so bile p red  vojno idealne in  so 
m i dobro poznane, k e r sem  bil ven
d a r sam  preko  15 le t č lan  te o rg an i
zacije. T edan ja  Ženevska zveza je  
vzga ja la  duh in  m oralo str okovnega 
osobja, te r  g a  n av a ja la  za skupno 
delo s podjetnikom . D eviza tedanjih  
članov te o rgan izacije  je b ila: »To, 
k a r  je danes moj gospodar, to  ho

čem b iti ju tr i  sam«. O rgan izacija  se 
je  b rig a la  za  značaj svojega člana, 
za njegovo n am estitev  in  g a  je v 
sili tu d i podpirala . V edno je  b ila  v 
vezi s pod jetn ikom  in  n i b ila  n a 
m eščencu p o trebna D elavska zb o rn i
ca a li p a  celo odvetn ik i in  sodišče. 
T a k ra t se n i seštevalo  delavnih  u r  
in  se n i razm otirivalo problem e o 
p rostem  času  in  dopustu , k e r  se je  
v sak  nam eščenec tru d il, da si p r i
dobi čim  največ zn an ja  in  nauč i k o 
lik o r mogoče največ jezikov, da  po
stan e  čim preje p lačiln i n a tak a r, po
slovodja in  končno sam ostojen, p a  
četudi v  n a jm an jšem  obsegu. To so 
bili cilji članov ta k ra tn e  Ženevske 
zveze.

Cilji današn je  zveze se n a  žalost 
ne m orejo p rim erja ti z vzvišenim  
nam enom  p re jšn je  o rgan izacije  n a 
m eščencev. Če se n e  m otim , je n a 
m en d an ašn je  n jihove organizacije  
ta, da  podp ira  razdore m ed pod jet
nikom  in  nam eščencem  te r  vzgaja 
svoje člane v to v arn išk e  delavce. 
N jeni člani so danes brez am bicije 
za napredek , še m anje p a  za svojo 
sam ostojnost. Bavi se z o d s tran itv i
jo ženskega postrežnega osobja, ne 
da  bi istočasno  re š ila  vprašan je , kam  
s tem i ženskam i in  kdo naj to žen
sko osobje n a  deželi prevzam e. B a
vi se n ad a lje  z reg u liran jem  plač v 
v išin i p lač državn ih  u radn ikov , ne 
da  bi se v p ra ša la  a li sploh prenese
jo p o d je tja  take  plače. V sakdo iz
m ed n jen ih  članov se b ran i p o sta ti 
sam ostojen, vsled česar se p rep u šča
jo  koncesije žensk im  osebam. S am  
sem  im el p rilik o  ugotoviti, d a  se  je 
v enem  le tu  vložilo 86 prošenj za 
gostiln iške  koncesije in  d a  je  bil iz 
m ed teh  prosilcev  sam o eden izučen 
natakal*, dočim  so ostale p rošn je  vlo
žile ženske osebe, ki so si z dolgo- 1 
le tn im  službovanjem  pridobile s tro 
kovno sposobnost.

D anašn je o rganizacije  nam eščen
cev se žal ne zavedajo, da  je n a 
m eščenec pozvan, da  p red stav lja  
p red  inozem eem  ne sam o svojo s tro 
ko, tem več tu d i svoj narod, iz k a te 
reg a  izhaja. S leherni inozemec, ki 
obišče našo  državo, p rid e  n a jp rv o  v 
dodir z nam eščencem  gostiln iške 
stroke in  m islim , d a  je to  dovolj j a 
sen dokaz, da  ne m orejo  b iti n a 
m eščenci enaki tov arn išk im  delav
cem, k ak o r bi h o te la  n ap rav iti iz 
n jih  n jihova organizacija . M enda ne 
sp re jem a v  to v arn i goste delavec, 
tem več rav n a te lj a li u rad n ik . Z akaj 
bi bilo za n a ša  p od je tja  drugače?

V gostiln išk i s tro k i m o ra  b iti n a 
ta k a r  oni, k i p red s tav lja  podjetje. 
Vsi naši ra v n a te lji in  u ra d n ik i go
stiln išk ih  podjetij moraj.o izh a ja ti 
iz n a ta k a rsk ih  vrst. Zato je p o treb 
n a  m očna in  energ ična garda, ki po- I 
zna svojo dolžnost in  ki im a  tud i 
svoj cilj v tem , d a  p rivede nam eš
čence do boljšega dela  in  večje mož
nosti zaslužka. Čim več bo pod jetje  
v ro k ah  nam eščencev, tem  večje š te 
vilo poslovnih m est bo stvorjen ih . 
Čim večja bo p ro sp erite ta  podjetja , 
tem  bolj bodo sposobna udovoljiti 
razn im  zah tevam  nam eščencev. Z 
in tenzivn im  sodelovanjem  se bodo 
nam eščenci dvignili n a  višjo stopnjo  
svojega položaja in si bodo s tem  
zboljšali tu d i gospodarsko stran . 
M islim , da  pridejo  nam eščenci po 
tej poti n a jp re je  do svoje sam osto j
ne in  boljše eksistence, ne p a  potom  
delavsk ih  zbornic, š te tja  delavnih  
u r  in  d ik tira n ja  plač, k a te rih  nikdo 
ne zmore.

Delavsko zbornice so brezdvom no

za delavce neobhodno potrebne, to
da ho telsk i ra v n a te lji in  re s ta v ra 
cijsk i te r  k av a rn išk i uslužbenci n i 
so delavci običajne vrste, tem več so 
uslužbenci višje vrste, oni so pred- 
s tav ite lji tu jsk eg a  prom eta.

K ad ar bodo organizacije  nam eš
čencev uvidele svoj p rav i cilj in 
spoznale potrebo svojega članstva , 
tedaj bo skupno  delo mogoče. Za
jam čen  bo n ap red ek  n ašega usluž- 
benstva. R adi tega je potrebno, da  
nam eščenci tem eljito  prem islijo , če 
je pot, po k a te ri hodijo, p ra v iln a  in  
če se po tej po ti lahko  tu d i doseže 
rezu lta t, k a tereg a  se želi doseči. Mo
goče bi bilo  že e n k ra t čas, d a  se k re 
ne v drago  sm er. S tem  seveda ne 
trd im , da  so m orebiti o rganizacije 
pod je tn ikov  n a  p ravem  potu, k e r se 
tud i p ri n jih  v m nogočem  greši p ro 
ti n ašim  nam eščencem . P rep ričan  
sem, da bi skupno  in  sporazum no 
delo, p a  naj bi zastopa la  in terese  
naših  nam eščencev  Ženevska zveza 
ali p a  o rgan izacija  še z lepšim  n a 
slovom

»Jugoslovanska zveza gostinsk ih  
nam eščencev«

z lahko to  o dprav ila  razne pogreške. 
Zatorej p rem islite , dok ler je še čas, 
d a  ne bo k asn e je  prepozno.

Potovanje hotelirjev in 
gostilničarjev v Avstrijo 

in Oehoslovaško
Z adnje čase se opažajo pogosta 

po tovan ja  po sk u p in ah  v tu je- 
zemstvo, d a  si p rip ad n ik i raz lič 
n ih  slojev p reb iv a lstv a  n a  licu  m e
s ta  ogledajo ustanove, k ra je  in  sploh 
razm ere, k i v ladajo  izven -naših m e
ja. N aravno, da so h o te lirji in  gostil
n ičarji, k i so najtesne jše  zvezani z 
tu jsk im  prom etom  in od n jega odvi- 
sijo, n a jp rv i poklican i, da  si n a  licu 
m esta  ogledajo razn e  tu jsko-prom et- 
ne nap rave  in  novotarije  v gostinsk i 
obrti. T ak a  po tovan jh  m orajo  b iti 
p rire jen a  po zm ernih  cenah, da  se 
jih  omogoči po m ožnosti velikem u 
k rogu  p rip ad n ik o v  tega  obrta. M ar
s ik a te rem u  udeležencu onega izleta, 
ki g a  je o rgan izacija  p rire d ila  v le tu  
1931. v Švico, N em čijo in  Avstrijo, 
so še danes v živem  spom inu  lepi 
vtisi, k i so jih  p rin esli iz tu jin e  do
mov. Letošnje leto je bilo posvečeno 
obisku A vstrije, največ p a  b ra tsk i 
Cehoslovaški državi. U deleženci so 
k ren ili z avtobusom  preko  P odkoren- 
skega sed la v B eljak, k je r  so si ogle
dali K anzelhbhe s p rek rasn im  raz 
gledom  n a  D ravsko dolino. Odtod jih  
je po t p e lja la  po novi gorski cesti 
p reko  G rossg locknerja v Salzburg, 
n a  B avarsko  in  skozi Berch tesgadevi 
n a  Konigsee. Po skoro  dvodnevnem  
b iv an ju  v S alzburgu  so se odpeljali 
skozi Line v Češke Budjevice, k je r  
so b ili sp re je ti v resn ic i z b ra tsko  
ljubeznijo  od svojih  tam k a jšn jih  češ
kih  tovarišev  in  od u p rave  Budje- 
vičke pivovarne. Še is ti večer so p r i
speli v Plzn, d a  so si ogledali nasled 
n ji da«  svetovnoznano P lzensko  p i
vovarno, ki im a 12 k m  dolge p ivo
v arn išk e  kleti. Po k ra tk e m  b iv an ju  
v tem  tovarn iškem  m estu  so se od
pelja li v M arjanske Lazny, k je r  so 
si ogledali znam enite  zdrav ilne vrel
ce in  obsežne hotele. Po ogledu ko
pališča  so jo od rin ili v Jahim ovo, 
k je r so prenočevali v največjem  če- 
hoslovaškem  hotelu. D rugi dan so se 
s posebno naklon jenostjo  čehoslovaš- 
kega trgov inskega m in is trs tv a  napo-
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tili  v znam enito  tvornico, k je r  s« iz 
U ranove sm ole p ridob iva rad ij. Raz
kazalo  se jim  je tu d i in h a lac ijsk e  
naprave, k je r  iščejo zd rav ila  p ro ti 
boleznim  na d ih a lih  in  p ro ti ra k u  
bolniki iz vsega sveta. Še is t i  dan 
so bili sp re je ti v K arlovih  v arih  od 
u p rav e  zd rav ilišča  te r  od p red sto j
nikov tam ošn jih  h o te lirjev  in  gostil
n ičarjev , k i so jim  p rired ili tu d i to
v arišk o  zakusko. Po 3-urnem  biva
n ju  v K arlsbadu , ki so si ga n ad rob
no ogledali, te r  pokusili znam eniti 
vroči vrelec, ki meče do 30 m etrov 
visoko zdrav ilno  in vsem u svetu  po 
znano  vodo, so jo  m ah n ili na to  p ro ti 
P rag i, kam o r so dospeli s p recejšn jo  
zam udo. V kljub tej zam udi so jih  
čakali p red stav n ik i češkoslovaškega 
g o stiln iča rs tv a  in  jim  iz rek li dobro
došlico v cen tra li s lovanstva. Poseb
no p a  so bili udeleženci počaščeni s 
pozivom , d a  p ridejo  v starodavno  
m estno  hišo, k je r  jim  je poznani 
lju b ite lj Slovencev in  sploh Jugoslo
vanov g. dr. B axa izrekel v češki p re 
sto ln ic i p risrčen  pozdrav. Večji del 
udeležencev je še is ti popoldan  od 
h ite l z av tobusi v M elnik v v in o g ra
de p r in c a  Lobkovica, k je r  se jim  je 
razk azalo  obširne k le ti in  nasade. 
Zveza češk ih  g o stiln iča rjev  je udele
žencem  p rired ila  časten  večer, k je r  
so se poglobile že ita k  p ris rčn e  vezi 
z našim i češkoslovaškim i kolegi. V 
sp rem stvu  p red sed n ik a  čehoslovaške 
zveze je  d ru žb a  odpotovala v znam e
n ito  kopališče P odjebrad , ki je ob
enem  ro js tn o  m esto češkega k ra lja  
Pod jebradskega. T u jih  je pozdravil 
s ta ri B anačan , upokojeni rav n a te lj 
gospodarske šole in  jim  vpričo  š te 
v ilnega občinstva, k i se je zbralo  k  
sp re jem u, izrekel v srbohrvaškem  je 
z iku  k repko  dobrodošlico. N aravno, 
d a  je bil čas za ogled čeških k opa
lišč jako  k ra tk o  odm erjen, ra d i tega 
je  bilo  slovo od razn ih  k ra jev , k je r  
sm o našli to liko  srčne in  tovariške  
ljubezni, jako  bridko. P o tn i m arša l 
je zahteval m nogokrat p reh itro  in  
g renko  ločitev, k a jti še isti večer je 
bil napovedan  p rih o d  v  Brno. Po do- 
b re tn  in  okusno p rire jen em  kosilu  
r  najbo ljšem  ho telu  v K ralovem  
H rad cu  je d ru žb a  od h ite la  p ro ti d ru 
gem u največ jem u  čehoslovaškem u 
m estu , B rno, karao r sm o n a  m inu to  
točno dospeli. V B rn u  sm o si ogle
dali le znam en iti Sp ie lberg  in  n jego
ve k asam ate , k je r  so u m ira li po litič 
ni je tn ik i in  je tn ice  v d ružbi z  ro 
p a r ji  in  m orilci. N ekdaj ž ivahno  in 
d u str ijsk o  m esto  je  pokazalo danes 
p ra v  m alo  živ ljen ja, videlo se je, da 
je  k riz a  v  tek s tiln i in d u s tr iji  v čeho- 
slovašk i repub lik i velika. Po eno
dnevnem  odm oru  so odbrzeli naši 
udeleženci preko  znam en itih  bojnih 
po ljan  S lavkovega v Zlin, k je r  so 
ostrm eli nad  siln im i tv o rn icam i B a
ta. T u  so si ogledali u stro j teh  tvor- 
nic, k a k o r tu d i znam en iti Batov 
hotel. Ni mogoče, d a  bi se v  k ra tk ih  
potezah opisal mogočen vtis, k i so 
g a  n aši udeleženci odnesli iz tega 
am erik an sk eg a  sveta, k je r  je vsake
m u  delavcu  čas v resn ic i d en a r in 
k je r  m u  je  slehern i gib takorekoč 
p redp isan . T u  se je človek kot živo 
b itje  zjednačil z m rtv im  stro jem , da 
u s tv a r ja ta  človeštvu, p redvsem  pa 
nag rom adenem u v e lek ap ita lu  vsako 
sekundo  novo dobrino. P o t je nato  
p e lja la  iz le tn ike  p reko  kopališča  Lu- 
hašovice do Uh. B roda, k i jih  je po
zdravil okrašen  z zastavam i. V So
kolskem  dom u so jih  sp reje li zastop
n ik i oblasti in  razn ih  ustanov , n a k a r  
jim  je b ila  p r ire je n a  pozdravna ve
čerja. P ra g a  je pokazala  svojo t r a 
dicijo  in svoj ponos te r  svojo m o
gočnost, Uh. Brod p a  je  izkazal p le
m en ito st b ra tsk e  češke duše in  silno  
ljubezen do jugoslovanskega naroda. 
Ob zvokih sokolskega o rk es tra  so 
h itro  m in u le  u re  tako, da  je b ila  lo 
čitev od tega  sta ro d av n eg a  m esta, ki 
se je zoperstav lja lo  M adžarom  in 
T urkom  in ki je dalo največ jega češ
keg a  in tud i svetovnega pedagoga 
K om enskega — jak o  težka. Po ra z 
gledu  znam enitosti k ra ja  so se naši 
udeleženci p red  z zastavam i o k ra še 
no h išo  s p risrčn im  nagovorom  po
slovili od  dobrega in gosto ljubnega 
p reb iva lstva . P reko  p rijazn ih  slovaš
k ih  gričev, skozi srčkane slovaške 
vasice, ki nosijo vidno znam enje češ

ke k u ltu re , te r  silen  n ap red ek  od 
osvobojenja izpod m ad žarsk eg a  ja r 
m a  so p rispeli do svetovno znanega 
kopališča  P ie š ta n v , k je r  se lečijo 
rev m atičn i boln ik i iz vseh s tra n i 
sveta. T u  je bilo tu d i kosilo, n a k a r  
je sledil razg led  kopališčn ih  n ap rav  
in  hotelov. P ro ti večeru so b ili u d e
leženci že v B ratis lav i, na to  p a  so 
jo u cv rli po obsežni rav n ic i skozi 
H a jn b u rg  n a  D unaj. Za D unaj je  bil 
p redv iden  sam o 1 dan, k e r je bil iz
le t v g lavnem  posvečen češkoslovaš
k im  tu jsk o -p ro m etn im  k ra jem . Po 
površnem  ogledu D u n a ja  so odpoto
vali udeleženci v znam en iti zim sko
šp o rtn i M aria Zeli. D rugi d an  zve
čer so bili v M ariboru  in  ob 27. u ri 
že v L jubljan i.

N a tem  potovanju , k i je  bilo po
svečeno p rvenstveno  le  p o d u k u  in  
strokovni izobrazbi, so n aš i udele
ženci ugotovili silen n ap red ek  tu j- 
sko-prom etn ih  n ap rav  v inozem stvu, 
k a k o r tu d i v  ho telsk i in d u striji. P re 
k ra sn e  ceste, k i so jih  prevozili od 
p rehoda naše  m eje pa  do vstopa v 
n ašo  državo, p riča jo  o silnem , in 
tenzivnem  in sistem atičnem  delu za 
razvoj tu jsk eg a  prom eta , k i p r in a ša  
A vstriji in  Čehoslovaški ogrom no 
v irov  dohodkov. Č ehoslovaška ko p a
lišča  so se nam  p o k azala  v m oderni 
obleki, d ržav a  je pač poskrbela , da 
so se s ta re  kopališčne zgradbe mor 
dern iz ira le  in  da  so zrasle  nove m o
derne stavbe s p rek rasn im i nasadi. 
Še eno so ugotovili naši udeleženci, 
d a  je ta k  razvoj h o te lske s tro k e  m o
goč le tam , k je r  se om ogoča la s tn i
k u  a li n a jem n ik u  m iren  in  soliden 
razvoj in  se g a  očuva p red  razn im i 
nepo trebn im i zaprekam i. G ostiln i
ča rsk a  ob rt v A vstriji in  Češkoslo
vašk i im a  tud i k riže  in  težave, toda 
težave lah k o  prenese, k e r pazi n a  njo 
vlada, d a  ne om aga. P rim ern o  bi 
bilo, če bi š le  n a  tako  pot tu d i one 
osebe, ki im ajo  vezo z n ašim i pod
je tji, k e r bi se m ars ik a j spreobrnilo  
v n ašo  k o ris t in  v k o ris t splošnosti. 
P o tovanje je tra ja lo  14 dni in  je  s ta 
lo za osebo 1.980 Din. Že svo ta sam a 
pove, d a  se je  izlet a ran ž ira l le vsled 
zavzem an ja  naše  zvezne o rg an iza
cije.

Na prošn je, k i narta že p rih a ja jo , 
d a  taaj p rired im o  vsako  leto  poceni 
podučne izlete v inozem ske države, 
sporočam o vsem u članstvu , da se 
p rip ra v lja  p rih o d n je  leto  koncem  
a p r ila  izlet v Nemčijo, da  pokaže to  
državo v n jenem  silnem  ra zm ah u  in 
n jene ogrom ne tehn ične in  d ruge 
pridobitve. P ro g ram  tega  izleta, ki 
bo jako  p este r in  zan im iv  te r  poceni, 
bo objavljen  že m eseca ja n u a r ja  p r i 
h odn jega leta. O pozarjam o naše 
članstvo, d a  h ra n i že sedaj d en a r za 
po tne  stroške. P rik aza li bomo Nem 
čijo v vsej n jen i obsežnosti in  moči, 
pokazali p a  bom o tu d i s ilno  razv it 
ču t nem škega n aro d a  do o rgan izaci
je in  njegovo s trn jenost, k a r  nam  
vsem  v tako  obinli m eri p r im a n j
kuje.

Gostilničarska razstava
Ob p rilik i III. vsedržavnega gostil

n iča rsk eg a  kongresa, k i se bo vršil 
p ro ti koncu  m a ja  p rih o d n jeg a  le ta  v 
L jub ljan i, se n am erav a  o tvoriti go
s tiln ič a rsk a  razstav a , k i naj jav 
nosti predoči v vsem  obsegu našo 
gostiln ičarsko  obrt. Na tej razstav i 
bo razstav ljen o  pohištvo odnosno 
o p rem a razn ih  gostiln išk ih  lokalov, 
oprem a gostiln iške k u h in je , nada lje  
bodo razstav ljen e  fo tografične slike 
vseh v rs t n aših  gostinsk ih  obratov, 
likovni u m etn ik i bodo razstav ili p ri- 
godne u m etn išk e  slike za  ok ras n a 
ših  lokalov. R azstav ljena  bo nada- 
ije lite ra tu ra , ki je v zvezi z našo  
gostilno, časopisi, k i so in  ki še iz
h a ja jo  v d rav sk i banovini, p ro p a
g an d n i m aterija l, k i p re d s ta v lja  n a 
še gostinske obrate, s ta tis tič n a  ta 
be la  o  g ib an ju  gostin sk eg a  obrta, 
n ad a lje  d iagram i o zavarovan ju  n a 
ših  uslužbencev, u m rljiv o s t č lanstva  
in  uslužbenstva, ra zn a  gostiln iška 
znam enja, ki že izum ira jo  po deželi, 
v ršilo  se bo tekm ovanje v se rv ira 
n ju , n ad a lje  tekm ovanje v pogrin ja- 
n ju  m iz m ed razn im i velik im i re 
s tav rac ijam i, n ad a lje  tekm ovan je v

p o g rin jan ju  m iz n aših  podeželskih 
j gostiln ičark , ra zs tav ljen i bodo raz- 
i n i n a č rti  za  zgradbo obratov, k ak o r 
} tu d i za p redelavo  in  adap tacijo  pro- 
i štorov, ra zs tav ljen  bo n ad a lje  nov 
i k ro j obleke za n a ta k a r je  in  n a tak a - 
| rice, v in sk a  ra zs tav a  in razne spe- 
| cialite te , ki jih  dobim o v gostinsk ih  
i ob ra tih  v ra zn ih  banovinah . N arav- 
i no, d a  bo ra z s tav a  pokazala  še m ar- 
! s ikaj d rugega, k a r  je v zvezi z na- 
j Šim stanovsk im  g iban jem  in  gostil

n iča rsk im  obrtom .
Zato pozivam o vse članstvo, da  

n am  da n a  razpolago svoj razstav n i 
m ate rija l, k i je v zvezi z našo  go
stilno. Is to tak o  se nam  naj pošljejo 
fo tografične slike večjega form ate , 
ki p red stav lja jo  n aše  pogostinske 
obrate. N a razs tav i bo potem  tu d i 
tekm ovan je za najlepši hotel, n a j
lepše oprem ljeno re s tav rac ijo  in  za 
najlepšo podeželsko gostilno. R azpi
sane bodo razne nagrade. Od č lan 
stv a  je odvisno, kako  se bo gostil- 
n ičarstvo  d ravske banovine p re d s ta 
vilo p red  znanostjo  s svojo razstavo, 
ki m o ra  pokazati n aš  nap red ek  in  
našo voljo do razm ah a. Vsi ra z s tav 
ni p redm eti bodo zavarovan i in  brez
p lačno  v rn jen i. P redhodno se nam  
n a j torej sam o pism eno jav i, kaj bi 
kdo želel razstav iti. Vse spise v  tej 
zadevi naj se n as lav lja  n a  zvezno 
upravo.

Vlagajte prošnje za znižanje točilne 
takse!

S 1. jan u a rjem  1936, na jk asn e je  pa 
do 31. ja n u a r ja  (tega ro k a  n e  sm ete 
zam uditi, k e r p lača te  sicer za kazen 
dvojno točilno takso) m orate  p lača ti 
za I. polletje 1936. dosedaj o dm erje
no točilno takso. Če ugotovite, d a  je 
po točnja alkoho ln ih  p ijač  padla, v lo 
žite nem udom a po  p re jem u lis ta  
prošnjo  za znižanje točilne tak se  n a  
p risto jno  davčno upravo. V tej p roš
n ji naved ite  poleg dejstva, da je po
to čn ja  alkoho ln ih  p ijač  v p rim eru  z 
lansk im  letom  znatno  p ad la  še d ru 
ge okoliščine, n. pr. sm rt, bolezen v 
družin i, velikd število n ep resk rb lje 
n ih  otrok, zadolženost itd. V prošnji 
m o ra te  n as lik a ti z eno besedo n a j
bolj točno sliko  vaših  razm er. P ro š
njo  vložite tedaj tako j, d a  bo rešen a  
še do 1. ja n u a rja , če ne, Vam p re 
pozno Vložena p ro šn ja  n ič  ne pom a
ga. V sluča ju , da  Vam davčna u p ra 
va v treh  tedn ih , ko p rošn jo  vložite 
isto  ne reši, p o tru d ite  še osebno n a  
navedeni u ra d  in  u rg ira jte  rešitev.
V slučaju , da se p ro šn ja  odbije, vlo
žite p riziv  potom  davčne u p rav e  n a  
finančno  direkcijo , istočasno pa  
pošljite  p rep is teg a  p riz iva  n a  zvez
no upravo  in naved ite  točno, kedaj 
ste  priziv  vložili. P rošn jo  n a  davč
no  upravo  je kol kovati s 25 Din, ev. 
priziv« n a  finančno  d irekcijo  pa z 
20 Din.

Tihotapstvo z alkohol
nimi piiačami

R adi nerazum ljiv ih  tro ša rin sk ih  
predpisov, da  je  oni gostiln ičar, ki 
p rijav i p ri finančn i kon tro li sicer 
vk leten je vina, ne m ore p a  takoj 
p lača ti banovinsko  in  občinsko tro 
šarino , spoznan za n avadnega  tih o 
tapca, se vrše sedaj p ri nabavi m o
š ta  m nogoštevilne pre iskave, ki se 
končajo s siln im i d en arn im i k azn i
mi. O pozarjam o ponovno vse gostil- 
n iča rs tv o  n a  tro ša r in sk e  predpise, 
ki se tičejo v k le ten ja  vina. Vsi 
točilci n a  drobno m orajo  p rijav iti 
k o n tro lnem u  o rganu  p re jem  v in a  in 
žganja, nabav ljen ih  od v inogradn i
k a  ali p a  od trgovca z vinom . K on
tro ln i organ m ora b iti osebno p r i
čujoč, ko se p o stav lja  sode v k let 
in  m ora tud i sode zapeča titi n a  ve
hi in na čepu z rdečim  pečatn im  
voskom  te r  vp isati sp re je to  vino v 
beležko o s ta n ju  v in a  in  žg an ja  v 
kleti. G ostiln ičar ali g o stiln iča rk a  
sm e sode p ostav iti v  k le t brez kon
tro lnega organa, če isti ne p risp e  v 
dveh u ra h  po p rijav i.

Če hoče g o stiln iča r dati zapeča
ten i sod n a  pipo, m ora tako j p r i ja 
viti kon tro lnem u o rg an u  in  p la 
čati u strezn i znesek trošarine . Če 
kon tro ln i organ  ne p rid e  v 6 nrais

V ašim  gostom
in sebi ustrežete
ako jim nudite k vinu

Rogaško  
s l a t i n o
kajti ona ne samo da zboljSa 
okus vina, ampak tudi pomešana 
z vinom ali sadnim sokom bla
godejno deluje na funkcije že
lodca in čreves, boljša apetit in 
splošno regulira prebavo in od
vajanje neprebavljenih zaostan
kov hrano. Rogaška slatina čisti 
organizem in spravlja s tem 
človeka v dobro razpoloženje 1

po p rijav i p ri kon tro lnem  oblastvu, 
sm e g ostiln iča r sam  odpečatiti sod 
in  g a  n astav iti n a  pipo. Isto  je s 
p re tak an jem .

Za tiho tapstvo  se sm atra jo  slede
ča de jan ja : Če dene g o stiln iča r Sod 
z vinom  a li žganjem  n a  pipo, a  te 
ga  ne p rijav i in tudi ne plača troša
rine. Če sicer p rijav i vk leten je, ven
d a r snam e pečate pred  potekom  6 
u r  od podane p rijave . Če izg in i iz 
k le ti g o stiln iča rja  k ak  sod z vinom  
ali žganjem , a li p a  če se n a jd e  v to 
čilni k le ti žgan je  ali v ino  in  ni Vpi
sano v beležko o s tan ju  žgan ja  in  
vina. Če se iznese vino ali žganje 
brez p lačan ja  tro ša rin e  rad i preku- 
he  brez p rijav e  ali brez p riso tnosti 
kon tro lnega organa.

Vsi; ki se pregreše p ro ti tem  do
ločilom, b i č a j o  poleg redne tro ša 
rin e  za kazen še d v ak ra tn i znesek 
redne banovinske trošarine . P o tem 
takem  se p lača m esto en k ra tn eg a  
zneska tr ik ra tn a  banovinska tro ša 
rina . Za občinsko tro ša rin o  p a  se 
p lača  poleg en k ra tn e  občinske tro 
ša rin e  za  kazen še p e tk ra tn i znesek 
občinske trošarine .

P re isk av o  glede banovinske tro 
ša rin e  vodi v prv i in s tan c i sresko 
načelstvo, ki iz rek a  tud i kazni, d ru 
ga in s tan ca  za prizive p a  je b an sk a  
up rav a , oddelek VII.

Za tiho tapstvo  glede občinske tro
ša rin e  vodi p re isk av o  in  iz rek a  k a 
zen v I. in s tan c i g lavni oddelek fi
nančne kontrole, v d ru g i in s tan c i 
p a  d rav sk a  fin an čn a  d irekcija , od
sek za tro ša rin e  in  takse. N a d rav 
sko finančno  d irekcijo  se m ilostn im  
poto tnzniža kazen za občinsko tro 
ša rin o  n a  en k ra tn i znesek tako, da  
se p lača  sicer v ugodnem  slu ča ju  le 
d v a k ra tn a  občinska tro ša r in a  za 
v tiho tap ljeno  vino ali žganje. B an
sk a  u p ra v a  p a  po svoji uvidevnosti 
lahko  zn iža kazen  za nep lačano  ba
novinsko trošarino .

Radi tega  se m o ra ta  v 15 dneh po 
p re jem u  kazenskega od loka vložiti 
p riz iv a  in  sicer eden n a  bansko  
u p rav o  rad i banovinske tro šarin e , 
d rug i p riz iv  p a  n a  dravsko  finančno 
d irekcio  ra d i kazni za neplačano 
občinsko trošarino . P rizive je  kol- 
kovati s 50.— Din.

O pozarjam o vse članstvo  n a  n a 
vedena določila, d a  si ne nakopljejo  
nepotrebnih  in zelo obču tn ih  d en a r
nih  glob. Vsi vemo, d a  so današn ji 
tro ša rin sk i p redp isi nevzdržljivi, ker 
so en ostransk i in  k er je pečatenje 
sodov pro ti vsem  k le ta rsk im  p red 
pisom . Vedeti p a  m oram o, da  ban 
sk a  up rava, k ak o r tud i občine ne 
m orejo  o bsto ja ti brez tro ša r in  n a  
alkoholne pijače, zato bi bilo  po 
našem  m nen ju  najboljše, d a  se po 
seznam u iztočenih alkoho ln ih  p ijač 
v p retek lem  letu  z gotovim  o d b it
kom, ker je p rom et od le ta  do leta  
slabši, izvede k o n tin g en tiran je  b a 
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novinske in  občinske trošarine . S 
tem  bi g o stiln iča r p lača l s ice r is ti 
znesek tro šarine , k a k o r dosedaj, re 
šen pa bil vseh sitnosti, k i j ih  im a 
s p rijav o  in  s pečaten jem  sodov. 
Naravno-, d a  bi b ila  ta k a  rešitev  n e 
popolna in  bi zopet onem u, ki za
h tev a  brezpogojno kon tro lo  n ad  p ro 
m etom , ne ugaja la . V sekakor p a  bi 
pom enila  zboljšanje dosedanjih  ra z 
m er, k e r bi se g o stiln iča rju  p u s tila  
svoboda v njegovi kleti. K tem u  še 
p ripom nim o, d a  je b an sk a  u p ra v a  
soglasna s tem  načinom  p o b iran ja  
banovinske/ in  občinske ttrošarine, 
n a  odpor pa  je n a le te la  v finančnem  
m in is trs tv u . D okler p a  se »ne sp re 
m enijo  v tem  ali onem  sm islu  tro- 
ša rin sk i p redp isi, svarim o g ostiln i
čarje  p red  vsak im  neprev idn im  de
jan jem , k e r si nakop lje jo  občutno 
denarno  kazen. N am  je m išljen je  
točilcev brezdvom no jasno  in  ra z 
um ljivo, k e r gotovo m ora razjeziti 
vsakega pošten jaka , če vidi, da  m u 
vsakdo okoli n jeg a  lahko p ro d a ja  
v ino in  šušm ari, te r  je  poleg tega 
brez, kontrole, samo> g o stiln iča r je 
pod najstrožjo  kontro lo  in ob vsaki 
p rilik i p reg an jan  k o t tihotapec, 
m orda ra d i tega, k e r im a to zavid
ljivo  nalogo, da polni občinsko in 
banovinsko  blagajno.

Trošarina na žganje z 
več kot 50°|o alkohola

F in an čn i m in is te r dr. D ušan  Leti- 
i a  je n a  podlagi čl. 68 zakona o d r
žavni tro ša rin i izdal sklep, da  je tre 
b a  pod žganjem  razu m eti sam o ta 
ke d estila te  sad ja, droži, g rozd ja itd., 
k i p ri izdelovanju  ne vsebujejo nad 
50% alkohola in  k i ohran ijo  značil
ne lastn o sti sadnega žg an ja  in  sicer 
vonj in  okus sirovi ne, iz k a te re  so 
izdelani. D rugi destila ti, k i p r i p ro 
izvodnji dobe moč nad  50% a li k i iz
gube lastn o sti sadnega žganja, ne 
g lede n a  moč, so šp irit in  k o t tak i 
podvrženi d ržavn i tro šarin i.

Ž ganje z n ad  50 do 60 stopin j, ki 
bo n a  dan  uveljav itve tega sk lep a  v 
sk lad išču  ali že gotov izdelek, bodo 
popisali in  vodili v evidenci do po
trošn je. F in an čn a  rav n a te ljs tv a  im a
jo nalog, da tako j odrede s pom očjo 
oddelkov finančne kontro le popis 
žg an ja  z nad  50 do 60 stop in jam i pri 
izdelovalcih in  točilcih  h a  drobno 
in  n a  veliko itn da vodijo o tem  žga
n ju  do potrošnje točno evidenco. Ta 
sk lep  stopi v veljavo z razg lasitv ijo  
v Službenih novinah. Od tega dne 
je prepovedano p ridelovan je in  p ro 
d a ja  žgan ja  z nad  50% jakosti. Or
g an i finančne kon tro le  m orajo  s tro 
go paziti, da žganje, k i bo po tem  
ro k u  prišlo  v prom et, ne prekorači 
50% jakosti.

V tem  p rim eru  je treb a  takoj po
b ra ti trošarino , k a k o r za šp irit. Ko
ličine žg an ja  z nad  501 do 60 stopinj, 
k i bodo v zalogi, je mogoče izročiti 
v p ro m et do popolne p rodaje  s po
trd ilom  p ris to jn eg a  o rg an a  finančne 
kontro le, d a  sp ad a  to  žganje v zalo
ge, ki so obstojale pred  u v eljav itv i
jo  tega sklepa.

S to odredbo bodo ponovno p riza 
deti naši v inogradnik i, k e r  se bodo 
tedaj vsi d estila ti iz sa d ja  in  iz dro
ži g rozd ja itd. tro ša r in ili k o t šp irit, 
ne p a  ko t žganje, k ak o r je bilo do- 
sedaj v veljavi. P rip o m n iti je  treba , 
d a  je  bilo zad n ja  le ta  okoli 500.000 hi 
v in a  slabših  v rs t p rek u h an ih  v  v in 
sk i d estila t za izdelavo likerjev . K er 
bodo v insk i d estila ti ra d i tega  p re 
d rag i, bo p re s ta la  p re k u h a  vina, 
vsled česar bo p riš lo  m nogo v in a  
slabejših  v rs t n a  tržišče, k i bodo v 
izdatn i m eri znižale ceno tu d i vinom  
boljših  vrst.

A l o j z  Pka u s c h j n
Ljubljana - Wolfova ul. 6 

Telefon 31-96
nudi iz svojelvelike zaloge"stekla in 
porcelana nabavo vsakovrstne posode 
za restavracije in gostilne po najnižji 
ceni —  Velika je tudi izbira cenenih 
jedilnih, kavnih ter čajnih garnitur —
— Kozarci za v k u h a v a n j e  sadja — 
Prevzemal razna s t e k l a r s k a  d e l a

Opozarjamo na sestavo' 
občinskih proračunov
V n a jk ra jšem  času  bodo občinsk i 

odbori sestav lja li občinske p ro ra č u 
ne, zato  opozarjam o naše člane in 
članice, da tem  proračunom  posve
tijo 'največjo pažnjo. O snutek ob
činskega p ro raču n a  n ap rav i občin 
sk a  up rav a , k a te r i se razg rn e  n a  
občni vpogled občinstvu  skozi dobo 
5 dni. V tem  času  lah k o  vsak  član  
občine, k ak o r tu d i v sak a  oseba, ki 
p laču je neposredni davek v dotični 
občini, vloži k  o sn u tk u  p ro raču n a  
svoje pripom be.

O bčinski odbor ra zp ra v lja  in  od 
loča o p ro raču n u  in  nap rav ljen ih  
pripom bah. Občinske p roračune, k a 
te rih  občinske doklade n a  državne 
neposredne davke n iso  višje od 200 
odstotkov, odobrava ban. P ro raču n e  
preko  200% finančn i m in is te r in  
p ro račune izpod 50% sresk i načel
nik.

Člani, ki sodelujejo  posredno a li 
neposredno p ri sestav i občinskih  
p roračunov, naj pravočasno  iznese
jo svoje prošn je in pripom be občin
ski u p rav i in  p a  članom  občinskega 
odbora. P azite  posebno n a  trošarim- 
ske postavke, n a  vino in  v insk i mošt, 
te r pivo, k e r čim  m anjše  bodo tro 
šarine , tem večji bo konzum  in ob
čine ne bi trpele  n ikake denarne iz
gube, p ridobili bi le v inogradnik i. 
Posebno v v inorodnih  k ra jih  lahko 
zm erne občinske tro ša rin e  b lagodej
no vplivajo na  prom et z vinom  in 
m oštom.

Ali s i za ustanovitev gostilničarskega 
sanatorija?

Če si skrben družinski oče, skrbi za 
svoje zdravje!

Gostilničarjem palice 
in še nekaj!

»Ta je  p a  lepa! V teh  težkih ča
sih, ko  sm o go stiln iča rji i ta k  od 
vseh s tra n i dovolj tepeni, nam  ta  
nesrečni človek n am en ja  celo prave 
palice in še n ek a j povh.«

T ak šn a  nevolja p rim e m ars ik a te 
reg a  g o stiln iča rja  ob č itan ju  n ap i
sa  tej razprav ic i. P a  ni tako  hudo. 
Gre za p rav  nedolžne palčice, ki jih  
nam en jam  gostiln ičarjem . N ekateri 
jih  že im ajo, d rug im  jih  priporočam .

Uslužbenec finančne kontro le  ho
di m erit vino v načetih  sodih po 
službeni dolžnosti z u rad n im  m eri
lom. Iz k ra ja  v k ra j, iz k leti v klet, 
od soda do soda. M arsik je naleti na 
kakorkoli pokvarjeno  p ijačo  in  p re
n aša  potem  povzročitelje tis te  v in 
ske bolezni n a  druga, dotlej še zd ra
va v ina  z m erilom , k i je okuženo od 
p re jšn jih  m eritev  navzlic tem u, da 
ga je  dodobra obrisal po v sak o k ra t
ni rab i. Tako se često razširja jo  
v inske bolezni, čijih  izvora iz veči
ne ne poznajo.

Pom agajm o si s palčicam i! Na
p rav iš  jih  lahko  sam. K olikor n a 
četih  sodov za m eritev  im aš, toliko 
nav ad n ih  lesenih  palčic je treba, to 
re j za vsak  sod drugo palčico  iz raz 
loga, k i smo g a  prej om enili, da 
nam reč ne boš p ren aša l vinske bo
lezni, ki jo m ord a  že im aš v kakem  
sodu, v druge sode.

Uslužbenec finančne kontro le  bo 
rad  rab il palčico, sam o naprosi ga 
za to! P a lč ica  ita k  pokaže, ko liko je 
»mokrega«, ko liko  »suhega« itd., k a r  
potem  zunaj zm eri s svojim  m eri
lom p rav  tak o  točno k ak o r brez ta 
ke palčice, povrh  p a  se m u ne k v a 
r i  njegovo u rad n o  m erilo.

Tako že »merijo« p ri gostiln iča r
jih  m arsikod  v vsestran sk o  zadovolj
stvo. Povsod n a j bi tak o  delali! 

Pom ni p a  tole:
Palčic  ne sm eš po rab i vreči v kot 

kleti! Tudi ni dovolj, d a  jih  obrišeš, 
dasi še s tak o  snažno krpo. Takoj jih 
nesi v kuh in jo , da  jih  operejo  s k ro 
pom, n a k a r  jih  sh ran i n a  suhem , 
zračnem  k ra ju , n ikoli ne v zam okli 
kleti! P red  p rihodn jo  rabo  jih  spet 
operi in čedno obriši, pa  se ni treb a  
bati, d a  bi si ob m eritv i z. n jim i po
kvaril zdravo vino. Če tak o  ne rav- 
‘naš, si p a  res vreden, da  dobiš —

poleg lastne  škode — prave batina.
P a  še nekaj! P red  dobrim  deset

letjem  sem  — m islim  — v tedan jem  
m ariborskem  »Taboru« opozoril, k a 
ko idea lna  v inorodna dežela je  Ju 
goslavija, ki rodi iz le ta  v leto v in a  | 
na jraz lične jših  svojstev, ki se, ako 
ne bi bil v sak  p ridelek  zase dovolj 
sam ostalen , lahko  izpopolnjujejo 
med seboj, da m orem o torej izha ja ti 
brez u m etn ih  poprav ljan j dom ačih 
pridelkov v vseh p rim erih , ako  iz
redno ugodnost, k i nam  jo  nud i n a 
še jugoslovansko  solnce v tak i obi
lici, le sm otrno  izrabim o. To sem 
označil kot važno nalogo dom ače 
vinske trgovine. P a  k m alu  so m e po
učili iz trgovskih  krogov v »Maribo- 
re r Zeitung«, da to ne gre, k e r se ju 
goslovanska v in a  iz razn ih  k ra jev  ne 
da jo  s pridom  m ešati, ko t da  bi bilo 
eno olje, drugo p a  voda.

In  glej posledn ja leta, osobito p a  
letošnje! Koliko v ina  od drugod sp ra 
vijo k  nam , dodajo m u nekaj dom a
čega, ali p a  tud i ne, in  tak  proizvod 
d a ja jo  brezvestno v prom et k o t »do
mače« a li »štajersko« i. sl. P rep ričal 
sem  se, da so tak o  delali m nogi do
m ači v insk i obrtn ik i, k a r  je vse g ra 
je  vredno, pa tu d i strogo kaznivo po 
p redp isih  zakona o vinu, k i prepo
veduje neustrezajoče označbe vina. 
Če se je doslej m arsik a j spregledalo, 
p a  se bodo v bodoče tem  m anj u p o 
štev ala  ja lova opravičila. Dobrotnih 
opozoritev je bilo dovolj. Tudi pivci 
se bodo prej ali slej zavedli, da jih 
varate , in vam  bodo obrnili h rb e t 
za vselej. Res, vino je lahko od ko 
derkoli, sam o da je pravo po kak o 
vosti in im enu, k ak o r veli zakon in 
zahteva poštenost. V endar je  treb a  
bolj upoštevati po trebe dom ačega 
k ra ja  in ljudi, k i z n jim i živimo.

To je tisto  »še nekaj« poleg p a 
lic za gostiln ičarje , k a r  se p a  še 
mnogo bolj tiče nekih  večjih v insk ih  
obrtn ikov rad i n jih  večje odgovor
nosti nap ram  javnosti in  večjih dolž
nosti n ap ram  našem u narodnem u 
gospodarstvu, p a  nič m anj tu d i po 
zahtevah  socialne p rav ičnosti1.

Andrej Žmavc.

Jubileji
69-LETNICA VIŠJEGA FINANČNE
GA SVETNIKA G. IVANA DITZA.

P red  k ra tk im  je praznoval 60-let- 
nico svojega ro js tv a  splošno p rilju b 
ljeni višji finančn i svetn ik  g. Ivan 
Ditz, šef odseka za tro šarin e  in  ta k 
se p ri d ravsk i finančni d irekciji. Go- 
s tiln iča rstv o  d ravske banovine je ju 
b ilan tu  še posebno hvaležno za nje
govo prav ičnost in  strogo objek tiv
nost, k ak o r tud i za štev ilne dobro
hotne nasvete. G. višji finančn i svet
n ik  pozna predobro  tegobe d an aš
n jega časa, ki u n iču je jo  nekdaj tako 
cvetočo gostiln ičarsko  obrt.

Ju b ilan t je  bil ro jen  dne 21. okto
b ra  1875 v Podsten icah  p ri Kočevju. 
Po dovršeni g im naziji v  Kočevju je 
dovršil v G radcu p rav n e  nauke , n a 
k a r  je stopil le ta  1901. p ri finanč
nem  rav n a te ljs tv u  v L jub ljan i v 
službo. Službujoč p ri razn ih  o k ra j
nih  davčnih  oblastih  je dodobra spo
znal tud i živ ljenje našega m alega 
podeželskega gospodarstvenika. Po 
vojni je vodil p ri bivšem  o k ra jn em  
finančnem  rav n a te ljs tv u  tro šarin sk e  
in m onopolske posle, pozneje p a  je 
prevzel vodstvo tro šarin sk eg a  in  
tak sn eg a  odseka, te r  im a k o t tak

G o s t i l n a
v veliki, sedaj prenovljeni vili v priznanem 
letoviškem mestu blizu Ljubljane, ev. cela 
vila z vrtom 1000 m2 se da

v n a jem  ali p r o d a  x
event. tudi buffet v kopališču;
12 velikih sob, dovolj postranskih prostorov, 
elektrika, vodovod, krasen razgled, ob vodi, 
do kopališča 100 metrov, prometni kraj. — 
Ugodna prilika. — Naslov v upravi lista.

n a jtesne jšo  vez z gostiln ičarsko  
obrtjo.

G ostiln ičarji d ravske banovine se 
s hvaležnostjo  v s rcu  spom injajo  g. 
ju b ila n ta  te r  m u želijo  še mnogo 
m nogo let v dobro države in naroda, 
iz k a tereg a  izhaja.

Sličice iz našega domačega 
turizma

V času, ko se na debelo piše, da se 
je letošnje leto povečal v Sloveniji 
tujski promet in da so domači gosti 
nadoknadili izgubo inozemskih gostov 
ne bo odveč, če navedemo nekoliko 
sličic o kakovosti našega »domačega« 
turizma.

Jugoslovanski Škoti.
1. s l i  k a. Škoti so po celem svetu 

poznani kot največji skopuhi. Toda 
skopuhov nimajo samo Angleži, tem
več jih obilo najdemo v gotovem delu 
jugoslovanskega naroda. Skopuhi so 
oni, ki samo jemljejo, ne izdajo pa 
ničesar. Tako sta prišla dva mlada, 
jednako oblečena in po zunanjih zna
kih sodeč v istem položaju se nahaja
joča gospodiča. Hotela sta se nekoliko 
odpočiti v hotelu nekega večjega r^esta 
naša Gorenjske, ker sta se že pri pr
vem koraku v življenju preveč utru
dila. S sigurnim korakom, kateri je 
neobhodno potreben v njihovi službi, 
sta se približala hotelirki. Po krepkem 
pozdravu, s katerim sta imela posebno 
mnogo posla v šoli, sta jo vprašala, 
koliko stane petizijon v njenem hotelu. 
»Draga gospoda 40 dinarjev, saj men
da ne bo preveliko, če premislita, da 
bosta za to ceno dobila štirikrat na 
dan prehrano, prenočišče in da je v 
ceni že zapopadena postrežba in ob
činska taksa«, jim je brnela hotelirka. 
»Ali imate tudi štalo?« sta jo poba
rala oba junaka. »Seveda jo imamo«, 
jima je odvrnila zadovoljna gospo
dinja, ki je že z gotovostjo računala, 
da bo dobila dva nova gosta, kar go
tovo niso mačkine solzice. »Če imate 
tudi štalo, potem pa si postavite v 
njo onega magarca (osla), ki Vam bo 
plačal 40 Din«, nakar sta se čisto 
»propisno« obrnila. Menda omenjena 
gospodiča nista upoštevala, da je v 
omh 40 dinarjih zapopaden tudi oni 
del davka, ki ga mora hotelirka redno 
odšteti za take nadebudne a arogantne 
mladiče.

2. s l i k a .  Zgodilo se je, da sta 
prišla po »poslih«, ki prinašajo točne 
in mastne dnevnice, dva starejša in 
tudi jednako oblečena gospoda. Zvečer 
sta se vsedla za nvzo v »ekstra šti- 
belc« priznane in solidne gostilne v 
malem mestecu naše Slovenije. Pogle
dala sta jedilni list in bliskovito pre
letela številke, za drugo jima ni bilo 
mar. Ustavila sta se seveda tam, kjer 
je stala samo ena številka in še ta 
najnižja. Prišla sta namreč do solate. 
»Mešana solata 3 Din« tako je stalo 
na jedilnem listu, kar pa se je našima 
gostoma zdelo silno »skupo«. K sreči 
sta istočasno zagledala karanfil z oljem 
in kisom ter soljo ter kot dobra ra
čunarja takoj uganila, da bo solata 
gotovo cenejša, če si jo sama naredita. 
Naročila sta tedaj solato brez olja in 
kisa, zato pa naj bi jo gostilničar dal 
za dva dinarja. Gostilničar ju je na
ravno debeio pogledal in takoj opazil 
njuno pretkanost. »Oprostita gospoda, 
tako solato, kakor si jo vidva želita, 
dajemo pri nas v Sloveniji prašičem«. 
Kaj sta potem znamenita gospodina 
večerjala nam ni poznano. Vsekakor 
pa sta bila izrned onih gostov, ki jih 
danes naše tujsko-prometne organiza
cije navajajo kot nadomestilo za »goste«. 
Nesrečni gostilničar pač nisi pomislil, 
koliko si stem pripomogel, da bo Slo
venija še bolj razkričana kot bogata 
in razvaiena.

3. s l i k a .  Poln avtobus je obstal 
pred novim in z  vsem konfortom  
opremljenim hotelom visoko gori v 
naših Alpah. Mlad, v inozemstvu iz
učen hotelir je postrežljivo priskočil
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Rojen je bil v Suni p ri Škofji 
1856. Po dom ače so m u rek li 
n a rjev  Matevž. Šolo je pohaja

k avtobusu, d a  pozdravi nove goste. 
P rv i izstopi m lad  gospod s črn im i 
brk i in očmi, oblečen v pov ršn ik  z 
napol zav ihan im  ov ra tn ik o m  in  ' 
ohlapljiv im i h lačam i. Za n jim  pa 
p risk a k lja  tu d i črnooka in po 'najno
vejši m odi n a šm in k a n a  in  oblečena 
dam ica. »Koliko k o šta  p ri Vas soba«, 
se je g lasilo  prvo  v p rašan je  m esto 
od zd rav a  n a  v ljuden  pozdrav hote
lirja . »Izvolite si ogledati sobe« je 
odvrn il začuden i gospodar. In  res so 
z lah k im i k o rak i p ristop icali v prvo 
n ad stro p je  do sobe z balkonom  hi 
p rek rasn im  pogledom  n a  eno izm ed 
naših  največ j ih gor. »Ta soba z dve
m a p o ste ljam a stan e  25 Din«, je n a 
povedal h o te lir. »Kaj p a  je  treb a  
n am a dvoje postelj, za Cuci in  m ene ; 
je ena p o ste lja  dovolj. — S icer pa 
najb rže  še ne veste, kdo sem  in  da 
vam  lahko  m nogo k o ris tim  in  tud i 
m nogo škodujem «, g a  je rezko , p re 
sekal gost. H otelir je  seveda takoj 
znižgl ceno za 5 d inarjev , k e r  se n i 
hotel zam eriti gostu, k e r je že slišal, 
d a  im ajo  vsi gosti, k i p r ih a ja jo  od
tod, odkoder je njegov gost, dobre 
zveze. Končno p a  je  tu d i obem a p r i
voščil vsaj n a  letovišču in  odm oru 
posebno ležišče. Človek bi m islil, da 
se je  trdo  srce tega »visokega« go
s ta  om ehčalo, toda zm otil bi se. »Za 
sobo p lačam  kvečjem u 10 Din, če ne, 
pa  boste k a j lahko okusili posledi
ce rad i V aših p re tira n ih  cen.« Go
spod in  d am a s ta  odbrzela iz hotela, 
v veži p a  je še odm evala ob ičajna 
psovka, ki jo  tak o  pogosto slišim o 
sedaj k o t im p o rtiran k o  v n aših  k ra 
jih. K ako s ta  letovala v km ečki pod
strešn i ču m n ati n a  enem  ležišču za 
10 flinarjev  dnevno, jih  n ism o v p ra 
šali. Vemo pa, d a  f ig u rira ta  on in 
ona k o t gosta  v n aši tu j sko-prom et
ui s ta tis tik i in  da  s ta  povečala š te 
vilo nočnin, čeprav s ta  šu šm arila  z 
enim  ležiščem. Vedeli bi le rad i, ko
liko nočnin  je  Cuci n a  ta k  n ač in  p r i
tihotapila v d rav sk o  banovino v ve
liko veselje naših  davčnih  up rav . Ti 
ubogi slovenski hotelir, k i si stopil 
v službo gostov in  zm etal lepe nov
ce v tu jin i  za svojo strokovno iz
obrazbo, s i  gotovo pozabil, d a  im a 
Cucek dobre zveze, Cuci p a  gotovo 
še boljše in številnejše, vsaj tak o  so 
p riča le  n jene črn e  oči in p a  e legan t
n a  obleka.

4. s l i k a .  V neko naše letovišče, o 
k a terem  pravijo , da  je m oderno, sve
tovno  in  d a  im a  n a jtep še  hotele, zato 
pa slabe ceste, se je p rip e lja la  v ele
g an tn em  avtom obilu  cela d ru ž in a  
bogatega trgovca iz daljn ih , daljn ih  
rav n in . Z ž ivahno  govorico odnosno 
k ričan jem  v nem škem  in  pa  še  v 
d rugem  jeziku , v k a terem  se iz raža
jo  v Jugoslav iji še najlaž je  p rip ad 
n ik i tega rodu, so izstopili tr ije  o tro 
ci, n jih  m ati in oče. U stav ili so se 
n am reč  p red  hotelom , ki je  poznan, 
da  im a najboljšo  kuh in jo . Po poklo
n u  in  lepih  pozdravih  te r odzdravili 
in  s tisk a n ju  rok, k a k o r da bi si bili 
že m nogoletni znanci, so se končno 
pobotali za dva penzijona, otroci 
p a  bodo itak  spali m ed p oste ljam a in  
pa n a  d ivanu , za k a r  p a  ne sm e ho 
te lir  n ičesa r raču n a ti. Otroci bodo 
im eli svojo hrano , k a te ra  se bo spro
ti plačevala.

P o d  košatim i lipam i tik  ob m ir
nem  jezeru  je b ila  za dva gosta po
k r i ta  m iza  in p rip rav ljen ih  5 stolov. 
Ko je  posed la  vsa d ru ž in a  k  m izi, je 
n a ta k a ric a  zastonj p ričak o v a la  n a 
ročil za deco. K ončno je se rv ira la  dve 
juh i, po ju h i p a  o s ta la  jedila. Čudno 
so se spogledovali ostali gosti n a  v r
tu , ko se je  začela  m ati treh  lačnih 
o trok  p ritoževati nad  m ajhn im i p o r
cijam i itd . Z astonj je  bilo vse objaš- 
n jevan je , oba  zakonca s ta  ho tela

Cenjenemu občinstvu vljudno naznanjam
dLa tem preseli! svojo de
le vitico na Aleksandro vo 
COSiO .3 (Šelenburgova 7 dvorišče) 
Obenem se priporočam za vsa tapetniška 
dela, ki jih hodem izvršil strokovno in po 
n a j n i ž j i h dnevnih cenah

Josip Klobčaver
tapetnik in dekorater

Ljubljana, Aleksandrova 5 1

im eti tak šn e  porcije, da bi b ila  cela 
d ru ž in a  sita . K ako se je k o n ča la  ta  
gosposka a fe ra  bogatega trgovca s 
koruzo, žitom  ali p rešič i iz daljnega 
B anata, vas m enda dalje  ne zanim a.

S tem  sm o n a  h itr ico  zbrali neko
liko sličic iz takozvanega »dom ače
ga« tu jsk eg a  prom eta , ki je po u ra d 
n i s ta tis tik i nadom estil baje  ino
zem ski tu jsk i prom et. Na žalost n a 
š tevajo  te s ta tis tik e  le število  gostov 
in  nočnin , ne povedo pa, k ak šn i so 
b ili ti gosti in koliko je bilo m anj 
skup ička, ko t p re tek lo  leto.

Za v rednost p rom eta  je m en d a  od 
večje važnosti kakovost gosta, kot 
p a  problem atične številke, ki vzbu
ja jo  le pozornost n aš ih  davčnih  u ra d 
nikov.

Društvo »Gospodinjska šola za go
stilničarske gospodinje v Ljubljani« 

ustanovljeno.
Kr. b an sk a  u p ra v a  je rav n o k a r 

odobrila  p ra v ila  za Igori označeno 
društvo , ki im a nam en, k ak o r izha
ja  že iz sam ega naslova, izobraževati 
žene za gostiln iča rsk i in  ho te lirsk i 
poklic. To društvo  je tu d i pokrenilo  
akc ijo  za ustanov itev  gostiln ičarsko- 
gospodinjske šole, k a te ra  bi m orala  
začeti že s 1. novem brom  t. 1., pa  se 
je o tvoritev  zak asn ila  ra d i nepred
v idenih  zaprek. V tej šoli, ki bo prvo 
leto le šestm esečna, k asn e je  p a  se 
bo raz teg n ila  n a  celoleten poduk, bo 
n a š la  g ostiln iča rska  ženska m lad in a  
ono strokovno izobrazbo, ki ji je pri 
vodstvu  tega ali onega gostiln iškega 
o b ra ta  po trebna. D ruštvo bo imelo 
svojo poklicno posvetovalnico in bo 
zalagalo  tu d i strokovne knjige. Čla
n ica  tega d ru š tv a  lahko  postane v sa 
k a  polno letna žena, k i p lača  v p isn i
no in  č lanarino , k a te ra  bo n a  u s ta 
novnem  občnem  zboru jako  nizko 
odm erjena. Podporn i član  je ona 
oseba, ki p lača  e n k ra t za  vselej 100 
Din, dobrotvorni član  pa  ona fizič
n a  a li ju rid ič n a  oseba, ki p lača  en
k ra t  za  vselej 1000 Din.

Pozivam o vse naše članice v d rav 
ski banovini, d a  se p rijav ijo  za č la
n ice ali za  podporne članice in s tem  
okrepijo  društvo, k a te reg a  delovanje 
bo posvečeno le ko ris ti našega s ta 
nu. P rijav e  je pošilja ti n a  D ruštvo 
gospod in jska šo la  za gostiln ičarske 
gospodinje v L jub ljan i, A leksandro
va cesta  2/III. v roke gospe Minke 
Kroftove.

Novi grobovi
f  Franc Rebeuschegg

V nedeljo  22. IX. se je peljal znani 
celjski ho telir, m esarsk i m ojster in 
posestn ik  g. F ran c  Rebeuschegg v 
L jubljano , k je r  je obiskal svojega 
m lajšega sina, ki ob iskuje tam  t r 
govsko šolo. Ko je  bil popoldne v

družbi svojega sina, je  postalo  gosp. 
Rebeuscheggu, ki je že dolgo bolehal, 
nenadno  slabo in  se je zgrudil n e 
zavesten. P rep e lja li so ga takoj v 
bolnišnico, k je r  je k m alu  n a to  iz
dihnil. Z adela ga je srčn a  kap.

P oko jn ik  se je rodil 28. sep tem 
b ra  1886 v Celju in bi bil p rihodnjo  
soboto dopolnil 48 let. P oko jn ik  je 
bil iz ra z ita  osebnost v celjskem  go
spodarskem  življenju. Od 1. 1924. je 
bil č lan  m estnega sveta  in re feren t 
za m estno klavnico. Izm ed njegovih 
velik ih  zaslug  za m estno občino je 
treb a  zlasti om eniti m odernizacijo  in 
povečanje m estne klavnice, ki je b i
la  p redvsem  njegovo delo. P oko jn ik  
je  bil tud i član ra v n a te ljs tv a  Celjske 
m estne h ran iln ice  in  član u p ravnega 
odbora m estnega av tobusnega pod

Ustanovni občni zbor Združenja gostilniških podjetij v  Kamniku

je tja , p redsedn ik  Z družen ja m esar
jev in k lobasičarjev  v Celju te r  član 
in bivši p red sed n ik  Z družen ja  go
stiln iča rjev  itn k av a rn a rjev  v Celju. 
Dom a in  tud i v vseh o rgan izacijah  
in korporacijah , k a te rim  je p ripadal, 
je bil neum orno delaven. Bil je k re 
m enit značaj, izvrsten  d ružabnik , 
človek visoke in teligence in izredno 
b lagega srca, p ošten jak  od nog do 
glave in velik  dobro tn ik  revežev in 
drug ih  pomoči potrebnih . O dlikova
la ga je tud i v časih po litičn ih  borb 
velika s tv arn o st in objektivnost, ki 
m u je poleg prej om enjenih  v rlin  
p ridob ila  s im p atije  v vseh slojih 
celjskega p reb iva lstva  in  tu d i daleč 
izven m eje m esta  Celja. Mlad po svo
ji ž iv ljen jsk i dobi, j'e spadal m ed 
najbolj tip ične in  najug lednejše 
celjske gospodarske p redstavn ike . Z 
vso ljubeznijo  te r  vsem  svojim  zna
njem  in bogatim i izkušn jam i je de
lal nesebično za  nap red ek  in  po
dvig svojega ro js tn eg a  m esta  Celja.

Pogreb poko jn ika se je v ršil dne
24. sep tem bra n a  m estnem  pokopa
lišču v Celju ob ogrom ni udeležbi 
občinstva, pokojn ikovih  stanovsk ih  
tovarišev  in p rija te ljev . Ob odprtem  
grobu s ta  izpregovorila poko jn iku  v 
slovo m estni žu p an  celjski g. M ihel
čič in g. Zajc iz L jub ljane v im enu 
Zveze združenj m esarsk ih  m ojstrov. 
G ovornika s ta  o risa la  pokojnikove 
osebne vrline in po d črta la  njegove 
velike zasluge. V eličasten pogreb je 
bil na jlepši dokaz, kako p riljub ljen  
je bil pokojnik.

F ran cu  Rebeuscheggu bodi o h ra 
n jen  časten  spom in, k ru to  p rizadeti 
rodbin i naše isk reno  sožalje!

Figovcu«, k je r  so se že od nekdaj 
oglašali vsi fu rm an i iz gorenjske 
s tran i. K akor na lašč  je M atevž H a rt
m an s svojo orig inalnostjo  tej s ta ri 
gostilni, k i je b ila  že izza kongresa 
treh  cesarjev  in davno p re je  znana 
p red m estn a  pivnica, ohran il tip  n a 
še s ta re  gostilne do najnovejše do
be, ko se je  že m ed tem  znašla  v cen- 
tru m u  L jubljane.

V to gostilno  so pohajali km etje, 
fu rm an i, m ešetarji te r  je  ob sredah  
in v d rug ih  tržn ih  in sejm skih  dne
vih v sredi L jub ljane s svojim  p ro 
s tran im  dvoriščem  n u d ila  kaj pestro  
sliko. Povsod p a  je  on svetoval in  
posredoval.

Z ozirom  n a  bodočo regulacijo  
m esta  bo s tem  zadn jim  o rig inaln im  
tipom  s ta reg a  o dkritega  in  nič p r i 
zanašajočega lju b ljan sk eg a  go stiln i
ča rja  izginil tu d i košček s ta re  L jub
ljane. Njegovo gostilno  so visoko ce
n ili naši s ta ri in m lajši m eščani. 
U živala je  sloves, d a  se v n jej toči 
najboljše  pivo v L jubljani.

O hranili ga  bomo v  tra jn em  spo
m inu. P reosta li rodbini p a  naše is
k ren o  sožalje!

Dne 13. o k to b ra  1935 je um rl gosp. 
Loger Alojzij, gostiln ičar, m esar in

t  Matevž Hartman, pre je  vedno 
zdrav  in  k rep ak  do visoke starosti, 
je zadn ji dve leti s ta ln o  bolehal. N je
gova trd n a  go ren jsk a  n a rav a  je  k lju 
bovala do sk ra jn o s ti m učni bolezni, 
dokler ji ni dne 25. ok tob ra  v visoki 
s ta ro sti 79 le t podlegel.

veleposestnik  v H rastn ik u  po dolgo
tra jn i bolezni v najlepši dobi svoje
ga življenja, kom aj v 54. le tu  svoje 
starosti. R ajni je bil daleč naokrog 
poznan  kot pošten jak  in  delaven 
mož, k a r  je pokazalo tu d i sprem stvo  
k zadn jem u počitku  v M arijo Drago.

Z druženje gostiln ičarjev  Trbovlje- 
H ra s tn ik  iz rek a  tem  potom  ge. so
progi in ostalim  globoko sožalje, tor 
bo u m rleg a  to v ariša  oh ran ilo  v t r a j 
nem  spom inu.

Dne 11. sep tem bra 1935 je um rl g 
K ališek Anton, gostiln iča r in po
sestn ik  F užine  1, občina D obrunje. 
Bil je  n a js ta re jš i g o stiln iča r v ob
čini. P oko jn ik  je  bil izboren h u m o 
r is t  in  vsled svoje vesele in  živahne 
narav e  jako  p rilju b ljen  gositln ičar. 
Svoječasno je bil tud i dolgoletni ob
činsk i odbornik. P reosta lim  noše so
žalje!

f  čad  Josip, gostiln iča r in  posest
n ik  je  um rl dive 5. ok tobra  t. 1. za
det od kapi. P oko jn ik  je bil las tn ik  
vsem u m estu  in lju b ljan sk i okolici 
znane gostilne pod Rožnikom . Bil je 
povsod p rilju b ljen  te r je za rad i svo 
jega v ljudnega nasto p a  užival vse
splošno spoštovanje. Njegova gostil 
n a  je b ila  zbirališče odd iha željn ih  
štev iln ih  L jubljančanov, ki so zlasti

Rojen je bil v Suni p ri Škofji Loki 
1856. Po dom ače so m u rek li D raj- 
n arjev  Matevž. Šolo je pohaja l do
m a, na to  p a  se ja k m alu  poslovil od 
dom ačih tal te r  po s ta ri trad ic iji n a 
ših  dedov obiskal svet, od koder se 
je po daljšem  času  v rn il poln moči, 
sile  in p rak tičn ih  izkušenj v K ranj, 
k je r  je nato  služboval »pri S tari 
pošti«.

P rip rost, skrom en, delaven in  v a r
čen, k ak o r je bil, si je iz m alih  raz 
m er p rišted il dovolj, d a  je pred 35 
leti prevzel s ta ro  znano gostilno  »Pri
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Vino in vino je razlika
da in š e  v e č ja  je razlika m e d  raznimi mineralnimi  
vodami.  S p l o š n o  znani  R ad en sk i  vrelci,  Zdravilni,  
Kraljev in Gizelin s p a d a j o  m ed  n a j m o č n e j š e  te  vrste  
v Evropi. P a  tudi po s v o j e m  okusu  kot  svež i lna  pi
j a č a  s o  nenadkriljivi.
P o k u s i  s a m o  enkrat,  da  b o š  videl kaj p om e n i  prvo
razredna mineralna voda.  Čisti  in izpira kri, i z loča  
s e č n o  kislino in druge  s trupe  iz t e l e s a  ter s  t em  krepi  
t e l e s n e  in d u š e v n e  s ile.  Kdor pije vino z R a d e n s k o  
slat ino, g a  ne boli g lava  niti po  največjih krokarijah.

p rih ite li k  n jem u ob 'nedeljskih po
poldnevih. Z apušča soprogo Agato, 
hčerko  Josip ino in  s in a  Jožka. Ža
lu jočim  naše sožalje, poko jn iku  naj 
sveti vočna luč!

f  Janez Zaviršek. Dne 30. X. 1935 
se je  poslovili od n as  spoštovani J a 
nez Zaviršek , p. d. »Kraševčev oče« 
iz Š m a rja  št. 24 p ri L jub ljan i. Bil je 
v 72. letu . K lju čar fa rne cerkve 29 
let, občinski odborn ik  31 let. Vsi, ki 
s te  dobrega očeta poznali, bodisi, da  
ste se u s tav ili v njegovi gostiln i in  
m esariji, bodisi, da  ste d rugače p r i
šli z n jim  v stik , ga  o h ran ite  v  do 
brem  spom inu.

Ing. SERGIJ GORUP :

Vinogradništvo dravske 
banovine

Dravska banovina ima približno 
24.225 ha rodnih vinogradov, ki so
dali v zadnjih šestih letih sledeče 
količine vi na:

leta 1929. — 384.292 hi
» 1930. — 361.362 »
» 1931. —  493.687 »
» 1932. — 559 113 »
» 1933. — 270.47.3 »
» 1934. — 266 624 »

ali povprečno okoli 390.000 hi na leto, 
kar znaša na 1 ha 1663 litrov, na
vsakega prebivalca pa 34 litrov na leto.

Od 25 srezov Dravske banovine je 
19 srezov vinorodnih, ki se vrstijo po 
obsegu svojih vinogradov kot sledi : 

Ptuj 4.442 ha
Maribor levi breg 2 996 »
Krško 2952 »
Šmarje pri Jelšah 2.419 » 
Ljutomer 2.301 »
Novo mesto 2.242 »
Brežice 1.817 »
Črnomelj 1.026 »
Maribor desni breg 963 »
Dol. Lendava 825 »
Slov. Konjice 560 »
Metlika 540 »
Celje 507 »
Murska Sobota 352 »
Litija 112 »
Gornji grad 85 »
Slovenjgradec 52 »
LaSko 32 »
Kočevje 2 »

Po dobroti pridelka se deli vino
gradništvo Dravske banovine v severo
vzhodni predel s kvalitetno vinsko 
proizvodnjo in vzhodni ter jugovzhodni 
predel s pretežno kvantitetno proizvod
njo. H kvalitetnemu predelu spadajo 
predvsem srezi: Maribor desni breg, 
Maribor levi breg, Ljutomer, Ptuj in 
Slovenske Konjice. Seveda je povsod 
mnogo prehodov in se najde v vsakem  
vinskem okolišu cela vršta goric, ki 
bi jih po kakovosti pridelka morali 
izločiti iz enega predela in prištevati 
k drugemu.

Kot plod dolgoletnih izkušenj na
prednih vinogradnikov in prizadevanj 
vinarskih strokovnjakov je določen 
poseben trsni izbor in je Dravska 
banovina z upoštevanjem ugotovljenih 
proizvodnih razmer glede na pridelo
vanje vina razdeljena na 13 vinarskih 
okolišev, ki vsak zase že oddavna 
prideluje prav izrazito svojstvene vin
ske tipe. Trsni izbor je izdala Kraljevska 
banska uprava kot 4. knjigo Kmetijske 
knjižice skupaj z razpravo o vinskih 
tipih Dravske banovine. Banovinske in 
zasebne trsnice smejo proizvajati za 
prodajo samo sorte, predpisane v 
trsnem izboru, na odobrenih ameri- 
kanskih podlagah.

Po trsnem izboru se dopušča sajenje 
sledečih vinskih sort: od belih: pred
vsem laški rizling, beli burgundec 
in zeleni silvanec, dalje rdeči trami
nec, renski rizling, rulandec, bela klevna, 
šipon, muškatni silvanec, bela in rdeča 
žlahtnina, Bouvierjeva ranina, rumeni 
muškat, rdeča kraljevina in rani rdeči 
veltlinec; od črnih sort p a : modri 
burgundec, modra frankinja, modra 
Portugalka, žametasta črnina in vranek.

Od namiznih sort so sprejete v trsni 
izbor: biser iz Čabe, rdeča, bela in 
muškatna žlahtnina, muškat Hamburg, 
muškat Ottonel, rumeni muškat in 
modra portugalka.

Od sort, ki niso sprejete v trsni 
izbor, se gojijo zlasti v starejših na
sadih še nekatere manj vredne sorte, 
kot je n. pr. ranfol, belina, javor, podbel, 
zelenika, lipna ali lipovščina, peček, 
plaveč, kavka in druge.

Vse do sedaj navedene trsne sorte 
so žlahtne in so skoro brez izjeme 
cepljene na amerikanskih podlagah, od 
katerih so sprejete v trsni izbor : 
riparia portalis, rupestris št. 9 (Gothe), 
rupestris monticola, berlandieri x riparia 
Teleki Kober 5 BB, berlandieri x riparia 
Teleki 8 B, solonis x riparia 1616 in 
riparia x rupestris 3309.

Poleg plemenitih trsnih sort pa imamo 
v Dravski banovini še preko 1000 ha 
samorodnic: šmarnice, izabele, otela 
in drugih. Površina teh hibridnih na
sadov se stalno zmanjšuje, ker je po 
vinskem zakonu vsak promet z vinom 
samorodnic strogo prepovedan in si 
kralj, banska uprava z brezplačno po
delitvijo cepljenk v zameno za izkrčene 
samorodnice prizadeva, da se zlasti 
zloglasna in zdravju škodljiva šmarnica 
čimprej iztrebi.

Vina dravske banovine se odlikujejo 
od vin ostalih banovin predvsem po 
izrazitejši cvetici in celotni ubranosti 
okusa. Navadno vsebujejo več kisline 
kot ostala jugoslovanska vina. Prostor- 
ninski odstotek alkohola znaša od 
7 do 15%! odstotek kislin pa 5 do 12%- 
Največ je belih vin svetlozelenkaste 
ali rumenkaste barve ; manj je rdečih 
in črnih vin. Slovenska vina so v 
splošnem izrazit tip severnih vin. 
Osnovna sorta za znano ljutomersko 
vino je šipon (moslavec, pošipali poščip); 
dalje laški rizling, zeleni silvanec in 
druge žlahtne sorte. V cvičku, ki je 
posebno priljubljen po bivšem Kranj
skem, prevladuje žametasta črnina 
(kavčina), kateri se primešajo še druge 
modre in bele sorte.

Pri današnji krizi je gospodarski 
položaj v kvalitetnem predelu težji 
kakor v predelu kvantitetne proizvod
nje. Plemenite in fine trsne sorte rodijo 
pač manj kot stare, manjvredne sorte. 
Zlasti v starejših kvalitetnih vinogradih, 
ki niso bili zasajeni s selekcioniranim  
trsjem in niso bili cepljeni na odgo
varjajoče podlage, je pridelek vina 
razmeroma pičel in izkupiček je kljub 
višji ceni nezadosten in mnogokrat ne 
krije proizvodnih stroškov.

Proizvodnja domačega vina normalno 
zadostuje za domačo potrošnjo, vendar 
pa narašča od leta do leta uvoz ce
nejšega vina iz Dunavske, Primorske 
in Moravske banovine. Domače vino 
je vsled manjšega pridelka kvalitetnih 
trsnih sort in relativno visokih proiz
vodnih stroškov pač dražje, gospodarska 
kriza pa sili široke sloje potrošačev, 
da se zadovoljijo s cenejšim, četudi 
slabšim proizvodom. Uvoz in ostro 
tekmovanje vina iz ostalih banovin je 
glavni razlog, da izgublja domače vino
gradništvo svojo dobičkanosnost, ven
dar se zadnja leta površina vinogradov 
ne zmanjšuje, ker se nahaja pretežna 
večina goric v izrazito vinorodnih po
ložajih, ki radi strme lege, sestave 
zemlje, gostote prebivalstva in slednjič 
tudi iz prirojene ljubezni do vinske trte 
ne dovoljuje prehoda k drugim, manj 
intenzivnim kulturam.

Vino iz severovzhodnih srezov Drav
ske banovine, zlasti iz srezov Maribor 
levi breg, Maribor desni breg, Ljutomer 
in Ptuj se je pred svetovno vojno 
mnogo trošilo na Dunaju, Gradcu in
ostalih potrošnih centrih današnje
avstrijske reaublike. Po vojni je postajal 
izvoz vina iz Dravske banovine od leta 
do leta manjši. Izvozilo se je :

leta 1931. — 17.605 hi
» 1932. — 15.380 »
> 1933. —  10.192 »
» 1934. — 6.592 »

Glavni uvoznik je bila Avstrija, sledi 
Čehoslovaška, vse druge države so
uvozile le male količine vina iz Dravske 
banovine.

Za strokovno izobrazbo iz vinograd
ništva in kletarstva skrbita dvoletna 
ban. vinarska in sadjarska šola v
Mariboru in enoletna ban. kmetijska 
šola na Grmu, poleg tega pa tudi 
devetmesečna viničarska tečaja na ban. 
trsnicah in drevesnicah v Pekrah in 
Kapeli.

Trsni materijal za nove nasade se 
vzgaja na ban. trsnicah v Pekrah, 
Kapeli, Kostanjevici ob Krki, Leskovcu 
pri Krškem, v Drašičih pri Metliki, na 
Sv. Uršuli pri Dramljah, v vinarski in 
sadjarski šoli v Mariboru, kmetijski 
šoli na Grmu, kmetijski šoli v Št. Juriju 
ob juž. žel. in v kmeti jsko-gospodinjski 
šoli v Mali Loki. Poleg tega živahno 
deluje še blizu 100 zasebnih trsnic, 
katerim je banska uprava izdala po
sebna dovoljenja za vzgojo in prodajo 
trsnega materijala pod strokovno kon

trolo svojih vinarskih strokovnjakov. 
28 trsničarjev je združenih v Prvi 
trsničarski zadrugi v Juršincih.

Stanovska organizacija vinogradnikov 
»Vinarsko društvo za Dravsko banovino
v Mar.boru« ima namen buditi med 
članstvom smisel za izboljšanje vino
gradništva in kletarstva in zastopati 
koristi vinogradnikov pri oblasteh. 
Vinarsko društvo ima tudi poseben 
trsničarski odsek, ki skrbi za strokovne 
iri stanovske interese koncesijoniranih 
trsničarjev.

Za izvajanje odredb vinskega zakona 
je nastavljen pri banski upravi kletarski 
nadzornik, ki vrši obenem službo vi
narskega referenta za celo banovino. 
Njemu je dodeljen za področje bivše 
mariborske oblasti pomočnik kletar
skega nadzornika.

Preizkušnjo vina, enoloških prepa
ratov itd. vrši ban. poskusna in kon
trolna postaja v Mariboru, kateri je 
dodeljen še 10 članski odbor za 
ocenjevanje vin, ki je sestavljen iz 
štirih vinogradnikov, dveh vinskih 
trgovcev, zdravnika in treh vinarskih 
strokovnjakov. Obvezno se analizirajo 
in ocenjujejo vsa vma, poslana na 
preizkušnjo od kletarskega nadzornika 
in njegovega pomočnika, ter vsa vina, 
ki se uvažajo ali izvažajo v inozemstvo. 
Poleg tega sprejema postaja tudi za
sebne vzorce v preizkušnjo.

Vse smernice za ustanavljanje novih, 
ter vzdrževanje in zboljšanje starih 
nasadov, tfeloVanfe trsnic, pobijanje 
škodljivcev in bolezni vinske trte, 
krčenje samčrodnic itd., dajfeta zakon 
za obnavljknje in pospeševanje vino
gradništva iz leta 1921. in pravilnik 
tega zakona iz Teta 1924. Proizvodnjo 
vina in promet z vinom urejata zakon 
o vinu iz leta 1929. in njega pravilnik 
iz leta 1930. V delovnem načrtu'kme
tijskega ministrstva je predvidena spre
memba obeh zakonov odnosno pravil
nikov.

Vinogradništvo je ena izmed naj- 
intenzivnejših kmetijskih panog v Slo
veniji, ki preživlja na enaki površini 
mnogo večje število prebivalstva kot 
druge poljske kulture v plodni ravnini 
in to v zemlji, v kateri bi ostale kulture 
le slabo uspevale. Država, banovina in 
občine dobivajo za svoje potrebe iz 
vina letno milijonske vsote, saj znaša 
trošarina na vino 200 do 250 Din 
na hi. Tako je torej vinogradništvo 
kljub mnogim težavam, s katerimi se 
mu je boriti, po svoiih posrednih da
jatvah močan faktor pri uravnoteženju 
državnega, banovinskega, pa tudi ob
činskih proračunov in bi zato zaslužilo 
posebno pažnjo vseh merodajnih 
faktorjev.

Ing. GORIUP SERG IJ:

Vinsko tržišče v Dravski 
banovini

T rg a tev  je  končana. V ečina vino- 
lodn ih  občin je določila k o t začetni 
ro k  glavne trg a tv e  p rv i oktober, za 
po rtugalko  in  d ruge ran e  sorte p a
20. septem ber. V inogradniki, zlasti 
n a  Š ta jerskem  so se teh odredb v 
splošnem  držali te r  so začeli s t rg a t
vijo ponekod šele 15. oktobra. Ven
d a r p a  im am o številne p rim ere  p re 
ran e  trgatve , ki so v škodo ne  le 
lastn ik u , tem več celem u v inorodne
m u okolišu, k i s p rodajo  kakovostno 
slabšega vina, p rip rav ljenega  iz p re 
rano  p o trganega  grozdja, izgublja 
sloves celo n a  dom ačem  trgu . Č rno

m aljsk i srez in  del D olenjske s ta  v 
tem  oziru  največ grešila. Zato je bil 
odstotek  s lad k o rja  v m oštih  teh oko
lišev tud i razm erom a najnižji.

K akovost letošn jega v in a  je  boljša 
od lanskega, v n ek a te rih  dobro 
oskrbovanih  odličnih v inorodnih  po
ložajih bo celo p ra v  odlična. P r i tem  
p a  je treb a  upoštevati, d a  p ro izvaja  
S lovenija poleg najfinejjše kap ljice  
n a  eni s tran i, ponekod tu d i k isla, 
skoro n eu ž itn a  vina, k a r  je odvisno 
od lege, sort, časa  trgatve , obdelave 
in  še razn ih  d rug ih  činiteljev.

Grozdje mešanih nasadov iz se
verovzhodnega kakovostnega prede
la, t. j. iz vinarskih okolišev: Pohor
je, Kozjak, Haloze, Ormoško-ljuto- 
merske in Slovenske gorice, je im elo  
povprečno 17% sladkorja pri trgat
vi do 13. oktobra, 18 do 19% slad
korja pa, če je ostalo na trtah do 20. 
oktobra. Mošti iz nasadov bogato- 
rodnih manj vrednih starih sort so 
im eli seveda tudi manj kot 17% slad
korja tam, kjer so se vinogradniki 
s trgatvijo prenaglili. Mošti sortnih 
kvalitetnih vin, kot je  beli burgun
dec, traminec, rulandec, muškatni 
silvanec in  renski rizling, so poka
zali od 20—24% sladkorja in  bo to 
rej to vino 12—14 % vol. % alkohola. 
Odstotek k islin  je nizek m  razmerje 
med sladkorjem in k islinam i je zelo  
ugodno povsod tam, kjer je ostalo 
grozdje do polne zrelosti na trti.

Pridelek vina je znašal v  mešanih  
mladih nasadih do 20 hi, v  starejših  
do 12 hi m ošta na oral; v kvalitetnih  
m lajših nasadih pa do 15, v starejših  
kvalitetnih do 10 hi m ošta na oral. 
Za navadne in mešane m ošte je zna
šala cena za gostilničarje Din 2.50 do
3.50 za 1 liter. Vinska trgovina je 
pokupila doslej kakih 2.500 hi mo
šta  in je plačala za m ošt od 16% 
sladkorja Din 2.—, za m ošt od 17 do 
18% D ki 2.50 — 3.—, z 19 — 20% Din 
3.25—3.50, za izbrane sortne mošte 
pa Din 5—6 za 1 liter.

Na B izeljskem , v brežiškem  P o
sav ju  in  v krško-kostan jev iškem  v in 
skem  okolišu je znašal odsto tek  slad 
k o rja  od 15.50—20°, k a r  odgovar
ja  9.3 do 12 vol. % alkohola. V sebina 
k is lin  se je  k re ta la  od 5.50—12%. Ce
ne m ladem u b izeljčanu  in  cvičku so 
znašale  Din 2.50—3.50 za 1 liter.

P ra v  dobra so letos m etlišk a  vina, 
k i so že popolnom a povre la  in  im a
jo od 9—12% alkohola te r p ra v  m alo 
kisline. Posebno od lična je m etlišk a  
p o rtu g a lk a  z 9.50—10% alkoho la  in
5.50 a lkohola in  5.50—7% kislin . Ce
ne m etličanu  so enake cenam  bizelj- 
čana, ponekod celo nekoliko višje, 
cene po rtugalke p a  4—5 Din za 1 li
ter.

C m om aljsko-novom eški srez s ta  
razm erom a slabo odrezala, četudi 
so z ra s tla  letos n a  T ršk i gori, n a  
S tražnem  v rh u  in  M avrlenu k v ali
te tn a  v in a  s 13% alkohola, k i se 
lahko kosajo  s p rvovrstn im i š ta je r
skim i proizvodi. Slabe trsn e  sorte, 
m ajsk a  pozeba, nep rim erne lege go
ric, p rezgodnja trg a tev  in  slabo k le
tarstvo  je  krivo, d a  izgubljajo  ta  v i
n a  svoj s ta ri sloves. C ena vinskega 
p rid e lk a  je tu  od Din 2—4, vino se 
p a  v g lavnem  potroši n a  dom ačem  
trgu .

K upčija  z m oštom  in m ladim  vi
nom  ni b ila  doslej preveč živahna. 
K ljub splošnem u p o m an jk an ju  de-
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n a r ja  v inogradn ik i ne silijo  preveč 
s svojim  p ridelkom  n a  trg , k e r se 
zavedajo, da  so s ta re  zaloge že izčr
pane  in  je le tošn ji p rid e lek  res  do
ber. K upovale so se le m an jše  m no
žine m o š ta  in  m ladega v in a  za  prvo  
potrošnjo. K er želijo  go stiln iča rji 
n a jp re j ra zp ro d a ti s ta re  zaloge, ce
n e  novega v in a  p a  tu d i še niso u s ta 
ljene.

G ostiln ičarjem  in  vsem  in teresen 
tom  se p riporoča, d a  si v boljšo ori- 
jen tac ijo  gl«do proizvodnje v in a  n a 
bavijo  kn jigo  (»Trsni izbor in  v in 
sk i tip i za D ravsko banovino«, k i 
p regledno opisuje vse trsn e  sorte  in  
v inske tipe D ravske banovine. K nji
žica, ki jo  je  izd a la  letos u p ra v a  
D ravske banovine im a  priložen tu d i 
posebni v in a rsk i zem ljevid. Dobi se 
za ceno D in 3.— p ri km et. oddelku 
banske uprave. Radi p r ih ra n k a  n a  
p oštn ih  stro šk ih  naj jo  naroče go
s tiln iča rsk e  zad ruge skupno za svo
je  člane.

Razno
Konferenca Državne zveze. D ržav

n a  zveza je sk lica la  k posvetovanju  
vse b anov inske gostiln iča rske  o rga
nizacije , da po svojih delegatih  iz
nesejo p red  odposlance razn ih  m i
n is trs tev  svoje predloge za zboljša
nje d an ašn jeg a  položaja, ki po sta ja  
od dneva do dneva v gostiln iča rsk i 
s tro k i vedno bolj napet. N am en kon
ference je bil, da ču jejo  odposlanci 
m in is trs tev  n a  k o n k re tn ih  slučajih , 
s kak im i težkočam i se im a  bo riti 
obrt, o k a te r i se ob vsaki p rilik i ču- 
je, da  je  jako  važna  že rad i tu jsk eg a  
prom eta . K onferenco je vodil p red 
sedn ik  D ržavne zveze g. N ikolič Mi- 
hajlo , ki je  uvodom a pozdravil za
stopn ike poedin ih  m in is trs tev , k a 
k o r tu d i zbrane delegate. G lasom  za
p isn ik a  se je n a  teh  konferencah  ob
rav n av a lo  sledeče: novelizacija  o b rt
nega zakona v tem  sm islu , d a  se 
tu d i gostiln iča rje  p rip o zn a  ko t sa 
m osto jno  gospodarsko  stroko, d a  po
stopajo  u p rav n e  oblasti točno po ob
sto ječih  zakonih  in  p redp isih  in  d a  
se uvede red  v ad m in is trac ijo , d a  se 
z vsem i s red stv i p repreč i b rezpravno 
obratovanje, da  se p repove p ro d a ja  
in  točenje p ijač  vsem  onim  o b ra 
tom , k i jih  obrtn i zakon v § 76 ne  
našteva, d a  se u red i obseg h išn eg a  
dela, d a  se om eji delovanje d ru štev  
in  k lubov glede šu šm ars tv a  gostiln iš
k im  podjetjem , d a  se sprem eni in 
dopolni u red b a  o p o stav ljan ju  go
s tiln išk ih  obratov, k ak o r tu d i u re d 
b a  o s trokovn i izobrazbi, da  se upo
š tev a  m nen je  združenj glede k ra jev 
ne potrebe p ri podeljevan ju  gostil
n išk ih  koncesij, d a  se obročno od 
p lačevan je  zaosta lih  davščin  dopusti 
tu d i v pogledu odp lačevan ja  sam o
u p ra v n ih  davščin  (banovinskih  in 
občinskih  doklad), da  se izdajo ko- 
pa liščn i red i, d a  se izpopolnijo s tro 
kovne O rganizacije, d a  n a  ji im ajo  
pritožbe združenj odložilno moč, da 
se z vsem i sredstv i p repreči šušm ar- 
stvo z alkoho ln im i p ijačam i in  je 
dili, da  se zaščiti ne po la s tn i k riv 
di prezadolžene gostiln ičarje , d a  se 
sp rem eni u red b a  o p o b iran ju  bano
vinske tro ša rin e  in  d a  se odpravi 
pečaten je sodov in  določi tako jšn i 
obračun  k a la , d a  se dan im  p rilik am  
p rim ern o  znižajo banov inske in  ob
činske doklade in  takse, d a  se sp re 
m eni točilna  tak sa , da  se ' o d m era  
zg rad arin e  določi tu d i potom  davč
n ih  odborov, da  se zm anjša jo  p r i
spevki za bolniško zavarovanje, da 
se re g u lira  delovni čas pom ožnega 
osobja oziraje se n a  posebni način  
zaposlen ja v gostiln išk ih  obratih , 
ra zp rav lja lo  se je o zaposlitvi tu jih  
državljanov, d a  se u k ine jo  nadzorne 
policijske takse, da  se uk ine pobi
ra n je  posebnih tak s  n a  rad io -apara- 
te, d a  se u red i pob iran je  av to rsk ih  
tan tijem  bodisi v pogledu o rgan iza
cije, k i naj bo sam o en a  k ak o r tud i 
v  pogledu v išine teh taks, d a  se naj 
u red i vp rašan je  kom isijoneln ih  ogle
dov gostiln išk ih  lokalov posebno 
onih  obratov , ki pogosto m enjajo  
svoje las tn ik e , da se bolj m ilo po
stopa  p ri določevanju po licijsk ih , 
tro ša rin sk ih  in  tak sn ih  kazni, d a  se 
znižajo  telefonske takse, da  se p ra-

Vinarski okoliši, površina, glavne sorte in pridelek 
vinogradov Dravske banovine

V i n a r s k i  o k o l i š

I. Pohorje

Površina
vinogradov

Povprečni 
pridelek na 
1 ha dobro 

oskrbovanih 
vinogradov

G l a v n e  t r s n e  s o r t e

bele črne

a) Pekre 240 ha 22.5 hi renski rizling
beli burgundec 
zeleni silvanec

b) Vzhodni obronki laški rizling
Pohorja: renski rizling
Razvanje - Fram 500 » 22.5 » beli burgundec

c) Vinarije-Slovenske laški rizling modri burgundec
Konjice 400 > 25 > zeleni silvanec vranek

beli burgundec modra frankinja
II. Kozjak in gornje ali beli burgundec

zapadne Slovenske laški rizling
gorice 2670 » 22.5 » zeleni silvanec

III. Srednje Slovenske laški rizling
gorice 2060 22.5 > zeleni silvanec

beli burgundec
IV. Ormoško-ljutomerske šipon

gorice 2300 » 22.5 > laški rizling
beli burgundec

V. Gornje-radgonske laški rizling
gorice 1130 ■» 22.5 > beli burgundec

zeleni silvanec
VI. Prekmurske gorice laški rizling

(brez samorodnic) 747 > 25 zeleni silvanec
beli burgundec

VII. Haloze in haloško
obrobno pogorje:
a) Spodnje Haloze 1000 22.5 5> renski rizling (za a in c)
b) Srednje Haloze 700 » 22 5 » laški rizling (za a, b, c in d)
c) Gornje Haloze 1000 » 22.5 » beli burgundec (za b in d)
č) Haloško obrobno zeleni silvanec (za b in d)

pogorje 830 22.5 > šipon (za a)
rdeči traminec (za c)

VIII. Šmarsko-rogaško- laški rizling
kozjanski in celjski zeleni silvanec
okoliš 1780 » 30 » beli burgundec

!X. Drameljsko-savinjski zeleni silvanec
okoliš 800 » 30 » laški rizling

beli burgundec
X. Bizeljsko in Posavje 1860 » 35 » laški rizling žametasta črnina

zeleni silvanec 
beli burgundec

modra frankinja 
modra portugalka

XI. Krško-kostanjeviški kraljevina žametasta črnina
okoliš 2220 J* 37.5 » laški rizling modra frankinja

žlahtnina modra portugalka
XII. Novomeški-tnokro- kraljevina žametasta črnina

noškl okoliš 3070 > 37.5 » laški rizling modra frankinja
žlahtnina modra portugalka

XIII. Črnomeljsko- kraljevina žametasta črnina
metliški okoliš 1600 » 37.5 » laški rizling modra frankinja

žlahtnina modra portugalka

Skupni povpreček 24.907 ha 28.5 hi
ijl * • _

Opomba: V tej razpredelnici so upoštevani poleg rodnih tudi mladi, še ne rodni vinogradi. 
Samorodnice v Prekmurju niso upoštevane.

KDOR JE POTOVAL PO ITALIJI
se je  p rep riča l, koliko tam  konzu- 
m ira jo  m akaronov , špagetov in  d ru 
gih  testen in . Z akaj to? Zato, k e r d a 
jo Ita lijan i m nogo n a  kakovostno 
blago in  k e r im ajo  dobre recepte za 
prip ravo . P ri nas dobim o kakovost
no blago, če k upu jem o  Pekatete in 
Jajnine.

Za p rip rav o  p a  evo dobrega ita li
janskega recep ta: za % kg  v obilni 
in  slan i vodi sk u h an ih  tes ten in  se- 
grej posebej 1 dl nam iznega o lja  v 
ponvi. Na o lju  p raži p ri m alem  p la 
m enu 3 sred n je  velike, n a  rezine zre
zane čebule in  sicer sam o to liko  ča 
sa, d a  postanejo  rum ene, n a k a r  p ri- 
deni 3—4 žličice parad ižn ikove kon
zerve, ki jo  m ešaj 1 do 2 m in u ti t a 
ko, da  ne izgubi barve. N ato p rilivaj 
počasi 3—4 žlice m rzle vode, n a k a r  
postane om aka gosta. Om ako polij 
v rh  tes ten in  na  k rožn ike in  jo serv i
ra j. Izboljšaš ta  recep t lahko, če pri- 
cleneš gotovi om aki 5 dkg  p resnega 
m asla. Po o k usu  lahko  prideneš 
om aki nekoliko česna.

vočasno u red i v p rašan je  k liringov  
ozira je  se n a  tu jsk i prom et, d a  se 
izvede reo rg an izac ija  »Putnika«, da 
se pozove k  sodelovanju  p ri sestav- ( 
ljan ju  voznih redov tud i zastopnike I 
gostiln iča rstva , da  se u red i oddaja 
kolodvorskih  re stav rac ij oziraje se 
prvenstveno  n a  sposobnost p rosilca  
i. t. d.

O bširne razprave, k je r  so iznašali 
poedini delegati posebne p rilik e  v 
svojih  (banovinah so pokapale^ da  
v ladajo  v našem  s ta n u  n a rav n o st 
go rostasne razm ere  in  je čudno, da  
se sploh še kdo bavi z gostiln iško  
obrtjo. Z astopnik i poedinih  m in is tr
stev  so p ridno  beležili vse p ripom 
bo, ki jih  bodo v posebnih re fe ra tih  
predložili svojim  m inistrom . Vse za- 

! hteve, k i so se razp rav lja le  n a  kon- 
I ferenei, bodo v obliki posebnih pred- 
1 s tavk  podane m erodajn im  krogom .

I

Povračilo zborničnih taks za po
trdila. M inistrstvo  trgov ine in  in
d u strije  trgov insko  oddeljen je  je iz
dalo pod št. 26.909 z dne 29. ju lija  
t. 1. navodilo  v pogledu povračila  
zborn ičn ih  taks, ki jih  pobirajo  za 
p o trd ila  v sm islu  § 95. o b rtn eg a  za
kona. T ak sa  se povrne le tedaj, če 
prosilec p o trd ila  ne uporabi, to se 
prav i, če prosilec ne dobi dovoljenja 
za o tvoritev  o b ra ta , v en d ar lahko 
zbornica od te vsote odbije stroške 
za m anipulacijo .

Pravilnik glede prodaje jedil po 
kavarnah. S avska ban o v in a  je  pod 
br. 25.437/VIII. z dne 28. sep tem bra 
1935 izdala  p rav iln ik , glede prodaje 
gotovih jedil po k av a rn ah .

Slaščičarji in  njih pripadnost k 
gostil, združenjem. G ostiln ičarjem , 
če so istočasno  obrtn ik i-pro izvodni- 
ki, se ni treb a  vča ln iti v gostiln iška  
združenja.

B anovinska revizija gostiln išk ih  
podjetij v  Vrbaski banovini. Kr. b an 
sk a  u p ra v a  V rbaske banov ine je od
re d ila  posebno kom isijo , sestoječo 
iz re fe ren ta  trgov inskega oddelka 
banske u p rav e  in  ta jn ik a  banov in 
ske gostiln iške organizacije  v B a
n ja luk i. To k o m isija  je  p reg ledala  
lokale v devetih  srezih  in m ars ik je  
ugotovila nem ogoče stvari. N ašla  je 
n . pr. k ra je , k je r  je  skoro  večje šte
vilo gostiln išk ih  podjetij k ak o r p a  
število d rug ih  hiš. N ašli so k a v a r
ne, k a te re  so p ro d a ja le  kavo po 50 
p a r in  je  naravno , d a  se tu  ne  m o
re  govoriti o k ak i eksistenci. U goto
vilo se je  n. pr., d a  je  v  k ra ju , ki 
šteje 50 hiš, k a r  27 k av a m , k i p ro 
d aja jo  kavo po 50 p ar. Iz ogrom nega 
m aterija la , k i se še zb ira  in  obrav
nava, posnem am o, da  je ko m isija  n a  
licu m esta  odvzela v 18 slučajih  do
volila, v 26 slu ča jih  p repovedala iz
v rševati b rezp ravno  točenje p ijač  in 
p rodajo  jedil, v 28 s lučajih  je  od 
re d ila  ad ap tac ijo  lokalov, v 28 s lu 
čajih  je ob u stav ila  n ad a ljn o  obrato 
vanje, k e r niso lokali odgovarja li, v >

5 slučajih  je  iz rek la  kazen  za razne 
p restopke in  končno k azn o v ala  150 
oseb ra d i k rše n ja  obrtn ih  in  d ru 
gih  p redpisov  in  ra d i nep lačevan ja  
zadružne članarine .

Iz toga se vidi, da n am erav a  kr* 
b an sk a  u p ra v a  V rbaske banov ine 
ureuHi razm ere  v gostiln išk i -.ucki, 
!«.r vi' cen iti jo m e n  g o stiln iča rs tv a  
za vedno bolj in  bolj ra zv ija j c t i  >e 
tu jsk i j: i omet.

Pivovarne v  Avstriji. Po vojni se 
je  v  A vstriji n ah a ja lo  165 pivovarn , 
od k a te rih  je m oralo 47 obustav iti 
svoje delo. Obstoječih 115 p ivovarn  
im a  sledečo k apacite to : 15 obratov 
zvari lahko  letno izpod 1000 hi p i
va, n ad a ljn ih  52 od 1000 do 5000 hi, 
13 od 5000 hi do 10.000 hi, 8 p ivovarn  
od 100.000 h i do 150.000 hi, en a  pi
vov arn a  200.000 hi, in  en a  do 400.000 
hek to litro v  piva.

Vinogradništvo v Avstriji. Po po
d a tk ih  je  le tošn ji p rid e lek  jak o  do
ber. K akovost av s trijsk eg a  v ina  se 
je v zadn jih  le tih  n ep rim ern o  izbolj
ša la  in  dobiva sloves že v inozem 
stvu. T udi ko lič ina  p rid e lk a  se b li
ža že dom ači po treb i in  uvaža  Av
s tr i ja  danes od p re jšn jih  400.000 h i 
sam o še 40.000 hi vina. Km ečke 
zbornice v ršijo  v inozem stvu  s is te 
m atično  propagando  za izvoz svoje
g a  vina.

Letošnji pridelek vina na sv e ta .
Po  pod atk ih  m ednarodnega zavoda 
za vino je letošn ji p ridelek  v in a  za 
p rib ližno  50 in iljonov hi večji ko t 
lan sk o  leto. I ta lija  jo n. pr. p rid e la 
la  letos 45 m iljonov  hi, Š vica 1 m ili
jon hi, Nem čija, A v strija  in  O grska 
so p ridela le  m nogo m anj, tu d i F ra n 
c ija  je p rid e la la  za 17 m ilijonov  hi 
v in a  m anj, zato p a  je  p r id e la la  Ru- 
m u n ija  več itd.

Pivo na ure. Neki g o stiln iča r iz 
D allas v državi Texas je uvedel p ro 
dajo  p iv a  po. času. Tako n. p r. lahko 
p ije  gost za 60 ct. (ca. 30 Din) tr i  u re  
pivo po volji. Poskus se m u je iz
borno obnesel, k e r se je ugotovilo, 
ila  gosti n e  konzum ira jo  toliko, ko
lik o r plačajo.

Zapora za podeljevanje gostiln iš
kih koncesij v Nemčiji. N em ška v la
d a  je p o d aljša la  zaporo za podelje
van je  novih gostiln išk ih  koncesij do 
31. decem bra 1936.

Postavljanje upraviteljev konkurz- 
ne mase in stanovske organizacije. 
Čl. 86 konku rzn eg a  zakona določa, da 
je  za u p ra v ite lja  konkurzne m ase po
stav iti neom adeževano, zanesljivo 
osebo, ki je  strokovna glede n a  po
sebnost a li v rsto  konkurzne m ase. Na 
v p rašan je  sodišča o označenih la s t
nostih  oseb m orajo  nem udom a odgo
voriti ob lastva  in  dotične stanovske 
organizacije. N a vp rašan je , k a j je 
razu m eti pod stanovsko  organizacijo  
v sm islu  § 86. k onkurznega zakona, 
je m in is trs tv o  p ravde obvestilo m i
n is trs tv o  za trgovino in  in d u strijo , da 
se im ajo  pod stanovske organizacije  
sm a tra ti  vsa p r is iln a  zd ru žen ja  t r 
govcev in  rokodelcev.

Vedno več am eriških izletnikov v 
Evropi. A m eriško trgov insko  m in is tr
stvo razglaša, da  je letos odšlo preko  
A tlan tskega O ceana 74.000 am erišk ih  
tu ristov .

Mlekarne in slaščičarne spadajo 
pod gostilničarski obrt. M inistrstvo  
trgovine in  in d u strije  je pod št. 26.909 
od 29. ju lija  t. 1. rešilo , da  se m orajo 
m lekarne in  slaščičarne, v k a terih  
se služi bodisi sto ječim  a li sedečim  
gostom  sm a tra ti  n a  osnovi § 460. v 
vezi s § 76. odst. 4. obrt. zak. k o t go
s tiln iča rsk i obrati. L astn ik i teh  obra
tov m orajo  b iti včlan jen i v gostiln iš
k ih  združenjih .

RAZGLAS.

Sresko načelstvo  v Celju razg laša  
z dopisom  z dne 19. X. 1935, d a  je 
sresko  sodišče v Celju prepovedalo 
P o točn ik  M atiju, roj. 30. IX. 1915 v 
Z abukovcih, občina Griže, s tan u jo 
čem u v Zabukovcih št. 127, sam ske
m u ru d a rju , zah a ja ti v krčm o za do
bo dveh le t in  sicer od 3. novem bra 
1935 do 3. novem bra 1937.

Sresko  načelstvo  v  Slov. K onjicah 
obvešča z dopisom  No. 5461/1 z dne 
7. VIII. 1935, d a  je sresko  načelstvo  
v K onjicah prepovedalo  Muc Josipu,
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ro jenem u 13. II. 1901 v  D obriški va
si iin  s tan u j očem u i s lu tam  , obisk 
gostilu od 24. VII. 1935 do 24. VII. 
1937.

Sresko načelstvo  v G ornjem  g rad u  
razglaša z dopisom  št. 416/3 z dne 
21. avgusta  t. L, d a  je sresko  sodišče 
v Gornjem  g rad u  prepovedalo  Seliš- 
n ik u  Adolfu, delavcu iz Solčave o b 
iskovati gostilne od 10. av g u sta  1935 
do 10. avgusta  1937.

Sresko načelstvo  v  K am niku  ob
vešča z dopisom  št. 8.592/1 z dne 5. 
avgusta, d a  je sresko sodišče v  K am 
n ik u  prepovedalo  K ra lju  F ran ce tu , 
ro jenem u 1. 1880. v D om žalah, s ta n u 
jočem u is to ta m  v  K olodvorski u lic i 
št. 1, po poklicu  k ro jaču , zah a ja ti v 
gostilne od 2. av g u s ta  1935 do 2. av 
g u sta  1936.

Sresko načelstvo  v K ran ju  razg la 
ša  razsodbo sreskega sod išča  v K ra 
nju, glasom  k a te re  je  p repovedano 
S ita r Janezu  p. d. K aranovem u, roj. 
1905 n a  Visokem, isto tam  b ivajoče
m u. čev lja rskem u  pom očniku, zah a
ja ti v  gostilne  do 12. ju n ija  1936.

S resko  načelstvo  v  K ran ju  razg la 
ša  razsodbo sreskega sod išča v  K ra
n ju , d a  je. p repovedano  K alanu  Jo
žefu, roj. 1886 v  M avčičah srez K ranj, 
is to tam  stanu jočem u, po poklicu  
posestn iku , za h a ja ti v gostilne do
21. m a ja  1936.

S resko  načelstvo  v  Slov. K onjicah 
razg laša  razsodbo sreskega sodišča 
v K onjicah, s k a te ro  je prepovedano 
G a čn ik arju  R ajm undu , roj. 1914 n a  
B reznu, s tanu jočem u v H udin ji, za
h a ja ti  v gostilne  do 21. avgusta  1935.

Sresko  načelstvo  v  G ornjem  g ra 
du  ra zg laša  razsodbo okrožnega so
d išča v Celju, d a  je  prepovedano Bre- 
zovniku F ran cu , brezposelnem u t r 
govskem u pom očniku iz trg a  M ozir
ja , za h a ja ti v  gostilne od 5. IX. 1935 
d o  5. IX. 1937.

R A Z P I S .
Zvezna u p ra v a  po trebuje takoj 

m ladeniča, k i im a veselje, d a  se iz
uči za hotelskega kuharja v p rv o 
razrednem  hotelu.

P red n o st im ajo  sinovi g o stiln iča r
jev  in  gostiln ičark , če p a  teh  ni, p a  
sinovi brezposelnih družin . K er rab i 
zvezna u p ra v a  pogosto razn o  osobje 
za  gostiln iško  stroko, naj se istočas
no jav ijo  tud i d ruge  osebe, ki bi ho
tele  b iti nam eščene v gostinsk ih  
obratih .

Podatk i o sta rosti, p risto jnosti, 
šo lski in  strokovni naobrazbi, o po
k licu  staršev  itd . naj se pošljejo  ta 
koj n a  upravo
Zveze združenj gostilniških podjetij 

dravske banovine.

Kletarstvo
Moraš im eti in  p ro u č iti kn jigo  

»Vinski zakon in kletarski vedež«,
če hočeš nap red o v ati z izboljšanjem  
svojega v inskega gospodarstva. T a 
k n jig a  je izšla — v celem  p la tn u  t r 
do vezana — v d rug i, p red e lan i in  
pom noženi izdaji. 226 stran i. C ena s 
poštn ino  vred  50 Din. N aročila izvr
šu je  pisec in  založnik: Andrej Žmavc, 
d irek to r v inarske  šole v pok., Mari
bor, Gosposka ul. 50.

Vprašanja in odgovori
Vprašanje S. T. v  R. Moj v inograd  

je v neugodni, n izki legi, k je r  grozd
je  ra d o  gnije. Nekaj gn ilega grozdja 
m e je  zapeljalo, d a  sem  grozdje p re
zgodaj po trgal. Poleg gnilobe grozd
je  seveda tu d i ni docela dozorelo. 
Spom injam  p a  se, da  m ošti iz nepo
polno dozorelega in  gn ilega grozdja 
ne pok ip ijo  dobro, da  ta k a  v in a  ra d a  
p o rjav ijo  ali počrn ijo  ali pogrenijo  
in  d a  so sploh nestanov itna . Kako je 
postopati z vinom iz prezgodaj po
branega in gnilega grozdja, da 
ozdravi in se učisti in  da je stano
vitno?

Odgovor: Prezgodaj po trgano
grozdje n im a  tis te  sestave ko t popol
nom a zrelo. Z ato  je m ošt prezgodaj 
p o trg an eg a  grozdja  s lab a  h ra n a  za 
k ipelne  glivice in  se v rši njegovo k i
pen je  nepravilno, s lad k o r za s ta ja  in  

n a  n jem  se razpasejo  razne druge

glive k o t n. pr. one, k i povzročajo 
s lu zn a to st in  grenkobo v in a  in  to 
vse je  povod, d a  se tak o  vino ne čisti 
in  d a  im a  n apačen  okus. Seveda ta 
ko  v ino  tu d i rado  porjav i, čim  p rid e  
z zrakom  v  dotiko. K ako postopati <i 
m ošti iz gn ilega grozdja, sm o govo
rili  v zadn ji š tev ilk i našega lista . Ce 
tedaj v v in u  n i pokipel ves sladkor, 
je  zelo n a  m estu  ra b a  čistih  drož 
(v insk ih  kvasnic), k i jih  čim prej na-

Z dravilišče je  pod sta ln im  zdrav- 
ročite  p ri ban. k m etijsk i poskusn i in  
k o n tro ln i p o sta ji v  M ariboru; n aroči
lu  ozirom a p ro šn ji p riložite  kolek za 
5 Din. Kako se te  č iste  drože rabijo , 
o tem  Vas pouči priloženo  tisk an o  
navodilo. Ce to rej Vaše vino še n i po- 
kipelo, g a  pretočite , prezračite , m u  
dodajte čistih  drož in  sk rb ite  za p ra 
vilno k ipelno  toploto 12—15° C. Po  
končanem  k ip en ju  p retočite  v ino  v 
dobro zažveplan sod, d a  u s tav ite  de
lovanje škodljiv ih  glivic. Ko se vino 
pom iri, treb a  ga je  č is titi z žela tino  
ali p a  še bolje, če im am o filter, fil
tr ira ti.

Vprašanje: K. S. v B. Moj m ošt ozi
ro m a že n a  pol vino je p ra v  lepo k i
pel. P a  sm o zadnjič k le t rad i slabega 
z rak a  m očno p rezrač ili in  pom otom a 
p u stili čez noč vsa  ok n a  odprte.. Noč 
je b ila  m rzla. D rugi dan  je  k ipenje 
skoraj docela prenehalo . Kako naj 
spravim  mošt, kateremu se  je kipenje 
ustavilo, zopet v kipenje?

Odgovor: K let zračim o v jeseni, k a 
d a r m ošti kipijo , sam o čez dan, k a 
d a r je zunaj toplo. Ponoči p a  vsa  
ok n a  zaprem o. K er se je  p a  čez noč 
V aša k le t ozirom a kipeči m ošt rad i 
zračen ja  m očno ohlad il, je k ipen je  
naglo  prenehalo . V inske kvasnice, ki 
so povzročiteljice k ipen ja , se ra z 
m nožujejo  in  delu jejo  najbo lje  p ri 
višji tem p era tu ri. P ri nizki tem pe
ra tu r i  so pa, naravno , svoje delo 
ustav ile . V takem  s lu ča ju  se p ripo
roča m ošt p re točiti, p rez rač iti in  ne
koliko segreti. N avadno p a  zadostu 
je, da  ga  sam o prem ešam o in  segre
jemo. S tem  se dvignejo in  ožive n a  
dno pad le  kvasn ice  in  k ipen je  se zo
pet nadalju je . — N ajsigurne je  pa 
spravim o m ošt, k i je bil v  svojem  k i
p en ju  uk in jen , zopet v k ipen je  n a  
način, da m u  dodam o kvasn ih  g li
vic te r  skrbim o za p rim em o  tem pe
ra tu ro  okrog 15° C.

K vasne glivice (čiste v inske drože) 
dobite p r i ban. km et. poskusn i in  
k o n tro ln i postaji v M ariboru  (U rba
nova u lica); vlogo ko lk u jte  s 5 Din. 
Kako se te  čiste drože rab ijo , o tem  
Vas pouči od im enovane postaje  p r i
loženo tisk an o  navodilo.

Vprašanje: M. V. v M. Kupil sem 
vino v sodih producen ta. P r i pokuš
n ji in  p ogajan ju  je bilo  vino še zd ra
vo, p rav  dobro, brez vsakega n ep ri
je tnega  okusa. Sedaj je to vino že 1 
mesec v m oji k leti. Ko sem  ga p red  
dnevi pokušal, sem  našel, da  im a v i
no duh in  okus po plesnobi. Kako 
ozdraviti vino, k i im a dnh in okns po 
plesnobi?

Odgovor: Ze v ečk ra t sm o p isa li o 
tem  vp rašan ju , k i se vedno in  zno
va ponavlja. Z akaj ne sh ran ju je te  
s ta rih  listov. P a  še en k ra t:

Ce dobi vino k a k  tu j duh ali okus, 
potem  p a  duh in  okus n a  različne 
nač ine  lahko odpravim o.

N ajprvo je  treba , d a  vino takoj p re 
točim o v drugo, dobro in  snažno po
sodo in  ga  p ri tem  dobro zažveplamo. 
Ze p rezračen je  p ri p re ta k a n ju  in  žve- 
p lan je  povzroči, da  slab  duh vsaj de
lom a iz v in a  izpuh ti. Drugo sredstvo 
je čiščenje vina. V ečkratno  bolj m oč
no čiščenje z želatino, p ri slab ih  vi
n ih  s  s irn in o  ali z m lekom  vzam e v i
n u  tu j duh ali okus, če ni še preveč 
razvit.

Bolj m očan duh, zlasti po plesnobi, 
se p a  z navadn im  čiščenjem  ne da  z 
la lik a  odpraviti. Zato se v tak ih  tež
k ih  s lu ča jih  jem lje  »Eponit« za  čiš
čenje vina. E pon it lahko dobite p ri 
K m etijsk i družbi ali v drogeriji. Epo
n it  je očiščen ogljen p rah , k i se mo
ra  sp rav iti n a  suhem  k ra ju , najbo ije  
v kakem  dobro zap rtem  kozarcu, da 
ne potegne kak eg a  slabega d u h a  iz 
okolice nase. Ce v in u  p rim ešam o tega 
ogljenega p rah u , m u  vzam e ves tu ji 
in  delom a seveda tu d i fin i v insk i 
duh, k i se p a  sčasom a, vsled ležanja, 
v in u  zopet povirne. E pon it odvzam e

obenem  tu d i barvo, zato m oram o n a  
ta  n ač in  očiščeno in  zd rav ljeno  vino 
pozneje zrezati (zm ešati) z bolj viso- 
kobarvn im  vinom.

Za odvzetje tu jeg a  d u h a  iz v in a  se 
navadno po trebu je okrog 20—2000 
gram ov tega p ra šk a  n a  1 h ek to lite r 
v ina; p ri zatohlem  v in u  m an j (20 do 
50 gram ov), p ri p lesn ivem  v inu  več 
(100—150 gram ov). N ajbolje je  po
sk u siti n a jp re j v m alem , da se do- 
žene, ko liko p ra šk a  je  za o d stran itev  
slabega d u h a  treba.

U gotovljena p o treb n a  m nožina 
p ra šk a  E p o n ita  se o d teh ta  in  se n a j
p re j vm eša z nekaj v in a  v šk afu  v 
redko  kašo. Potem  se ta  č rn a  tekoči
n a  v lije  v sod in  se tam  z vsem  v i
nom  dobro prem eša. M ešanje je p a  
treb a  po 5 do 6 dni vsak  dan  vsaj 
en k ra t ponoviti, sicer sredstvo ne 
učinku je , k e r  se p re h itro  usede. V 
tem  času  potegne sredstvo tu ji duh 
nase, potem  p a  m oram o ogljeni p ra h  
iz v in a  o dstran iti. Ogljeni p ra h  se 
lahko  in  najbolj enostavno o.dstrani 
iz v in a  s filtrom ; če f i l tra  nim am o, 
p a  s čiščenjem  z želatino. Ko se vino 
očisti, se pretoči v  drug, nekoliko za
žveplan  sod; p ri tem  je dobro, d a  se 
pom eša z d rug im  dobrim  vinom , da  
dobi bolj svež okus.

Močno p lesn iva v ina  p a  se ne dajo 
več popraviti.

Vprašanje R. K. v N. K ako se r a 
ču n a  p r i p rijav i n ačelstvu  občine od
nosno sreza, koliko mošta, tropin, v i
na da izvestna količina grozdja?

Odgovor: Številke, k i jih  tu k a j n a 
vajam o, n iso  s ta ln e  — n iti p ri istem  
gospodarju , in  s icer iz š tev iln ih  ra z 
logov. S lužijo  Vam n a j le ko t splošne 
sm ern ice p ri ra ču n ih :

Iz 100 k g  g rozd ja n ap rešam o  k ak ih  
70 litrov  m ošta. Za 100 1 m ošta  je  
treb a  okroglo 140 kg grozdja. 100 1 
m ošta da 95 1 vina. Na 100 1 m ošta  
■odpade prib ližno  30 kg tropin. Vze
m im o nasledn ji p rim er: V inograd
nik, k i n i nobenega g rod ja  prodal, a 
je p ridela l 10 polovnjakov, to  je  30 
hek to litrov  m ošta, je  po tem takem  
n ab ra l 30 X 140 kg  =  4200 kg  ali 42 
m et. sto tov  grozdja. P ri p re šan ju  do
bi 30 X 30 kg  =  900 kg  ali 9 met. 
stotov trop in . Ce v in a  predolgo ne  
h ran i, g a  bo im el 30 X 95 1 =  2850 1 
ali 28.5 hi, to je deset polovnjakov 
vina.

Vprašanje: F. R. iz C. Zm lete h ru š 
ke in  g n ila  jabo lka  sem  sprav il v 
vinski sod, d a  jih  p rip rav im  za k u 
h an je  žganja. Ali se v insk i sod n a 
vzam e d u h a  po sad ju  in  ali p ri tem  
izgubi v insk i duh. Kako se odpravi 
slab dnh po sadju iz vinskega soda?

Odgovor: Seveda bo v insk i sod do
bil vonj po sadn i drozgi in  to še tem 
bolj, k e r  je  b ila  n ap rav ljen a  iz gn i
lih jabolk. Ce hočete tak o  pokvarjen  
sod zopet poprav iti in  p rip rav iti za 
vino, boste im eli s tem  veliko posla. 
T ak  onesnažen sod n a jp re j dobro ope
rite  z m rzlo vodo, da se izperejo 
snovi, k i so raztop ljive  v m rzli vodi. 
Potem  g a  m o ra te  dobro očistiti z v re
lo vodo, v k a te r i ste  raztop ili p rim e r
no m nožino sode. K er se p a  slab vonj 
po sadn i drozgi vpije v sodov les, je 
treb a  še d rug ih  pripom očkov. N aj
bolje je  ta k  sod naposled  o p ra ti z 1 % -  
no raztopino  žveplene kisline, d a  se 
ta  duh  popolnom a uniči. Dobro je 
tud i, da  sod p rep arite  z vodeno paro, 
k i m o ra  d a lje  časa  uč inkovati n a  les, 
da  izloči iz n jeg a  vse tv a rin e  slabega 
okusa. S ledn jič  operite sod z zavre-

Za m al cTnarja 
d o s t’ m u zk e l
Plošče, gram ofone

izposojamo, zamenja
vamo, prodajamo in 

kupujemo

ELEKTROTON d. z o. z.
pasaža nebotičnika

lico v insk ih  tropin , k i daje lesu  zo
p e t duh  po vinu. Le n a  ta  nač in  bo 
m ožno p rip ra v iti sod zopet poraben 
za vino, odnosno za  v insk i mošt.

S icer p a  v  bodoče dobrih v insk ih  
sodov ne u p o rab lja jte  za tak e  eks
perim ente.

Iz Maribora črez Sušak 
in Dubrovnik na Cetinje

Piše g. Oset A ndrej iz M aribora.
(Dalje.)

Iz Dubrovnika preko Kotora na
Cetinje.

H ercegnovi in  n jegova okolica s ta  
vedno po lna  zelenja. Južne ra s tlin e  
in  cvetje bohotno k ra s i š tev ilne  v r
tove, k i jim  sadonosnik i pom arančn ih  
dreves dajejo  posebno sliko. P om a
ranče ne dozore vedno in  so včasih  
sam o v okras. Mnogo jih  leži n a  tleh 
in  se nikdo ne zm eni zanje. Poseb
n a  zanim ivost v Hercegnovem  je h o 
tel »Boka«, ki je m oderno u re jen  in  
kom fortno oprem ljen. P riv lačn a  s te  
tu d i razpad li sto lp  in  trd n jav a , k i 
oba sp o m in ja ta  n a  usodo tega  m e
sta. T u  je zakopan del zgodovine 
k ra lja  T vrdka. Z a zidovi počivajo 
kosti T urkov, Benečanov, Rusov in 
Špancev.

V bližini H ercegnovega je  p rilju b 
ljeno m orsko sončno in  peščeno ko 
pališče Igalo, ki ga  zelo cenijo do
m ači in  tu ji le tov iščarji. O bala m or
ja  je obraščena s s to letn im i ve likan 
skim i drevesi, za k a te r im i se sk riv a  
s ta ri sam ostan  S avina, k i je  za p ra 
voslavne P rim orce največje svetišče. 
Skrbno ga  čuvajo  tu d i za rad i k u ltu r 
ne in  zgodovinske vrednosti, saj je 
sam o stan  n a jzn am en ite jš i s ta rin sk i 
spom enik  K otorskega zaliva in  nek
d an je  C m e gore. Ob K otorskem  za li
vu leže raztresene m an jše  naselbine, 
m ed n jim i Zelenika, K um bor, Meline, 
Djenovič, Baošič in  druge. T u  s ta n u 
jejo štev iln i letov iščarji, ki so po
trebn i poč itka  in  zdravja.

Ko sm o se pelja li po lepi cesti tik  
m o rja  p ro ti K otora, sm o zagledali 
poluotok L ustiko  z m an jšim i nase l
b inam i te r  G erbanjsko polje, k je r  je 
konec železniške proge Beograd — 
Jad ran sk o  m orje. Sevem ozahodno od 
za liva leži p rijazn i T ivat, k i je  znan 
po velikem  arzena lu  naše  vojne m or
narice. T u  je b ila  p oprav ljena  in p re 
novljena tu d i n a ša  lad ja  »K aradžor- 
dže«, k i so jo pred leti poškodovali 
naši dobri sosedje. Z nam enit je k ra j 
Verige, k je r  so nekdaj v tem  ozkem  
in m orskem  delu  za liva potegnili že
lezno verigo z b rega n a  breg  in  n a  
ta  način  p repreč ili p rihod  lad ij m or
skih  roparjev .

Nedaleč od T iv a ta  je  m estece Pe- 
ra s t  z velik im i stavbam i, ki so p rav  
podobne palačam  in d o kum en tira jo  
nekdan je  bogastvo in  b lagostan je  te 
najvažnejše  pom orske točke v Ko
torskem  zalivu. Ko so osvojila m o
dernejša  p rom etna  sred stv a  svet in

Pivovarna in žganjarna

Jos. Tscheligi v Mariboru
Koroška c. 2 - Telefon 2335

p r i p o r o č a  s v o j e  i z b o r n o

PIVO N A J B O U i l  
K V I t  I 1 I I t
ter izvrstno slivovko, rum, pivsko 
in vinsko droženko, likere i. t  d.
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se j« svetovna p om orska trg o v in a  
u sm erila  drugam , je  p rijazn o  p r is ta 
nišče P e ra s t izgubilo svojo veljavo. 
Zato p a  je  danes zapuščeno, zidovje 
ra zp ad a  in  zapušča v  človeku žalo
s ten  vtis, da  se nehote spom ni p re 
govora o m in ljiv o sti posvetne slave. 
Že p red  dese tle tji je  b ilo  konec p o 
m orske trgov ine v  tem  k ra ju . Zato 
p a  n u d i s liko  m rtv eg a  in  p rek le tega 
m esta, o k a te rem  govori ljudstvo  k a 
kor v p rav ljicah .

V b ližin i P e ra s ta  š tr l i ta  iz g lad ine 
Jad ran sk eg a  m o rja  dva m a la  o toka 
Sv. Ju ra j in  Gospa S k rp je la ; n a  obeh 
o tokih so k a to lišk e  ro m arsk e  cerkve 
z zn am en itim i u m etn im i s ta r in s k i
m i podobam i in  grobovi n ek d an jih  
p a tric ijsk ih  p reb iva lcev  iz P e ra s ta . 
R om antičnega ž iv ljen ja  poln i s ta  v a 
sici K o stan jica  in  M orinj, odkoder 
n as  je p o p elja la  cesta  n a  K rivusije  
p lan in e  do n a jv iš je  točke O rjena, k i 
se p o n aša  z m odern im  p lan in sk im  
hotelom  in  p lan in sk o  kočo, oboje la s t 
p lan in sk eg a  d ru š tv a  v  D ubrovniku. 
Z O rjena, k i je 1900 m  visok, je di- 
ven razg led  n a  m orje, n a  vso južno 
D alm acijo  in  p reko  Črne gore do Al
b an sk ih  gor in  S k ad arsk eg a  jezera.

O biskali p a  sm o tu d i k ra je  Stoliv, 
O rašac in  P rčan j, k i so p ra v  zarad i

tu jsk o  p ro m etn ih  n ap rav  zelo p ri-  
kupljiv i, dobro u re jen i in  jih  p ra v  
tak o  k ak o r d ruge  k ra je  visoko ceni
jo tu d i tu ji le tov iščarji.

Pod črnogorsko goro ob vznožju 
Lovčena in  s tisn jen  m ed m o rje  in 
h rib  te r  obdan od vseh s tra n i z s ta 
rim , m očnim  in  visokim  zidom , leži 
ponosni Kotor. S ta ra  trd n ja v a  je to, 
k i je  b ila  sez idana le ta  1555. U lice 
so ozke, trg i tesn i in  m ajhn i. Z na
m enite  cerkve svetega T rip u n a , sve
tega L uke in  druge so b ile sezidane 
le ta  1900.

(Dalje prih .)

€  T I  E

Predno si nabavite  
r a d i o  a p a r a t  
o g l e j t e  s i  bogato  
zalogo aparatov pri

HILIP/
R A D I O

Tgpa 510 R. 5+1 cevni oktodni super- 
pozicijski prejemnik z vdelanim dina
mičnim zvočnikom, avtomatična regu
lacija fadinga, skala z izpisanimi imeni 
postaj.

Cena Din 3825 -
na obroke naplačilo Din 2 7 8 -  
in 15 obrokov pc, . Din 270'-

za žganje, kakor tudi bakrene 
brzoparilnike s pripravo, ki je 
tudi za žganjekuho — KOTLE 
za svinjsko kuho in perilo — 
FILTRE za vino itd. pri tvrdki

Jakob Kos, Maribor, Glavni i .4
Cene zmerne ! — — Prepričajte se !

Z A S T O P S T V U

H. S U T T N E R

M E L J S K A  C E S T A  10

T e l e f o n  i n t e ru r ba n 2930

Najceneje

Štajerska vinarska zadruga r. z. z o. z. v Mariboru
priporoča cenjenim gostilničarjem, kavarnarjem in 
hotelirjem pristna štajerska vina vseh vrst po 
ugodnih cenah in plačilnih pogojih.

Poštno čekovn! račun 13238

edilni listi morajo biti lični!
Zato jih pišite s p i s a l n i m  stro jem  in jih razmnožite na

žapii«ogi*af ali ciklostii aparatu
Baraga Ludv., Ljubljana, nebotičnik

Jabolčn ik
doma prešan, najboljše ka
kovosti, se ceno proda —  
Vprašanja pod » P r i m a «  

a n o n č n e m u  z a v o d u  
Hinko SAX, Maribor

Papirnate servijete
papirnate krožnike i. t. d. 
priporoča po ugodnih cenah

Franc L e sk o v še k
CELJE - GLAVNI TRG 16
knjigarna in trgovina s papirjem

Jože Musar
mesar

Ljubljana
Šolski drevored.

Stojnica
Vedno v zalogi vse vrste svežega mesa prima kvalitete ter razni mesni izdelki = 
sunke i. t. d. — Dostavljam na dom v vsaki množini in ob vsakem času — 
Državnim in drugim stalnim nameščencem dam tudi na mesečno plačilo — 
Se priporočam Cene sol idne Postrežba točna

Sv. Petra cesta ©1
Mesnioa telefon 32-40

•  V
H

f f
Ljubljana, L aško In M aribor

priporoča svoje prvovrstno dvojno marčno pivo, 
eksportni ležak in temno pivo, varjeno po bavar
skem sistemu „HERKULES“, „PORTER“ in 
„BOCK“ vsem cenj. gostilničarjem in gostom
Z  odličnim spoštovanjem

Delniška pivovarna,.UNION"
Ljubljana, LaSho in Maribor

Za uredništvo: ( * t la a  M ilan, Celja— Za lastnika: »Zveza združenj gostilniških obrti Dravske banovina v L jub ljan i« : Perc Karol, Celje. 
Za Zvezno tiskarno v Celju: 6* tU a Milan, Celje.


