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@ @ © stilnicarstvu samem pa je, da se za- | Prvovrstno blagol Nizke cene
Razumevanje prl aja veda svoje stanovske dolZnosti in T

Ce v mislih prehitimo vso dolgo
dobo od preobrata do danes, ki smo
jo preziveli v naSem stanovskem gi-
banju, moramo na Zzalost ugotoviti,

da vetina naSih predstavk, prosenj]

in resolucij ni dosegla zaZeljenega
cilja samo radi nerazumevanja, Ki
smo ga v gostilni¢arskih stvareh

so bile te
silno
lahko
gostilaiskimi

nasli vsepovsodi. Seveda
vrganizacije gostilni¢arstva
Sibke, Edino Slovenija se je
ponafala, s svojimi.
zdruZenji, ki pa so bila zopetl ceplje-
na in niso mogla pokazati enotnost
slovenskega gostilnic¢arstva. O orga-
drugih
moreimo  govoriti,

nizacijah v banovinah

skoro ne ker so
bili gostilnicarji zdruZzeni v drustva
in razprti v najveljih slucajih radi
osebaih nesporazumov, radi politic-
ne borbe itd. Cimbolj smo se bliZzali
krizi, tembolj so se zacele strnjevati
po drugih
krajih drZave. Naravno, da je bilo
najvet razumevanja
enotno organizacijo v dravski bano-
vini i1 odtod so prihajali tudi razni
naérti in vzpodbudljivi Kliei k zdru-
Zitvi vseh gostilnitarskih sil.

Oni, ki je vse to doZivel ve, koliko
je bilo {reba prepritevalnih bhesed,
da poedineci v danafajem vrilogu
Zivljenja ni®esar ne pomenijo in ne
zroporejo in si le skupno lahko po-
magajo eden drugemu, more preso-
diti, kaj se je premostilo, da se je
gibanje sploh razmahnilo. Posamez-
ne akcije, ki so jih te poedine in sa-
mostojno delujofe stanovske organi-
zacije podvzemale, so bile kakor bob
ob steno, ker so merodajni krogi vi-
deli v njibh nezadovoljne ostirje, bir-
tafe, mehandZije, aS€inarje, buragji-
narje ia jim niso poklanjali nikake
paZnje. Toda pomen gostilnidarstva
Jje rasel z nastajajoCo drZavno orga-
ki je gostilnicarski stan
pokazala kot mnoZico gospodarstve-
nikov, ki so za narodno gospodar-
stvo ravno tako potrebni, kakor
drugi pridobitniki. Tudi kriza nam
je pomagala, da so se razmere v nag
prilog nekoliko spreobrnile. Nasto-
pajota kriza, zmanjSanje izvoza,
omrivitenost denarnega trziséa, vse
to je povzrotilo vetje upodtevanje
tujskega prometa. Im ¢e smo 10 let
zaporedoma govorili o tesni pove-
zanosti tujskega prometa z gostilni-
tarsko obrtjo, nismo v vseh teh le-
tih nadli teliko smisla, za te besede,
kakor ravno v zadnjem &asu,

Ko smo iznasali pred tednom dni
vse tegobe in tezave, s Katerimi se
bori gostiinicarski obrt po naznih
banovinah odposlancem raznih mi-
nistrstev, se nam je z ozirom na nji-
hovo zatudenost zdelo ravno tako,
kakor da so vse naSe akcije in vse
nase predstavke utemeljene z istimi
dokazi, vsa dolga leta presliSevali.
Mo¢ izgovorjeae besede in nazorni
popis zaprek ter raznih nepotrebnih
ovir so tem odposlancem odprle oéi.
Ce mam je neki odposlanec za nas
zelo vaZnega ministrstva priznal, da

gostilnicarske vrste tudi

in smisla za

nizacijo,

pa

1
1/
i

i igral

se gostilnitarskemu stanu dosedaj

! ni posvecala osobita paZnja, ker ni

v javnem zivljenju vidne ulo-
ge, sa] ni imel niti svoje enotne dr-
Zavne organizacije,

mere zadaji cas tako spremenile v

da pa so se raz-

nas prilog, da se v resnici gostilni-
Carstvo radi uloge,
ki jo igra v narodnem gospodarstvu,
poraja kot samostojen gostilnic¢ar-
ski stan, KakrSnega najdemo v vseh
To pri-
znanje znaci dovolj jako podlago za
upanje na velje razumevanje. Izja-
vil je, da se bo morala ta Cinjenica
in ta ugotovitev uposStevati v celot-
nein obsegu pri reviziji obrtnega za-
To priznanje, na katero smo
cakali dolga leta, nam svedoti, da
je pravilno razumevanje nadih te-
Zenj na pohodu in da lahko pritaku-
jemo raznih ugodnih sprememb.
Gostilnicarstvo dravske banovine
lahko to razumevanje in velikanski
uspeh nasega stanovskega gibanja

svoje velevazne

zapadlih kulturnih drZzavah.

Kkona.

presodi Ze v tem, da so bili pri zad-
njem zasedanju daviénih odborov
enakopravni s frgovei, obrtniki in
industrijei, Cceprav je bila velikan-
ska nevarnost, da bo zopet gostilni-
Car potisnjen ob stran in da bo ka-
kKor vsa leta prej pladal tudi letos
najvecji racun. Taka trenotna zapo-
stavitev je bila mogotfa le vsled te-
ga, ker se nas v obrtnem zakonu ne
priznava za samostojen stam, temved
se nas pridteva k trgoveem, kakor
se nas je preje pristevalo k obrtni-
kom. Prikljucitev k enemu ali dru-
gemu stanu ni za nas nikaka pri-
dobitev, Ker vemo, da smo pomeSa-
ni z drugim stanom vedno igrali zad-
njo violino. Pri vseh akcijah smo
bili le peto kolo, gostilnifar se je
smatral le privesek drugemu sloju
in je bil delezen le preostalih drob-
tin, Danes je poloZaj na mah postal
drugaten. In e stanovske organiza-
cije niso niéesar drugega storile —
kar pogosto pozabljajo nadi &lani in
Clanice — kakor da so vzdignile sta-
novsko zavest in si osvojile mosto v
druzbi drugih stanov, je Ze to delo
samoposebi od meprecenljive vred-
nosti. Delo leto¥njih davénih odbo-
rov je bilo vsaj znosljivo, ker so lah-
ko zastopniki gostilniarstva sami
izpodbijali marsikatere neosnovane
trditve. Vse to je velikanska zaslu-
ga strokovne organizacije, ki note
dosefi nifesar drugega, kakor posa-
diti gostilnitarja kot enakopravnega
Clana k oni mizi, kjer se deli pravi-
ca in dobrota. S tem, da lahko ugo-
tovimo razumevanje, kalerega
preje nismo nasli nikjer, nas seveda
ne sme uspavati, ker je borba e v
podvojenem obsegu potrebna, da ob-
varujemo na$ stan novih nesreé in
da si zavarujemo pridobljeno pozi-
cijo.

Tako organizirani gostilnicarji
lahko upamo, da bomo v najkraj-
Sem Casu dosegli v naS prid spre-
membo taksnega zakona in raznih
drugih zakonskih predpisov. Na go-

e

da podpre vsako gibanj= stanovske
organizacije. Ko bosta pridla vsak
flan in vsaka ¢lamica do glohokega
notranjega prepricanja, da poedinec
ne pomeni in da lah-
ko iS¢e pomodi le pri svojem somig-

danes nicesar

ljeniku in da je zaZ¢ita poedinca,
kakor celokupnega stanu mogoca le
organizaciji, ki
nobene razlike v prepritanju osebe
— tedaj bomo govorili, da se je po-
rodil gostilnitarski stan v vsem
svojem obsegu.

Enaka pravica za vsakega,
majhnega podeZelskega gostilnic¢ar-
ja, ki tvori vefino v naSi organiza-
ciji, pa do najveijega hotelirja mora
biti temelj naSemu delu. V tej slogi

vV ZVezni ne pozna

za

smo mezrusljivi in se bo zavist onih, |
ki bi delali v nadih vrstah razprtije |

iz tega ali onega vzroka in ki bi ho-
teli vladati nad razprSenimi in pre-
strafenimi vrstami, pokazala za bolj
gkodljive njim nego narm.

Razumevanje prihaja in na to ugo-
tovitev niaj ¢lani in ¢élanice ne poza-
bijo, ker razumevanje za naSe stvari
bo tem hitrejfe in popolnejge, v ko-
likor se bome pokazali moéne in sta-
novsko zavedne. Vsakdo naj bo naj-
prvo le gostilni€éar in stanovski to-
vari, in %e le potem vse drugo. Sta-
novske organizacije naj se obvaru-
jejo vseh primesi, ki razjedajo nase
javno Zivljemje. Gospodarsko delo in
misel morata ostati nedotakljiva,
kajti za ostale podvige je dovolj pro-
stora izven gospodarskih organiza-
cij.

samim

Menda se razumemo.

Sprejem pri g. banu
Dravske banovine

Zvezni upravni odbor se je pod
vodstvom zveznega predsednika g.
Cirila Majcena dne 1. oktobra t. I
polnosteviino poklonil }ovemu banu
g. dr. Marku Natlatenu. G. zvezni
predsednik je zaprosil v imenu go-
stilnitarstva dravske banovine g.
bana za zaS¢ito in v kratkih pote-
zah iznesel tezkoCe, s katerimi se
ima ta veleva’na gospodarska pa-
noga boriti. Posebno ga. je prosil, da
naj kr. banska uprava pod njegovim
vodstvom rigorozneje postopa pri
podeljevanje novih gostilnidkih kon-
cesij in da se naj zadtiti obrt pred
neznosnim krosSnjarstvom z alkohol-
nimi pijatami, kakor tudi pred raz-
paslim SuSmarstvom pri oddaji sob
in prehrane. Nadalje je g predsed-
nik zaprosil, da se naj zboljSajo ce-
ste, ker bo sicer zastal ves medna-
rodni avtomobilski promet, kar bi
prizadjalo silno $kodo tujskemu
promefu dravske banovine.

G. ban, ki je zvezno deputacijo ja-
ko ljubeznivo sprejel in pazljivo po-
slufal vsa izvajanja, je izjavil da je
Ze kot oblastni predsednik, Eeprav
ni podeljevanje gostiln spadalo v
njegovo kompetenco, vendarle dose-
gel, da se nove gostilnifke koncesije
v tej dobi niso podeljevale in da je
na ta naéin gotovo prepreéil par sto
novih gostiln. Po njegovem mnenju
povzrodajo nove gostilne le Se ve&jo
obuboZanest gostilni¢arskega stanu,
kateri kot tak ne more korakati s so-
dobnim napredkom gostilniSarske
obrti v ostalih drZavah, V veliko ve-
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selje odposlancev je izjavil g. ban, da
se bodo pod njegovo upravo podelile
nove gostilniSke koncesije le tam,
kjer bodo radi tujskega prometa v
resnici podani ulemeljeni vzroki im
tudi pogoji za uspevanje novega go-
stilniSkega podjetja. Glede krofnjar-
stva in SuSmarstva je obljubil po-
svetiti najvetjo paZnjo.

Zvezna uprava z zadoStenjem spo-
rota svojemu ¢lanstvu izjavo g. ba-
na, Kateremu Zelimo na tem viso-
kem poloZaju mmogo uspeSnega de-
la v korist prebivalstva nafe bano-
vine,

Uredba o zas¢iti kmetov

S to uredbo se urejajo dolgovi, ki
so jih napravile pred 20. aprilom 1932
osebe, ki se izkaZejo s potrdilom ob-
¢inskih uprav in mestnih nadelstey,
da so kmetje in da so bili ob fasu
zadolZitve kmeti. Za dolgove kmetov
se smatrajo vse denarne obveznosti
zasebno in ]avnopravnega znadaja v
kolikor ne obstejajo izjeme. Za dol-
gove kmetov se ne smatrajo namreé;
javne davdline in z zakonom predpi-
sane pristojbine, blagovni dolgovi do
500 Din nastali izza 20, oktobra 1931
in v kolikor niso spremenjeni v me-
nitne terjatve, dolgovi pokriti z zastavo,
terjatve za vzdrZavanje, terjatve za
poljsko Skodo, terjatve za plafo oseb
zaposlenih v dolZnikovem gospodinij-
stvu, zakupnine in najemnine, terjatve
obrtnikov za opravljena obrtna dela
izvriena izza 20. oktobra 1931, nadalje
priznanice, obveznice in druge pismene
listnice s katerimi se dokaZeta obstej
in viSina terjatev. Istotake se ne sma-
tra za kmetki dolg terjatev, ki poteka
iz dedovanja. Po tej uredbi je za¥titen
kmet, kateremu je kmetijstvo glavni
poklic, ki obdelnje zemljo sam ali s
Clani njegove rodbine, po potrebi tudi
z najeto delovno moéjo, ki obdavéeni
dohodki izhajajo preteZno iz kmetijstva
in posednjejo manj kot 75 ha za ob-
delovanje sposobne zemlje. V ta mak-
simum orne zemlie se viteva osebno
posestvo kmeta in posestvo njegove
Zene in njegovih otrok, &e Zivijo 2
njim v hidni skupnosti. Za kmete se
smatrajo tudi uZivalci, zakupniki ali
spolovinarji, ki obdelujejo tujo zemljo
pat pa izpolnjujejo ostale pogoje, ki
so bistveni za doloditev kmetkega
svojstva. OmoZena Zenska, ki Zivi skup-
no s svojim moZem se smatra za kmeta
samo, (e izpoinjuje pogoje, ki jih do~
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lofa uredba za kmeta, Za kmete se
smatrajo nadalje tudi osebe, katerih
obdavieni dohodki izvirajo preteZno
iz kmetijstva, njih orna zemlja pa ne
presega 75 ha, in sicer: 1, Bolniki, ki
radi bolezni ne morejo sami obdelo-
vati zemljo, dalje nedoletni otroci za
tas nedoletnosti. 2. Osebe, ki obdelu-
jejo same ali s svojimi rodbinskimi
tlani tujo zemljo, fe jim je kmetijstvo
glavni poklic in ne platajo razven u-
sluZbenskega davka nobenega drugega
davka. 3. Osebe, ki se bavijo kot sta-
reSine posamezne rodbine ali kot Llani
teh, Zivele v hiSni skupnosti s postran-
skimi pridobitnimi posli, kakor: hi3no
industrijo, ribarstvom, voznidtvom, bro-
darstvom itd. 4. Osebe, ki se bavijo
poleg kmetijstva tudi s posli vaSkega
obrtnika, trgovca in gostilni¢aria in
njih obdavéeni dohodki preteZno po-
tekajo iz kmetijstva.

Dolg se odplaluje denarnim in za-
varovalnim zavodom, ban{nim obratom,
ustanovam delavskega in nameslen~
skega zavarovanja, ustanovam, ki u-
pravljajo pupilarni denar, okrajnim
pripomoénim skladom, cerkvenim skla-
dom in kulturnim, ¢lovekoljubnim in
prosvetnim ustanovam za ¢as od dne
16. novembra 1935 v 12 letnih odpla-
gilnih obrokih po odplagilnem nalrtu A.
Ostalim upnikom za &as od 16. no-
vembra 1935 pa se odplatuje po od-
plagilnem nacrtu B.

Odpladilni nalrt A

Od-
Glav- Anui- 4'5%, glat. Ostan.
Leto nica teta obr. olga dolga
i 100— 6— 450 1'50 9850
2 9850 7— 443 257 9593
3 9593 88— 432 368 9225
4 0220 9— 415 4’85 8740
5 8740 11— 393 707 8033
6 8033 11'— 362 738 7295
7. 7295 12— 328 872" 6423
8 6423 13— 289 1011 5412
9 5412 14— 243 1157 4255
10 4255 15— 1'91 1309 29'46
11 2946 15— 133 1367 1579
12 1579 1650 071 1579 —'—

Za del dolga izpod 100 Din se pla-
fuje anuiteta v sorazmerni vifini. Prva
anuiteta se mora plafati najkasneje
do 15. novembra 1936 ostale pa naj-
kasneje do 15. novembra vsakega pri-
hodnjega leta.

Odpladilni nadrt B

0d-
Glav- Anui- 1%, lal, Ostan,
Leto nica  teta obr. dolga dolga
3 A00— == ler [3==1 0f—=
29— 5 — 97 4 08 92707
3 9297 6— 093 507 8790
4 8790 7— 088 612 8178
5 8178: 8— 082 7187460
6 7460 9— 075 825 6635
7 6635 9— 067 833 5802
8§ 5802 10— 058 942 4860
9 4860 10— 049 951 3909
10 3909 12— 039 1161 2748
11 2748 13— 027 1273 1475
12 1475 1490 015 1475 ——

Prva anuiteta se mora plalati naj-
kasneje do 15. novembra 1936, ostale
pa najkasneje do dne 15. novembra
vsakega prihodnjega leta.

Obresti dospele po prejénjih uredbah
odnosno spremembah in dopolnilih v
visini 4'5%, odnosno 1%, za &as od
23, novembra 1933 do 15. novembra
1934 plaajo kmetje najkasneje do
15. novembra 1935, Po dogovorjenih
ugodnejsih pogojih platuje dolZnik po
teh pogojih, V maksimalni znesek o-
bresti se vratunajo tudi provizije, kon-
vencijonalne kazni, reZijski strodki in
podobno. Meni&ni dolgovi pri denarnih
in banénih zavodih se odplafujejo v
dveh tromesefjih. Po meniénih dolgo-
vih se morajo poleg pladila obrokov
za dolg in obresti izdati tudi %e nove
menice in to s podpisi kakor na prej-
3ni menici, ¢e pa to ni mogote s pod-
pisi enake vrednosti. Denarnim in ban-
&nim zavodom se morajo izdati menice
s tromeseénim rokom, e niso za kmeta
dogovorjeni bolj&i pogoji, ostalim up-
nikom pa z enoletnim rokom. Ce dol-
nik tega ne stori, je upnik upravifen
vloZiti toZbo za plalilo menitne ter~
jatve. DolZnik je upravilen izdati v 15
dneh od dneva vrofitve meniéne toZbe
upniku nove menico mora pa porav=-
nati strofke v gotovini. Ce ne ravna
tako, izgubi dolZnik zaitito. Ce dolZnik
ne plaia obresti ali kakega letnega
obroka dolga v 30 dneh od dne dospe-
losti, ima upnik pravico do prisilne
izterjave, DolZnik, ki ne plala treh za-
porednih obrokov ali od katerega iih

upnik trikrat izterja prisilno, izgubi t+ davénega odbora, na podiagi katerih

zaStito po tej uredbi.

Kmet, &gar skupni dolgovi znaSajo
nad 50°, vrednosti njegove imovine
sme zaprositi pri pristojnem sodi3&y,
naj se mu dolgovi zniZajo na 50%,
vrednosti imovine. Za odpisane dolgove
dolZniku se bo odredilo povratilo up-
niku po drZavi. Ob zniZanju dolgov
obdr#e vrstni red vknjiZbe ali z knjiZbo
zavarovane terjatve tako proti dolZniku
kmetu kakor tudi proti drZavi. Osta-
nek po poravnavi upnikov zavarova-
nih z vknjiZbo, se deli sorazmerno med
nezavarovane upnike.

Kmet, ki misli, da ne more porav-
nati dolgove po prej navedenih pla-
gilnih nalrtih in igar dolgovi znaSajo
vel ko 20°, vrednosti njegove imo-
vine, sme zaprositi pri sodif¢u naj se
mu pladilni roki podalj§ajo in zniZa
obrestna mera. V tem slufaju mora
sodif®e posku3ati dosefi poravnavo
med upnikom in dolZnikom. Ce po-
ravnava ne uspe, lahko sodiste kmetu
dovoli podaljSavo platilnega roka naj-
vef do 25 let in zniZane obresti nika-
kor pa ne izpod 2°,. Do take olajSave
ima pravico tudi kmet, ki mu je dolg
zniZan na 50%, vrednosti njegove imo-
vine. Istotako lahko zaprosi upnik, da
mora dolZnik izpolnjevati svoje obvez-
nosti v krajfem roku, nego je dolo-
¢eno po tei uredbi, pri pristojnem so-
dis¢u, da se naj odpladilni roki skraij-
$ajo. Sodisfe ugodi taki pro3nii, e
znadajo skupni dolgovi manj ko 20%,
vrednosti dolZnikove imovine. Sodi3Ce
lahko skrajia rok vendar ne izpod 6
let. Pro3nje in posle po tej uredbi re-
Sujejo sreska sodidfa, v drugi stopnji
pa okrozna sodiifa. Vrednost zemljis¢a
se dolofa na osnovi katastrskega &is-
tega dohodka. Prisilne izvr§be so do-
voliene samo glede tistih terjatev za
katere dolZnik ni zastiten.

Davéni nasveti

EKam vlaga$ pritozbe proti visoki
odmeri pridobnine?

Vsaka ‘pritozba proti visoki od-
meri pridobnine se mora vloZiti na
reklamacijski odbor le potom pri-
stojnega davénega wurada, torej po-
tom one davkarije, katera je pred-
pisala pridobnino. Pritozba, vloZena
neposredno ma reklamacijski odbor
je neveljavna. .

Ker pa imamo v dravski banovi-
ni Stiri reklamacijske odbore in si-
cer v Ljubljani, Novem mestu, Celju
im Mariboru, ugotovi najprvo pod
kateri reklamacijski odbor spadas.

Pod reklamacijski odbor Ljublja-
no spadajo oni pritoZniki, ki obra-
tujejo na sledefih podroéjih dave-
nih uprav: Radovljica, Kranj, Kam-
nik, Vrhnika, Logatec, Ljubljana
mesto, Ljubljana-okolica, Vidnja go-
ra, Litija in Skofja loka,

Pod reklamacijski odbor Novo me-
sto spadajo oni pritoZzniki, ki obra-
tujejo na sledetih podrotjih davénih
uprav: Novo mesto, Metlika, Crno-
melj, Kotevje, Kriko, Ribnica.

Pod reklamacijski odbor Celje
gpadajo oni pritoZniki, ki obratuje-
jo na sledetih podro¢jih daveénih
uprav: Celje, Lafko, BreZice, Kozje,
Smarje pri Jelfah, Softanj in Slo-
venjgradeac.

Pod reklamacijski odbor Maribor
spadajo oni pritozniki, ki obratujejo
na sledeéih podroéjih davéaih uprav:
Maribor - mesto, Maribor - okolica,
Ptuj, Ljutomer, Murska sobota, Dol.
Lendava, Gor. Radgona, Slov. Bistri-
ca in Prevalje.

Kaj napravis, ¢e si v dvomu o uspehu
pritoZbe?

Ce le dvomi$ o uspehu svoje pri-
tozbe na reklamacijski odbor, se od-
loti takoj za pritozbo. Bolje je ris-
kirati 20 Din za kolek, kakor pa si
pozneje predbacivati svojo neodloé-
nost ali celo malomarnost, ko gre
za denarno dajatev v danasnjih hu-
dih ¢asih. Zatorej vlagaj v takem
slutaju pritozbo.

Na kaj pazi, predno se odlofis za

toZbo?

Predno se odlois za toZzbo, poglej
predpis pridobnine in pa davka na

poslovni promet. Nadalje primerjaj |

e lastno napoved in pa podatke

si bil obdavien. Ce ugotovis, da so
podatki nepravilni, se pritoZzi bodisi

] proti pridobnini, bodisi proti previ-

—_—

soki odmeri davka na poslovni pro-
met. Vselej pa se posvetuj pri pri-
stojnem gostilniskem zdruZeaju ali
pa vpraSaj neposredno zwvezino pi-
sarno za nasvei. Po nepoirebnem se
ne pritoZuj!

Ali podleZe vino, ki se ga da slaZin-
¢adi tudi pridobnini?

Ce se ne upofteva pijata sluZin-
tadi pri rezijskih stroSkih, se mora
gotova koli¢ina odbiti. Ravno tako
se mora odbiti ona Kkoli¢ina vina in
Zganja, ki se ga daje poljskim de-
laveem in delavkam, ki so zaposle-
ni pri obdelavi posestva. Zato se pri-
porota vloziti tozbo tudi onim ¢la-
nom, ki so gostilni¢arji in posesini-
ki in ki se jim kolitina vina za last-
no uporabo ni odbila. To vino ni bilo
prodano in zaradi tega me more biti
dohodka, ki je osnova pridobnine.

GostilniZarji in gostilniarke, okle-
pajte se svojih gostilnidarskih orga-
nizacij, ker le te vam pomagajo
v silil

Sestava reklamacijskih
odborov za odmero pri-
dobnine

V reklamacijske odbors so bili za
lane in namestnike imenovani sle-
dedi:

I. LJUBLJANA:

a) Trgovina, ¢lana: Smerkolj Al-
bin, trgovec v Ljubljani, Gorjanc
Franc, trgovec v Kranju. — Namest-
nika: Volk Avgust, trgovec v Ljub-
ljani, Meden Viktor, trgovec v Ljub-
ljani.

b) Obrt: &lana: Vrefar Ivan, mizar
v DomzZalah, Krapez Milko, urar v
Ljubljani. — Namestnika: Lotrit

“Ivan, mizar v Skofji Loki, Igli¢ Fr,,

krojaé v Ljubljani.

¢) Industrija: ¢lana: Rojina Anton,
industrijalec v Ljubljani, dr. Rekar
Ernest, industrijalec na Jesenical.
— Namestnika: Javornik Josko, in-
dustrijalec v Ljubljani, inZ Hribar
Boris, industrijalec v Ljubljani.

¢) Gostinstvo: ¢lana: Majcen Ciril,
restavrater v Ljubljani, Peterlin Mi-
ro, hotelir v Kranju. — Namestnika:
Cerne Jernej, hotelir v Ljubljani,
Olip Pavel, restavrater v Lescal.

II. CELJE:

a) Trgovina: ¢&lana: Cvenkel An-
ton, trgovec v St. Petru, Stermecki
Rudolf, trgovec v Celju. — Namest-
nika: Setinc Frane, trgovec v Trbov-
ljah, Umek Anton, trgovec v BreZi-
cah.

b) Obrt: ¢lana: Hohnjec Milo§, ki-
par v Celju, Volk Jakob, obrtnik v
So¥tanju. Namestnika: Vogrinc Ka-
rel, tesar v BreZicah, Jug Josip, sed-
lar v Zalcu.

¢) Industrija: ¢lana: Gologranc
Koarad, stavbenik v Celju, Goritar
Alojz, industrijalec v Mozirju. Na-
mestnika: Gerkman Franjo, indu-
strijalec v Laskem, Sodin Franc, in-
dustrijalec v Ljubeéni pri Celju.

¢) @ostinstvo: ¢lana: DolinSek Av-
gust, gostilnictar v Hrastniku, Pikl
Frane, restavrater v Zalcu. Namest-
nika: Cajhen JoSko, gostilnicar v
Teharjih, Podlingek JoSko, restavra-
ter v Kozjem.

II1. MARIBOR:

a) Trgovina: ¢lana: Oset Milo§, tr-
govee v Mariboru, Ceh Frane, trgo-
vec v Murski Soboti. Namestnika:
Sax  Hinko, trgovec v Mariboru,
Kreft Hinko, trgovee v Ptuju.

b) Obrt: ¢lana: Zadravec Jakob,
mlinar v Sredi%éu ob Dravi, Bures
Frane, urar v Mariboru. Namestni-

ka: Kralj ivan, mizar v Slovenj-
gradcu, Horvat Ivan, pek v Mari-
boru.

¢) Industrija: d¢lana: dr. Juvan
Alojzij, druzabnik »Kristala« v Ma-
riboru, inZ Slajmer Viadimir, stav-
benik v Mariboru, Namestnika: Za-
dravec Jakob, mlinar v Sredistu ob

Dravi, Hutter Josip, tovarnar v Ma-
riboru.

¢) Gostinstvo: ¢lana: Povodnik Jo-
sip, restavrater v Mariboru, Rozman
Alojzij, restavrater v Prevaljah. Na-
mestnika: Kereac¢iéc Anton, gostilni-
¢ar v Ranci, Soti¢ Franc, kavarnar
v Murski Soboti.

IV. NOVO MESTO:

a) Trgovina: ¢lana: Povh JoSko,
trgovee v Novem mestu, Grosek Iv,
trgovec v Trebnjem. Namestnika:
Sircelj Sredéko, trgovec v Mokrono-
eu, Korenc Peter, trgovec v Crnom-
1ju.

b) Obrt: ¢lana: Windischer Josip,
mesar v Novem mestu, Grahek An-
ton, pek v Cronomlju. Namestnika:
Midorfer Alojz, kroja¢ v Novem me-
stu, Lenarci¢ Ivan, kroja¢ v Ponaik-
vah pri Dobrem polju.

¢) Industrija: ¢lana: Povh Jogko,
industrijalec v Novem mestu, Rus
Ivan, industrijalec v LoSkem poto-
ku. Namestnika: Jakil Miko, indu-
strijalec v BoStanju ob Savi, RudeZ
Marko, industrijalec v Ribnici.

¢) Gostinstvo: Clana: Recelj Janko,
gostilni¢ar v 8t. Jerneju na Doleaj-
skem, Bukovec Nace, hotelir v Treb-
njem. Namestnika: Bradika Janko,
gostilnidar v Métliki, Loviin Rudolf,
gostilnicar v SodraZici.

L

Iz organizacij

Ustanovni obéni zbor ZdruZenja
gostilni€arjev v Metliki. Dne 22. sep-
tembra 1935. se je vrSil 1. redni obé-
ni zbor gostilni¢arjev v Metliki, ka-
teremu je izmed 46 Clanov prisostvo-
valo 35 tovariSev in tovariSic. Obéai
zbor je otvoril predsednik Priprav-
ljalnega odbora g. Kopinit Julij. Po
pozdravu zastopnika Zbornice TOI
g. dr. Koceta in navzodih je imeno-
val za zapisnikarja g Rajmer Anto-
na iz Metlike, za overovatelja pa gg.
Barbi¢ Darota in MeZnarsi¢ Daneta.
Nato je porofal, da je zbor odobril
pravila, nakar so se izvrSile volitve.
Upravni odbor je bil sglasno izvoljen
tako-le:

G. Kopini¢ Julij, Metlika za pred-
sednika, za podpredsednika pa gosp.
Mazelle Julij iz Gradaca, za tajaika
g. Rajmer Anton, Metlika, za blagaj-
nika g. Sopsi¢ Ludvik iz Metlike, za
odbornike pa gg. Meznari¢ Dane,
Bratika Jan, Kambil JoZe, vsi iz
Metlike, gg. Zupani& Janko iz Gra-
daca, Sunk Ivan iz Mlake in Jele-
ni¢ JoZe iz Suhorja. Za namestnike
gg. Makar Dako, Voljavec Ivan, oba
iz Metlike, Potoénik Ignac iz Grada-
ca. V nadzorstveni odbor gg. Pance
Andrej iz Gradaca, Meznari¢ Ivan in
Kremesec Franc iz Metlike. Car Mi-
ko in Barbi¢ Daro iz Metlike, V raz-
sodiste gg. Makar Dako, Kambié Jo-
#e iz Metlike in Mazelle Julij iz Gra-
daca. :

Obtni zbor je soglasno sklenil pri-
stopiti k zvezni orgamizaciji za drav-
sko banovino v Ljubljani.

Ustanovni obéni zbor ZdruZenja za
srez Kamnik. Ker so se zdruZili &la-
ni gostilnifke stroke dosedanjega
zdruZenja gostilniskih obrtov za s=od-
ni okraj Kamnik in zdruZenja go-
stilnid¢arjev za sodni okraj Brdo v
sresko zdruZenje za srez Kamnik, se
je vrdil dae 30. septembra t. 1. ob 9.
uri dopoldne na verandi restavraci-
je g. Cerer Antona v Kamniku usta-
novni ob&ni zbor. G. Cerer Anton je
ob navzotnosti 108 ¢lanov pozdravil
vse navzote, kakor tudi ravnatelja
Zveze gostilnikih zdruZenj g. Anto-
na Petelna, nakar se je preslo k 1.
totki dnevnega reda.

V svojem govoru je pojasnil na-
men izrednega obiénega zbora, da se
izvede zdruzitev dosedanjih dvsah
lotenih zdru#zenj Brdo in Kamnik v
enotno zdruzenje za ves srez. Nada-
ljo se je zahvalil predsednik odbor-
nikom zadruge biviega zdruZenja v
Kamniku in zdruZenja na Brdu za
njihov trud in zanimanje za intere-
se gostilnitarskega stanu. Ozaadil je
fudi smernice, Katere naj vodijo bo-
dote predsedstvo v delovanju, Viso-
ka bremena, pridobnina, takse, Sui-
marstvo, podeljevanje novih gostil-
nifkih koncesij itd. upropascajo ved-
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no bolj gostilnidki stan. K besedi se |

je oglasil zvezni ravnatelj g. Psteln,
kateri je izrotil pozdrav zvezne
uprave in je v kratkem ofrtal do-
sedanje delovanje, posebno pa Se
uspehe najvecje gostilnicarske stro-
kovne organizacije v dravski bano-
vini. Obéni zbor je nadalje razprav-
Ijal o zadruznih pravilih. Pravila, ki
so bila veljavna za sodni okraj Kamn-
nik, so se ponovvno precitala in se
soglasno odobrila z nekaterimi ma-
lenkostnimi spremembami. Uprawvai
odbor je sestavljen iz predsednika,
podpredsednika in 19 ¢lanov. Uprav-
uni odbor je bil izvoljen iz sledeéih:
za predsednika g. Cerer Anton, go-
stilnitar v Kamniku, za podpred-
sednika g. Toman Ciril, gostilnicar
v Moravéah, za odbornike gg. Iaj-
diga Franc, Ursi¢ Albert, Malovrh
Jakob, Debevec Franéiska, Slegel
Viktor, vsi iz Kamtika; Novak Fer-
do iz Vrhpolja, JaneZi¢ Franc iz
Domz#al, Vode FFerdo, Kalja vas, Li-
¢ar Peter, Menged, Engelman Viktor,
Smartno, Burica Anton, Dragomelj,
Colner Miha, Trzin, Bergabt Janez,
Kraite - Moravie, Benkovit¢ Franc,
Blagovica, Novak Janez, St. Vid,
Klopéi¢ Pavel, Kradnja, Mejat Vik-
tor, Kaplja vas, Repaniek Gregor,
Homec, Pire Janez iz Godic. Za na-
mestnike gg. Pinter MatevZ, KoZelj
Albina, Ponikvar Alojz, vsi iz Kam-
nika. Rus JoZe iz St. Vida, Pantur
Ivan iz Smartaega, Oset Franc, Dom-
zale, Mual Janez, Pete, Mati¢i¢ Ivan,
Dob, Igli¢ TomaZ, Blagovica, Kra-
mar JoZe, Vodice. V nadzorni odbor
so bili izvoljeni gg. Trobevsek Franc,
Vrhpolje, Jagodic Frane, Kamnik, in
Cerar Alojz iz Moravé. Kot namest-
niki nadzornega odbora gg. Kosec
Pavel, Menge$, Prelesnik Karol, Sta-
hovica, in Detela Ivo iz Doba. V
fastno razsodiste so bili izvoljeni
gg. Kramar JoZe, Vodice, Birk JozZe,
Kamnik, Resnik Franc, Kamnik,
Bergant Jernsj, Krasce - Moravce,
Rus Joze, St. Vid, in Toman Ciril iz
Moravc.

Predsednik se je zahvalil za izka-
zano zaupanje, ter prosil novoizvo-
ljeno upravo, da ga vestno podpira
v njegovem delovanju.

G. Toman Ciril, podpredsednik je
nato v imenu vseh navzocih Cestital
predsedniku g. Cerarju kK poaovni
izvolitvi in ugotovil, da obhaja letos
25-letnico neprekidnega nadelovanja
gostiln. organizaciji, za kar se mu
za njegovo pozrivovalnost zahvalju-
je in obenem prosi, da naj tudi Se
v bodode posveti svoje moci in zna-
nje za dobrobit in napredek gostilni-
céarstva. Tem ¢estitkam se pridruZzi
tudi zvezni ravnatelj. Nato se je do-
lo¢ila %e ¢lanarina v znesku 60 Din,
ki se odmerja po visini toéilne tak-
se, in se sklene, da se bo ista izter-
jala upravnim potom, &e se ne bo
platala tekom 14 dni. Ravnatelj Pe-
teln porota, da se namerava izvrSiti
potom kake velike zavarovalnice ko-
lektivno nezgodno zavarovanje &la-
nov in njihovih svojcev. Letni zne-
sek bi zna$al za ¢lana priblizno 10
Diz1, Obni zbor vzame plemenito
zamisel zvezne organizacije z veli-
kim odobravanjem na znanje.

Nato so se razpravljale Ze interne
zadeve zdruZenja, na kar je g. pred-
sednik zakljuc¢il zborovanje.

Navijanje cen

Kr. banska uprava je v listih s
posebnim razglasom opozorila jav-
nost, da so cene nekaterim Zivljenj-
skim potreb&tinam Se vedno neso-
razmerno visoke, drugim pa se celo
neupraviteno zvisujejo. Kr. banska
uprava opozarja, da sta 82 vedno
v veljavi zakon o pobijanju draginje
zivljenjskih potrebitin in brezvest-
ne spekulacije, kakor tudi pravilnik
za izvrSevanje tega zakona.

V vednost nafega Clanstva objav-
ljamo v izvletku najvaZnejs$a dolo-
tila zakona o pobijanju draginje Ziv-
ljenjskih  potreb&¢in in brezvesine
spekulacije.

Po tem zakonu se za Zivljenjske
potrebscine smatrajo: ¢loveSka hra-
na (jed in pijaca), Zivalska hrana,
obleka, obutev, kurjava, razsvetlja-
va, poljedelske priprave, kmetijsko

orodje, zdravila in drugi predmeti
nujne potrebe, kakor tudi materijal
za njih izdelovanje. Luksuzni pred-
mefll so izvzeti,

Vsakdo, ki prodaja Zivljenjske po-
trebitine v obratovalnici, na trgu
ali na drugem kraju, mora skupao
ali podrobno oznaditi cene posamez-
nih predmetov tako, da jih vsakdo
lahko razlotno vidi. Od te obvezno-
sti so izvzeti samo kmetovalei, ki
prinasajo svoje pridelke na trg. Kdor
ne oznati cene Zivljenjskih potreb-
&¢in ali jih note izobegiti na vidnem
kraju, se kaznuje z zaporom do treh
mesecev in v denarju do 10.000 Din.
Torej istofasno z denarno globo in
zaporno kaznijo. Vsak prodajalec mo-
ra imefi wma prodaj vse Zivljenj-
ske potrebscéine, ki jih je nabavil za
prodajo. Prepovedano je kupiciti po-
trebitine zato, da bi se blago vzelo
iz prometa in s tem zvisala njegova
cena. Kdor se pregresi zoper to do-
lotilo, se kaznuje z zaporom do 6
mesecev in v denarju do 50.000 Din,

Za vse vrste Zivljenjskih potreb-
S¢in, ki smo jih gori navedli, je pro-
dajalcem prepovedano zahtevati vig.
jo ceno nego je ona, ki zajamdéuje
obifajni in dovoljeni trgovski Ccisti
dobicek, kateri nikoli ne sme biti
velji od 25%. Od tega dolodila so iz-
vzeti poljedelei, ki prinaSajo svoje
pridelke na trg, Kdor se pregresi zo-
per to doloilo, s¢ kaznuje z zapo-
rom do 3 mesecev in v deaarju do
10.000 Din. Tako se kaznuje tudi oni,
ki krivo tehta in zmanjSuje porcije
Zivljenjskih potreb¢in pri prodaji.
Nadalje je prepovedana velkratna
preprodaja in nefista spekulacija z
namenom podraZziti cene potrebSéin.
Istotako je prepovedano kupovati
potrebséine na trgih in sejmih zara-
di preprodaje v istem kraju in ¢asu
dokler traja sejem. Kdor koga odvra-
ta, da naj ne prinese na trg Zivljenj-
skih potrebstin zato, da ne bi bilo
blaga na trgu ali kdor kupi od one-
ga, ki nese Zivljenjske potrebsCine
na trg, Se na poti do trga potreb&fine
za Lo, da bi jih ne bilo na trgu, se
kaznuje do 1 meseca in v denarju
do 5.000 Din. Kdor napravi poaoyno
eno izmed sledetih del, da kupiti po-
trebifine, da bi s tem zvifal njihovo
ceno, da ima ve&ji dobitek kakor
20% in da velkrat preprodaja in vo-
di neéisto spekulacijo, temu se po~
leg navedenih kazni prepove nadalj-
no poslovanje zafasno ali za vselej.
V navedeaih primerih se zapleni tu-
di vsa koli¢ina blaga.

Lastnik podjetja jaméi za kazni,
na katere se obsodi zastopnik ali
ugluzbenec podjetja zaradi nave-
denih kaznjivih dejanj solidarno
z obsojencem. Kazni zapora se ne
morejo spreminjati v denarne kaz-
ni, 0 mavedenih kaznjivih dejanjih
razpravlja in sodi sodiste in se vse
izvrine odlotbe na stroSke obsojen-
ca objavljajo v uradnih listih. Kaz-
njivost dejanj po tem zakonu zasta-
ra v enem leftu od dne storjencga
dejanja, ako se ne uvede kazensko
postopanje.

Dopisujte v list in iznaZajte svoje
teZave!

Quo vadis Zenevska
zveza ugostiteljskih
namescéencev ?

(A. KlesSi® Maribor.)

Ze dolgo Casa zasledujem pisanje
in delovanje organizacije, ki mnosi
ime

»Zenevski saveze,

Cepray nima ista ni¢ skupnega z de-
lom, intencijami in smernicami Ze-
nevske zveze. Skupna bi bila kved-
jemu le oma majhna svota, ka-
tero platujejo nafe organizacije za
posojeni naslov. Intencija Zenevske
zveze 8o bile pred vojno idealne in so
mi dobro poznane. ker sem bil ven-
dar sam preko 15 let ¢lan te organi-
zacije. Tedanja Zenevska zveza je
vzgajala duh in moralo strokovnega
osobja, ter ga navajala za skupno
delo s podjetnikom. Deviza tedanjih
¢lanov te organizacije je bila: »To,

kar je danes moj gospodar, to ho-

Keramiéne plo¥de za tlakovanje

domaéda tvrdka

Dober nasvet in dober prijatelj sta zlata vredna!

Svetujem Vam, da se obrnete, de rabite in Zelite biti res dobro postrezeni
v pedarski stroki na spodaj podpisano tvrdko.
Stedilnike s kromanim, medenim in Zeleznim
okovjem vseh velikosti — Lon¢ene pedi, sobne
ali krune v vseh barvah in velikostih — Emajl
plo&cica la bele in harvaste za oblaganje 3te-
dilnikov, mesarij, kuhinj, kopalnic i. t. d. —

Vse to dobavlja in postavija ter popravija vsa
v stroko spadajoca dela najceneje In najsolidneje

PECARSKI MOJSTER

KRA.' ¢+ (POLEG GIMNAZIJE)

el

¢em biti jutri sam«. Organizacija se
je brigala za znataj svojega d¢lana,
za njegovo namestitev in ga je v
sili tudi podpirala, Vedno je bhila v
vezi s podjetnikom in ni bila na-
meScencu potrebna Delavska zborni-
ca ali pa celo odvetniki in sodiSCe.
Takrat se ni seStevalo delavnih wur
in se i razmoirivalo probleme o
prostem ¢asu in dopustu, ker se je
vsak namesStenec ftrudil, da si pri-
dobi ¢im najvel znanja in naudi ko-
likor mogoce najvet jezikov, da po-
stane Cimpreje pladilni natakar, po-
slovodja in konéno samostojen, pa
¢etudi v najmanjfem obsegu. To so
bili cilji ¢lanov takratne Zenevske
zveze.

Cilji danadnje zveze se na Zalost
ne morejo primerjati z vzvifenim
namenom prejénje organizacije na-
mesfencev. Ce se me motim, je na-
men danasnje njihove organizacije
ta, da podpira razdore med podjet-
nikom ia namestencem ter vzgaja
svoje c¢lane v tovarniike delavce.
Njeni ¢lani so danes brez ambicije
za napredek, Se manje pa za svojo
samostojnost. Bavi se z odstranitvi-
jo Zenskega postreZnega osobja, ne
da bi istoéasno reSila vprasanje, kam
¢ temi Zenskami in kdo naj to Zen-
sko osobje na deZeli prevzame. Ba-
vi se nadalje z reguliranjem plat v
vigini pla¢ drzavnih uradnikov, ne
da bi se vpraSala ali sploh prenese-
jo podjetja. take plate. Vsakdo iz-
med njenih &lanov se brani postati
samostojen, vsled fesar se prepusca-
jo koncesije Zenskim osebam, Sam
sem imel priliko ugotoviti, da se je
v enem letu vloZilo 86 prosenj za
gostilniSke koncesije in da je bil iz-
med teh prosilcev samo eden izucen
natakar, do€im so ostale prognje vlo-
Zile Zenske osebe, ki so si z dolgo-
letaim sluZbovanjem pridobile stro-
kovno sposobnost.

DanaSnje organizacije namesten-
cev se Zal ne zavedajo, da je na-
meséenec pozvan, da predstavlja
pred inozemceem ne samo svojo stro-
ko, temve& tudi svoj narod, iz kate-
rega izhaja. Sleherni inozemec, Ki
obis¢e naSo drZavo, pride najprvo v
dodir z namestencem gostilniske
stroke in mislim, da je to dovolj ja-
sen dokaz, da ne morejo biti na-
mestenci enaki tovarnikim delav-
cem, kakor bi hotela napraviti iz
njih njihova organizacija. Menda ne
sprejema v tovarni goste delavec,
temvet ravnatelj ali uradnik. Zakaj
bi bilo za naSa podjetja drugace?

V gostilnigki stroki mora biti na-
takar oni, ki predstavlija podjetje.
Vsi nadi ravnatelji in uradniki go-
stilniZkih podjetij morajo izhajati
iz natakarskih vrst. Zato je potreb-
na moéna in energiéna garda, ki po-
zna svojo dolznost in ki ima tudi
8voj cilj v tem, da privede names-
Cence do boljSega dela in velje moi-
nosti zasluzka. Cim ve¢ bo podjetje
v rokah name$éencey, tem velje Ste-
vilo poslovnih mest bo stvorjenih.
Cim vefja bo prosperiteta podjetja,
tem bolj bodo sposobna udovoljiti
raznim zahtevam nameScencev, Z
intenzivnim sodelovanjem se bodo
nameddenci dvignili na visjo stopnjo
Svojega poloZaja in si bodo s tem
zboljsali tudi gospodarsko stran.
Mislim, da pridejo nameséenci po
tej poti najpreje do svoje samostoj-
ne in boljse eksistence, ne pa potom
delavskih zbornic, S&tetja delavnih
ur in diktiranja plaé, katerih nikdo
ne zmore.

Delayske zbornice so brezdvomno

za delavece neobhodno potrebne, to-
da hotelski ravnatelji in restavra-
cijski ter kavarniski usluzbenei ni-
so delavei obitajne vrste, temved so
usluZbenci viSje vrste, oni so pred-
stavitelji tujskega prometa.

Kadar bodo organizacije names-
tencev uvidele svoj pravi eilj in
spoznale potrebo svojega ¢lanstva,
tedaj bo skupno delo mogote. Za-
jaméen bo mampredek naSega uslui-
benstva. Radi tega je potrebno, da
namesfenci temeljito premislijo, &e
ie pof, po kateri hodijo, pravilna in
Ce se po tej poti lahko tudi -doseZe
rezultat, katerega se Zeli dosefi. Mo-
gole bi bilo Ze enkrat fas, da se kre-
ne v drugo smer. S tem seveda ne
trdim, da so morebiti organizacije
podjetnikov na pravem potu, kar se
tudi pri njih v mnogofem gredi pro-
ti nafim nameSfencem. Prepritan
sem, da bi skupno in sporazumno
delo, pa naj bi zastopala interese
nasih tmameStencev Zenevska zveza
ali pa organizacija Se z lepSim na-
slovom '

»Jugoslovanska zveza gostinskih
namesfenceve

z lahkoto odpravila razne pogreske.
Zatorej premislite, dokler je %e Pas,
da_ne bo kasneje prepozno.

Potovanje hotelirjev in
gostilni¢arjev v Avstrijo
in Cehoslovasko

Zadnje Case se opaZajo pogosta
potovanja po skupinah v tuje-
zemstvo, da si pripadaiki razlié-
nih siojev prebivalstva na licu me-
sta ogledajo ustanove, kraje in sploh
razmere, ki vladajo izven mafih me-
ja. Naravno, da so hotelirji in gostil-
ni¢arji, ki so najtesnejSe zvezani z
tujskim prometom in od njega odvi-
sijo, najprvi poklicani, da si na licu
mesta ogledajo razne tujsko-promet-
ne naprave in novotarije v gostinski
obrti. Taka potovanja morajo biti
prirejena po zmernih cenah, da se
jiih omogoti po moZnosti velikemu
krogu pripadnikov tega obrta. Mar-
sikateremu udeleZenicu onega izleta,
ki ga je orgamizacija priredila v letu
1931. v Svico, Neméijo in Avstrijo,
so Se danes v Zivem spominu lepi
vtisi, ki so jih prinesli iz tujine do-
mov. Letodnje leto je bilo posveteno
obisku Avstrije, najvet pa bratski
Cehoslovaski drzavi, UdeleZenci so
krenili z avtobusom preko Podkoren-
skega sedla v Beljak, kjer so si ogle-
dali Kanzelhéhe s prekrasnim raz-
gledom na Dravsko dolino. Odtod jih
je pot peljala po novi gorski cesti
preko Grossglocknerja v Salzburg,
na Bavarsko in skozi Berchtesgadea
na Konigsee. Po skoro dvodnevnem
bivanju v Salzburgu so se odpeljali
skozi Linc v Cefke Budjevice, kjer
so bili sprejeti v resnici z bratsko
ljubeznijo od svojih tamkajinjih Geg-
kih tovariev in od uprave Budje-
vitke pivovarne. Se isti veler so pri-
speli v Plzn, da so si ogledali nasled-
nji dan svetovnoznano Plzensko pi-
vovarno, ki ima 12 km dolge pivo-
varnifke kleti. Po kratkem bivanju
v tem tovarniSkem mestu so se od-
peljali v Marjanske Lazny, kjor so
si ogledali znamenite zdravilae vrel-
ce in obseZne hotele. Po ogledu ko-
palisa so jo odrinili v Jahimovo,
kjer so prenofevali v najveéjem ¢&e-
hoslovaskem hotelu. Drugi dan so se
s posebno naklonjenostjo ¢ehoslovag-

kega trgovinskega ministrstva napo-
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tili v znamenito tvornico, kjer se iz
Uranove smole pridobiva radij. Raz-
kazalo se jim je tudi inhalacijske
naprave, kjer isfejo zdravila proti
bolezaim na dihalih in proti raku
bolniki iz vsega swveta. Se isti dam
so bili sprejeti v Karlovih varih od
uprave zdraviliSta ter od predstoj-

nikov tamodnjih hotelirjev in gostil- |

nicarjev, ki o jim priredili tudi to-
varigko zakusko, Po 3-urnem biva-
nju v Karlsbadu, ki so si ga nadrob-
no ogledali, ter pokusili znameniti
vroti vrelec, ki meée do 30 metrov
visoko zdravilno in vsemu svetu po-
znano vodo, 8o jo mahnili nato proti
Pragi, kamor so dospeli s precej&njo
zamudo. Vkljub tej zamudi so jih
dakali predstavniki teSkoslovaikega
gostilnidarstva in jim izrekli dobro-
doglico v centrali slovanstva. Poseb-
no pa so bili udeleZenci pofasfeni s
pozivom, da pridejp v starodavno
mestno hi%o, kjer jim je poznani
ljubitelj Slovencev in sploh Jugoslo-
vanov g. dr. Baxa izrekel v ¢edki pre-
stolnici prisréen pozdrav. Velji del
udelezencev je %e isti popoldan od-
hitel z avtobusi v Melnik v vinogra-
de princa Lobkovica, kjer se jim je
razkazalo obSirne kleti in nasade.
Zwveza CeSkih gostilnitarjev je udele-
Zencem priredila fasten vecer, kjer
so se poglobile Ze itak prisrféne vezi
7z naSimi ceSkoslovaSkimi kolegi. V
spremstvu predsednika ¢ehoslovaske
zvaze je druZba odpotovala v zname-
nito kopaliite Podjebrad, ki je ob-
enem rojstno mesto Cedkega kralja
Podjebradskega. Tu jih je pozdravil
stari Banafan, upokojeni ravnatelj
gospodarske Sole in jim vprifo Ste-
vilnega obtinstva, ki se je zbralo k
gprejemu, izrekel v srhbohrvafkem je-
ziku krepko dobrodoslico. Naravno,
da je bil ¢as za ogled ¢edkih kopa-
liZ¢ jako kratko odmerjen, radi tega
je bilo slovo od raznih krajev, Kjer
smo nasli toliko sréne in tovariSke
ljubezni, jako bridko. Potni marsai
je zahteval mnogokrat prehitfo in
grenko -lotitev, kajti %e isti veder je
bil napovedan prihod v Brno. Po do-
brem in okusnb prirejenem kosilu
v najboljfem hotelu v Kralovem
Hradcu je drugba odhitela proti dru-
gemu najveljemu &ehoslovaskemu
mestu, Brno, kamor smo na minuto
tofno dospeli. V Brnu smo si ogle-
dali le znameniti Spielberg in njego-
ve kasamate, kjer so umirali politig-
ni jetniki in jetnice v druZbi z ro-
parji in morilei. Nekdaj Zivahno in-
dustrijsko mesto je pokazalo danes
prav malo Zivljenja, videlo se je, da
je kriza v tekstilni industriji v &ho-
slovafki republiki velika. Po eno-
dnevnem odmoru so odbrzeli naSi
udeleZenci preko znamenitih bojnih
poljan Slavkovega v Zlia, Kjer so
ostrmeli nad silnimi tvornicami Ba-
ta. Tu so si ogledali ustroj teh tvor-
nic, kakor tudi znameniti Batov
hotel. Ni mogoce, da bi se v kratkih
potezah opisal mogofen vtis, ki so
ga nasi udeleZenci odnesli iz tega
amerikanskega sveta, kjer jo vsake-
mu delaveu &as v resnici denar in
kjer mu je slehemmi gib takorekog
predpisan. Tu se je C¢lovek kot Zivo
bitje zjednatil z mritvim strojem, da
ustvarjata clovestvu, predvsem pa
nagromadenemu velekapitalu vsako
sekundo novo dobrino. Pot je nato
peljala izletnike preko kopalidca Lu-
hasovice do Uh. Broda, ki jih je po-
zdravil okraSen z zastavami. V So-
kolskem domu so jih sprejeli zastop-
miki oblasti in raznih ustanov, nakar
jim je biia prirejena pozdravaa ve-
terja. Praga je pokazala svojo tra-
dicijo in svoj ponos ter svojo mo-
gotnost, Uh. Brod pa je izkazal ple-
menitost braiske CeSke duSe in silno
ljubezen do jugoslovanskega naroda.
Ob zvokih sokolskega orkestra so
hitro minule ure tako, da je bila lo-
¢itev od tega starodavnega mesta, ki
se je zoperstavijalo MadZzarom in
Turkom in ki je dalo najvecjega tes-
kega in tudi svetovnega pedagogn
Komenskega — jako teika. Po raz-
gledu znamenitosti kraja so se nasi
udeleZenci pred z zastavami okraSe-
no hifo s prisrénim nagovorom po-
slovili od dobrega in gostoljubnega
prebivalstva. Preko prijaznih slovas-
kih gritev, skozi srékane slovaSke
vasice, ki nosijo vidno zmamenje tos-

ke kulture, ter silen napredek od
osvobojenja izpod madZarskega jar-
ma so prispeli do svetovino znanega
kopalii¢a Piestdny, kjer ladijo
revimaticni bolniki iz vseh strani
svata, Tu je bilo tudi kosilo, nakar
je sledil razgled kopalid®nih naprav
in hotelov. Proti veceru so bili ude-
leZenci Ze v Bratislavi, nato pa so
jo ucvrli po obseZni rawvnici skozi
Hajnburg na Dunaj. Za Dumaj je bil
predviden samo 1 dan, ker je bil iz-
let v glavnem posveden ceSkoslovas-
kKim tujsko-prometnim krajem. Po
povrinem ogledu Dunaja so odpoto-
vali udeleZenci v znameniti zimsko-
sportni Maria Zell. Drugi dan zve-
&er so bili v Mariboru in ob 27. uri
Ze v Ljubljani.

Na tem potovanju, ki je bilo po-
svefeno prvenstveno le poduku in
strokovni izobrazhi, so nasi udele-
Zzenci ugotovili silen napredek tuj-
sko-prometnih naprav v inozemstvu,
kakor tudi v hotelski industriji. Pre-
krasne ceste, ki so jih prevozili od
prehoda naSe meje pa do vstopa Vv
nafo drZavo, pricajo o silnem, in-
tenzivnem in sistemati¢nem delu za
razvoj tujskega prometa, ki prinasa
Avstriji in Cehoslovaski ogromno
virov dohodkov. Cehoslovagka kopa-
lif¢a so se nam pokazala v moderni
obleki, drzava je pa¢ poskrbela, da
so se stare kopalii€ne zgradbe mo-
dernizirale in da so zrasle nove mo-
derne stavbe s prekrasniimi nasadi.
Se eno so ugotovili na% udelezenci,
da je tak razvoj hotelske stroke mo-
gol le tam, kjer se omogota lastai-
ku ali najemniku miren in soliden
razvoj in se ga ocuva pred raznimi
nepotrebnimi zaprekami. Gostilni-
tarska obrt v Avstriji in Ce3koslo-
vaski ima tudi kriZze in teZave, toda
teZave lahko prenese, ker pazi na njo
vlada, da né¢ omaga. Primerno bi
bilo, €e bi dle na tako pot tudi one
osebe, ki imajo vezo z nasimi pod-
jetji, ker bi se marsikaj spreobrnilo
v nafo korist in v korist splodnosti.
Potovanje je trajalo 14 dni in je sta-
lo 7& osebo 1.980 Din. Ze svota sama
pove, da se je izlet aranZiral le veled
zavzemanja naSe zvezrne organiza-
cije.

Na profnje, ki nam Z%e prihajajo,
da naj priredimo vsako leto poceni
podufne izlete v inozemske drZzave,
sporotamo vsemu ¢lanstvu, da se
pripravlja prihodnje leto koncem
aprila izlet v Nemé&ijo, da pokaZe to
drZavo v njénem silnem razmahu in
njene ogromne tehnitne in druge
pridobitve. Program tega izleta, ki
bo jako pester in zanimiv ter poceni,
bo objavljen Ze meseca januarja pri-
hodnjega leta. Opozarjamo naSe
élanstvo, da hrani Ze sedaj denar za
potne stro$ke. Prikazali bomo Nem-
¢ijo v vsej njeni obseZnosti in mofi,
pokazali pa bomo tudi silno razvit
¢ut nemskega naroda do organizaci-
je in =mjegovo sirnjenost, kar nam
vsem v tako obinli meri primanj-
kuje.

se

Gostilnicarska razstava

Ob priliki III. vsedrzavnega gostil-
nicarskega kongresa, ki se bo vrsil
proti koneu maja prihodnjega leta v
Ljubljani, se namerava otvoriti go-
stilnicarska razstava, ki naj jav-
nosti predo¢i v vsem obsegu nafo
gostilni¢arsko obrt. Na tej razstavi
bo razstavljeno pohistvo odnosno
oprema razaih gostilniskih lokalov,
oprema gostilniske Kuhiaje, nadalje
bodo razstavljene fotografitne slike
vseh wvrst nasih gostinskih obratov,
likovni umetniki bodo razstavili pri-
godne umetniske slike za okras na-
Sih lokalov. Razstavljena bo nada-
ije literatura, ki je v zvezi z nafo
gostilno, éasopisi, ki so in ki Se iz-
hajajo v dravski banovini, propa-
gandni materijal, ki predstavlja na-
Se gostinske obrate, statisti®na ta-
bela o gibanju gostinskega obria,
nadalje diagrami o zavarovanju na-
Sih usluZbencey, umrljivost ¢lanstva
in usluZbenstva, razna gostilnigka
znamenja, ki Ze izumirajo po dezeli,
vriilo se bo tekmovanje v servira-
mju, nadalje tekmovanje v pogrinja-
nju miz med raznimi velikimi re-
stavracijami, nadalje tekmovanje v

pogrinjanju iz naSih podeZelskih
gostilnitark, razstavljeni bodo raz-
ni nacrti za zgradbo obratov, kakor
tudi za predelavo in adaptacijo pro-
storov, razstavljen bo nadalje nov
kroj obleke za natakarje in nataka-
rice, vinska razstava in razne spe-
cialitete, ki jih dobimo v gostinskih
obratih v raznih banovinah. Narav-
no, da bo razstava pokazala Se mar-
sikaj drugega, kar je v zvezi z na-
Sim stanovskim gibanjem in gostil-
ni¢arskim obrtom.

Zato pozivamo vse Clanstvo, da
nam da na razpolago svoj razstavni
materijal, ki je v zvezi z naSo go-
stilno. Istotako se nam naj podljejo
fotografitne slike veljega formata,
ki predstavijajo ma%e pogostinske
obrate, Na razstavi bo potem tudi
tekmovanje za najlep&i hotel, naj-
lepSe opremljeno restavracijo in za
najlepfo podeZelsko gostilno. Razpi-
sane bodo razne nagrade. 0d &lan-
stva je odvisno, kako sz bu gostil-
ni¢arstvo dravske banovine predsta-
vilo pred znanostjo s svojo razstavo,
Ki mora pokazati na8 napredek in
naso voljo do razmaha. Vsi razstav-
ni predmeti bodo zavarovani in brez-
plaéno vrnjeni. Predhodno se nam
naj torej samo pismeno javi, kaj bi
kdo Zelel razstaviti. Vse spise v tej
zadevi naj se naslavlja na zvezno
UpPravo.

Vlagajte proSnje za zniZanje toéilne
takse!

S 1. januarjem 1936, najkasneje pa
do 31. januarja (tega roka ne smete
zamuditi, ker pladate sicer za kazen
dvojno toéilno takso) morate plagati
za 1. polletje 1936. dosedaj odmerje-
no to¢ilno takso. Ce ugotovite, da je
pototnja alkoholnih pijat padla, vlo-
Zite nemudoma po prejemu lista
proinjo za zniZanje tolilne takse ma
pristojno davéno upravo. V tej ptos-
nji navedite poleg dejstva, da jé po-
tofnja alkoholnih pija¢ v primeru z
lanskim létom znatno padla e dru-
ge okolis€ine, n. pr. smrt, bolezen v
druzini, veliko Stevilo nepreskrblje-
nih otrok, zadolzenost itd. V prosnji
morate naslikati z eno besedo naj-
bolj tofno sliko vasih mzmer. Pros-
njo vloZite tedaj takoj, da bo refena
Se do 1. januarja, te wne, Vam pre-
pozho vioZena prognja mil ne poma-
ga. V sludaju, da Vam davéna upra-
va v treh tednih, ko proSnjo vloZite
isto ne refi, potrudite se ovsebao na
navedeni urad in urgirajte resitev.
V sluiaju, da se profnja odbije, vlo-
zite priziv potom davéne uprave na
finanfno direkcijo, istoéasno pa
poSljite prepis tega priziva na zvez-
no upravo in navedile tofno, kedaj
ste priziv vlozili. Prodnjo ma davé-
no upravo je kolkovati s 25 Din, ev.
prizive na finantno direkcijo pa z
20 Din.

L4
Tihotapstve z alkohol-
. . LB -
nimi piiac¢ami

Radi nerazumljivih troSarinskih
predpisov, da je oni gostilnicar, ki
prijavi pri finanéni kontroli sicer
vkletenje vina, ne more pa takoj
placati banovinsko in obéinsko tro-
Sarino, spozaan za navadnega tiho-
tapca, se vrie sedaj pri nabavi mo-
Sta maogoStevilne preiskave, ki se
koméajo s silnimi denarnimi kazni-
mi. Opozarjamo ponovno vse gostil-
nitarstvo na trofarinske predpise,
ki se tifejo vkletemja vina. Vsi
tofilei na drobno morajo prijaviti
kontrolnemu organu preiem vina in
zganja, nabavljenih od vinogradni-
ka ali pa od trgovea z vinom. Kon-
trolni organ mora biti osebno pri-
¢ujoé, ko se postavlja sode v Kklet
in mora tudi sode zapetatiti na ve-
hi a3 na Cepu z rdefim peéatnim
voskom ter vpisati sprejeto vino v
belezko o stanju vina in Zganja v
kleti. Gostilni¢ar ali gostilmifarka
sme sode postaviti v klet brez kon-
trolnega organa, ¢e isti ne prispe v
dveh urah po prijavi.

Ce hote gostilni®ar dati zapeta-
teni sod na pipo, mora takoj prija-
viti kontrolnemu organu in pla-
¢ati ustrezni znesek trofarine. Ce
kontrolni organ ne pride v 6 urah

W =
Vasim gostom
in sebi ustrezete
ako jim nudite k vinu

Rogasko
slatino

kajti ona ne samo da zbolja
okus vina, ampak tudi pomeSana
z vinom ali sadnim sokom bla-
godejno deluje na funkcije Ze-
ledca in &reves, boli%a apetit in
splodno regulira prebavo in od~
vajanje neprebavljenih zaostan-
kov hrano. RogaSka slatina Cisti
organizem in spravlja s tem
tloveka v dobro razpoloZenjel

po prijavi pri kontrolaem oblastvu,
sme gostilni¢ar sam odpeatiti sod
in ga nastaviti na pipo. Isto je s
pretakanjem.

Za tihotapstvo se smatrajo slede-
¢a dejanja: Ce dene gostilmidar sod
z vinom ali Zganjem na pipo, & te-
ga ne prijavi in tudi ne plada trofa-
rine. Ce sicer prijavi vkletenje, ven-
dar sname pecate pred potekom 6
ur od podane prijave. Ce izginé iz
kleti gostilaitarja kak sod z vinom
ali Zpanjem, ali pa e se najde v to-
¢ilni kleti Zganje ali vino in ni vpi-
sano v belezko o stanju Zganja in
vina. Ce se iznese vino ali Zganje
brez platanja trofarine radi preku-
he brez prijave ali brez prisotnosti
kontrolnesga orgama.

Vsi, ki se pregrefe proti tem do-
lotilom, placajo poleg rednhe trosa-
rine za kazen Se dvakratni znesek
redne banovinske troSarine. Potem-
takem se plata mesto enkratnega
zneska trikratna banovinska troSa-
rina. Za obéinsko trofarino pa se
plata poleg enkratne obfinske tro-
Sarine za kazen Se petkratni znesek
obtinske trofarine.

Preiskavo glede banoviuske tro-
sarine vodi v prvi imstanci sreske
natelstvo, ki izreka tudi kazni, dru-
ga instanca za prizive pa je banska
uprava, oddelek VII,

Za tihotapstvo glede obinske tro-
Ssarine vodi preiskavo in izreka ka-
zen v I instanci glavni oddelek fi-
nanéne Kontrole, v drugi instanci
pa dravska financéna direkcija, od-
sek za troSarine in takse. Na drav-
sko finan¢no direkcijo se milostnim
poto mzniZa kazen za obtinsko tro-
Sarino =ma enkratni znesek tako, da
ge plafa gicer v ugodnem siuéaju le
dvakratna oblinska trofarina za
viihotapljeno vino ali Zganje. Ban-
ska uprava pa po svoji uvidevnosti
lahko zniZa Kazen za neplafano ba-
novinsko trofarino.

Radi tega se morata v 15 dneh po
prejemu kazenskega wodloka vloZiti
priziva in sicer eden na bansko
upravo radi banovinske trofarine,
drugi priziv pa na dravsko finanéno
direkeio radi kazni za neplatano
obtimsko trofarino. Prizive je kol-
kovati s 50.— Dia,

Opozarjamo vse clanstvo na na-
vedena dolodila, da si ne nakopljejo
nepotrebnih in zslo obtuinih denar-
nih glob. Vsi vemo, da so dana$nji
trofarinski predpisi nevzdrZljivi, ker
so enostranski in ker je pefatenje
sodov proti vsem kletarskim pred-
pisom. Vedeti pa moramo, da ban-
ska uprava, kakor tudi obéine ne
morejo obstojati brez trofaria na
alkoholne pijafe, zato bi bile po
nafem mnenju najboljSe, da se po
seznamu iztotenih alkoholnih pijat
v preteklem letu z gotovim odbit-
kom, Ker je promet od leta do leta
slab8i, izvede kontingentiranje ha-
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fmovinske in obCinske troSarine. S
tem bi gostilnitar placal sicer isti
znesek trofarine, kakor dosedaj, re-
Sen pa bil vseh sitnosti, ki jih ima
s prijavo in s peatenjem  sodov.
Naravno, da bi bila taka reSitev ne-
popolna in bi zopet onemu, ki za-
liteva brezpogojno kontroloe nad pro-
metom, ne ugajala. Vsekakor pa bi
pomenila zboljSanje dosedanjih raz-
mer, ker bi se gostilnicarju pustila
svoboda v njegovi kleti. K temu $e
pripomnimo, da je banska uprava
soglasna s tem nadinom pobiranja
banovinske/ in obfinske tirofarine,
na odpor pa je naletela v finanénem
ministrstvu. Dokler pa se me spre-
nmenijo v tem ali oaem smislu tro-
Sarinski predpisi, svarimo gostilni-
carje pred vsakim neprevidnim de-
janjem, ker si nakopljejo obCutno
denarno kazen. Nam je miSljenje
toéilcev brezdvomno jasno in raz-
umljivo, ker gotovo mora razjeziti
veakega poStenjaka, Ce vidi, da mu
vsakdo okoli njega lahko prodaja
vino in SuSmari, ter je poleg tega
brez kontrole, samo gostilniéar je
pod najstroZjo kontrolo in ob vsaki
priliki preganjaan kot tihotapec,
morda radi tega, ker ima to zavid-
liivo nalogo, da polni obdinsko in
banovinsko blagajmo,

TroSarina na Zganje z
ve¢ kot 509, alkohola

Finanéni minister dr. DuSan Leti-
ca je na podlagi ¢l. 68 zakona o dr-
zavni troSarini izdal sklep, da je tre-
ba pod Zganjem razumeti samo ta-
ke destilate sadja, droZi, grozdja itd.,
ki pri izdelovanju ne vsebujejo nad
50% alkohola in ki ohranijo zaadil-
ne lastnosti sadnega Zganja in sicer
vonj in okus sirovine, iz katere so
izdelami. Drugi destilati, Ki pri pro-
izvodnji dobe mo¢ nad 50% ali ki iz-
gube lastnosti sadnega Zganja, ne
glede na mod¢, so Spirit in kot taki
podvrZzeni drzavni troSarini.

Zganje z nad 50 do 60 stopiaj, ki
bo na dan uveljavitve tega sklepa v
skladiS¢u ali Ze gotov izdelek, bodo
popisali in vodili v evidenei do po-
trosnje, Finanéna ravnateljstva ima-
jo nalog, da takoj odrede s pomotjo
oddelkov finan¢tne Kkontrole popis
Zganja z nad 50 do 60 stopinjami pri
izdelovaleih in totilcih na drobno
in na veliko in da vodijo o tem Zga-
nju do potrofnje toéno evidenco. Ta
sklep stopi v veljavo z razglasitvijo
v SluZbenih novinah. Od tega dne
je prepovedano pridelovanje in pro-

daja Zganja z nad 50% jakosti. Or--

gani finanéne kontrole morajo stro-
go paziti, da Zganje, ki bo po tem
roku priSlo v promet, ne prekorati
0% jakosti.

V tem primeru je treba takoj po-
brati troSarino, kakor za Spirit. Ko-
licine Zganja z nad 50 do 60 stopinj,
ki bodo v zalogi, je mogole izrotiti
v promet do popolne prodaje s po-
trdilom pristojnega organa finanéne
kontrole, da spada to Zganje v zalo-
ge, ki so obstojale pred uveljavitvi-
jo tega sklepa.

S to odredbo bodo ponovno priza-
deti nasi vinogradaiki, ker se bodo
tedaj vsi destilati iz sadja in iz dro-
Zi grozdja itd. troSarinili kot Spirit,
ne pa kot Zganje, kakor je bilo do-
sedaj v veljavi, Pripomniti je treba,
da je bilo zadmja leta okoli 500.000 hl
vina slabsih vrst prekuhanih v vin-
ski destilat za izdelavo likerjev, Ker
bodo vinski destilati radi tega pre-
dragi, bo prestala prekuha vina,
yvsled Cesar bo priflo mnogo vina
slabej&ih vrst na trzisCe, ki bodo v
izdatni meri zniZale ceno tudi vinom
boljSih wvrst.

Alojz Pausichin
Ljubljana - Wolfova ul. 6
Telefon 31-96

nudi iz svojelvelike zaloge stekla in
porcelana nabavo vsakovrstne posode
za restavracije in gostilne po najniZji
ceni — Velika je tudi izbira cenenih
jedilnih, kavnih ter Cajnih garnitur —
— Kozarci za vkuhavanje sadjia —
Prevzemajrazna steklarska dela

Opozarjamo na sestave
ob¢inskih proratunov

V najkrajSem tasu bodo obéinski
odbori sestavljali oblinske proractu-
ne, zato opozarjamo naSe ¢lane in
Elanice, da tem prorafunom posve-
tijo majvedjo paZnjo. Osnutek ob-
¢inskega proratuna napravi obcin-
ska uprava, kateri se razgrne na
obfni vpogled obéinstvu skozi dobo
5 dni. V tem casu lahko vsak ¢lan
obéine, kakor tudi vsaka oseba, ki
platuje neposredni davek v dotitni
obéini, vloZzi k osnutku prorauna
svoje pripombe.

Obéinski odbor razpravlja in wod-
lota o proratunu in napravljenih
pripombah, Ob¢inske proracune, ka-
terih obéiaske doklade na driavne
neposredne davke niso vi§je od 200
uvdstotkov, odobrava ban. Proratune
preko 200% finantni minister in
proratune izpod 50% sreski nacel-
nik.

Clani, ki sodelujejo posredno ali
neposredno pri sestavi ob€inskih
proratunocv, naj pravotasno iznese-
jo svoje prodnje in pripombe obéin-
ski upravi in pa ¢lanom oblinskega
odbora. Pazite posebno na troSarin-
ske postavke, na vino in vinski most,
ter pivo, ker ¢im manjSe bodo tro-
Sarine, temvelji bo konzum in ob-
¢ine ne bi trpele nikake denarne iz-
gube, pridobili bi le vinogradniki.
Posebno v vinorodnih krajih lahko
zmerne ob&inske {roSarine blagodej-
no vplivajo na promet z vinom in
mostoin.

Ali si za ustanovitev gostilniéarskega
sanatorija?

CGe si skrben druZinski ode, skrbi za
svoje zdravjel

Gostilni¢arjem palice
in Se nekaj!

»Ta je pa lepa! V teh tezkih ¢&a-
sih, ko smo gestilnitarji -itak od
vseh strani dovolj tepeni, nam ta
nesreni ¢lovek namenja celo prave
palice in Se miekaj povh.«

Taksna nevolja prime marsikate-
rega gostilnicéarja ob éitanju napi-
sa tej razpravici. Pa ni tako hudo.
Gre za prav nedolZne pal&ice, ki jih
namenjam gostilni¢arjem. Nekateri
jih Ze imajo, drugim jih priporotam.

UsluZbenec finanéne kontrole ho-
di merit vino v nadéetih sodih po
sluzbeni dolZnosti z uradnim meri-
lom. Iz kraja v kraj, iz kleti v klet,
od soda do soda. Marsikje naleti na
kakorkoli pokvarjeno pijacto in pre-
nasa potem povzroditelje tiste vin-
ske bolezni mia druga, dotlej Se zdra-
va vina z merilom, ki je okuZeno od
prejinjih meritev navzlic temu, da
ga je dodobra obrisal po vsakokrat-
ni rabi. Tako se d&festo razsirjajo
vinske bolezni, ¢ijih izvora iz vedi-
ne ne poznajo.

Pomagajmo si s palicamil Na-
pravi§ jih lahko sam. Kolikor na-
¢etih sodov za meritev imas, toliko
navadnih lesenih paltic je treba, to-
rej za vsak sod drugo paltico iz raz-
loga, ki smo ga prej omenili, da
namret¢ ne bo¥ prenaSal vinske bo-
lezai, ki jo morda Ze imad v kakem
sodu, v druge sode.

Usluzbenec finanéne kontrole bo
rad rabil palico, samo naprosi ga
za to! Pallica itak pokaZe, koliko je
»mokregag, koliko »suhegac itd., kar
potem zunaj zmeri s svojim meri-
lom prav tako tofno kakor brez ta-
ke palfice, povrh pa se mu ne kva-
ri njegovo uradno merilo.

Tako Ze »merijo« pri gostilniar-
jih marsikod v vsestransko zadovolj-
stvo. Povsod naj bi tako delalil

Pomni pa tole:

Paltic ne sme$ po rabi vreti v kot
kleti! Tudi ni dovolj, da jih obriges$,
dasi e s tako snaZao krpo, Takoj jih
nesi v kuhinjo, da )ih operejo s kro-
pom, nakar jih shrani na suhem,
zratnem kraju, nikoli ne v zamokli
kleti! Pred prihodnjo rabo jih spet
operi in €edno obrisi, pa se ni treba
bati, da bi si ob meritvi z njimi po-
¢varil zdravo vino. Ce tako ne rav-
1as, si pa res vreden, da dobi¥ —

+ poleg lastne Skode prave batinz.

Pa Se nekaj! Pred dobrim deset-
letjem serm — mislim — v tedanjem
mariborskem »Taboru« opozoril, ka-
ko idealna vinorodna dezela je Ju-
goslavija, ki rodi iz leta v leto vina
najrazlié¢nejSih svojstev, ki se, ako
ne bi bil vsak pridelek zase dovolj
samostalen, lahko izpopolnjujejo
med seboj, da moremo torej izhajati
brez umetaih popravlijanj domadcih
pridelkov v vseh primerih, ako iz-
redno ugodnost, ki nam jo nudi na-
fe jugoslovansko solnce v taki obi-
lici, le smotrno izrabima. To sem
oznatil kot wvaZno nalogo domade
vinske trgovina. Pa kmalu so me po-
ucili iz trgovskih Krogov v »Maribo-
rer Zeitung«, da to ne gre, ker se ju-
goslovanska vina iz raznih krajev ne
dajo = pridom mesSati, kot da bi bilo
eno olje, drugo pa voda.

In glej posledaja leta, osobito pa
letoSnje! Koliko vina od drugod spra-
vijo k nam, dodajo mu nekaj doma-
tega, ali pa tudi ne, in tak proizvod
dajajo brezvestno v promet kot »do-
made« ali »&tajersko« i. sl. Preprical
sem se, da so tako delali mnogi do-
maci vinski obrtniki, kar je vse gra-
je vredno, pa tudi strogo kaznivo po
predpisih zakona o vinu, ki prepo-
vaduje neustrezajote woznachbe wvina.
Ce se je doslej marsikaj spregledalo,
pa se bodo v bodole iem manj upo-
Stevala jalova opravidila. Dobrotnih
opozoritev je bilo dovolj. Tudi pivei
‘se bodo prej ali slej zawvedli, da jih
varate, in vam bodo obrnili hrbet
za vselej, Res, vino je lahko od ko-
derkoli, samo da je pravo po kako-
vosti in imenu, kakor veli zakon in
zahteva postenost. Vendar je treba
bolj upostevati potrebe domacega
kraja in ljudi, ki z njimi Zivimo.

To je listo »S82 nekaj« poleg pa-
lic za gostilni¢arje, kar se pa Se
mnogo bolj tite nekih veljilh vinskih
obrtnikov radi njih vecje odgovor-
nosti napram javnosti in veéjih dolz-
nosti napram nafemu narodaemu
gospodarstvu, pa ni¢ manj tudi po
zahtevah socialne praviénosti.

Andrej Zmave.

Jubileji
60-LETNICA VISJEGA FINANGNE-
GA SVETNIEKA G. IVANA DITZA.

Pred kratkim je praznoval 60-let-
nico svojega rojstva sploSno priljub-
ljeni vi&ji finantni svetnik g. Ivan
Ditz, Sef odseka za trodarine in tak-
se pri dravski finanéni direkciji. Go-
stilni¢arstvo dravske banovine je ju-
bilantu 8¢ posebno hvaleZno za nje-
govo praviénost in strogo objektiv-
nost, kakor tudi za Stevilne dobro-
hotne nasvete. G. vigji finantni svet-
nik pozna predobro tegobe danas-
njega tasa, ki unié¢ujejo nekdaj tako
cvetoto gostilnicarsko obrt.

Jubilant je bil rojen dne 21. okto-
bra 1875 v Podsienicah pri Kolevju.
Po dovrSeni gimnaziji v Kolevju je
dovrsil v Gradcu pravne nauke, na-
kar je stopil leta 1901. pri finand-
nem ravnateljstva v Ljubljani v
cluzbo. SluZbujo¢ pri razanih okraj-
nih davénib oblastih je dodobra spo-
znal tudi Zivljenje naSega malega
podeZelskega gospodarstvenika. Po
vojni je vodil pri biviem okrajnem
finanénem ravnaleljstvu troSarinske
in monopolske posle, pozneje pa je
prevzel vodstvo troSarinskega in
taksnega odseka, ter ima kot tak

Gostilna

v veliki, sedaj prenovljeni vili v priznanem
letoviskem mestu blizu Ljubljane, ev. cela
vila z vrtom 1000 m?® se da

v najem ali proda

event. tudi buffet v kopalidfu;

12 velikih sob, dovelj postrancskih prostorov,
elektrika, vodovod, krasen razgled, ob vodi,
do kopaliS¢a 100 metrov, prometni kraj. —
Ugodna prilika. — Naslov v upravi lista.

najlesnejso
obrtjo.

Gostilnicarji dravske banovine se
s hvaleZnostjo v srcu spominjajo g.
jubilanta ter mu Zelijo Se mnogo
iaogo let v dobro drZave in naroda,
iz katerega izhaja.

vez z gostilnitarsko

Sli¢ice iznaSegadomadega
turizma

V &asu, ko se na debelo pide, da se
je leto¥nje leto povelal v Sloveniji
tuiski promet in da so domali gosti
nadoknadili izgubo inozemskih gostov
ne be odved, ¢e navedemo nekoliko
slitic o kakovosti naSega »domacega«
turizma.

Jugoslovanski Skot.

1. slike. Skoti so po celem svetu
poznani kot najvedji skopuhi. Toda
skopuhev nimajo samo AngleZi, tem-
vel jih obilo najdemo v gotovem delu
jugoslovanskega raroda. Skopuhi so
oni, ki samo jemljejo, ne izdajo pa
nitesar. Tako sta prifla dva mlada,
jednako obledena in po zunanjih zna-
kih sodel v istem poloZaju se nahaja-
jota gospodicta. Hotela sta se nekoliko
odpoditi v hotelu nekega veljega twesta
nasSa Gorenjske, ker sta se Ze pri pr~
vemn koraku v Zivljenju preve¢ utru-
dila. S sigurnim korakom, kateri je
neobhodne potreben v njihovi sluZbi,
sta se pribliZala hotelirki. Po krepkem
pozdravu, s katerim sta imela posebno
mnogo posla v Soli, sta jo vpra3ala,
koliko stane penzijon v njenem hotelu.
»Draga gospoda 40 dinarjev, saj men~
da ne bo preveliko, Ce premislita, da
bosta za to ceno dobila Stirikrat na
dan prehrano, prenotiste in da je v
ceni Ze zapopadena postreZba in ob-
finska taksas<, jim je brnela hotelirka.
»Ali imate tudi Stalo?« sta jo poba-
rala oba junaka. »Seveda jo imamos,
jima je odvrnila zadovelina gospo-
dinja, ki je Ze z gotovostjo rafunala,
da bo dobila dva nova gosta, kar go-
tovo niso malkine solzice. »Ce imate
tudi Stalo, potem pa si postavite v
njo onega magarca (osla), ki Vam bo
platal 40 Din«, nakar sta se C{isto
»propisno« cbrnila. Menda omenjena
gospodifa nista upoStevala, da je v
onth 40 dinarjth zapopaden tudi oni
del davka, ki ga mora hotelirka redno
odsteti za take nadebudne a arogantne
mladice.

2. slika. Zgodilo se je, da sta
pri¢la po »poslihe, ki prina$ajo tolne
in mastne dnevnice, dva starejSa in
tudi jednako oblefena gospoda. Zveler
sta se vsedla za mizo v »ekstra 3ti-
belc« priznane in solidne gostilne v
malem mestecu nage Slovenije. Pogle-
dala sta jedilni list in bliskovito pre-
letela Stevilke, za drugo jima ni bilo
mar. Ustavila sta se seveda tam, kjer
je stala samo ena Stevilka in Se ta
najniZja. PriZla sta namrel do solate,
»MeSana solata 3 Din« tako je stalo .
na jedilnem listu, kar pa se je nadima
gostoma zdelo silno »skupos«. K sreli
sta istelasno zagledala karanfil z oljem
in kisom ter soljo ter kot dobra ra-
tuparja tzkoj uganila, da bo solata
gotovo cenej%a, Ce si jo sama naredita.
Narodila sta tedaj solato brez eolja in
kisa, zato pa naj bi jo gostilnitar dal
za dva dinarja. Gostilniar ju je na-
ravino debeic pogledal in takoj opazil
njuno pretkanost. »*Oprostita gospoda,
tako solate, kakor si jo vidva Zelita,
dajemo pri nas v Sloveniji praiteme,
Kaj sta potem znamenita gospodina
veferjala nam ni poznanoa. Vsekakor
pa sta bila izmed onih gostov, ki jih
danes na$e tujsko-prometne organiza-
cije navajajo kot nadomestilo za »goste=,
Nesre€ni gostilnitar pal nisi pomislil,
koliko si stem pripomogel, da bo Slo-
venija 8e bolj razkridana kot bogata
in razvaiena.

3. slika. Poln avitobus je obstal
pred novim in 2z vsem konfortom
opremljenim hotelom visoko gori v
nasih Alpah. Mlad, v inozemstvu iz-
uten hotelir je postreZljivo priskoéil
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k avtobusu, da pozdravi nove gosie.
Prvi izstopi mlad gospod s &érnimi
brki in ofémi, obleé¢en v povrsnik z

napol zavibhanim ovratnikom in
ohlapljivimi hlafami., Za njim pa

priskaklja tudi érnooka in po aajno-
vejsi modi naSminkana in oblefena
damica. »Koliko ko8ta ppri Vas sobac,
se je glasilo 'prvo vprasanje mesto
odzdrava na vljuden pozdrav hota-
lirja. »lzvolite si ogledati sobe« je
odvrnil zacudeni gospodar. In res so
z lahkimi koraki pristopicali v prvo
nadstropje do sobe z balkonom ist
prekrasnim pogledom na eno izmed
nasih najvetjih gor. »Ta soba z dve-
ma posteljama stane 25 Dia«, je na-
povedal hotelir. »Kaj pa je treba

nama dvoje postelj, za Cuci in mene |

jo ena postelja dovolj. — Sicer pa
najbrie e ne veste, kdo sem in da
vam lahko mnogo Koristim in tudi
mnogo Skodujeme«, ga je rezko.pre-

sekal gost. Hotelir je seveda takoj
znizal ceno za 5 dinarjev, ker se =i |

hotel zameriti gostu, ker je Ze slifal,
da imajo vsi gosti, ki prihajajo od-
tod, odkoder je njegov gost, dobre
zveze. Konéno pa je tudi obema pri-
vosdil vsaj na letoviSéu in odmoru
posebno leziste. Clovek bi mislil, da
se je trdo srce tega »visokega« go-
sta. omehéaio, toda zmotil bi se. »Za
sobo platam kveéjemu 10 Din, ¢e ne,
pa boste kaj lahko okusili posledi-
ce radi Vasdih pretiranih cen.«
spod in dama sta odbrzela iz hotela,
v veZi pa je Se odmevala obitajna
psovka, ki jo tako pogosto slifimo
csedaj kot importiranko v nasih kra-
jih. Kako sta letovala v kmetki pod-
strefni fumnati na enem leZiStu za
10 Qinarjev dnevno, jih nismo vpra-
Sali. Vemo pa, da figurirata on in
oaa Kot gosta v naSi tujsko-promet-
ni statistiki in da sta povelala Ste-
vilo notnin, feprav sta Sufmarila z
enim leZistem. Vedeli bi le radi, ko-
liko notnin je Cuci na tak natin pri-
tihotapila v dravsko banovino v ve-
liko veselje nasih davéaih uprav. Ti
ubogi slovenski hotelir, ki si stopil
¥ sluzboe igostov in zmetal lepe nov-
¢e v tujini za svojo strokovno iz-
obrazbo, si gotovo pozabil, da ima
Cuceék dobre zveze, Cuei pa gotovo
#ie 'boljfe in &tevilnejde, vsaj tako so
pritake njene érneoli in pa slegant-
na ebleka.

4. slikna. V neko nafe letovisée, o
katerem pravijo, da je moderno, sve-
tovno in da ima majlepSe hotele, zato
pa slabe ceste, se je pripeljala v ele-
ganinem avtomobilu cela druZina
bogatega trgovea iz daljnih, daljnih
ravnin. Z Zivahno govorico odnosno
kritasijemn v nemsfkem in pa e v
drugem jeziku, v katerem se izraZa-
jo v Jugoslaviji Ze najlaZje pripad-
niki tega rodu, so izstopili trije otro-
ci, njih mati in ote. Ustavili so se
aamret pred hotelom, ki je poznan,
da ima najboljfo kuhinjo. Po poklo-
nu in lepih pozdravih ter odzdravil
in stiskanju rok, kakor da bi si bili
Ze mmnogoletni znanci, so se konéno
pobotali za dva penzijona, otroci
pabodo itak spali med posteljama in
pa na divanu, za Kar pa ne sme ho-
telir nidesar racunati. Otroci bedo
imeli svojo hrano, katera se bo spro-
ti platevala.

Pod kofatimi lipami tik ob mir-
aem jezeru je bila za dva gosta po-
krita miza in pripravljanih 5 stolov.
Ko je posedla vsa druZina k mizi, je
natakarica zastonj pritakovala na-
rotil za deco. Konéno je servirala dve
juhi, ;po juhi pa ostala jedila. Cudno
so se spogledovali ostali gosti na vr-
tu, ko se je zadela mati treh latnih
otrok pritoZevati nad majhnimi por-
cijami itd. Zastonj je bilo vse objas-
njevanje, oba zakonca sta hotela

Cenjenemu obé&instvu vijudno naznanjam

da sem preselil svojo de~
lavniconadleksandrovo
cesio 3 (Selenburgova 7 dvoriile)

Qbenem se .Eri_g:mlam za vsa tapetnika
dela, ki jih bodem izvriil strokovno in po
najniZjih dnevnih cenah ;

Josip Klob¢aver

‘tapetnik ‘in dekorater
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imeti taksne porcije, da bi bila cela
druzina sita. Kako se je koncala ta
gosposka afera bogatega trgovea s
Banata, vas menda dalje ne zanima.

S tem smo na hitrico zbrali neko-
liko slitic iz takozvanega »domace-
ga« tujskega prometa, ki je po urad-
ni statistiki nadomestil baje ino-
zemski tujski promet. Na Zalost na-
Stevajo te statistike le Stevilo gostov
in nofnin, ne povedo pa, kak&ni so
bili ti gosti in koliko je bilo mwan]
skupic¢ka, kot preteklo leto.

Za vrednost prometa je menda od
velje vaZznosti kakovost gosta, kot
pa problemati¢ne Stevilke, ki wvzbu-
jajo le pozornost mad&ih daveénih urad-
nikov.

Drustvo »Gospodirjska Sola za go-
stilnidarske gospodinje v Ljubljanic
ustanovljeno.

Kr. banska uprava je ravnokar
odobrila pravila za |gori oznaceno
drustvo, ki ima namen, kakor izha-
ja #e iz samega naslova, izobraZevati
Zene za gostilnicarski in hotelirski
poklic. To drustvo je tudi pokrenilo
akcijo za ustanovitev gostilnicarsko-
gospodinjske Sole, katera bi morala
zateti Ze s 1. novembrom ft. |, pa se
je otvoritev zakasnila radi nepred-
videnih zaprek. V tej £oli, ki bo prvo
leto le S=estmesena, kasneje pa sc
bo raztegnila na celoleten poduk, bo
na&la gostilni¢arska Zenska mladina
ono strokovno izobrazbo, ki ji je pri
vodstvu tega ali onega gostilniskega
obrata potrebna. Drustvo bo imelo
syojo poklicno posvetovalnico in bo
zalagalo tudi strokovne knjige. Cla-
nica tega drustva lahko postane vsa-
ka polnoletna Zena, ki plata vpisni-
no in ¢lanarine, katera bo na usta-
novnem obénem zboru jako nizko
odmerjena. Podporni &lan je ona
oséba, ki plata enkrat za vselej 100
Diu, dobrotvorni &lan pa ona fizit-

na ali juridiéna oseba, ki plaga en- |

krat 'za wvselej 1000 Din.

Pozivamo vse naSe Clanice v drav-
ski banovini, da se prijavijo za ¢la-
niee ali za padporne clanice in s tem
okrepijo drustvo, katerega delovanje
bo posvefeno le Kkoristi naSega sta-
nu. Prijave je posiljati na Drustvo
gospodinjska Sola za gostilniarske
gospadinje v Ljubljani, Aleksandro-
va cesta 2/ITL. v roke gospe Minke
Kroftove.

Novi grobovi

% Franc Rebeuschegg

V medeljo 22, IX. se je peljal znani
celjski hotelir, mesarski mojster in
posestaik g. Franc Rebeumschegg v
Ljubljano, kjer je obiskal svojega
mlajéega sina, ki obiskuje tam tr-
govsko #olo, Ko je bil popoldne v

druZbi svojega sina, je postalo gosp.
Rebeuscheggu, ki je Ze dolgo bolchal,
nenadno slabo in se je zgrudil ne-
zavesten. Prepeljali so ga takoj v
bolnignico, Kjer je kmalu nato iz-
dihnil. Zadela ga je sréna kap.
Pokojnik se je rodil 28. septem-
bra 1886 v Celju in bi bil prihodnjo
soboto dopolail 48 let. Pokojnik je
bil izrazita osebnost v celjskem go-
spodarskem Zivljenju. Od 1. 1924. je
bil &lan mestnega sveta in referent
za mestno klavnico, Izmed njegovih
velikih zaslug za mestno obéino je
treba zlasti omeniti modernizacijo in
povetanje mestne klavnice, ki je bi-
la predvsem njegovo delo. Pokojnik
je bil tudi €élan ravnateljstva Celjske
mestne hranilaice in ¢lan upravoega
odbora .mestnega avtobusnega pod-

Ustanovni obéni zbor ZdruZemja gostilniSkih podjetij v Kamniku

jetja, predsednik ZdruZenja mesar-
jev in klobasicarjev v Celju ter &lan
in bivsi predsednik ZdruZenja go-
stilnidavjev im kavarnarjev v Celju,
Doma in tudi v vseh organizacijah
in korporacijah, katerim je pripadal,
ja bil neumorno delavea. Bil je kre-
menit znacaj, izvrsten druzabnik,
Clovek visoke inteligence in izredno
blagega sreca, posStenjak od nog do
glave in velik dobrotnik reveZev in
drugih pomoéi potrebnih. Odlikova-
la ga je tudi v Casih politiénih borb
velika stvarnost in objekiivnost, ki
miu je poleg prej omenjeaih vrlin
pridobila simpatije v vseh slojih
celjskega prebivalstva in tudi dalec
izven meje mesta Celja. Mlad po svo-
ji zivljenjski dobi, je spadal med
najbolj tipi¢ne in najuglednejse
celjske gospodarske predstavinike. Z
vso ljubeznijo ter vsem svojim zna-
njem in bogatimi izkuSnjami je de- -
lal nesebitno za napredek in po-
dvig svojega rojsinega mesta Celja.

Pogreb pokojnika se je vrSil dne
24. septembra ma mestnem pokopa-
lis¢u v Celju ob ogromni udeleZbi
obéinstva, pokojaikovih stanovskih
tovarifev ' in prijateljev. Ob odprtem
grobu sta izpregovorila pokojniku v
slovo mestni Zupan celjski g, Mihel-
¢i¢ in g. Zaje iz Ljubljane v imenu
Zveze zdruzenj mesarskih mojstrov.
Govornika sta orisala pokojnikove
usebnie vrline in podértala njegove
velike zasluge. Velitasten pogreb je
bil najlepsi dokaz, kako priljubljen
je bil pokojnik.

Francu Rebeuscheggu bodi vhra-
njen dGasten sgpomin, kruto prizadeti
rodbini nafe iskreno soZalje!

+ Matevi Hariman, preje vedno
zdrav in Krepak do visoke starosti,
je zadnji dve leti stalno bolehal. Nje-
gova trdna gorenjska narava je klju-
bovala do skrajnosti muéni bolezni,
dokler ji ni dae 25. oktobra v visoki
starosti 79 let podlegel.

Rojen je bil v Suni pri Skofji Loki
1856. ‘Po domate so mu rekli Draj-
narjev Matevz. Solo je pohajal do-
ma, nato pa se je kmalu poslovil od
domadih tal ter po stari tradiciji na-
Sih dedov obhiskal svel, od koder se
je po daljSem casu vrnil poln modi,
sile in praktiénih izkusenj v Kranj,
kjer je nato sluzboval »pri Stari
postic,

Priprost, skromen, delaven in var-
¢en, kakor je bil, si je iz malih raz-
mer priStedil dovolj, da je pred 35

leti prevzel staro znano gostilno »Pri

Figoveue, kjor so se %e od mnekdaj
oglaSali vsi furmani iz porenjske
strani. Kakor nalaS¢ je Matevi Hart-
man s svojo originalnostjo tej stari
gostilni, Ki je bila Ze izza Kongresa
treh cesarjev in davno preje znana
predmestna pivnica, ohranil tip na-
Se stare gostilne do najnovejiz do-
be, ko =e je Ze mred tem znasla v ceir-
trumu Ljubljane.

V to gostilno so pohajali kmetje,
furmani, me8etarji ter je ob sredah
i1 v drugih trinih in sejmskih dne-
vih v sredi Ljubljane s svojim pro-
stranim dvoriscem nudila kaj pestro
sliko. Povsod pa je on svetoval in
posredoval.

Z ozirom na bodoto regulacijo
mesta bo s tem zadnjim originalnim
tipom starega odkritega in ni¢ pri-
ranaSajotega ljubljanskega gostilni-
c¢arja izginil tudi koStek stare Ljub-
ljane. Njegovo gostilno so visoko ce-
nili nasi stari in mlaj8i me&éani.
UZivala je sloves, da se v njej toci
najboljSe pive v Ljubljani.

Ohraaili ga bomo v trajnem spo-
minu. Preostali rodbini pa na%e is-
kreno sozalje!

Dne 13. oktobra 1935 je umrl gosp.
Loger Alojzij, gostilni®ar, mesar in

veleposestnik v Hrastniku po dolgo-
trajni bolezni v najlep8i dobi svoje-
ga Zivljeaja, komaj v bH4. letu svoje
starosti, Rajni je bil dale® naokrog
poznan kot postenjak in delaven
moZ, kar je pokazalo tudi spremstvo
k zadnjemu po€itku v Marijo Drago.

ZdruZenje gostilnitarjev Trbovlje-
Hrastnik izreka tem potom ge. so-
progi in ostalim globoko soZalje, ier
bo 'umrlega tovari$a ehranilo v traj-
nem spominu.

Dire '11. septembra 1935 je umrl g
Kalisek Anton, gostilniar in po-
sestnik FuZine 1, obEima Dobrunje.
Bil je najstarejsi gostilnitar v ob-
¢ini. Pokojnik je bil izboren humo-
rist in vsled svoje vesele in Zivahne
narave jako priljubljen gositinitar.
Svojetasno je bil tudi dolgoletni ob-
¢inski odbornik. Preostalim nafe so-
Zalje!

¥ €ad Josip, gostilaicar in pesest-
nik je umrl dne 5. oktobra t. 1. za-
det od kapi. Pokojnik je ‘bil lastnik
vsemu mestu in ljubljanski okolici
znane gostilne pod RoZnikom. Bil je
povsod priljubljen ter je zaradi svo-
jega vljudnega nastopa uZival vse-
splofno spoStovanje. Njegova gostil
na je bila zbiraliste oddiha Zeljnih
Stevilnih Ljubljantanov, ki so zlasti
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priliiteli kK njemu ob =uedeljskih po-
poldnevih. Zapusta soprogo Agato,
héerko Josipino in sina JoZka. Za-
lujocim naSe sozalje, pokojniku naj
sveti veéna lué!

F Janez ZavirSek. Dne 30. X, 1930
se je poslovill od nas spostovani Ja-
nez Zavirsek, p. d. »KraSeviev ole«
iz Smarja 8§t. 24 pri Ljubljani. Bil je
v 72. letu. Kljufar farne cerkve 29
let. ob¢inski odbornik 31 Jet. Vsi, ki
ste dobrega oteta poznali, bodisi, da
ste =e ustavili v njegovi gostilni in
mesariji, bodisi, da ste drugate pri-
gli z njim v stik, ga ohranive v do-
brem spominu.

Ing. SERGIJ GORUP :
Vinogradnistvo dravske

banovine
Dravska banovina ima pribliZno
24.225 ha rodnih vinogradov, ki so
dali v zadnijih Sestih letih sledete
kolifine vina:
leta 1929, — 384.292 hli
» 1930. — 361.362 »
» 1031. — 493.687 -
> 1932. — 559113 »
» 1933, — 270.473 »
» 1934, — 266624 »

ali povprefno okoli 390.000 hl na leto,
kar zna%a na 1 ha 1663 litrov, na
vsakega prebivalca pa 34 litrov na leto.

Od 25 srezov Dravske banovine je
19 srezov vinorodnih, ki se vrstijo po
obsegu svojih vinogradov kot sledi:

Ptuj 4.442 ha
Maribor levi breg 2.996 »
Kriko 2952 »
Smarje pri Jel$ah 2.419 »
Ljutomer 2.301 »
Novo mesto 2242 »
BreZice 1.817 »
Crnomelj 1.026 »
Maribor desni breg 963 »
Dol. Lendava 825 =
Slov. Konjice 560 »
Metlika 540 »
Celje 507 »
Murska Sobota 352 »
Litija _ 112 »
Gornji grad 85 »
Slovenjgradec 52 »
La8ko 32 »
Kotevie 2 »

Po dobroti pridelka se deli vino~
gradnidtvo Dravske barovine v severo
vzhodni predel s kvalitetno vinsko
proizvodnijo in vzhodni ter jugovzhodni
predel s preteZno kvantitetno proizvod-
njo. H kvalitetnemu predelu spadajo
predvsem srezi: Maribor desni breg,
Maribor levi breg, Ljutomer, Ptuj in
Slovenske Konjice. Seveda je povsod
mnogo prehodov in se najde v vsakem
vinskem okoli%u cela vrsta goric, ki
bi jih po kakovosti pridelka morali
izlo€iti iz enega predela in pristevati
k drugemu.

Kot plod dolgoletnih izku3enj na-
prednih vinogradnikov in prizadevani
vinarskih strokovnjakov je doladen
poseben trsni izbor in je Dravska
banovina z upoitevanjem ugotovljenih
proizvodnih razmer glede na pridelo-
vanje vina razdeliena na 13 vinarskih
okolidev, ki vsak zase Ze oddavna
prideluje prav izrazito svoistvene vin-
ske tipe. Trsni izbor je izdala Kraljevska
banska uprava kot 4. knjigo Kmetijske
knjiZice skupaj z razpravo o vinskih
tipih Dravske banovine. Banovinske in
zasebne trsnice smejo proizvajati za
prodajo samo sorte, predpisane v
trsnem izboru, na odobrenih ameri-
kanskih podlagah.

Po trsnem izboru se dopuiia sajenje
sledefih vinskih sort: od belih: pred-
vsem lagki rizling, beli burgundec
in zeleni silvanec, dalje rdeéi trami-
nec, renski rizling, rulandec, bela klevna,
gipon, muskatni silvanec, bela in rdela
Zlahtnina, Bouvierjeva ranina, rumeni
muskat, rdefa kraljevina in rani rdeci
veltlinec; od ¢&rnih sort pa: modri
burgundec, modra frankinja, modra
portugalka, Zametasta ¢rnina in vranek.

Od namiznih sort so sprejete v trsni
izbor: biser iz Cabe, rdefa, bela in
muskatna Zlahtnina, muskat Hamburg,
muskat Ottonel, rumeni muskat in
modra portugalka.

Od sort, ki niso sprejete v trsni
izbor, se gojijo zlasti v starejsih na-
sadih %e nekatere msanj vredne sorte,
kot je n. pr. ranfol, belina, javor, pedbel,
zelenika, lipna ali lipovi€ina, pecek,
plavec, kavka in druge.

I Vse do sedaj navedene trsne sorte
| so Zlahtne in so skoro brez izjeme
cepljene na amenkanskih podlagah, od
katerih so sprejete v ftrsmi izbor:
riparia portalis, rupestris 3t. 9 (Gothe),
rupestris monticola, berlandieri x riparia
Teleki Kober 5 BB, berlandieri x riparia
Teleki 8 B, solonis x riparia 1616 in
riparia X rupestris 3300.

Poleg plemenitih trsnih sort pa imamo
v Dravski banovini e preko 1000 ha
samorodnic : #marnice, izabele, otela
in drugih. Povr&ina teh hibridnih na-
sadov se stalno zmanjSuje, ker je po
vinskem zakonu vsak pramet z vinom
samorodnic strogo prepovedan in si
kralj. banska uprava z brezplatno po-
delitvijo cepljenk v zameno za izkréene
samorodnice prizadeva, da se zlasti
zloglasna in zdravju $kodljiva $marnica
Cimprej iztrebi,

Vina dravske banovine se odlikujejo
od vin ostalih banovin predvsem po
izrazitej§i cvetici in celotni ubranosti
okusa. Navadno vsebujejo ve& kisline
kot ostala jugoslovanska vina. Prostor-
ninski odstotek alkohola zna%a od
7 do 15%,, odstotek kislin pa 5 do 12°%,,.
NajveC je belih vin svetlozelenkaste
ali rumenkaste barve ; manj ie rdetih
in ¢&rnih vin. Slovenska vina so v
splognem izrazit tip severnih vin.
Osnovna sorta za znano ljutomersko
vino je Sipon (moslavec, podip ali po¢&ip);
dalje laski rizling, zeleni silvanec in
druge Zlahtne sorte. V cvilku, ki je
posebno priljubljen po biviem Krani-
skem, prevladuje Zametasta Crnina
(kaviina), kateri se prime3ajo Se druge
modre in bele sorte.

Pri danasnji krizi je gospodarski
poloZaj v kvalitetnem predelu teZji
kakor v predelu kvantitetne proizvod-
nje. Plemenite in fine trsne sorte rodijo
pat manj kot stare, manjvredne sorte.
Zlasti v starejSih kvalitetnih vinogradih,
ki niso bili zasajeni s selekcijoniranim
trsjem in niso bili cepljeni na odgo-
varjajole podlage, je pridelek vina
razmeroma pitel in izkupitek je kljub
vi§ji ceni nezadosten in mnogokrat ne
krije proizvodnih stro3kov.

_ Proizvodnja domatega vina normalno
zadostuje za domato potroénjo, vendar
pa naraifa od leta do leta uvoz ce-
nejSega vina iz Dunavske, Primorske
in Moravske banovine. Domace vino
je vsled manjSega pridelka kvalitetnih

vodnih stro8kov pat draZje, gospodarska
kriza pa sili Siroke sloje potroSalev,
da se zadovoljijo & cenejSim, Cetudi
slab8im preizvodom. Uvez in ostro
tekmovanje vina iz ostalih banovin je
glavni razlog, da izgublia domade vino-
gradniStvo svojo dobitkanosnost, ven~
dar se zadnja leta povriina vinogradov
ne zmanj$uje, ker se nahaja pretefna
vedina goric v izrazito vinorodnih po-
loZajih, ki radi strme lege, sestave
zemlje, gostote prebivalstva in slednjié
tudi iz prirojene ljubezni do vinske trte
ne dovoljuje prehoda k drugim, manj
intenzivnim kulturam,

Vino iz severovzhodnih srezov Drav~
ske banovine, zlasti iz srezov Maribor
levi breg, Maribor desni breg, Ljutomer
in Ptuj se je pred svetovno voino
mnogo troilo na Dunaju, Gradcu in
ostalih potrodnih centrih danasdnje
avstrijske reoublike. Po voini je postajal
izvoz vina iz Dravske banovine od leta
do leta manjSi. Izvozilo se je:

leta 1931. — 17.605 hl
» 1932, — 15.380 »
* 1933. — 10.192 »
» 1934, — 6.592 »

Glavni uvoznik je bila Avstrija, sledi
Cehoslova&ka, vse druge drZave so
uvozile le male koliine vina iz Dravske
banovine.

Za strokovno izobrazbo iz vinograd-
nistva in kletarstva skrbita dvoletna
ban. vinarska in sadjarska %ola v
Mariborun in enoletna ban. kmetijska
Sola na Grmu, poleg tega pa tudi
devetmesetna viniCarska tefaja na ban.
trsnicah in drevesnicah v Pekrah in
Kzpeli.

Trsni materijal za nove nasade se
vzgaja na ban. trsnicah v Pekrah,
Kapeli, Kostanjevici ob Krki, Leskovcu
pri Kr§kem, v DraSi¢ih pri Metliki, na
Sy. Urduli pri Dramljah, v vinarski in
sadjarski 3Zoli v Mariboru, kmetijski
Soli na Grmu, kmetijski %oli v St. Juriju
ob juZ. Zel. in v kmetijsko-gospodinjski
Sali v Mali Leki. Poleg tega Zivahno
deluje 3e blizu 100 zasebnih trsnic,
katerim je banska uprava izdala po-
sebna doveljenja za vzgojo in prodajo
trsnega materijala pod strokovno kon-

trsnih sort in relativno visokih proiz- |

Vino in vino je razlika

da in Se vedja je razlika med raznimi mineralnimi
vodami. Splo&no znani Radenski
Kraljev in Gizelin spadajo med najmo&nej3e te vrste

vrelei, Zdravilni,

v Evropi. Pa tudi po svojem okusu kot sveZilna pi-
jata so nenadkriljivi.
Pokusi samo enkrat, da bo§ videl kaj pomeni prvo-
razredna mineralna voda. Cisti in izpira kri, izloda
seCno kislino in druge strupe iz telesa ter s tem krepi
telesne in duSevne sile. Kdor pije vino z Radensko
slatino, ga ne boli glava niti po najve&jih krokarijah.

trolo svojih vinarskih strokovnjakov.
28 trsniCarjev je zdruZenih v Prvi
trsni¢arski zadrugi v Jurdincih.

Stanovskaorganizacija vinogradnikov
»Vinarsko drustvo za Dravsko banovino
v Mar.boru« ima namen buditi med
Clanstvom smisel za izboljanje vino-
gradnidtva in kletarstva in zastopati
koristi vinogradnikov pri oblasteh.
Vinarsko drudtvo ima tudi poseben
trsnitarski odsek, ki skrbi za strokovne
in stanovske interese koncesijoniranih
trsnitarjev.

Za izvajanje odredb vinskega zakona
je nastavljen pri banski upravi kletarski
nadzornik, ki vrSi obenem sluZbo vi-
narskega referenta za celo banovino.
Njemu je dodeljen za podrotje bivie
mariborske oblasti pomoénik kletar-
skega nadzornika. ol

Preizku3njo vina, enologkih prepa-
ratov itd. vrdi ban. poskusna in kon-
trolna postaja v Mariborn, kateri je
dodeljen e 10 <&lanski ‘odbor za
ocenjevanje vin, ki je sestavljen iz
§tirih vinogradnikov, dveh vinskih
trgovcev, zdravnika in treh vinarskih
strokovnjakov. Obvezno se analizirajo
in ocenjujejo vsa vina, poslana na
preizkuinjo od kletarskega nadzornika
in njegovega pomolnika, ter vsa vina,
ki se uvaZajo ali izvaZajo v inozemstvo.
Poleg tega sprejema postaja tudi za-
sebne vzorce v preizkuinjo.

Vse smernice za ustanavljanje novih,
ter vzdrZevanje in zbolj3anje starih
nasidov, delovanje trenic, pobijanje
Skodljiveev in bolezni vinske trte,
kréenje samorodnic td., dajeta zakon
za obnavljanje in pospeSévanje vino-
gradnidtva iz leta 1921. in pravilnik
tega zakona iz leta 1924. Proizvodnjo
vina in promet z vinom urejata zakon
o vinu iz leta 1929. in njega pravilnik
iz leta 1930. V delovnem mnaértu krrie-
tijskega ministrstva je predvidena spre-
memba obeh zakoriov odnosno pravil-
nikov.

VinogradniStve je ena izmed naj-
intenzivnej&ih kmetijskih panog v Slo-
veniji, ki preZivlja na enaki povrSini
mnogo vedje Stevilo prebivalstva kot
druge poljske kulture v plodni ravnini
in to v zemlji, v kateri bi ostale kulture
le slabo uspevale. Drava, banovina in
obline dobivajo za svoje potrebe iz
vina letno milijonske vsote, saj zna$a
troSarina na vino 200 do 250 Din
na hl. Tako je torej vinogradnistvo
kljub mnogim teZavam, s katerimi se
mu je boriti, po svoiih posrednih da-
jatvah modan faktor pri uravnoteZeniju
drZavnega, banovinskega, pa tudi ob-
inskih proracunov in bi zato zasluZilo
posebno paZnjo vseh merodajnih
faktorjev.

Ing. GORIUP SERGIJ:

Vinsko trzisée v Dravski
banovini

Trgatev je konfana. Vefina vino-
todnih obéin je dolotila kot zatetni
rok glavne trgatve prvi oktober, za
portugalko in druge rane sorte pa
20. september. Vinogradniki, zlasti
na Stajerskem so se teh odredb v
sploSnem drZali ter so zateli s trgat-
vijo poanekod Sele 15. oktobra. Ven-
dar pa imamo Stevilne primere pre-
rane f{rgatve, ki so v skodo ne le
lastniku, temveé celemu vinorodne-
mu okolifu, ki s prodajo kakovostno
slabSega vina, pripravljenega iz pre-
rano potrganega grozdja, izgublja
sloves celo na domadem trgu. Crno-

maljski srez in del Dolenjske sta v
tem oziru najved gresila. Zato je bil
odstotek sladkorja v moStih teh oko-
liSev tudi razmeroma najni%ji.

Kakovost leto¥ajega vina je boljsa
od lanskega, v nekaterih dobro
oskrbovanih odli¢nih vinorodnih po-
loZajih bo celo prav odli®na. Pri tem
pa je treba upoStevati, da proizvaja
Slovenija poleg najfinejie kapljice
na eni strani, ponekod tudi kisla,
skoro neuZitna vina, kar je odvisno
od lege, sort, fasa trgatve, obdelave
in Se raznih drugih ciniteljev.

Grozdje meSanih nasadov iz se-
verovzhodnega kakovostnega prede-
la, t. j. iz vinarskih okoliSev: Pohor-
je, Kozjak, Haloze, Ormodko-ljuto-
merske in Slovenske gorice, je imwlo
povpretno 17% sladkorja pri trgat-
vi do 13. oktobra, 18 do 19% siad-
korja pe, ¢e je ostalo na trtah de 20.
oktobra. Mo$ti iz nasadov hogato-
rodnih manj vrednih starih sort so
imeli seveda tudi manj kot 17% stad-
korja tam, kjer so se vimogradmiki
s trgatvijo prenaglili. Mo$ti sortnih
kvalitetnih vin, kot je beli burgun-
dec, traminec, rulandec, musSkatni
gilvanec in renski rizling, so 'poka-
zali od 20—24% sladkorja in bo to-
rej to vino 12—14% vol. % aYkohola.
Odstotek kislin je mizek in razmerje
med sladkorjem in kislinami je zelo
ugodno povsod tam, kjer je wostalo
grozdje do polne zrelosti na trii.

Pridelek vima je znasal v meSanih
mladih nasadih do 20 hl, v staréjfih
do 12 hl moSta na oral; v kvalitetnih
mlajsih nasadih pa do 15, v starejdih
kvalitetnih do 10 hl mo&ta na oral.
Za navadne in medane moste je zna-
Sala cena za gostilnitarje Din 250 do
350 za 1 liter. Vinska trgovina je
pokupila doslej kakih 2500 hl mio-
Sta in je plafala za mo%t od 16%
sladkorja Din 2.—, za most od 17 do
18% Din 2.60 —8.—, z 19—20% Din
3.256—350, za izbrame sortne modte
pa Din 5—6 za 1 liter,

Na Bizeljskem, v breziikem Po-
savju in v kr8ko-kostanjeviskem vin-
skem okoliSu je znaSal odstotek slad-
korja od 1550—20°, kar odgovar-
ja 9.3 do 12 vol. % alkohola. Vsebina
kislin se je kretala od 5.50—12%. Ce-
ne mlademu bizeljéanu in evitku so
znasale Din 250350 za 1 liter.

Prav dobra so letos metlifka vina,
ki so Ze popolnoma povrela in ima-
jo od 9—12% alkohola fer prav malo
kisline. Posebno odli¢na je metlifka
portugalka z 9.50—-10% alkohola in
5.50 alkohola in 550—7% kislin. Ce-
ne metlicanu so enake cenam bizelj-
tana, ponekod celo nekoliko vije,
cene portugalke pa 4—5 Din za 1 li-
ter.

Crnomaljsko-novomeski srez sia
razmeroma slabo odrezala, ¢etudi
so zrastla letos na Tr&ki gori, na
StraZnem vrhu in Mavrlenu kvali-
tetna vina s 13% alkohola, ki se
lahko kosajo s prvovrstnimi Stajer-
skimi proizvodi, Slabe trsne sorte,
majska pozeba, neprimerne lege go-
ric, prezgodnja trgatev in slabo kle-
tarstvo je krivo, da izgubljajo ta vi-
na svoj stari sloves. Cena vinskega
pridelka je tu od Din 2—4, vino se
pa v glavnem potirofi na domadem
trgu.

Kupéija z mostom in mladim vi-
nom ni bila doslej prevet¢ Zivahna.
Kljub splofnemu pomanjkanju de-
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narja vinogradniki ne silijo preveé
s svojim pridelkom na trg, ker se
zavedajo, da so stare zaloge Ze izcr-
pane in je letosnji pridelek res do-
ber. Kupovale so se le manjSe mno-
Zine mosSta in mladega vina za prvo
potroSnjo, Ker zelijo gostilnitarji
najprej razprodati stare zaloge, ce-
ne novega vina pa tudi Se niso usta-
ljene.

Gostilnidarjem in vsem interesen-
tom se priporuta, da si v boljSo ori-
jentacijo glede proizvodnje vina na-
bavijo knjigo (»Trsni izbor in vin-
ski tipi za Dravsko banovinoe, ki
pregledno opisuje vse trsne sorfe in
vinske tipe Dravske banovine. Knji-
Zica, ki jo je izdala letos uprava
Dravske banovine ima priloZen tudi
posebni vinarski zemljevid. Dobi se
za ceno Din 3— pri kmet. oddelku
banske uprave. Radi prihranka na
postnih stroskih naj jo narote go-
stilniCarske zadruge skupno za svo-
je ¢lane.

Razno

Konferenca DrZavne zveze. Driav-
na zveza je sklicala k posvetovanju
vse banovinske gostilni¢arske orga-
nizacije, da po svojih delegatih iz-
nesejo pred odposlance raznih mi-
nistrstev svoje predloge za, zboljsa-
nje danasnjega polozaja, ki postaja
od dneva do dneva v gostilnicarski
stroki vedno bolj napet. Namen kon-
ference je bil, da Cujejo odposlanci
ministrstev na konkretnih slucajih,
5 kakimi tezkotami se ima boriti
obrt, o kateri se ob vsaki priliki ¢éu-
je, da je jako vazZna Ze radi tujskega
prometa. Konferenco je vodil pred-
sednik DrZavne zveze g. Nikoli¢ Mi-
hajlo, ki je uvodoma pozdravil za-
stopnike poedinih ministrstev, ka-
kor tudi zbrane delegate Glasom za-
pisnika se je na teh konferencah ob-
ravnavalo sledefe: novelizacija obrt-
nega zakona v tem smislu, da se
tudi gostilnidarje pripozna kot sa-
mostojno gospodarsko stroko, da po-
stopajo upravne oblasti tofno po ob-
stojeéih zakonih in predpisih in da
se uvede red v administracijo, da'se
z vsemi sredstvi prepreci brezpravno
obratovanje, da se prepove prodaja
in totenje pija¢ vsem onim obra-
tom, ki jih obrtni zakon v § 76 ne
nasteva, da se uredi obseg hifnega
dela, da se omeji delovanje drustev
in klubov glede Sufmarstva gostilnis-
kim podjetjem, da se spremeni in
dopolni uredba o postavijanju go-
stilnigkih obratov, kakor tudi ured-
ba o strokovni izobrazbi, da se upo-
teva mnenje zdruZenj glede Krajev-
ne potresbe pri podeljevanju gostil-
nigkih koncesij, da se obroéno od-
pladevanje zaostalih davs¢in dopusti
tudi v pogledu odpladevanja samo-
upravnih dav&din  (banovinskih in
obtinskih doklad), da se izdajo Kko-
paliséni redi, da se izpopolnijo stro-
kovne ‘organizacije, da naj imajo
pritozbe zdruZenj odloZilno mot¢, da
se z vsemi sredstvi prepreti SuSmar-
stvo z alkoholnimi pijatami in je-
dili, da se za%¢iti ne po lastni kriv-
di prezadolZene gostilnicarje, da se
spremeni uredba o pobiranju bano-
vinske trofarine in da se odpravi
petatenje sodov in dolodi takojSni
obratun kala, da se danim prilikam
primerao zniZajo banovinske in ob-
¢inske doklade in takse, da se spre-
meni todilna taksa, da se'odmera
zgradarine dolo¢i tudi potom dave-
nih odborov, da se zmanjSajo pri-
spevki za bolniSko zavarovanje, da
se regulira delovni &as pomoZnegi
osobja oziraje se na posebni natin
zaposlenja v gostilnifkih obratih,
razpravljalo se je o zaposlitvi tujih
drzavljanov, da se ukinejo nadzorne
policijske takse, da se ukine pobi-
‘ranje posebnih taks na radio-apara-
te, da se uredi pobiranje avtorskih
tantijem bodisi v pogledu organiza-
cije, ki naj bo samo ena kakor tudi
v pogledu viSine teh taks, da se naj
uredi vpraSanje komisijonelnih ogle-
dov gostilniSkik lokalov posebno
onih obratov, ki pogosto menjajo
svoje lastnike, da se bolj milo po-
stopa pri dolofevanju policijskih,
trodarinskih in taksnih kazni, da se
ZzniZajo telefonske takse, da se pra-

Vinarski okolisi, povrSina, glavne sorte in pridelek

vinogradov Dravske banovine

Povpreéni
_ Povrsi pridelek na Glavne trsne sorte
Vinarski okolis  °oWB08 1 ha dobro
g oskrbovanih bele &rne
vinogradov
I. Pohorje
a) Pekre 240 ha 225 hl  renski rizling
beli burgundec
zeleni silvanec
b) Vzhud‘ni obronki laski rizling
Pohorja: renski rizling
Razvanje - Fram 500 = 225 »  beli burgundec
¢) Vinarije - Slovenske laski rizling modri burgundec
Konjice 400 = 25 > zeleni silvanec vranek

IT. Kozjak in gornje ali
zapadne Slovenske

beli burgundec

beli burgundec
la8ki rizling

modra frankinja

gorice 2670 » 225 = zeleni silvanec
III. Srednje Slovenske laski rizling
gorice 2060 = 225 » zeleni silvanec
beli burgundec
IV. Ormosko-ljutomerske Sipon
gorice 2300 » 22,5 »  laski rizling
beli burgundec
V. Gornje-radgonske laski rizling
gorice 1130 = 22.5 = beli burgundec
zeleni silvanec
VI. Prekmurske gorice laski rizling
(brez samorodnic) 747 = 25 = zeleni silvanec
beli burgundec
VIl. Haloze in halosko
obrobno pogorje:
a) Spodnje Haloze 1000 = 225 » renski rizling (za a in ¢)
b) Srednje Haloze 700 = 225 = la3ki rizling (za a, b, ¢ in d)
¢) Gornje Haloze 1000 » 225 » beli burgundec (za b in d)
&) Halo8ko obrobno zeleni silvanec (za b in d)
pogorje 830 = 225 » %ipon (za a)
rdeti traminec (za c)
Vill. Smarsko-rogasko- laski rizling
kozjanski in celjski zeleni silvanec
okolis 1780 = 30 = beli burgundec
IX. Drameljsko-savinjski zeleni silvanec
okolis 800 » 30 » la8ki rizling
beli burgundec
X. Bizeljsko in Posavje 1860 = 35 = la3ki rizling Zametasta &rnina
zeleni silvanec  modra frankinja
beli burgundec  modra portugalka
XI. Kriko-kostanjeviski kraljevina Zametasta &rmina
okolis 2220 = 37.5 » laski rizling modra frankinja
Zlahtnina modra portugalka
XIl. Novomeski-mokro- kraljevina Zametasta ¢rnina
noski okolis 3070 = 37.5 = laski rizling modra frankinja
Zlahtnina modra portugalka
Xmr. Crnomeljsko- kraljevina Zametasta &rnina
metliski okolig 1600 » 375 » laski rizling modra frankinja
Zlahtnina modra portugalka
Skupni povprefek 24.907 ha '' 285 hl

J &) {
Opomba: V tej razpredelnici so upoStevani, poleg rodnih tudi mladi, §¢ ne rodni vinogradi.

Samorodnice v Prekmurju niso upo3tevane.
B e e e i e e

KDOR JE POTOVAL PO ITALIJI

se je preprical, Koliko tam konzu-
mirajo makaronov, Spagetov in dru-
gih testenin. Zakaj to? Zato, ker da-
jo Italijani mmogo na Kkakovostno
blago in1 ker imajo dobre recepte za
pripravo. Pri nas dobimo kakovost-
no blago, te kupujemo Pekatete in
Jajnine.

Za pripravo pa evo dobrega itali-
janskega recepta: za % Kg v obilni
in slani vodi skuhanih testenin se-
grej posebej 1 dl namiznega olja v
ponvi. Na olju praZi pri malem pla-
menu 3 srednje velike, na rezine zre-
zane tebule in sicer samo toliko ¢a-
sa, da postanejo rumene, nakar pri-
deni 3—4 7Zlitice paradiZnikove kon-
zerve, ki jo medaj 1 do 2 minuti ta-
ko, da ne izgubi barve. Nato prilivaj
potasi 3—4 Zlice mrzle vode, nakar
postane omaka gosta. Omako polij
vrh testenin na kroZnike in jo servi-
raj. Izbolj%ad ta recept lahko, te pri-
dened gotovi omaki 5 dkg presnega
masla, Po okusu lahko pridenes
omaki nekoliko Cesna.

P (IR R S SO R
votasno uredi vpraSanje Kkliringov

oziraje se na fujski promet, da se
izvede reorganizacija »Putnikac, da

go pozove k sodelovanju pri sestav-

ljanju voznih redov tudi zastopnike
gostilnitarstva, da se uredi oddaja
kolodvorskih restavracij oziraje se
prvenstveno na sposobnost prosilca
p G 0T

ObSirne razprave, kjer so iznaSali
poedini delegati posebne prilike v
svojih banovinah so pokazale, da
viadajo v nafem stanu naravnost
gorostasne razmere in je fudno, da
se sploh & kdo bavi z gostilnigko
obrtjo. Zastopniki poedinih ministr-
stev so pridno belezili vse pripom-
bs, ki jih bodo v posebnih referatih
predloZili svojim ministrom. Vse za-
hteve, ki so se razpravljale na kon-
ferenci, bodo v obliki posebnih pred-
stavk podane merodajnim Kkrogom. .

Povraéilo zborninih taks za po-
trdila. Ministrstvo trgovine in in-
dustrije trgovinsko oddeljenje je iz-
dalo pod &t 26.909 z dne 29. julija
t. 1. navodilo v pogledu povracila
zbornitnih taks, ki jih pobirajo za
potrdila v smislu § 9. obrtnega za-
kona. Taksa se povrne le tedaj, Ce
prosilec potrdila ne uporabi, to se
pravi, ¢e prosilec ne dobi dovoljenja
za otvoritev obrata, vendar lahko
zhornica od te vsote odbije strofke
za manipulacijo.

Pravilnik glede prodaje jedil po
kavarnah., Savska banovina je pod
br. 25.437/VIIIL. z dne 28. septembra
1935 izdala pravilaik, glede prodaje
gotovih jedil po kavarnah.

Slagidarji in njh pripadnost k
gostil. zdruZenjem. Gostilnicarjem,
te so istofasno obriniki-proizvodni-
ki, se ni treba vtalniti v gostilniska
zdruZenja,

Banovinska revizija gostilniSkih
podjetij v Vrbaski banovini. Kr. ban-
ska uprava Vrbaske banovine je od-
redila posebno komisijo, sestojeto
iz referenta trgovinskega oddelka
banske uprave in tajnika banovin-
ske gostilniske organizacije v Ba-
njaluki. To komisija je pregledala
lokale v devetih srezih in marsikje
ugotovila nemogote stvari. NaSla je
v, pr. kraje, kjer je skoro velje Ste-
vilo gostilniskih podjetij kakor pa
gtevilo drugih his. Nasli so kavar-
ne, katere so prodajale kavo po 50
par in je naravao, da se tu ne mo-
re govoriti o kaki eksistenci. Ugoto-
vilo se je n. pr., da je v kraju, Ki
§teje H0 hi%, kar 27 kavarn, Ki pro-
dajajo kavo po 50 par. Iz ogromnega
materijala, ki se $e zbira in obrav-
nava, posnemame, da je komisija na
lien mesta odvzela v 18 slucajih do-
volila, v 26 slufajih prepovedala iz-
vrievati brezpravno tofenje pijac in
prodajo jedil, v 28 sluéajih je od-
redila adaptacijo lokalov, v 28 slu-
¢ajih je obustavila nadaljno obrato-

5 slucajih je izrekla kazen za razae
prestopke in konéno kaznovala 150
oseb radi krSenja obrtnih in dru-
gih predpisov in radi neplatevanja
zadruzne cClanarine,

Iz t2ga se vidi, da namerava Kkre
banska uprava Vrbaske bancvine
uresiti razmere v gostilniski ~uoki,
Ker ve ceaiti Tomen gostiluilarstva
zi vedno holj in bolj razvijajcli se
tujski piromet. .

Pivovarne v Avstriji. Po vojni se
je v Avstriji nahajalo 165 pivovarn,
od katerih je moralo 47 obustavifi
svoje delo. Obstoje¢ih 115 pivovarn
ima sledeto kapaciteto: 15 obratov
zvari lahko letno izpod 1000 hl pi-
va, nadaljnih 52 od 1000 do 5000 hl,
13 od 5000 hl do 10.000 hl, ] pivovarn
od 100.000 hl do 150,000 hl, ena pi-
vovarma 200.000 hl, in ena do 400.000
hektolitrov piva.

VinogradniStve v Avsiriji. Po po-
datkih je letosnji pridelek jako do-
ber. Kakovost avstrijskega vina se
je v zadnjih letih weprimerno izbolj-
Sala in dobiva sloves Ze v inozem-
stvu. Tudi -koli¢ina pridelka se bli-
za ze domafi potrebi in uvaza Av-
strija danes od prejSnjih 400.000 hl
samo Se 4£0.000 hi vina. Kmecke
zbornice vr8ijo v inozemstvu siste-
matiétno propagando za izvozr svoje-
ga vina,

LetoZnji pridelek vina na svetu.
Po podatkih mednarodnega zavoda
za vino je letosnji pridelek vina za
priblizno 50 miljonov hl veiji kot
lansko leto. Italija je n. pr. pridela-
la letos 45 miljonov hl, Svica 1 miii-
jon hl, Nemcija, Avstrija in Ogrska
so pridelale mnogo manj, tudi Fran-
cija je pridelala za 17 milijonov hl
vina manj, zato pa je pridelala Ru-
munija veé itd.

Pivo na wure. Neki gostilnicar iz
Dallas v drzavi Texas je uvedel pro-
dajo piva po, ¢asu. Tako n. pr. lahko
pije gost za 60 ct. (ca, 30 Din) tri ure
pivo po volji. Poskus se mu je iz-
borno obnesel, ker se je ugotovilo,
da gosti me konzumirajo toliko, kKo-
likor placajo.

Zapora za podeljevanje gostilnis-
kih koncesij v Neméiji. NemSka via-
da je podaljSala zaporo za podelje-
vanje novih gostilniskih koncesij do
31. decembra 1936.

Postavljanje upraviteljev konkurz-
ne mase in stanovske organizacije.
Cl. 86 konkurznega zakona dolo¢a, da
je za upravitelja Konkurzne mase po-
staviti neomadeZevano,  zanesljivo
osebo, ki je strokovna glede na po-
sebnost ali vrsto konkurzne mase. Na
vprasanje sodista o oznacenih last-
nostih oseb morajo nemudoma odgo-
voriti oblastva in dotitne stanovske
organizacije. Na vpraSanje, kaj je
razumeti pod stanovsko organizacijo
v smislu § 86. konkurznega zakona,
je ministrstvo pravde obvestilo mi-
nistrstvo za trgovino in industrijo, da
se imajo pod stanovske organizacije
smatrati vsa prisilna zdruZenja tr-
goveev in rokodelcev.

Vedno veé amerifkih izletnikov v
Evropi. Amerisko trgovinsko ministr-
stvo razglasa, da je letos odslo preko
Atlantskega Oceana 74.000 ameriskih
turistov.

Mlekarne in slas¢i€arne spadajo
pod gostilnidarski obrt. Ministrstvo
trgovine in industrije je pod 8t. 26.909
od 29. julija t. 1. redilo, da se morajo
mlekarne in slaSti¢arne, v Katerih
se sluzi bodisi stojetim ali sedeim
gostom smatrati na osnovi § 460. v
vezi s § 76. odst. 4. obrt. zak. kot go-
stilni¢arski obrati. Lastniki teh obra-
tov morajo biti vélanjeni v gostilnis-
kih zdruZenjih.

RAZGLAS.

Sresko nactelstvo v Celju razglasa
z dopisom z dne 19, X. 1935, da je
gresko sodiite v Celju prepovedaio
Pototnik Matiju, roj. 30. IX. 1915 v
Zabukovcih, oblina GriZe, stanujo-
temu v Zabukovcih 5t. 127, samske-
mu rudarju, zahajati v kréms2 za do-
bo dveh let in sicer od 3. novembra
1935 do 3. novembra, 1937.

Sresko natelstvo v Slov. Konjicah
obve&fa z dopisom No. H461/1 z dne
7. VIII. 1935, da je sresko nacelsivo

vanje, ker niso lokali odgovarjali, v i v Konjicah prepovedalo Muc Josipw,

gy
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rojenemu 13. I1. 1901 v Dobrigki va-
si lin stanujofemu istotam, obisk
gostila od 24. VII 1935 do 24. VIL
1937.

Sresko natelstvo v Gornjem gradu
razgla8a z dopisom $#t. 416/3 z dne
21. avgusta t. 1., da je sresko sodifle
v Gornjem gradu prepovedalo Selil-
niku Adolfu, delaveu iz Sol¢ave ob-
iskovati gostilne od 10, avgusta 1935
do 10. avgusta 1937.

Sresko nadelstvo v Kamniku ob-
vefta z dopisom &t. 8592/1 z dne b.
aveusta, da je sresko sodisfe v Kam-
niku prepovedalo Kralju Francetu,
rojenemu 1. 1880. v DomzZalah, stanu-
jotemnu istotam v Kolodvorski ulici
8. 1. po poklicu krojatu, zahajati v
gostilne od 2. avgusta 1935 do 2. av-
gusta 1936.

Sresko natelstvo v Kranju razgla-
Sa razsodbo sreskega sodifta v Kra-
nju, glasom Kkatere je prepovedano
Sitar Janezu p. d. Karunovemu, roj.
1905 na Visokem, istotam bivajole-
mu, ¢evljarskemu pomodniku, zaha-
jati v gostilne do 12. junija 1936.

Sresko nacelstvo v Kranju razgla-
#a razsodbo sreskega sodista v Kra-
nju, da je prepovedano Kalanu Jo-
#efu, roj. 1886 v Mavéicah srez Kranj,
istotarn stanujofemu, po poklicu
posestniku, zahajati v gostilne do
21. maja 1936.

Sresko nalelstvo v Slov. Konjicah
razglaa razsodbo sreskega sodista
v Konjicah, s katero je prepovedano
Gadnikarju Rajmundu, roj. 1914 =na
Breznu, stanujofemu v Hudinji, za-
hajati v gostilne do 21. avgusta 1935.

Sresko nadelstvo v Gornjem gra-
du razglafa razsodbo okroZnega so-
dista v Celju, da je prepovedano Bre-
zovniku Francu, brezposelnemu tr-
govskemu pomotniku iz trga Mozir-
ja, zahajati v gostilne od 5. IX. 1935
do 5. IX. 1937.

RAZPIS.

Zvezna uprava potrebuje takoj
mladenita, ki ima veselje, da <e iz-
uéi za hotelskega kuharja v prvo-
razrednem hotelu.

Prednost imajo sinovi gostilnicar-
jev in gostilnicéark, ¢e pa teh ni, pa
sinovi brezposelnih druzin. Ker rabi
zvezna uprava pogosto razao osobje
za gostilniSko stroko, naj se istoCas-
no javijo tudi druge osebe, ki bi ho-

tele Dbiti nameScene v gostinskih
abratih.
Podatki o starosti, pristojnosti,

Solski in strokovni naobrazbi, o po-
klicu starsev itd. naj se posljejo ta-
ko] na upravo

Zveze zdruFenj gostilnifkih podjetij
dravske banovine.

Kletarstvo

Moras imetl in prouditi knjigo
»Vinski zakon in kletarski vedeZ«,
¢e hoCeS napredovati z izboljSanjem
svojega vinskega gospodarstva, Ta
knjiga je iz8la — v celem platnu tr-
do vezana — v drugi, predelani in
pomnoZeni izdaji. 226 strani. Cena s
pofitnino vred 50 Din. Naroéila izvr-
fuje pisec in zaloZnik: Andrej Zmave,
direktor vinarske Sole v pok., Mari-
bor, Gosposka ul. 50.

Vprasanja in odgovori

VpraSanje S. T. v R. Moj vinograd
je v neugodni, nizki legi, kjer grozd-
je rado gnije. Nekaj gnilega grozdja
me je zapeljalo, da sem grozdje pre-
zgodaj potrgal. Poleg gnilobe grozd-
je seveda tudi ni docela dozorelo.
Spominjam pa se, da moS§ti iz nepo-
polno dozorelega in gnilega grozdja
ne pokipijo dobro, da taka vina rada
porjavijo ali polrnijo ali pogrenijo
in da so sploh nestanovitna. Kako je
postopati z vinom iz prezgodaj po-
branega in gnilega grozdja, da
ozdravi in se uéisti in da je stano-
vitno?

Odgovor: Prezgodaj potrgano
grozdje nima tiste sestave kot popol-
noma zrelo. Zato je modt prezgodaj
potrganega grozdja slaba hrana za
kipelne glivice in se vrii njegovo ki-
penje nepravilno, sladkor zastaja in

glive kot n. pr. one, ki povzrotajo
sluznatost in grenkobo vina in to
vse je povod, da se tako vino ne éisti
in da ima napafen okus. Seveda ta-
ko vino tudi rado porjavi, ¢im pride
z zrakom v dotiko. Kako postopati =
mo&ti iz gnilega grozdja, smo govo-
rili v zadnji Stevilki naSega lista, Ce
tedaj v vinu ni pokipel ves sladkor,
je zelo na mestu raba ¢istih droZ
(vinskih kvasnie), ki jih ¢imprej na-

Zdraviliie je pod stalnim zdrav-
rocite pri ban. kmetijski poskusni in
kontrolni postaji v Mariboru; naroti-
lu oziroma prosnji priloZite kolek za
5 Din. Kako se te Ciste droZe rabijo,
o tem Vas pouli priloZeno tiskano
navodiio. Ce torej VaSe vino e ni po-
kipelo, ga prefotite, prezratite, mu
dodajte ¢istih droZ in skrbite za pra-
vilno kipelno foploto 12—15° C, Po
koncéanem kipenju pretoéite vino v
dobro za%veplan sod, da ustavite de-
lovanje Skodljivih glivic. Ko se vino
pomiri, treba ga je Cistiti z Zelatino
ali pa Se bolje, ¢¢ imamo filter, fil-
trirati.

VpraSanje: K. S. v B. Moj mo$t ozi-
roma Ze na pol vino je prav lepo Ki-
pel. Pa smo zadnji¢ klet radi slabega
zraka motno prezradili in pomotoma
pustili fez no¢ vsa okna odprta. Nol
je bila mrzla. Drugi dan je kipenje
skoraj docela prenehalo. Kako naj
spravim mo3t, kateremu se je kipenje
ustavilo, zopet v kipenje?

Odgovor: Klet zrad¢imo v jeseni, ka-
dar moSti kipijo, samo tez dan, ka-
dar je zunaj toplo. Ponoli pa vsa
okna zapremo. Ker se je pa ¢ez not
VasSa klet oziroma Kkipefi mo&t radi
zratenja motno ohladil, je kipenje
naglo prenehalo. Vinske kvasnice, ki
so povzroditeljice kipenja, se raz-
mno#ujejo in delujejo najbolje pri
vi§ji temperaturi. Pri nizki tempe-
raturi so pa, naravno, svoje delo
ustavile, V takem sluc¢aju se pripo-
rota most pretoditi, prezraciti in ne-
koliko segreti. Navadno pa zadostu-
je, da ga samo premeSamo in segre-
jemo. S tem se dvignejo in oZive na
dno padle kvasnice in kipenje se zo-
pet nadaljuje. — Najsigurneje pa

, spravimo moé&t, ki je bil v svojem Kki-

penju ukinjen, zopet v Kkipenje na
natin, da mu dodamo kvasnih gli-
vic ter skrbimo za primerno tempe-
raturo okrog 15° C.

Kvasne glivice (Ciste vinske droZe)
dobite pri ban. kmet. poskusni in
kontrolni postaji v Mariboru (Urba-
nova ulica); vlogo kolkujte & 5 Din.
Kako se te Ciste droZe rabijo, o tem
Vas pouti od imenovane postaje pri-
loZeno tiskano mavodilo.

VpraSanje: M. V. v M. Kupil sem
vino v sodih producenta. Pri pokus-
nji in pogajanju je bilo vino se zdra-
vo, prav dobro, brez vsakega nepri-
jetnega okusa. Sedaj je to vino Ze 1
mesec v moji kleti. Ko sem ga pred
dnevi pokusSal, sem nafel, da ima vi-
no duh in okus po plesnobi. Kako
ozdraviti vino, ki ima duh in okus po
plesnobi?

Odgovor: Ze velkrat smo pisali o
tem vpraSanju, ki se vedno in zno-
va ponavlja. Zakaj ne shranjujete
starih listov. Pa Se enkrat:

Ce dobi vino kak tuj duh ali okus,
potem pa duh in okus na razliéne
nactine lahko odpravimo.

Najprvo je treba, da vino takoj pre-
totimo v drugo, dobro im snaZno po-
sodo in ga pri tem dobro zaZveplamo,
Ze prezratenje pri pretakanju in Zve-
planje povzroéi, da slab duh vsaj de-
loma iz vina izpuhti. Drugo sredstivo
je Ci&tenje vina. Veckratno bolj moé-
no ¢istenje z Zelatino, pri slabih vi-
nih s sirnino ali z mlekom vzame vi-
nu tuj duh ali okus, ¢e ni Se prevet
razvit.

Bolj mocéan duh, zlasti po plesnobi,
se pa z navadnim ¢isCenjem ne da z
lahka odpraviti. Zato se v fakih teZ-
kih slutajih jemlje »Eponitc za &iS-
¢enje vina. Eponit lahko dobite pri
Kmetijski druzbi ali v drogeriji. Epo-
nit je oti&fen ogljen prah, ki se mo-
ra spraviti na suhem kraju, najbosje
v kakem dobro zaprtem kozarcu, da
ne potegne kakega slabega duha iz
okolice nase. Ce vinu primeSamo tega
ogljenega prahu, mu vzame ves tuji
in deloma seveda tudi fini vinski
duh, ki se pa stasoma, vsled leZanja,

na njem se razpasejo razne druge vinu zopet povrne. Eponit odvzame

obenem tudi barvo, zato moramo na

ta nadin otiSteno in zdravljeno vino
pozneje zrezati (zmeSati) z bolj viso-
kobarvnim vinom.

Za odvzetje tujega duha iz vina se
navadno potrebuje okrog 20—2000
gramov tega prafka na 1 hektoliter
vina; pri zatohlem vinu manj (20 do
50 gramov), pri plesnivem vinu veé
(100—150 gramov). Najbolje je po-
skusiti najprej v malem, da se do-
zene, koliko pragka je za odstranitev
slabega duha treba.

Ugotovljena potrebna mnozina
prafka Eponita se odtehta in se naj-
prej vmesa z nekaj vina v Skafu v
redko kaSo. Potem se ta ¢rna tekoti-
na vlije v sod in se tam z vsem vi-

' nom dobro premesa. MeSanje je pa

treba po 5 do 6 dni vsak dan vsaj
enkrat ponoviti, sicer sredstvo ne
ucinkuje, ker se prehitro usede, V
tem Casu potegne sredstvo tuji duh
nase, potem pa moramo ogljeni prah
iz vina odstraniti. Ogljeni prah se
lahko in najbolj enostavno odstrani
iz vina s filtrom; ¢e filtra nimamo,
pa s Ci&Cenjem z Zelatino. Ko se vino
otisti, se pretoti v drug, nekoliko za-
Zveplan sod; pri tem je dobro, da se
pomeSa z drugim dobrim vinom, da
dobi bolj sveZ okus.

Moéno plesniva vina pa se ne dajo
ved popraviti.

Vprasanje R, K. v N. Kako se ra-
¢una pri prijavi nadelstvu ob&ine od-
nosno sreza, koliko mo#ta, tropin, vi-
na da izvestna koli¢ina grozdja?

Odgovor: Stevilke, ki jih tukaj na-
vajamo, niso stalne — niti pri istem
gospodarju, in sicer iz Stevilnih raz-
logov. SluZijo Vam naj le kot splosne
smernice pri racunih:

Iz 100 kg grozdja naprefamo kakih
70 litrov mosta. Za 100 1 modta je
treba okroglo 140 kg grozdja. 100 |
modta da 95 1 vina. Na 100 | moSta
odpade priblizno 30 kg tropin. Vze-
mimo naslednji primer: Vinograd-
nik, ki ni nobenega grodja prodal, a
je pridelal 10 polovnjakov, to je 30
hektolitrov mosta, je potemtakem

nabral 30 X 140 kg = 4200 kg ali 42 |

met. stotov grozdja. Pri preSanju do-
bi 30 > 30 kg = 900 kg ali 9 met.
stotov tropin. Ce vina predolgo ne
hrani, ga bo imel 30 X 95 1 = 2850 1
ali 285 hl, to je deset polovnjakov
vina,

VpraBanje: F. R. iz C. Zmlete hrus-
ke in gnila jabolka sem spravil v
vinski sod, da jih pripravim za ku-
hanje Zganja. Ali se vinski sod na-
vzame duha po sadju in ali pri tem
izgubi vinski duh. Kako se odpravi
slab duh po sadju iz vinskega soda?

Odgovor: Seveda bo vinski sod do-
bil vonj po sadni drozgi in to Se tem-
bolj, ker je bila napravljena iz gni-
lih jabolk. Ce hotete tako pokvarjen
sod zopet popraviti in pripraviti za
vino, boste imeli s tem veliko posla.
Tak onesnaZen sod najprej dobro ope-
rite z mrzlo vodo, da se izpersjo
snovi, ki so raztopljive v mrzli vodi.
Potem ga morate dobro otistiti z vre-
lo vodo, v kateri ste raztopili primer-
no mnoZino sode. Ker se pa slab vonj
po sadni drozgi vpije v sodov les, je
treba Se drugih pripomotkov. Naj-
bolje je tak sod naposled oprati z 1%-
no raztopino Zveplene kisline, da se
ta duh popolnoma unifi. Dobro je
tudi, da sod preparite z vodeno paro,
ki mora dalje €asa ufinkovati na les,
da izlo¢i iz njega vse tvarine slabega
okusa. Slednji¢ operite sod z zavre-

Za mal d’narja
dost’ muzke!
Plos¢e, gramofone

izposojamo, zamenja-

vamo, prodajamo in
kupujemo

ELEKTROTON d.z . z.

pasaZa nebotiénika

lico vinskih tropin, ki daje lesu zo-
pet duh po vinu. Le na ta natin bo
mo#Zno pripraviti sod zopet poraben
za vino, odnosno za vinski most.

Sicer pa v bodote dobrih vinskih
sodov ne uporabljajte za take eks-
perimente.

Iz Maribora é&rez Susak

in Dubrovnik na Cetinje

Pife g. Oset Andrej iz Maribora.
(Dalje.)

Iz Dubrovnika preko Kotora mna
Cetinje.

Hercegnovi in njegova okolica sta
vedno polna zelenja. JuZne rastline
in cvetje bohotno krasi Stevilne wr-
tove, ki jim sadonosniki pomaranénih
dreves dajejo posebno sliko. Poma-
rante ne dozore vedno in so véasih
samo v okras. Mnogo jih leZi na tleh
in se nikdo ne zmeni zanje. Poseb-
na zanimivost v Hercegnovem je ho-
tel »Boka«, ki je moderno urejen in
komfortno opremljen. Privlatna sta
tudi razpadli stolp in trdnjava, ki
oba spominjata na usodo tega me-
sta. Tu je zakopan del zgodovine
kralja Tvrdka. Za zidovi potivajo
kosti Turkov, Benefanov, Rusoy in
Spancev,

V bliZzini Hercegnovega je priljub-
lieno morsko sonfno in peSfeno ko-
palifce Igalo, ki ga zelo cenijo do-
mati in tuji letovistarji. Obala mor-
ja je obra&fena s stoletnimi velikan-
skimi drevesi, za katerimi se skriva
stari samostan Savina, ki je za pra-
voslavne Primorce najvelje svetiSte,
Skrbno ga ¢uvajo tudi zaradi kultur-
ne in zgodovinske vrednosti, saj je
samostan najznamenitej8i starinski
spomenik Kotorskega zaliva in nek-
danje Crne gore. Ob Kotorskem zali-
vu leZe raztresene manjSe naselbine,
med njimi Zelenika, Kumbor, Meline,
Djenovi¢, BaoSi¢ in druge. Tu stanu-
jejo &tevilni letovisCarji, ki so po-
trebni pofitka in zdravja.

Ko smo se peljali po lepi cesti tik
morja proti Kotoru, smo zagledali
poluotok Lustiko z manjsimi nasel-
binami ter Gerbanjsko polje, kjer je
konec Zelezniske proge Beograd —
Jadransko morje. Severnozahodno od
zaliva leZi prijazni Tivat, ki je znan
po velikem arzenalu nase vojne mor-
narice. Tu je bila popravljena in pre-
novljena tudi nafa ladja »KaradZor-
dZe«, ki so jo pred leti poSkodovali
nadi dobri sosedje. Znamenit je kraj
Verige, kjer so nekdaj v tem ozkem
in morskem delu zaliva potegnili Ze-
lezno verigo z brega na breg in na
ta nadin prepreéili prihod ladij moi-
skih roparjev.

Nedale? od Tivata je mestece Pe-
rast z velikimi stavbami, ki so prav
podobne palafam in dokumentirajo
nekdanje bogastvo in blagostanje te
najvaZnejSe pomorske totke v Ko-
torskem zalivu. Ko so osvojila mo-
dernejfa prometna sredstva svet in

Pivovarna in Zganjarna

priporoca svoje izborno

PIVO NASBOLITE
KVALITETE

ter izvrstno slivovko, rum, pivsko

in vinsko droZenko, likere i.t. d.

los. Tscheligi v Mariboru

KoroSka c. 2 - Telefon 2335

) PS—————



Straa 10.

se je svetovna pomorska trgovina
usmerila drugam, je prijazno prista-
ni¥fe Perast izgubilo svojo veljavo.
Zato pa je danes zapuiteno, zidovje
razpada in zapusfa v Cloveku Zalo-
sten vtis, da se nehote spomni pre-
govora o minljivosti posvetne slave.
Ze pred desetletji je bilo konec po-
morske trgovine v tem kraju. Zato
pa nudi sliko mrivega in prekletega
mesta, o Katerem govori ljudstvo ka-
kor v pravljicah.

V bliZini Perasta Strlita iz gladine
Jadranskega morja dva mala otoka
Sv. Juraj in Gospa Skrpjela; na obeh
otokih so katoliSske romarske cerkve
z znamenitimi umetnimi starinski-
mi podobami in grobovi nekdanjih
patricijskih prebivalcev iz Perasta.
Romanti¢nega Zivljenja polni sta va-
sici Kostanjica in Morinj, odkoder
nas je popeijala cesta na Krivusije
planine do najviSje tofke Orjena, ki
se ponaSa z modernim planinskim
hotelom a1 planinsko kodo, oboje last
planinskega druStva v Dubrovniku.
Z Orjena, ki je 1900 m visok, je di-

ven razgled na morje, na vso juZno

Dalmacijo in preko Crne gore do Al-
banskih gor in Skadarskega jezera.

Obiskali pa smo tudi kraje Stoliv,
OraSac in Préanj, ki so prav zaradi

GOSTILNICARSKI VESTNIK

Stev. 8.—0. 9. XI. 1935.

| tujsko prometnih naprav zelo pri-
i kupljivi, dobro urejeni in jih prav
| tako kakor druge kraje visoko ceni-
i jo tudi tuji letovistarji.

| Pod ¢rnogorsko goro ob vznoZju
]' Lovéena in stisnjen med morje in
| hrib ter obdan od vseh strani z sta-
rim, motnim in visokim zidom, leZi
ponosni Kotor. Stara trdnjava je to,
| ki je bila sezidana leta 1555. Ulice
! so ozke, trgi tesni in majhni. Zna-
menite cerkve svetega Tripuna, sve-
tega Luke in druge so hile sezidane
{ leta, 1900,

E‘on:

za Zganje, kakor tudi bakrene
brzoparilnike s pripravo, ki je
tudi za Zganjekuho — KOTLE
za svinisko kuho in perilo —
FILTRE za vino itd. pri tvrdki

Jakob Kos, Maribor, Glavni t.4

Cene zmerne !

(Dalje prih.)

Preprifajte sel

§tajarska vinarska zadruga r. z. z 0. 2. v Mariboru

MELJSKA CESTA 10

priporofa cenjenim gostilni¢arjem, kavarnarjem in
hotelirjem pristna 3tajerska vina vseh vrst po
ugodnih cenah in pladilnih pogojih.

Telefon interurban 2930

Postno ¢&ekovn! ralun 13238

edilni listi morajo

biti licni!

Zato jih piSite s pisalnim strojem in jih razmnozite na

sapirograf ali ciklostil aparatu

Najceneje
pri

Baraga Ludv., Ljubljana, neboti¢nik

1

'oglejte si bogato
fzalogo aparatov pri

e e et P i

Predno si nabavite
radio aparat

Typa 510 A 51 cevni oktodni super-
pozicijski prejemnik z vdelanim dina-
miénim zvo&nikom, avtomati¢na regu-
lacija fadinga, skala z izpisanimi imeni
postaj.

Cena ; Din 3826~
na obroke maplatilo Din 278
in 15 obrokov ps Din 270

s ;
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RADIO
M. SUTTNER

LIVBRIANA - ALEKSANDROV. CESTA 6
R o T o s - S e

Jabolémik |Papirnate servijete

doma preSan, najbolife ka- papirnate kroZnike i. t d.
kovosti, se ceno proda — priporofa po ugodnih cenah

VpraSanja pod »Primac Franc Leskovsek

anonénemu zavodn
Hinko SAX, Maribor CELJE - GLAVNI TRG 16
knjigarna in trgovina s papirjem

JozZe Musar

ImMesar
Ljubljana
Solski drevored

Sv. Peira cestia 61
Mesnica telefon 32-40

Vedno v zalogi vse vrste svezega mesa prima kvalitete ter razni mesni izdelki,
Sunke i. t. d. — Dostavlijam na dom v vsaki mnoZini in ob vsakem &asu —
Drzavnim in drugim stainim namesSencem dam tudi na mesedno plagilo —
Se priporoSam Cene solidne PostreZba toéna

Z odli¢nim spostovanjem
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m_ DMM »U.ll“

Ljubljana, Lasko in Maribor ——

priporoca svoje prvovrstno dvojno maréno pivo,
eksportni lezak in temno pivo, varjeno po bavar-
skem sistemu ,HERKULES%, ,,PORTER* in
»BOCK* vsem cenj. gostilniarjem in gostom

e —

DelniSka pivovarna ,UNION"

= Ljubljana, LaSko in Marihor =——
‘...‘..'.......-.....-......-....IIIIIIUIIIIIIII.IIIIIII..-IIIﬁIIIIIIIIII.Illl...l.ﬂ'.’ll.ll..l..l.ll.ll.l.l..' >
Za uredniBtvo: Oetiua Milan, Colje.— Za lastnika: »Zvera zdrufen] gostiniSkih obrl] Draveke banovine v Ljubljanic: Pere Karol, Celje. %5

Za Zvezno tiskarno v Celju: 8etina Milan, Celje.



