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Kmetijske skušnje. 
(Suho meso, slanino, klobase itd. cervov ob

varovati) ni boljšiga pomočka, kakor ga v suh 
presejan bukov pepel položiti. V ta namen se na 
dno kake skrinje, ki pa mora na suhim in zračnim 
kraji biti, potrese pepela, na kteriga se meso, sla
nina ali klobase polože; na nje se potrese spet pe
pela; na tega pride druga lega mesa itd., na to 
se potrese spet pepela, in tako naprej, da je skri
nja polna. Vse se pa mora dobro s pepelam po-
tresti, da ne more noben merčes jajčk v meso ža
leči. Ko se tako spravljeno meso, slanina ali klo
base vpotrebujejo se s suho ali mokro karlačo vu-
nanja plesnina okertači, ktera pa dobriga okusa clo 
nič ne pokvari. Na to vižo ostane vsa mast v mesu, 
in še čez celo leto se ohrani mastno in dobro brez 
červov. Kdor pa hoče popolnama čedno meso imeti, 
naj ga zavije v popir, preden ga v pepel dene. 

(Kdaj je nar boljši čas gojzdni les podirati 
ali sekati?') Večina gojzdnarjev misli, da nar 
boljši čas za to delo je takrat, kadar je drevesni 
sok nar bolj pri miru ali kader ga je nar manj v 
njih; navadni čas les sekati je tedaj od mesca ok
tobra do konca sušca. Gojzdnar Duhamel pa je 
več skušinj napravil, iz kterih se je prepričal, da 
imenovani jesenski in zimski čas ni nikakor tisti, 
v kterim ima gojzdno drevje zares nar manj soka, 
in da tudi drug čas sekani les je bil dober. „Vse 
se mora dobro prevdariti" — pravi imenovani bi
stroumni mož — »tega pa se je deržati, kar g o 
tove skušnje uče; te pa so učile, da ima drevje 
pozimi ravno toliko soka v sebi, kot poleti, in da 
se le spomladi in v gorki letini les hitreje osuši". 
Po njegovih obilnih in go tov ih skušnjah se da 
p o l e t i sekani les veliko boljši ohraniti od taciga, 
ki je pozimi sekan bil; scer pa je les poletne in 
zimske seke edine moči in gibčnosti, in gotovo je, 
da terpež in vrednost za rabo lesa se ne ravna po 
času, v kterim je bil sekan. (Agronom. Zeit.) 


