
Ne zadostuje še za dobro vinsko kapljico samo, če 
smo poletna opravila v vinogradu izvršili vestno in po 
najboljših praktičnih izkušnjah. Za dober vinski pride
lek, kakor za rentabilnost vinogradništva sploh je trga
tev in spravljanje mošta največje važnosti, kajti do
stikrat je baš nepravilno ravnanje pri trgatvi in sprav
ljanju mošta vzrok, da našega vina ne moremo prodati, 
kakor bi želeli. Pri letošnji trgatvi pa bo treba še prav 
posebne previdnosti. Letos grozdje neenako zori, mnogo 
ga je napadenega od kisljaka in bolnega od peronospo
re, oidija in trtnega pikca. Če hočemo imeti od letošnje
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ga pridelka čim večjo korist, Kdaj se ravnajmo po nas

lednjih navodilih: 
V normalnih razmerah se začenja pri nas trgatev v 

prvi polovici meseca oktobra. Naši južni bratje trgajo 
navadno že v drugi polovici meseca septembra. Letos bo 
treba počakati s trgatvijo do druge polovice oktobra, ako 
ne bo preveč deževno. Če je namreč jesen deževna, tedaj 
trgajmo poprej, drugače pa čakajmo s trgatvijo do naj
višje zrelosti, da dosežemo boljšo kvaliteto. Marsikdo se 
je že lahko prepričal, kako se množi sladkor v jagodah, 
zlasti v zadnjem času pred trgatvijo ob ugodnem vre
menu. Od grozdnega sladkorja pa tudi zavisi dobra ka
kovost mošta in poznejšega vina. Trgati je po možnosti 
ob lepem, suhem in solnčnem vremenu. Predpoldne zač
nimo trgati še le tedaj, ko se je rosa na grozdju vsaj 
večjidel že posušila. 

V splošnem razločujemo dvojno trgatev in sicer 
predtrgatev ali podbiranje ali kakor tudi pravijo pa
berkovanje, to je poznejša trgatev tistega grozdja, ki je 
bilo ob glavni trgatvi še nezrelo. To bi bilo potrebno 
vsted tega, ker je letos, kakor že omenjeno, mnogo po
kvarjenega, bolnega in različno zorečega grozdja. Kdor 
bo toreg hotel imeti dobro kakovost, bo moral dvakrat 
ali četo trikrat brati. 

Najprej poberemo vso bolno in pokvarjeno grozdje. 
Isto sprešanio in mošt uporabimo za domače potrebe. 
To je predtrgatev, katero izvedemo kaki teden dni pred 
trgatvijo. Za glavno trgatev si naj pripravi vsak trgač 
dvojno, evenluelno trojno posodo. V prvo posodo obi
ramo samo popolnoma zrelo, zdravo in nepokvarjeno 
grozdje; tudi žlahtno gnilo daje zraven. V drugo poso
do dajemo vso bolno in vodeno gnilo grozdje ter gnile 
jagode, ki smo jih iztrebili iz sicer zdravega grozdja. V 
tretjo posodo bi pa evenluelno trgali vso nezrelo grozdje. 
Takšnega grozdja bo letos prav veliko in bi se izplačalo, 
da ga pustimo na trsu in pozneje potrgamo. Ob ugod
nem vremenu dozori grozdje lahko popolnoma in se na 
ta način dobro uporabi. Če je pa nezrelega grozdja prav 
malo ter bi se ne izplačalo ga pozneje trgati, tedaj ga 
spravimo kar pri glavni trgatvi zase ter uporabimo 
mošt z uspehom za vinski ocet, ki je zelo fin in včasih 
dražji od vina. Nikdar pa ne prešamo slabo zrelega 
grezljja z zrelim skupaj, ker bi sicer pozneje vina ne 
mogli predati. 

Ako je le količkaj mogoče, trgajmo vsako sorto po
> sehej, da dobimo sortna vina. Takšna vina se dražje 

piaoujeje, nego mešana iz sicer enako dobrega grozdja. 
Na vsak način pa beremo enako zrele in enako fine sor
to zase. Samo vino izhajajoče od dobrib in finih sort 
smemo ponujati na trg, ako želimo vinogradih' z uspe
hom. Zato pa naj vsak vinogradnik izbira odslej same 
najboljše sorte za obnavljanje svojih vinogradov. Vino
gradi s slabimi sortami pri nas ne bodo prišli več v pe
ster, temveč bodo njih lastniki od vinskega trga v do | 
kdOPem času popolnoma izključeni. 

Prt trgatvi in prešanju je največja snežnosl aele na
raestu. Posodo je pred in po uporabi oprati s čisto vodo 
in efreti s krtačo da zabraaime skisanje raznih ostan
ke^,, mt sestavin metla, ki so obvisele na posodi. Naj
bome" je. pred trgatvijo vso posode, ki pride pri tem 
pewa, v rab** izmibi z vrelo vode, v kateri sme raztopili 
• eaatefka sede. ££jsk« noj se kolikor mogoče naglo, da 

sam jv eni ket, kjer je že POČTTKI loftaurev Loje, ki so 
je Mt na groze ter strah cele face aCesTS j££* "***
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da < te menda danes nikde ne apa mimo. Kedarkolt se 
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kmi. ejeioj met gromom in bliskom . . Sadreeaste otra
ČMJe so matere navajale h pokerSčini in pridnosti, les: 
* % "■ I**!«* kodi, če ne, pride pe te strašni Koferc 
bre* nota in s peklenskim zobom. Rajni Koferc je ostat 
#o;*g strašile na eira«te in mladine. 

. S * strašnega Keierca sem bil že davne pozabil, s« 
vini* domov i« ovetovne vojne in sem enkrat slučajno 
brskat po žapnijski kroniki. Zadel sem aa ime Koferc 
m oilal tamkaj njegovo povest, katero je zaapala papirja 
duhevna roka res tako. kakor se je doigraia v resnici 
brc* babjevemlh primesi. Gospod rajni nas župnik je 
aapieal, da Koferea ni ugriznil na veliko soboto zlodej, 
ampak so streljali ob priliki procesije v Kozjem iz vo
jaškega revolverja in čudno krogla, ki je bila iz
streljena v zrak, je na 8000 korakov zadela Koferea v 
nogo. Celo zadevo si je Koferc sam razpukšal, ko se mu 
je tagnojila jeklenka iz noge. Nosa mu tudi ni odščip
wtl vrag, ampak sentpeterski grobokop Magdec je imel 
pod kapom nastavljeno močno železo ali past za pod
gane. Past je bila visoko na deski, s katero je hotel 
ubogi Koferc pokriti cement. Ker ni videl v temni noči, 
je malo preveč od blizu pogledal in čap past se 
§o sprožila, Koferc je bil prepočasen s svojim nosom, 
hI je postal žrtev železa. Zakaj si je Koferc prerezal vrat 
ha amri čisto sam kot samomorilec, gospod župnik ni za 
beieeii. Dostavil je že samo Koferčevi storiji, da ga je 
dal pokopati v svarilen vzgled drugim v neblagoslov
bjflni kot UL živo mejo, kjer počivala od početka župnije 
do danes samo dva. Gospod župnik je zaključil Kofer
eev itvolopis z besedami: Kakšno življenje, taka smrt! 
CoTorice preprostega naroda, da ima »veze s samim pe
blonAcakom, s« mn bile dobrodošle. Ljudje so se ga ban, 
a t i praanovendb govoric Je postala Uttea ia ta ob Ko 
ftrtevi, za celo PnpnJf« mletmt smrt. 

ne pride zmečkano grozdje preveč z mrakom v dotiko 
Zračni kisik kvari mošt in povzroča večkrat poznejše 
rjavenje vina. V slabih vinskih letinah je treba pos< 
paziti na vsako malenkost, ker nam vsak, tudi naj
manjši pogrešek utegne | iti velikansko škodo. 

Najboljše stiskalnice za manjše obrate so naše 
stare lesene stiskalnice. Slaba stran teh stiskalnic je ta, 
da pride zmečkano grozdje in mošt z zrakom preveč v 
dotiko. Nič kaj apeiitno ni, ako nečedni možakarji ob
delujejo tinsko brozgo in tropine s svojimi umazanimi 
nogami. V tem oziru bi se dale tudi le vrste stiskalnic 
izpopolniti in bi bile tedaj še boljše. Za velike obrate 
najboljše stiskalnice so hidraulične stiskalnice, ki so pa 
tudi najdražje. Pri prešanju je uporabljati kar najmanj 
orodja, zlasti železnega, ki je čestokrat vzrok počrnjenja 
vina. 

če se bomo pri trgatvi držali zgoraj omenjenih na
vodil, tedaj bomo naprešali dobro vinsko kapljico, ka
tero bomo tudi lahko vnovčili. V tem oziru so drugi na
rodi, na primer Nemci, Francozi in drugi naprednejši 
od nas. Oni imajo v te svrhe tudi modernejše priprave 
in večje strokovne sposobnosti. Mi bodemo pricapljali 
še le črez dolgo vrsto let za njimi. Učimo se torej od 
naprednih vinorejcev, da bomo dvignili naše vinarstvo 
do višje stopnje. 

Ivan Šlampar, ekonom grajščine Ormož. 


