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SLOVENSKT GOSPODAR,

J0. mares 1932,

Ogenj je uniéil v nodl 23. marca go-
spodarsko peslopje s hlevom ter sked-
njem, last posestnika Ulfarja v NoZi-
cah pri Holmeu na Kranjskem. Zgorel
so tudi trije prafitic PoZar je bil gotovo
podtaknjen.

Nezpuoo uispljenko s¢ polegnill iz
Seve prl Exikem. Tiuplo je hiio Ze dalje
casa v vodiin je bilo birez obleke, L'top-
ljenka je stara 25—30 let,

Clvoritev advokalske pisarme. Dr. Schaubacly
Frang gavife, dn je otvorll advokatsko pi-

garag v Marboru, Aleksandrova cesin 6, L
nadlstinpie dptnca Zadrukne goapodapske
hanke!, 408

Cena padaja. Po=ebno sednj pred ‘prozniki
si lahko nabavile lepe svilene, polsovilene in
navadne naglivone rule ter 'robce po jaku miz

ki ceni v Trgovikem domir Stermeckd. 15

somoelabnl pevoos, zhirka Tjulstva - prl
TulilJeaily pesas, voSivang 3 Din, vegano 5
Din.. Xnratila sprajema. Tiskarne sv. Cirlla %

Murihoru 1
Tnko ze vercujel’ Xi =e treba prenaglitl 2
naltupom, posehno. nd pri pukupu ore,  kajtl
tudi naieeneiis ura je drage, &8 Jo' morns da-
jntl wenk hip v popravilor Najbolle vartujes
¢ kupid pocend in, dobro obeneni Zalu vas
ponovoo ppoxirjamo, zihtevalite novl letnl ce
nik & ned 1000 slikami od tovarnidkas tyrdke
ur H. Suttner v Liubliani &t 8092, & ga dobite
popoinoma hrezplaéno. V njem dobite upg Ze
ga 35 Din, ure ghpesinice za 85 Din, are Bbu-
dilke za 13 Dip, kakdr todi roznt :-.‘.htn'nr! in
srobrning, vse takarekod po. ooriginalnily tnovbr:
nitkih sanah
Pnroilla iz
olioka d

Galja: Vaa celizska okolica, ol
regn floveka Ze pozng tonnilnl

furne in Lo drpovine »Pri ev. Antowae s
=0li Gorposkn: ulice 2, gpanin e freovinn

Calin,

I ker g0 cemne  noleg dobioss blaga
qwino. nizke, ixbira velika, postre¥ba toins
in dzrpdno peijpeno. Kdor enkrat kupi pei sv,

Antomy, ta ja nn&sl tegovino Ba ablalilo,” k-
kor & jo Ja fgiel. Priporodam Vam torej, dn
gi te vesticesdobro gigpomnite dn pazite, Kadpr

Celfe zaradi nakuna obltfilnera hla-

jzyesonn

pridete. v
gn, nh sllko §v. Antona, kalerg je
na dtrgovino 53

Orrofana lepcla ulde nevarnosfi Ekodl]ivib
atinkoy ealnea, velra, viage In starpstli samo
z dnevno nego medicinslkt nfinknjodih obram
Imih =redsley, kol so: Fellerjeva Elsa-pomada
za rastito Hea In koke 4er Fellorjevn Elsaspo-
mnda #n rast las, Skozi 85 lot préizkuiene. Za
vonprej poslanfh 40 Din se dobl 2 lontka brez
dalinih sirofkov v Elsafluid-tovarni Eugen V.
Fellep, Stubica Donja, -Elsatrg 341, Snvska ban

7

Kriza nas hudo tlagi. Liter vina pla-
tujejo sedaj komaj po 2—3 Din, pride-
lovalni strodki nas stanejo najmanj 4
Din liter. Ako hofemo, da nam trta ob-
rodi, moramo ravno tako kopati, §kro-
piti itd. kakor prej, ko je bilo vino po
{—8 Din liter, Pred vojno je dobil vino-
gradnik najmanj .a liter prodanega vi-
na 12 do 20 krajearjev in za to je kupil
12 do 20 Ekatljic viigalic, sedaj pa dobi
komaj 2—3 Skatljice, Tako bi lahko na-
Eteli e vel drugih primerov. Vetina
pri nas je takSni% posestnikov, ki ima
samo vinograd, od katerega Zivi., Sedaj
pa, ko vina Se po najniZji ceni ne more
prodati, je prisiljen posebno letos, ko
gi v tako hudi in dolgotrajni zimi ne
more ni& zasluZiti, iti v trgovine, da si
na upanje vzame potrebni ZiveZ in vse
drugo. Kam bomo pri%li?

Prevalje. Pri nas se je odprla pol za dvelet-
no kmetsko nadaljevaine 2ole. Pred  poldru-
gim lelom smop se zhrali prevaljski kmetski
fantje v dvorani keloliSkega prosvelnega dru-
afva ter zvesto pestusalli navdusen govor pre-
valiskeza Aolskega upravitelja g Dobrieka,
da bi se ustanovila kmeiska nadaljevalna fo-
la: polagal pam je na sree ljubezen do rodne
grivde, Nigmo s¢- mogli ustavijath | njegovim
besedam. Bolj skromno 5tevilo nas fantov Je
bilo (okrog 17); kateri smo 2 veseljem in zelo
vetrajno hodili v nedeljsko solo. O vseh vaZ-
nih yprasunjlh poljedelstva in kmetskega go-
spodarstyviu smo dobilh na tem tecaiu vaal te-
nieljne pofme, tnko da sedai lnkje nadaljuje-
ma Syojo samoizobrazho, da lagje FAZUMAMA
cann gospoldarske konlige n ¢lanke v casopi-
sih. Privedili smo tod’ vef poucnih izletoy.
Najlepsi hyvola g dekanu Mateju Riep!, g

kaplanu Orlu in divgim predavateljem kme-

tom in Kinelijskim strokoviajakom, katerl so
iz jubsznl 'do fas prith v nefo sredo. Naj jim
bo izrédena l'tll,f"l‘l'fnﬁ]%n zahvala! Na dan sv.
Ingofa 2mo v=i udenei te Sole s teZkim sreem
vzali slovo, Napravill smo jzpite pred g Zu-
pianom  Lahovnlkony, . kmatijskim  referentom
Zdolsekom=fn prest drugimi kmetl. Nato se
nam #n fdar rozdelill knjige, in sicer: Sadjar-

———

Se¢ pogostill. Tako je minul dan, katevega bo-
mo imeli v spoming vedno in ga ne bomo
nikdar pozabili, — Udele2ense kmeiske na-
daljevaine &nle.

Predsednica vseindijskega kongresa —
pesnica Sarcdfini Naidu. Moiki pred-

stvn, Domadi Zivinozdravolk, Sploéno polje- |sednik kengresa je bil od Anglefev are-
detstvar vsak ie dabil po ene. Potem 50 nas | tiran, pa bo vodila zborovanje ¥enska.
[P— :

Lt
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Angleike brodovje kot gost Italije.

Meduarcdna komisija, katero je sestavilo Druitvo narodov,

S
je dospela v glav-

no mesto Japonske — v Tokio, da preiie japonsko-kitajski spor.
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Siran &.

~ Kaj bo s Kmeiskimi
| vinotodi?

TeZa gospodarske stiske pritiska dan-
daneg vse stanove, zlasti kmeta, Kar
proizvaja industrija, je deloma tudi iz-
gubilo svojo vrednost in ceno, deloma
pa ne, ker za&titne carine zabranjujejo
prehud padec cen gotovim industrijs-
kim izdelkom. Obrt se Ze teZavnejSe
bori za ohranitev cene svojim zdelkom.
NajteZavnej¥i pa je brez dvoma in po
vaesploinem priznanju polo#aj kmeta.
On nima nobenega sredstva, da bi za-
branil padec cenam svojih pridelkoy,
ki znaga-ne samo 50, marved 100, 200%
in 8e vefd. Nima nobene mo#nosti, da bi
spravil v denar svoje pridelke. Zadovo-
Ijiti se mora, ¥e sploh kdo kaj kupi od
njega po ceni, katero kupec sam do-
lo#i. ;

V vinorodnih krajih je beda primero-
ma 3e velja nego v drugih, kjer je vecje
razpolaganje z Zivili. Vinogradniki so
si vsaj deloma pomagali s tem, da so
vino lastnega pridelka, ki ga sploh niso
mogli prodati ali pa za skrajno nizko
ceno, da pridelovalni strofki niso bili
kriti, prodajali po lastnih vinotoZih- Ta
moZnost je vsled novega obrinega zako-
na, ki je stopil v veljavo 5. marca 1932,
jako ogro¥ena. Ta zakon namret vsebu-
je v Clenu 437 to-le dolotho: »Tofenie
vina lastnega pridelka za potrosek v
lastnikovih prostorih ali zunaj njih
smejo opravljati v okviru dosedanjih
predpisov samo vinogradniki na osnovi
posebne pooblastitve, ki jo izdajo obta
upravna ohlastva prve stopnje po zasli-
Sanju pristojne zdruZbe. Ta pooblastitey
se sme izdajati samo v krajinah, kjer
je tako totenje doslej bilo v navadi in

o veljavnih predpisih doveljeno. V po-
blastilu se odredi tudi rok tofenja. Ban
se poobladia, da predpiSe pogoje o iz-
dajanju te pooblastitve. V teh pogojih
se eme dolofiti, da se naj izda poohlasti-
tev samo siromainim. vinogradnikom
in za kraj, kjer se je vino pridelalo.z

Po dolotilih navedenega zakona bo

SLABOST, UTRUJENOST
izérpanost, prevellka obéutljivosl su pogosto
samo posledics pomanjkifive eirkulneije krvl.

| Tu se zmiraj dobro obnese musafa s Fellerje-

vim Elsafluldom, preizkufenim domatim sred-
stvom in ‘kozmetikom. Poskuson steklenica 6
Din, dvojna sieklenica § Din povsod. Po posti
9 poskusnih ali 6 dvejnih pli 2 velike special-
ne steklenice 62 Din franko pri lekarnarju Eu-
gen V. Feller, Stubica Donjn, Elsntrg 341, Sav-
ska banovina. !

tlanov. Da to dela obrini stan, mu omo-
gotajo njegove organizacije. Kmel taks-
nih organizacij nima. Ako bo v hodote
dovoljenje wvinotofev odvisno od pri-
stanka gostilni¢arske zadruge, bhi se
lahko zgodilo, da bo isto pravico zahte-
vala mesarska organizacija za dovolje-
nje zakola Zivine, ki ga kmet izvrsi, da
more meso razprodati, ker Zivina nima
cene in ni za njo kupcev. In organizaci-
ja trgoveey bi mogla imeti Zelje, kakor
jih je svojtas imela, ko je kmelijske za-
druge smatrala kot trn v peti, da bi se
namred samo preko njenilh ¢lanov vrsi-
la prodaja kmetijskih pridelkov in do-
bava kmetijskih potreb&cin. Kaksna
prihodnjost bhi se potem obetala kme-
tom?1 x

Kot tolmadéi Zelja in zahtev naSega
kmetskega ljudstva smatramo za po-
trebno poudariti, naj bi* v nagih krajih
postopanje glede na vinolole ostalo sta-
ro. Ako se je v prejénjih &asih, ko so go-
spodarske razmere bile veliko ugodnej-
de nego sedaj, dala kmetom-vinograd-
nikom mo#nost, da so po vinototih
spravili lastni vinski pridelek v denar,
ge v sedanjih nadvse teZavnih gospo-
darskih prilikah ta mo#nost ne bi sme-
la omejevati. Kako naj kmet v vinorod-
nilh krajih sploh pride do kakine pro-
daje svojega vina in sploh do kaksnega
vinarja? Kako naj krije svoje potreb-
g¢ine ler pladuje davke in razne dajat-
ve? In kaj bo z vinicarji in njihovimi
druZinami, ako bi. vinogradniki nyorall
opustiti obdelovanje svojih vinogradov,
ki so jim od leta do leta bolj v izgubo
nego v hasek? Vinotofi — to je treba
poudariti — ne spadajo v obrini zakon;
kmetom-vinogradnikom se mora dati

dovoljenje za vinotol dalo sresko na-{5rlika, da svoje vino spravijo po pri-

telstvo, toda po predhodnem zaslidanju
pristojne zdruZbe, to je, krajevie gostil-
nitarske zadruge, Da ta orgapizacija
vinototem ni naklonjena, je jasno, ker
je gostilnidarjem konkurenca vinotofey
neljuba. Poaledica tega bo, da bo pra-
vica do vinototev tako omejena, da de-
jansko ne bo vet obstejala. Kaj {0 po-
menja za vinogradnike, ni treba Sele po-
vedati. O ceni mosta in vina v leto¥njemn
nakupu donasa »Kmetovalece v svoji
Stevilki z dne 15. marca te-le podatke,
" ki se nanaSajo na ljutomerski okraj:
sNakupovall so vinski mo&t po § par
slopnja. po - klosterneuburiki modtni
iehtnici, tako da je gostilnitar, oziroma
vinski trgovec nakupil 20%ni vinslki
most po 1.00 Din. IMladevali so pa mo#te
ecelo izpod 1 Din liter. Kdor je dosegel
za sortiran most 2.50 do 3 Bin za litey
ie bil Jahke sreten. V gostilnah se je pa
pred 20. novembrom totil mo¥t, vsake
{roSarine prost, po 6—8 Din liter. Danes
pa se vino toti po 8—12 Din liter v Lju-
fomern!

Nobeden ne more nifesar imeti proti
temu, da vsak stan brani koristi svojih

mernih cenah v denar po takozvanih
vinoto®ih pod vejo. To je starodavna
pravica, ki naj bi se 8€itila. pa ne kréila.

*

0 vinu lzabeic

V wvefinoma vseh obéinah celjskega
in slovenjegraskega sreza pridelujejo
ubogi, siromasni vinogradniki vino iza-
bela. Kaksno je to vino? Lahka in ne-
fkodljiva pijatar ki se prideluje, proda-
ja in todi v teh krajih Ze 50 let. gtejejo
izabelo v isto vrsto samorodnih trt, ka-
kor Smarnico, otelo, direktorja itd., kar
pa ne odgovarja dejstvenosti, ker je iza-
bela Ze velinoma precepljena na ame-
rikanski podlagi in to daje lahko in
nafemit zdraviu nef¥kodljive pijato. 8
I. januarjem L. I. pa je prodaja in fote-
nje izabéle zakonito zabranjeno. Vino-
gradniki emenjenih krajev zaradi tega
svojega pridelkd ne morejo vnoviiti,
beda raste z dneve v dan, minogi sl ne
morejo vet® kupiti prepotrebnega Zive-
Za in obleke, Obrnili so se patom ob@in-

.

skih uradov in tudi privatnikov na kr,
bansko uprave v Ljubljani in preko na-
roduih peslancev na ministrstvo. Zali-
bog brez uspeha! Ponovno apeliramo
in prosimo merodajne Einitelje, da se
za zadevo zopet nujno zavzamejo, da bi
se v celjskem in slovenjegrafkem srezu
dovolila vsaj za tasa trajanja te hude
gospodarske krize, prodaja in tofenje
vina izabela. Pomagajte, beda je ve-
lika! -
Prizadeti vinogradnikl.

*

o SMEROUIES
1GOSPODINIE

Mladi prasidek peden.

Pujsek, star 4—8 tednov, da izvrstno
petenko, le prav pripraviti jo je treba,

Zaklanega oharaj, prereZi po trebuhu
od glave do repa, iztrebi in umij iz ved’

vod; posebno Se glavo, ki ostane cela

zraven. Nato ga poloZi v dovolj velika
pekvo, v Kateri je za dva prsta vrole
vode. Postavi na ogenj, da voda vre in
obrataj pujska tako, da se koZa krog
in krog malo obkuha in da ragrezati.

Vzemi ga iz pekve na desko ter mu
zatni narezovati koZo od glave proti
repu. Ko si celega narezala povzdolZ,
ga nareZi Se potez krog in krog. Isto-
tako sprednje in zadnje noge. Glavo
nareZi, potensi na sredini riléka, nav-
zgor na telo na obe strani enakomerno
in nato Se polez. Samo ufesa in repéek
pusti nerazrezana. Zareze napravi v
razdalji najvet pol prsta Sirine. Cim
manjii in enakomernejsi so fetverokots-
nikl, tem lepsa bo pefenka. Pazi, da
zarezes le ko%o in ne vreZe¥ v meso.

Tako okintanega pujska nasoli od-
zunaj in odznoiraj ga razen s soljo na-
ribaj Se s kumino in fesnom. Usesa in
replek zavij v pergamentni papir in g
pritrdi z nitko, Nama#i celega pra8i%-
ka z mastjo in polo#i v pekvo ua tre-
buh. Naravnaj ga tako, kakor bo leZal,
sprednje noge naprej, glava na njih.
Na dno pekve nalij nekaj vode. Peci v
precej vroti pefi, tako da je ved gore-
nje vrotine. Tako se prav lepo krhko
zapele narezana koZica. Med pefenjom
tuintam polij z mastjo iz pekve in na.
to, &e potrebno, prilij malo vode, da se
mast ne #ge,

Pefenega — bili mora mehak, pa ne
tako, da bi razpadel — razieZi tako-le:
odre¥i glavo, nato plefeta in gnjati
Trup razreZi potez na dva do tri prate
Siroke kose. Vse dele seslavi na kroZ-
niku skupaj, kakor so se drZali poprej
gskupaj, da izgleda, kakor i bil cel pra-
Sifek. Lahko pa postavi§ celega na mis
zo in si odrefe vsak sam po svoji vol]’
razeljeni Kos.

Zraven postavi na mizo zeljno sala-
to, kislo zelje, krompir.

Jetree lohko praZi, ocvred ali spe-
¢od, pljulke in sree porabi za juho,

Dabe) tek!

Delo na vriu.

LetoSnja dolga zlma je Kriva, da so
sp yakasnila skoraj vsa dela na veriu.
Vea zaostala opravila 2o se sedaj ol
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