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Voda je zelenjadnemu vrtu ravno tako
potrebna kakor gnoj.

Vetina zelenjadi potrebuje mmnogo
vode, Najvel pa karfijol, kolerabice, ze-
lena, rdefe zelje, kumerce, solata, fiZol
In. paradifniki. Vrt potrebuje veé vode
kakor njiva, Ker leZi navadno na soln-
Eni strani, vsled tesar izhlapevajo rast-
line vet vlage. Za zalivanje je najpri-
kladnejia mehka voda, to je defevnica
ali potoina voda. Voda studencev je
trda in prevet hladna. Zato jo pustimo
12 do 24 ur stati v veljih posodah, da
ge ogreje, Spomladi, ko so noti e bolj
mrzle, zalivamo opoldan, poleti pa na
gveler. Setve zalivamo s Skropilnico, a
sadikam prilivamo iz male posode niz-
ko nad zemljo in dva prsta oddaljeno
o stebeljca. Ce zalivamo iz vidine z
modnim curkom tik stebelea, se zem-
lja zaphe in rastlina je ovirana v svoji
rasti,

Zelen grah s korenjem.

Milado korenje operi in zre#i na prst
debele krhlje. TIzluften grah preberi.
Na vroto mast vrzi fino seklano Eebulo
in ravno tolike prav drobmo zrezanega
zelenega peterdiljtka da zadvréd, takoj
nato dodeni korenje in grah. Premesaj,
prilij par Zlic vode, soli in pusti, da se
dusi v pokriti koziei. Napol mehko po-
tresi s toliko moke, kolikor bi vzela za
preZganje. Premedaj, da se moka ne
prepali, prilij vode, da stoji malo érez
korenje in grah ter skuhaj mehko.. Po
okusu dodad malo sladkorja in &tep

popra.
Erompirjev gola&,

Olupljen krompir zreZi na vetje koe-
ke. Razgrej za eno Zlico masti, nanjo
vrzi eno debelo na drobne liste zrezano
febulo., MeZaj, da se enakomerno pre-
prazi, in ko je svetlorujava, dodaj pol

male #litke sladke rdece paprike, pre-

mesa) naglo In zalij tako] s skodelico
mrzle vode. Dodaj za en kroZnik krom-
phwih kock, soli, preme&aj in pustl,
{'| da se pokrito dusi. Vetkrat premedaj,
da se ne pripali in prilij ¢e potreba par
Zlic vode. Napol mehak krompir potro-
si z 2—3 Zlicami moke, preme$aj, zalij
8 hladno vodo toliko, da sega voda fez
krompir, in kuhaj potasi, da postane
krompir mehak,

Epinada s smetano.

Prebrane Spinafne liste operi v hlad-
nl vodi, nato jih kuhaj 10 minut v sla-
nem kropu. Ocedi Spinafo na sito, jo
oplakni s hladno vodo, nato pa sesek-
ljaj z noZem na deski pray drobno. Iz
treh ¥lic moke in primerno masti na-
pravi svetlo preiganje Dodaj seklano
Epinafo, premesaj, zalij 8 hladno vodo
ali mlekom. Zdrobi s soljo dva fesnova
stroka, primesaj to in ¥tep popra Epi-
nati, soli po potrebi in konetno dodaj
par Zlic dobre in ne prekisle smetane.
Preredko Spinato zgosti z eno #lico su-
hih krudnih drobtinic.

Epinada s kruhom.

Kuhano in seklano Epinafo daj na
vrofo mast, premesaj, zalij 2 vodo, nato
pa premesaj na mleku namoten zdrob-
ljen bel kruh, sol, popér in po okusu
malo feSnja. F‘ustl, da se dober Cefrt
ure kuha. — Mladi listi pese (runkel-
na) so kot ¥pinafa pripravljeni prav iz-
vrstna jed. — K Epinadi postavi na mi-
zo krompir v kosih, praZen ali zmeckan
krompir, prazen riz, za bolnika pa v
mleko in jajce namoten in ocvrt kruh.

b

Cene in sejinska porodiia.

Mardberski trg. Nn maribogkl trg v soboto
16. majn sa pripeljali &peharji na 13. vozeh
54 zaklanih svinj. Svinjasko mesa ja bilo pn
§—10, slanina 12—15 Din. Kmetje so pripeljati
14 voz krompirjal 2 éebule, 16 sena, 12 slome
in' 8 8kopa. Krompir jo bil po 1—1.50, {ebula
6—8, senn 110—135, slama 6065, 1 Ekaop
1.650—1.75 Din. Pleniea 1.75—2, jefmen 1.50,

oves 1256—1.50, koruza 2,50, ajda 150, proso 2,
fizol 2—2.50 Din. Koko# 80—45, pidtanci 30—75,
raca 80—40, gos 55, puran 50—80, kozlié 50—100,
Jagnje $0-—126 Din. Cesen 18, gobs 1, jabolka
12—18, suhe slive 8—12 Din. Mleko 2—3, sme«
tana 12—14 sirovo maslo 8840, med 12—20
Din.

Hm Eivinski sefem 12, maja 1931
Prignanih je bilo 22 konj, 12 bhikov, 140 volov,
301 krav in 22 talet. skupaj 593 komadov. Po-
vpredne céme 8o bile sledede za 1 kg Zive lee:
debeli voll od 6.60 do 750 Din, poldebeli voli
§ do 6.60, plamenski voli &50 do 7.50, biki za
kianje b do 7, klavne krave debele 4 do 5.0,
plemenske krave 3 do 8.75, krave za klobasarje
250 do 5.50, moizne krave b do 550, breje kra<
ve 450, miada Zivina 5.50 do 6.25, teletn 7 do 0.
Prodanih je bilo 819 komadov, od leh za lzvoz
v Avstrijo 21 komadov,

Marihorski svinjskl sejem dne 15. maja 1931,
Na ssjem e bilo pripeljanih 553 svinj, cene so
bils gladete: Mladi praditi 5—8 tednov stari
komad 50—80 Din, 7—9 tednov stari 100—130,
53—4 meseca 200—250, 5—7 mesecev stari 30—
350, 8—10 mesecev 400—I50, 1 leto 600—T00 D,
1 kg Zive tee 7—8, 1 kg mrtve leZe 8—10 Din.
Prodanih je bilo 241 svinj.

Hesne cene v Marlborn., Volovsko meso od
14 do 20 Din, mesa od bikov, krav in telic 9
do 12 Din, teletje meeo od 12 do 35 Din, svinj-
sko meso sveie 14 do 25 Din.

*

Umeorjena Im vendar pri
Tivijenja.

Pred nekaj dnevi so poteglili v Pa-
rizu iz reke Seine trunlo 50 letne Zen-
ske, Vsa znamenja so kazala, da je bila
Zrtev najprej zadavljena in Sele na to
vrZena v vodo.

Po dolgotrajnem nrizadevanju se jo
posretilo polieiji, da je dognala, kedo
da je utopljenka. Truplo so prepoznali
predvsem na podlagi materinega zna-
menja na gornjem stegnu, Slo je v tem
sluéaju za gospo Massart, katero je
spoznala kot tako tudi njena pastorka,
24 letna Lojza Langlois.. Ker so pa tudi
razni znanci gospe Massart izjavili in

Prodam bencin molor
3 ks, 8¢ v dobrem sta-
nju, cena po dogovo-
ru. Anton Krajne, No-
va cerkev 5tev. 6 Ecl:‘li

Celju.

Bprajmem hlapeca k
konjem. M. Pilz, Pes-
nica. 855

Strelovede napravlja
nove in popravija sta-
re po najniZji eeni in
proti vetletnemu jam-
stvu. Specijalist I. Ko-
vadié, Maribor, Alek-

sandrova 203a. 852

Miaflo dekle 14 do 15
let, revnih starsev, po-
Btenn in pridna, se ta-
koj sprejme na majh-
0 posestvo. Gregurid,
Bugoéa 57 pri Maﬁ%

Prodam krasno pose-
stvo 7 oralov, 10 min
od mesta Slov. Bistri-
ea. Ve: pove g Ivan
Kos, gostilnitar, Slov.
Bistrica. 843

vseh oblasti, ki mirno gledajo iz mest ter trgov
kraljestvo tolovajstva in jim je najbrz s huditermn
zvezani Guzaj — bog!

Boter je gledal vedno bolj debelo razljute-
nega govornika, si otipal %ep na suknji, nekaj
potegnil iz njega ter pomolel pri zadnji besedi
Zupniku revolver pod nos z grome&im glasom:
»Sedaj si mi drZal ti javno spoved; odvezo in po-
koro bom delil jaz! Ali ti nisem pisal, da te bom
obiskal in danes sem tukaj, jaz, od tebe toliko-
krat prokleti Guzaj, katerega je treba iztrebiti z
ognjem in metfem, ga obesiti in pokopati na dno
pekla!«

Da ni zadela po tem spoznanju svetoemskega
fajmo#tra kap, je bila srefa kljub dejstvu, da je
bil suh in trdnih Ziveev. Ko je zagledal pred se-
boj strasnega razbojnika, ki mu je namerjal sa-
mokres naravnost v glavo, so mu zaiklebetala
kolena in na mah je izpuhtela iz njega vsa prav-
kar izbruhana korajZa na pogon in iztrebljenje
Guzaja ter njegove zalege.

Kakor nedolino jagnje mesarju, je sledil ro-

parju, ki mu je velel izro¢iti gotovino, sicer mnu
bo zavezal s kroglo jezik za vselej na tem tolo-
vajskem svetu.

Svetoemski g. Eupnik je podaril botru Gu-
zaju na prvi poziv brez vsakega obotavljanja:
zlato uro z veriZico in 4500 goldinarjev v goto-
vini. Glavar je shranil zlatnino ter denar, zvezal
Zupnika, mu zama$&il usta in se poslovil: »Z Bo-
gom, me bo§ pomnil, kedaj sem botroval pri Sv,
Emi! Ako boS zinil le e eno Zal besedo s pri#-
nice o meni in tovari&ih, ti bom zabil ne enega,
ampak v vsako peto po pet podkevalnih Zreb-
ljev. Tukaj v sobi slobodno zmerjad, javno ne,
to pomni, tega se drZi, Bog s teboj in te ofuvaj
mojega drugega obiskalu

8§ temi besedami se je poslovil stradni Guzaj
od sveloemskega g. fajmoitra. Zaklenil ga je
v sobo, vtaknil kljué¢ v Zep in odSel pocasi Zvi-
ggajot navzdol proti krémi pri Hrovatu, kjer je
dobro jedel in pil, predno je odnesel bogati plen
na KoZenco,

Se enega ¥upnika je imel na muhi, ki je




