
ga namočim v friški vodi, in ga potem dam v dolgih kori
tih ovcam za klajo. Odebljajo mi in dajo dobro volno. 

Tudi perotninske živali pitam z divjim kostanjem. Na
pravim si lug iz apna in pepela, in v taki lug denem olup
ljen kostanj , potem ga omijem z mrzlo vodo, ga skuham, 
napravim si iz njega testo, ki prav sladko diši, in ki ga 
pure, gosi, in kopuni prav radi jedo in debeli postanejo. 

Tudi potašelj delam iz divjih kostanjev. Posušim ga, 
ter sožgem v pepel in iz 33 funtov posušenega divjega ko
stanja dobim pol funta potašeljna. Jezice še več dajo. Tudi 
dobro kavo si napravim iz divjega kostanja. Neolupljeni 
kostanj posušim v peči, otisnem potem lupino in nagi sad 
razrežem v krble. Na te razrezane krhle vlijem, ko sem jih 
preje v kakošno posodo djal, vrelo vodo, in jih pustim četrt 
ure ležati. Ter jih popečem in storim kakor z navadnim 
kofetom. Prav dobro mi tekne. 

Tudi nočno lučico si napravim iz divjega kostanja. 
Olupim ga posušim in na več straneh prevrtam. Potem ga 
denem volje, kjer se 24 ur ima namakati, in potem potegnem 
skoz njega tanek,, tohe4;. Koš^aiji se pojožj v. skledo z vodo 
napolnjeno, v kteri plava, zvečer fobet uzgem ter mi celo 
noč sveti. — Toliko za letos, če bodete slovenski gospo
darji v novem letu pa prav pridno in v velikem številu „SIo
venskega Gospodarja" si naročevali, bodem Vam več sku
šenj iz svojega kmetovanja povedal. 

E p i h a r m o s , kmetovalec. 

Nektere skušnje kmeta Epiharmos-a 
▼ maČkinji žalosti. 

XI. K a k o s i r e d i m m o č n e k o n j e . 
Vpraša me prijatelj, kako je to, da Vaši konji so zrni

rom tako dobro rejeni in životni. in vendar dosti trpijo. To 
je prav lahko mu rečem. Po leti naberem kopriv, ktere naj 
bolj pečejo, ter jih posušim na solncu. Iz posušenega ko
privnega semena napravim prah (pulfer) in ga en prgiš 
zmešam med konjsko klajo, in konji mi ostanejo zdravi, 
močni, mesnati in dobijo svitlo dlako. 

XII. Z a k a j p o r a b i m d i v j i k o s t a n j . 
Premalo gospodarji čislajo divji kostanj. Jaz redim ž 

njim ovce. Kostanj sušim pet do osem tednov podne, ter 


