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Vzgoja — umetnost in sreca

Cim veékrat mislimo na to, da je
otrok Ziva podoba bozja, tembolj ra-
ste v nas spostovanje do otroka in
tembolj razumemo, kako je imel Jezus
prav, ko je zaklical gorje tistemu, ki
ot:'ood ujSuje, t. j. mu vedoma da

vV u.

Temboﬂa raste v nas tudi zavest
odgovornosti, ki jo imamo za otroka.
Starfem je Bog izrolil otroka: »Iz te-
ga ofroka mi vzgojite po svoji najbolj-
81 moZnosti sliko mojega Sina, udite in
vodite ga, da vrii svoje naloge na sve-
tu, za katere sem ga ustvaril.«

Ce to temeljito premislimo,
nam je jasno, Ja
ampak da smo mi, stardi, zaradi otro-
ka. Bog bo nekol zahteval racun, ali
smo dovrsili svojo nalogo in svojo
dolznost napram ofroku. Zato pa ni
vzgoja otrok nekaj postranskega, am-

istvena Zivljenjska naloga stardey
in sicer zelo lepa in bogata naloga.

Toda vzgoja ni samo dobra volja
in tudi ne zgolj spostovanje do otro-
ka, s &imer vsaj bi bilo vse opravljeno.
Vzgoja je umetnost, je znanje, je razu-
mevanje, je vaja. spadajo razne
yrste znanja in umevanja: spoznanje
otroske narave, pravilnega ravnanja in
raznih sredstev, ki gospeéujejo VZg0jo,
pa tudi spoznanje Zivljenja in Zivijenj-
skih izkuSenj.

In ta umetnost vzgoje je v danas-
njih dneh Se posebno tezka, ker mo-
rajo nadi otroci Ze tako zgodaj iz dru-
zinskega kroga v boj za obstanek, ker
$0 nevarnosti v Zivljenju vedje kot
kdaj prej, pa tudi zahteve, ki se stavijo
za napredek vedno vije.

potem
ni otrok zaradi nas,

- Te tezave pri vzgoji marsikoga

strase. Vzgoja se jim zdi tezko breme
in ne morejo najti nikakega veselja pri
vzgojnem delu, Prav zato pa vzgomo
delo tako pogosto odpove, zato pa
tudi mnogoteri otroci ne uZivajo prav
nobene vzgoje in zato duseyno in te
lesno propadajo.

Seveda pa to tudi ni ni¢ cudnega,
¢e nekateri stardi nimajo niti pravilne-
ga pojma, kaj se pravi vzgajati. Manj-
ka jim podrobnega razumevanja za
vzgojno delo, holejo sicer vzgajati, a
ker ne vedo, kje prijeti, rajse vse sku~
paj puste. Zato pa vidimo, da je toliko
otrok povsem nevzgojenih ali pa po-
vsem napaéno vzgojenih,

Za onega pa, ki umetnost vzgoje
razume, se dobro zaveda, da v tem
delu leze bogati dusevni zakladi, ki le
¢akajo, da jih kdo dvigne. Spozna pa
tudi, da v tem delu raste pravo duhov-
no veselje in sreca, Saj je to delo du-
sevno delo, ki je bilo vedno najvi?'e in
najplemenitejSe delo. Ta zavest dviga
ofefa in mater iz nizin vsakdanjih tru-
dov, pa tudi dopolni in ovenéa njihove:
Zivljenjsko delo ter jima da veselega
upanja na onostranstvo. Zato je vzgoj
na umefnost velika in polna veselja;
uliti se je hofemo, da jo povsem ob-
vladamo ter si s tem zagotovimo res
niéno druzinsko sreco.

Mati in otrok.

Seveda veljajo vsi razgovori na
tem mestu kakor materam, tako
tudi ofetom; vendar se povelini raz-
govarjamo matere o vzgoji otrok in
o delu zanje, ker je vzgoja predvsem
nada, L. j. materimLa naloga. Prav ni&
pa nimamo proti temu, &e se tudi
moZje-oletje zanimajo za to vprada-
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nje, ki se ti¢e tudi njih. Nade delo bo

tem tem bolj uspesno, &ée bomo de-
ali, kakor to Ze Bog hole: z zdru-
Zenimi moé&mi.

O otroku hofemo danes govoriti,
bolje: o tvojem otroku. Vseeno,
koliko jih ima$, ali so decki ali de-
klice; vsak in vsaka zmed njih je tvoj
otrok, vsakemu izmed ajih Zrtvujes
vso svojo skrb in ljubezen, kakor bi
bil edinec(-ka) in tako v svoji ljube-
zni posnemad samega Boga, ki ljubi
tudi vsakega posameznika izmed mi-
lijonov svojih otrok, kakor bi bil sam
na svetu in bi moral Bog le njega ob-
dajati s svojo ljubeznijo.

Kaj pa je malo, neboglieno bitje,
ki vse nezmoZno zadne pot v Zivlje-
nje? Ob zibelki tvojega novorojentka
ho¢emo poiskati odgovora na to vpra-
ganje. Ce so tvoji otroci Ze vedii,
pa se lahﬁz spomni¥ nazaj na tiste
¢ase, ko si sedela ob njih zibki in &u-
vala nad njim.

Otrok-dete ima telesno Zivljenje,
in to je temelj in pogoj za vse drugo.
Telo ima iz tvoje krvi in konéno ka-
kor ti, iz prahu zemlje. Na to telo
sbraéa mati v prvi vrsti svojo skrb.
To pa je tudi nujno potrebno, da se
telo razvija in krepi in se pripravlja
za naloge, ki v Zivljenju ¢akajo nanj.
-V starih &asih so matere negovale
otroke po starih navadah, ki so se
podedovale iz roda v rod in so bile
vedno enake in za vsakega otroka
ene in iste. Mnogokrat so se k tem
vzgojnim navadam pridruzile marsi-
katere vraie in praznoverje, ki je
zahtevalo veckrat otrokovo Zivljenje.
Skrivnostni nauki starih mazack, ki
so spominjale na €arovnice, so prav
pogosto zbegali mlade, nevede ma-
tere, da so z otroki nepravilno rav-
nale in so potem bridko objokovale
svojo lahkovernost.

starih ¢asih pa so matere tudi
smairale za svoj ponos in svojo naj-
svetejSo dolZnost, da so otroke same
rehranjevale s tisto hrano, ki jo je
Eog dologil za naravno hrano otroku.
Nikomur niso otroka zaupale, vse mi-
sli so se sukale vedno okoli malega

ljubljenca. Mi odrasli lahko hvalimo
Boga, da nam je dal take skrbne ma-
tere. To je bila odlika skromnosti,
da, uboZnosti in preprostosti ter sveti
Eoirtvovaluosti nadih mater, zarad
atere jim hranimo mnaso hvaleinc
ljubezen tudi se preko groba.

Dandanes so slabe stare navade
iz vzgoje izirebljene; tudi lahkover-
nosti za razna skrivnostna mazila in
vedeZevanje je izginila. Danes vé
vsaka mati, da niso bile vse stare
navade v vzgoji dobre in posnemanja
vredne. Sedanja doba nam nudi spret-
nih otrotkih zdravnikov in zdravnic,
primernih otrodkih zdravil, pa tudi
raznih socialnih naprav (posvetoval-
nica za matere, otroske bolnice, Deéji
domovi, strokovno izvezbane babice
i. dr.). Za vse to moramo biti novi
dobi iz srca hvalezne,

Toda na ono veliko, ponosito in
sveto nasih mater od nekdaj, pa tudi
sedanja doba ne sme pozabili in se
ne sme temu odpovedati. Nasi otroci
bi se po vsej pravici smeli pritoZe-
vati nad napredkom sedanjega casa,
ki jih ho&e oropati najboljdega in naj-
drazjega na svetu — matere. Vse ob-
sodbe je vredno, pa najsi klie mater
od zibelke borba za vsakdanji kruh,
pohlep po zasluiku ali Zelja za-
bavi; dasi je prvo v gotovih sluéajih
neizogibno, je prav tako kvarno za
vse otrokovo Zivljenje, Zahteva vseh
Zen in mater mora biti, da javnost
spozna materinske dolZnosti za prve
in neodlozljive ter z ni¢emur drugim
nadomestljive,

Otrok pa nima samo telesa, zato
niso samo telesne zahteve, ki jih je
treba uvazevati, Telo je stanovanje
duse, ki jo stvariteljska vsemoé bozja
vdihne Ze ob spodetju. Ze novorojen-
¢ek ima razum in voljo; ti dve te-
meljni moéi spita sicer Se tedaj in s¢
$e ne moreta udejstvovati. Sele po
¢asi se priéne otrok zavedati po svoj
ckolici in jo spoznavati.

Ti, mati, pa si mu uéiteljica. Tvol
obraz je prva slika, ki jo sprejme
ogledalo njegove duse, tvoj glas prvi,
ki ga spozna izmed drugih: ti se sme-



jed in kramljaZ z njim in tvoje ime je
prvo, ki ga z nerodnim jezikom izgo-
vori. Zato tudi imenujemo govorico,
ki se je otrok pri tebi nauéi: materin
jezik.

Isto¢asno z razumom pa se raz-
vija tudi druga moé otrokove dusde:
volia. Prve Zelje in prvo hotenje otro-
ka je Se podzavestno, le nagon na-
rave. Sele poéasi nastaja zavestno
hotenje in zavest, da je kot élovek
ustvarjen za gospodarja vsemu sivar-
stvu,

Materi nastane takoj ob rojstvu
vaina naloga, ne samo negovati, pre-
hranjevati in ugiti otroka, ampak ga
tudi vzgajati, Lt j. njegovo voljo
in hrepenenje usmerjati, da postane
pozneje v resnici gospodar stvarstva
in svoje zivljenjske naloge prav vrdi.

Statve v kmeatskas hiSo.

Velesejmska razstava nudi letos
cdliéno novost v domadem tkalstvu.
Razstavljena je domaéa tkalnica z
vso pripravo. Mehaniéne lesene sta-
tve (krosna) zavzemajo komaj dva
in pol metra prostora in so prirejene
nalas¢ za male kmedke hise. Ta
prakti¢en stroj se bo gotovo vpeljal
po dezeli za tkanje raznega blaga —
zlasti pa perila. Starinsko izdelova-
nje debelega domacdega platna se
umika izdelovanju tanjiih tkanin. Na
razstavljenih statvah se lahko tke
debelo laneno in konopneno platno,
bombazZevinasta kotenina in umet-
na svila. Prejo za laneno in konopne-
no platno se pridela doma, bombaz
in svila pa se kupita. Ce se tke doma
tudi iz kupljene preje, so obladilni
stroski polovico manjsi. Stroj se
lahko napravi doma, samo nekaj de-
lov je treba naroéili iz inozemstva.
Kompleten stroj velja komaj 1100
Din. Akcijo za raziirjenje doma-
&ega tkalstva je pri¢el DrZavni osred-
nji zavod za Zensko domado obrt v
Ljubljani. Prve tkalske tecaje je
omogoéil ljubljanski odbor v Beli

_ krajini, kjer se $e najve¢ tke. Da je
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imel teaj uspeh, dokazuje Belokra-
njica, ki tke gladko na novem stroju.

Skufaimo dvigniti domace tkal-
stvo po kmetitkih domovih, da se
zniZajo oblaéilni stro#ki, ki so danes
skoraj najteZje breme za naSega po-
dezZelskega cloveka.

Zapoleto akcijo je treba nada:
lievati, ker kaZe Ze v zadetku lepe
uspehe. PodeZelsko ljudstvo opozar-
jamo na tkalnico prav posebno. Tkal-
nica se nahaja v paviljonu »E« na
zunanji strani.

Gospodinje, susite sadjel

O sufenju sadja smo pisali sicer ze
veckrat, vendar pa se nam zdi, bas
letcs in ob temle ¢asu nujno potrebno,
da Se enkrat opozorimo zlasti nase go-
spodinje na ta najpreprostej§i in naj-
vaznejsi in najboljsi nadin konservira-
nja sadja. Zakaj bas letos? Zato ker
imamo po vsej Sloveniji izredno do-
bro letino tistega sadja, ki je za suSe-
nje kakor ustvarjeno — to so hruske,
zlasti pa Eedplije.

Da je suho sadje — posebno pa
ceSplie posebno uporabno v gospo-
dinjstvu, menda ni treba posebej po-
vdarjati. Saj je vsaki gospodinji zna-
no, kako prav pride, kadar je in ko-
liko ve¢ bi ga porabile, &e bi ga imele,
ali ¢e bi ne bilo tako drago. Pa trgov-
ce vprasajte koliko suhih ¢eSpelj pro-
dado, feprav so drage, ker jih dobi-
vajo z juga nade drzave, ali pa celo iz
daljne Kalifornije. Letos je pa hvala
Bogu doma toliko tega pridelka, da se
prav lahko zalozi z njim za ve€ let na-
prej vsaka gospodinja.

Ce pa hofemo s pridom izrabiti
letosnjo ugodno priliko, ki se najbrz
ne povrne tako kmalu, je neogibno po-
trebno, da zaénemo takoj, kajti sadje
zori in ¢as hiti. Pripravimo torej na
prej, kar je treba, da bo Slo susenje
gladko in hitro od rok. Tu pa ne mi-
slimo na posebne suSilnice, kajti to je
bolj moska zadeva, ampak na krusno
peé in Stedilnik, kjer se vsak dan kuri
i nse lahko dobrsen del toplote, ki je
sicer izgubljena, izrabi za suSenje sa-



. Posebno pa imamo v mislih lese,
posode, v katere naloZimo sadje,
denemo susit.

e redno kuhajo v pefeh, tam
najpreprostejsa, ker lahko suse
vsako oldne in vsako noc.

se lahko neprestano izrab-

na temenu. Pa tudi na Ste-
da sadje s pridom susiti,
za to primerno stojalo z le-
se lahko naredi tudi doma.
prisojnih legah, zlasti ob juznih
in ob toplem jesenskem vreme-
imo lahko tudi na solncu, po-
ko se je sadje Ze prej na pol
pri drugi toploti.
pa Zze suSimo sadje kjerkoli,
moramo imeti p je, v kate-
sudi — to so lese. Marsikje bi
i, pa nimajo les in devajo sa-
v plitve sklede, latvice in drugo
o posodo, ki pa ni zato rabo, ker
ne more neovirano kroZiti okoli
ia. Razna reseta, ki jih tudi upec-
jajo, so Ze boljsa, le to je napaka,
da imajo okroglo obliko, ki ni tako
pripravna kakor Stirioglata. Pa tudi
predraga so in se v vrofini prehitro
pokvarijo. Se slabe ravnajo tam, kjer
nasipajo sadje kar golo v pet. Ako je
pe¢ kolickaj vroca, se sadje pee, ne
susi; vrhutega se tudi grdo umaze.
te lese naredimo prav lahko
doma, Zbijemo si iz Stirih po 1% cm
debelih in kakih 6 cm Sirokih desk
&tirioglate obode, ki naj bodo kakih
60—70 cm dolgi in 35—40 cm Siroki.
Za dno pribijemo na en rob oboda
mreZico iz pocinjene Zice in sicer tako
gosto, da drzi n. pr. fizol. Se bolje pa
je, da za dno nabijemo podoigem ali
povprek lesene letvice po #—1 cm na-
razen. Takih les je treba ved, da jih na-
lozimo v pe¢ ali na pe¢ tudi drugo vrh
dn‘:g. Za $tedilnik napravi kovaé ali

e

vniCar preprosto stojalo, na &ti-
tiri, do osem enakih les, ki jih med
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kratkih nozicah. Nanj naloZzimo

jem izmenjavamo, da niso vedno
in iste zgoraj, druge pa spodaj.
Pri susenju é&m je zelo ugodno
da mo |

mesec dni in Se vet. Zatnemo takoj

;

jih susi o izredno dolgo
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ko dozorijo, polem pa nadaljujemo tja
v oktober, dokler le ostanejo na dre-
vesu. Za suSenje jih vedno le tresemo,
ker odpadejo samo fiste, ki so mono
zrele. Cim dlje ostanejo na drevesu,
fem slajSe so in tem hitreje se suSe.
Preden denemo {edplje sudit, moramo
skrbno odbrati vse razpokane, nagnite
in zlasti vse érvive. iva suha ce-
Splja se studi vsakomur in zastudi po-
tem e zdrave. Ko denemo sveie {e-
Splie susit, jih moramo izpodetka ob-
varovati prehude vro€ine (najveé do
60° C), sicer razpokajo in izte¢e iz njih
sck. Sele pozneje, ko se jim zacne koza
grbanditi, smejo priti v vejo toplino.
Ako se med suSenjem veckrat ohlade,
jim to prav ni¢ ne &koduje, celo izbolj-
sa se kakovost, ako jih napol suhe de-
nemo za nekaj ur na zrak. Na ta naéin
sudenje prav lahko dokonfamo na
solncu ali samo na zraku; ako pa to
ni mogode, pa na toplem temenu krus-
ne peci.

Marsikje imajo navado, da fedplje
preveé posuse. Sadje ne sme biti tako
suho, da bi ropotalo, ko ga pretresa-
mo, ampak mora biti S¢ primerno volj-
no. Cesplje so suhe, ako me moremo
iztisniti 1z posameznega sadu soka. —
Kdor je kolickaj vajen susenja, takoj
Cuti med prsti, ko prebira, kaj je do-
volj suho. Najprej so suhi jaboléni
krozki in krhlji, delj se morajo susiti
hruske, zlasti, ¢e suSimo cele, najdelj
(do 30 ur) se suse pa cesplie.

Suho sadje je treba spraviti na suh
in zrafen prostor. Najbolje se ohrani
v redkih vrefah, kje v podstredju, kjer
je suh zrak in kolikor toliko prepiha.

Kuhinja.

Grahova omaka. Skuhaj v slani
vodi 1 liter izluséenega graha z vejico
petersilja ali janeza. Deni v kozo eno
Zlico masti; ko je vroda, prideni Zlico
moke in ko se bledo zarumeni, pri-
deni zli¢ico drobmo zrezanega zele-
nega peteriilja in #¢ep sladkorja. Ko
se malo poprazi, prideni grah z gra-
hovko vred. Ko vse skupaj prevre,
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':tmi grah v skledo in ga postavi s
krompirjevim pirejem na mizo.

Buée v preiganju. Olupi e mlado
zeleno buéo, zribaj jo kakor kislo re-
po, stresi v skledo, jo osoli, prideni
1—2 zlici kisa in pol Zli¢ice kumne;
premesaj, pokrij in pusti tako stati

- eno uro. Nato napravi preiganje, v

katerega si dejala nekoliko drobno

zrezane ¢ebule; ko se nekoliko zaru-

meni, oZmi buée in jih stresi v pre-

iganje, zalij z juho ali krompirjevko,

g:ideni gfep popra in vse skupaj ku-
i 5e nekaj minut.

Cebulna omaka. Olupi in drobno
zrezi ali nastrgaj 3 debele &ebule.
Deni v kozo eno veliko Zlico masti in
. zrezano &ebulo, meZaj na ognju, do-
kler se &ebula ne zarumeni. Ko se
¢ebula zarumeni, jo potresi z Zlico
moke in jo Se nekajkrat premesaj;
zalij jo z juho ali gorko vodo, osoli,
- prideni &&ep popra in kuhaj omako

%elrt ure.

, Mrzlo goveje meso v omaki. Ako
i opcldne ostane goveje meso, ga
wezi na tenke rezine in jih stresi v
skledo in zmefaj s sledeéo omako:
Za 20 dkg mesa sesekljaj dve peresi

 peter§ilja, eno debelo &ebulo, 2—4
Elle kumarice, vse skupaj stresi v

skledo. Prideni Zli¢ico goréice, 2 Zlici
olja in kisa, §€ep popra in soli. Vse
lhgni dobro zme#aj in primedaj me-

- s, Zraven pa daj $e 1—2 v trdo ku-

_hani jajei na krhlje zrezani.

Zapeéeni makaroni. Nalomi v skle-
~ do Cetrt kilograma makaronov, polij
E:h: vrelo vodo, nato jih odcedi in

j v slani vodi 20—25 minut. Ku-
hane odcedi ali stresi na redeto, da
~ se odtegejo. Me8aj 2 Zlici kisle sme-
tane, 2 rumenjaka, prideni Zlico drob-
no zrezanega zelenega petersilja, dve
‘do &tiri Zlice kuhanega in drobno
zrezanega mesa kakrinegakoli, pri-
_deni odcejene makarone in sneg dv
‘beljakov. Vse skupaj na rahlo zme-
§aj, stresi v dobro pomazano kozo in
_speci. Pedeno postavi s solato ali pa
& kislim zeliem na mizo. M.
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Rien krub. Deni v skledo 2 litre
bele pseniéne moke in 1 liter riene;
v loncek pa deni 2 dkg kvasa, osmin-
ko litra mla¢ne vode in 4 Zlice moke.
Kvas dobro zmesaj in postavi na gor-
ko, da vzide. V moko napravi v sre-
do jamico, jo osoli in ji prilij osminko
manj kot en liter gorke, vendar n¢
vroéé vode, prideni nato e 1 Zlico
kimeljna. Vse zmefaj s kuhalnice
(malo moke pusti za vgnetanje) in
prideni vzhajani kvas ter nato dobro
vgneti. Potem testo pokrij s prti¢emw
in ga postavi na gorko, da vzide.
Vzhajano zopet pogneti in iz njega
napravi 2 podolgasti §truci; te deni v
struénice, ki so s prti¢em pogrnjene
in z moko potresene. Testo pusti, da
zopet vzide. Vzislo §truco deni na z
maslom namazano pekaco, jo pomazi
z mlekom, napravi na #truco 3 podez-
ne zareze in peci v precej vroéi pe-
¢ici piclo uro. (Ce zamesis kruh zve-
éer, zadostuje manj kvasa. Namesto
péeniéne das lahko jeCmenove in ne
koliko koruzne moke.)

Kmetijsko-gospodinjski
tecaiji.
Za tista dekleta, ki jim ¢&as ali

gmoine razmere ne dopuscajo, da bi
sle v eno ali pol leta trajajoto gospo-
dinjsko Solo, je poskrblieno z 10—12
tedenskimi gospodinjskimi tecaji, ka-
tere prireja vsako j in zimo (od
1. oktobra do bozita in od 7. janu-
arja do srede marca) Slovenska orli
ska zveza. V kraju, kjer se zbere 16
deklet, ki zele gospodinjske izobrazbe
in so prostori na razpolago, vzame za-
devo tefaja v roko orliski krozek, Pro-
svetno drustvo, Dekliska zveza, Mari-
jina druzba ali kdo drugi in piSe na
Slovensko orlisko zvezo v Ljubljani,
Ljudski dom, po vsa pojasnila, ki jih
ta radevolje takoj doposlje. Za 1. ok-
tober bi bila $e moznost za tak tecaj.
Dekleta, nase bodofe gospodinje in
matere naj vestno uporabijo zimski
tas za najpotrebnejSo: gospodinisko in
vzeoino izobrazbol
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PoniZna iena.
(Konec.)

Angela se odpravi z njim, Odideta
od doma. Peter je stopal naprej. Te-
daj se mu je zasmilila Zena in zal
mu je bilo, da jo je obljubil nezna-
nemu mozu! Spomnil se je, kako lepo
sta Zivela skupaj. In kaj bo sedzj?...

Poleg poli je bila cerkev. Angela
reCe: »Za trenutek stopim v cerkev.
Kar tu me pocakaj, takoj pridem!e

»Kar pojdil« meni Peter.

Odsla je v cerkev — in kot doma
— k Materi Bozji. Ustavi se pred njo
in se ozre na Njo: ni¢ ne govori, le
q_leda v Marijo — in zaéne jokati...

ako je vsa objokana zastala. Materi
Bozji se je zasmilila, ogrnila jo je s
plaséem in odila iz cerkve.

Peter je ¢akal in ¢akal Zeno, do-
kler ni prisla. (Mislil je, da je priila
Angela, a je bila Mati Bozja.) Krenila
sta drug za drugim proli dogovorje-
nemu kraju, Neznanca, s katerim je
Peter sklenil pogodbo, e ni bilo.

Tedaj pa nenadoma nastane vibar,
da se drevje lomi, in »oni« je pridel.

»Ali si mi privede! svojo Zeno?«

Peter od strahu ni moygel niti cd-
govoriti. »Oni« pa je planil proti Ma-
rifi, misle&, da je Petrova Zena. Ona
naredi nad »njim« znak kriza, da je
kar vznak treséill

»Ah, lopov!« besno zaskriplje ne-
znanec, ki ni bil nihée drugi kot sam
hudcbec. »Si me prevaril, to vendar
ni tvoja Zena, ampak Mati Jezusa
Nazareskegal« ...

Marija je razgrnila plasg, hudi¢ je
poskoéil, zemlja se odpre pod njim,
da strmo%lavi v brezno, kjer izgine ...

Tudi Matere Bozje ni bilo vec...

& % =

Peter odide iz gozda.

Na zemljo je Ze legal mrak, Pride
do cerkve.

Angela stopi ravno iz cerkve. Pe-
tru so bila usta kot zapeatena cd
samega strahu.

»A kje ima$ zaklad<? ga vprafa
zena,

‘Peter jo pogleda, kot bi hot:l reéi:
»{akaen zaklad? Kateri zaklal pa
ti mogel biti veéji kot je veral«

Odsla sta proti domu.

Naprej sta Zivela teZho'in v irplije.
nju, vea zatopliena v dzlo in skrbi
Toda kljub temu jizia ie bilo dobro
in lepo — ker stz zivela v slogi in

ljubezni. (Poslovenil J. Gregorié.)

Prakti€ni migija‘i.

Kadar praZis zelo trdo meso, pri-
deni noZevo Spico jedilne sode, tako
bo meso postalo mehko.

e —e

Nikdar ne polo#i susiti gobo za
umivanje na solnce. Sicer postane
trda in se lomi.

Posode iz aluminija ne smes poa
nobenim pogojem umivati s sodo. Ta
kislina se namre¢ zaje v kovino in e
jo le nekaj ¢asa tako pustis, bo po-
soda ocrnela.

Ako imas star krompir in ga ra-
bis za boljSo mizo ali pojedino, pri-
deni malo zlitko kisa malo preje, ne-
go bo krompir kuhan. Krompir bo lo
po bel.

Ako si Zenske izpirajo lase v trd,
vodi, se isti nekako sprijemljejo, ko
s¢ posuse. Prideni vodi veliko Zlico
limonovega soka, pa bo v tem oziru
mnogo drugate. Poskusi.

Ne zametuj malih kos¢kov mila
Spravljaj jih v za to doloteno posode
in ko imas pranje, jih do zadnjega
porabis. Letni ra¢un za milo so bo na
tak nadin precej zmanjSal.

Dandanes je tudi Ze na deZeli pri-
Sla v modo nofa lakastih cCevljev.
Marsikdo pa ne ve, kako se taki-¢ev-
1ji snazijo. Ako bi to pofenjal kot na-
vadno, bi patentirano usnje hitro raz-
pokalo. Zato nikdar lakastih Sevljev
drurade snaziti. kot z mlekam.



Po svetu okrog.
{Dalje.)

sPrestopim jedva trikral se
kaj naokrog po travi, —
#e z viska prekopicnem se,
potoléem se po glavi.

»A zdaj se je pri¢el posmeh
in ni hotél nehéti, —

to rad bi Zkornje te sezul,
kdo more pomagiti?

»Gorje, prijeli so se nog

in bili kot priditi...

Jaz vlekel sem, kri¢al zaman,
kako se jih resiti?

»ln z grozo zdaj sem bil spoznal,
kaj z mano so poceli:

nalili smole v #kornje so

in mene zdaj ujeli...

§ b P ‘el O i sk i N Wp—

Sainase:smale
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»Res, farmar, glej, in sin njegov
iz godce sta pridrla,

(¢akala sta, Ii pojdem v past)
pa k meni sta jo ucvrlal

»Naj so kricali bratje vsi
naj $e roké so vili, —
odvedla v ujetnistvo sta
me modka dva po sili

»Mlajsi zaZviiga, brZ nato
je deca prihitela

in me z veselim vrii¢éem je
domov s seboj odvéla., .«

Na farmi.

»Lesena hifa kraj gozda
in prav ob robu travnika,
gozd jo obdajal je hladan, —-

tu ¢akal me je novi stan,

»Bil marsikdaj zbeZal bi rad,
poskusil res sem dostikrat,
ko iz pragozda daljnega

¢ul jok sem bratovskih toZbd

Vedno so me dobili,
ko hotel sem v svobodo.
Izkupil sem udarce.
Udal sem se v usodo.. .«

Ker zvest in ubogljiv postal
sem, me je deca posihmal
ljubila; deko je celd
pripravil ¢edno scbico:

v omari sam sem stanoval
in vso opravo mi je dal.
Ce sem obisk dobil sedaj,
potrkal vselej je poprej,
poklonil se in dél lepo:
»No, dober dan, kako, kaké?e
Zyecer lep6 so me odeli,
prijazno »lahko no¢« Zeleli
nosili sadja, kruha mi, —
zares mi sile bilo ni.
Ceprav sem ujefnik ostai,
se nisem vec pritozeval,

(Dalje.)
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Janez Sirokoustnez.

Zivel je neko¢ kralj, ki je imel mla-
~ dega sluzabnika po imenu Janez. Ta
je mnogo obetal, a malo izpolnil, ve-
liko govorii, a komaj polovico resni-
te;, zato so ga vsi imenovali Siroko-
ustnez in to ime se ga je prijelo.

Na dvoru tega kralja pa je bival
tudi dvorni Saljivec, ki je skrbel go-
spodi za zabavo in smeh. Ta je skle-
nil, da bo Sirokoustneza na vsak nacin
spreobrnil. To se je tako-le zgodilo:

Nekega dne bi bil kralj rad imel
za veferjo pelenih ptifev; zato je re-
kel: »Janez, pojdi v gozd in ustreli
deset ptitev za veferjo!« Sirokoustnez
pa je rekel: »Hm, gospod kralj, ne de-
set, ampak sto jih bom prinesel.« —
»Dobro,« je dejal kralj, »Ce si tako do-
ber strelec, pa jih ustreli sto in za vsa-
kega ti placam s cekinom.«

Ta pogovor je slifal tudi dvorni
daljivec in je hitro odSel pred Janezom
v gozd in kjer je videl najve¢ ptiev na
drevju, je zaklical v ptifjim jeziku:

»Bezite, ptitice, dale¢ od tod!

Sirokoustnez ze odhaja na pot,

da sto drobnih ptific ustrelil«

Ko je Janez SirokoustneZ prisel v
gozd, ni nikjer nobene pticice niti vi-
del, kaj da bi jo Se ustrelil. Vse so se

ile in Janez je s prazno torbo
odsel domov. Kralj ga je dal zapreti v
jefo sto dni, ker ni drZal dane besede.

Ko je prisel iz jece, je zopet nasto-
pil svojo sluzbo kot kraljevi sluga. Ne-
kega dne je rekel kralj: »Danes bi zelo
rad imel pet rib za velerjo.« Siroko-
usineZz je ze odprl usta, da izrefe ve-
liko obljubo, pa se je spomnil svojih
sto dni zapora in zato ni presiroko
zinil. Rekel je le: »Ne samo pet, ampak
vsaj petdeset jih prinesem.« lfralj pa
mu rece: »Ce si tako dober ribi¢, pa
jih prinesi in za vsako dobiS cekin!«

Saljicev pa je stekel pred njim do
reke in je ribe opozoril, reko¢:

»Bezite, ribice, dale¢ od tod!

Sirokoustnez ze odhaja na pot,

da petdeset ribic ulovi.«

Ko je SirokoustneZ prisel k vodi,

ni bilo nobene ribe nikjer. Vil se fe
s prazno mrezo v grad in kralj ga je
dal zapreti v jeCo petdeset dni.
. Ko je prigel iz jece, je zopet sprem-
ljal kralja. Nekega dne je zopet rekel
kralj: »Za danes zvefer bi pa prav rad
imel zajca za veferjo:« Sirckoustnez
veselo pomane roke in hitro rede:
»Vsaj deset zajcev se poda h kraljevi
veferji.« Kralj mu za vsakega obljubi
cekin, a med tem Casom je Ze Saljivec
ctekel v bliznji gozd in je krical:

»Bezite, zajcki, dale¢ od tod!

Sirokoustnez ze odhaja na pot,

da deset zajtkov ustreli'«

In ko je SirokoustneZ prisel, Ze ni
bilo nikjer nobenega zajca. Janez pa
se je vrnil v grad brez plena, dobil pa
je deset dni zapora za neizpolnjeno
obljubo. Ko je pridel iz jefe, je zopet
pri kralju nastopil svojo sluzbo.

Nekega dne na izprehodu je kralj
Zelel za velerjo smo. SirokoustneZ se
je spomnil vsega trpljenja, ki ga je pre-
stal zaradi predolgega jezika in je to
pot rekel: »Gospod kralj, poskusiti ho-
¢em, ¢e vam bom mogel ustrefi« in je
oddel v gozd. To pot pa ni Sel Saljivec
pred njim, da poskrije srne in Janez
je ustrelil srno ter jo je odnesel kralju.
Ta se je posmejal in rekel: »Glej, e
ni¢ nemogodega ne obljubi§, pa lahko
izpolni§l« Vsi so se smejali, posebno
pa $aljivec. SirokoustneZ pa je bil od-
slej skromen in se ni nikoli ve¢ bahal

Kai naj se igramo.
Mucka, mucka, hitro v kot!

Na igristu je treba v pesek narisati
lik, ki ima toliko kotov, kolikor je -
igralcev, manj eden. V vsak kot stopi
en igralec, voditelj pa, ki nima nobe-
nega kota, je mucka in stoji v sredi
lika. Mucka zaklice: »Mucka skodli v
kot.« Takrat vsi igralci zamenjajo svo-
ja mesta in mucka gleda, da si dobi
tudi svoj kotidek. Ce se ji to posredi
mora tisti, ki ostane. brez koticka, za-
vzeti njeno mesto; ¢e se ji pa ne po-
srefi, mora vnovi¢ na sredo.




