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Praznovanje sedemdesetletnice
Njega Vel cesarja Franca JoZzefa L

- B TN

%Pr:izum'nnju sedemdesetletnega rojstnega dne Nj. Velicanstva je dalo
LY ueiteljstvu urdulinskih Zol zaZeljeno priliko, da iznova pokaZe lju-
bezen in spoStovanje do presvetlega cesarja in zaneti, vzbudi in utrdi
ista éuvstva tudi v sreu izrodene si mladine.

Cerkvena slavnost se je vriila za vse uriulinske Sole skupno
dne 4. oktobra 1900. Kljub deZevnemu vremenu so se udelezile udenke
v polnem Stevilu sv. mafe, po konéani daritvi pa so zapele cesarsko
himno z zares patriotitno ognjevitostjo.

olska slavnost se je morala zaradi preobilnega tevila ucenk,
oziroma pomanjkanja primerno velikih prostorov, vriiti v treh oddelkih.
V sredo popoludne, dne 3. oktobra je praznovala sedemdesetletnico vnanja
Sola, najprej mesc¢anska, potem ljudska %ola. V cCetrtek dopoludne, dne
4. oktobra, pa je slavila visokega vladarja notranja Sola.

Solska slavnost za mesc¢ansko Solo. Svedanosti Jje priso-
stvovala ¢ g. mati predniea in vse utiteljsko ozobje. Dvorana je bila
ozaljfana z zelenjem in cvetjem, z zastavami in grbi. Na vzvifenem
odru pa se je dvigala iznad okusno sestavljenega zelenja soha Njega
Velicanstva presvetlega cesarja; njej na strani sta stala dva angela v
zivi podobi, v vznozju zelenja pa je poklanjala Avstrija v Zivi podobi
svojemu cesarju slavnostno cdestitko k sedemdesetletniei.

Svedanost se je zacela z godbo in petjem. Na to je & g. katehet
v navdudenih in navdusevalnih besedah opisoval Zivljenje Nj. Veli¢anstva,
ki je vse posvedeno napredku in sre¢i avstrijskih narodov. Veli¢astna
himna ,Bog ohrani, Bog obvari® v svoji stari in vendar vedno novi
lepoti — z ognjevito navdudenostjo zapeta — je bila najjasneji dokaz,
da so govornikove besede vnele ucenke Se k vedji ljubezni do preblagega
vladarja. Govoru so sledile slavnostne deklamacije v slovenskem, nemskem,
cefkem in hrvatskem jeziku. Slovensko in nemiko pesem je v cesarjevo
proslavo zloZila mestanska utiteljica, ¢. M. Stanislava. Pri nemiki
deklamaciji je bil posebno svecéan oni moment, ko je deklamovalka
.Avstrija® polozila lavorikov venec k cesarjevi sohi. — Mej deklama-
cijami _so se vrstile pevske in godbine to¢ke. Najlepii intermeco je bil
duet ,Zivi svetli cesar nad!* (Ipavéeva kompozicija). Pesem sicer tako
preprosta in domaca, pa vendar polna melodije, mora pevea in posluialea
navdusiti.

Da bi spominski dan ostal mladini v veselem, trajnem spominu,
je sledila svecanosti medCanske Sole Se vesela igra s prav zanimivo
snovjo, vzeto iz dekliSkega zZivljenja,



Solska slavnost za ljudsko 3olo. Ko je mesdanska Zola
izpraznila dvorano, napolnila jo je ljudska. Nad bOO glavie se je obracalo
zda] h klavirju, ki je v mogocnih akordih sviral mardalezo: .0, du mein
Oesterreich®, zdaj k Zivi podobi, ki je predstavljala Kranjsko, kledeio z
grbom v roki pred cesarjevo soho, in Avstrijo v cesarski opravi pripravljeno
z metem v roki braniti dom in carja. Nanjo pa je sipal angel cvetje
grece in miru. S krepkim glasom je deklamovalka razlozila pomen zive
podobe. C. g. katehet pa je po nekaterih zgledih iz Zivljenja Njega
Velidanstva pokazal otrokom, kako lahko posnemajo cesarja v onih
cednostih, v katerih se je odlikoval Ze v mladosti. Kot darilo Njega
Velitanstvu za sedemdesetletnico naj obljubijo, da se bodo pridno utili,
za presvetlega cesarja molili in ga sréno ljubili.

Posamezni razredi so se poklonili cesarju z deklamacijami in petjem.
Najneznejia deklamacija je bila pad ona Il b razreda, Ui'ilelliil_-.n jo je
sestavila primerno otrocji doumnosti, zato je napravila nepricakovano
prijeten viis na poslufajoce.

Mala deklica si je s svojim neustraSenim nastopom, izrazitim
prednadanjem, naravno gestikulacijo pridobila srca vseh. Kako ljubko
ti je deklamovala:

Tam dale¢, tam na Dunaju Ker sem pa Se premajhna zdaj,
Na& blagi car Zivi. Da bi na Dunaj Sla,

Kako bi rada k njemu 3la, Zato pa pred podobo tu

A je hoda ved dni. Zaklicem iz sred :

Podala bi rotico mu wBog Zivi Te Se mnogo let,

In pa cvetlice te, Frane Jozef, mili car,

Ter bi pristavila Se to: Da vladal bi slovenski rod,

. Ved, cvetke so za — Té! Udani Ti vsikdar!®

(Deklamovalka dene kilo evetja k cesarjevi sohi)

Ko pa sta k deklamovalki pristopili dve tovaridici, zapela je mala
trojica z neznimi glaski deklamovano pesem.

7 veselimi obrazi se je ob pelih popoludne razsla nasa mladina.
Svetani dan ji bo ostal v trajnem spominu. Uditeljstvo pa je prepri-
¢ano, da je z opisanima svedanostima utrdilo v srcu uéenk globoko udanost
in resniéno ljubezen do presvetlega vladarja.

X



Vrla gospodinja.

Spisnln M. L.

B. Kaj mora znati vrla gospodinja?
(Nadaljevanje.*)
13, O hrani.

a) Kateri namen ima hrana,
_

_{:<lovek ne zivi, da bi jedel, ampak jé, da bi zivel,“ pravi znani pregovor.
i . Jed nam je torej potrebna za Zivljenje. Ni pa vse, kar je uZitnega,
ali kar imenujemo jed, enako sposobno, podpirati in vadrZzevali nam Ziv-
ljenja, da, %e slabi in krajSa nam ga lehko, ako jedil ne rabimo prav in v
primerni meri. DolZnosl vsake prave gospodinje je torej, da veé, kako na]
hirani in prezivlja drozino, da ostane krepka, évrsta in zdrava,

Marsikatera gospodinja  misli morda, da v lem oziru popolonoma
izpolnuje svojo dolZnost: saj okusno pripravija vsakdanjo hrano, pa prepiclo

tudi ne reie druzini vsakdanjega kruha. — Vse prav! — Pa, ako sestavlja
kosilo ali veferjo samd po okusu, ne oziraje se na drogo, kar Se zahleva
hranitba, da je primerna polrebséinam tloveskega telesa — potem je vsak-

danja hrana najbrz in najveckral — nedostalna.

Kaj torej zahteva primerna hranitba?

Clovezko telo je sestavljeno iz vode, beljakovin, tolide in raznih rud-
ninskih snovi, Znatne mnozine leh sestavin izgubljamo dan za dnevom, ko
sopemo ali pa ko se pregibljemo. Odrasel élovek izsépe v 24 urah blizu
en kilogram ogljikove kisline in bliza pol kilograma vodene pare. Mnogo
drugih obrabljenih snovi oddaje po obistih ali pa jih izpoli skozi koZo na
lelesnem povrdju. Vse to je izguba, ki se mora telesn povrniti, drugace
zacne pefali in slabeli ter naposled omaga, Polrozene dele povracamo telesu
s hrano, z jedjo in pijag¢o, To je prvi namen hrane.

Zives pa ima za elovetko telo de drugo nalogo: vzdrzevali mnu
mora tudi telesno toploto. To je drugi namen hrane. Hrana
ima opravijati torej v tloveskem telesu dvojno sluzbo: rediti in ogrevati
ga mora!

Umevno pa je samo ob sebi, da mora hrana imeti v sebi prav tisle
snovi, katerih polrebuje telo, da polroske zopel popravi ali pa, da se dovol)

)V dolskem porofilu za 1 1807/98. so bila opisana svojstva vrle gospodinje, v
Solskih porodilih za L 1898/99. in  1899/1900, pa je bil objavljen pricetek sestavka »Kaj
mora znali vrla gospodinga ?«

i
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ogreje. Te snovi pa niso v vsaki jedi enake. Nekalera jedila so kaj belja-
kovnala, druga imajo v sebi mnogo ogljika, malo ali pa eelo ni¢ beljakovin;
jedila prve vrsle sama bi ne zadostovala, jedila druge vrste sama ludi ne.
Velevazno je torej za gnﬂ.pntllzuﬂ da pozna sestavine
hranivnih nc-'.'l. I'Ijlll upliv na &lovedko telo, kakor tudi,
da jihvévpravi meri odbiratiin pripravljati 5'.’0]I druzini.

Za tvorbo novih telesnih delov ali v nadomestitev obrabljenih p olre-
bujemo takih jedil, v kalerih je mnogo dudika, Taka jedila so Zivalske in
rastlinske beljakovine. Ta hrana se prelvarja najprej v kri, iz krvi pa
prehaja v telesne organe, zato jo prav primerno imenujemo krvolvorno
ali plastiéno hrano. Iz nje se tvorijo trdni deli telesa: kosli, mozeg,
mozgani, misice i. t. d.

Beljakovina ima ime od beljaka, v kalerem so jo najpoprej izpoznali.
Nahaja se pa tudi v mesu, v kevi, v mleku, v stroénieah, v Zitu, nekoliko,
cetudi prav malo, celd v krompirju. Beljakovnata jedila imennjemo v
navadnem Zivljenju teéna ali redivna,

Druge hranivne snovi, n. pr. skrob, sladkor, gumo, vinski cvet ali
alkohol, pivo, loldte nimajo v sebi dndika. Iz njill se ne morejo napravijali
misice, kosti, i. L. d., sploh noben organ, za &igar seslavo je treba dusika,
Samo ob teh snoveh bi ¢lovek ne mogel ziveli, pa polrebne so mu vendar le.
Te snovi preskrbujejo namreé telo s polrebnim ogljikom, kalerega z di-
hanjem zopel dajemo od sebe. Ker ze ob lem neprenchoma razvija toplota,
imenunjemo tako ogljikovo hrano brez dusika loplolvorno ali ogre-
valno hrano,

Ta hrana hilreje prehaja skozi nase lelo; po pluéah jo izlotnjemo
kakor ogljikovo kislino, skozi koZo pa kol vodeno pare (pot). Habi nam
torej za dihanje in ogrevanje lelesa. Ako je nzijemo veé nego je polrebujemo,
nabira se preostaneck v lelesu kol masl, preobilno krvolvorno hrano pa lelo
neporabljeno zopel izlotuje,

Skoro siimo krvolvorne snovi ima puslo meso, pusl sir, oslrige, polZi, i. L. d.

Vecidel le ogrevalne pa so vse jedi iz lenko presejane moke, ako ni-
majo mleénih ali jajénih ]||Em|‘~.i. beli kruh, zemlje, krompir, sago, riz, repa,
korenje, sadje, vino, Zganje, pivo ter vse tolste.

) Kako naj gospodinja odbira hrano,

Ko bi ¢lovek zivel samo ob toplotvorni hrani, dobival bi pat dovolj
Loplote, pa kri bi mu bolj in bolj pefala, izgubljul bi moéi in shiral poéasi,
Ko bi pa nzival le kevolvorno hrano, bi imel dovolj kevi, toplote pa
premalo, Veséa gospodinja ne kuha torej, kar se ji ravno zdi, marveé¢ skrbno
odbita takih jedil, ki ¢loveka krepé, nahranijo in ogrevajo: ki mu dajo dobro
kri in dovolj toplole,

Najboljsa so jedila, v katerih so ob enem krvolvorne in toplotvorne
seslavine, Taka so: mleko, jajea, lolslo meso, kri v juhi ali v krvavih klo-
basah, debelo mleto Zilo nerazolrdbljeno, socivje, zelje, gobe, ¢okolada,

V hrani, kalero polrebuje ¢lovek na dan, mora bili priblizno /s krvo-
tvornih in s toplobvornih snovi, — Ker v enem samem jedilu navadno ni
teh snovi v primernem razmerjn, seslavi se obed iz ved jedil lako, da hrana
zadosluje dvojni svoji nalogi.
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To pa ni kaj lahka slvar za gospodinjo. Ozirati se mora ne le na po-
trebne sestavine posameznih jedil, da ne pride preve¢ beljakovnalih ali pa
prevec ogljikovnatih skupaj; ozirati se mora ludi:

1) na potrebno premembo, da ne prihaja dan na dan enako
kosilo na mizo, ker lega bi se ¢lovek kmalu navelical; le kruh nam ne
mrzi, ¢e ga tudi $e po veckrat na dan uzivamo, juha pa mora Ze drugate
vkuhana biti, da se je ne prenajémo;

2) na letni tas. Drugaée se seslavlja obed poleli, drogade po zimi,
Po zimi ob mrazu krepkeje dihamo in lelo polrebuje ved toplolvorne hrane,
nego poleli. Zato se po zimi hranimo z mastnejsimi jedili, kalera nam daje
zivalslvo, poleti nam prija bolj rasllinska hrana, Iz istega varoka vpliva celo
podnebje na hranitbo ¢loveskega telesa. Na severn se hranijo mnogo vel z
mesom in pijo mast, v vro¢ih deZelah pa se krepéajo najraje s sadjem in
rastlinjem;

3) na delo in starost. Tisti ljudje, ki se mnogo gibljejo pod milim
nehom, v svezem zraku, ali ki imajo tezka dela, polrebujejo krepke in teéne
hrane, kakor goveje ali svinjsko meso, sotivje in ¢érni kenh. Kdor pa du-
sevno dela ali sploh opravlja lehka dela in mmnogo sedi, ne prebavlja lako
hitro tezkih jedil, zato polrebuje lehko prebayne hrane. — Tlrana se v
mladosti ¢loveka zivalineje in hilreje  izmenjava nego v slavosli. Dokler
lelo raste, potrebnje veé krvolvornih snovij starim ljudem je ftreba vec
ogreval, njim se hrana potasneje izmenjava, prebava je slabeja, zato morajo
dobivali lehko prebavljivih jedil in vina, da ne oslabé, Prebavo juko po-
spesuje tudi sadje.

¢) Kako najse pripravlja hrana.

Veci del sirovega Ziveza je tezko prebavljiv, lreba ga je lorej tako pri-
pravili, da ga zelodee more laglje in bolje premleli in predelati, da postane
hraniv telesnim organom,

To vazno nalogo izvriuje gospodinja v kuhinji. Ce pa govorim o hrani,
kako naj se pripravlja, ne mislim navesti kope receptov, kako se kunhajo
juhe, prikuhe i, L. d., ampak le v obée povedali in opozorili gospodinjo na
izpremembo, ki se vr3i v kuhinji s hrano, da poslane uzitna, slastna in
hraniva. Receple nam podaja ,Dobra kuharica® in druge knjige te vrsle.

Zivez se prireja na veé nacinov: kuha se, prazi ali pece. Kuha se
iivei najved v vodi, Ko bi meso, socivje, zelenjavo polozili le v mrzlo vodo,
bi le stvari §¢ ne poslale uzilneje, ¢ée bi jih tudi po veé dni namakali v
nji. Voda ne bi prodrla dovolj vanje ler tudi nima moci, zrahljati jih in
ometiti, paé pa bi zivez pricel gnjiti, ¢e ga pustimo dlje v vodi. Vse drogace
pa deluje voda na zivez, ko zavre.

Nasa hrana je sestavljena iz majhnih celic ali stanic. To so jako
drobni mehurcki, obdani z mrenasto kozico, V leh mehurékih je beljakovina,
skrob, tolsta in druge sestojne snovi. Mrzla voda le slabo prodira skozi
staniéno mrenico, vrela voda, krop, pa prehaja v paro, la ima mnogo veéjo
mot, presine tudi najmanjse luknjice, ki se nahajajo na vsaki slvari, pre-
zene iz njih zrak ler razzene slanice, rudninske snovi pa raztopi.

Vrela voda — krop — pa tudi para, ki se dviga iz njega, ima, kakor
2¢ vemo, 100" € foplote, Ce %e toliko prilagad na ogenj, toplola kropa in
pare ostane v nepokritem lonen vedno tisla, kakor ledaj, ko je voda zavrela,
Ako pa vre voda v pokriti posodi, iz katere ne more para uhajati, razgreje

1l
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se mnogo visje. Zato pokrivajo gospodinje lonee s pokroveem, kadar polre-
bujejo za kuhanje vecje toplote. Najboljsi lonee s pokrivalom je paé Papinov
lonee, Ta se zapre ali pokrije s pokroveem tako dobro, da se voda v njem
mnogo Visje razgreje, nego v kakem navadnem loneu. Vo slani vodi se jedila
bolje skuhuajo, ker se slana voda moéneje razgreje kakor navadna voda.

Vodo rabimo za kuhanje na tri naéine:

1. Da se v nji jedila omecé, n. pr. krompir, sotivje in druga jedila,
Voda se potem odlije ter porabi le 8o za pijado zivini.

2. Druga jedila, n. pr. zelje, repa, kasa i. dr. kuhamo v vodi take
dolgo, da se na pol razpuste; voda se ne odeeja, ker postane heaniva.

3. Na iretji nacin pa rabimo vodo za kuhanje tedaj, kadar varimo v
nji ZiveZ toliko ¢asa, da je vsa hranivost presla v vodo. Voda slopi potem
na prvo meslo in postane redivna, stvar pa, ki se je v nji kuhala, je le
male ali celo nikakréne vrednosti vec. T'ako kuliamo n. pr. kavo, tudi meso,
ako pripravljamo pray krepko in hranivno juho.

Ta trojni nacin, kako se voda za kuhanje porablja, ni tako malovazen
za gospodinjo, kakor bi morda mislili na prvi hip, To pa sledi iz tega: Zivez
se postavi k ognju v mrzli ali pa vroti vodi. Beljakovine se 1.ut0|u.- v hiladni
ali zmerno lopli vodi. Ako postavimo torej jedila v loncu z mrzlo vodo k
ognju, razlope se beljakovine ler preidejo v vodo, predno se je znatno raz-
grela, v ovedji vrogini se Sele zgrusijo v bele ali rojavkaste kosme, voda pa
prodira v jedilo in izvleée iz njega hranivne snovi. Ako ti je torej namen,
kuhati jedila v vodi le, da se omecé, vodo pa potem zavrze§, ledaj gotovo
ne smes zalivali hrane z mrzlo vodo, ako Li ta hranive snovi izvlede iz jedila,
ker lako zavrzed najboljse snovi.

Drugade je z vrelo vodo. Ako dened zivez, v kalerem je veé ali manj
beljakovin, takoj v vreli krop, usirijo se beljukovine na povesju hipoma,
zamasé vse luknjice ter napravijo okelu jedila nekako skorjo, ki ne pro-
pusta vode vanj. Vsled tega se ne morejo redivie snovi cedili iz jedila, pad
pia se v vrocini izpreminjajo deloma v paro ter rahlijo in meéd sestavine
ziveza, ki se na la nagin skuha v lastnem soku ter ostane socten, krepak
in hraniven, Zulenu socivje in prikuha sploh i oslane hranivina in soéna
le, ako jo pripravis na ta nacin. Tudi meso, ¢e ti ni toliko za krepko juho,
pn-;taww z vroco vodo k ognju. Drugace pa je s krompirjem in zrelim so-
¢iviem, kakor bomo Se zvedele, govoré o posameznil zivilil,

¢) Najznamenilnejsa zivila,

IHrano dobivamo iz zivalslva in rastlinstva. Snovi, katerih polrebnje
nase telo, da vzdrzuje in ohrani svoje moti, se nahajajo v rastlinskem Zivezu
prav tako, kakor v Zivalskem, samo da je v zZivalskem veéja mnozina kevo-
Lvornih, v rastlinskem Zivezu pa toplotvornili sestavin.

Dandanes se je ze paé mnogo govorilo in pisalo o izkljuéno rastlinski
hrani in njenih prednostih pred Zivalsko hrano, zlasti jo slave takozvani vege-
larijani*, Ne dd se pa lajiti, da todi mnogo |1|eln.1jo. in da je tukaj, kakor
povsod umestna prislovica ,srednja pot, najboljsa pot*. Ze vsakdanja izkusnja
nas uci, da sama rastlinska hrana ne zadosluje potrebam ¢loveskega lelesa,
zivalska pa tudi ne. Rasllinske snovi, kakor je bilo ze umunjenm imajo na-
vadno mnogo manj beljakovin, tem vee pa ogljika. Da dobi torej telo dovolj
krvolvornih snovi iz rasllinskih zivil, treba mu je uzili mnogo veéje mnozine ;
zelodec bi bil preobloZzen, pa .’wez vsakdanja hrana bi Slala mnogo ved



stroskov. Ob sami Zivalski hrani se pa ¢lovesko lelo lndi ne vazdez krepko
in zdravo, preobilno uzilje mesne hrane vzbuja razne bolezni. Pa ludi zo-
bovje in vsa prebavila c¢loveskega telesa kazejo odloéno, da naj tlovek zivi
ob mesani hrani, lore) nekaj ob zivalski, nekaj pa ob rastimski.

Najteénejsim zivilom iz Zivalslva pristevamo meso, kri, mozgane,
jeltra, ticja jajea, mleko in sir. Najunamenilejsa Zivila iz rastlinstva
paso: zitnosemenje, socivie,oljnatasemena, gomolji, korenje
in zelenjava, polem Se soénali plodovi: sadje, jagode, buée, me-
lone, kumare, gobe ali gljive, i. L. d.

Div s0 nam jedila laglje prebavljiva in okusnejsa, jih rabimo ludi
raznimi disavami in drogimi zacimbami ali 2dpravami.

1. Meso. Meso smo imenovale zgora] najznamenilejie zivilo, ki nam
ga daje zivalslvo. Meso daje ¢loveskemu lelesu moid in ga slori krepkega,
tudi je lahko prebavljivo, ako ni od prestare zivali. Vendar se mora meso
le zmerno uzivali, Ge ga uzivamo preveé, vzbuja nam meso strasli, pro-
vzroéuje krvone navale in voelja.  Zalo mesa navadno ne uzivamo samega,
marvee s prikuho iz rastlinskil zivil,

Meso nam dajo le rastlinojedne zivali, izmed njih najveé prezvekovalei:
govedo, ovea, koza, divja koza, srna, jelen; polem: svinja,
veverica, polh, zajee; v nekaterih krajih vZivajo Iudi meso od konja
in osla,

lzmed perulnine dajo okusno meso: domace kure, divji pelelin,
raca, gos, puran, fazan, golob, prepelica, jerchica, sljuka
in % nekalere manjse Lice.

lzmed povodnih Zivali so nam v hrano: ribe, Zelve, zabe, raki,
oslrige, i. L. d.

Meso vseh zivali ima enake sestavine namrec: beljakovine, Lolste, vodo
in nekaj rudninskih soli; toda mnozina  posameznili sestavin ni pri veel
enaka,

Najhranivejse je meso divjacine, zlasti srnelina, ker ima mnogo
mesenine, lo je beljakovin in nekaj izhlapnih kislin, ki daje mesn nekak
rézen ali pikanten okus; diviaéina ima mnogo manj lolsce, ler je laglje pre-
bavljiva. nego meso domacih zivali; zato je divjaéina ugodna ecelo lakim
bolnikom, kaleri govedine ne smejo uzivali, Meso pilanih zivali ima mnogo
lolste, masli ali loja, ter je zalegadelj tezje prebavljivo.

Sploh pa se vrestijo po hranivosti razne mesenine od najboljse do
nujslabse lako-le: kuretina, golobje meso, srneting, govedina, bravina (kostrunje
meso), teletina, svinjina, rvibje meso. Z oziom na lahk o prebavljivos!
pa jih vrstimo po naslednjem: ribje meso, kuretina, divjacina, leletina, jagnje-
lina, govedina, bravina, svinjina, Jako lezko prebavljive so jegulje, racje in
gosje meso ter sploh meso povodnih lie, tudi je osoljeno ali prekajeno meso
tezje prebavno od sveZega.

Vsaka vesta mesa se ne knha enako lahko. Najlaglje se kuhajo ribe,
polem piséela, divjacing, lelelina, jagnjelina, Veé éasa polrebuje govedina,
bravina in svinjsko meso, $e lezje se skuhajo jegulje, tudi meso povodnih
tic pa suho meso je treba dolgo kuhati, da ga Zelodee laglje predela in
prebavi.

Meso se lorej kuha, da ga moremo laglje prebaviti. Ako pa ni prav
Kuhano, je $e tezje prebavljivo nego nekuhano ali sirovo. Kuhano meso mora
biti okusno, soéno in rahlo. Ako hoces liko meso, pripravijaj ga tudi lako,
da ostanejo vse hranivne stvari v njem, da ostane mesni sok med mesnim
viaknom. Ne izpiraj tedaj mesa dolgo v mrzli vodi; predno ga denes kuhal
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voda mu izvlete hranivne snovi. Najbolje je, da ga ¢vrslo obrises s cistim
prlom, predno ga denes v lonee, Polem zalij s loplo vodo, ki kmalu zavre,

Kolikor dalje se kuha kaka jed, tembolj se navadno tudi omeéi; neka-
tera jedila se rogkuhajo celo v kaso — a goveje meso L oZilavi, kakor koza,
te ga kuhas predolgo. Tako meso je tezko prebavljivo ali ga pa Zelodec niti
prebaviti ne more veé, Govedina, kuhajo¢a se nekaj ¢asa, se napne in mesno
vlakno postane mehko, ako pa vre %e dalje, vlakno zopel ozilavi in go-
spodinja misli, da je meso od prestare Zivali.

Ko pripravljas meso za kuho, pomisli, kaj hote§, primerno dobro meso
in juho, ali pa prav dobro meso, — ali prav dobro juho — oboje pa ne
more biti prav dobro.

Ako hoce§ torej pripraviti primerno dobro juho in dobro meso, pristavi
k ognju meso v loncu s toplo, ne prevroco vodo. Mesa ne zalivaj prevec! Na
kg mesa je dovolj stivi litre vode, ako jo vzame3 manj, bo juba tem boljsa.
Voda se jame kmalu rvdediti, to dela kri in mesni sok, ki ju je pricela
voda izpirali iz mesa, Ob tem oslane voda se vedno bistra, ko pa zavre,
postane mdtna, rdecilo se izgubi — beljakovina pa se zgrudi in se nabira
vrhu vode kot pena. Nevesda gospodinja pridno pobira rjavkaslo peno raz
juho, ¢es, da bo jubha tem ¢isleja in lepsa, pa ne pomisli, da ravno s po-
snemanjem pen odpravlja najhranivejse snovi iz juhe, Gista jubha nima skoro
nikakorsne hranivosli v sebi, Juhe tore] ne posnemaj!

Ko je meso zavrelo, odmakni ga nekoliko od ognja, da le polagoma
vre, Para prodira v meso ler ga vahli in meéi, voda pa vlede iz njega hranivi
sok. Ker slana voda, kakor sem Ze omenila, uspeineje deluje, oséli meso
nekoliko ze ledaj, ko ga prislavis k ognju. Pozneje pridevajo gospodinje
navadno 3¢ nekoliko zelenjave, da je juha okusneja. Ko bi jo Ze z mesom
pridejala v lonee, bi se prevec razkuhala. Ako li meso ne Skriplje ved in
ne evrei, ko zabodeg vanj vilice, je kuhano; odslavi ga. Iz lukega mesa Se
ni izsla vsa hranivost, torej si dobila primerno dobro meso in primerno
dobro juho.

Ako ti je pa na tem, da dobis prav dobro in krepko juho, razreZi
meso v drobneje kosce ter ga pristavi k ognju v loneu z mrzlo vodo, ler
pusti, da se pocasi razgreva ter potem kake tri do &liri ure vre. Temu pri-
deni pozneje kako jagodo ali list lavorike ali pa nekoliko zélene, pelersilja
ali kaj drogega, da dobi juha prijelnejsi duh in okus. — Ce lako pocasi
kuha% meso, izpere voda vse hranive sokove iz mesa, juha pa je krepka in
okusna, loda meso pusto in viaknasto.

Jako krepko mesno juho za bolnike pripravis lahko lako-le: pol kile
govejega mesa kolikor mo@ brez tolsée, razrezi prav drobno ler ga malo
osdli. To deni v steklenico s sirokim vralom, v kakorinih se vkuhava sadje.
Zalij pa le loliko z vodo, da se meso dobro pokrije, polem postavi neza-
mageno sleklenico v lonee poln vode, pristavi k ognju in kuhaj 4 —5 ur,
polem precedi razkuhano meso in juho skoz gist prli¢ ler krepko izami. V
priiéu ti ostane le pusta in suba mesna vlaknina, precejena lekocina pa je
tako krepka, da jo dajes bolniku le po nekoliko zlicic.

Ako pa hote slednji¢c gospodinja imeli okusno in prav dobro meso,
pristavi ga v vroti vodi k mocnemu ognju, da kaj hilro zavre. Od velike
vrotine se beljakovine na povriju mesa takoj zgrudijo ler zapro luknjice, da
voda ne more v meso in ne mesni sok iz njega priti v vodo. V kolikor
vecjih kosovihi je meso, lem bolje je. Tiko meso ostane soténo, juha seveda
je pa le male vrednosti.
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Se tecneje od kuhanegn mesa je peéeno meso — peéenka. Petemo pa
meso na ve® nacinov, v foldei, na rainju i t.d, Ako ga peces v masti ali
maslu, deni ga vanj Sele ledaj, ko je tolita razbeljena. Razbeljena tolica
ima mnogo veé vrotine nego vrela voda, zalo pa tudi v razbeljeni tolsti
beljakovina e hilreje zakrkne in napravi skorjo, da ne uhaja mesni sok v
loli¢o. Ravno lako se zgodi, de se peée meso v peciei ali pa na raznju, le
da se na raznju pecenka poliva s sokom, nacediviim se iz petenke.

Malokrvnim, slabotnim in bolehnim ljudem in otrokom, pa tistim osebam,
ki mnogo sedé in se bavijo z duSevnim delom — ugaja najbolj lahko pre-
bavljivo meso mladih Zivali, ki pa ne sme imeti mnogo tols¢e. Peceno meso
je laglie prebavljivo nego kuhano. Moénim ljudem pa, ki opravljajo lezka
dela ter so mnogo na svezem zraku, tekne tolsta govedina, bravina ali
svinjina,

Razume se samo ob sebi, da mora biti vsako meso od zdrave
2zivali. Meso obolele goveje Zivali nam lahko nakoplje veé ali manj hude
bolezni, ravno tako ikrasto in trihinaslo svinjsko meso, ako se uZiva sirovo
ali pol sirovo.

Trihina je majéken, nilkast érvicek, ki se drzi sprva v érevesu zivali,
ko se pa moéno zaredi, se razleze po vsemn mesu ter se zavije v nekak
kredast mesicek, tako droben, da ga s proslim o€esom komaj opazimo. Ce
viivamo lako trihinasto meso sirovo, razmnoZe se lrihine v lelesu juko
mocno ler provzrote nevarno vnelje in smrt. Vreotina vrelega kropa umori
trihino.

Tudi ikrasto svinjsko meso postane tloveku nevarno, ako ga uZiva
sirovega. lkre se kazejo na mesn kol majhni mehureki, ée pridejo v clovesko
lelo, se razvije iz takega mehuréka trakulja, ki jo je tezko spraviti iz telesa.
Tudi ikre umori vrotina.

Prestaro, nadahnjeno meso je 3kodljivo, lehko celo smrtno nevarno,
ker pritenju gnjiti 3 v gnjijocem mesu se razvija hud otrov, Tak olrov (strup)
se napravi Casih v slarih krvavih klobasah, ali pa v mesu, ki se je hranilo
predolgo tasa v pokriti posodi. Meso ali mesenine, ki so Ze postale mehke
in sluznale ter mocno dahnejo, so vedno sumljive.

Meso se mora lhranili v svetlem, hladnem hramu, kjer ima dovolj
tislega zraka ter ni blizn slranisé in drugih necednih krajev. Meso naj visi,
da ga more zrak obsegali, nikdar ga pa ne hrani na kupu, naj je Se sirovo,
ali pa ze kuhano ali peéeno.

Da je mo¢ meso dlje Easa ohraniti sveze, ga solimo, Osoljeno meso
pa izgubi mmnogo hranivih snovi v razsoli, Razsol deluje enako na meso,
kakor vrela voda, Mesna vlakna se skedijo ter zabranijo, da se ne more
mesni sok izeejuli in zrak ne dohajali v meso, od druge slrani pa vzame
azsol mesn naravni okus. Osoljeno meso ostane e dlje, ¢e se prekaja, a
tudi tako meso je tezje prebavljivo,

2. Jajea. Jajea so jako teéna hrana iz zivalslva, éeludi so prvak
posinih_jedil. Jajee sesloji iz dvojne lekotine, beljaka in rumenjaka, Beljak
Je mehak in tekoe, zalo ga Zelodec lahko prekuha, dokler je sirov ali le
mehko kuhan, Trdo kuhan beljuk pa slab Zelodec le tezko premelje, zalo
stejemo trdokuhano jajee med Llezko prebavljive jedi, lehko prebavljiv pa je
rumenjak, ki je Se hranivejsi nego beljak,

Mehko kuhana jajea ugnjajb zlasti malokrvnim ljudem in bolnikom, ki
skoro okrevajo.

Slaro pokvarjeno jajee ni za rabo, ter je tudi juko skodljivo. Poznas
ga lahko, ker je lahkeje od dobrega in &e ga polreseS, Ui klopode, proti
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svellobi se ti kaZze neprosojno, ker je skaljeno; ako ga vries v vodo, Li plava
v vodi, Dobro, nepokvarjeno jajee pa poloni v vodi, ker je lezje od vode,
proli luci se li kaze prosojno, te pa lreses, i ne klopote.

Ker je po zimi lezko dobili jaje, si jih lahko oskrbis ob fasu, kadar
kokogi pridno neso, ako vlozis jajea v apneno vodo. Apno zamasi luknjice
na jajéni lupini ter zabrani, da ne pride zrak v jajce, Beljak se namred na
zraku jako rad razkreji ler priéne gnjili; jajea, vlozena v apneno vodo, il
se dolgo drid, seveda, nekoliko slabsa poslancjo vendarle.

Da se jajee skuha na mehko, je dovolj treh minul, stiri bi bile 2e
odve¢. Najlaglie ga skuhas lako-le: postavi vodo k ognju, da zavre; od-
maknivsi jo od ognja, vrzi vanjo jajea: ko je voda prenchala veeli, vzemi
jajee iz nje -— kuhano je.

3. Mleko. Prvak vsega zivezn je mleko. Ni je hrane, ki bi imela v
schi toplotvornili in krvolvornihi snovi v luko primernem razmerju za ¢lo-
vesko Lelo, kakor mleko. Prav po praviei lorej lahko recemo, mleko je meso
in kruh ob enem. Mlcko je cloveku v mladosli prva in precej easa edina
hrana; mleko je za mladino in za starca, vsaki starosli ugaja, je za adrave
in bolne, ker je vrlo redivoo in lehko prebavljivo.

Mleko ima v sebi lekoce beljakovine (sirnino), milecéni sladkor in neko-
liko drugih seli. Vse Lo je razlopljeno v vodi, V Ui raztopini pa plavajo pre-
drabna zrnica, zavita v tenko mrenico, to je lolséa — sirove maslo.

V kravjem mleku je popreéno 4—5 odstolkov sivnine, o je beljakovine,
Ye%lo soli, 4% mleénega sladkorja, 4 -—-5%p sirovega masla, trdnih seslavin
torej 11 —l-l”fn, vse drugo je voda. Mletno lastnost in barvo dobiva od
sirnine in onih drobnih lolstih krogljic, kalere pa je moc razlocevali le
mikroskapom.

Ako stoji mleko mirno v posodi, vzdignjejo se mastne krogljice na
povrdje ter napravijo vehinjo ali smetano. Gim veé se napravi smelane
na povrsju, lem bolje je mleko,

Smelana se mele v pinji, lo je, razlepava se, da se razlrgajo mrenice,
ki odevajo maslene krogljice, in se le sprejemajo v vecje kepe — v sirovo
maslo. V sirovem maslu pa ostane & nekoliko mlcka, ki se kmalu jame
azkrajati v omletno kislino in maslenokisli amonijak, sirovo maslo poslane
zarko. Presno sirovo maslo se zato veckrat zgnjele in izpere v vodi lako
dolgo, da gre l"l-,ln voda iz njega. Da se Se dl,]p ohirani za rabo, se ga ludi
nekoliko osoli. Se mnogo tl.ulme pa je sirovo maslo, ako ga razlopis in
kuhas dotlje, da izhlapi iz njega vsa voda in se I|]ltl'(‘ seslavine sesédejo
na dno posode kol tropine ali maslenik. Tiko knhano in osoljeno maslo
ostane neizpremenjeno lelo in dan; ¢e ga pa le malo kubas, G bo kmalu
zazarelo,

Presno mleko se kaj kmalu razkroji. En del mlet Enega sladkorju se
izpremeni v mleéno kislino, vsled kalere se sirnina zgrosi in mleko se
skisa in zasiri. Ako zasirjeno kislo mleko skuhas, lo¢i se Ui sirnina od
vode — kisle sirotke.

?a ludi v sladkem mleku je moé sirnino s Lolsto vred izloditi kot tedno
snov, Lvarog ali Zmitek, sir, ako mu prilijes kako kislino ali nekoliko
sirid¢a, Lo je vode, v kateri se je razmoéil razrezan lele¢ji zelodee, sirisenik,
Vodena lekotina, ki preostane, ima Se nekaj mleénega Hl.lilkﬂlj.‘l zalo je
sladkega okusa — sladka sirolka. Ta se odloti in odeedi, iz skule ali tva-
roga pa se napravljn mastni sir, kakor ga delajo n, pr. na Svicarskem, na
Holandskem, pa tudi pri nas na gnrvnj-uklll planinah. Tak sir je juko redivina
hrana in lehko prebavljiv, ako ni Ze preslar,
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Ce se pa smelana z mleka prej posname, polem Ze le mleko osiri,
napravi se pusti sir, ki pa nima loliko hranivosli v sebi.

Presno mleko izpod krave in se loplo vrlo dobro tekne slabolnim
ljudem, pa takim, ki so ravno preboleli; pa le ledaj, ako je zival adrava.
Micko od bolne krave ima v sebi mnogokral kali nevarnili bolezni, zato
treba  previdonim  bili, ako rabimo tiko mleko. Nekalerim ljudem  presno
mleko skoduje ludi zato, ker rado napenja. Presno mleko ima namreé mnogo
ogliikove kisline v sebi; to pa izgubi, ako sloji dlje éasa ali pa, ako se
prekuba. Tudi Skodljivi plini, kalere ima mileko od bolne krave, se odpravijo
vecidel, ako se mleko prekuha.

Micko jako rado usrkava plinove snovi iz bliznjega svojega okoliséa
ter dobi od teh tudi drugaten dul in okus. V mleénici mora bili zategadelj
najvecja snaznost, ludi mleéne posode in latvice morajo bili éisle in snaZne,

Katero mleko je najbolje, lo je, najmastnejée, se lehko prepri¢as lako,
da pomotis v mleko izpod krave gladek noz; ¢im bolj je noz bel, ko ga
polegnes iz mleka, tem bolje je mleko,

4. Moka., Med rastlinskimi Zivili so najboljsa tista, ki imajo v sebi
mnogo skroba in lepiva. Komur je lorej za leéno in zdravo hrano, rabi naj
rastline, iz katerih se dobiva moka,

Moka se nahaja v vsakem zilu, v sofivju, Lo je, v fizolu, grahu, leci
in hobu, v gomoljikah, zlasti v krompirju,

Najimenitnejga moka je pgeniéna in rZena, pa ludi ajdova in ovsena,
pa turdéina moka niso majline vrednosti. Moka ima v sebi razen mnogo
skroba tudi beljukovin, vendar leh ne vedno v oenaki mnozini, ima lorej
toplotvorne in krvolvorne snovi ter je vrlo hraniva. Mocnale jedi so leéne
in tvorijo mnogo masti v telesn, Vse vrsle moke niso enako hranive, se celo
ista vesta moke ni vsekdar enake lranivne vrednosti. To zavisi mnogo od
rastline same, 3¢ vec¢ pa od nadina, kako se moka nareja iz Zila. Skrob se
nahaja bolj v sredi zrna, v jedrn; lepivo, najredilnejn snov, ker je beljakov-
nala, je pod lus¢ino in v luscini,

Kador se 2ito melje, odloti se luséina pod mlinskim kamnom ler pride
v olrobe; kolikor veé otrobov se izlofi iz moke, loliko bolj je moka Dbela,
tolike manj pa tudi hraniva. Od tod pride, da je ¢rni keah teéneji od belega,
I'a ne samo redivnejsi je kruh iz nerazotrobljene moke, marveé tudi laglje
je prebavljiv. Olrobi imajo namreé to lastnosl, da zelodeu pomagajo moko
ali kruh kemiéno razkrajali, pospesujejo torej prebavo; to pa zalo, ker imajo
v sebi snovi, ki pospegujejo vrvez, to je, prelvarjajo zitm skrob v sladkor,
ki se polem razkraja v ogljikovo kislino in druge sestojne dele.

Moka se jako lahko pokvari; hraniti jo moramo torej na suhem kraju
ter jo veckral premesali, da ne sprhni. Sprhnela moka ni za rabo. Trajnejsa
je moka iz ,subega mlina“, to je iz mlina, kjer se zrnje ne moci, predno
se vsiplie na kamen, pa tudi boljsa je, ker ni izgubila v vodi nikakrsnih
redivoili snovi,

Suhe mline® imenujemo mline, ki jib goni para; imena pa nimajo od tod, da jih ne
Zene voda, ampak radi tega, ker ¢isté subio ito in ga ne pero v vodi, kakor v navadnih mlinili,

Dobra moka je rumenkasto-bela, ne visnjevkasta; med prsti se olipa
suha in c¢vrsla ler Skriplje, ako jo zgneted v kepo; vonja je prijetnega, ne
zaduhlega, okusa pa je osladnega, ne kislikastega. Ako L skriplje moka med
zobmi, je znamenje, da je pomedana s sipo (peskom).

V grahu, fizoln in drugem socivin je preko poloviee toplolvornih snovi,
v pienici je¢menu in ovsu blizu dve lreljini, v koruzi, rizu, ajdi in sagu lri



14

celrtine laslne leze, vrhu lega je v njih mnogo kevolvornih snovi, zalo so
mocnale jedi jako teéna hrana.

Kuhane teslenine so lezje prebavljive nego v lold¢i petene, ocvrle ali
prazene, Slab zelodec tezko premljeva moénale jedi, na vodi kohane, kakor
so cmoki, Zganeci, rezanci, lruklji, trganei (3morn), pogafe, bigule, kasa,
pa tudi mehka krugna srediea i, dr,

5. Krnh., Prvak vee rastlinske hrane je kruh. Kulturnim naredom je
ze od najdavnejsih tasov kruh tako imenitna in polrebna hrana, da so =z
besedo  kruh* zaznamovali sploh vsakrino hrano. Tako govorimo ludi Se
dandanes, da skrbimo ,za ljubi kruhek“. Se v ofenasu prosimo ,za vsak-
danji kruh® in v tem zmislu je prigel kruh tudi v nestevilne narodne izreke
in pregovore, V kruhu, zlasti ¢érmem, so skoro vse za hranitbo polrebne
snovi v pravi meri, zalo je mozno ¢loveku Ziveti nekaj éasa ob samem kruhu,

Najboljsi je psenicen kruh, ako je dobro zapeéen. Gnjecav kruh ni
dober. Skorja je laglje prebavljiva od sredice. RZen in lurd¢en kruh je pac
nekoliko tezje prebavljiv od pseniénega, pa juko prikladen in leden Zivez
listim, ki opravijajo lezka dela.

Moka za kruh mora bili dobra, nepokvarjena; plesnjiva moka ni za
rabo, Predno se moka wvmesi, jo je lreba presejali, da dospe v njo veé
zraka in da je &istejfa. Po zimi jo ogrej, pa neske za kruh ludi, da Ui bo
kruh lepse in hitreje varastel,

V negke naspeS primeroma deset kilogramov moke. V sredi naredis
globel, v katero vlijed mlaéne vode in pricnes mesili testo, Za mesenje je
Juko dobra voda, v kaleri so se kuhali olrobi. Taka voda ima mnogo rast-
linskega kleja ali lepiva v sebi, zato je kruh tudi te¢neji. — Ko se je lesto
ze na pol zgoslilo, pridened primerno mnozino kvasu ali droZev in soli, kar
pa moras polem dobro premesali in razdelili po vsi testovini, Vmesi se
priblizno poloviea moke z nekako 6 — 7 litrov vode. Ko je lesto dovolj goslo,
se pospe #z moko in neske pokrijejo s eislim prlom.

Ko je kruh narastel skoro do dvojue prvolne proslornine, zgneles ga
znova évrsto in dolgo, da ne ostanejo moénate grudiee v njem. Pogneleno
testo vzhaja primeroma eno uro. Cim topleje je v sobi, lem preje je lesto
dovolj narastlo, da se porazdeli v hlebe ler polem vsadi* v peé,

Zastonj pa je ves trud, kalerega je imela gospodinja do zdaj, ako pe¢
ni prav kurjena. Ali je pec¢ dovolj zakurjena za kruh ali ne, se prepricas,
ako vzames na plehato zlico nekoliko moke ter jo pomaknes med steje. Ce
li moka takoj zarjavi, je pe¢ ravno prav razbeljena, ako ti pa moka zadrni,
je pe¢ prehuda in se mora malo ohluditi, ée ne se ti bo skorja na kruhu
osmodila.

Predno se vsaja kruh v peé, vhodi v sredino vsakega hleba nekalerikral
z lesenim &islim nozem, da morejo skozi rupice odhajali plini, ki naslajnjo
v kruhu, ko se peée, sicer skorja rada odslopi, Eetudi si lesto dobro zgnetla.
Lepso in glajso skorjo dobi kruh, ako si ga pred vsajanjem v peé¢ pomocila
z mlekom ali vsaj z mlecéno vodo.

Kolikor veéji so hlebi, loliko dlje ostanejo v peéi. Hleb, 6 Ly tezek,
se pece tri ure, 'z ky tezek hleb je pecen v dobri pol ure, ako je pet dobro
zakurjena. Kruh je vrlo pecéen, ako jasno zveni ali ,bobna®, ko ga polrkas
na spodnji strani, ¢e pa zveni slabo in nejasno, kaze, da se ni dovolj peten,

Iz treh kilogramov moke dobimo 4 kg kruha ; /s je torej v kruhu vode,
Kruh po peki je mehak in vlaZen; ljudje ga navadno raje jedo nego slarega ;
pa se sploh misli, da je star kruh bolj zdrav od keaha po peki; zmolna pa
je misel, da je slar kruh hranivejsi od novega, ces, da ima mnogo manj
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vode. Da ima star kruh skoro isto mnozino vode, kakor po peki, se gospo-
dinja lahko preprica tako-le: hleb starega kruba dene v posodo, jo dobro
zapre ali pokrije ler postavi na vrocino, ki pa ne sme lolika biti, da bi
voda v nji zavrela, Ko se je kruh pregrel, je zopel mchak kakor po peki.

Krul po peki je zalo lezji za Zelodee, ker ga manj razgrizemo in pre-
#vecimo, ker je mchak, zato pride v ve¢jih grudah v Zelodece ter je manj
pomesan s slino, kakor star kruh, ki pride dlje pod zobe in sline ve¢ slore
v prebavo. Vsekako nezdravo pa je, uzivali gorak kruh, ki je Se le prisel
iz peti.

Dober kruh mora biti visok, polokrogel, enako peten, skorja rjavkasta,
ne ozgana; ludi ne sme bili razpokana in ne odslopiti od sredice. Sredica
pa bodi prozoa in polna luknjie pa brez moénatih grudie, vonja bodi kruh
prijelnega, okusa pa slaslnega in ne kislega, Kisel kruh je predolgo ,vzhajal®.

Kadar je moka z vodo vgnelena v testo, jame se skrob pretvarjali v gumo in sladkor,
beljakovine storé, da zatne sladkor vreti, to je razkrajali se v vinski evel in ogljikovo kisling,
ki sknfala uhajati iz tesla v podobi plina in pare; ker je pa v moki mnogo rastlinskega
kleja ali lepiva, je testo vletno ler ne propusta plinov, zalo se delajo v testu mehurei in
g rabljajo, To se vedi Lem hitreje, fe jo v leslo primedan kvas, Testo se vsled tega vadiguje
ali  vehaja®. Od velike vrotine v peci slednjié izide para in ogljikova kisling, kruli pa oslane
luknjitey in raliel.

Iz lesta rzene moke uide ogljikova kislina prej, ker rzena moka nima
loliko lepiva, kakor psenicna, zalo se ludi rien krub ne vzdigne toliko in
ni lako rahel, kakor psenicen.

Iz sotivne moke, kakor recimo iz fiZolove, grahove i.t. d. se ne di
kruh peti, ker fizol, grah in druge slroénice nimajo lepiva, ceprav so jako
beljakovnate in zalo se ludi leslo ne more zrahljili. Iz enakega vzroka ludi
krom pirjeva in rizeva moka ni za peko.

6. Prikuha. Vse vrsle prikuhe, razen slrofnic, so same za se veeidel
slabo in nedostatno zivilo, a ker imajo v sebi nekaj rastlinskih kislin in
rudninskih soli, so kaj ugodna in zdravju primerna hrana kol primés z
beljukovnatimi jedili,

Najimenitnejsa prikuha je nedvomno krom pir, zlasti ker se did na loliko
nacinov pripravili za obed. Moja mali so veckrat trdili, da se di krompir
na 99 nacinov pripraviti za jed. Zdruzili se dd s skoro vsako drugo jestvino,
Odkar se je krompir adomadil v Evropi, ni bilo s obéne lakole, Toda
vrednost krompirja se veckrat tudi pretivava,  Sam, brez deogilh jedil je
krompir slaba, nedostalna hrana. Ob samem krompivju bi élovek ne mogel
dolgo ziveli. V krompirju je kakih 75°0 vode, 17—20%0 skroba, malo belja-
kovin in % manj toldte, 1—2"0 pa rudninskih soli.

Krompir se zalije z mrzlo vodo, predno se pristavi k ognju, da more
voda polagoma prodirali vanj ter razmotili skrob. Ko bi zalili krompir z
vrelo vodo, zgrusilo bi se Se listo malo beljukovine, kar je je v njem in
krompir se ne bi skuhal. Opresen razrezan krompir, ako ga denes v vrelo
govejo juho, ostane trd in v sredi se sirov, ako se pa tak vrze v mrzlo vodo
in polem zavre, razkuha se v kaso.

Radi obilice rudninskih snovi, ki se nabijajo v krompirju, zlasti v kodi, je krompir
v oblicali v spomladi nezdrav, ker se v kaletem krompivju napravija iz teh snovi solanin,
grenka in zdravjn skodljiva snov, ki se dobivi tudi v semenu krompivjevem. Iz istegn vzroka
Je ludi nezreli krompir $kodljiv,

V krompirju se rade naselijo majhne gljivice, ki provzroéujejo gnilobo
v njem. Zlasti se te rade lotijo krompirja v deZevni jeseni. Krompirja lorej
ne spravljaj mokrega v klet, ker se bi ti na kupu kmaln vnel in segnil. V
klel spravljaj le sub krompir ter ga tudi veckrat na kupu prebiraj, da gni-
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Jjote gomolje kar mores, skrbno odpraviz, da ti ne skuzijo vse zaloge. Klel
za krompir bodi lemna.  Ako sije solnee nanj, dobi zeleno kozo, v kateri
se narejn solaning, pa todi kali krowpic hilreje poganja v svellobi.  Kali
skrbno edprayljaj, ker niso le skodljive zdravju, ampak tudi krompicju jemljejo
hranive snovi.

Zelenjava, recimo, kapus ali zelje, ohrovl, koleraba, cvelni ohrovl
spinata, salala, imajo v sebi jako malo IJl.ltlunrll snoviy v njih je skoro
“lio vode, IIIHIJn pa v sebi razne radninske soli, kalerih nage lelo potrebuje,
zalo so jako zdrava in polrebna primes beljakovoatim Zivilom zlasli poleli,
ko polrebujemo manj ogljikovih sestavin. Ker zelenjava nima lolsé v sebi,
jo je treba dobro zabeliti; lem redivnejsa pa je, kolikor mlajsa je. Slara
zelenjad je viaknasta in tezje prebavljiva.

Nekatere zelenj: ave imajo v se bi tudi grenke in neprijoine snovi, kakor spinaca, olirovl
in dr., ?:Lir"*:ulr'lj se prej fm|:.||lJn s kropom Ler pusle nekoliko fasa v t1_||_lll. da jim ody e
le snovi, polem se odlije vada in zelenjuva zalije 2 drugim kropom, osoli in postavi k og
Tako se zelenjova dobro skulin ler ostane godna in :mil\:ul. Ko bi jo po pristavila v mrzli
vodi k ognju, izvlekla bi voda vso redivinost, ostalo bi pa le pusto, neprebavljivo viakno,

Zelenjava se spravlja za zimo na razlitne nacine. Zeljnale glave in
zéleno sadimo v kleli v pesek, kjer se ohranijo dolgo &asa, ako jim ne pri-
manjkuje zraka. Kuomare in slrotje se vliozi v posodo in zalije s kisom ali
tudi s slano vodo, kateri se pridenejo razne disave, Kumare ne smejo bili

prezrele, ker imajo lake prelrdo koZo in so prevodenc, premlade pa (udi
niso za lo, ko se v njih sladkor e ni razvil. Ravno sladkor v kumarah se
izpremeni v alkohol in potem v mleéno kislino, ki skisa kumare,

Soli se tudi zelje, da imamo po zimi in spomladi kislo zelje, ?.{-Ijri.til'
glave se drobno zrezejo na nozéh in zelje stlaéi v kad, ler plast za plastjo
soli in polrese nekoliko tudi s kumino; poltem se oblozi s lezkim kamenjem,
Kakor v kumarah, je ludi v prespnem zelju nekaj sladkorja, kisanje zelju se
torej vidi, kakor kisanje kumavie, Zelje je treba po zimi vsakih 14 dni, po-
leti vsak teden cedili, to je, odpravili nesnazno in smrdljivo vodo, ki se je
nabrala na povrgjn, |:u1 tudi najgornejso lenko plasl, ker se je n: avzela slabega
vonja. Vso vodo do zadnje kapljice poberi prej s cunjo z zelja, predno si
vezdignila prvi kamen 2 njega, T voda brani, da ne more zrak do zelja, ka-
menje pa ta&i na zeljnate plasti, da voda tudi ne more med nje. Ko bi pa
pobrala prej kamenje, predno si odpravila necedno vodo, usla bi i ta med
zelje ter B ga spridila.  Marsikalera neveséa ali pa Ltudi malomarna gospo-
dinja si zlasti spomladi ali poleti spridi kislo zelje, ker ne pazi na lo,
da bi odpravila vso vodo s povrdja, predno pride do zelja. Ako kad z zeljem
veslno in marljivo snazis, imela bos vedno okusno, lepo disete zelje, ki ga
druzina rada uZiva,

Zelenjava se tudi dlje fasa ohrani, ako jo poparid in polem goslo
stlutis v posodo in zapres, da ne more arak vanjo.

Zu prikulio se rabijo tudi razna Kkorenstva, ki pa sama ob sebi brez
moénalih primesi in brez zabele ne bi mogla dovolj heanili ¢loveka.

Najhranivejge izmed vseh opresenin pa je socivje, grah, le¢a, fizol,
bob ; socivie je redivnejse od zita; lebko bi ga imenovali ,meso ali mleko®
iz rastlinstva. Vreednost stroénic se sploh premalo ceni, zlasti revinim ljudem,
ki se hranijo najve¢ s krompirvjem, bilo bi sotivie mnogo - krepkejsa, bolj
zdrava in tudi cenejia jed. Ky graha res velja toliko, kakor 4 kg krompirja,
pa ima v sebi 10kreal loliko redivnil snovi. Stroénice so sestavljene slicno,
kakor meso; zato ga lehko namescajo. Polovica njib sestavin je toplolyornih,
skrob in tolsta, druga poloviea so beljakoving (legumin) in rudninske soli.
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Legumin se nahaja pod ludtino, skrob pa v jedrn. Luscina je lezko pre-
bavljiva; zalo so slrotnice izluséene lahkejsa _}cnl nego v luscini, Radi lede
luséine se zrelo sodivje lezko skuha. Staro soéivje, n. pr. bob ali grah, se
dene e zveder v vodo mocit, da se drogo jutro odlije in z nova zalije #
mrzlo vado. Skuha se sotivie le v mehki vodi in ako se v mrzli vodi po-
slavi k ognju. Trda voda ne ugaja, ker ima v sebi mnogo apnenca razlop-
ljenega., Apnence se izlo¢i v razgreti vodi, prime se soéivja, naredi okoln
njega trdo kozico in socivje ostane trdo. V lako vodo treba vspeli nekoliko
sode, za pol zlicice, in sotivie se mehko skuha.

Zeleno sotivie grah, fizol, strotje, se kuha drugade. Najprej se popari, kakor zelenjava ;
la voda se potem odlije in zeleno sofivie zalije z drugim kropom, da se beljakovine preeej
zgrusijo in ne pridejo v vodo.

7. Sadje. Redivnost sadja je pa¢ majhna, ker ima poleg obilne mnozine
vode le jako malo ali eelo ni¢ beljakovin in skroba; nekoliko sladkorja in
rastlinskih kislin; torej se sadje kol Zivez skoro ne more vpostevati, vendar
pa  je poleti jako hladilno, krepilno in dobrodejno, zlasli ker pospesuje
prebavo, Sulo sadje po kmetih vetkral po zimi nameita kruh,

V kostanju je precej skroba, v orehih in mandeljnih pa olja, zato so
ti sadovi redivoeji od drugih. Zrelo sadje je presno lehko prebavljivo, kuhano
pa je prijetna primes drogim jedilom, zlasti moénalim. Nezrelo sadje pa je
zelo skodljivo.

8. Gljive ali zobe. Redivneje od zelenjadi in sadja so gobe, ker imajo
poleg vode tudi precej beljakovin, skroba in drugih hranivnih snovi, Toda
prebavljali jih more le zdrav in krepak zelodee. Laglje prebavljive so, ako
Jith zapidprimo. Pogosto uzivali gob sploh ni dobro; najbolj pa bodi gospo-
dinja previdna, ako gob dobro ne pozna, ker je toliko gob strupenih in celo
jedilne gobe zastrupené, ¢e so prestare,

Najnavadnife uzilne gobe pri nas so: smréki, jureki, kakmaki, lisitiee,
sirovke, lisicji parkeljei ali medvedje sapice in karZelji,

Uzilne gobe sploh nimajo zanesljivega znamenja, po katerih bi jih
lehiko loéili od strupenibi; vender bi lehko rekli, da so vse gljive sumljive,
katere imajo a) neprijeten duh in okus, #) ako so sluzasle in Ze nagnjile,
¢) ako hitro izpremene barvo, ko jih razrezes, ¢) ali, ker imajo mnogo rez-
kega soka in o) vse, ki raslejo na necednih in sumljivih krajih,

Pa tudi mnogo gob, ki nimajo teh lastnosti, je jako nevarnih in otrovnih ;
najbolje je torej, “da gospodinja pray dobro pozna pestico gob, kar se jih
najnavadnejse udiva, in da pripravlija samo te in lo le samo prav nove in
sveZe, nikdar pa ne zastarelih, da se obvaruje bolezni in smrti.

9, Zacimbe all z ..iprm' Da dobé jmhh prijetnejsi in 51:1%I.m-3m okus,
Jih zacinjamo z raznimi snovimi, kalere imenujemo zac¢imbe ali zaprave,
ali tudi le digave, Nekalere za¢imbe store ludi jedilo laglje pz’cbnvljiw.

Najnavadnejsa in najpolrebnejsa zatimba nage hrane je sol. Sol podpira
prebavo, ker pospesuje razkrojilev beljakovin in tolste. Preobilo soli vendar
skoduje, ker sprija kri. Sol se dobiva kol kamena sol v mogoénih skladih
pod zemljo n. pr. v Galiciji, kjer jo kopljejo kot rudo, drugod jo napravljajo
v solinah, L. j. slano vodo iz studencev puslé izpuhlevati lako dolgo, da sol
na dnu ostane, na morskih obalih jo delajo iz morske vode. Morska sol ima
v sebi mnogo jodove spojine ter neki varuje pred guso.

Druga zacimba v gospodinjstvu kaj navadoa je jUSI]l ali kis (ocdl). Kis
in rastlinske kisline delajo jedila prhkejsa, slaslnejia in laglje prebavljiva,
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ako se zmerno uporabljnjo, Prepogosto uzilje kislih jedi slabi prebavo in
pokvari kri in provzroéuje malokrvnost in bledico. Tudi sladkor je jako
znana in prijelna ziprava nasih jedil.

Poleg leh 8¢ z raznimi koreninslvi napravljamo jedila slastnejsa, kakor
s petersilom, drobnjakom, ¢esnjem, ¢ebulo in s semenjem n. pr. kopree,
kumina i, t. d. Take domaée zacimbe so mnogo bolje od tislih, ki jilv dobi-
vamo iz tujih vrocih dezel. Tuoje ziprave so predeazljive in razgrevajoce,
torej velja, jih rabili e mnogo zmernejie nego domade. Take disave so
ingver, poper, paprika, vanilija, eimel, Zebinei; muskalov cvel in muikatov
orch, Te difave niso za mladino.

14, Pijacde,

Clovek potrebuje jedi in — pijaée. Pijaée so po svojem poslanku pri
rodue, n. pr. voda in mleko, ali pa umelno napravljene n. pr. vino,
pivo, Zganje, kava, ¢éaj, 1. L d.

Se razlieneje so pija¢e po utinku., Nekalere so le zejo gasilne, n, pr.
voda, raznovrstne kisline, druge so poleg tega nekoliko redivne, n. pr. si-
rotka, razne cbare, mandeljevo mleko, najrediviejse je mleko in Gokolada.
Nekaj pijaé drazi in dreami zivee in imajo aromaliéne snovi v sebi, n. pr.
kava, taj, druge so opojne ali narkdtiéne, ker imajo v sebi mnogo alkohola
ali vinskega evela, n. pr. vino, pivo, razno Zganje.

Voda,

Najimenilnejsa prirodna pijac¢a je voda. Da more Ziveli, ¢lovek po-
trebuje vode prav tako Zivo, kakor zraka in svellobe. Voda je poleg beljakovin
glavna sestavina nasega lelesa. Vsa hrana mora imeli v sebi obilo vode, da
more prehajali nam v kei; veho lega nam je se ozivljajoéa in hladilna
pijata. Voda pospefuje izmenjavo snovi v nasem Lelesu, pomaga izlotevali
nepotrebne in obrabljene snovi fer dovaja telesnim organom novih, da
obrabljene nadomeslé. Voda sesloji namreé iz vodika in kisika ler ima v
sebi razlopljenih veljo ali manjso mnozino rudninsgkih snovi, katerih telo
neogibno polrebuje,

7 vodo se pripravija hrana, z vodo se umivamo, ¢iglimo slanovanje,
pohistvo, obleko. Voda je torej prekoristna stvar, ki se nikakor in nikjer
ne more pogresali v gospodinjstvu.

Vodua je trda ali mehka, Trdo vodo imenujemo vodo studenénico, ki ima v sebi
mnogo ogljikove kisline in raztopljencega apnenca. Taka voda je sveda in okrepéevalnn pijada,
za kuhanje pa ne ugaja, ker se nekalera Zivila, na pr. socivje, ne skuhajo v nji. Trda voda
zgubi te lastnosli, ako se prekuha, ker kuhaje se, izgubi ogliikovo kislino, apnenec pa se
brez ogljikove kisline zopel sesede v voldi in ostane na dou posode. Enako voda v polokih
in rekah izpuhteva polagoma ogliikovo kislino, apnence in druge rudninske razlopine pa se
kot blalo vlegajo na dno steage, Taka voda potoéniea in rednica je mehka voda ler plehikega
okusa, za pilje ni dobra, loliko boljEa pa za kuhanje in ¢igfenje perila.  Najmebkepsa voda
je deinica.

Vodo zajemamo ludi iz vodnjakov. Voda iz vodnjaka ni vselej lako
disla in zdrava, kakor sludenénica, ker je pogostokral le izpodialna voda,
to je, voda, kalera se je nabrala in natekla ob dezju ali pa, ki prihaja po
rahli zemlji iz bliznjega poloka ali iz reke. Cesto ima laka voda poleg rud-
ninskih raztopin v sebi organske in gnijofe tvarine ler je kaj nezdrava,
zlasti, ako je vodnjak blizu slraniié, gnojist in jarkov ali sploh krajev, kjer
gnjijo eloveski, zivalski ali rastlinski oslanki, Vodnjak naj se veckral Cisti
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in skrbno ¢éuva, da ne doleka vanj vsakorsna nesnaga, ker je to lechko povod
vsakrdnim nevarnim holeznim. Dandanes skrbe zlasti po mestih, da dovajajo
iz gorskih studencev in polokov po vodovodil zdravo in é&slo vodo, ker
vedno bolj spoznavajo slabe posledice nezdrave vode iz vodnjakov,

Kava, éaj, ¢okolada,

Kava ima v sebi neko hlapno olje, kalero ji daje listi posebni duh,
ali aroma, ki ga futimo, kadar jo zgemo; polem ima se kalein, Ereslovino
in nekoliko beljakovin, pa prav malo. Kafein ima posebno mot do Ziveev
ter jih drami, ozivlja in drazi, pospesuje delavnost srea in zakasnuje prebavo;
a vse to le, nko se zmerno nZiva. Kdor mnogo pije moéno kave, temu za-
ganja kri v glavo in moZgane, razdrazi Zivee, vzbuja lresliko ter provzroéuje
tudi nevarne bolezni.  Nervoznost, malokrvnost se pripisuje premnogokral
prepogostemn uzivanju kave. Crna kava nima skoro tisto ni¢ hranivosti v
sebi. Mleéna kava nima tolike moti nego ¢rna ter je zbog mleka in sludkorja
tudi redivna,

Kava se zge ali prazi, predno se nporablja. Praziti jo je le loliko, da
je rjave, kostanjeve barve. Ako jo Zged toliko ¢asa, da zadrni, se ti je iz-
premenila v oglje, hlapno olje je izpuhtelo, zato pa je kava brez aroma-
licnega vonja in okusa. Ko prazis kavo, jo veckrat pretresaj, da se ji luitina
odlugei, ker je lustina gorjupasta in kisla ter daje kavi ludi lak okus, Prazeno
kavo ohladi in zapri potem v skatljo iz plotevine, mélji jo le sproti, za po-
Irebstino, da se ti razmljela preved ne razdisi, Tudi je ne praZi preveé na
enkrat, ker se tudi nerazmljeta razdisi, éeludi jo imas dobro zaprto.

Kavi namestila ali surogali so: cikorija, koren navadnega regrata, jeémen,
repa, korenje, Zelod, fige in druge rastline, ki se posufe, prazijo in zmljele
uporabljajo mesto kave ali se lej primesajo. lzvzemsi le je¢menovo in %elo-
dovo kavo, imajo vsi ti surogati le malo ali celo ni¢ hranivne vrednosli,
lehko pa eelo &kodujejo. Jetmenova ali Zelodova kava pa je jako zdrava
in redivna pijaca ler je posebno dobra za otroke, kalerim je prava kava
jako gkodljiva,

Ciaj kakor kava se ne uziva toliko radi redivnosti, ampak le kot kreptilo
in drazilo za &ulnice. Napravlja se iz lislja dajevea, drevesa, ki raste najved
v Aziji. Najvel ¢aja pridela Kilajska.

Cokolada se napravlja iz prazenih in zmljetih pecek kakaovea, drevesa,
ki raste najve¢ v Srednji Ameriki. Zmljeti kakavi se primesajo sladkor in
razne disave, polem se zgnjele v plostice, kakorsne dobivamo v prodajalnicah.

V dobri ¢éokoladi je mnogo kakavine tolite, precej skroba in beljakovin.
Kakavo pristevamo med najredivneje plodove; a ker je vsled obilne lolste
tezko prebavijiva, ne ugaja slabemn zeloden, Cokolada ni za polnokrvne
ljudi in ne za lake, ki mnogo sedé in ne delajo, pa za otroke tudi ni. Za
zajutrek ali za pred kosilom je tokolada beljfa nego za veterjo, za zveter
je pretezka.

Kakava se uZiva ludi praZena in zmljela z mlekom kakor kava. Ker
ima skoro isto hranivno vrednost, kakor mleko in Se vec lolice nego mleko,
zalo je kaj redivna in brzo nasiti,

Vino, pivo, Zganje.

Vino je ze od nekdaj ljudem priljubljena pijata. Napravlja se iz raz-
nega sadja, n, pr. iz jabolk, hrudek i. dr,, a pravo vrednost ima le vino iz
grozdja vinske trle,
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Vino je jako razlitno ne le po plemenun grozdja, nego tudi po podnebju in zemlji,
kjer raste, po nadinu, kako se prideluje in kako z njim ravoajo. Vomrezlejgil keajile ima vino
ved kislin v sebi, v érnem vinu je razen barvila Se mnogo éreslovine, ter je zbog tega trpkegn
okusa; vino iz toplejéih Krajev pa ima mnogo sladkorja.

Iz grozdja =tlaten ok imenujemo modt, kalen je in sladek, Ler didi fe po jagodah.
Odvreli modt pa je &isl in prozoren, dobi drug vonj in okus — Lo je vino. Glavne sesfavine
vina so vinski evel ali alkohol, sladkor in elériéne snovi, ki mu dajo znani prijelni vinski
vonj (evel).

Vino ¢loveka ozivlja, ga navdusi in razvedri ter okrepéa, ako ga zmerno
pije, te ga je pa popil ¢ez mero, omami mu duha in slabi telo. Za nekalere
bolezni je vino hud strup.

Mladim in moénim ljudem vino za navadno pijato ni dobro, paé pa
dobro stori slabotnim in starim ljudem. ,Vino je starcem mleko*®,

Jabolénik in hrosevee nisla tako opojna kakor vino, sla pa jako zdrava
in dobra pijaca.

Pivo ne upliva tako ugodno oZivljajote na ¢lovesko telo, kakor vino,
pa¢ ima pivo mnogo dudika v sebi, ni¢ pa dusiénalih spojin, piva lorej ne
moremo imenovati hranivega, V moénem piva je mnogo alkohola. Tako pivo
je opojno,

Napravlja pa se pivo iz jeémenovega slada, pridejani hmelj mu daje
aromaliten dubh pa grenek okus.

Pivo z mesom ali sirom in kruhom dobro tekne in daje mod; v pre-
obilni meri dela pivo éloveka lenega in mu napihuje lelo s tolsco.

Razen vina in piva imamo % razne veste Zganih pijad, Zganje se
kuha iz #ita, krompirja, sadja, brinjevih in bezgovih jagod, iz borovnic ild,
ler ima v sebi mnogo alkohola, torej je opojna pijaéa, Redivinih snovi nima
nikakesnih ter le v prav majhni meri dobro stori ¢lovekn v vigji slarosti in
ob tezkem delu, mladini pa je vsaka Zgana pijaca slrup.

Nekalere zgane pijace, n, pr. brinjevee, bezgovee se rabijo v zdravilo;
v obte pa je Zganje pogubljiva pijata, ki je provzrodila Ze mnogo gorja in
propast blagostanja ne le posameznih ljudi, temveé eelih krajev. Zganje
mori ¢loveka na dusi in Lelesu,

Konjak ali francosko 2zganje se napravlja najvec na Francoskem iz
vinskili tropin in slabejiega vina,

Rum je Zganje iz soka sladkorjevega trsa, arak pa Zganje iz riza. Razni
likéri, rozolija i. dr. so Zgane pijaée, v kalere je primeSano mnogo sladkorja
in disav, ter so lepo barvane z raznimi bavvili, a zalto ni¢ manj skodljive,
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Solska porocila

lkoncemn =olslkega leta 19001901,

V urdulinskem samostanu v Ljobljani je bilo minulo  $oclske lelo
1900/1901 pet uncilnih zavodov s pravico javnosli, namred olroski
vrlee, vnanja ljudska in meséanska 3o0la in nolranja ljudska
in mescanska Solu.

I. Uciteljsko osobje.

V imenovanili dekliskih folah poulnjejo po poslavnih uénih naérlih
izpragane in od Solskih oblaslev polrjene uéileljice iz reda sv. Ursule; devet
g, udileljic je usposobljenih za meaéanske Zole in sicer &tiri iz . skupine,
ri iz 1L skupine in dve iz 1L skupine, droge gg. uéileljice so usposobljenc
za obéne ljudske Sole. Vodstvo nolranje ljudske in mescanske sole je samo-
slanska prednica ¢ gospa Mali Terezija Heidrieh v minulem Solskem
letu izrocila €. g. ravnaleljici M. Krislini, vodslvo olroskega vrlea in vnanje
ljudske in mescanske sole pa ravnaleljici ¢ g. 5. Maksimilijani.

Veronauk je poudeval v moltranji mestanski in v I, IV, in V. raz-
redu ljudske 3ole cerkveni vodja in spirvitual, vé. g. Mihael Bulovee, v L in
II. razredu mnolranje ljudske in v vnanji ljudski in meséanski soli kalehet
¢. g Alojzij Stroj.

Kol pomozne utiteljice so v minulem Solskem letu poucevale gospo-
ditne: Agneza Kosar (usposobljena za obéne ljudske Sole), Terezija Fabjan,
Marija Gressl pl. Baraga, Marijana Nolli, Marija Wirgler (izprasana tudi iz
francoséine) in do 24, maja 1901 Otilija Cepuder, Pomozna uéiteljica rog-
nih del je bila gdé. Jozefa Muren, usposobljena za pouk ro¢nih del v ljud-
skih in meseanskih Solah, Gdé. Otlija Cepuder je 29, maja nastopila svojo
novo uéileljsko sluzbo na Krki.



22

II. Letopis.

Solsko leto 1900/1901 se je pricelo v vseh omenjenih ursulinskih solah
dne 18, seplembra s slovesno sv, maso v ¢asl sv, Duhu v domaéi samo-
slanski cerkvi.

Paltrioti¢ni praznik — god Njegovega Velitanstva presvetlega cesarja
Franca Jozefa 1., 4. oktobra, je lelos Solska mladina Se posebno slovesno
praznovala, ker se je ledaj tudi vriila svetanost v proslavo sedemdesel-
letnice Nj. Velicanstva. Svecanost je opisana v letnem  porotiln v poseb-
nem spominskem ¢lanku. Na godovni dan blagopokojne cesarice Elizabete,
19. novembra, so se vse ucenke udelezile sv. mase in so molile za dusni
pokoj Njenega Velicanstva.

V letodnjem  Solskem lelu je dobil urdulinski samostan osem novih
neileljie-redovnie. V nedeljo, dne 9. septembra 1900, sta prejeli re-
dovno oblecko gidd. Ludmila Pire kot 5. Bonaventura in gdé, Lueija Odlasek
kot S. Andrea, Slovesno redovno obljubo sta ta dan naredili uéileljiei S,
Elizabeta Kremzar in S. Filipina Cech. Dne 28, maja 1901 pa so prejele
redovno obleko gospodiéne: Friderika Tome -~ S. Berhmana, Julija Brodnik

S, Lidvina, Franciska Grajzer S. Kajetana, Matilda Majdié 5. Fe-
licilta, Angela Martinéic 5. Justina, Karolina Rupnik —~ S, Otilija. Slo-
vesno redovno obljubo je la dan naredila uditeljica S. Magdalena Roggy.
Ganljive obrede slovesnega vsprejemanja v samostan in obrede pri slovesnil
obljubaly je obakral izvrieval presvetli knezogkof dr. Anlon B. Jeglic.

Zaluje pa samostan ob  bridki izgubi dvel velih redovnie — uéiteljic,
Prva je Ze dolgo vrsto lel delovala v blagor izrocene si mladine, druga je
morala oslaviti svoj delokrog v polnem ecvelu zivljenja, Dne 1. maja zjulraj
je Vsemogoéni poklical v boljse Zivijenje M. Ksaverijo Plenic¢ar, ugi-
leljico 1. @ razreda vonanje ljudske sole. Blaga pokojnica je bila rojena v
Trzicu dne 1. julija 1. 1838, redovno obleko je sprejela 23. januoarja 1. 1865,
slovesne obljube pa je napravila 21, marea . 1867. Dolgih 35 let je bila
foli vnela utiteljica, samostanu vzorna redovnica, Ne samo po imenu, v
dejanju je bila Ksaverija. Mladostno ognjevitost, ki si s toliko silo pridebiva
srea, in mozalo odloénosl, ono polrebno pedagosko ¢ednost, ki zna mladini
o pravem casu dovoliti in edklonili, je M. Ksaverija ohranila do velera
svojega Zivljenjn. Navdudena za vse, kar je bilo v blagor Sole ali samostana,
znala je navdusevali ludi droge.  Vzgoja in napredek mlajsih uciteljie ji je
bila vedno sréna zadeva. A (udi sama je skrbela, da v pedagoikem in me-
loditkem ozirn zadosli zahlevam sedanjega 2olstva. Vendar je v skromnosti
svoji skoro vseh 35 let redovniskega Zivljenjo oslala uéileljica 1 razreda. I'n
Je po mnogoletni praksi pokazala vso svojo sprelnost, lu si je z malerinsko
ljubeznijo osvojila mlada srea, na katera je vplivala todi v visjih razredih s
prijaznim obtevanjem, zlasti pa z dobrim berilom. Rajnica je bila vnela
priporocevalka in pospesevalka ,Vrlea® in jAngeljcka®. O njeni gospodinjski
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razumnosti, 0 njenem soculju za sreco in nesreto druzinskega zivljenja lahko
prica marsikalera gospodinja in mali ljubljanskega mesta, ki je imela M.
Ksaverijo za utiteljico, kajti tem je pokojnica vedno hranila gorko srce.
M. Ksaverija pa ni bila samo vrla udileljica in vzgojiteljica, marveé ludi
vzorna redovnica, ki se je vselej in povsod zavedala svojega vzvisenega po-
klica. Ob njeni pokorséini in goretnosli so se oprevala srea sosesler, njena
vestnost, nalanénost in toénost jim je bila v zgled, — Sola %e ni prebolela
ene rape, in %e ji je nemila smrl vsekala drugo. Dne 21, maja jo po
daljsem bolehanju mirno in vdano v Gospodu zaspala S. Brigita Ovazen,
mescéanska uneiteljien nolranje fole. Rojena 18, februarja 1872, 1. v Gorici,
je slopila v tukajinji samostan 11. avgusta L. 1891,, slovesne obljube pa je
naredila 10, oklobra 1. 1895. Samoslanska fola je % njo izgubila uéno mot,
ki se pe bo dala kmalu nadomestiti, Delovala je na #oli sicer samo devet
let, a ker je v kralkem asu izpolnila mnogo lel, jo je Gospod kmalu po-
zval na placilo,

Dne 23, julija 1900 je umrl v Ljubljani vé. g. Rok Meréun, katehel
mestnih ljudskih sol. Preblagih lastnosti pokojnikovil in prezasluznega nje-
govega delovanja se hvalezno spominja tudi kronika tukajsnjih uriulinskih
sol, ker je vé. g. Rok Mercun od 27, novembra 1891 do 14 julija 1894
neamorno in plodonosno deloval kol kalehel vnanje Sole in visje gospo-
dinjske #ole. Njegovega lepega pogreba se je poleg odlicnih duhovskih in
svelnih doslojanstvenikov, poleg ueiteljsiva in Zolske mladine udelezilo prav
veliko stevilo njegovih bivsih hvaleznih, sedaj ze soli odraslih ncenk.
Dne 2. seplembra se je fola udelezila pogreba rajnega Solskega vodje v
Marijanisén, slolnega  kanonika in  prezasluZnega slovenskega pisalelja
dr, Franciska Lampela,

Bogosluzne vaje, s katerimi se zlasli pospesuje versko-nravna vzgoja,
so bile te-le: Od pricetka Solskega lela do 31, oktobra in od 12, aprila do
13, junija je imela folska mladina Slirkvat na leden sv. mago, pri kateri
je notranja %ola oskrbovala v pondeljkih in petkih orgljanje in pelje, v sredah
in soholah pa so utenke molile sv. roini vence. Samostanska praznika
sv. Ursdule 21, oktobra in sv. Angele 31. maja, praznik Solskega zavel-
nikn sv. Alojzija 21, junija in praznik Jezusovega presv. Srca so
vse ncenke proslavile z udelezbo pri sluzbi bozji.

Prvo sv. spoved je opravilo v lelofnjem Solskem letu 22 udenk no-
tranje in 91 ucenk vnanje fole, pri sv. birmi je bilo 38 udenk notranje
in 66 ucenk vnanje Sole. Najlepdi dan svojega Zivljenja, dan prvega
sv. obhajila, je praznovalo 2. maja 33 ucenk nolranje, 9. maja pa
9D udenk vnanje sole. Po ecerkveni slovesnosti so hile vse prvoobhajanke
obdarovane s svelinjicami, spominskimi podobicami in knjizicami ter po-
godtene s kavo in sladéicami. — U¢enke nolranje in ynanje medtanske Sole
so se v ¢asu od 21,25, aprila & prav veliko vnemo in vidnim dobrim
nspehom udelezevale duhovnih vaj, katere je vodil preé. gosp. superior

e
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P. A Hortnagel D. J. — Vrlo vzgojilno sredstvo lukajdnjih mes&anskih
sol je tudi Marijina kongregacija. Slavno vladajo¢i papez Leon XIIL imenuje
Marijine druzbe ,najboljso Solo kri¢anske poboznosti in najgotovejio obrambo
nedolZnosti“. Utenke slovenske mestanske fole, ki so s pridnostjo in lepim
vedenjem izkazale vredne bili priftele Marijinim héeram, je 2. junija 1091
sprejel v kongregacijo preé. g. slolni kanonik dr. A. Karlin. (iloboko so
segle do srea sre¢nim vsprejeltim deklicam in njih navzodim slarizem besede
preé. g. kanonika, ki je v slavnostnem govoru opisal veliko korist Marijinih
drnzeb in posebne milosti, ki jih naklanja nebezka Mati svojim héerkam. -
Hvalezno moramo e zaznamovali v lelopis dogodek, da so bile vse uéenke
tukajsnih 3ol delezne v letosnjem Solskem letu blagoslova sv. Ogela,
Castita gospa Mali je meseea novembra 1900, ko je bila v veénem meslu,
v Rimu, izprosila za vse uéenke blagoslov Jezusovega namesinika na zemlji.
Dne 12, decembra, ko so se utenke easliti gospé s preprosto, pa priscéno
slavnostjo zahvalile, da je za nje molila v Rimu, jim je v veliko veselje
sporotila blagosloy sy, Oéela, K spovedi in sv, obhajiln so &le ucenke
Stivikral na leto. Pri zadnji spovedi in sv. obhajilu so prejele tndi svelo-
letni odpustek; v cerkve, ki so -bile doloéene za obiskovanje, so &le 2
dovoljenjem presvellega knezoskofa Stirikral v skupni Solski proeesiji.
O napredku pouka v posameznih razredih so se med  lelom veékrat
prepricali gg. nadzorniki. — Dosedanjega  dezelnega  Solskega nadzornika
Jozelfa Sumana je Nj. Velicanslvo imenovalo ob njegovem umirovljenju
dvornim  svelnikom ;  dezelnima Solskima  nadzornikoma pa je imenovalo
Nj. Velicanstvo 15, okltobra 1900 &olskega svelnika in bivega ravnalelja
celjske gimnazije Petra Konénika, dne 5. junija 1901 pa bivéega rav-
natelja tukajsnjih dezavnih uéileljisé Franciska Hubada, — C. kr. okrajni
Solski nadzornik prol, 'ranéisek Levec je bil b, junija 1901 imenovan
ravinateljem tukajsnjih dezavnih uciteljisé, C. ke, okrajni Solski nadzornik za
nolranjo mescansko solo prof. KL Profl je bhil 22, januarja 1901 imenovan
ravnateljem celjske gimnazije, na njegovo mesto je bil nadzornikom imenovan
realtni profesor Alhin Belar. — C. kr. okrajni Solski nadzornik, ravnalelj
Frantisek Levee, je nadzoroval notranjo ljndsko Solo 11,, 12, 14, in
15. junija, vnanjo ljudsko in mescansko Solo pa 156, aprila, 14,, 15, 25, in
26. junija ter 3. julija. Pregledal je tadi pismene in risalne izdelke vseh
razredov nolranje in vnanje Sole,  Inspekeijski konferenei je imel 8. julija.
Razpravljaje o nadzorovalnem porocilu e. ke, okrajnega solskega nadzornika
za lansko Solsko lelo je slavni e, kr. mestni Solski svel dne 15, oklobra
1900 L z zadovoljstvom vzel na znanje, da se nahaja pouk v lukajsnji
Soli v dobrem slanjn in da je uéileljstvo vestno in trudo-
ljubivo izpolnjevalo svoje sluZzbene dalZnosti, Slavni e kr.
mestni Solski svel je zategadelj dne 17. oktobra 1900, stev. 946, izrekel
uciteljskemu zboru svojo zahvalo in priznanje. — Preé, gosp. slolni
dekan Andrej Zamejic je nadzoroval pouk v kritanskem nanku 18, junija
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v nolranji megcanski $oli, 16, in 17. novembra ler 18, junija pa v vnanji
ljudski in mestanski %oli. — Utiteljstvo je imelo domace meseéne kon-
ference, v kalerth je razpravljalo o razpisih in ukazih Solskih oblastev,
o melodigkem poslopanju pri posameznih predmelib, o vzgoji i. L d.

Dne 3. decernbra 1900 je Sola praznovala stoletnico rojstva pesnika
dr. I'r. Pre3erna, Ueiteljstvo je podalo udenkam kratke Zivolopisne érlice
najvetjega nafega pesnika in zlasti uéenkam meséanske Zole povdarjalo
njegove zasluge kot ustanovnika umelnega slovenskega pesnistva. Ucenke
so deklamovale nekatere njegovih pesmi.

Zdravstveno stanje utenk lukajinjih Sol je bilo v minulem Solskem
letu v obée ugodno. Kljub lemu, da sla se sivili v Ljubljani skrlatica in davica
in so bile radi tega tudi %ole od 17. decembra do 11. januarja zalvorjene,
ni bilo stevilo obolelih ntenk veéje kot druga leta. lzmed blizn 1000 utenk,
ki pohajajo tukajsnje Sole, ni nobena umrla za nalezljivo boleznijo. Za jetiko
je umrla 26, junija marljiva in vrla uéenka I, mescanskega razreda Lepo-
slava Cepuder. Soutenke so jo spremile na pokopalisée,

Ob kolikaj ugodnem vremenn so se uéenke v éetriurnem odmoru ob
desetih  dopoludne razvedrevale na Solskem vriu. Dne 30. maja so imele
gojenke penzijonala, dne 13, junija pa uéenke Il razreda slovenske me-
séanske Sole izlet na Smarno goro.

UboZznih uienk s=e ju sp(:]nhlj:llu mnogo velikodusnih dobrotnikov,
Pri obdarovanju, ki ga prirejata za ljubljanske ljudske sSole lelo za lelom
veliki dobrotnik ljubljanske solske mladine, ces, svetnik Ivan Murnik,

- ki se tudi v hudi bolezni spominja uboznih uéeneev in uéenk — in odbor
dobrodelnih gospi, je dobilo 40 vuéenk vnanje Sole loplo obleko, obuvalo in
peeivo, K slavnostnemu obdarovanju v lelovadnici I, mestne deke fole sta
prisla dezelni predsednik Viktor baron Hein in deZelni glavar Oton
pl. Detela, ki sta z veliko ljubeznivostjo sama delila olrokom obleko. —
Utenke nolranje gole in samoslanske gojenke so, kakor vsako leto, obdarovale
33 uboznih deklie vnanje Sole z oblekami in drugimi darovi. Ker so bile v
boziéni dobi Soli zalvorjene, so prejele deklice darove 18, januarja, Tudi
kongreganistinje so pokazale dejansko ljubezen do bliznjega s tem, da
so za revne deklice napravile koristne obleke. Obdarovanje se je izvrsilo v
nedeljo, dne 27, januarjn — na praznik sv. Druzine. Kongregacija se je
zbrala v dvorani 1. mestanskega razreda. Drustvenice so deklamovale daljso
epitno pesem o sv. Druzini, zapele nekaj primernih pesmi in proizvajale
glasbene tocke na klavirju in citrah. Med 43 revnih deklic se je konecno raz-
delilo 20 celih oblek, 40 posameznih kosov, 5 parov éevljev in raznega peciva.

Hyalezno moramo imenovali 8¢ mnoge druge dobrolnike Sole in Solske
mladine. Slavni obé¢inski svet stolnega mesta Ljubljane je po-
daril 1 izvod HHolzlovega zemeljskega obla. Slavna kranjska hranil-
nica je foli naklonila 500 K; za ta dar se je nbogim uéenkam kupovalo
pisalno in risalno orodje, razne polrebstine za reéna dela in v zacetku lela
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solske knjige. Iz podpore c. kr. $olske knjizne zaloge na Dunaju
je e. kr. mestni solski svet odlocil tukajsnji %oli knjig v vrednosti 22 K 3 h,
- Za oddane kupone iz uénih knjig je dobila 3ola uboznih knjig od pre-
castilega knezoskofijstva ljubljanskega in od zaloznih knjigarn pl. Kleinmayr-
Bambergove v Ljubljani, Holderjeve, Holzlove in A. Pichler's Wilwe und
Sohn na Dunaju, I Dominicusove in Fr. Tempskega v Pragi. — Ilmeno-
vanim in vsem drugim dobrolnikom Solske mladine izrekamo sréni: Bog plagaj!
Solska naznanila so ucenke dobile 80. novembra, 9. februarja, 30. aprila
in 13, julija,
Solsko leto se je sklenilo 13. julija s slovesno zahvalno sv. maso. Po
sv. masi so se ufenkam razdelila lelna porotila in Solska naznanila, utenkam
mestanske Sole pa ludi Solska izpridevala,

III. Vaznejsi ukazi in odredbe solskih oblastev.

Razpis ¢, kr. mestnega Solskega svela z dne 6. junija 1900, st. 406,
razglaga na podsiavi razpisa e, kr. dezelnega Solskegn svela z dne I, junija
1900, . 1363, odlok e, kr. ministrslva za bogocasltje in nauk z dne 17, maja
1900, st. 916, s kalerim se naroéa Solskemu vodslva, da naj v zmislu na-
redbe finanénega ministrslva sestavi in podlje koncem vsakega Solskega lela
pristojnemu davénemu oblastvu skupen izkaz o laksah za preizkoznje, ki
jih dobe¢ utilelji na doliéni Soli.

Razpis ¢. kr. mestnega Solskega svela z dne 19. avgusta 1900, 5L, 700,
razglasa na podstavi razpisa e. kr. deZelnega Solskega svela z dne 10. avgusta
1900, st. 2095, odredbo c. kr. ministrstva za bogoéaslje in nank 2z dne
27. julija 1900, &t, 1590, te vsebine, da je ¢. kr. najvisji racunski dvor samo-
stojno, od ministrstev neodvisno in Z njimi enakopravno oblastve in da naj
ga c. kr. oblastva in uradi nazivljajo v sluzbenem ohdéevanju z islim na-
slovom in nazivkom, ki je predpisan za c. kr. ministrstva.

Razpis e, kr. mestnega Solskega sveta z dne 4. oktobra 1900, st, 583,
naznanja doloéila gledé sprejema in izkljucilve utencev iz okolice, ki ne
slanujejo v Ljubljani,

Razpis e. kr, meslnega Solskega svela z dne 4. oklobra 1000, st 1561,
naroca Solskemu ravnalteljstvu, naj uéenke avgsburikega in helvelskega vero-
izpovedanja naznani vsakega polulela e, ke. mestnemu Solskemu svetu,

Razpis z dne 17, oktobra 1900, 5. 946, izreka c¢. kr. mestni Solski
svel na podstavi poroéil ¢, ke, okrajnega Solskega nadzornika ucileljskim
zborom ljubljanskih 3ol zahvalo in priznanje na dobrem stanju pouka in
na vesinem in trudoljubivem izpolnjevanju sluzbenih dolznosli.

Razpis ¢. kr. mestnega Zolskega sveta z dne 30. oklobra 1900, 5. 732,
priporoéa na podlagi razpisa c. kr. deZelnega Solskega svela z dne 1. sep-
tembra 1900, st. 2269, Fran DBrunelovo knjigo ,Telovadba® v nakup in upo-
rabo pri lelovadnem pouku na ljudskih Solah,
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Razpis ¢. kr. mestnega solskega svela z dne 15, marea 1901, st. 1063
de 1900, narocta folskemu ravnateljstvu, naj o zacetku vsakega poluletja
poslje nalanéno porotilo o higienskih razmerah svoje Sole e. kr. mestnemu
solskemu svetu.

Razpis e, kr. mestnega Solskega sveta z dne 15, marca 1901, sl 65,
obveiéa Solsko vodstvo o razpisu c. kr. deZelnega Solskega svela z dne
18. januarja 1901, st. 90, oziroma odloka ¢, kr. ministrstva za bogotaslje
in nauk z dne 16, februarja 1885, 5t. 2500, da je po § 38. drzavnega Sol-
skega zakona predpisani dokaz o uporabi v praktiéni sluzbi na ljudski Soli
za pripust k preizkuinji uéne usposobljenosti le tedaj podan, &e je pomozni
ucilelj (uciteljica) pouéeval v dveletni praktitni sluzbi najmanj po 156 ur
na teden,

Razpis c. kr. mestnega Zolskega svela z dne 2. aprila 1901, st 205,
naznanja imenovanje prof. Frantiska Levea c. kr. okrajnim $olskim nadzor-
nikom za slovenske in nemsko-slovenske ljudske %ole v meslnem 3olskem
okraju Ljubljana do konca leta 1906.

Razpis ¢. kr. mesinega Solskega svela z dne 27. aprila 1901, &t. 279,
razglasa razpis c. kr. deZelnega Solskega svela z dne 10. aprila 1901, &t. 766,
da je e. kr. ministrstvo za bogocastje in nauk izdalo nova dolotila o izpo-
sojanju knjig iz c. in kr. dvorne knjiznice.

Razpis e. kr. mestnega Solskega svela z dne 13. junija 1901, 5L, 438,
obvesta %olsko ravnaleljstvo o razpisu c. kr. dezelnega Solskega svela z dne
11. junija 1901, &. 1523, ki dolotuje, da v ¢asu od 1. junija do konea 3ol
skega lela odpade popoldanski pouk liste dneve, kadar kaze toplomer ob
10. uri dopoldne v senci na prostem 18" R; kadar pa doseze loplomer Sele
opoldne ali v prvi 3olski uri popoldne 20" R, se sme pouk konéati po prvi
golski uri popoldne,



A. Vnanja Sola

v urdulinskem samostanu (in % njo nolranja) je najstarejda Sola v Ljubljani.
Olvorila se je dné 2, julija 1. 1703, Vsled razpisa vis. e. kr. ministrsiva z
dne 22, decembra I 1871, slev. 14774, je dobila pravico javnosli
Leta 1883/84 je postala osemrazrednica. Dne 16, marca 1894, 31, 2388, je
dovolilo visoko c. kr. nautne ministrstvo, da se premeni v pelrazredno
deklisko ljudsko in lrirazredno deklisko mestansko %olo.
Zatetkom Solskega lela 189495 se je olvoril [ razred mescanske fole. Lelos
je bilo v vnanji Soli pel razredov ljudske Sole in (rije razredi
slovenske mestanske Sole. Vsak razred ljudske Sole je imel po eno
vsporednico,

Znamenile &olske zadeve in svefanosli ler druge zaloslne in vesele
dogodke minulega Zolskega lela 1900/1901 v vnanji %ol opisuje spredaj
skupni lelopis.

V pelrazredni ljudski Soli se poutuje po poslavno predpisanih
ucnih naértih za ljudske fole na Kranjskem. Namen in naloga slovenske
dekliske mestanske 5ole v uriulinskem konvenlu v Ljubljani je pa,
deklicamn, dovrsiviim pelo Solsko lelo ljudske Sole, podeliti vedéjo omiko,
kakor jo po svojem mamenu daje obéna ljudska Sola in posebno pripomoti
jim do potrebne izobrazbe za udéileljske pripravnice in za strokovne #ole.
- Uéni jezik je slovenski. Nems¢ina pa je za vse ucenke brez izjeme obvezni
predmet,

- Poleg obveznih predmelov so se ufenke medfanske sole ucile Ludi
prostih predmetov in sicer:

1, [rancoscine. Pouka v lem predmelu se je udelezevalo v dveh
oddelkih v [, in IL éetrtletju 17, v Il in 1V, pa 11 udenk mescanske Zole,
Utna knjiga je bila 1. in I slopinja francoske slovnice in vadne knjige za
mescéanske Sole, ki jo je spisal E, Riha,

2 igranja na klavirju in eitrah. Igranja na klavirju se je uéilo
25 ucenk, igl‘ilnj:i na cilral pa 16 uéenk., Po eno uro na leden so imele
pouk v glasbeni leoriji, po dve uri pa v igranju na klavirju, oziroma na
citrah. Pri pouku v glasbeni leoriji se je rabila A, Foerslerjeva |, Pevska
sola® in J. Piberjeva ,Schule des Treffsingens®,
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III. Kniiznica.

Uciteljice vseh ursulinskih $ol imajo skupno uciteljsko knjiznico,
ki je bila v Solskem letu 1899/1900 na novo urejena. Knjiznica Sleje 1121 del
v 1827 zvexkih. Posamezne slroke imajo v knjiznici svoje oddelke in sicer
steje oddelek Pedagogika in metodika* 83 del v 130 zvezkih, slovenséina
42 (87), nemstina 166 (223), zgodovina in zemljepis 161 (215), prirodopis 127,
prirodoslovje 20 (46), matematika 14 (68), roéna dela 4 (23), pelje 23 (50),
risanje in pisanje 18 (61), telovadba 8 (6), tuji jeziki 41 del i L. d.

Knjiznica vnanje ljudske in mescanske Sole, ki jo oskrbuje
ucileljica M. Tekla, je imela koncem lanskega leta 627 slovenskih in 392
nemskih knjig, Po nakupu novih knjig iz dolacije mestne obtine in po da-
rilih se je v minulem Solskem letu lako pomnozila, da Sleje koneem Solskega
leta 703 slovenske in 402 nemski knjigi, Kupile so se le-le nove knjige:

A. Krzié, Vrlee (24.--29. teéaj po 1 izvod, 30. letaja 3 izvodi).

A, Krzie, Angeléek (1.—7, leéaj po | izvod, 8, lecaja 3 izvodi), — Mladinska
knjiznica, I. in Il zvezek. — A. Kosi, Zabavna knjiznica za slovensko mla-
dino, IX. zvezek (2 izvoda). -~ Spillmann, Maron — kratanski decek (2 iz-
voda), — Didon, Jezus Krislus, I. — J. Dimnik, Avstrijska zgodovina.
Knjige druzbe sv. Mohorja 1. 1900. — P. L. Coloma, Buch der Kinder,
Fr. Finn-H. Korle, Kleinere Erziihlungen. — A, Punligam, Peler Barbarié,

Sophie Christ, Der gute Ton (2 izvoda). - A. Schopfleuthner, St. Angela-
Blatt, 1900.

Kunjizniea je vpisana ludi v Slov. Malico in naro¢ena na Dom in Svel.
Mladini neprimerne spise Slov, Malice dobiva uéileljska knjiznica,

V minulem Solskem lelu se je izposodilo 451 uéenkam 3870 knjig.

IV. Ucila.

Zbirka uéil vnanje ljudske in meséanske %ole, ki jih oskrbuje ravna-
leljien 5. Maksimilijana, je dobila v minulem Solskem lelu po nakupu iz
dolacije mestne obéine in po darilili Le-le nove predmele:

Zao nazorni nauk: Parnik.

Za ratunstvo: Tillichov stroj. -— Tabele za pootilovanje nadlevanke.
Za prirodopis: Podmagen kel. — Podmasen nelopir. — Podmagena
mis, PPodmagen kos. — Podmasen skoree. — 2 krastacéi v spirilu,

D zoolomicnih stenskih slik, — Slenske slike jablane, hruske, tedplje, tesnje,
lipe, smreke, jelke, borovea, vrbe in meluljnic.

Za prirodoslovje: Termomeler. — Krogljica za razdirjenje toplole.
Pihalnik. — Aparat za raztezanje kapljevin po loploli. — Aparal za
vzbujenje toplote po drgnenju. — Aslatiéna igla. — Busola. — Kovinski

valj za eleklrizovanje po razdelbi. — Heronova buta. — Gasilna brizglja.
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— Navadna sesalka. — Tlakovna sesalka, — Aparat za tak kapljevin.

Aparal za tlak na slene. — Zrakoplav iz kolodija. — Aparal z nihali raz-
licne dolzine. -— Fotomer., — Tehnologi¢ne stenske slike; Premogovnik.
Zelezolivnica, Kako se lan lare. Slalve. Solidte in pridobilev kamene soli.

Za zemljepis: Zemeljsko oblo (darovala mestna obina). — Telurij.
-~ Stenske slike kullurnih rastlin: kave, ¢aja, bombaza, tobaka in sladko-
rovea, — Slike: Poslojinska jama, Donava pri Dunaju, ledeniki,

Za zgodovino: TPodobe slavnih Avslrijeev: Henrika Jazomirgolla,
Wallensleina, Starhemberga, Evgena Savojskegs, Lavdona, nadvojvode Ka-
rola, Radeckega, Tegellhofa, Andreja Holerja. - Zgodovinske slike: Rimsko
tahorigce. Cezarjev slovesni sprevod, Bilka v levioburdkem gozdu. Sv, Severin
in Odoaker. Karol V. sprejme poslanstvo Mavrov. Bilka na Ligkem polju.
Turnirji.  Viletka dvorana. Podelilev Avslrije in Stajerske Habsburzanom.
Rudolf IV. Turki oblegajo Dunaj. Gustav Adoll v bilki pri Liilzenn,

Vseh ueil ima $ola za veronk 9 (60 komadov), za nazorni nauk in
jezikoviu pouk 26 (217 komadov), za prirodopis: za Zivalstvo 199 (415 ko-
madov), za rasllinslvo 19 (59 komadov), za rudninsivo 9 (304 komade), za
priodoslovje 138 (250 komadov), za zemljepis 41 (57 komadov), za zgodo-
vino 39 (b6 komadov), za risanje in pisanje 53 (304 komade), za pelje b
in za Zenska rocna dela 16 (21D komadov),

7 vnanjo ljndsko in mestansko Solo je zdruzen ludj

otroski vrtec,

Otvorjen je bil 17, seplembra 1584, T'vi lela je bil le zaseben, S Solskim
letom 188788 je postal javen zaved. V njem poucuje pod voditeljstvom
ravnaleljice voanje ljudske in mestanske Sole & g. S. Maksimilijane izpra-
Sana vrlnarica, ¢ g M. Ursula. Vsakoletne slroske za uéileljico, sobo in
utila povreatuje mestna obéina.

V zacelkn Solskega leta 1900/1901 je ostalo iz prejsnjega lela 25 deklic.
Na novo jih je vstopilo 29, izestale o sliri; koncem Solskega leta jih je bilo 50,

Ker je bil otroski vrlee radi v mestu se razsirjajoéih nalezljivih bolezni
zatvorjen od 17, decembra 1900 do 11, jannarja 1901, se je priredila otro-
ficem boziéna veselica z obicajnim obdarovanjem 28, januarja. Ohda-
rovani so bili vsi olrodici: nekateri so dobili obleko in obuvala, drugi pecivo
in igrate. V la namen so darovali p. n. gg.: mestni zupan Ivan Hribar
36 K, F. Souvan 20 K, gospa Fajdiga in ces. svelnik Ivan Murnik
po 10 K in g. Jager 6 K. Razlitcnega blaga in jeslvin so poslale p. n. gospe
Fabian, Mersol, Miklave, Sehonwetter in Zorman. Mili Bog jim
bodi placnik !

Olroski vrtee se pricenja in sklepa istodobno #z ljudsko in mescansko folo,



V. Imenik ucéenk.”)

A. DPetrazredna ljudslka sola.

I.a razred.

Beleijan Franéitka iz Ljubljane,
Beli¢ Ana z Glinie.

Beréié Ivana iz Ljubljane.
Cigler Marija iz Ljubljane.
Cuznar Awmalija iz Ljubljane.
Cuk Amalija iz Bistre.

Debevee Jozefa iz Ljnbljane
Dolingek Avgustina iz Ljubljane.
Fajgelj Marija iz Slodic,
Giadperlin Angela iz Ljubljane.
Geréar Marija s Sela pri Sumbregu.
Ham Apa iz Ljubljane,

Herman Ivana iz Sigke,
Herman Marija iz Sigke

Hiti dustina iz Ljubljane,
Huomski Marija iz Ljubljane.
Hvala Marija iz Loz

Janez Marija iz Ljubljane.
Janezi¢ Frantiska iz Ljubljane.

Jenko Brigita iz S Vida nad Ljubljanoe.

Jderns Alojzija iz Mengda.
Kimovee Angela iz Ljubljane
Klemene Pavla iz Ljubljane,
Kokalj Alojzija iz Ljubljane,
Kopecky Adela iz Ljubljane.
Kosak Marija iz Lijubljane,
Kogir Terezija z Vica.

Kranjee Metoda iz Ljubljane.
Levee Ivana iz Smarina

Lukan Frandiska iz Siske,
Lauknig Terezija iz Ljubljane.
Minkus Maiija iz Preske.
Merinik Franéiska iz Ljnbljane
Okorn Ana iz Ljubljane.

I'eklaj Ivana iz Ljubljane,
P'orenta Jozefn iz Ljubljane.
Pukelstein Marijn iz Ljubljane.
Rebersak Marijn 2 Zidanega Mosha.
Rus Marija s Prevaoj.

Srakar Lueija iz Tomatevega,
Stimee Marija iz Ljubna
Strukelj Hermina iz Ljubljane.
Tarman Ana iz Ljubljane.
Timnik Marija iz Maost

Urbar Kalarina iz Vodmala
Voje Viklorija iz Ljubljane.
Zabukovee Pavia iz Ljubljane.
Zagar Leopoldina iz Ljubljane
Zerovnik Antonija iz Ljubljane,
Zidan Frantitka iz Ljubljane,

Neizpragana

Sireelj Friderika = Zidanega mosta.

I. b razred.

Banovee Avpuilina iz Ljubljane.
Brezovar Alma iz Ljubljane,
Colman Amalija iz Groe vasi,
Cerne Jozefa iz Ljubljane.
Cednovar Antonija iz Ljubljane,
Gosti¢é Ana iz Ljubljane,
Hartman Genovela iz Ljubljane.
Ivanéi¢ Dragolina iz Ludbrega.
Kalan Francigka iz Ljubljane,
Kern Alojzija iz Ljubljane.
Klopéar lda iz Domial,

Kropar Ana iz Dravelj.

Lampe Marija iz Ljubljane
Lukman Jozefa iz Ljubljane.
Mehle Marija iz Ljubljane
Mekinda Frantitka iz Ljubljane,

7} Utenke debelo tiskane jmajo odliko.

Muskal Itoza iz Ljubljane.

Novak Ivana iz Ljubljane.

Oblak Franéiska iz Ljubljune.
Ocakar Ana iz Ljubljane.

Ogrine Angela iz Ljubljane.
Panéur Ivana iz Ljubljane,
Pokovee Frandiska iz DomZal,
Potokar Alojzija iz Ljubljane.
Ramovd Marija iz Ljubljane.
Bavnikar Ceeilija iz Ljubljane.
Rihar Julijana iz Mirk ped Vehniki,
lotter Berta iz Reke.

Salberger Jozefn iz Ljubljane.
Sehopper Marija iz Ljubljane.
Sechopper Leopoldina iz Ljubljane.
Stavar Jozela iz Trojave pri Kradnji.




a5

Skoda Angela iz Ljubljane, Vrlane Marija iz Ljubljane,
Spehar Angela iz Ljubljane Zaplolnik Angela iz Ljubljane.
Tavéar Jozela iz Zoagreba. Zovman Marija iz Ljubljane.
Urbanéié Jozefa iz Ljubljane. i i
Useniénik Marija iz Domzal. Neizpradana:
Vidinar Franéigka iz Ljubljane. Klebel Marija iz Ljubljane.

1. a razred,

Aceetio Ana iz Ljubljane. Luknis Pavla iz Ljubljane.
Anzie Franciska iz Ljubljane Merlah Terezija z Vilinike.
Belcijan Ivana iz Ljubljane. Mergnik Ana iz Lesee

Berlan Ludmila iz Ljubljane, Mlinar Marija iz Brezovice.
Boritnar Ivana iz Siske. Obrekar Ana iz Ljubljane,

Cigler Terezija iz Ljubljane. Oslere angela iz Ljubljane.
Cunder Marija iz Ljubljane Plestenjuk Franéizka iz Ljubljane.
Cadez Ana iz Skofje Loke. Plevnik Ivana iz Tomacevega,
Carman Franéiskn iz Ljubljane, Podivavéek Silvesira iz Trbovlj.
Crnjad Jozefa z Vrehnike. Podkrajnik Amalija iz Ljubljane.
Crngad Marija z Yrhnike. P'roft. Friderika iz Ljubljane.
Dolnicar Pavla iz Most. Prunk Karolina iz Heke,

Fortuna Anlonija iz Ljubljane. P'ue Marija iz Ljubljane.

Flander Neza iz Mosl. Rupar Marija iz Ljubljane.
Frece Marija iz Ljubljane. Satller Marija iz Linbljane.
Giabrit Francizka iz Maribora. Sircelj Alojzija iz l{ulllj;nm.
tagperlin Alojzija iz Ljubljane. Skrjanec Marija iz Smarij.
Gmeiner Marija iz Ljubljune, Slibar Franditka iz Morave,
Gordie Ana iz Sigke. Span Marija iz Ljubljane.
Gostindar Marija iz Mosl Stimec Julijana iz Trbiza,

Gril Franéiska iz Ljubljane, Tekavee Marijn iz Ljubljane
Hahjun Marija iz Smartna, Tesar Ana iz St Vida nad Ljubljano.
Hocevar Rozalija iz Most, Uldar Ivana iz Starega trga pri Visnji gori.
Horval Mihaela iz Ljubljane. Umnik Frandiska iz Mosl,

Ivan Marija iz Ljubljane, ll'_!':lni=‘ Mihaela iz Ljubljane.
Jandar Jozefa iz Ljubljane. Virdek Jozefn iz Ljubljane,
Jandigaj Pavlina iz Ljubljane. Yolek Amalija iz Smarij.
Janezi¢ Pavla iz Ljubljane. Zovovnik Franeigka iz Ljubljane
Kavéié Ana iz Loda .
Klander Angela iz Siske. Neizpragana:

Korenjak Marta iz Trala.

Libertar Marijn iz Ljubljane, begjinec: Narjela Jz Tréla

I1. b razred.

:\\‘lmllj Antonija Iz Lr_i’-""_i“"'!- Ogrine Ivana iz Ljubljane,

Bezlaj Anlonija iz Lijubljane, Ozaben Emilija iz Ljubljane,
Grablovie My iz Ljubljane Panéur Jozefa iz Ljubljane,
Hafner Marija iz Smartna pri Litiji. P'apei Karolina iz Ljubljane,
Heuflel Roz iz Liubljane, Pardubsky Marija iz Ljubljane.
Hiti Viktorija iz |-Jlllr:J:|l]n. I'avliéek Marija iz Trata.

Indol Ana iz Ljubljane. Pihler Ana iz Zabje vasi pri Smiheln
Kuific Marija iz Ljubljane, Plankar Marija iz Ljubljane,
Kogovick Frantidek iz Ljubljane. Polanjko Marija iz Ljubljane,
Kovad Anlonija iz Ljubljane Potokar Marija iz Ljubljane,
Kova¢ Marija iz Ljnbljune Premk Ana iz Ljubljane.
Keagovie Anlonija iz Ljubljane, Préin Antonija iz Ljubljane,
Lavrenti¢ Jozefu iz Postojne. Pukelsiein an*f:u'.ijn iz Ljubljane,
Lokar Ivana iz Ljubljane. Strupi Angela iz Ljubljane.
Lulik Antonija iz Ljubljane. Sare Ana iz Ljubljane,

Muzlovi® Jozelfu iz Ljubljane, Sirea Ivann iz Ljnbljane,

Novak Marija s Poledaka (Stajersko). Skarjevee Marija iz Ljubljane,



$urn Joxefn iz Ljubljane,

Stalcer Marija z Dunaja.

Strukelj Ana iz Ljubljane.

Strukedj Marija iz Ljubljane,

Toplikar Ema iz Ljubljane.

Trefalt Alojzija iz Ljubljane,

Velkovrh Franditka iz Polhovega gradea,
Yale Angela iz Ljubljane.

Zajee Antonija iz Ljubljane.
Zupanéi¢ Ludmila iz Ljubljane.
Zupin Pavla iz Ljubljane.
Zupin Terezijn iz Ljubljane.
Zagar Pavla iz Ljubljane.

Neizpragana :
Zilnik Frantiska iz Most

1L a razred,

Ambrozi¢ Ivana iz Ljubljane.

Anzi¢ Danica iz Ljubljane,

Babnik Franéiskn iz Siske.
Berpol Franéitka iz Brezja pri Dobu,
Boritnar Angeln iz Lagkega trga.
Colnar Antonija iz Jedice.

Colman Ivana iz Ljubljane.

Cebular Pavla iz Ljubljane,

Cerne Anp iz Sigke

wrne Leopoldina iz Ljubljane,
Cesnovar Angela iz Ljubljane.
Colnik Ivana iz Ljubljane.
Dezman Angela 1z Ljubljane.
Erbeznik Pavla iz Ljubljane,
Fajdidn Ana iz Ljubljane.
Fajgelj Alojzija iz Jezice.
Fortuna Matilda iz Ljubljane,
Forluna Silvestrina iz Ljubljane.
Gabroviek Jozefa iz Tomizlja.
Gladnig Angela iz Lukoviee,
Goslindar Antonija iz Ljubiljane
Hiomigman Marija iz Koeslanjevies,
Klander Pavla iz Sitke,

Komar Marija iz Ljubljane.
Kovacié Ivana iz Smrja pri Premu.
Kuelar Franéizka iz Kastva (Istra).
Leviénik Ana iz Kamnika.

Laevstik Marija od Sv. Gregorja.
Lotri¢ Pavla iz Sitke.

Lumbar Jozefa iz Ljnbljane.
Magister Ludmila iz Ljubljane.
Majeen Rozalija iz Vipave,

Merdnik Marija iz Lesec.

Mililar Ana iz Ljubljane,

Moljk Ana iz Dolenje vasi pri Logaleu,
Novolradsky Marija iz Ljubljane.
Petrié Marija iz Ljubljane.

Piller Marija iz St Vida nad Ljubljano,
Podlesnik Marija iz Ljubljane

Premk Alojzija iz Ljubljane,
Prestor Julijana iz Ljubljane,
Radovan Marija iz Ljubljane.

HKebolj Pavling iz Ljubljane.
Reichman Ana iz Ljubljane.

Riliter Marija iz Ljubljane.

Rutar Marijn iz Ljubljane,

Sever Ana iz Ljubljane.

Srakar Ivana iz Ljubljane.

Strlé Rozalija iz Ljubljane,

Sifear Pavla iz Ljubljane.

Skofie Helena iz Ljubljane,

Skrinjar Albertn iz Povirja pri Divadi.
Tabernik Marija iz Ljubljane.
Tomazic Ema iz Ljubljone.

Trahofak Danica iz Ljubljane,

Trefall Pavla iz Ljubljane.

Vidinar Marija iz Ljubljane,

Vorina Alojzijn iz Velikega Sivja pri Zidanem

LTI
Vovk Roza iz Ljubljane.
Vurkelje Angela iz Ljubljane,
Wohine Avrelija iz Ljubljane.
Zadnik Viktorija iz Ljubljane.
Zakolnik Marijn iz Ljubljane
Zalar Ana =z lga.
Zupane Ana iz Ljubljane.
Zupane Leopoldina iz Ljubljane,

L b razred.

Ambroi Marija iz Ljubljane.
Andoliek Marija iz Ljubljane,
Avbelj Leopoldina iz Ljubljane.
Avhelj Ludmila iz Ljubljane.
Avhelj Marija iz Ljubljane,
Bertoneelj Ivana iz Gorenje vasi,
Bizjak Marija iz Ljubljune.

Bojt Marija iz Ljubljane.

Cankar Marija iz Sabaca (Srbsko)
Cotman Gabriela iz Ljubljane.
Cvirn Frandigka iz Ljubljane.
Croivee Frandigka iz Ljubljane.
Decman Marija iz Ljubljune.
Dovjak Marija iz Ljubljane,
Drmastija Albina iz Ljubljane.

Fiala Ivana iz Ljubljane.
Florjanéié Ludmila iz Ljubljane.
Gorjup Albina iz Ljubljane.
Goslié Pavla iz Ljubljane,
Gruden Stefanija iz Bucke.
Habieht Ana iz Brezovice.

Ham Jozela iz Ljubljane.

Jereh Marija 2z Vehinike,

Jerina Jozefa iz Ljulljane.
Jurman Alojzija iz St, Janga.
Kloptar Leopoldina iz Ljubljane,
Knapi¢ Marija iz Ljubljane,
Kocevar Ludmila iz Zelimelj,
worte Alojzija iz Holedrdice,

Kralj Marija iz Reke,




Legal Franditka iz Kosez nad Ljubljano.
Legat Ivana iz Kosez nad Ljubljano.
Londarié Nikolaja iz Sele (Hrvalsko).
Mavee Frandizka iz Ljubljane.

Mrak Pavia iz Ljubljane,

Oslere Marija iz Ljuijlj;uu‘.

Petrovéid i‘[lll‘ljll iz St Vida nad Ljubljano.
Pir Julijana iz Ljubljane.

Plankar Franditka iz Ljubljane.
PPogaénik Marija iz Ljubljane.

Pristoy Ludmila iz Ljubljane.

Prosen Ema iz Vedele pri Trstu,
Pucihar Marija iz Ljubljane.

Rabi¢ Kristina 2 Dovjega.

Rapud Marija iz le.ll:li:lllu.

Ravnikar Antonija z Vad.

Rilitar Marija iz Kamnika.

Rozina Jozefa iz Gradea.

Semrad Ludmila iz Trsta.

Sever Ivana iz Ljubljane.
Sonc Jozefa iz Ljubljane.
Sarabon Leopoldina iz Ljubljane.
Sturm Frandiska iz Ljubljane.
Svele Ana iz Ljubljane.

Teran Marija iz Sizke.

Trebar Angela iz Ljubljane,
Trpin Pavla iz Ljubljane.
Tsehokert Ana iz Ljubljane,
Yarsek Ivana iz Ljubljane.
Virdek Marija iz Ljubljane,
Zajee Jozefa iz Ljubljane.

Zor Marija iz Ljubljane.
Zupan [vana iz Ljubljane.
Zeleznikar Marija iz Ljubljane,
Zidan Karolina iz Ljubljane.

NeizpraZana:
Sireelj Frantiska iz Divaée,

IV. a razred.

Babi¢ Terezijn iz Podgorice.
Baraga Amalija iz Ljubljane.
Baraga Friderika iz Ljubljane.
Benedik Franédigka iz Ljubljane.
Bitene Marija iz St. Vida,
Borstnar Julija iz St Vida
Breme Marija iz St Vida,
Cunder lvana iz Vodmala.
Cadez Marija iz Skofje Loke.
arne Ana iz Ljubljane.

Gros Franéitka iz Ljubljane.
Jenko Angela iz Ljubljane.
derandit Marija iz Most.

Jereb Franciska z Vrhnike.
Jezek Marija iz Ljubljane.
Kastelic Pavla iz Divace.
Kimovee Ludinila iz Ljubljane.
Klander Ivana iz Sigke.

Kodela Stefanija iz Ljnbljane,
Koprivee Angela iz Sigke,
Korban Ivana iz 5t Vida pri Zalicini,
Korenjak Ivana iz Trsia.
Kotloviek Hedvika iz Ljubljane,
Kovaé Ludmila iz Ljubljane.
Kriznar Franéiska iz Ljubljane.
Matko Jozefa iz Ljubljane.
Medie Karolina iz Ljubljane.
Milteregger Marijn iz Sizke,
Modie Ernestina iz Ljubljane.
Moljk Terezija s Proseka.
Osmek Apolonijn iz Ljubljane.
Petrovéic Ana iz Logatea,

Pilar Franditka iz St. Vida.
Plehan Marija iz Ljubljane.
Pollick Olga iz Gackega v Hereegovini.

Potokar Fran¢iska iz Zalitine.

Povhe Antonija iz Ljubljane.

Pukelétein Ivana iz Ljubljane,

Rakar Angela iz Ljubljane,

Ht'{c Ana iz Jelicnega vrha pri Idriji.

Rekar Franéidka iz Ljubljane.

Rekar Terezija iz Ljubljane.

Nodic Angela iz Ljubljane,

Hodi¢ Frandiska iz Ljubljane.

Rozman Marija iz Ljubljane.

Sgver Franciska z Glinie.

Singer Hedvika iz Ljubljane.

Slivar Ivana iz Ljubljane.

Sojar Tvana z Vica,

Starin Jozefa iz Ljubljane,

Strlé Antonija iz Ljubljane.

Sircelj Leopoldina iz Ljubljane,

Skrjanee Ivana iz Ljubljane,

Skrl Francitka z Vica.

Stembov Marija iz Tomadevega.

Tomazi¢é Francéigka iz Most,

Vonéina Marija iz Liubljane,

Vadnov Marija iz Ljubljane.

Vrhovnik Marija z Vodmata,

Zalokar Franc¢iska iz St Vida,

Zavrdan Cecilija iz Most pri Komendi.

Zavrian Francidka iz Ljubljane.

Zgone Jozefa iz Ljubljane.

Zupandié Ana iz Ljubljana.

Zupanéid Antonija iz Mosl. :

Zupanéi¢ Elizabetn iz Bistrice pri 5L Ru-
pertu.

Neizprasana :
Cemazar Angela od Device Marije v Polju.

IY. b razred.

Bergant Ana iz Ljubljane,
Bergant Gizela iz Ljubljane.
Cerar Albina iz Ljubljane,
Colnik Marija iz Ljubljane.

Dolfan Ana iz Sitke.
Drnovéek Ivana iz Ljubljane.
Fajgel Angela iz StoZic.
Gorsie Stefanija iz Ljubljane



Gostintar Jeriea iz Most.
Gradiger Angela iz Ljubljane.
Gril Angela 1z Ljubljane.

Gril Franditka iz Ljubljane,
Hocevar Leopoldina iz Turjaka.
Hroval Rozaliga iz Ljubljane.
Jean Pavla iz Ljubljane.

Jurea Pavla iz Ljubljane

duzina Ivana iz Ljubljane.
Klemene Franéizka iz Ljubljune.
Knipie Albina iz Vodmala,
Konsek Katarina = Trojan.
Kovadie Albina iz Ljubljane
Kranje Danica iz Karlovea

3¢ Albina iz Zuzemberka.
Krafovee Helena iz Ljubljane.
Kregelj Marija z Dvora.
Lavrencié Zora iz Poslojne.
Lavrin Karolina iz Ljubljane.
Lessiak Leopoldina iz Ljubljane,
Levar Franciska z Jezera pri Cirkniei,
Lotri¢ Pavla iz Ljubljnne,

Malin Marija iz Ljubljane.
Mesojedec Marija iz Ljubljane.
Minkus Jozela s Preske,

Mirti¢ Marija iz Ljubljane.

Nezie Marija iz Sicke.

Ogrine Stefanija iz Ljubljane,

Okorn Frandiska iz Rudnika.
PPotoénik Rozalija iz Pulja.
I'otrebujes Marija iz Ljubljane
Prosen Marija iz Hoeola pri Trstu.
Bogel Pavla iz Lijubljane,

Rozman Helenn iz [3ke vasi.
Sattler Amalija iz Ljubljane.

Sirnik Angela iz Sigke.

Supan ,.\nt{mij.ll z Hreznice
Sehenerceker Roza 1z L]ulhljmu:
‘*Lrl Marija 2 Dvora pri Zuzemberku,
‘hkd Pavla z Viéa

‘h]n-.u Marija iz Yizmari].

Strukelj Amalija iz Siske,

Sustar Pavla iz Ljubljnne.

Tomazié Jozefa iz Ljubljane.

Trefalt Marija iz Weyerja (Zgor. Avsirijsko).
Vanino Ana iz Zagreba.

Verdir Angela iz Ljubljane.

Zaje Ann iz Ljul;]j.um

Alalit Klementina iz Ljubljune,
Zorman Gabriela iz Ljubljane.
Znidargi¢ Ivana iz Ljubljane.

Neizprasani:

Kobal Bernarda iz Erzelja nad Vipavo.
Kutar Gizela iz Zogreba.

Y. a razred.

Ambrogié Franéitka iz Ljubljane,
Cerar Angela iz Ljubliane.

Cvetko Marija iz Ljubljane.

De¢man Frandigka iz Ljubljane

Dregi¢ Ana iz Ljubljane.

Fritsch Hermina iz Krakovega (Galicijn).
Gregorka Marija iz Ljubljane.

Indof Marija iz Ljubljane,

Janed Jozefa iz Ljubljane.

Kimovee Marija iz Ljubljane.

Kocijan Frandiska iz Ljunbljane,

Kondek Franéitha s Trojan.

Korde Ana iz Hotedirdice.

Lotar Frantiska iz Ljubljane.

Marki¢ Francifka z Glinic.

Oblak Rozalija iz Ljubljane.

'avlin Ceeilija iz Ljubljane,

Porenta Ursula z Glinic pri 5L Vidu,
Polotnik Jozefa iz Ljubljane.
Praprotnik Antonija iz Ljubljane,

Predovi¢ Zora iz Ljubljane.

Riglier Karolina od Sv, Gregovijn. =
Rojina Frantigka iz Sicke.

Huue!r. Alojzija iz Borja pri Hotiéu.
Suglersid Marija iz Ljubljane.

Schley Ana iz Ljubljane.

Tiran Olga iz ]']ulllj.ulf:

Tome Ivana iz Ljubljane.

Uranié 'l'('rmdjn iz _Ljubljane,
Urbantic Marija iz Sigke,

Urban¢i¢ Marjela iz Sigke,

Vidrich Viktorija iz Meidlinga pri Dunaju.
Vode Ivana iz Preserja,

Vrhovee Marija iz Ljubljane.

Wohinz Olga iz Ljubljane.

Zafran Terezijn iz Ljubljane,

Neizpratana:
Zidan Marija iz Ljubljane.

Y. b razred.

Arko Marija iz Ljubljane.
Azman Neziea iz Sodragice.
Bole Pavla iz Sitke.

Carli Pavla iz Ljubljane.
Crna¢ Jozefn iz Poslojne.
Fiala Marijn iz Ljubljane.
Frtin Marjeta iz Medvod.

Habicht Marija iz Ljubljane.
Herrmann Mariju iz Idrije.
Jerman Angela iz Ljubljane.
Klemendi¢ Marija iz Gradea.
Kovadié Ludmila iz Ljubljane.
Kranje Urgula iz Most.

Lap Ivana iz SL Vida,



Lekan Pavlina iz Ljubljane.
Lotri¢ Stefanija iz Ljubljane.
Obrekar Ernestina iz Ljubljane.
Orehek Ivana iz Ljubljane.
Potokar Marija iz Ljubljane.
Nemigar Angela iz Ljubljane.
Hihar Antonija z Vehnike,

Snoj Terezija s Croué,

Stojkovie Frantitka iz Borovnlce.
Strah Marija od Dev. Mar. v Polju.
Sural-nu Ana iz Ljubljane.
Skrinjar Ewmilija iz Trsta.

Toni Rozalija iz Linbljane.

Toplikar Ivana iz Ljubljane,

Vajde Regina iz Zgornjib Lok pri Blagoviei.
Vilbar Gizela iz Velikih Zabelj (Primorsko).
Zaje Francitka iz Sigke.

Zidegar Julija iz Ljubljane,

Zerovnik Karolina iz Steyerja (Avstrijeko).

Neizpragani:

Kotir Stefanija iz Ljubljane,
Majee Helena iz Ljubljane,

1B, Slovenska mescanslka Sola.

I. razred.

Arhar Jozefa iz Ljubljone,

Babnik Stefanija iz Trsta.

Bregant Cirila iz Ljubljane.
Cimolini Avgusta iz Carpacea (Lasko).
Cadez Angela iz Ljubljane.
Cednovar Alojzija iz Ljubljane.
Gaisler Marija iz Ljubljane.
Horvat*Marija iz Ljubljane,

Jeran Ana iz Ljubljane,

Kadune Elizabela z Zidanega mosla,
Kladnik Franéiska iz Mostara.
Kralic Milinela s Trate pri Skofji Loki.
Kregelj Urtula 2 Dvora.

Krzan Cirila iz Ljubljane.

Lotri¢ Marijn iz Zeleznikov.

Malko Marijn iz Ljubljane.

Mayer Ana iz Ljubljane,

Mersolj Rozalija iz Radovljice.
Okorn Albina iz lelhl]inl'le.

Panéur Alojzija iz Ljubljane.

Pavlin Marja iz Ljubljane.

Piehler Rozalija iz Novega mesta,
Podlesnik Franéitka iz Ljubljane.
Pregern Marija iz TrbiZa.
Saltler Roza iz Sigke,
Singer Marija iz Ljubljane.
Snoj Ana iz Gamelj.
Sterlekar Jozefa iz Ljubljane.
Sivea Julija iz Veem pri Divadi.
Skarjevee Angela iz Ljubljane
lamear Anlmli_{n iz Ljubljane.
Sudtar Marija iz Ljubljane,
Tomagit Marija iz Ljubljane.
Turk Marija iz Dola (Stajersko).
Vizjiak Amalija iz Ljubljane.
Vodigek Franéitka iz Ljubljane.
Wernig Marija iz Ljubljane.
Zuvrian Marija iz Ljubljane.
Zupanéié Karolina iz Ljubljane.
Zupin Rozalija iz Ljubljane.
Zmidersié Jozefu iz Slarega Lrga.

1. razred.

Baland Gabriela iz Ljubljane.

Bonaé Marija iz Ljubljane. .
Cimpri# Elizabeta iz Bovea (Primorsko).
Cyvetko Ludmila iz Ljubljane.
Domianovié Ana iz Ljubljane.
Gordié Jozefa iz lLjubljane.

Gregorka Ivana iz Ljubljane.

Hanu# Ludmila iz Ljubljane.

Hiti Ana iz Ljuhljane.

Janc Ana iz Siske. )
Lavrendi¢ Albina iz Poslojne,

Lesjak Terezija z Dunaja.

Lonéarié Marija iz Sele (Hrvatsko),
Medie Franéizka iz Ljubljane,

Novak Ana iz Budim-Peste.

Oblak Katarina iz Ljubljane,

Odlasck Ludmila iz Zabnice.
Plehan Ana iz Ljubljane.

Predovié Danien iz lailllﬂjl‘.na.
Sattler Kristina iz St. Vida.
Svetel Albina iz Ljubljane.
Siberkar lvana iz Ljubnega.
Skabie Ann iz Smarij.

Thomitz Marija z Dunaja.

Tomi Ivana iz Ljubljane,

Toplikar Julijana iz Ljubljane,
Triar Ivana iz Logalea.
Uleniénik Gizelp iz Mengin
Vodnik Ana iz Ljubljane.
Zakrajicek Marija iz Radleka pri Rakeku.
Zebrer Eleonora iz Ljubljane.
Zniderdi¢ Antonija iz Starega Liga,

3*
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III. razred.

Aceelto Angela iz Ljubljane. Nigrin Marija iz Ljubljane.
Bizjak Frantigka iz Reke, Paviek Amalija iz Ljubljane.
Ciuha Ana iz Zgornje Hrusice. Pezdir Ivana z Viéa.

Cerne Roza iz Ljubljane. Piehler Antonija s Krikega
Dostal Karolina iz Ljubljane, Potocénik Pavia iz Domégal.
Hanug Gabriela iz Ljubljane, Polokar Amalija z Unca,

Indof Albina iz Ljubljane, Praprotnik Ludmila iz Ljubljane.
Jugovie Marija iz Ljubljane Sedlak Emilija iz [jubljane,
Kadune Antonija iz Siske. Smolé Ivana iz Logalea,
Kubelka Ludmila iz Ljubljane. Stayer Elizabeta iz Triica.
Kuralt Danica iz Ribnice. Valenti¢ Ivana iz Ljubljane,
Kustrin Ida iz Zavelj (P'rimorsko). Zalar Ivana z Rakekn

Lokar Marija iz Ljubljane, Zukodek Julija iz 8L Vida na Planini (Staj ).
Majee Elizabeta iz Ljubljane, Zdegar Leopoldina iz Ljubljane,

Muladek Marija iz Ljubljane.




B. Die innere Schule

im Ursulinenkloster ist zugleich mit der hiesigen fusseren Schule am 2. Juli
1708 eroffnel worden. Sie ist die @ilteste Schule der Landeshauptstadl Laibach
und war durch volle 170 Jahre auch die einzige Midehenschule daselbst.
Mil der Ministerialverordnung vom 22, December 1871, Nr. 14774 hat sie
das Offentlichkeilsrecht erlangl. Bis dahin war sie nur vierclassig; [lr das
Schuljahir 1871/72 warde sie eine fiinfclassige, 1872/73 ein sechs- und 1877/78
cine siebenclassige Schule. Von 1882/83 ziihlte sie acht Classen. Mit dem
Erlasse vom 16, Mirz 1894, Ne. 2388 hat das hohe k. k. Ministerinm fiir
Cultus und Unterricht die Bewilligung ertheilt, die innere achlclassige Volks-
schule in eine fanfelassige Madehen-Volksschule und eine dreiclassige Midehen-
Birgerschule zu verwandeln,

In der inneren fanfelassigen Miadechen-Volkssehule wird der
Unterricht auf utraquistischer Grundlage nach dem vom hohen k, k, Unler-
richts-Ministerium fTiv fanfelassige Volkssehulen verordneten und mit Bertick-
sichtigung des [ir die Volksschulen Krains vorgezeichneten Normalschul-
planes und nach dem vom k. k. Landesschulrathe in Laibach genehmigten
Lehr- und Stundenplane erlheilt.

Der Zweck und die Aufgabe der inneren dreiclassigen Midchen-
Biirgerschule ist, den Madchen im Anschlusse an den fiinflen Jahrescurs
der Volksschule eine iiber das Lehrziel der allgemeinen Volksschule reichende
Bildung zu geben, inshesondere die Vorbildung fir Lehrerinnenbildungs-
anslalten und Fachschulen zu vermilleln, Die Unlerrichlssprache ist die
deulsche; das Slovenische jedoch gill (Gr Schilerinnen slovenischer Natio-
nalitit als obligater Gegenstand; auch ist es diesen freigestelll, die Religions-
lehre in slovenischer (event. in italienischer) Sprache zu lernen. Schilerinnen
anderer Nationalililen werden auf Verlangen der Ellern vom Slovenischen
als obligatem Lehrgegenstande befreit.

In Verbindung mit dem Pensionate besteht seil den letzten Jahren eine
Prival-Lehrerinnenbildungsanstalt, deren Statut und Lehrplan
das hohe k. k. Ministerium fir Cultus und Unterricht mit dem Frlasse vom
7. Februar 1898, Nr. 267 genchmigl hat. Den Anforderungen zur Erwerbung
des Offentlichkeitsrechtes wird thunlichst enlsprochen; deshalb hegl der
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Convent die berechligtsten Hoffnungen auf gnidige Verleihung desselben,
Die Anstalt, welehe im verflossenen Schuljahre 1900/01 nur den II. Jahrgang
mil 18 Lehramtscandidalinnen  zihlte, wurde am 13, und 15, Mai vom
Herrn Landesschulinspeclor Peler Konénik besucht. Der k. k. Schulrath
und Fachinspector fir Zeichinen, Herr Hermann Lukas, besuchte die
Anstalt am 16. April, besichligle den nun vollendeten Zeichensaal, gab noch
cinige Anweisungen belreff der Einrichlung desselben und verliess aus IRick-
sicht fiir die von ecinem gefihrlichen Kalarrh angegriffene Zeichenlehrerin
die Anstalt, ehne zn inspicieren, versprach jedoch, am Anfange des nichslen
Schuljahres wiederzukommen, Im nichsten Schuljabre 1901/02 wird der
I. Jahrgang erdffuel werden; nur interne Zoglinge werden in die Lehrerinnen-
bildungsanstalt aulgenommen.

Den Zoglingen, welche der Schule entwachsen sind und ihre Aus-
bildung nicht an der Lehrerinnenbildungsanstall forlselzen wollen, wird in
einer andern Abtheilung — dem sogenannlen Freicurse — Gelegenheil
geboten, die von den Eltern gewiinschten Zwecke ihrer Fortbildung zu ver-
folgen, In dieser Abtheilung ist der Hauptgegenstand die Handarbeit,
Diese erstreckt sich auf alle Arten von Nulz- und Luxusarbeilen; es kénnen
jedoch die einzelnen Zoglinge nach Wunseh auch in andern Richlungen
forlgebildel werden, als Musik, Sprachen, Zeichnen, Malen u. s. w_

Aus dem Gesaglen isl ersichllich, dass im Pensionale den Zoglingen
Gelegenheil gebolen wird, sich eine ihrem Slande angemessene Bildung
anzueignen, Kine hinreichende Bibliothek steht den Schillerinnen zur
Verfiigung ; auch sind den einzelnen Unterrichisgegenstinden angemessene
Lehrmittel in genfigender Menge vorhanden.

I. Chronik der Schule.

Das Schuljahr 1900/01 begann am 18. September mit dem heiligen
Geistamte,

Am 4. Oblober feierle die Schule das Allerhochste Namensfesl Seiner
k. u. k. Apostolischen Majestil unseres allergnidigslten Kaisers I'ranz
Josel I. wie gewdhnlich durch einen solennen Gollesdienst, verherrlichte
aber diesen Tag in Befolgung des hohen Ministerialerlasses vom 9, August,
Z.1933, zur Erinnerung des sellenen Festes des 70, Geburlstages Sr. Majestil
durch eine patriotische Festfeier,

Nach dem Festgotlesdienste versammelle sich der Lehrkorper mil den
Schillerinnen, an der Spilze der Hochw. Herr Spiritual, Kirchendirector und
Kateehet der innern Schule, Michael Bulovee, die Oberin des Convenles,
M. Theresia Heidrich und die Hausprifecting, M. Antonia Murgel, in einem
festlich geschmiiekten Sechulzimmer. Die Vorderseile desselben  schien in
cinen Wald verwandelt, Aus frischem, rveich bellagglem Grin ragle hoch
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hervor die Bisle Sr. Majestil, die, mil den kaiserlichen Insignien geschmack-
voll decoriert, ein schines Bild bol, vor dem die Festesfeier sich vollzichen
sollte, Es wurde abwechselnd declamiert, gesungen und Clavier gespicll.
Die Festrede hiell der Hochw. . Spiritual. Der Redner hat Seine Majestil
uns allen zum Vorbild aunfgestelll, namentlich durch die herverragendsten
Tugenden, die ihn schmiicken: die Mildthitigkeit, das unerschiilterliche
Gotlverlranen bei allen Sehicksalssehligen und den echien Glauben, den
Seine Majestal unerschrocken vor aller Welt bethitigt. Die Begeisterung
nahm mit dem Forlschreilen der Gesinge und Declamalionen so zn, dass
sie schliesslich in sturmische Jubelrule ; Hoch lebe der Kaiser, Franz Josefl 1.!
iibergieng. Daraul wurde noch die ambrosianjsche Dankeshymne gesungen.
Den Schluss der Feier bildete die Auffithrung eines Luslspieles in 2 Aclen:
»Die bestraflte Eilelkeils,

Die Feier der ersten hl. Communion der Schiilerinnen fand heuer
am 2, Mai in herkdmmlicher, erbaulicher Weise statl, Am genannten Tage
empfiengen 33 Schillerinnen zum erstenmale den Leib des Herrn, 22 Schii-
lerinnen haben heuer die erste hl. Beichtle verrichtel und 38 Schiilerinnen
haben das hl. Sacrament der Firmung empfangen. Vom 21. bis 25. April
wurde den reiferen Zoglingen der inneren und dusseren Schule Gelegenheil
geboten, sich unter Leitung des Hochw. Herrn P, Superiors Alois
Hortnagel S, J. an den dreitiigigen geistlichen Uebungen zu
belheiligen,

Seit dem Anfange des Schuljahres bis 1. November und vom 1. Mai
bis zum Ende des Schuljahires wohnte die Schuljugend tiglich der hl. Messe
in der Klosterkirche bei, Dabei besorgle die innere Schule zweimal in der
Woche den Gesang und das Orgelspiel; an den dbrigen Tagen wurden
withrend der hl. Handlung ein Theil des Rosenkranzes und ,bei den
Haupttheilen dazu passende Gebele laul gebetel.

Im letzten Quartal dieses Schuljuhres hat der Convent drei Milglieder
verloren, Am 2. Mai starb M. Xaveria, das Musler einer echten Ursuline,
die eifrige Lebhrerin der Kleinen, bei welchen sie durch volle 35 Jahre
thitig war. Frauen und Mitler zweier Generalionen bewahren ihr ein
dankbares Andenken.

Am 21. Mai entschlief in der Blite ihrer Jahre die allbeliebte, von
allen, die sie kannlen, besonders von ihren Schilerinnen tiel belrauerte
Birgerschullehrering S, Brigitla. Ihr Verlust ist ebenfalls in doppelter
Hinsicht zu beklagen; denn als echle Ordensperson war sie eine ebenso
ausgezeichnete, eilrige Lehrerin und Erzicherin der Jugend.

Noch ein Opfer verlangle Gott vor dem Schulsehlusse. Am 8. Juli
verschied nach siebenligigem Ringen mit dem Tode M. Cordula, nachdem
sie 46 Jahre an der Erzichung der Jugend, besonders durch die Vorbereitung
aul den Empfang der hl. Sacramente eifrig und selbstlos gearbeitet halle.
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Mdge der gottliche Kinderfreund, in dessen Namen die Dahingeschiedenen
gearbeitet haben, ihnen die ewige Ruhe an seinem Valerherzen verleihen!
R. L P.

Der Hochw. Herr Domdechant, Andreas Zamejie inspicierle am
18. Juni den Religionsunterricht, Der gewesene Bezirksschulinspector fiir
dentsche Schulen und jetzige Gymnasialdireetor in Cilli, Herr Glemens
Proft, inspicierte die innere Birgerschule am 22, Jinner. Der Direclor der
Lehrer- und Lehrerinnenbildungsanstall Herr Franz Lievee inspicierte als
Bezirksschulinspector die innere Schule am 11., 12, 14, und 15. Juni und
hielt seine Inspeclionsconferenz am 8, Juli ab.

Es sei uns gestattet, an-dieser Stelle 'den tiefgefihltesten Dank aus-
zusprechen, den wir dem um unsere Schule so hochverdienten Herrn Bezirks-
schulinspeelor Direclor Franz Levec [ir alle Mihewaltung, Aufmunterung
und Belehrung sehulden. Moge Goll, der Vergelter alles Gulen, einst sein
Lohn sein fiir Alles, was er fiir unsere Schule gethan hat!

Der Gesundheitszustand unter den Sehilerinnen war trolz der
hener herrschenden Scharlach-Epidemie ein ganz giinstiger. Am 26. Juni
starb Theresia Pulcheria Cepuder, Schillerin der III. Birgerschul-
classe und wurde am 28. Juni von ihren Milschillerinnen zur lelzten Ruhe-
stiitte begleitet. Durch ihr stilles, anspruchloses, muslerhaltes Belragen hal
gie sich die Liebe ilirer Lehrerinnen und Milschilerinnen erworben, Moge ihr
Maria, deren Kind sie als Sodalin der Congregalion im Pensionale schon
im Leben war, dort die ewige Frende bei sich erwirkl haben!

Viermal im Jahre wurden die Ellern von den Forlschritten der Schiile-
rinnen durch die Schulnachrichten verstiindigt. Die letzlen Schulnachrichten
wurden am 13. Juli gegeben, an welchem Tage das Schuljahr mit einem
Dankgottesdienste und Absingung der Volkshymne geschlossen wurde.



II. Statistische Uebersicht der Schiilerinnen der inneren YVolks- und Biirgerschule am Schlusse des Schuljahres 1900/1901,
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IV. Verzeichnis der Schiilerinnen.”)

A. Fuanfclassige Volksschule.

Arrigler Maria aus Slein.

Bahovee Helene aus Laibach,
Bahovee Paula aus Laibach.
Bahovee Aloisia aus Laibach.
Bambaschek Angelica aus Triesl,
Binter Paula aus Laibach,

Blaznik Maria aus Laibach.

Giri¢ Olga aus Videm.

Dangl Gisela aus Graz.

Fleischer Anna aus Krainburg.
Hafuer Aloisin aus Lgg.

Hiti Albina aus Rudolfswert

Knez Slefanie aus Feldkirchen.
Kolar Ludmilla aus Laibacl.
Krommer Bertha aus Vordernberyg.
Kvas Paula aus Egg.

Lencek Margareta Laibach,
Lonéar M; aus Laibach,

Malir Caceilian aus Caztelnuovo.
Majdié Julia aus Ganlanaro.

Bamboschek Maria aus Triest.
.l.|lt11|ll'f Amalia aus Laibach.
Cerar Antonia aus Littai.
Cerar (Gabriela aus Lillai.
Coerne Ida aus Laibach,
Dolzan Anna aus Unter-Siska.
Drukar Marianne aus Krainl
Franzol Olga aus Unter-Siska,
IZane Melitta aus Laibach.
dankovié Josefa aus Laibach,
Jurjevéié Maria aus Loitsch.

Kalignr Maria aus HI. Kreuz bei Landstrass.

Klobéaver Karolina aus Laibach.
Komace Helene aus Laibach.
Kos Yida aus Laibach.

Kranje Gollfrieda aus Slivoien bei Cilli,

Kregar Paula aus Laibach.

1. Classe.

Male Aloisin ans Laibach.
Medved Yietoria aus Gollschee,
Meréun Maria aus Laibach.
Minichreiter Irma aus Boveredo.
Palme Anna aus Laibach.
Pance Anna aus Laibach.

Pele Albina aus Laibach.
Petrié Cvela aus Laibach
Rozman Maria aus Laibach.
Starkel Amalia aus Bridovee bei Agram,
Treo Josefa aus Laibach,
Trikan Johanna aus Tomadevo,
Vdovi¢ Darinka aus Laibach,

Ungeprift blieben :
Goloh Paula aus Laibach.
Kogitek Vida ans Laibach.
Raschem Maria aus Triest,
Verhove Lea aus Laibach.

I, Classe,

Lavri¢ Francisea aus Wailsch,
Lenéek Maria aus Laibach,
Maduschek Anna ans Wien.
Mlnker Silvia aus Triest
Mulaéek Yera auvs Laibach.
NadiZzar Franeisea aus Krainburg.
Oresek Johanna ans Laibach.
Petelin Maria aus Dudolfswerl,
Pinlar Anna aus Altlack,

Poli¢ar Marin aus St Veil bei Laibach.
Rosmann Marin aus Naklas.
Schrey Marin aus Veldes.
Simondic Maria aos Laibach,
Skok Filomena aus Manwshurg.
Udové Maria ans Kraxen,
Vranéi¢ Maria aus Dolsko.

*) Fette Schrift hedeulet erste Forlgangsclusse mit Vorzug,
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IT1. Classe.

Battestin Franecisea aus Lovreana.

Benedek Brigitta aus Hl. Kreuz bei Lillai.
Blaznik Gabriele aus Laibach.

Blumaner Joseline aus Laibach.

Itonaé¢ Josellne aus Laibach.

Bostjandi¢ Franeisea aus Laibach.
Boznar Friederike aus Laibach.

Celaree Marin aus Laibaeh.

Cerne Vida aus Laihach,

Tiralka Emilie aus Linz

Drgane Katharina aus Semid.

Erien Francizea aus St. Veit bei Laibach.
Glavadé Anna ans Laibach.

Hribar Maria aus St. Georgen.

Kaligar Justinag aus HI, Kreuz bei Land-

slrass.
Kokolj Angela aus Lienz.
Kotenina Anna aus Presser.
Kotnik Josefine aus Lees.
Kunovar Anna aus 5L Veil bei Laibach.

LY

Lazar Slefanie aus Kropp.
Marinde Anna aus Laibach.
Merfol Stefanie aus Laibach.
Mesesnel Emma aus Triest
Omahen Leopoldina aus Laibach.
Potivaunik Anna aus Graz.
Pollak Marianne ans Laibach.
Pototschnik Anna aus Sauritsch (Steier-
mark].
Rozman Sofle aus Laibaeh
Sever Francisea aus St Georgen.
Simenthal Len aus Laibach
Strazisar Johanna aus Laibach,
Turk Angela aus Laibach.
Urbane Maria aus Unler-Sidka,
Werner Kalharina ans Wien.

Ungepraft blieh:
Bitene Aloisia aus St. Veit bei Laibach.

IV. Classe.

Bahovee Alberta aus Laibach.
Blumauer Olga aus Laibach.
Bonvicini Adelgisa aus Aquileia.
Bottjanéit Maria aus Laibach.
Boznar Elisabeth aus Laibach.
Buggenig Josefine aus Obergurk,
Carli Helene aus Oderzo (Italien).
Chladek Maria aus Mokritz ber Gurkfeld
(inks Christina aus Laibach.
Debevee Christina aus Rakek.
Gosar Vida aus Pisino (Kdstenland).
Jalen Theresia aus Rodine bei Lees.
Juran Ida aus Laibach.

Kamé Aloisian aus Laibach.
Kastreuz Flora aus Sillich.
Klemene Leopolding aus Laibach.
Lotri¢ Paula aus Laibach.

Mahr Gerlrude auvs Villach

Mahr Maria aus Sesana.

Maly Josellne aus Capodislria.
Marinko Paula aus Gleinilz.

Marok Emilie aus Landslrass.

Medié Marin aus Laibach.

Mencin Anna aus Laibach,

Mervié Valerie aus Laibach.

Modie Angela aus Rakek.

Monetii Leonie aus Store bei Gilli,

Novak Maria aus St Marein bei Laibach.

Oberwalder Theresia aus Domiale,

Oresek Francisea aus Laibach.

Petnik Helenn aus Jedica.

Pistolnik Bosa aus Laibach.

Polonio Johanna aus Triest,

Ravenegg Pelronilla aus Draga-Smerek bei
Weixelburg.

Schweiger Maria aus Krainburg,

Stacul Josefine auns Laibach,

Stockl Karolina aus Piscki (Siebenbiirgen).

Sinkovee Anna aus Idria,

Susterfid Johanna aus Steinbiichel.

Yidovié Yida aus Laibach.

Virant Vida aus Laibaeh.

Zehrer Maria aus Laibach.

Yore Marianne aus Laibach.

Y. Classe.

Berlan Juliana aus SL Veil bei Sitlich.
Bona¢ Amalia aus Laibach.,

Boritnik Maria aus Obergurk.
Cepuder Anna aus St. Marein.
Cerindek Hedwig aus Finme,

Gvar Maria aus Orlencgg.

Cepon Maria aus Horjul.

Cerne Franeisea aus Laibach.

Dolingek Maria aus Laibach.

Goderer Antonia aus Orlenegg.
Gregorae Paula ans Mannsburg.
Herzmansky Gabriele aus Laibach.
Jean Franeizea aus Laibach.
Jebadin Angela aus Gleinitz,

deran Marin aus Forlschach,
Kaveit Barbara aus Laibach.
Klarmann Angela aus Lillai,
Korenéan Antonia ans Oberlaibach.



Kotnik Maria aus Dobriach.

Lebar Anna aus Egg.

Grifin Lichlenberg Olga aus St Veil bei
Laibach.

Lukane Edle von Savenburg Elisabeth aus
Laibach

Martincié Josefa aus Laibach,

Medi¢ Anna aus Laibach,

Mejaé Johanna aus Stein.

Mozina Maria aus Slein.

Miller Adele aus Sagor.

Némedek Emilie aus Traulenaun,

Omeje Ludmilla aus Laibach.

Pavéek Angeln aus Laibach

Peénik Francisea ans Jediea,

Peenik Johanna aus Jedica,

Pitkur Maria aus Trebelno.

Podlioj Aloisia aus Reifnilz

Podhoj Anna aus Reifnilz,

Potoénik Helene ans Koarner Vellach.

Sajovie Johanna ans Krainbuorg.

schonwetter Eleonore aus Newmarktl.

Serlic Camilln ans Tseherncembl,

Skusek Valerie aus Reifnitz

Stacul Valerie aus Laibach.

Stembal Maria aus Tomadevo,

Susterti¢ Johanna aus S Veit bei Laibach

Tauber Hedwig aus Laibach,

Urbanéié Yera aus Caled,

Varl Marvia aus Radimannsdorf,

Wagner Marin aus Laibaeh,

Zadnikar Maria aus St Georgen bei
Krainburg.

Imarich Maria aus Lovrana,

Zigan Anna aus St Marlin (Steiermark).

Zolnir Maria aus St. Stephan (Steiermark).

Ungeprift blieb:
Krisper Anna aus Krainburg.

B. Burgerschule.

1. Classe,

Arka Aurelia aus Reifnilz.

Bantan Anna aus Dragatus,

Binter Kalharina aus Laibach,

Boll Maria aus Delnice.

Cajnko Johanna aus Laibach.

Cerar Anlonin ans Laibaeh.

Ceferin Karolina aus Idria.

Ciesen Marin aus Krainburg.

Detela Agnes ans Wiener- Neustadt,

Fabianéié Anna aus Laibach,

Fettich-Frankheim Friderike aus Wien.

Fischer Anna aus Slein.

Fisecher Maria aus Oberburg,

Gariner Karelina aus Planina.

Marquise v, Gozani Ferdinanda aus Tscher-
nembl.

Gradisar Maria nus Oblak,

Juvan Ludmilla aus Trifail.

Kaligar Emilie aus HI Kreuz bei Landstrass,

Kapus Edle v. Pihelstain Francisea aus Slein-
biichl.

Kokolj Hosa aus Laibach.

Kos Francizsea aus Laibach.

Kresnik Josefine ans Graz.

Labernik Maria aus Zirklach,

Lavrendi¢ Milena aus Laibach

Legat Maria aus St. Philippen, (Kirnten).

Lipah Maria ans Dobrunje,

Lukane Edle v. Savenburg Eugenian aus
Trebinje.

Mally Yalentine aus Neumarktl
Mrak Marin aus Laibaeh.
Omeje Paula aus Laibach.
Paulin Maria aus Laibach,
Perdan Maria aus Laibach,
Pelernell Maria aus Tifler.
Edle v. Prandi-Ulmbort Amelia
gliano bei Gorz
Ranzinger Maria aus Trifail,
Rastohar Franecisca aus Laibach.
Hieder Andrina aus Laibach,
Rihar Maria ans Krainburg.
Rihar Paula aus Mannsburg.
Sabbo Carmela aus Wien,
Sabbo Ivonne ans Triest.
Simbolek Emma ans Sissek,
Simondéi¢ Maria aus Laibach,
Svelitseh Amalin aus Golischee.
Svellit Rosa aus Laibach,
Sinkovec Marin aus Zirknitz,
Treo Gabriele ans Laibach.
Triller Francisca aus Laibach,
Viditz Maria aus Stein,
Vranéié Theresia aus Sagraz bei Fugzine.
Wanniseh Margareta aus Laibach.

aus Casse-

Ungepriift blieh :
Jenko Karolina aus Laibach.

1. Classe,

Arzengek Marin aus Trifail.
Hajt Maria aus Oberlaibach,
Benedik Julia aus Ledine.
Britckner Maria aus Abbazin.
Dolinar Stefanie aus Cilli.

Dirasehler Hertha aus Laibach.

Fajdign Alpisia aus Laibach.

Fritsch Mathilde nus Loke b, “Trifail.
Gandini Pla aus Rudolfswerl.

Gressel Edle v. Baraga Valeska aus Laibach



Habe Maria aus Schwarzenberg b, Ldria.

Hoffmann Jacobine aus Goltschee,

Hudovernig Serafina aus Zauchen in Kiarnlen,

Janti¢ Amalin aus Baden b, Wien.
Jebacdin Marvia aus Laibach,
Jerman Josefa aus Gurkfleld.
Kalin Maria aus Landslrass
Kavénik Isabella aus Laibach.
Kogej Leopoldina aus Ldria,
Koisser Francisea nus Graz.
Kurent Adele aus Lichtenwald.
Mencin Emma aus Laibach,
Mergol Leopoldina aus Laibach,
Miglau¢ Mathilde aus Idria.
Michelié Maria aus Gollschee.
Mocnik Marna aus Stein,

Murgel Ernesline aus Idria,

Plesko Maria aus Laibach.

Podkrajiek Anna auns Laibach.

Polotnik Margarela aus St. Georgen (Steier-
mark).

Reil Severn aus Laibach,

schimwetler Yictoria qus Gollsehee.

Stariha Katharina ans Tschernembl,

Svelek Vieloria aus Laibach.

Sireelj Amalin nus Triest,

Tomé Antonia aus Laibach.

Treo Karolina aus Laibach.

Vng:;juil{ﬂllmrinu ans Ober-Pirnilz b, Lai-
(HTM I

Zorman Anna aus Laibach,

Zupan Anna aus Steinbiichl.

111, Classe.

Albrechi Antonia aus Laibach,
Andoliek Trma aus Lathach,
Blaznik Ernestine aus Laibach.
Cerar Angela aus Laibach.
Cerar Maria aus Lails
Ceréek Anna aus Laibach,

Franko Juliana aus ldria.

(itams Karolina aus Laibach,
Gandini Gabriele aus Seisenberg.
Grosslercher Ludmilla aus Domiale.
Hubmeyer Francisca aus Linz.

Huodovernig Agnes aus Zauchen in Kirnlen.

Janui Agatha aus Vie

Kastreuz Erika aus Sittich.
Korenéan Francisea aus Oberlaibach,
Kudlich Francisea aus Triesl.
Langerholz Josefine aus Tarvis.

Majde Josefine aus HI. Kreuz b, Litlai.
Makue Vineenzia aus Idria.

v. Marsano Therese aus Miskolez.
Nasko Maria aus Cilli.

Poczkar Romana aus Triest.

Podkrajsek Mathilde aus Laibach.
Rimerc Maria aus Neumarktl

Saltler Filomena aus Bleiberg.

Smole Josefine aus Trelfen.

‘*upnlnlk Marianne aus Trifail.

Skoflane Sophia aus Agram.
Sinkovee Karolina sus Zirknitz,
Smue Anna ans Laibach
Strubelj Maria aus Grosslup.
Treo Emilie aus Laibach.
Zupanéi¢ Maria aus Laibach




Naznanilo
o zatetku novega Solskega leta 1gox/rgoz.

Solsko leto 1901/1902 se na vseh Urdulinskih dekliskih dolah, t. j. v
olroskem vrten, v vnanji petrazredni ljudski soli, v vnanji slovenski
mesdcanski Soli, v notranji pelrazredni ljudski foli in v notranji
nemski mescéanski Soli pricne dne 17. seplembra 1901 s slovesno
sv. maso v fast sv. Dohu in dne 18. seplembra z rednim poukom,

Dne 16, septembra 1901 se bodo vsprejemale nove utenke in vpisovale
one, ki so ze hodile tukaj v 3olo.

Ucenke naj prineso seboj Solska naznanila, oziroma Solska
izpritevala, one, ki na novo vslopijo v Solo, ludi krstni lislek in
izpricevalo o stavljenju koz.

V prvi razred slovenske meSéanske Sole se sprejemajo uéenke,
ki so dovrsile b. razred ljudske Sole. Poleg Solskih predmetov imajo priliko
utili se tudi francoscine, klavirja in umetnih roénih del,

V Ljubljani, dne 13, julija 1901,

Ravnateljstvo
Llrsulinskih dekliskih Sol,

Vse v vedjo cast BoZjo in v blagor mladine!

Mittheilungen,
den Beginn des neuen Schuljahres 1gor /igo2 betreffend.

Das Schuljahr 1901/1902 wird an allen Ursulinen-Midchenschulen,
d, i, im Kindergarten, in der iinsseren [infelassigen Volksschule, in der
dusseren slovenischen Birgerschule, in der inneren fiinfclassigen
Volksschule und in der inneren deuntschen Biirgerschule am 17, Sep-
tember 1901 mit dem heiligen Geistamte erdffnel werden.

Am 18, September beginnt der regelmiissige Schulunterricht.

Das Einschreiben der dieser Schule bereits angehorenden sowie die
Aufnahme neuer Schilerinnen [fir alle oben angelithrten Schulen findel
slatl am 16. September 1901.

Anmelden sollen sich die Schitlerinnen mit ihren Sehulnach-
richten oder Zeugnissen, neu eintrelende mit dem Taufscheine
oder wenigstens mit einem Taufzeltel und mil dem Implungs-
Zeugnisse,

In die erste Classe der slovenischen und deutschen Madehen -
Biirgerschule werden aufgenommen Schiilerinnen, welche die 5. Classe
der Volksschule vollendet haben.

Laibach, am 13. Juli 1901, ;
Die Direction
der irsulinen-NM:adechenschulen.

Alles zur grosseren Ehre Gottes und zum Wohle der Jugend!
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