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Versko zivljenje

Ce pa dajes vbogajme, naj
ivoja levica ne vé, kaj tvoja
desnica dela in tvoj Ofe, ki vidi
pa skrivnem, ti bo povrail. (Mat
7, 1-8)

Kaj pa vera prav za prav hoée?
Urediti &lovekovo notranje, dusevio, du-
hovno, moralno razmerje do Boga, do
sebe, do bliZnjega in do &lovedtva. To
resen Clovek uti za nujno potrebo, mi-
mo katere ne more. V sedanjih dasih
< sretujemo sicer ljudi, ki ‘migiijo, da se

da to razmerje kar Sablonsko ureditl in
pri¢akujejo, da bo znanost izgotovila mo-
ralnega Cloveka, a pozabijo, da nimamo
tovarn ne za Zito, ne za krompir, kaj
Sele za Cloveka. Pozabijo pa tudi, da
mora vse moralno v ¢lovekovem Zivije-
nju iz globoke, notranje, skrivanatne
nuje in se ne da le na‘zunaj privzgojlti.
" Vsi pa vemo, da ima samo vera kljuc do
onega vira, iz katerega izvira Zivljenje.
’ Vera govori o dolZnostih do .Boga,
do sebe in do bliZnjega ali o malityi,
postu in milo3&ini. Molitev nas duhovno
zveié z Bogom; s postom, t. j. s samo-
premago, z zbujanjem moraine moti na-
pravimo red v lastnem Zivijenju; z milo-
" §¢ino, t. j. z dejansko ljubezni;o do bliz-
njega, z vestno vrditvijo dol#nosti v dru-
Zini, napram predstomikom in . podloi-
“nim, narodu,- drfavi in &loveski druZbi,
pa napravimo red v druZabnem_Zivije-
“nju, kolikor je to odvisno ' od ‘vgakega

psameznika. Ker pa fe vsak posamez-

nik odgovoren za vse, kar se cogaja v
druZbi, je umevno. da se moramo nujno
zanimali za le svoje dolZnost:

Ce vse to dobro premislimo, nam je
jasno, da naSe Zivljenje vodi, usmerja
in preveva vera. Vse nafe dejanje in
nehanje izvira iz globokega vira nagega
verskega preprifanja in prejema iz nje-
ga svojo utemeljitev in oporo. Naja vest
mora k vsemu nasemu delu in opravilu,
pa tudi zanemarjanju in opustitvi, za-
vzeti svoje staligde. Temu se ne more
izogniti noben &lovek, ker je obdarjen z
razsodnostjo in pametjo.

»Dub pa je, ki ofivija.c Tudi pred
Kristusom in ob njegovein ¢asu je bila
svera — religijac, a bila je brez duha.
Bila je zgolj vnanja oblika, ki je okoste-
nela v zakon. Ni¢ notranjega Zivljenja
ni bilo v njej, vse samo zmnanjost po
predpisih zakona, la mehanitne udej-
stvovanje, le nekak obrat, morebiti tudi
nekaka spekulacijcka zadeva z Bogom.
Kdor je zadostil zalonu, je bil ve ke
nadalgne dolZznosti do vere prosty u.m]-
kalo je res duha vefe.

Kristus pa je hatel, da bi ¥ niiso-
vih zaZivelo versko #ivijenje, Ziva ver-
ska zavest, duh vere. Kakor je bil on
7ivo zdrufen z Ofetom, tako naj bi Dbili
tudi njegovi prezeti z Zivo mislijo in s
tihim, svetim ponosom bhoZjih otrok.

»Vsem, ki so ga sprejeli, je dal mo?, da
postanejo otroei boZji.c BoZje otroftvo
naj bi v njih zazivelo; to naj b jim bila
smernica na njih mi&jenje in delovanje.
To pa je tudi tast boZjih otrok ‘in obe-
nem tudi vez, ki pa jo v évoji kratkovid-
nosti ¢esto neprijetno obdutimo. To je
smisel celotne Gospodove pridige na



gori: boZje otrostvo kot Cast in naloga,
boZje kraljestve pa, ki si je z vriitvijo
te naloge priborimo je svedok za to, da
se boije kraljestvo v c¢lovedki . drugbi
uresnicuje,

Vpradanje pa nastane, fe vriimo
svojo otrofko nalogo tako samo po sebi
umevno, kakor Bog vrii svojo odetovsko
napram nam. Ali je naSa dobrota prera-
‘Cunjena in takoj pridakuje . povradila?
Ahn‘uienehumprumm}o,hgau

to zasluZimo? Ali je morebiti javno
mne ki nas sili? Ali je nasa ljube-

o bliZnjega tudi trgovska spekula-
cija? Al me iSfemo pri vsem tem le
sebe, ne pa Boga? Ali se smemo potem

Zuditi, e za vse to in tako tudi takoj
"proimemo ono zunanje pladilo, prizna-

nje, hvalo, ki smo si je 7eleli? »Ce da-
jed milod¢ino, nikari ne trobentaj, kakor
hinavei v sinagogi. Resnitno povem. ti so
svoje pladilo ze prejeli.c

Zima se bliza

Proti koncu oktobra ali zadetkom
novembra ima gospodinja dve vaini
opravili na vrtu: Spraviti je treba na
varno zelenjad, ki je namenjena za zimo
in pa zavarovati vse tiste vrine rastline,
ki ostanejo ez zimo zunaj, pa gole, ka-
kor so, ne prenesejo mraza nasega pod-
nebja.

Najprej torej mnekaj migljejev o
spravljanju zelenjadi, Tu mo-
ramo vedeti ka jje v to svrho primerno,
kdaj, kam in kako bomo hranili,
da bo najmanj Skode.

1. Za zimsko shranjevanje je spo-
sobna skoro vsa listnata in ko-
renasta zelenjad in pa karfijole,
ki spadajo k brstnati zelenjadi. V zimski
shrambi se bolje drzi zelenjad, ki ni
Se popolnoma dorasla. Prezrelo zelje
rajsi gnije nego ono, ki ima zunanje liste
Se zelene. Endivija, ki je Ze povezana.
popolnoma godna za jed, ni za shranje-
vanje. Doraslo korenje, debela, zrela
pesa itd., mnogo raje gnije nego e ne-
popolnoma razvito. Vsa za shranjevanje
namenjena zelenjad mora biti zdrava in
nepokvarjena.

2. Spravljanje odlaSajmo
fimdlje mogoée! Vsak dan ali
celo teden, ki ga na ta nadin pridobimo,
.ie mnogo vreden. Saj je zima 7ze itak
predolga in je dovolj prilike, da se ze-
lenjad kvari. Cemu bi torej silili z njo
prezgodaj v shrambe! Viasih je 3e prva
polovica novembra prav lepa in bi bilo
jako skoda, ko bi se pri spravljanju pre-
naglili. Toda pripravijeno moramo imeti
vse, da hitro umaknemo oridelke. ¢jm se

vreme zafne kaziti, Glede fusa je no-
sebno vaino, da spravijamo zelenci v
vedrem, suhem vremenu, ob
popoldanskih urah, ko s& je posusiia
ludi rosa. Se bolj ugedno je za zelenjad,
ako piha obenem sub, mrzel veter, ki
zelenjad 3e temeljiteje presusi.

8. Zimsko zelenjad spravljamo v
prostore v poslopjih ali pa tudi
na razne naédine zunaj na
prostem. NajboljZe shrambe so suhe,
svelle, pa ne prelople kleti. Posebno
vaino je, da je prostor suh, kajti v za-
tchllh, vlainih kleteh zelenjad plesni,
gnije in se s~'oh mnoro prehiira po-
kvari. Toplote je treba le toliko, da v
shradibi niti v najuujsi zmi ne 2. 8.
Dobra prezimovalita so izpraznjene

‘toplé grede in znani zakopi. Obe te dve

napravi morata biti pa tako nameséeni,
da ne zateka vanje deZevnica, da se dasta
»1aGiti in da se po potrebi lahko in
hitro zavarujeta pred mrazom. V to
svrho je treba imeli pripravijeno pri-
merno gradivo kakor kole, deske, slamo.
listje i, dr.

4. Zeljnate glave, ohrost
rdede zelje postavimo bedisi v kle-
ti ali v zakopu ali topli gredi pokoacu
in jim prisujemo koeene do glav. Ce sc
glave Ze dozorele, popolnoma bele, jim
korenine posekamo. Glavam pa, ki Se
nizo do konea razvite, pustimo korenine,
Karfijo!e prezadimo v prezimova-
li%%e vedro s koreninami, zlasti fe 5e
niso popo'ncma razvite in dora%iene,
Petersiiiu, zeleni, koreniju
in drugi Korenasti zelenjadi



obtrgamo cimo razen srénih listoy in
kereninje  polemn  viozimo “tesno  koren
poleg korena nekoliko po%evno v gredico
iz peska ali vrine zemlje, ki jo napravimo
vsako leto na novo iz sveiega peska ali
zemlje v Kkleti, Endivijo privzdignemo
iz zemlje s precejinjo kepo in jo znosimo
za en dan ali dva na kak suh prostor pod
sireho — e je pa lepo, solnéno ali celo
vetrovno vreme, jo pa pustimo izruvano
kar na gredi, da se do dobra obsusi.
Sele polem jo prisipamo z rahlo prstjo v
kleti ali pa na topli gredi in sicer rast-
lino poleg rasiline. Ni¢ ne Zkodi, ako
prej malo zvene. V sveZi prsti si kmalu
zopet opomore. Glavna stvar je, da pride
v shrambo popolnoma suha V
shrambi nikdar ne zalivajmo nobene ze-
lenjadi, ¢e se nam =di zemlja %e tako
suha. S tem bi vse pokvarili. Dokler je

131
koli¢ka) ugoano vreme, unenwo shrambe
odprto, da se zradi. Zaprimo jo Eele
tedaj, ko pritisne huj§i mraz. Prav tako
moramo ob vedrem vremenu zraditi za-
kope in tople grede. Odeja se mora
vedno ravnati po vremenu. ‘

Kako zavarujemo pred hudim mra.
zom nekatero vrino rastlinje, ki ostane
¢ez zimo zunaj, ¢ fem pa prihodaji#!

Kuhinjsko zelenje ima gospodinja
lahko vso zimo, ako sedajle, ko spravlja
zelenjad v .imsko shrambo, posadi v
primeren zabojiek v sredi nekaj zélen,
okrog pa korenine peterdilja in kak gr-
mijek drobnjaka. Do hude zime naj stoji
zabojéek na kakem mostoviu, na verandi -
ali na kakem drugem sveflem prostoru.
Ko pa pritisne hud mraz, ga prenesemo
v kuhinjo, v blizino okna. Ondi zelené
rastline vso zimo. H.

Poceni postelino perilo

Sedaj na zimo, ko se je poleglo
poljsko delo, Zeli marsikatera gospodi-
nja spraviti polagoma v red zaostalo
strgano perilo svoje druiine. Ko pa
zafne to pregledovati, vidi, koliko je
strganega in kako dobro bi bilo, neka-
tere zelo slabe kose nadomestili z no-
vimi.

Toda, kje dobiti dandanes denar za
nabavo novega perila? Prav posebno pa
lare gospodinjo nabava posteljnega pe-
rila, ki je res drago; kaj je treba samo
za enkratno opremo postelje dveh veli-
kih, motnih rjuh in ene prevleke za
blazino.

Iznajdljiva gospodinja pa si tudi v
tej stiski lahko pomaga in sicer takole:

Najbrie 7e katera izmed GEifateljic
pozna takozvane »spalne vrete, ki
%0 jih uporabljali ljudje tudi Ze v boljsih
starih €asih, €e so0 3li na pot in so spali v
tujih posteljah, na preprostih lezisgih
itd. Ce kolitkaj pomislimo, takoj uvi-
dimo, da bi bila taka spalna vrefa, za
katero je treba neprimeroma manj blaga,
kakor sicer za posteljno perilo, prav
fako dobra tudi za posteljo doma.

Naj popisem najprvo kako si jo se-
fijemo. Za spalno vrefo, ki nadomedta

spodnjo rjuho, zgornjo rjubo in previeke
za blazino, potrebujemo kos platna ali

drugega blaga, ki naj bo priblizno 80 em *
sirok in okoli 4 m dolg. Najprvo ga pre-

ganemo Cez sredo, vendar tako, da je en

konec pol metra daljii od drugega. Nato

ga pa sesijemo ob krajeu skupaj in sicer

na obeh straneh, do dobimo vreto. Ne

seSijemo pa vrefe skupaj &isto do konca,

ampak nehamo malo prej, da odlane Se .
nekaj prostega blaga; prosti daljsi konec

naj meri 80 em, krajsi pa 30 cm. Konce

blaga lepo zarobimo ali pa obijemo z

modnim trakom.

Zgotovljeno spalno vreto uporablja-
mo lako, da je poloZimo na Zimnico, 2z
daljsim prostim koncem pokrijemo bla-
zino in lepo podvijemo (da oslane blago
lepo gladko napelo na svojem mestu).
Kraj&i prosti konec vrefe pa zapognemo
preko gornjega konta odeje. Se laZje in
lepie uporabljamo vreto, e ji ustayime
tam, kjer se odpira, v Zive dva kosa
blaga v obliki trikotov, da laje smuk-
nemo vanjo in da se nam ob Sivih ne
para in ne trza. Ce tisti krajsi del, ki
pride Zej odejo opremimo z gumbnicami,
tedaj vrefo lahko na odejo tudi pri-
pnemo, ako ima prifite gumbe. Za odejo



‘je namreé vedno boljse ¢e je na vredo
ali rjuho pripeta.

Opisana spalna vrefa nas velja ko-
maj kakih 40—50 Din, medtem ko velja
posteljno perilo za eno posteljo najmanj
trikrat toliko.

S spalno vreéo, ki jo imamo mesto
posteljnega perila, pa ne prihranimo
samo. na oziroma denarju, temve?
tudi na delu in trudu pri $ivanju, pranju,
likanju in posﬁlhnju postelje. Menjanje
posteljnega perila in postiljanje da kai
malo truda, & uporabljamo namesto
rjub spalno vredo, katero je treba prav
Za prav samo polomi na Zimnico, ne pa
podvijati od vseh strani, kakor obicajne
rjube, Posebno e je pri hifi ved postelj,
je to delo znatno krajfe in laZje in gu
zmore vsak ofrok.

‘¥nspek. Hugon Turk:

noNEno pa ne smemo pozaocin, da
si s to novostjo prihranimo tudi precej
pranja in likanja, kar ni malenkost, po-
sebno v zimskem &asu.

Tudi gostom lahko posteljemo kar s
spalno vrefo, posebno, fe ostanejo samo
en dan ali dva.

Kjer imajo #elezne postelje, tam
vredo pri 2glaviu priveiejo na poslelj-
njak ‘s trakovi. namesto da bi jo po-
dvijali.

Za stalno uporabo je dobra si
naredimo spalne vrele precej o&lne. t.
j. dosti Ziroke, pa tudi dolge. Posebno
delg naj bi bil tisti de] za zglavje, da ga
labhko podganemo prav pod Zimnico, ne
pa samo pod blazino.

S.H

Krompir

Dana¥nji sodobniki niti misliti ne

. woremo, da so bili ¥asi, ko ni bilo krom-

pirja, 8¢ manj pa, da bi lahko izginil
tudi sedaj iz naSega gospodarstva in go-
spodinjstva. In vendar to Zalibog ni iz-
~ kljufeno, vsaj tako nas stradijo Ze nekaj
let zaradi raziirjevanja hude krompirje-
ve bolezni srakac. Tudi rastlina krom-
pirjeva resnifno nekam peSa in njen
.- pravi sad, dvopredelasta, kot freinja ve-
" lika jagoda, je postal silno redek; vedi-
nomg je sploh izginil. Le poglejte po
evetju avgusta in septembra meseca po
nasih njivah s krompirjem! Vrhu tega
so se razpasle poleg Ze imenovane ku-
Zne, tudi razne druge nevarne bolezni
na gomoljih ter mnogostevilni zajedavei
na rastlini in krompirju samem, Vse to
so slaba znamenja: krompir pefa in Ze
se govori o njegovem nadomestku. Toda
upajmo, da brezkrompirjevi fasi %e niso
tako blizu.

Krompir, tudi podzemljica ali korun
imenovan, ni torej sad (plod) krom-
pirjeve rastline, ampak le gomoljasia
odebelina izrastkov pozemeljskega ste-
bla, tako imenovanih Zivie (nitk), ki po-

“. stanejo mesnate in se izrastejo v razne

;j velikosti in oblike. Iz pravega :emena

vzgojena rastlina rodi Sele v 2 ali 3. letu
za porabo pripravne gomolje (krompir-
ie), zato sade ~vvsod le krompirjeve raz-
rezke, ki takoj isto leto obrode gomoije.

Nobena kulturna rasilina nima toliko
Stevilo razvrsti kot krompir. 2e 1. 1875.
je bilo na razstavi v Altenburgu na Nem-
skem  razstavljenih nif manjnego 2644
vrst krompirja.

Krompir razvritajo po obliki, okusu,
kraju itd., pred vsem pa po njegovi do-
zorelosti v zgodnogedni, sredn’egodni in
posno godni &rompir. Prvozgoina vrsta
je najdrazja in.se prideluje na sredo-
zemskem oicku Malta, potem na Portu.
galskem, AlZiru, Juini Franciji, Ttaliji
in potebno tudi na slovenskem Gori- -
gkem in Vipavskem. .

Oblika gomoljey je lahko okroglasta
treten®asla, Kkifeljfasta, celo steblasto
okregla. Krompirjevi gomolji so lahko
ravni, zakrivljeni ali neenckomerno gru-
dasti. Kakor znano, ima povrije plitke
globelice, kalere nabuhlo obradtajo za-
teteni #leni, Ze imenovana »olesca<.

Kemijsko sestoji krompir povpretno

iz: 74.93 odst. vode, 20.86 cdst, skrcha, -

dek:trina in sladkorja, 199 odst belja-
kovine, 1.09 od={. mineralnih sngvi (pe-



pela), 0.89 odsi. surbve stanitnine (via-
kese) in le 0.15 odsi. toliée (masiobe).

1. te sestave se jasno vidi, da Krom-
pir sam-ni popolna hrana za &loveka in
ravnotako nepopolna hrana za Zivali.
Primanjkuje mu najvainejih Zivil t. j.
beljakovine in toliFe. Izred ro veliko pa
ima skroba, ki se v Zivem telesu spre-
meni v dekstrin in konéno v sladkor. Za
polnovredno hrano ali krmo se mora

krompirju dodajati Ze ZiveZ oziromu.

krima, k vsebuje vel beljakovine in tol-
ite kot n. pr. slanina, mast, oevirki, mle-
ko, sir, meso; pri Zivalih pa mofna
krmila.

Okusnost krompirja odvisi pred vsem
od njegove razvrsti - (vrste), potem od
wemlje (grude), gnoja, pravilne dozore-
losti. shranjevanja itd. — Pravilno do-
rorel surov krompir mora imeti tenko,
svoji vreti primerno toda ne zeleno bar-
vano koo (lupino), na katere povriini
“morajo biti poseben znak dozorelosti
wmpne jamice (globeli) in sofi¢. Na pre-
rézu ne sme imeti rjavih lis ter sredien
(smeso<) me sme biti gobasta, ampak
;edernata

Skuhan kromplr mora imeti mil, pri-
jelen, mocnat okus; ne sme bili voden,
fudi ne sme biti kisel, pa tudi sladak ne
ter ne sme disati po lrchnobi ali gnilo-
bi.' — V slani vodi kuhani krompir se
kemi¥no ni¢ ne izpremeni, temvet dobi
le %¢ dober c¢Xus in izgubi pust in ple-
hek okus surotega krompirja. — Da
krompir pravilno zkuhamo, ga moramo
dejati (pristavili) v mrzlo vodo. V vrelo
- vodo ‘poloZeni krompir ostane vetinoma
trd ali se vsaj nerad mehko skuha in to
raradi lega, ker v kropu takoj skrkne
krompirjeva beljakovira in voda nima
dostcpa v notranji¥ino celic.

Mraz clabo vplna na krompir, Lel
spremeni en del njegovega skroba v
sledkor in ta da zoperno sladek okus
kuhanemu kromwmirju, gurovi pa prifne
hitro gniti. Zato se mora krompir shra-
njevati v- suhih, zraénih in ne premrzlih
krajih (kleteh itd.), kjer ne more zmr-
witi in mu viaga, zatohlost, gorkota in
mraz ne wmorejo skodovati. — Skrbeti
meramo, . da kKrompir ne pri¢ne kaliti.
ker takral se razvije v njem hud strup,
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solanin mmenovan., vV zdravih gomoljib
ie tega strupa le prav malo in ne ko
duje. Strup =olanin se zmnoZi prav po-
sebno v kalu (odganjkih), pa tudi-v go-
moljih samih. Zato tak krompir, kakor
tudi snetljivi,zmrznjeni, gni-
li, plesunjivi ali po boleznih
in zajedaveih izkvarjeni, pa
ludi nezreli krompir koduje &loveikemu
in Zvalskemu zdravju, Pa tudi zdrav in
dober krompir, katerega flovek pouZiva
dnevno v preobilni, brez po
trebnih dodatkov beljakovine in tolite,
lahko slabo vpliva na zdravie. izspre-
meni se celo telesna oblika, preraziég-
nejo se Zelodec in ¢reva, oslabi se Ziv-
ljenzko delovanje in o:labi se odpornost
zoper bolezni.

Bolezni krompirja so razliéne. najbolj
nevarna je Ze gori imenovani srake, po-
lem Krompirjeva plesen, ki unituje
zel in povzrota gnilobo gomoljev, na-
dalje gliva peronozpera, ki sufi
rastlino in zavre razvoj gomeljev itd.
Tudi visje razviti kromp. 3Skod-
Ijivei so mnogostevilni, imenujem naj
le ameritkega krompirjevea. liFinke maj-
niskega hrosta, gosenice smrioglavea.
razai ervi itd.

Krompir je =ilno vazen kot ied in
krma, katere pridelovanje je precej eno-
stavno in priprava lahka in raznolika,
po vsebini skroba znamenita. Ravno oki.
lica skroba je postavila krompir po vsem
kulturnem svetu med najvaznejie indu-
strijske surovine. Saj izdelujejo iz krom-
pirja v velikih tovarnah skrob,
sago,dekstrin,zsirupinspirit.

Ce bi odpovedal krompir si sedaj
lahko mislimo, kako velika nesreda hi
bilo to za vse ¢lovedivo.

ga Vedno manj pride domaéih les-
nikov na trg. Kaj ne rodi ve¢ leska? Na
Angleskem imajo cele gozdove lesk in
lesniki prinasajo posesinikom lep denar.
Zakaj kupujemo laske lednike? Lahld¥ bi
oplemenitili leske, lahko poradili na-
mesto trnla leskove grme in prodajali bi
leénike izven deZele, namesto da bi jih
kupovali. Ravno tako bi moralimasaditi
namesto akacije in konjskega kostamja .
povsod zlahtno orehovo &-evo.




Pravila

za shranjevanje

. 1. Zimsko sadje pustimo na drevju,
dokler le mogoée. Prvaslana mu_
prav ni¢ ne Skoduje. Prerano sprav ljeno
zimsko sadje ni trpeino in v shrambi
riti ne pozori, ampak vene.

2. Za zimo izberimo le res irpeine
zimske sorte. Jesenske sorte ne
¢akajo pomladi, ko bi Se tako pravilno
ravnali z njimi.

3. Za shranjevanje je le pravilno
“obrano in skrbno odbrano sadje.
brez nmajmanjie napake. Vlainega sadja
ne devajmo v shrambe.

4. lzberimo vsak &rviv al
kakorkoli ranjen sad. kajti vsaka
najmanjSa ranica zadosluje, da se zaéne
gniloba,

5. Za shranjevanje namenjenega
sadja ne smemo brisati, ker s
tem bi odstranili voséeno prevlako, ki
mnogo pripomore k stanoviinosti.

zimskega sad,a

6. Zimska sadna shramba naj ima
po moZnosti enakomerno toplo-
to, ki naj ne presega 8° C. Tudi prevel
suha naj ne bo sadna shramba.

7. Sadje naj bo shranjeno v temi
Svetloba namre¢ jako pospesuje zorenje
in propadanje.

8. Predmeti, ki imajo hud duh,
ne spadajo v sadno s imbo, ker se
sadje prerado navzame vsakega duba ‘n
ie potem tezko uZitno.

9. V sadni shrambi je treba gledah
na najvec¢jo snago in éistoto. Zato
je lreba police in vse posodje, v katerem
je sadje shranjeno, vsako leto na novo
posnaZiti, prostor pa temeljito 021 -
¢titi in zaZiveplati.

10. Sadje v sadni shrambi moramo
redno pregledavati in prebi-
rati, da sproti odstranimo, kar se hote
na ta ali oni nadin kvariti. H.

Razno

ga Gobe kot krmilo. V vojnem &asu
so gospodarski krogi v Avstriji preizku-
sili krmljenje presi¢ev in govedi z go-
bami. Priili so do spoznanja da vZivajo
kunci, koze, prefi&i, ovce in perutnina
lahko tudi strupene gobe brez vsake
skode, &e so gobe prekuhane in je voda
odlita. To je vaZno radi tega, ker se ne
izgubi toliko ¢asa pri izbiranju gob. Zi-
vina je tudi gobe, ki jih ¢lovek ne mara.
Seveda ne bo nabiral nikdo jurékov za
krmo. Za zimo nasuiimo lahko gob za
Zivino; stoléemo in porabimo pri krmi
za oblodo; saj poprasi tudi dobra kuha-
rica meso in omake s prahom gob. Dr.
Dietrich je pisal v poljedelskem listu, da
viiva Zivina lahko vse vrste gob razen
posebno strupenih. Dr. Cott je razprav-
ljal o krmilni mo¢i presnih gob in izvajal:
sPresne gobe imajo sicer v sebi pri-
blizno toliko vode kakor repa, imajo pa
dosti veé dudi¢énatih snovi, kakor jih ima
repa in imajo vsaj toliko redilne moéi,

kakor trava srednje vrste. Zdrob pou-

Senih gob pa ima toliko moé&i v sebi,

kakor Zitno zrnje. Najbolje je ¢e kuhaé
tak zdrob z drugo krmo.,« — Veverice,
srne, medved, zajec, divja perutnina, vZi-
vajo radi gobe vseh vrst; srna poisie
tudi musnico. Zajec je prijatelj golobic
(sivk). Medved ljubi maslenko, mavrahe -

in juréke; kuno je videl lovec ko se je -

pasla na mrazovkah. Veverica ni iz-
biréne vZiva tudi strupene gobe. Lovci,
pravijo, da zatika veverica gobe med
skorjo drevesa in med veje, da si sudi
in nabira gobe za zimo...

ga Zaltavi orehi skodujejo grlu in
Zelodcu. Ljudsko mnenje je, da naj sploh
ne je orehov, kdor ni zdrav v grlu.

ga Pure in gosi pitajo z orehi. Prvi
dar dobi Zival enega, drugi dan dva in
tako naprej do 12 — potem zopet vsak
dan enega manj. Meso Zivali, ki je bila
pitana z orehi, je vse drugaie okusno
kakor od one, ki je bila opitan»
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AN ASC:T:

Pastir

Dan je kratek, no¢ je nizka,
sence padajo z vrhov.

Pojdi, breza, dimka, sivka!
Pojdi = paSnikov domov!

Ti, planina, bodi sama!
Breza, sivka? Dajta mir!
Ako ne, bo pravdo vamsa
s palico konc¢al pastir.

Na spomlad pe zimi hudi
¢e po sreéi zlo bo vse:
z dimko pride telek tudi
To bo radost! Ali ne?
Virgilij.

Jankov hraniléek

Pri Strojarjevih je bilo ¢udovito
tiho v hisi. Pet oirok — pa je vseh pel
ticalo skupaj: brali so in se igrali, toda
vse brez pravega veselja. Ko je vstopil
v sobo ofe, so vsi pogledali vanj, kaj bo
povedal. Mati je bila namreé bolna in
nobeden izmed otrok ni smel k nji v
bolnisko sobo.

Oce je sedel k otrokom, vzel naj-
.mlajiega na kolena, druge pobozal, po-
lem pa povedal, da je mami sicer neko-
liko bolje, da bo pa ozdravela le, ako
pogde za &tiri ledne v milejsi zrak —
n4 jug.

>Potem mora pa mamica takoj la-
koj na pot,< vzklikne najstarejsi.
~ 'SPrav bi bilo seveda to, Petercek,«
pravi ole, >toda nimam dovolj denarja.
Poskusim pa, da ga dobim, morda se mi
posredi.c

Ko je ofe odZel iz sobe, so zafeli
otroci Zivahino 3epetati med seboj. Vsak
e imel ~\0] hranilfek. Na godovne dne-
ve sta ofe in mati kaj vrgla van]e ali za
prichun dobro spritevalo, in &e pri dru-
gi'  ilikah., Tudi dobra stara mama je
Ui .. iam kai radodarno prispevala.
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»Mama mora na pot, mama mora na
potc je silil Petercek, s¢e ji damo vse
iz nasih hraniltkov, bo pa¢ dolgo lahko
ostala na jugu.c

Osem otrogkih ofi je od veselja za-
zarelo, Le sedemletni Janko se je obr-
nil v stran in ni¢ ni rekel. Janko je bil
edini izmed teh otrok, ki j(‘ veckrat kaj
iztresel iz hranilcka in si kupil slastie
ali kako igrafo. Saj mu ni bilo prepo-
vedano, toda ofe je veckrat omenil, da
bi bilo bolje, ko bi Janko varceval.

Stirje otroei so prinesli svoje hra-
nilcke in jih vsi veseli izpraznili. Ni
bilo veliko, le nekaj drobiZa, toda do-
misljali so si, da bo mami zadostovalo
za pol na jug.

>No, Janko, kaj pa tvoj denar?¢
Janko je stekel iz sobe. Cudno teiko mu
je bilo pri srcu, ker ni mogel ni¢ pri-
spevati za pot. O, zakaj je bil vendar
tako sladkosneden! Kaj zdaj, ¢e bo de-
narja ostalih premalo in mama ne bo
ozdravela?

Zveter so izrofili otroci ofetu svoje
prihranke,

»Kaj ne, otka, zdaj bo mamica lah-
ko 5la na jug?«

Oce je bil ganjen, od dareiljivosti
otrok. Vzel je malo vsoto in rekel Za-
losten:

»Dovolj seveda 3e ni, nekaj bom
moral Se kje dobiti.«

Zdaj je bil Janko ves iz sebe. Ko bi
bil tudi on varfeval, ko bi bil tudi on
prihranke dal, bi bilo gotovo dovolj. —
Tako bo on vzrok, da mati ne bo mogla
odpotovati.

Solze so se ulile fantitu po licu in
s teZkim vzdihom je stekel iz sobe. Ole
je stopil za njim, toda utolaZiti ga ni
mogel. Venomer je otrok tarnszl, da je
zapravil vse prihranke in da mami ne
more pomagati,

Nekaj dni potem je mati Strojar-
jeva odpotovala. Ofe si je denar izpo-
sodil, da bi ohranil otrokom mater.

..'4
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Cez teden so otroci spet obiskaly
svojo staro mater in vsak je dobil od

nje dva dinarja, da si kupi kaj slad-’

kega. Stirje izmed otrok so bz drli v
slas¢itarno in si kaj kupili. Samo Janko

je ostal zunaj. Drzal je dinarja trdo v °

roki in ju dal zveder ofetu.

»Podlji ju mami,c je rekel srame?-
ljivo, »naj si kaj lepega kupi; jaz ji ta-
krat nisem mogel ni¢ ‘dati. Zdaj pa svo-
jih prihrankov ne bom vet zajedel, am-
pak pridno vardeval, da jih bom podaril
mami, ko se spet vime domov.<
' Ofe je stisnil fantita k sebi in ga
prisréno poljubil.

Prosnja

Sinica se je zahitela

na moje okno: Cicifuj!

Lapo 30 Zita dozorela?

Kako bo z mano? Premislju, .

Na zelniku se dobro sude,
mrées sem vzela: Cicifuj!
- Na vrtu videla sem bude,
Peské iz njih za nas izruj!

Utegne bti zima huda.
Po sapah sodim: Cicifuj!
Rodila nas je iste gruda,
nikar tako ne bodi tuj!
Virgilij.
Nezadovoljna
gospoda

Ob nekem potoku je Zivelo mnogo
vodnih misi. Nekega dne sta se dve sre-
Cali in ena je rekla drugi: >Ce hodes,
stanujva skupaj.c

»Prav!c je rekla druga. »Kar poj-
diva, pa izkopljiva si luknjo, dosti ve-
liko, da bo za dve sobi. Jaz bom milo-
stiva gospa, ti pa milostivi gospod.«

Ko je bila luknja izkopana in sobi
narejeni. sta se vselila milostivi gospod
in milostiva gospa.

»Zdaj morava pa tudi sluzabnika
imeti,« je rekla milostiva — »ko bi le
kmalu kateri prifel!«

Prifla je pa ribica in se ponudila:
simate ori vas kakfno shizbo?<

‘#abiea. wJaz znant pa plnvnti, hoditi h

SRR . 'r"l’
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>Imamole k MI& milostiva, >h]
pa znas?«< :

_sPlavati zname< je edgovorila
ribica.

>To bo 7e dobro ) tvoyo sluibo.¢ je
pripomnila mlm

Ko je ribica osem- ‘dni sluZila, je re-
kla milostiva. sTi #na¥ samo plavati. Ce
ne znas tudi Hoditi, té'ne morem rabiti.<

>Hoditi seveda' we znam,c je rekla
ribica in odpotovaln '

Zdaj je milostiva gospdda razglaslla,
da rabi sluiabnika; %i zna plavati in
hoditi.

Oglasil se je rak: >Jaz znam pa
oboje.«

- Milostiva je rekla: >Dobro! Dolgn
bo§ lahko nad sluZabnik.c § T

Toda %e ez tri tedne je rekla milo:
stiva: »Ne morem te ve rabiti. Potre-
bem mi je sluiabnik, ki zna tudi pla .
zatic ‘A
Rak je povezal svojo pulico in kl."
Toda zadenjsko, da je 3e dalj &sa’)ahim
oblhuloval ‘milostivo gospeo. -

iDrogidan s o 1a Sulbo sl

plezati.c

»To je lepolc je rekh milooﬁ\m.
‘zdaj sem vendar nafla posla, ki zna
vse! Kar bri nastopi! Dobro ti bo pﬁ e
nas.< :

Iu je Zabica nastopila. Plavala je.u
skakala in plezala, Toda Fez stiri tedne y
je rekla milostiva: >Vsega le e ne lllﬁ- *
Vei,kothe letati znala'c e

>Tega pa ne znam!< je dejala hb{ep
»Zal mi je, da te ne morem ved um
bitile je rekla milostiva. ,
Zdaj se je poslovila tudi hbwa m,
je zlezla mazaj na svoj leskovi grm.

Milostiva je iskala naprej, toda pﬁ«_
%el ni nibe ve& Ni bilo mkogar ki bi’
hotel pri nji sluZiti. Sama se je mo ’
poslej ubijati. Ce je bila radi tega ki
nevoljna; ker je morala sama opravit
vsa dela pri hidi, in je vsa polrta sedela
ob robu pofoka in se praskala za usSesi,
pa¢ ni bilo zameriti-Zabici na le: '{ovoﬂl
grmu, COe;se ji je porogljive oglaiah,
“Kvak! Kvak!< 3



