(l’mlog. k ,,Soél“)

GOSPODARSKI LIST

Glasilo ¢. kr. kmetjiskega druStva v Gorici.

Ureduje : Ernest Klavzar.

» Gospodarski List * izhaja vsaki mesec enkrat na celi poli; udje c. kr.
kmetijskega druStva ga dobivajo- brezplaéno; za vse druge pa stame na leto 1 gld.
20 kr. — Narodnina naj se podilja c. kr. kmetijskemu drodtva, dopisi pa odgovornemu
uredniku, Rokopisi s¢ ne viacajo.

ﬁt_. b. V Gorici 29. maja 1804, Leto XIIL

Sadjereja na Goriskem.

(Dalje).

Zgodnje jesenske hruske,

7. Williamova dobra Kristjanka (William's Christbirne).
Namizen sad za srednje in dobre, zavetne lege v vrtih; dober
tudi za kupéijo in eksport.

Sad je debel, fin, raztopen, diSe¢ kakor po sladki skorijoi;
zori proti koucn avguata do srede septembra.

Drevo poganja moéno in rodi kmalu; cepi se na divjako, v
dobri zemlji tudi na pntllkn

8. Clappov ljubljenec (Olapp’s Liebling). Za dobra tla. Na-
mizen in trzen sad, debel- in tudi prav debel, raztopen, ne
odpada rad. Zori - konec avgusta do srede suptembm; 8 dni
pred zoritvo ga je lahko prevaZati.

Drevo jo krepko, lepe radte, posebno kot visoko deblo; cepi
so na divjako in tudi na pritliko.

. Leborna maslenka. (Hochfeine Butterbirne). Za dobro
lego, vrt; namizen sad.
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Sad je srednje debelosti in véasih tudi debel, fin, raztopen,
prijetno kisljat, jako okusen. Zori avgusta-septembra in ne
vstraja dolgo.

Drevo je krepko, rodi zgodaj, lepa piramida, sicer pa sposobno
za vsako obliko. -Cepi se na divjako in pritlike.

10. Spomin na kongres. (Andenken an den bou-'resb) Zia
vrte, namizen in frZen sad.

Sad je zel6 debel, ne prav raztopeu, sofen. Potrze naj-se pred
zoritvo in hitro proda, ker se kmalu prezori in postane mo-
kast. Zori avgusta-septembra. .

Drevo je-prav krepko in se cepi na divjako.

11. Lesnata maslenka. (Holzfarbige Butterbirne — Belle
de bois). Trien sad, debel in tudi prav debel, fin, disec,
raztopen, se kmalu prezori. Zrel je avgusta - septembra.
Drevo jo srednje velikosti, jako rodovitno, lepa piramida, vspeva
v zavetni legi, cepi se na divjuko za visoko deblo, v prav dobri
zemlji tudi na pritliko.

12. Druzbena dekanovka, (Vereins- Dechantsbxrne) da. vrie.
Namizen sad in za drobno kupéijo.

Sad je debel in tudi prav debel, fin, raztopen; zori septembm
in se dvzi do konea novembra.

Drevo je srednje raSte, rodovitno, sposobno za piramide, Spa-
lirje in kordone. Cepi se na divjake in pritlike.

13, Amanlisova maslenka, (Amanlis-Butterbircn e).

Sad debel, fin, raztopen. Zori avgusta do septembra in je malo
trpezen.

Drevo je krepko, ima visede veje, rodi Kwalu, redno in prav
obilno; vspeva tudi v ne posebno ugodnih legah, -veepljeno na
divjake in putllke

14, Rheimski Rousselet (Rousselet von Rheims). Za dobre
lege, na vrtih. "Namizen sad in za domado rabo, posusen je
posebno dober.

Sad droban, diSe¢ nekako po ‘moeku (bizam) ; potrZe naj se
zelen in . hitro pombl Zori sredi septembra.
Drevo je precej veliko, vilirajode, cepi se najbolje na dnuako

15. Dobra avranska Lojza. (Gute- L'uise von Avranches). Za
vsako lego, tudi e ni prav ugoedna; ni zbiréna gledé tal. —
Namizen in trzen sad, sposoben tudi za eksport.
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Sad srednje debelosti, prav fin, raztopen, socen, diSe¢. Zori
septembra in se ohrani do konca oktobra.

Drevo je prav krepko, se ne razdiri zelo v vejevje, rodi bogato.
Cepimo je na divjako in pritliko.

16. Siva jesenska maslenka. (Isembart). Ljubi. gorko lego in
dobra, vlazna tla. Namizen sad sredvje debelosti, véasih tudi
debel, prav fin, popolnoma raztopen. Zori pocetkom oktobra,
ne vstraja dolgo.

Drevo je zmerne raste, pa zelo rodovitno copi 80 na dw,]ake in
pritlike,

Pozne jesenske hruske.

17, Boskova steklenicarka. (Bose's Flaschenbirne, tudi Kaiser
Alexanderbirne). Vspeva v zavetnih, dobrih legah na
vrtih, v vinogradih in zahteva dobra tla. — Namizen in trZen
sad srednje debelosti, prav fin, raztopen, digeé. Zori septembra-
oktobra.

Drevo zmerne radce, jako rodovitno; cepi se na divjako, ne na
kuatinjo.

18. Cupzrmmont Namizna in trZzna hruska, pa dobra tudi za su-
senje in za konserve.

Sad srednje debel, maslenkast, Zori oktobra do konca novem-
bra, ohrani se tri tedne.

Drevo prav krepko, rodi obilno, ne vspeva rado, ée je cepljeno
na kutinjo. Cepi se na divjako.

19 DBela jesenska maslenka (Kaiserbirne — Beurré Blanc).
Za dobre in srednje, nekoliko vlaZne lege.

Trzen in eksporten sad srednje debelosti; ne Skoduje mu zeld,
e ga prezgodaj potrZzemo; zato je za eksport posebne vrednosti.
"HroSka je raztopna, izbornega okusa; zori oktobra-novembra,
Drevo raste prav lepo, rodi kmala in redno; cepi se ma divjake

; in pritlike.

20. Marie Luise. (Delzourt). Vspeva v- vsaki legi. Zori okto-
bra, — Tzvrsten namizen sad srednje debelosti,

Drevo srednje, prav rodovitno, cepi se na divjake.

21, Tungreska hruska. (Birne von Tongres-Durandeau).

Za vrte,
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22.

23.

24.

25.

29.

28,

Sad je debel, pol rastopen, sofen, vsirajen, zori oktobra.
Drevo je krepko, rodovitno na divjaki, manj na kutinji.
Seckelova hruska. (Seckels Birne) je Rheimski Rousseletti
skoro enaka. Namizen sad, zn sufenje in konserve ; droben,
figi podoben, sofen, dised; rodi oktobra, vstraja 8 dni.
Drevo je majhno, rodi vsako leto; cepi se samo na divjako.
Jodoigneska slava. (Triumph von Jodoigne). Vspeva na
vlaznih tleb in v dobri; gorki legi. TrZen sad, krasen za videz.
Hruska je debela in véasih zeld debela, pol raztopua, nekoliko
trpka in kisljata ; zori oktobra do novembra.

Drevo jo prav krepko ;- veje visé nekoliko; cepi se tudi na
kutinjo z uspehom.

Nova Poitow. (Neue P.) Ugajajo ji v dobri legi gorka tla,
na vrtih, pa se mnogokrat tezko vdomadi. Namizen sad, zori
oktobra do novembra.

Drevo je mocéne rastée, lepa piramida, jako rodovitno; sadje naj
se ne potrze prezgodaj in skrbno naj se pospravi; ée se ne
ravna skrbno % njim, postane lahko testnato. Drevo je cepiti
na divjako in pritliko.

Siksova maslenka. (Six’s Butterbirne). Za dobra, vlaZna
tla in gorko® lego.

Sad je debel, pol raztopen, vinsko - sladkoben, plehek ; zori
oktobra-novembra. _

Drevo srednje, trSasto, rodi kmalu in rado. Cepi se samo ua
divjako in le v prav dobri zemlji tudi na pritliko.
Clairgeaw. Za dobra tla. TrZen sad, debel in tudi prav debel,
fin, raztopen, v gorkih legah véasih nekoliko mokast., Zori
oktobra do prvih dni decembra.

“ Drevo srednje radfe; rodi kmalu in redno; cepljeno na kutinjo

ne vstraja dolgo; cepi naj se na divjako.

General Tottleben. Za dobra vrtna tla. Namizen in trZen sad,
debel, soten, malo trpek. Zori novembra-decembra.

Drevo je krepko, sposobno za piramide, rodovituo; cepi se na
divjako in" pritliko.

Postrvenka. (Forellenbirne). Ugaja jej vsaka lega, e s0
vlazna tla. Zori oktobra-novembra. Namizen in frZen sad
Drevo je zdravo, krepko, vitko, in rodi prav rado; cepi se na
divjako in pritliko.
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29. Diclova maslenka. (Diel’s Butterbirne). Vspeva v vsaki
Jegi, ¢e so zmerno vlazna tla. Namizen in trZzen sad, dober za
suSenje in za eksport. '

Sad je debel in.prav debel, v slabsih legah nekoliko frpek,
drugaée fin, kisljat, hladilen, raztopen — pol raztopen. Zori
oktobra do januarja.

Mlado drevo raste krepko, rodi zgodaj in redno. Cepi se na
divjake in pritlike. _

30. Angoulemska wvojvodinga. (Herzogin von Angouléme)
Za dobre lege in dobra tla, na vrtih. Namizno, trzno in eksportno

sadje.

Sad debel in tudi prav debel, raztopen — pol raztopen, so-
¢en, nekoliko zrnovit, sladkast. Zori oktobra-decembra, eeld
januarija,

Mlado drevo raste krepko in je sposobno za vsako obliko; rodi
revno; cepi se na divjako in pritliko. _
( Dalje prih.).

SNAZENJE SODOV.

(KONEC).

Prigoditi se zna celd, da je tak zelo plesniv sod po ¢CisCenji
prav dober, in da vino, ki je le malo éasa v njem, ne dobi nobe-
nega slabega okusa; da se pa tak okus vendar pozneje pokaZe, ko
pokaZejo svoj vpliv holj globoke leZedi deli lesa. Vsekakor je ne-
varno dragoceno vino spraviti v sod, ki je bil Ze dalje éasa plesniv.

Pri opisovanji &istenja novih sodov sem omenil, da ni dobro,
rabiti ugaSeno apno. Isto velja tudi pri ciS¢enji. plesnivih sodov.
Tudi tukaj pokaZejo se, & rabimo apno ali pa apnato vedo, Ze
zgodaj vavedeni slabi nasledki in nikakorina korist. _

Vrofa voda ima pri novem hrastovem lesu ugodneji uéinek
kakor mrzla voda. Kadar uporabimo vrofo vodo pri plesnivem lesu,
moramo biti previdni; vrodina tvori namre¢ v plesnobi slabo difece
snovi, ki imajo tudi slab okus, ali se pa te snovi razkrojé, vrinejo
se vsled vrocine Se dalje v les soda ter se ali sploh ne dajo ali pa
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le tezko odstraniti, Vino, ktero spravimo pozneje v sod, dobi vedmo
slab okus, ako pride vrofa voda v sod, predno je plesen odstranjena.

Spravimo najprej plesen s suho krtaco, potem z mrzlo vodo
kolikor mogoce popolnoma iz soda in oparimo le-tega dobro z vroto
vodo. Po takem ravnanji dobilo bo vino pozneje mnogo manj duha
in okusa po sodu, kakor pa ¢e bi plesen takoj z vrofo vodo izmivali.

Dodatek male muoZine Zveplene kisline k vodi, s ktero se na-
polni za &&enje namenjen Sod, je tudi tukaj koristen, kakor smo
povedali pri ¢iscenji novih sodov.

V unovejem Casu rabi se z dobrim uspehom posebno na Poren-
skem, Bavarskem za ¢iS¢enje plesnivih sodov velikokrat kislo, Zve-
plokislo apno v raztopini. V naslednjem pavedem podatke gospoda
dr. Schmidt- Acherd*) v Edenkoben-u (Poreuskl Palatinat), kteri
ima v tem oziru mnogo skusenj.

»Sive sode, to nadlogo trgovea, zboljSamo zopet za malo ceno
in nedvomno, e ravnamo na sleded nadin:

Sod nabijemo, s krtado in mrzlo vodo kolikor mogoée dobro
ofistimo ter ga obrnemo tako, da pride odprtina poSev navzdol v
sentnati kraj.

Kakor hitro se osudi, se dobro zapre; potem s Kkislim, Zve-
plokislim apnom zvraéa tako, da omoéi tekoina vso notranjo steno,
in da zamore stena vsrkati tekofino. Za 100 ¢ prostora racuni se
100 ce (Y/,, 1) Zveplokislega apna; zelo suhe stene vsrkajo veé;
150 ce zadostuje vedno. Sod je dovolj popil, ée se vidi cez veho
za Zli¢ico tekodine na dno soda.

Tako ostane sod tri dni pri miru.

Tretji dan vlijemo v sod polié vode in okolo dve Zlici koncew
trovane Zveplene kisline (iz lekarne), zvracamo kakor prvié ter pu-
stimo zopet tri duni leZati. Napovedana mmoZina vode iz Zveplene
kisline zadostuje za 500 ! prostora,

Po pretekn treh dni je sod za vino popolnoma rabljiv. O tem
se prepriéamo najlaZe s tem, da ga vetkrat z vodo zmijemo, potem
. % vodo popolnoma ali deloma napolnimo ter poskusamo okus vode,
potem ko je stala v sodu 4—5 dni.

Ge pa sod Se ne bi bil zholjSan po tem ravnanji, kar se pa
nam Se'ni primerilo, potem je freba proceduro ponoviti, ki se da

#) Narodila pri gospodu trgoven Feldbausch v Landavi.
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mnowo prosteje izvrSiti kakor-opisati, in s ktero se sodar hitro
sprijazni.

Predstojeda metoda da se tako sprememiti, da ze drugi dan
ali pa celo ez 12 ar nadaljujento proceduro, mesto da bi pustili
7z zveplokislim apnom napojen sod tri dni lezati.

Pri daljem ravnanji sme se véasih tudi. voda in Zveplena ki-
slina zmanjdati, véasih celo popolnoma opustiti; to pa le tedaj, ce
so ima razposiljati v dotitnem sodu Ze samo na sebi kislo vino.

(e je sod le povrdno oplesnel, dosezemo dostikrat zaZeljen uspeh
76 s tem, da izperemo sod z Zveplokislim apnom, kakor je, ali pa
z zveplokislim apnom zredéenim z vodo, ali pa s tem, da krtaéimo
z zredéenim Zveplokislim apnom. Nikdar pa ne smemo opustiti tega,
da ne bi soda potem Se z vodo oluzZili in naredili poskudnjo z okusom.

Ravnanje, kterega neskréeno uporabo priporetam, skazalo se je
v praksi dobro, dasiravno kaZejo vina razliénih krajev nasproti Zve-
plenemn apnu razlicne lastnosti ; kako daled se smemo krajevno od
‘njega lociti, to se hitro pokaZe ; nikdar se pa ne.smejo prekoraciti
moji podatki gledé mnoZine. PodaljSanje napovedanih éasovnih mer
ne dela nobenih pomislekov¥,

Pri sodih, ki so za prevracanje preveliki ali ki neugodno lezé,
mora se ravnanje spremeniti, in gospod dr. Schmidt-Achert je pri-
pravljen, podati za posebne razmere primerno navodilo uporabe.

Ako mislimo sode, v kterih so bile spravljene Ze druge stvari,
porabiti za vino, treba je seveda zelo dobro paziti, da ne pokazimo
ve¢ vina, kakor prihranimo na sodih.

6. Sodi za vinski evet. Stevilo sodov za vinski cvet, ki pri-
dejo v trgovino, je zelo veliko; ker so ti sodi navadno dobri, na-
stane vazno vpraSanje, kako je treba Z njimi ravnaii, ako jih hotemo
porabiti kot vinske sode.

Sodi, ki se rabijo za vinski cvet, namazani so znotraj ali s
steklom all z limom. Steklo in lim se ne razkrojita v vinskem cvetu
in le pocasi ter nepopolnoma v vodi. Iz poslednjega vzroka se sodi
za vinski cvet ali sploh ne dajo z vodo éistiti ali pa le tezko in
nezadostno. Ce denemo vino v sod, ki ni popolnoma ofisden, taz-
kroji vinska kislina steklo; kali, natron, dostikrat tudi ne maJhlla
mnozind Zeleza pride v vino, ktero dobi lahko tuji okus in spre-
meni svojo barvo. Ravno tako Skodljiv ali pa Se Skodljiveji udinek
zamore provzroditi lim. Steklo v sodu moramo razkrojiti in lim
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odstraniti, predno spravimo vino v sod. Steklo se da najlaze tako
razkrojiti, da napolnimo sod najprej z vodo, kteri prilijemo na hekto-
liter okolo 100 gr Zveplene kisline (hudega olja). Da je treba sod
e pozneje dobro z vodo odistiti, razume se samo ob sebi. Ce je
sod znotraj z limom namazan, mora se tako dolgo s soparo ali vroco
vodo Cistiti, da ni opaziti nobene slizave prevlake ved.

Prigodi se vfasih, da se pri sodih za vinski cvet popravijo
napake s steklom, in da potem, ko se steklo s pomodjo kisline od-
strani, sodi prepusdéajo. Treba je toraj sode dobro preskusiti, predno
jih napolnimo z vinom.

Sodi, v kterih je bil denaturovan vinski cvet, kar se spozna
po dubu, so za vino nerabljivi.

Zelezo na vratcah soda.

Ce pride Zelezo v moSt ali vino, postane slednje dostikrat Se
le éez veé mesecév na zraku kalno ali érno. Zato bi ne smeli priti
zelezni deli v zvezo z zdrozganim gmzdjom mostom in vinom. Ze-
lezne podstavke pri stiskalnicah moramo Ze po letu z dobrim lakom
prevledi.

Vijakove glavice na vrateah pri sodu treba je opustiti in skrbno
z lesom zakriti, kar se po nekterih krajih tudi Ze godi. Oblivanje
vijakovib glavic z Zveplom, parafinom ali smolo in namazanje z
lojem je manj dobro, ker dobi vino od teh tvarin lahko neprijeten
okus, ker navedene tvarine dostikrat odpadejo in se ne porabijo
vedno pravilno. Najbolje bi 8e bilo, & bi oblili Zelezo z raztopljeno
meSanico iz loja in parafina v enakih delih. Opozoriti je pa na to,
da mora biti pred oblivanjem Zelezo in les prav dobro suho, sto-
pljena medanica pa vroda. Kot loj naj bi se uporabila tu, kakor
tudi povsod drugod, kjer pride v dotiko s pijacami, le raztopljena
¢ista ledviéna tolfa. Tudi parafin ne sme disati. Kakor hitro ni
vse Zelezo pokrito, se razkrvoji séasoma pod Zveplom, parafinom ali
lojem, tako da odpadejo te tvariue, ali pa sploh ne pomagajo veé
mnogo. Zveplo, smola, neéisti pamim in star loj zamorejo tudi vinu
v celem sodu podeliti slab okus.
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Razne vesti.

Mlekarstvo in sirarstvo na Tolminskem je v évrstem
razvoju. Mlekarska in sirarska drudbva se mnozé od leta do leta
in dosledno se mnoZe tudi in zboljSujejo mleéni - izdelki. Da se Se
bolj pospesi ta napredek, izprosilo je nase ¢. kr. kmetijsko drudtvo
200 gld. drzavne podpore, s katerim zneskom namerava nagraditi
spretnega sirarskega mojstra Josipa Lebana iz Tolmina kot poto-
valnega uditelja, kateri bo imel nalogo, obhojevati planine v prvi
vrsti tistih drustev, katerim so se do zdaj podelile drzavne podpore,
pomuditi se na vsaki, kakor spozna za potrebno, od 6 do 8 dni in
podudevati in kazati, kako se pravilno izdeluje sir zlasti po” §vicar-
skem nacinu, po konCani planinski dobi pa podati kmetijskemu
drustvu natanéno porotilo o narejenih pozvedbah, opaZenih napakah,
potrebah, napredkih itd Enako bo imel od oktobra meseca naprej
obiskati vse mlekarnice v dolini in tam deliti potrebne nauke o
vsem tem, éesar treba naprednemu sirarju in mlekarju, da bodo mogli
mleéni pridelki nasih gora prestajati konkurencijo z enakimi pri-
delki drugih deZel in pokrajin, kder je v tem oziru ved napredka,
dasi niso morda razmere tako ugodne mlekarski obrti, kakor so
na Tolminskem.

Priporotamo torej vsem mlekarskim in sirarskim drustvom na
Tolminskem, katerim bo g. Leban odmenil svojo skrb, naj radovoljno
sprejmejo njegove nauke in se zvesto ravnajo po njegovih nasvetih,
da bo mogel o njihovem delovanji in napredovanji ugodno porodati,
na kar se bo zanaprej posebno gledalo, kadar se bodo podajali na-
sveti zastran podelitve drzavnih podpor,

*
® %

Naro¢ba na bakreni vitrijol je bila-lefos izredno velika,
- Nade ¢. kr. kmetijsko drustvo jo narodilo 13 vagonov, to je 1300
kvintalov tega blaga, katero je razdelilo med 848 uaroénikov. To
je pat sijajen dokaz, da so-naSi trborejei prepriani o izdatnosti
tega trinega 7dra.v1la, a ob enem fudi previdni in skrbni in da se
ne bojé veé, zameriti se boZjej previdnosti, ko sé zanesljivim pri-
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pomockom zdravijo svoje tréne nasade. -— Tudi Zvepla je priskrbelo
nade drustvo 500 kvintalov 17C naroéunikom.

Le pridno na delo, da se preZzené vsakovrstni znjedavei, kruti
sovraZniki najdragocenejdega nasega pridelka !

*
® W

Skropite trte z modro galico! — Ker prihaja s, ko
bo treba trte zavarovati proti napadom strupene rose ali Perono-
spore, zdi se nam primerno, da tudi letos objavimo kratek poduk o
tem, kdaj in kako je Skropiti vrte z raztopino modre galice ali
hakrenega vitrijola.

Prvié naj se Skropi pred cvetenjem z raztopino, ki obstoji iz
1 kg.  ciste modre galice in 1 "o kg. novougalenega apna (brez
primesi peska) na 100 litrov vode.

Drugié je Skropiti 5 do 6 tednov po prvem skropljenji, torej
kadn.r grozdje odevete in sicer z mocnejo mztopmo Vzamimo namre

1 s kilo ¢iste modre galice in 2 kili novaugadenega apna na 100
litrov vode,

Modro galico obesimo v platneni vredi (Zaklji¢i) v posodo, ki
je z vodo za Skropljenje napolnjena. V 2 -3 urah se modra galica
popolnoma raztopi.

Novougaseno apno, raztopljeno v belez, naj se precedi, oprosti
ed peska in druge nesnage.

Tako ra?topljeno modro galico in apno je dobro premeSati v
navédeni mnoZini vode,

Tudi med rabo treba raztopino veé]\mt prameuatl in sicer vsa-
krat pred zajemanjem.

Skropi naj se nikdar na roso, nepoqrednja pred th,}jem ali za
njim, ampak kadar je perje suho; sicer se pa lahko vsnl\ cas med
dnevom pri solnen z uspehom Skropi.

Tekodino je spraviti kakor roso in me v debelih knleah na
perje; vsak list mora biti dobro poSkropljen.
Pri prvem Skropljenji treba za oralo priblizno 300 litrov, za

drugo Skropljenje 400 litrov in za trefje, ako je potrebno, 500 litrov
popisane raztopine.
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Priprave za Skropljenje naj se po vsakratni rabi skrbno osnaZijo.
To poduk prihaja iz strokovnjaskega peresa A. Stiegler-ja,
uéitelja na kmetijski Soli v Mariboru, torgj je gotovo oprt na za-
nesljive skusnje. :

*
E

Cene prvih pridelkov na goriskem ftrgu:

27. maja 28. maja.
Spargelji, noveev 12 — 30 156 — 20
Cresnje . 6 — 20 T—20

Grah (sve?) 8— 9 T— 8
Krompir (nov) 7— 8 77— 8
Fizol zelen 40 — 50 40 — 44
Jagode ; 40 — 48 40 — 50
*
&k

Zrebet ne vprezati prezgodaj. — Konjerejei grese mar-
sikdaj v tem, da 7rebeta prezgodaj rabijo za delo. Zival, menijo,
naj zasluzi vsaj toliko, kolikor sne. Toda ta radun je slab; s tem,
da vprezajo mlado Zival v delo, Skodujejo si mmogo ved, nego si
koristijo. Zrebe raste v prvem letu najbolj na kvisko, veliko bolj,
kakor v naslednjih 4 letih svojega Zivotnega razvoja. V tej dobi ni
varéiti z ovsem, mariveé treba pokladati Zvali obilo najkrepkejse
pide. V drugem letu, ko ponehava rasta in se zalenjajo razvijati
notranji organi, posebno pa tudi udi, in v tretjem leta, ko se ima
konj, ki je odmenjen za kmetijsko rabo, po pofrebi okrepiti in raz-
Siriti, ni dobro krmiti ga s premotno pito, da se preve ne odebeli.
Konj. v tretjem letu svoje dobe Se ne sme delati, torej tadi ni treba
preveé trositi za molno hrano. Pa tudi (riletno Zrebe 8e ni razvito
in zato naj se le véasi vpreza k materi, da se naudi delati, voljno
in pokorno biti. Za lahko delo naj se le vporublja, a nikdar ne za
fezko, tudi tedaj ne, Ce je krepko in ognjevito. Nasledki tezkega
dela se pokaZejo kmalu, tudi ée jih konjerejec ne mara videti. Zival
zaostaja v razvoju, udi, posebno Zile postanejo trde, nevpogibéne.
Pomisliti je, da je konj Se le, ko je petleten, dorastel in popolnoma
razvit ; ¢e ga poprej vprezamo za teiko delo, ne ‘more se popol-
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noma razviti, marive¢ se prezgodaj pohabi posebno v svojih udih in
vzgleda kmalu kakor star konj. Zato naj se mladi Zivali pred cetrtim
lelom preveé ne zaupa, tudi ée bi z delom poplacala hrano. Pozneje
nam ho tem koristneja, kér postane trdna in vstrajna in jo tem dalje
Gasa lahko porabimo za delo. Pri mladih konjih freba rabiti lahko
vprezno opravo in ravnati je % njimi mirno, ljubeznjivo. Ne pre-
tepati jih brez potrebe; bi¢ naj nam bo samo za fo, da ukrotimo
nepokorno Zival,

W
* &

Proso zahteva suho, gorko lego, vspeva torej v pedcenih,
pesceno - ilovnatih tleh in v posusenih ribnjakih ali jezerih, kakor
n. pr. v cerkniskem jezern na Kranjskem po vsakoletnem odtokn.
Prosu ni dobro gnojiti z sveZim gnojem; bolje storimo, e je po-
sejemo na njivo, katera je bila gnojena za poprejdnjo setev. Sejemo
je zatetkom maja, ée je toplina dosegla 12° C Ce se je ponesre-
¢ila rZena ali turSiéna setev, sejemo latno proso lahko Se proti
koncu junija z dobrim uspehom.

Njivo je treba skrbno oplevati.

Proso pozanjemo, ali pokosimo avgusta ali septembra meseca
in je omlatimo hitro po Zetvi ali po kodnji, da se nam ne zgubi
preved zrnja. Le tisto proso, katero zhranimo za seme, pustimo ne-
zmladeno. Na heklarju pridelamo 15 do 30 hektol. zrnja; vsak
hektol. tehta 65 do 75 kilov. Slame dobimo na 1 hektarju 10-20
metriénih stotov.

E
*® Kk

Kako je pokonéevati rastlinske usi. — Rastlinske ali
listne ndi so posebno po vetih jako nadleZne in pokvarijo vrinarju
mnogo krat veselje, katero ima posebno nad svojimi krasnimi vrtni-
cami. Tu se nabirajo po miadih, Se ne razvitih listih, Se raje pa
okoli mladega popja, katero zavirajo v rnvvoju in je navadno tadi
ugonobé Po listnih usih napadeno popje jame kmalu hirati, rameneti
in usihati, dokler odpade. -- Vrtnarji preganjajo te nadleZne mrdese
navadoo z vodo, v katerej se je kuhal tabak. S to vodo Skropé na-
padene rastline, posluZevaje se v to svrho posebne sikalice. Se izdat-
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nige sredstvo priporoda ,Der Prakt. Landw.“ in sicer to-le : Kupi
v lekarnici ali v drogariji za 10 noveev hipermangankislega kalija,
vzemi potem 1 Zlico soli in 1 Zlico sode, kakor8no rabijo za perilo
in pomeSaj vse to prav dobro skupaj ter skuhaj v 1 litru vode.
Kadar hoées s to raztoplino poSkropiti grmovje, drevje, ali tadi
zaliti rastline na zemlji, vlij jo v kakih 100 litrov vode, tako da
ta voda nategne nekoliko blede vijolicne barve, pa da ostane sicer
prozorna. Raztoplina mora biti zel6 raztanjSana, da ne postane po-
Skropljeno listje rijavo.

&*
* %

Razliéna vrednost moke. — Kdor ima izbrati moko, ki
S0 Imu [}Umlj.l na prodaj od razliénih strani, preprica se prav ua.
priprost macin, kateri izmed dveh uzorcev enake Stevilke n. pr.
ali 00 je boljgi. V ta namen naj vzame od vsake vrste 20 grd.~
mov, pa da bo mnatanéno stehtana in vsako naj vsuje na poseben
porcelanast ploséek. Ko vlije k vsakemu uzorcu 10 gramov vode,
naj potem dobro zmesi ter napravi testo.

Tista moka, katera da gosteje in trdneje testo, je boljsa, je
fineja : po mehkem testu pa je soditi, da je moka slabeje vrste.
Najboljsa moka je najizdatnejSa in zato dobimo od nje trdneje testo.

RAZGLAS

o delitvi drzavnih daril za konjerejo, to je za kobile in Zrebice

v grofiji Goriski in Gradiski in mejni grofiji Istri.

V grofiji Goriski in Gradigki in v mejnej grofiji Istri delila se
bodo drzavna darila za leto 1894 v srebrnih goldinarjih in srebrnih
medaljah, kakor tudi v priznalnih diplomih : @) za kobile - matere
s sesajo¢imi ali odstavljenimi Zrebeti, &) za mlade t. j. dve —



78

do petletne kobile, in ¢) za jeduo — in dvoletne Zrebice v treh
nastopnih postajah, in sicer :

dne 21, septembra 1894 ob 10 uri dopoldne v Tolminu
O & PR (1 R w v Gradiski
a1 o o ik na aTiTe o 2 v Pazinu.

Za delitev daril veljajo sledea dolodila, katera je ukrenilo po
razmerah te deZele, in po navodilih gledd tega obstojecih visoko
¢. kr. ministerstvo za poljodelstvo.

I. Splosna dolocila.

1. Darila deli v vsakej konkurznej postaji posebna komisija
obstojeta iz zastopnika c¢. kr. drZzavne Zrebéarne, potem iz dotiénih
poobladéencev, doloéenih po visokem c¢. kr. ministerstvu za sodelo-
vanje v zadevah deZelue konjereje, slednji¢ iz c. kr. deZelnega Zivi-
nozdravoika.

2. Kot darila se bodo delili srebrni goldinarji in srebrne
medalje.

V sludaju, da se kdo darilu odrede, se podeli dofiénemn mesto
darila priznalna diploma z imenom lastnika, kratkim opisom obda-
* rovanegn konja in z opazko, da se je dotiéno darilo odreklo,

3. Darila izplada lastniku obdarovane Zivali takoj dn.rovahul
komisija proti pobotniei.

4, Konj, ki je bil obdarovan z drzavnim darilom v jedni kon-
kurenéuni postaji, nima pravice dobiti v tistem letu drzavno (l.nrllo v
kaki drugi konkurenéni postaji.

II. Posebna dolocila.
A. za kobile-malere, B. za mlade kobile in C. za Zdrebice.
k A
1. Sposobne za tekmovanje so kobile-matere kobilarnil. plemen

samo od petega, kobile-matere noriskega (Pinzgauskega) plemena
pa Ze od Cetrtega leta naprej brez omejitve starosti, in sicer dokler
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0 zdrave, dobro rejene in sposobne za pleme, ter imajo zdrava
sesajoda all odstavljena Zrebeta.

2. Darila se smejo kobilam-materam pripoznati samo tedaj, ako
izhaja zrebe od drZzavnega ali licencovanega privatnega Zrebea, in
Jo to dokazano s zakonitim spriéevalom o oplemenjenju.

3. Okolnost, da je bila kaka kobila-mati v prejsnjih letih uZe
enkrat ali veckral obdarovana, je neizkljuduje iz nadaljnega tekmo-
vanja,

k B.

4. Sposobne tekmovati so mlade t. j. triletne Se neoplemenene,
zrebice in Stiriletne oplemenene ali Se neoplemenene kobile kobilar-
nih plemen, kakor triletne oplemenene ali neoplemenene kobile no-
riskega (Pincgauskega) plemena; Stiriletne kobile noriSkega (Pine-
ganskega) plemena in petletne kobile kobilarnin plemen samo s
pogojem, da so dokazno v letoSnjem letu bile oplemenene.

Omenjene kobile se smejo pa ohdarovati samo tedaj, ako pri-
hajajo, odnosno ako so oplemenene od kakega drZzavmega ali licen-
covanega privatnega Zrebca, in je to dokazano z zakonitim spride-
valom o oplemenenju.

5. Mlade kobile, ki so hile kot take uZe enkrat obdarovane,
smejo se poslej obdarovati samo kot kobile-matere s® zdravim odstav-
ljenim ali sesajocim Zrebetom, '

k C.

6. Pravico tekmovati imajo zdrave Zrebice po dovrdenem prvem
in drugem letu svoje dobe, ako so dobro rejene, ter po svoji rasti
obeéajo uspeSen nadaljni razvoj in izgojo.

7. Pravico na darila imajo lastniki fakih Zrebic samo tedaj,
ako so dokazali s& zakonitim spricevalom o oplemenenju njih rod od
kacega drzavnega ali licencovanega privatnega Zrebea in spricevalom
ob¢inskega predstojnika izpricajo, da so kobile sami izredili.

k A, B. in C.

8. Za kobile-matere, mlade kobile in Zrebice, sposobne za tek-
movanje razdele se na vsakej tekmovalnej postaji in sicer :
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a) Za kobile-matere se sesajofimi ali odstavljenimi Zrebeti jedno
darilo od 35 f. jedno od 20 f (va postaji Goriski od 25 f.),
jedno darilo od 15°f. (v Gradiski dve darili po 15 f.), razun
tegn v Pazinu dve darili po 10 f.; dalje v Tolminu in Gra-
digki po po dve srebrni medalji.

6) Za mlade kobile jedno darilo od 25 f.,; jedno od 20 f., jedno
od 15 f. (v Gradiski dve darili po 15 f.), razun tega v Pazinu
dve darili po 10 f., dalje v. Telminu in Gradiski po dve sre-
brni medalji.

¢) Za Zrebice jedno darilo od 15 f., dve darili po 10 f. (v Pazinu
stiri darila po 10 f), razun tega v Tolminu in Gradiski po
dve srebrni medalji. — Skupaj 590 f. in 12 medalj.

Konetna opazka.

Liastniki triletnih, za pleme sposobnih Zrebeev se pozivajo, da
presdtavijo iste o priliki obdarovanja komisiji v namen slutajue za-
biljezbe za eventualni poznej$i nakup.

Vsak lastnik konj, kateri hote za kako plemensko Zival dobiti
kako darilo, mora s& z podpisom reverza obvezati, da je ne proda
izven dezele in da bode isto Se jedno leto obdrzal in jo predstavil
komisiji o prihodnjem delenju daril. Ce bi pa prigel obdarovan konj
med tem déasom drugemu v last, ostane vendar tisti, ki je prijel
darilo odgovoren zato, da bode novi lastnik konja izpolnil z rever-
zom prevzeto obvezo. Ako bi se te obveze ne drZzalo, povrniti je
brez ugovora prejeto darilo. Taka obveza glede kobil se Zrebeti
ne velja tudi za Zrebe obdarovane kobile, ker ni obdarovano Zrebe,
ampak kobila, :

' C. KR. NAMESTNISTVO

v TRSTU, dne 11. maja 1894,

Zal. c. kr. kmet, drustvo, Tiska Paternolli.



