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Postupak pri izradi siri§ta i drugih koagulujué¢ih fermenata, pomoéu melalnih soli.

Prijava od 25. marla 1930.

Postupak pri izradi sirista je opsle po-
znal. Ferment sirista-Himezin- nalazi se u
Zelucu sisara, od kojeg se dobija putem
ekstrakcije. Ekslrakcija iz Zeluca vrsi se
na razli¢it nacin, ve¢inom putem ekstrak-
cije s kamenom soli. Ekstrahirani ferme-
nat deluje kataliticki time, 8to kazeinogen
mleka kaogulira, a kaogulirana se masa
zalim prema pojedinim metodama prera-
duje u razlicne vrste sira.

Ekstrakcijom se dobija tekuéina sirista,
ponajvise u jakosli od 1:12.000 do 1 :20.000.
Ta se tekucina razreduje s kamenom soli
na izvesnu jakosl, najvise na 1:10.000 (lo
zaaci, da jedan gram tekuéine stvara koa-
gulaciju 10.000 grama mleka u 40 minula
kod 35 C.) i o¢iScena za fu jakost unosi
se u trgovinu. Zeluci teladi mogu se i dru-
gi i treci pul podvréi ekstrakciji, Cime se
dobijaju samo veoma slabe otopine fer-
menla, koje se ne upotrebljuju samostalno,
nego se samo meSanjem s jacim ofopina-
ma fermenta mogu dovesti do jakosli, koja
je uobicajena u frgovini.

Protivno dosadanjem misljenju, da me-
talne soli unistavaju fermente, uspelo mi
je pronaci, da izvesne soli aktiviraju fer-
mente. Tehni¢kim uvodenjem mojega pro-
nalaska ubrzava se, pojednostavljuje i po-
jeftinjuje se proizvodnja [ermenala s dej-
sivom koagulacije, te prema tome i pro-
izvodnja sirista.

Izvodenje na taj nacin, Slo se odmah
nakon jedno do dvodnevne eksirakcije —
inace fraje 6—12 dana — kod jakosli sirisla

Vazi od 1. jula 1930.

od 1 :5,000, potonjemu doda vodena ra-
stopina metainih soli, narocito raslopina
soli gvozde aluminijumai mangana, ili nji-
hova sme$a. Malo procenala takove ra-
stopine povecava jakost sirista za 50%, i
vise. Time postaje proizvodnja brza i jel-
tinija i omoguéeno je dosadanji produkt
proizvesti iz znalno manjega broja dosad
upofrebljenih Zeludaca. To isto vredi i za
ostale fermente s dejstvom koaguliranja.

Proizvodnja siriSnoga praska naslaje na
taj nacin, da se talozenom prasku sirisla
po normalnom razredivanju sa NaCl-om
dodaju metalne soli, naroéitlo gvozde, alu-
minijuma i mangana u mnozini, koja se
analiticki dade lako utvrdili, ¢ime se dej-
slvo znalno pojacava, drugim re¢ima: usled
primese stice se znatno pojacanje dejstva
manjih koli¢ina siriSnoga praska. Na laj
nacin je za proizvodnju siriSnoga praska
poirebno mnogo manje izlaznoga materi-
jala, t.j, tele¢ih Zeludaca. Isli rezultat do-
bija se kod fermenata s dejstvom koagu-
lacije, koji se proizvede i Irguju u pras-
nom sfanju.

Fabrikacija sira menja se od do sada
uobi¢ajenoga nacina time da ée se doda-
vali istovremeno sa siriSlem primese spo-
menulih soli, mleku, koje ¢e sluZili proiz-
vodni sira.

Patentni zahtevi:

1. Postupak za proizvodnju sirista i dru-
gih fermenala s dejstvom koaguliranja u
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rtekuéem i pradnom obliku, naznacen time,
5to se dodaju kao aklivatori metalne soli,
~narocito soli od Zeljeza, aluminijuma i man-
gana.

2. Postupak za proizvodnju sira, nazna-

c¢eno time, Sto se u mleko dodaju osim
siriSta male koli¢ine metfalnih soli, naro-
Cito soli od Zeljeza, aluminijuma i men-
gana,



