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Gospodarske stvari.

ZboljSevanje vina
po pravilih Pasteurovih. .
V poduk in korist slovenskim vinorejcem

spisal Rih. Dolenec v Klosterneuburgu.

V 15. listu leto8njih ,,Novic“ sem obljubil o pa-
stérovanji vina*) bolj na tanko govoriti ter besedi
svoji dodati razjasnilno podobo dotidnega stroja
(masine). To obljubo izpolnim danes.

Da sem takrat pastérovanje vina le za pripo-
mocek popisal, po kterem je mogoce Ze bolno vino
boljsati, storil sem to zato, ker je bilo ravno le o tem
govorjenje; zdaj pa hodem se druge velike koristi nje-
gove nastetl.

Glavna korist gotovo je ta, da srednja in tudi
nizka vina — posebno juZnih vinskih deZel, ktera,
kakor je sploh znano, stanovitna niso — postanejo po-
polnoma stanovitna, ako se v pravem d&asu — to
je, dokler so Se zdrava — Pasteurovi obravnavi podvr-
zejo. Vrh tega dobijo pa pastérovana vina Se drug
znalaj, to je, znacaj Ze ved let starega vina, in pa
ge tretji, to je, solnéno jasnost, ktere nikoli veé
ne izgubé.

Gosp. de Lapparante, soud one komisije, ktero
je francosko pomorsko ministerstvo 1. 1869. v ta namen
sklicalo, da bi Pasteurov nadin, vino stanovitno
napraviti, tudi gledé srednjih in nizkih vin skufala
(kajti od zaletka je Pasteur le fina vina v botilijah
segreval) poroéa o tem tako-le: ,,Na prvo vprasanje, ki
se glasi: ali je pa Pasteuru priporo¢ani nadin segre-
vanje vina v namen odvrnitve vseh bolezni tako iz-
daten, da bi se smel tudi za tista srednja in nizka vina
priporoCati, ktera se ez morje v naselstva francoska
posiljajo? — je komisija odloéno odgovorila, da je!
in sicer zaradi sledeéih vzrokov: Leta 1863. je nek in-
teligenten francosk vinorejec ve& steklenic (flask) iz-
vrstnega mladega vina Pasteuru poslal. Pasteur
je polovico teh steklenic segrel na 55 do 60 stopinj,
druge polovice pa ne. Cez 5 let je gori imenovana ko-
misija nasla, da je v segretih steklenicah vino p o-
polnoma dobro ostalo, med tem, ko je ono v druzih
nesegretih barvo in okus spremenilo in se pokvarilo.

—

*) Pasteur, kakor je naSim bralcem znano, je slaven Francoz,
Njegovo imé se izgovarja Pastér, zato gosp. pisatelj, kteremu se
sréno zahvaljujemo za pridujodi vaZni spisek, kar naravnost pise
pastérovanje (namesti pasteurovanje), da slovenski nasi vi-
norejei besedo prav izgovarjajo. Vred.

je vendar Se izvrstno.

e e

Komisija je pri Pasteuru dalje eno steklenico
nasla, ktera je po konci stala ter le za tretji del polna
bila. S prosto zataknjenim zamaf¥kom — brez zapeda-
tenja — stala je ta steklenica Ze tretje leto na mestu
vinu sicer jako neugodnem, in glej! — vino v njej bilo
Ako bi to vino segreto ne
bilo, Ze tretji dan bi se bilo gotovo skisalo.

Pasteurov naéin, vino bolezni obvarovati — pravi
de Lapparante dalje — kteri je bil od zadetka tako
reko¢ le za vina v steklenicah (Bouteillen-Weine) na-
menjen, se pa Ze dve leti sem od izkuSenih vinorejcev
in vinokupéevalcev v Orleansu, Bersersu itd. tudi za
obhranitev navadnih vin na debelo mero z najboljiim
vspehom potrjuje. Tako smo nasli v Orleans-u pri ne-
kem g. Rossignolu stroj (maSino) v delu, s kterim je
ze Gez 5000 veder vina v namen stanovitnosti segrel ali
nastéroval. Gosp. Rossignol nam je zagotovil, da
se mu od tistega Casa, ko je zalel pastérovano vino
prodajati, 8e noben kupec pritoZil ni, med tem, ko so
popred pritozbe vsakdanje Eile.

V Bersersu se je nekemu vinskemu kupdevalcu
cel0 misel v glavo vrinila, vsa tista vina pokupiti, v
kterih se je kaka bolezen pokazala, in jih segreti.
Taka vina je dobival — se ve da — jako dober kup,
prodajal jih je pa potem, ko jih je segrel in z drugim
dobrima vinom pomesal, jako drago, kajti gorkota je
bolezen kakor odrezala‘.

Tako piSe Francoz de Lapparante. *)

Da je vse to popolnoma resnica, ni dvombe; ven-
dar poglejmo, kaj o tej francoski iznajdbi tudi drugi,
ne Francozi, menijo in trdijo.

H. Leibenfrost, prvi dunajski viaski kupde-
valec, kteremu je vsa Dalmacija hvaleZna, kajti on je
njih izvrstna &rna vina v veliko kupéijo svetd spravil,
sodi o pastérovanji tako-le: ,Kar se tie vspeha, kte-
rega sem v O mesecih s svojim vino segrevalnim stro-
jem dosegel, sem v stanu, le jako povoljno porodati.
Vsako segreto vino postane — kar je glavna reé —
veliko starejSe in bolje, tako v okusu kakor v duhu,
in sicer tako, da se lahko Se mlada neizdelana vina v
najkrajsem Casu kupéiji izrodé. Segreta vina, ktera
sem oCistil ter zopet presnel, ostala so si popolnoma
enaka; do zda.ii se ni Se nobeno spremenilo, Se manj
pa sprevrglo. Tako sem vzel, na priliko, za poskusnjo
od razliénih segretih vin, ktera sem v steklenice pre-
to¢il. Te steklenice sem ved dni in no&i leZati pustil
na neki, s kositarjem pokriti strehi, kjer je solnéna
gorkota gotovo 30 stopinj R. dosegla. Na to sem jih
pobral ter za 8 dni v ledenico znesel; po preteklih 8

*) Glej ,,Weinlaube** 1869. §t. 1. in 2. Pis.
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dneh pa iz nje zopet djal na solnce. Vina so pri vsi
tej manipulaciji res nekoliko droZi nastavila, al jasna in
bistra so bila kakor ogledalo, in dobra kakor popred,
samo da so se pokusu stareja kazala.

Dalje sem jako ugoden vspeh tudi z bolnimi
vini dosegel. Vina, ki so bila mlakasta, ki so se Ze
zlezasto pokusala, da! tudi taka, ki so Ze cikati
pricela, postala so po pastérovanji zopet izvrstna, slednji
sled bolezni je izginil. *)

Navedel bi lahko 8e dokaz druzih enacih skusinj ;
al zadostujejo naj ravno navedene.

Ako vse te skusnje v poStev vzamemo, se prepri-
damo , da je pastérovanje vina v resnici izvrstno sred-
stvo, vinu dati ve€o stanovitnost, pa vrednost nje-
govo tudi sicer povisati. Izvrstnost je pa tudi bila, ktera
je pas €rovanje v najkrajSem d¢asu silno raziirila;
¢e je 1169. leta hvaleZnih posnemovalcev Pasteurovih
Stevilo 8e jako majhno bilo, je to Stevilo danes toliko,
da bi mSarsikdo tega ne verjel. Ni ga skoro na Fran-
cozkem, Nemskem, Italijanskem itd. vedega posestnika
ali pa vinskega kupcdevalca, kteri bi za pastérovanje
stroja ne imel. Da! ne le pri vecih posestnikih in vin-
skih kupéevalcih se je pastérovanje vina vdomacilo,
temve¢ tudi pri najmanjsih v vseh tistih dezelah, kjer
stoji vinoreja na visoki stopinji, kakor v Kranciji in
Nemdiji. Res, da vsak vinorejec svojega lastnega stroja
nima, ampak cela srenja si ga kupi, in prav to je ve-
like hvale vredno, kajti le po tej poti je majhnemu
posestniku mogoce, z malo krajcarji iz pastérovanja
prav tisto korist vle¢i, kakor velikemu, ker dobre
masine — po razliénih sistemah sestavljene — so Se
zmirom jako drage. (Kon. prih.)

Jabelcni rilckar,
hud sSkodljivee jablanam.

,,Pri nas na Pivki — tako se glasi pismo, ki je
doglo gosp. Solmajerju iz Notranjskega in ktero nam je
on izro¢il, da odgovorimo na stavljena vpraSanja — po-

kazal se je leto¥njo spomlad na sadnem drevji nek ne-
navaden , majhen, pa vendar straSno velik sovraZznik.
Po sadnem cvetji, kterega je bilo letos silno veliko,
prikazali so se namre¢ mali, tretjiino palca dolgi ¢érvidi,
ki so lepo belo cvetje skup zvlekli, ga pomorili in
iz njega rujave hiSice ali bundice si naredili, v kterih
so se v male, temno-rujave rilékaste kebrcke spremenili,
ki se ravno iz svojih gnjezd izkopavajo. Na jablanah
je tega mréesa toliko, da vse mrgoli. Kako se pravi
temu gnjusu, ki je prava kuga za sadje nase, ker nam
je skoro vsa jabelka vie v cvetji pozrl in zatrl? Je Li
morda to tako imenovani ,,Frostspanner“? Ali bode
zdaj v kebréka spremenjen, Zivel od sadja, kar mu
ga je Se ostalo, od perja, ali od lesd? Kdaj in kje si
bo novo zalego napravil? Prosim, ¢e Vam je znan ta
gnjus, da bi nam v ,Novicah‘ na ta vpraSanja odgo-
vorili in tudi povedali, kako bi se ta mala, pa strasno
skodljiva poSast lahko pokondati in zatreti mogla ?¢ —

Tudi od druzih krajev, kakor nam je pravil gosp.
Ferd. Schmidt, prvi izvedenec v tem razdelku nato-
roznanstva, se letos slisi o enaki nadlogi.

Radi odgovarjamo na gori stavljena vpraSanja, ce-
i'avillo so ,,Novice‘ isto stvar obravnavale Ze v prejsnjih
etth, —

Pravo latinsko imé tega ZuZka je Anthonomus
(curculio) pomorum, nemsko pa Apfelbliithen-
stecher ali tudi Brenner zato, ker cvetje postane
hipoma rdecékasto, kakor da bi bilo zgorelo; mi ga ime-

*) Glej ,,Weinlaube** 1869, st. 1). Pis.

nujemo jabeléni rilékar ali dolgonos, in nemsko
imé ,,Brenner bi menda najbolje imenovali palez.

e tudi najbolj priljubljene so temu skodljiveu
jablane, imajo tudi hruske, éesnje, malince, orchi itd.
svoje ril¢karje.

Popisan je jabelé&ni rilé¢kar dobro v gori na-
vedenem dopisu; tudi to je prav redeno, da jablanam
cvetje pomori, — od tod nemsko imé , Apfelbliithen-
stecher*.

Ta kebréek Zivi najraji pod mahom in rapasto skorjo
debla. Schmidberger pravi, da spomladi ne pride dru-
gace na drevo, kakor da leze na-mj; to pa, kakor
Schmidt pravi, ni res; on tudi prileti na drevje. On
in ona se v zadetku spomladi parita na vejah in popkih
drevesnih. Ze ¢ez 3 dni zac¢ne ona jajéica ledi; ona
vbada z rilckom cvetne popke in poklada vedidel v
vsak popek le po eno jajcice; skusnje trdijo, da ima
okoli 3 Cetrt ure opraviti s tem, da v cvetni popek
vtakne eno jajéice. lz jajcka izleze &rv, vedidel dez
8 dni, véasihtudi Se popred. Crv se spravi zdaj na plo-
dilo cvetek, vendar pa tudi Zré sadni pucek, da se
ne more oploditi. Cvetje ima zdaj podobo tako, kakor
da bi ga bilo solnce ali mraz poparilo; od tod ime
cvetni paleZ, in kmetje sém ter tj¢ mislijo, da to
izvira od ,strupene rose‘. Podobo érva obdrzi rilékar
en mesec. V drugi polovici maja meseca se v cvetkah
nahaja Ze mnogo mesickov, v ktere so se zapredli
¢rviéi; v podobi meSic¢kov ostanejo kakih 8 dni.
Konec maja meseca ali prve dni junija — tedaj blizo
v 6 tednih — iz jajéka postane kebréek, ki posu-
Seno rujavo cvetno bundéico pregloje in skoz okroglo
luknjico na dan pride. Mladi kebréki ostanejo celi
mesec junij in Se prve dni julija na drevji, kjer mu z
rilckom strgajo mlada peresa ali pa jih skoz in skoz
Ereglojejo. — Proti jeseni jih je vendar cedalje manj,

ajti vreme in ti¢i jih precej pokond&ajo. Vendar jih
ostane Se zmirom dosti, da prihodnjo spomlad novo
zalego delajo, ko so zimo preziveli pod skorjo in ma-
hom dreves. |

Ril¢kar je jablanam zelé Skodljiv; al tudi to je
resnica, da, &e bi rilékarja ne bilo, bi se v posebno
rodovitih letinah veliko drevja polomilo od preobilega
sadja.

JZmeékati posamesne cvetke, ki so Ze od daleé
sumljive, in s tem pokoncati Skodljive kebréke, je le
pri nizkih drevesih mogoc¢e. Dokler se je mislilo, da
ta mrcées ne leta, ampak da le pripleza na drevo po
deblu, so priporoCali s katranom namazane opas-
nike okoli debla (Theergiirtel); take kebre, ki plezajo,
res taki opaSuniki odvrnejo, lete¢ih pa ne. Ker omenjeni
mrées , predno za¢ne spomladi jajéica lec¢i, biva pod
trohljivo skorjo in v mahu debla, je najbolja trda
metlja, s ktero se do dobrega osnazi deblo in otrebi
poskritih Skodljiveev. Da se drevju skorja c¢edna in
zdrava ohrani, naj bi noben sadjerejec ne zanemaril, je-
seni pobeliti drevje; koristil bode s tem drevesom od
veé strani.

Trgoveem na znanje,
ki nakupujejo svilne (Zidne) kokone.

Sl. odbor druzbe kmetijske ljubljanske je vrednistvo
naprosil, naj slede¢i njej poslani dopis v ,,Novicah*
razglasi in svilorejce tudi druzih krajev povabi,
da taka naznanila druzbi posljejo. Trgovel, ki kupujejo
svilne kokone, imajo potem kazipot, kje se dobi dobro
blagé. In tako so taka porocila koristna na dvojno
stran: svilorejcu in svilokupcu. Vrh tega pa druzba
kmetijska po tacih poroc¢ilih dobi gradiva za popis,
kako se je letos sviloreja obmnesla. Naj tedaj vsi
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Gospodarske stvari.

ZboljSevanje vina
po pravilih Pasteurovih.

V poduk in korist slovenskim vinorejcem

spisal Rih. Dolenec v Klosterneuburgu.
(Konec.)

V mestu Ahrweiler ob Reni, na primer, kupili
so si — vsi posestniki skupaj — Ze l. 1870. tako ma-
§ino, in pridujoda podoba, ktere lesorez mi je sl. vred-
nigtvo &asnika ,,Weinlaube* radostno posodilo, kaZe
presek ravno te maSine.

Naj to zel6 hvaljeno
masino nekoliko opisem.
Ona obstoji pred vsem
iz moc¢nega, na roénem
vozidku stojeega ognji-
s¢a a. To je iz litega
Zeleza.

Nad njim je kotel za
vodd b, ki je bakren (iz
kufra) in podoben viso-
kemu prstanu; to dimnik
¢ dela, kterl ga ravno v
sredi prebada. S tem,
da gré dimnik skozi ko-
tel, se prihrani — se <=
vé da — veliko kurjave,
kajti dem vele je ku-
rilno povrsje, tem manj
gorkote gré v zgubo.

Nad ravno omenje- £
nim kotlom (b), Cegar
gokrov je moc¢na, ba-

rena z vitmi pritrjena
ploi¢a, je drugi, mali,
odprti kotel d. Ta sluZi
unemu tako reko¢ kakor
lij; tudi se v njem voda
nekoliko segreje, predno |- HE
se po dusku (ventilu) —H.____ }—
izpusti v spodnji pravi | i
kotel. TudiP tej Jnagravi =
namen je, prihraniti si =5 =
kurjave.
najbolj spodnja na levi strani, sluzi v izpuscanje
vode iz kotla, predno se maSina prepelje, ali predno se
spravi, kedar se je pastérovanje konéalo; — majbolj
zgornja pipa, tudi na tej strani, pa sluzi v to, da se

Na prvem kotlu se vidijo Xtiri plpe e: ena,

1o

vidi, ali je kotel poln ali ne. — Od ostalih dveh pip
sluZi prva, to je zgornja na desni strani, v dopeljavanje
vina, ki je namenjeno, da se segreje; spodnja pa v od-
peljavanje Ze zadosti segretega vina v hladilnik g.

Vino je namred v visoko stojedem soddeku i, ki

drzi kakih 6 veder, in v kterega se vino ali na rokah
znosi ali pa, kar je najbolje, z vinsko pumpo (Ro-
tations-Pumpe) skala.

Iz tega sodéeka vino teée po cevi hh skoz hladilnik,

v kterem je po kadje zvita, in zgornjo desno pipo v kotel.
V kotlu je ta cev parkrat okoli dimnika zavita ff;
ona odpeljava zadosti segreto vino po drugi spodnji pipi
sopet v hladilnik, kteri je z mrzlo vodo napolnjen. %’
hladilniku se cev vnovi¢ veckrat zavije, da odtekajole
vino naredi daljo pot,
kar ohlajenje vina bist-
veno pospesuje. Hladil-
nik je prost, na eno dno
postavljen sod, ki drzi
kakih 30 veder.
Da se zvé, kedaj
je vino zadosti segreto,
to je, kedaj da doseZe
et s = A’ Otlu 55 dO 60 sto-
\\ pinj R., je pred spodnjo,
L li vino odpeljavajo¢o pipo
./ umestjen gorkomer, &e-
gar bundica v odteka-
joce se vino sega. S to
Eipo se tudi hitrost te-

oCega vina vreduje, da
ne teCe ne prehitro, pa
tudi ne prepodasi; kajti
v prvem sludaji bi se
segrelo premalo, v dru-
gem pa preve¢, a ne
eno, ne drugo ni pravo.

S to maSino se s

Frav majhno kurjavo
ahko vsako uro 5 veder
astéruje, na leto pa

Elizo 18.000 veder. V
| Ahrweiler-u so % njo

2 ] jako zadovoljni; al pri

vsem tem bl je jaz na-
£ I, - 5im gospodarjem, ktere
bi bila volja si kako tako magino omisliti — naj Ze bode

v druStvu ali ne — ne priporodal, kajti predraga je.

Ona stane v Frankfurtu, kjer jih nek tovarnicar iz&e-

luje, 600 avstrijskih goldinarjev, med tem, ko se do-
bodo v tukajinji permanentni razstavi vinorejskih in
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kletarskih potrebs¢in (Permanente Ausstellung und Com-
missionsgeschift aller im Weinbau und in der Keller-
wirthschaft vorkommende Maschinen-Geriithe etc.) ravno
tako dobre, samo da so drugadne sisteme, za 300 do
old. —

tem kondam te vrstice z odkritosréno Zeljo, naj
_ pastérovanje, najizvrstnejSe sredstvo, vinu sta-
"_.:‘?o'vitnost podeliti, tudi pri nasih slovenskih vino-
" krajih, namred na Primorskem in v Vipavskem, kajti
njihova vina so Se jako nestanovitna.

Pad malo dénarja je to — 400 goldinarjev — za
celé vedo ali pa ve¢ manjsih srenj, ako se mu velik
dobidek, kteri iz doseZene stanovitnosti vina izvira,
nasproti postavi? Res, da cel6 majhen, in to Se celo,
ako se pomisli, da taka maSina sluZi, Bog vé, za koliko
let. Na noge toraj posebno vi Vipavei! ZdruZite se,
in Ge si Ze za lastni denar take maSine kupiti ne mo-
rete — prav za prav nodete — obrnite se s prosnjo do
sl. kmetijske druzbe, da se ona obrne do c. kr. kme-
tijskega ministerstva, ktero je na profnjo Dalmatincem
ne le tako masino oskrbelo, marved Se dosti druzega
vinskega orodja, ktero je ve& tiso€ forintov stalo. Ako
vam hoée biti praviéno, mislim, da vam ne more pro¥nje
odbiti; toraj poskusite; vsaj vas ne stane to dosti truda,
Se manj pa denarja.

¢ ¢ siejeih vdomadilo, posebno pa pri onih, ki bivajo v juZnih

Dvanajst glavnih pravil umnega poljedelstva.
' Spisal Franjo Kuralt.
(Palie.)
IX.

Poljedelee naj za delo upotrebuje tako Zivino,
kakorsna mu najveé dobi¢éka daje.

Jako vaZno je to, kako¥no Zivino poljedelec za
dela svoja rabi, ker s tem, da pri svojem gospodarstva

rimerno Zivino za delo rabi, mnogo klaje, mnogo dela
in &asa prihrani.

Navadno se za delo upotrebuje ali konj, ali vol,
ali pa tudi krava. KakoSno Zivino naj poljedelec izbere,
na to vprasanje se ne more prav to¢no odgovoriti, kajti
to je preved odvisno od njegovega gospodarstva, od
kraja in klaje.

Kar se ionja tide, je konj pri delu in voZnji mnogo
hitrej§i kakor pa vol; vol pa je navadno cenejsi in tudi
toliko postrezbe ne zahteva kakor pa konj. Ako se
kakoSna nesreda pripeti, lahko se vol Se mesarju prodé;
pa vsi novei so zgubljeni, ako se konju kaj tacega
zgodi.

? Da bo tedaj poljedelec pravo zadel, ali naj konja
ali vola za delo upotrebuje, mora prevdariti:

1. koliko zemlje mu je treba obdelovati, kajti
zemeljski obseg zahteva tudi primerno delo. Kjer za
enega konja dez celo leto ni dela, tam naj se drZi
rajii vol. Ravno tako naj se tudi tam, kjer je za dva
konja premalo dela, za enega pa preved, raji dva
vola griita., ker dva vola toliko storita kakor pol drugi
konj, ne delata pa toliko stroskov kakor pa dva konja;

2. kako dale& da polje njegovo leZi, in je raz-
treseno ali ne. Ako je polje jako dale¢ od doma in
ako je tako raztreseno, da se more iz ene njive na
drugo voziti, bilo bl nespametno, da bi se za delo voli
namesti koénj upotrebovali, ker pri volih se na tak
nadin preve¢ Casa za delo zgubi;

3. kakoXen poloZaj ima njegovo polje. Ako
je polf'e v hribih in zemlja teZka, naj se rabi vol,
da poljedelec pri oranji zapreke lagleje premaguje in
zemljo pocasi boljSe obdela. Na ravni in rahli zemlji
je pa bolj§i konj, ker mnogo hitreje dela. Tudi za
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vladenje in valjanje je konj bolj§i, ker je tako delo tem
bolje, dem hitreje se opravi;

4. kakoSni so postranski zasluzki. Ako je blizo
mesta, ali so druge takoSne okolis¢ine, da si z voZnjo
d4 mnogo zasluZiti, boljSe je si konja drZati. Vendar
pa ne sme poljedelec nikdar tega preareti, da delo je
na polji prvo njegovo delo, voznja pa je le njegov po-
stranski zasluZek ;

9. kako&no in koliko klaje na leto pridela.
Ako se prideluje kislo seno, naj se konji s takim
senom hranijo, ker voli pri taki kisli hrani hitro ope-
Sajo in mo¢ zgubijo; sladko sendé pa bolje voli izpla-
¢ajo nego konji. — Ako je sladko seno cenejse, kakor
pa Zito (oves, koruza), s kterim se konji hranijo, naj
se rajsi voli rabijo. Kjer je pa malo senoZeti ali kjer
senoZeti niso za vole dobre in podnebje ni za deteI]jo,
naj se z Zitom rajsi konji hranijo in za delo upotre-
bujejo, kajti konj mnogo veé naredi nego vol;

6. v kakoSnem razmerji je celo gospodarstvo. Kdor
ima mnogo dobrih ovée, al.jh pa je blizo mesta, kjer
se mleko in maslo lahko prodd, ima naj za delo rajsi
konje, da frisna klaja za ovce in krave ostane. Pri
Eganja.ril']'a,h, sladkornicah, pivarnicah naj se voli drzé,
ker se lahko z ostanki omenjenih fabrik hranijo, ki bi
drugal morda brez vse koristi bili.

Sém ter tjé se pa za voZnjo upotrebujejo tudi
krave, in to posebno pri malih posestnikih. Mnenje,
ali naj se krave namesti konj ali volov za delo upotre-
bujejo, je razlino. Res je, da se s klajo, ki je en
konj potrebuje, lahko dve kravi hranite, da nam krava
zaradi mleka in telet mnogo ved koristi nego vol, da
konj in vol &ez zimo skoraj zastonj v hleva stojita,
do¢im nam krava mleka daje, in tako nekoliko klaje
})oplaéa., — da je krava bolj Ziva nego vol in da se
agleje Z njo vozi nefo z volom. Vendar se pa ne more

a bolja in koristnej¥a za voZnjo
nego vol ali pa konj. Skuinje kaZejo, da voZne krave
imajo manj mleka, njih mleko je pa, kakor dr. Libe
trdi, nekoliko bolj masleno, kakor pa mleko druzih krav.
Tudi je za breje krave tezka voZnja jako skodljiva
in nevarna zato, ker lahko zvriejo. To pa je gotovo,
da ni nikakorSna sramota krave vpregati, in e go-
spodar kravo za manj§a dela rabi, e je nima vpre-
zene celi dan, ampak le na pol dne, in kedar je
breja, varno Z njo ravnd, ta ima s kravo dvojni do-
bi¢ek: nekaj dela mu opravi, pa tudi mleko daje,
ce je{‘ se ve da tudi dosti klaje privoséi.

ako naj poljedelec vse prevdari, in potem se bode
lahko odlo¢il, kako&na Zivina je njemu in njegovemu
gospodarstvu najbolj koristna, — in tako naj potem za
delo upotrebuje.

ospodarske ucilnice ali Sole za kmetijstvo
v Avstriji (Cislajtaniji).

Ceska deZela ima 18 tacih Sol, Bukovina 1 tako Solo,

Moravska 14 Korosko 1

Slezija 2 Gorisko 1

Avstrijska pod Ani%o 6 Kranjsko *) 1 (gozdarsko)
” nad AniZo 2 Dalmacija nobene

étajarska 4 Istra nobene

Galicija 3 Tirolsko nobene

Te Stevilke nam kaZejo, da se v Avstriji Siri na-

prava jako koristnih in neobhodno potrebnih gospodar-
skih uéilnic od leta do leta.

*) Kranjska je Ze leta 1853, imela Sole za kmetijstvo, ki so
prestale 1863., ko tadanja nemSka velina deZelnega zbora ni veé
dovolila 8tipendij ufencem teh ¥ol. — Kovadka in Zivino-
zdravniska Sola, ki Ze od leta 1850. obstoji v Ljubljani, sega =
nekterimi nauki tudi v kmetijstvo.




