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Kimetijske

in rokodéiske novice.

Na svitlobo dane od c. k. krajnske kmetijske druzbe.

Tecaj 1IV.

V sredo 1. Maliga serpana 1846.

List 26.

Ozir v nebo.
(Glosa.)

Tjekaj gori se ozrimo,

Kjer svetov me zmer’ oko:
Jarma zulje preterpimo,

Tam verige se razspo !

Ni britkéjsi ure od take:

Ko v nesreci se cloveka
Polasti obupnost neka,
Svit merje tolazbe vsake!
Takrat glejmo nad oblake,
Tam mirdi, pomoc¢i iSimo,
Vere, upa ne zgubimo;
Nas je zemlja zapustila,
Se zivi previdnost mila:
Tjekaj gori se ozrimo!

Sledsa tudi lu¢ nam vgasni,
Gor miru in vecne sréce
Zvezda mila nam leskéce,
Na neba visavi jasni!

Dnéva sonc¢ni zari krasni,
Svitlo nam noc¢i neho

Up, tolaz v sercé lijo:

De vtihnili bodo joki

Na visokim gor ohoki,

Kjer svetov ne zmer’ okd.

Torej, naj solza nam lije,
Naj nas céli svét zapusa,
Sercno terpi draga dusa! —
Sej v solzah veselje klije!
Srece zor naj drugim sije;
Témno mi stezo hedimo,

V trudi britkim se potimo,
Enkrat bo se razjasnilo,

Nam tud’ se nebo zvedrilo —
Jarma zulje preterpimo!

Po popotvi dokoncani

Gor pocili na zvezdisi

V nasiga oceta hisi,

Mir vzivali bomo zbrani.

Stiski tukaj nam poslani,

Skerb, in reve, ki nas tré,
"~ Moc¢ za vselej tam zgubo;

Tu tesnoba, zdetev slépa

Nam telé in dub oklépa:

Tam verige se razspé!

M. Kastelje,

Oliban,

Od kopriv.

Novice so ze sto in sto re¢i za zivinsko klajo
priporocevale, zakaj od kopriv se niso ni¢ go-
vorile? Ceravno nekteri Koprive zanicujejo in za-
terajo, keér jih med plevel stejejo, vender niso
zanicevanja, ampak pomnoZenja in sejanja vredne,
ker so za vsako zivino prijetna in zdrava klaja.

Koprive se same rade zasejejo, in rastejo
divje po neobdelanih krajih, per plotéil, zidovih ,
stenah, jezéh i. t. d. Rastejo na vsaki zemlji rade;
tudi nezanicujejo nar bolj suhiga in nerodovitniga
peska, ter rastejo na kamnitih in gorskih krajih,
kjer ni¢c druziga ne raste. Preterpijo vsako zimo
in vsako vreme,in zasluzijo na gorskih krajih, kjer
se oranje z veliko tezavo opravlja, in kjer druga
klaja rada ne raste, vsejane biti. So silno rodovitne
in kjer so enkrat vsejane, so stanovitne in zmirej
iz korenin poganjajo. Ni jim treba vsako leto
gnojiti. Skusnje pric¢ujejo, de je en oral zemlje s
Koprivami obsejan, vsako leto blizo 28 voz klaje
dajal.

Dajo dobro klajo, ktero vsaka zivina rada je,
in ji je tecna. Zivina ostane pri taki klaji zdrava,
in prihaja bolj mesnata in debela. Koprive se zivini
dajejo mlade in zelene in med drugo klajo zmesane,
ali z vrelo vodo poparjene. Ce se koprive poparijo,
se njih moc tudi v vodi razdeli, in da dobro ru-
menkasto pijaco, ktera je zivini prijetna, poparjene
mehke koprive palaglej zivina jé. Posebno se pri-
leze koprivna klaja dojivni zivini. S koprivami re-
jene krave dajo ve¢ mleka, kakor per vsaki drugi
klaji. Mleko da veliko smetene (poverhnje), in iz
nje narejeno srovo maslo (puterg je dobriga pri-
jetniga okusa in po zimi prav lepo rumene farbe,
kakorsno sicer le poleti ima. |

Za seno ali suho kermo so tudi koprive per-
pravne, kér dajo veliko dobre in zdrave suhe klaje
za zivino. Se pokosijo pet- ali sestkrat na leto,
ko so kake 3 c¢evlje visoke zrastle, kakor druga
kerma, in se ravno tako z njimiravnd. Le nato je
treba gledati, de premoéne ali prestare ne posta-
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nejo, ker debelih stebel zivina lahko zgristi ne-
more, in takim tudi spodnjo perje odpade. Naglo
po kosnji ali zetvi zopet zrastejo. Predenj se
spomladi za zivino kaj druge klaje perdobi, so keo-
prive ze velike zrastle, in se dajo Eokositi. Zavolj
tega so imenitnisi od vsake druge klaje.

Zunaj tega hasna dajo koprive se mnogoteri
drugi dobicek. Prav mlade in sosekane dajo za
kuretnino zdravo pico. Ce se kokosim zreliga
koprivniga semena med zobanje daje, tudi po-
zimi pridno jajeca neso. — Tudi za zivez ljudem
so koprive dobre in zdrave, ce se sosekljajo in
kakor spinaca skuhajo. Skusnje tudi ucijo, de se
prav terdo meso s koprivami kuharo, lahko v mehko
skuha, in de se sirovo meso poleti med koprivno
perje postavijeno dolgo dobro ohderzi. Zdravniki
pravijo, de so koprive dobro zdravile v mnogote-
rih boleznih in jim perpisujejo posebno moc¢, kri
¢istiti in na vodo gnati: iz mladih in stol¢enih ko-
priv ozeti sok je ozdravljivi perpomocek zoper plujé-
no susico in pljuvanje kervi. — Konjski tergovei me-
sajo koprivno seme med oves, kteriga konjem da-
jejo, de bolj svetlo dlako dobijo.

Koprive dajo tudi predivo. Koprivho pre-
divo je v drugih dezelah ze davnaj znano. V ta
namen se zrele stebla kopriv mesca Velikiga ser-
pana ali Kimovca porezejo. Prava zrelost se pozna,
kadar so debla rumenkaste ali rujavkaste, perje se
nagne in doli visi, in se seme lahko osuje. Ko se
porezane ali pozete koprive naberejo, se po trav-
niku razgernejo, de se per lepim vremenu neke dni
dobro posusijo, de perje od stebel laglej odpade.
Potem se godijo kakor lan ali konoplja. Nar bolj
navadno godenje je v vodi, to je, se zvezejo v
zvezike ali snopicke, in se pustijo 6 ali ¥ dni, ka-
kor je vreme, v cisti tekoc¢i ali bajarski vodi le-
zati, de se licovje bolj od lesenih siebel eodloéi.
Potem se kakor lan ali konoplja posusijo, ki se na
pec ali na susivnico denejo in terejo. De se laglej
treti dajo, nej se poprej stebla z lesenim betam tolcejo.
; V nekterih dezelah delajo iz koprivniga licja
ali prediva jadra, vervi (Strike) in mreze za ribe
i. t. d. Tudi se da platnina narediti, ¢e se vzame
iz koprivne preje votik, osnutik pa iz navadne
preje.

Iz tega se vidi, de je kopriva Koristno zelise,
in de se iz nje veliko dobicka perpraviti da. Ni
prav ne, jih zanic¢evati, Kakor jih nekteri zanicu-
jejo, ki se na njih opecejo. Vsaka re¢ se zamore
v dober hasen oberniti, ¢e ga ljudjé le spoznajo.

Z—e.

Nekaj kemije (loche) kmetovavcam.
(Nadalje.)
25. §. Lugaste in druge soli.

Obertnikov, rokedelcov in gospodinj je brez
stevila, ki lugastih soli pogostama vpotrebujejo. Ce
navaden pepel zluzis, ¢ist lug ocedis, in ga na
ognji posusis, ti ostane v kotlu lugasta sol, kali
ali potaselj imenovana; ¢ée pa s pepelam nekih
prek morja rastecib rastljin tako storis, dobis drugo
lugasto sol, ki ji pravijo ndtron. Vsaka teh dveh
obstoji iz nekiga svojiga posebniga ruda in iz ki-
slica. Tretja lugasta sol je amonijak, obstojeé iz
gnjilica in vodenca, in se cist le ko gaz pokaze ;
pri gorkim juznim vremenu ti kakSenkrat v strani-
sih ne tolikanj smerdec¢, ampak bolj zbodeé v nos
vdari. Amonijak se odloéva pri vsacim gnjijenji;
kemikarji ga, kosti ali druge zivaljske dele v kot-
lih kakor vinocvet Zgaje, narejajo.

Lugaste terde soli ni¢ ne disé, so lastniga,
zgeciga in sklijociga slaja, in razjedljive: visnje-
ve rastljinske soke obernejo vse lugaste
soli na zeleno, in rumeno na rijavo, v vo-
dah se raztopijo; z oljem in druzimi mastmi dajejo
te terde mjilo (zajfo), s kremenam pa ali kre-
sivnim kamnam stopljene dajo steklo (glazovno).
V sto funtih nar terjiga kamna, ki je nekdaj stop-
ljena ruda bil, se najde 6 do 7 funtov kalija, ravno
po toliko tudi natrona; tako kamnje v visocih go-
rah je scasama po verhi sperstelo, potopi so gore
sprali, tako perst raznesli, de je ni zemlje na sveti,
de bi se teh dveh lugastih soli v nji ne naslo, ki
ste potrebni zivez zivalim in rastljinam, in tedaj
njih obstojni deli.

Kali in natron sta v vec¢ lastnostih enaka ,
v druzih pa vender razloéna: zakajz enako kislobo
zedinjena ne dasta enake soli, také tudi z mnogo
drugo rudo zvezana dasta razloc¢ne reé¢i. Ce se ze-
dini Ingasta sol s kake Kislobo, zgubi svejo zgecnost
in sklijocnost, Kisloba pa svojo preveliko kislost,
razjedljivost in strupenost; eno pokroti tedaj dru-
go, de sol iz obeh je prijetniga slaja in zdrava;
torej pravijo kemikarji vsim lugastim, s kislobami ze-
dinjenim solem: vKkrotene soli ( Neutralsalze).
Tacih soli je pri velicim stevilu kislob in pri veé
lugastih soleh clo desti, najdejo se malokdaj ciste,
ampak veci del s persimi in drugimi rudami zme-
sane.

- Kislobe z rudnimi okisanci dajo rudne solr,
s perstmi pa, ki so ze okisanci, perstene soli;
tako je zelen vitrijol zeplenokislo zelezo: vis-
njev vitrijolje zeplenokisla kotlovina: tako je ap-
njenik perstena sol, apno je kalcium zedinjeno
s kislicam, tedaj okisanc, in je se zdruzeno in na-
siteno z vogelnokislobo; golun je zeplenokisla ilov-
na zemlja i. t. d.

Nar bolj navadpna, znana in potrebna je ku-
hinska sol: ta obstoji iz natrona in solnokislobe,
solnokisloba pa, kakor je ze povedano bilo, iz
klora in vodenca. Desiravno je okoli po svetu veliko
mo¢no razlicnih soli v rudah, zemljah, ali raztop-
ljenih v vodah, posebno v topliénih studencih in v
morjih ; je vender v nar vec¢i meri kuhinske soli,
in sicer tako po svetu razdeljene, de vsi narodi —
ce Se tako divji, vender vsi soli zelni — se lahko
za vse svoje potrebe. in tudi svojo zivino, ki zlo
po nji hrepeni, previdijo.

Morje, ki ga je dvakrat vec kot suhiga, je
cez in cez, in sicer kolikor bolj pod sonce seze,
toliko bolj tudi slano; ¢e v zlo vrocih dezelah kdaj
hudi viharji kake morske valove v jarékaste ravnine
pahnejo , de se tam posusé, ostane sol na tleh, de
jo ljudjé v svoj prid spravljajo. To je ljudi nava-
dilo na ravninah take jarcke ali predale narejati, de
morsko vodo va-nje spusavsi, jo v njih posuse, in
potem sol poberajo. Vsi primorci, in sploh vsi Ilirei
dobivajo le tako morsko sol. Na Ruskim dajo mor-
sko vodo zmerzniti; zlec¢ik pa ali slanico, ki se iz
ledu odlo¢i in ne zmerzne, v ponvah sparijo, de
dobijo ciste soli.

Najdejo se pa nad in pod zemljo tudi celo prav
velike lege Ciste in terde soli: taka je bela. siva,
kdaj tudi rudeckasta, zelenkasta i. t. d. Pri Kor-
doni, 15 milj od mesta Barcelone na Spanskim je
kos sveta na prostor 80 oralov same ciste kamnate
soli v podobi vec¢ih in manjsih grickov: tukaj jo
lomijo s strelam kot kamnje na dnevi, in bi lahko
celo Evropo z njo previd]ili, zakaj po velikim in
dragim prizadevanji niso se mogli zvediti, kako



