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Vprasanja in odgovori
VpraSanje R. P. v P. Nekateri de-
vajo sod na pipo oziroma ga nasta-

vijo, da vdarijo v sod na pol odprto
pipo. pilke pa pred tem odmasijo;
vetina naSih vinogradnikov in go-

stilni¢arjev pa opravi to delo tako,
da pilko v sod prej moino ~ahijejo.
Kateri natin je najboljsi? Kako pra-
vilno nastavim sod vina ali jabolé-
niks in kake pipe naj uporabljam?

Odgovor: Preden sod nastavimo,
okolje Cepa in pilke dobro ocdistimo.
Ce je namesto lesenega &epa ep iz
plutovine (zamafek), n. pr. v =sodih,
v katerih hranimo buteljéno vino,
zamaSek prej nekoliko izrezemo, da
1na ta nacin najbolje odstranimo vso
nesnago odnosno morebitno plesno-
bo. Pipo nekoliko odpremo. da se v
njej nahajajoti se zrak pri tem, ko
zabijamo pipo v &éepno luknjo, lahko
uide pri pipi, drugate udari zrak
nazaj v sod in vino prenasa z droZ-
mi in ga skali. Tudi pilko (veho) so-
da moramo iz istega vzroka poprej
odmafiti. Nastavijanje samo =0 mo-
ra izvrsiti hitro, za kar treba poseb-
ne spretnosti. Leseni Cep zrahljamo
s previdnimi udarci in v hipu, ko je
dep. ki ga drzimo z levo roko, zrah-
lian in odstranjen, tedaj z najvetjo
hitrostjo vrinemo na pol odprio pipo
in previdno zabijemo v &epno luknjo,
da stece ¢im manj vina v vodstavno
hanjo ali Skafic.

Ker se pri nastavljanju soda vino
vedno nekoliko vznemiri, nasfavimo
sod vsaj 12—24 ur prej, predno mi-
«limo vino stekati v buteljke. Ce je
vino »na pipi¢, uporabljamo vedno
ie lesene pipe, ki so najveckrat iz sli-
ve ali iz akacije. Medene pipe ne
smejo biti dalje fasa v dotiki z vi-
nom._ sicer se previetejo z zelenim
volkom (Griinspan), ki je hud strup;
medene pipe se uporabljajo le za
kratkotrajno pretakanje vina. Pipe
iz medi pritrjamo vedno le z lesenim
batom (ketek), da med ne poli od-
nosno, da se pipa ne poskoduje

ING. ARCH. DUSANA SANTEL:
Nasa gostilniska soba

Nafe gostilnifke sobe, ki se jih ra-
zen ljubiteljev dobre kapljice poslu-
sujejo tudi turisti in zakljucene
druzhe nas, s svojo ureditvijo skoro
brez izjeme razotarajo. Tudi e =o
v obokanih prostorih ter opremljene
z lesenim opaZem in kmetko pedjo,
so odbijajoe, hladne in puste. Vzro-
ka temu viisu ne smemo iskati v po-
manjkanju sredstev, ker tudi z ma-
lim denarjem je mogoCe sobe li¢no
opremiti, temvet v pomanjkanju
smisla za smotreno in okusno uredi-
tev, ki je pa vzorno mogoca le s so-
delovanjem strokovnjaka - arhitekta.
Res — kolikor je ljudi, toliko je oku-
sov, Vendar je mogote podati nekaj
misli ob katerih naj bi se ustavili
gostilnigki lastniki, predno se odlo-
&ije za novo ureditev ali preureditev
svojih prostorov.

Sebe za goste se razlikujejo med
seboj le po velikosti, obliki in opre-
mi, ne pa po pripravi, ker wvelja po-
vsod isto nalelo, da je treba gostu
&#lmbolj ustre€i. Vseeno je, ali so so-
be majhne ali prostrane, moderno
ali ¢tilno opremljene; vedno moramo
paziti, da so prikupne, domate, fed-
ne in zrafne, saj zlasti na deZeli
muogim nadome$cajo tudi dom. —
Vaina je razdelitev klopi, miz in sto-
low, katerih namestitev naj bo v
akldu z nagnenji publike. Raduna
ae 0.70 do 0.90 em?® prostora na osebo.
Prayviloma ne vporabljamo dolgih
miz temvet za 4, 6 do 8 oseb, ki =0
iste viSine, da se v slufaju potrebe
lahko primaknejo druga k drugi.
Véasih so primernejSe okrogle mize.
2 mamestitvijo pohiStva so Ze odreje-
pa prometna pota, t. j. dostop do bi-
feja, izhoda itd. Radi zradenja ne po-
zabimo, da morajo biti prostori do-
wolj visoki in ventilatorji pravilno
nameséeni, v kolikor je umetno zra-
Zenje potrebno. Mrzel, sveZ zrak se
sme dovajati najniZje v viSini 2 m
in v smeri proti stropu, da se najprej
pomesa s toplim zrakom in da publi-
ka ne tuti vetra. Dovajanje mrzlega
graka pri tleh je neugodno za v bliZ%i-

GOSTILNICARSKI VESTNIK

ni sedete_ ker jim piha pod noge. Ob-
nova zraka se ne ratuna po velikosti

prostora. temwed po Stevilu obisko- |

valecev in ludi (ako ni wvporabljena
elektri¢na lué). — Za stene in tla se
vporablja le trajen, lahko Cdcistljiv
materijal. Prakti¢no je, fe stene ob-
lozZimo z lesom, ali pobarvamo do
zmerne visine z oljnato barvo (manj
ugodno, raje ne), ker je navadno sli-
kanje potrebno vsakoletne obnove.
Oblaga se do prsne visine ali do gla-
ve; viSja. obloga utinkuje pretezko
in neprijetno. V navadi je, da se le-
sena obloga izdela iz pokontno po-
stavljenih desk, kar vpliva doka) dol-
gotasno. Morda ne bi skodilo, fe bi
enkrat poskusili & kako zanimivejSo
vodoravno ali poSevno delitvijo, za
katero najdemo bogatih idej v nasi
narodni umetnosti. — Tla so v veli-
ni gostiln iz moénih (3—3.5 cm) ne
predirokih des¢ic, ki se jih riba ali
napaja z gorkim lanenim oljem. Zelo
priporotljiva, ¢eprav draZja, pat pa
mnogo snaZnejSa in trajna so z lino-
lejem prevlefena tla, ki so Zal v na-
&ih gostilnah Se popolnoma tuja. Ker
se dobi linolej v poljubni barvi, z
njim Ze celo povzdignemo vtis pro-
stora. — Okna napravimo &im vetja,
da dobimo solnéne in zratne prosto-
re. Opremimo jih z Zaluzijami radi
poletne vrofine znotraj pa z lahnimi
zastori, ki dajejo prostorom nastro-
jenje. Zlasti za zastore v podeZelskih
gostilnah in v sobah starih his je pri-
mernejsa od puste bele kotenine ce-
nena svila in prikupnejdi €rtasti, pi-
kasti in roZasti perkal. — Glede umet.
ne razsvetljave velja vedno nacelo,
da mora biti enakomerno porazdelje-
na. Zato uporabimo raje vef majh-
nih luéi kakor eno veliko. Ako hote-
mo biti ekonomiéni, jih ne smemo
namestiti previsoko, ker svetloba po-
jema s kvadratom razdalje.

" Posebno vaZna sta Se pri urejeva-
nju gostilniSikh sob izbira barv in
enotnost v stilu. Tu se greSi najved,
ker Se ni prodrlo spoznanje, da je
zato potrebno sodelovanje strokov-
njaka kakor n. pr. pri izbiri obleke
ali klobuka. Tako za moderne kakor
stilno opremljene prostore je treba
pofinjenega okusa, znanja in itven-
cije, kar ni vsakemu dano. Ni vse
moderno, kar je enostavno, S¢ manj
pa je vse okusno, kar je »moderno«.
Tudi niso nasi »nageljékic in »srea«
edini narodni motivi, kakrino mne-
nje splogno prevladuje, ampak je na-
Sa folklora bogata #&e drugih moti-
vov — samo malo je takih, ki pozna-
jo njene zakladnice, Zato smo meS$-
tani vedno znova razotarani, ko pri-
hajamo na deZelo z Zeljo, da bi se
okrepéali v kakem pristnem doma-
¢em kotitku. Ce pogledamo okrog se-
be, se moramo pasti na brezizrazitih
nemskih »sodobnih« stenskih vzor-
cih ali tirolskih ogradah, na vrinem
c¢vetju v neokusnih »modernih« va-
zah, namesto poljskem cvetju v do-
mati keramiki, in na okenskih za-
storih nas bodejo diletantski vzorci,
posneti iz tujih revij namesto iz na-
&ih narodnih peé. Ali ni Skoda nafe
zdrave pameti in srca, da bi morala
podleéi brezvestnim modernim »&la-
gerjeme, ki tako zastrupljajo vse slo-
je naSega naroda? — DokaZimo tudi
z ureditvijo nafih gostilniskih sob, da
poznamo sodobne arhitektonske za-
hteve, a vdahnimo jim naSo duSo!

Iz Maribora ¢&rez Susak
in Dubrovnik na Cetinje

(Nekaj potnih vtisov.)

Bilo je v soboto 13. aprila (nesre-
ten datum), ko sva z Zeno nabasala
kovéege in denarnico ter kupila pri
»Putniku« vozne karte, kjer so nam
dali tudi ljubezniva navodila za po-
tovanje. Pred odhodom pa sva se Se
poslovila od prijateljev in prijateljic.
Jaz sem se poslovil samo od prijate-
ljev. Vsi pa so nama Zeleli srefno
»rajfoc, Kot skrbni obinski ofe sem
s te¥kim srcem »&pricalc obtinsko
sejo in sem zato mestnega Zupana g.
dr. Lipolda poprosil, naj zaenkrat iz-
pelje sejo mestnega sveta brez teZav
in brez mojega sodelovanja. PotolaZil
pa me je tudi moj prijatelj JoZa in

mi obljubil, da bo vse uredil.
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Pivovarna in Zganjarna

priporoéa svoje izborno

PIVO NAJBOLISE
KVALITETE

ter izvrstno slivovko, rum, pivsko

in vinsko droZenko, likere i.t. d.

Jos. Tscheligi v Mariboru

Koroska c. 2 - Telefon 2335

um

Voznja iz Maribora do SusSaka. V
kupeju brzovlaka sem se znaSel v
druZbi nekega zdravnika z nekdanje-
ga cesarskega Dunaja in v druZbi
nekega tovarnarja Ceha. Pozneje se
nam je pridruZil Se neki direktor de-
Zelne zavarovalnice iz Solnograda.
Da ne pozabim omeniti, potovala je
z nama boljSa zakonska polovica
omenjenega dunajskega zdravnika,
In pa moja boljSa polovica seveda.
Vsa ta pisana druZba v naSem kupe-
ju je prvi¢ potovala v Dubrovnik.
Sram me je bilo sicer, da se kot do-
madin prvi¢ vozim v Dubrovnik, ¢e-
prav imam na grbi Ze Stiri kriZe. VoZ-
nja je vsem zelo ugajala. Moji sopot-
niki so vzhiceni opazovali lepoto na-
gih krajev in z obfudovanjem vzkli-
kali nad naravnimi ¢udeZi. Ko smo
se peljali proti Susaku, se je med po-
stajama Vrata-FuZine v viSini 900 m
odprla pred nami krasna panorama.
Zagledali smo morje, sinje morje.
Pred postajo SuSak so me sopotniki
prosili naj bi ostali vso voZnjo skup-
no in naj bi bil njihov tolma¢. To Ze
ljo sva jim z Zeno izpolnila. Tako nas
je ostalo pol ducata. Pri dalmatincu
pa smo se spoprijateljili in Se bolj
zdruZili.

Ko smo na SuSaku izstopili, je bilo
vreme mirno in lepo. Imeli smo ne-
kaj ¢asa in ogledali smo si mesto.
Rovzpeli smo se tudi na Trsat. Ob
tej priliki sem svojim spremljeval-
cem pripovedoval pravljico o prika-
zovanju in selitvi trsatske Matere
BoZje. Ko sem jim tolmatil Krivitno
»bodefo« Ziéno mejo, K6 sem jim tol-
madil grenko usodo naSega naroda,
se je pribliZevala ura odhoda. Preden
smo prisli do pristaniSta se je med
viharjem vlil deZ Nafemu dvornemu
svetniku z Dunaja je obrnilo in zlo-
milo deznik. Do koZe mokri smo do-
speli do ladje, ki nas pa ni hotela
sprejeti v svoje zavetje. Vstopiti nis-
mo smeli zaradi viharja. Pred tremi
leti se je bila namrel ob takem vre-
menu na tem mestu zgodila huda ne-
sret¢a. Napotili so nas v drugo pri-
staniffe, kjer je morje globokejSe in
ni vihar povzrotal nobene nevarnosti.

Vkljub nevolji smo v deZju in vi-
harju odsli pe$ do drugega pomola
v bliZini italijanske meje, tik ob no-
vi nadi carinski palaéi, ki jo je lani
dogradil nad vrli ljubljanski inZenjer
Dedek, Vkrecali smo se na ladjo »Ka-

radzordZe«. Sirena je zatulila. »Ka-
radzordZe« se je zazibal.

Na ladji »KaradZordZe« je prosto-
ra za 800 potnikov. Na razpolago je
potnikom 105 kabin. Na SuSaku se
nas je vkrcalo nad 300. »KaradZor-
dZe« je last »Jadranske plovidbe« na
Susaku, ki razpolaga s 60 vedjimi in
manjSimi ladjami, Potovanje je bilo
prav udobno. Cene v II. razredu so
primerne in pribliZno podobne cenam
prehrane pri mariborskem »Orlus,
Brivec ratuna za britje samo 1 Din
vel od naSega Gjurina v Mariboru.

(Dalje prih.)

POPRAVEK. V inseratun g. Pau-
schin Alojzija trgovea v Ljubljani,
se je vrinila tiskovna pomota, da je
tiskano po najvifji mesto po naj-
niZji ceni. Napako, ki je ofividna
tiskovna pomota, so si cenj. &itatelji
gotovo sami popravili,

Alojz Pauschin

Ljubljana - Wolfova ul. 6
Telefon 31-96

nudi iz svoje velike zaloge stekla in
porcelana nabavo vsakovrstne posode
za restavracije in gostilne po najniZji
ceni — Velika je tudi izbira cenenih
jedilnih, kavnih ter fajnih garnitur —
— Kozarci za vkuhavanje sadja —
Prevzema razna steklarska dela

Za mal d’narja
dost’ muzkel
Plok&e, gramofone

izposojamo, zamenja-

vamo, prodajamo in
kupujemo

ELEKTROTON d.z 0. 2.

pasaZa neboticnika

lzurstno vino

in novo ter jabolnik lastnega
pridelka ima na prodaj
Wessely Karol

vinogradnik
Ptuj, Ljutomerska cesta I3

staro

Zveza zdruZenj gostilniSkih obrti Dravske banovine
sporota svojemu &lanstvu in prijateljem, da je gospod

Drago Bernardi

njen snustmovlte.lg ltlkl tastnl predsednik, hotelir,
niK,

hisui pose

mes

svetnik itd.

dne 1. avgusta ob 11. po daljsi in muéni bolezni umrl.

Pogreb dragega in nepozabnega tovarisa je bil v soboto,
dne 3. avgusta ob pol 5. popoldne iz hise Zalosti v Celju,
Gosposka ulica 7 na okolisko pokopalisce.

Svojemu poZrtvovalnemu in vzor-tovariSu ohranimo trajen

spomin.

Predsedstvo.



