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Kako bo s cenami

Indeksi cen, o katerih smo Ze toliko
pisali v »Gostilni¢arskem vestnikue¢, ka-
7ejo, da se raven nadih cen e ni usta-
lila in da se najbrZe $e ne bo tako kma-
lu. Na tem tudi ne izpremeni dejstvo,
da so sedaj doloéene majvisje cene ko-
ruze enotno za vso drzavo in da sta
tako dejansko dva najvaZnejsa predme-
ta kmetijske proizvodnje, t. j. pSenica
in koruza prisla pod drZzavno vodstvo,
kar se tiée cene in prodaje.

8 tem, da so dolofene maksimalne
cene za plenico in koruzo, je na3a go-
spodarska politika naredila velik korak
naprej. Kajti prelomljeno je nacelo, da
se predmeti kmetijske proizvodnje lahko
v ceni svobodno tvorijo, do¢im je bila
kontrola cen vpeljana Ze zdavno prej
za drugo fazo tvoritve cen, t. j. v indu-
striji in obrti ter trgovini. Toda s tem
Je ni doseZeno vse, kajti tudi cene teh
dveh predmetov morajo biti take, da
odgovarjajo ostalemu nivoju cen in
sploh narodnogospodarskim potreLam,
Dejansko so cene koruze danes zelo vi-
soke kljub temu, da je bila letina do-
bra. Kajti cena 250 din za koruzo je pri
ceni 300 din za psSenico z ozirom na
kakovost enega in drugega predmeta
previsoka, Visoka cena koruze pa ima
za posledico tudi visoke cene onih pred-
metov, za katerih tvoritev cen je koruza
vaina, n. pr, v zivinoreji.

Toda naj bo Ze kakor koli, cena ko-
ruze je — upajmo —— sedaj ustaljena
in to nam je lahko podlaga za nadalj-
no maSo politiko cen. S koruzo je bhil
napravljen nov vaZen korak, kateremu
bodo morali slediti tudi nujno drugi
ukrepi v dosego ustalitve cen na splos-
no. Vendar pa je treba rafunati, da se
vea nala raven cen le podasi prilagoja
novonastalim razmerjem med posamez-
nimi cenami in da bomo zato Se nekaj
dasa dozivljali prilagoditev cen na visjo
raven, kar se ho poznalo na splodno ta-
ko, da bo indeks cen #e vedno naraséal,
vendar ne v taki meri kot doslej.

Toliko glede cen. Izpolniti pa bomo
morali tudi drugi predpogoj glede cen,
t. j. organizirati potrofnjo odnosno jo
zmanjdati kot to zahtevajo potrebe da-
na#njega ¢asa. Tega problema se skoro
ne upamo lotiti in skuSamo potroknjo
omejiti samo tako, da ne bi bila viija
kot v normalnih Casih. Toda priznati je
treba odkrito, da je to vse premalo in
da bo treba dejansko potroinjo zniZati
pod normalno vidino. To velja posebno
za nekatere predmete, katerih nimamo
na razpolago v zadostnih koli¢inah. Tre-
ba je potegniti iz tega edino pravilen
zakljuek, da se mora potroinja prila-
graditi razpolozljivim koli¢inam. Kjer so
te kolidine premajhne, morajo biti tudi
obroki, ki odpadejo na posameznika,
manjii. Se vaZen predpogoj pa je za to
tudi, da so obroki za vse drzavljane
enaki in da nimajo nekateri zaradi vet-
Jje kupne moéi prilofnosti kupovati ved
in si delati zaloge, kar je socialno ne-
praviéno. Do tega spoznanja moramo
priti prej ali slej in Zeleti je le, da si
prihranimo drago Solnino, &e bi hoteli
problem zagrabiti polovitne ali pa celo
napa¢éno. Vzgledov, kako se to da na-
rediti, imamo dovolj ne samo iz sedanje
vojne, temved imamo tudi %e sami iz-
kuBnje iz ¢asa prejinje svetovme vojne,
le da se nismo od tega dOVD!j naucili,

Na polju drizavne finanéne politike v
¢asu od nafega zadnjega porotila se ni
dejandko nid novega zgodilo. Metode
kritja driavnih potreb se niso izpreme-
nile, feprav je bilo psiholofiko mnogo
ugodnih trenutkov za najetje notranje-
ga drZavnega posojila. Drzava si slej

ko pre} pomaga z najemanjem posojil |
pri Narodni banki, kar pa ne more in |

ne sme biti stalno. Kajti iz tega se i

Kdaj se placa UJMI avtorski honorar?

Z ozirom na pozive, ki jih razposilja l
UJMA, ¢e§ da je imel ta ali oni gostil-
nidar pri davéni upravi prijavlijen ra-
dijski aparat v svojem gostilniskem lo-
kalu in da je placal od radijskega apa-
rata predpisano drZavno takso, pri posti |
pa meseéni prispevek v znesku 25 din
in da je vsled tega gostilniar dolZan
pladati UJMI tudi avtorski honorar, po-
jasnjujemo:

Drianje in prenasanje nezascitenih |
glasbenih komadov .potom radijskega 1
aparata v gostilniSkem lokalu, ne ,
ustvarja obveznosti placevanja avtor-
skega honorarja UJMI, UJMA Ilahko
pobira svtorski honorar le tedaj, ce do-
ka¥e gostilnitarju, da se je v njegovem !
lokalu doloéenega dne brez dovoljenja
prenasal po UJMI zas¢iteni glasbeni ko-
mad, Pavialna trditev UJME, da se v
lokalu svira, je za ustvarenje obvezno-
sti za pladevanje avtorskega nonorarja
nezadosten. V gostilni se lahko potom
radijskega aparata prenaSajo porotila,
pou¢na predavanja, narodni spevi, na-
rodni glasbeni komadi, klasiéna, ameri-
kanska in ruska glasba, kar vse ni pod
zadlito zakona o avtorskih pravicah,

Od 1. junija 1937 pa do 1. januarja
1940 je zvezna uprava z UJMO sklenila

Ing. C. deglic:

imajo radijske aparate v svajih Ickalih
dogovor, da plafajo gostilnicarji, ki
pavSalni meseéni avtorski honorar v
krajih izven Ljubljane in Maribora po
10 din meseéno, da se s tem zaigitijo
pred postopanjem UJME. Ker je zvezna
uprava s tem mnogo koristila naSemu
élamstvu, priporodamo, da se od strani
¢lanov in <dlanie dobesedno izvaja od
nafe strani sklenjeni dogovor in da se
za to dobo plada dogovorjen avtorski
honorar. Od 1. januarja 1940., ko za-
hteyva UJMA 30 din meseéno za svira-
nje godbe potom radijskih aparatov in
gramofonov v lokalih, pa prepui¢amo
na prosto voljo ¢lanstvu, da ali placa
30 din meseéno in se izogne prepiru z
UJMO ali pa da se pazi, kakine glas-
bene komade bodo v lokalu prenasali.
Odloéno pa odklanjajte one pozive
UJME, ki zahtevajo samo za drZanje
ragijskih aparatov v lokalih, avtorski
honorar ali pa kjer se pav3alno trdi, da
so se prenasali zaBiteni glasbeni ko-
madi.

S tem smo ponovno pojasnili glede
plaéevanja avtorskih honorarjev in pro-
simo, da se ¢lanstvo po tem ravna in da
ne stavlja nepotrebna vprasanja, ki =o
Ze s tem pojasnilom pojasnjena.

Izberimo in gojimo le dobre sorte zelenjadi!

Na vrtu se prifenja novo leto Ze pred
koledarskim, Ze jeseni mora$ priprav-
ljati zemljo za bodoée setve. Sedaj lez

i i B i .

zimo je ¢as, da dolodi nadért za pride-
lovanje na zelenjadnem vrtu, za menja-
vanje sadeZev in vmesne kulture na vsa-
ki posamezni gredici; z vsake vritne gre-
dice lahko dobis po veé pridelkov! Pra-

voéasno si pa mora$ preskrbeti tudi se-
mena, ki jih potrebujed za svoj vrt.

V semenu je pol uspeha; kakréna se-
tev, taka Zetev. Izkusnje nas pa uce, da
o uspehih pri gojitvi zelenjadi odlotuje
predvesem tudi izbor prikladnih sort.
Vprasanje sort se seveda ne more enot-
no presojati z razli¢nih stalisé. Kmetje
in delavei, ki pridelujejo po vrtovih in
njivah zelenjad le za lastne potrebe, ne
bodo gojili vseh tistih sort, katere so
potrebne n, pr. poklicnemu vrtninarju;
spet drugade je morda v meScanskem
vrtu ljubitelja ali pa pri vrtninarju, ki
hote pridelovati predvsem zelenjad za
konserviranje. Toda trenutno je najbolj
vafno, da se najprej uredi vpraSanje
sort za one vrtninarje, ki razne sorte
zelenjadi najmanj poznajo in ki so pri
izbiri gemen navezani vedinoma zgolj
na semenskega trgovca,

S tega vidika je kr. banska uprava
pred kratkim doloéila zacasen zelenjad-
ni izbor za Slovenijo. Izbrane so pri
vseh glavnih-kulturnih vrstah sorte, ki

lahko rode neugodne posledice, katerim
se moramo izogniti, zlasti ée na drugi
strani skuSamo zaustaviti dviganje cen
z ukrepi na blagovni strani.

Toda opaza se vedno bolj potreba
prilagoditi prejemke drZavnih usluZben-
cev in upokojencev novonastalim dra-
ginjskim razmeram. Dosedanje zvianje
je bilo malenkostno in slediti mu ba mo-
ralo novo poviSanje. Za novo povidanje
bo treba novih sredstev in te naj seve-
da dajo davki, Prej ali slej bo do tega
moralp priti in treba ho novih metod
financiranja drZavnih potreb, da se iz-
ognemo inflacijski spirali, ki samo dvi-
guje cene in place, na koncu pa se nam
obeta vedno vedje zmanjianje naSega
realnega kapitala in realnih mezd, ce-
sar ni Zeleti. Da se pa prejemki drZzav-
nih usluzbencev zvi%ajo, je potrebno
tudi zaradi naslednjega: vedno ved za-
htevamo danes od drzave in vedno vedii
Je delokrog drZavnega aparata. Nove
naloge zahtevajo od driavnega uradni-
ftva vedno ve¢ in tega ne bo zmoglo
uradnidtvo, ki 8 skrbjo gleda na vsak-
danje Zivljenje. Ni &uda, ¢e potem do-

bivamo samo take uredbe, ki prinadajo

nova bremena za gospodarstvo, nove
takse itd. Vsi ti novi dohodki naj slu-
Zijo izboljsanju poloZaja drZavnega
usluzbenstva in pomenijo dejansko nove
obremenitve =zasebnega gospodarstva.
Ali ne bi bilo koristnejfe, de bi drzavni
usluzbenci imeli primerne dohodke, ta-
ko da ne bi bili prisiljeni iskati vedno
novih virov dohodkov, za kar jim ne
preostaja nikdo drugi, kot zasebno go-
spodarstvo, Tudi kvalitetno delo, ki se
danes zahteva, mora biti primerno pla-
¢ano, ker drugade nimajo drzavni usluz-
benci veselja do dela in se pojavljajo
trenja in zapreke, ki skodujejo pred-
vsem gospodarstvu, v zadnji fazi pa
tudi drzavi, ker se manjia njegova
davéna mod.

Mnogo je vpradanj, katerih refitev je
danes nujno potrebna. Le ¢e bomo enot-
ni in imeli dobro voljo za pametno rese-
vanje vseh teh vprasanj, bomo lahko ta
vpradanja redili, in prebrodili mnajtezjo
dobo prehoda, ki nas ¢aka, pripravili pa
bomo trdne osnove za vse nadaljne nafe
drzavno Zivljenje na vseh poljih driav-
nega in ¢floveskega udejstvovanja.

D. P.

Pravomocna odmera
zgradarine podaljsana tudi

na prihodnje leto

Glasom odloka ministra finane pov.
br. 1601-III od 20. novembra 1940 se
podaljSa pravomoina odmera zgreda-
rine za leto 1940. tudi za davino leto
1941., ysled ¢esar ne bodo davéne upra-
ve prejemale obiéajnih prijav ua odme-
ro zgradarine,

Z ozirom na ta odlok in na dolodils
¢l. 105. in 125. zakona o neposrednih
davkih, bodo pozvani s sploénim pozi-
vom, da predloZijo prijave za odmero
zgradarine za leto 1941, v ¢asu od 1. do
31. decembra 1940. slededi davkopla-
cevalei:

a) oni, katerim je nastala davina ob-
veznost za placevanje zgradarine v leta
1940.; (novi)

b) oni glede katerih se na osaovi
uradno zbranih podatkov ngotovi, da se
jim je dohodek od zgradb v minulem
letu bistveno povecal (stari);

c) in oni, katerim je bil dohodek od
zgradbe na dan 1. decembra 1940. bist-
veno manjii napram dohodku po kate-
rem se je kzvriila odmera zgradarine za
davéno leto 1940.

Bistveno zmanjianje odnosno poveda-
nje dohodka se smatra tedaj, e se je
dohodek povelal odnosno zmanjial naj-
manj za 256% lanskoletnega dohodka.

so najsposobnejSe pri razlitnih pridelo-
valnih pogojih in razmerah. Kajpada bo
skrbeti, da dobimo od teh sort v pro-
metu tudi zares dobro, prisino in zdravo
seme.

S tem, da so dolofene sorte, ki jih
bomo odslej priporoéali kot najprimer-
nejSe za razne nade pridelovalne okraje,
seveda ne bomo mogli preprediti, da se
‘bo &e nadalje &irilo in od trgovecev pri-
poroéalo tudi seme manjvrednih in ne-
prikladnih sort. Zato imajo n. pr. Nem-
ci Ze obvezne zakonske predpise glede
sortnega izbora in priznavanja zelenjad-
nih semen. Pri Nemcih smejo sedaj v
promet le semena uradno priznane ka-
kovosti in le v izbranih sortah, ki so
jih po veéletnih preizkuSavanjih dolo-
¢ile drzavne ustanove. Pri nas se bomo
za sedaj zadovoljili lahko tudi z manjfim

Toda sami moramo paziti na to, da
uporabljamo in Sirimo le one sorte, ki
dajejo po kakovesti in mnoZini dober in
zanesljiv pridelek. Izloditi je vse mnepo-
rabne in tiste sorte, ki so jih prekosile
Ze druge izboljSane oblike, Hkrati je pa
treba izlofevati nepravilna, nestalna in

' nejasna imena, ki povzrofajo zméinjavo

v semenski trgovini, ter vsaj za izbrano
zelenjad imeti toéne in jasne oznadbe,
tako da séasoma doseZemo tudi pri vrt-
nini enotno in v duhu slovenskega jezi-
ka pravilno imenstvo.

Slovenija nima enotnega podnebja,
razliéne so tudi talne in podnebne raz-
mere, Zato je treba doloditi posebej za
vsako podnebno obmodéje (vinorodni pas,
zmerni in mrzli pas) glavne sorte, ki se
lahko priporofajo za splodno razdirje-
nje, in postranske sorte, ki prihajajo v
poitev le za prav ugodne razmere in
posebne namene. '

Nimamao Se zelenjadnih poskusevaliad,
ki bi sistematiéno preizkusevala sorte in
kulturo zelenjadi po raznih nasih pokra-
jinah. Za sedaj morajo prevzeti to delo
vse banovingke kmetijske in kmetijske-
gospodinjske Sole, dobrodoile bodo pa
tudi druge ustanove, organizacije in za-
sebniki, ki se hodejo vestno lotiti tega
obéekoristnega dela.

Ceprav je torej bilo nemogode Ze se-
daj sestaviti popolen izbor najboljsih
in za nalle kraje primernih zelenjadnih
sort, se to delo ni smelo ved odlagati.



Nujno smo morali doloéiti izbor tudi
zato, ker je vprav v teh é&asih, ko bo
uvoz tujih zelenjadnih semen moral sko-

rajda prenehati, akeija za pridelovanje

domadéih =zelenfjadnih semen posebno
vaZna. Zacéasen zelenjadni izbor je torej

temelju izkuSenj pri nas in drugod —

izbral in doloéil sorte, ki jih bomo od- '

slej prvenstveno uporabljali po vseh na-
dih zelenjadnih vrtovih,

Koleraba »Spehovka«

_ »Gostilnicarski vcstnik_«_

in postenja. Vsakdo, ki pa seme kupuje,
je dolzan s svoio razumnostjo pripo-

' moéi, da tudi pri nas ¢imprej doéakamo

v tem oziru boljSe ¢ase in da bomo do-

| bivali boljsa, izbranej$a in zanesljivejSa
y vrtna semena!
iz mnozice manjvredne navlake — na |

Ce holemo temeljito in uspe$no ure-

- diti vpraganje sort in dobrih semen, mo-

ramo pri tem delu vsi prispevati po
svojih modéeh. Najbelje drzi to, o demer

, se sam prepri¢as. Opazuj vsako sorto, da

toéno spoznas njene zunanje znake in

' njeno notranjo vrednost! Nekatere sor-

te so si enakovredne, morda celo isto-

‘ vetne (identiéne), {sprav imajo v raz-
i mih eenikih razliéna imena, mnoge pa
i lahko popolnoma opustimo in izlogimo.
' Obveljati morajo le tiste, ki se odliku-
' jejo glede rasti in odpornosti, po rodo-

Vsi se drZimo nacela: ne preveé sort!

Pro¢ 8 sortami, katere potrebuje le tr-
govska reklama' Pridelovanje semena
in semenska trgovina sta zadeva vesti

Novi mezdni

Z naredbo ministrstva za socialno po-
litiko so se spremenili mezdni razredi
za bolnisko zavarovanje., Ta sprememba
je stopila v veljavo 1. decembra 1940.
Ker se bo za gostinsko usluZbenstvo

vitnosti in kakovosti pridelka!

Mangold, srebrni

je izvrstno nado-
mestilo spinatev v
poletnem &asu. Po-
skusi spraviti man~
goldove Kkorenine
tudi v jeseni v klet
za zimo; posadi jih
v pesek, kjer ni
pretemno, ker bodo
tam kmalu zacele
poganja‘i pa Ti bo-
do dajale zelenjad
vso zimo,

Ce ni huda zima
mangold prezimi
tudi na planem. Za ta namen pa je prikla~
dnejSa pozna setev v juliju, nabira$ ga potem
Ze spomladi,

|
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Slovenci na visji gostinski

soli v Beogradu
V naslednjem priobéujemo élanek g.

' JoZzefa Talany-ja, slusatelja Visje go-

stinske Sole v Beogradu. Clanek se,glasi:

Gotovo ste ditali v »Gostilni¢arskem
vestnikue ¢lanek o Vidji gostinski Soli
v Beogradu, ki je pri nas Se malo znana,

Pred tremi leti je bila ustanovljena
na pobudo beograjskih gostilni¢arjev
ter je ena izmed prvih te stroke na Bal-
kanu. Dosedaj so bili nasi hotelirski
sinovi prisiljeni obiskovati najblizjo ho-
telirsko &olo na Dunaju.

Sola je nastanjena v lastni, veli¢astni
zgradbi beograjskega gostilnicarskega
zdruzenja, ki ima svojo kuhinjo in re-
stavracijo, kjer se udenci te Sole prak-
tino < udejstvujejo. UCcilnice so lepe,
avetle in opremljene z vSem sodobnim
komfortom.

Letos je na tej Soli 7 slovenskih slu-
Sateljev med njimi so tudi nekatere go-

stilnidarske héerke. Solo obiskujejo sle- !

dec¢i Slovenci: Braéun Marija, Zerdoner
Suzana, Grobelnik Majda, Majdié¢ JoZa,
Robié Sreéko. Voléandek Vlado in pi-
sec tega ¢lanka. Sola pa zasluzi, da bi
jo obiskovalo Se vet Slovencev.

Te vrstice naj bodo v vzpodbudo nasi
gostilniéarski mladini, ki naj i88e v bo-
doce izpopolnitev svoje strokovne iz-
obrazbe v tej 8oli, ki dela éast gostilni-
¢arskemu stanu,

razredi za bolm’iko zavarovanje

izvedla kategorizacija usluzbenstva gle- |

de uvrstitve v nove mezdne razrede za
bolnisko =zavarovanje, objavljamo za
danes le lestvico iz katere lahko nasi
¢lani ugotovijo viSino celokupnega pri-
spevka in dovoljene odtegljaje. V pri-
hodnji Stevilki »Gostilni¢arskega vest-

l

nika« pa bomo objavili Ze kategoriza-
cijo 8 potrebnim tolmadenjem.
V naslednjem objavljamo tabelo, ki

je stopila 8 1. novembrom 1940 v velja-
vo, in sicer:

Zaradi laZjega razumevanja naj na-
vedemo ugotovitev mezdnega razreda,
celokupni prispevek in dovoljeni odteg-
ljaj od plade usluZbenca s slededim pri-
merom:

Natakarica, ki prejema trenutno s
hrano in stanovanjem vred pri 10-urnem
delavniku 37.50 din dnevnega zasluZka,
bo uvridena pri 25 delovnih dneh, gla-
som te tabele v 4. mezdni razred kamor
spadajo usluZbenci z zasluZkom od 30
do 40 din dnevno, Ce je bila natakarica
v novembru zaposlena 25 dni, potem bo
znafal celokupni prispevek za to osebo
83 din. Od tega prispevka se lahko od-
trga od plade natakarice 45 din, Na ta
nadin se torej ugotovi mezdni razred,
celokupni prispevek in dovoljeni odteg-
1jaj od mezde.

Clani naj se s tem kratkim pojasni-

lom za enkrat zadovoljijo, dod¢im bomo
v prihodnji Stevilki lista lahko dali za
gostinsko usluZbenstvo toénejda na-
vodila.

Odredba o minimalnih mezdah za
gostinsko usluzbenstve. Ker smo prida-
kovali, da bo izBla nova odredba o mini-
malnih mezdah za gostinsko usluZben-
stvo, smo tudi nekoliko zakasnili z li-
stom. Z ozirom na tehniéne zadrZke bo
odredba izSla Sele dez nekaj dni, nakar
jo bomo dobesedno s potrebnimi pojas-
nili priobéili v boZiéni Stevilki lista,

KHaksno vrednost ima saharin? Sa-
harin je 55-krat slajsi od repnega slad-
korja. Kemijska sestava saharina je
taka, da ne da organizmu absolutmo ni-
kake hranilne vrednosti.

Mezdniraz. | 0 [ 2 8 4 5 6 7 8
Duevol = | do 10 nad 20 | nad 25 | nad 30 | nad 40 | nad 50 | nad 60 | nad 80
5 do 20 | do 25 | do 30 | do 40 | do 50 | do 60 | do 80

Tedensi ] S1d0 80 nad 120 [ nad 150 | nad 180 | nad 240 | nad 300 | nad 360
> do 120 | do 150 | do 180 | do 240 | do 300 | do 360 | do 480 | nad 480
et S| do nad 500 | nad 625 | nad 750 | nad 1.000 | nad 1.250 | nad 1500
k| do 500|do 625|do 750 |do 1.000 | do 1.250 | do 1500 | do 2.000 | nad 2.000
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ZRACITE TEMELJITO GOSTILNISKE
PROSTORE!

o=

Prijateliem
dobre vinska kapljice!

Ako ljubite dobro kapljico in Zelite imeti
nemoten uZitek, pridajte vinu priblizno tre-
tjino Rogaske slatine sTempele. Okus bo
popolnejsi in — — —

Rogaska slatina ima $e to prijetno lastuost,
da preprefi neprijeine posledice kakor gla-

! vobol, zgago, Zelod&no kislino itd.

|
|

Vzemite torej k vinn vedn o
Roga8ko slatino » TEMPEL«!

Roqaska Htina.

KONFERENCA ZASTOPNIKOV
GOSTINSKIH ORGANIZACH V
BEOGRADU

Drzavna zveza je za dne 25. novembra
sklicala v svojih prostorih v Beogradu
posvetovanje s slededim dnevnim re-
dom:

1. Porodilo generalnega tajnika o te-
koéih zadevah. 2. Organizacija skupnih
nabav potrebnih predmetov za gostin-
stvo, 3. Avtomatiéno poviSanje cen Ziv-
ljenjskih potrebs¢in v gostinskih obra-
tih. 4. PoviSavanje cen vinu in ostalim
alkoholnim pija¢am od strani veletrgov-
cev. 5. RazdolZitev srednjega sloja. 6.
Sanacija hotelirstva odnosno gostinstva
po turistiénih krajih. 7. Omejitev ftevi-
la udencev v gostinskih obratih. 8.
Uvedba enega brezmesnega dneva za
kopaligéa in zdraviliséa v glavni in zim-
ski sezoni. 9. Razprava o zakonu o drz.
trofarini in pravilniku. 10. Nezakonito
todenje akoholnih pijaé.

V teh vpraSanjih so se predale pri-
stojnim ¢initeljem predstavke odnosno
se je naroéilo DrZzavni zvezi, da izdej-
stvuje zazeljene resitve.

URADI ZA KONTROLO MER NIMAJO
KREDITA, ZATO NAJ PLACAJO
GOSTILNICARJI

Trgovinsko ministrstvo je odredilo
gotove dneve v katerih se vrSi v posa-
meznih krajih Zigosanje sodov in mer.
Tako bi se moral dne 26. oktobra vrsiti
uradni dan meroizkusnega urada v Slo-
venjem Gradcu. Zalibog so gostilnidarji
zastonj dakali na uradnika ter so ne-
kateri priSli v veliko stisko, ker niso
imeli na razpolago za nabavo vina, po-
trebnih Zigosanih sodov.

Gostilniéarji so bili tedaj prisiljeni, da
80 § posebno kolkovano pro#njo prosili
meroizkusni urad v Celju, da naj pride
uradnik Zigosati sode, nakar so dobili
odgovor, da se profnji lahko ugodi le
tedaj, ¢e nakaZejo gostilni¢arji vnaprej
potne stroske.

Ne vemo zakaj ministrstvo odredi go-
tove dneve v letu za Zigosanje sodov v
poedinih krajih, ¢e nima kredita, Isto-
tako je meroizkusna postaja, ki je stala
precej denarja brezpredmetna, ¢e manj-

. ka uradnik, ki je odrejen za Zigosanje.

Domada Zganjarna in destilacija

+«JELEN”

Velika zaloga vseh vrst pristnega doma&ega Zganja,
raznih likerjev, ruma, malinovca, vermoutha itd. na
drobno in na debelo. - Dobro blago! - Nizke cenel

IVAN ZALETEL

Tele fon &teyw,

$T. VID NAD LIUBLJANO
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All JE PRESTANEK GOSTINSKEGA
OBRTA MOGOC?

Zaradi visokih nabavnih cen vina bo-
do morali gostilnidarji, v kolikor Se ni-
s0, dvigniti tudi prodajne cene, ki bodo
pogosto veéje, kakor pa jih bodo zmogli
gosti, Zaradi tega bo promet padel in
nastalo ho vprasanje, ¢e se bodo, poseb-
no majhni podeZelski gostilniéarji, lah-
ko #e obdrzali. Vsled tega svetujemo,
da se napravi tolna kalkulacija in ugo-
tovi donosnost gostinskega podjetja pri
takih okoliS¢inah, kakrinih smo nava-
jeni. Ce se ugotovi, da ne bo dosedanje-
ga, ze itak majhnega zasluZka, potem
je vsekakor bolje, da se prestane z go-
stinsko obrtjo za dobo 1 leta.

Po obrtnem zakonu se lahko ustavi
delo za leto dni po predhodni prijavi
pri pristojnem sreskem nadcelstvu, Isto-
déasno je treba prestanek javiti Se davé-
ni upravi in finanéni kontroli. Pred pre-
teltom 1 leta pa se mora ponovno otvo-
riti obrat, v kolikor ne podaljia sresko
nadfelstvo tega roka.

Opozarjamo pa, da morajo ostati 3e
madalje ¢lani gostilniskih zdroZenj, da
si obdriijo po zadruinih pravilih dolo-
¢eme pravice.

Vozne olajSave

Tujskoprometna zveza v Ljubljani
nam je poslala izvleéek voznih olajiav,
ki 80 stopile 1. oktobra v veljavo in iz
katerega posnemamo sledece:

Nedeljske povratne karte se izdajajo
s ca. 40% popustom za vse razrede br-
zihh in potniskihh vlakov v razdalji od
11 do 300 km. Te karte veljajo za odhod
od sobote opoldan do nedelje opolnodi,
#za povratek pa od sobote opolnoéi do
ponedeljka opoldne, S to povratno karto
se lahko vraéajo potniki o praznikih, ki
slede neposredno nedelji tudi z izletnis-
kimi vlaki, ¢e so le ti v prometu. Ne-
deljske povratne karte se izdajajo tudi
na rojstni dan Nj. Vel. kralja in na dan
zedinjenja. V sluéaju, da pade drZ. praz-
nik na soboto, veljajo zniZane povratne
karte od petka opoldne do nedelje opol-
noéi in za povratek od sobote do po-
nedeljka opoldne,

Skupinska potovanja, Skupine od 8
do 28 oseb uZivajo 33% popusta., Od
30 in vel oseh 509% za vse razrede br-
zih in potnifkih vlakov za najmanj 31
km voZnje. Pri skupinah do 50 oseh se
mora skupno potovanje javiti pri Zelez-
nidki blagajni najmanj 12 ur pred od-
hodom, za vedjo skupino pa 24 ur preje.

Popusti za poro¢na potovanja, Novo-
porofenci v Jugoslaviji uzivajo za po-
roéna potovanja 509% popusta za 2 po-
tovanja za vse razrede in vlake. Popust
velja tudi za enega novoporogenca, ce
drugi Ze uZiva popust. Prvo potovanje
s¢ mora prifeti najkasneje 15. dan po
poroki, drugo potovanje pa se mora za-

c¢eti 30. dan, racunajoé od dneva, ko se
je izdala vozovnica za prvo potovanje.

Predpisi za turisti‘na potovanja. Nasi
drzavljani, ki potujejo v svrho zdrav-
Ijenja ali odmora, uZivajo 509 popusta
za vse vlake, vse razrede in vse kraje.
Potnik mora plaéati pri odhodu vozov-
nico za razdaljo najmanj 200 km, in
mora bivanje v prvem kraju trajati naj-
manj 10 dni.

Za inozemce, ki stalno bivajo v

. inozemstvu pa velja po 5-dnevnem hiva-

nju v Jugoslaviji 509 popust po nasih
Zeleznicah v vseh razredih in vlakih.

KroZna potovanja. Posebno vaZna so
kroZna potovanja za gotove relacije, ki
jih vam lahko navedejo pri ZelezniSki
blagajni ali pa v bhiljetarnicah »Putni-
ka«. Krozne karte veljajo 60 dni. Voz-
njo se lahko prekinja na vseh postajah.
Na to opozarjamo posebno one élane,
ki potujejo na Primorje. Za vse nadalj-
ne infermacije se obracajte na biljetar-
nice »Putnika« pri katerem kupujte do-
sledno vozne listke.

Kako pridelujejo radic
v Zrkovcih pri Mariborn ?

Ker je radi¢ vaZen za prehrano po-
zimi, priobéujemo z dovoljenjem g. ing.
C. Jegliéa slededi ¢lanek, katerega naj
gostilniéarske gospodinje pozorno pre-
¢itajo, in naj skuSajo Ze sedaj priti
do semen radicéa, ki ga bodo lahko na-
bavile pri posestnikih, katere navaja g.
pisec v zafetku svojega élanka,

V Mariboru in njegovi okolici je vrt-
narstvo #e moéno razvito. Zavetna in
soncéna lega, ki jo proti severnim vetro-
vom 8Citijo bliZnje vinske gorice,
je privabila semkaj mnogo poklicnih
vrinarjev; pa tudi po kmetijah v okoliei
Maribora se prideluje mnogo povrinine
in prvovrstne zelenjave. Ko so se po sve-
tovni vojni zacele tudi v okolici Mari-
bora mnaseljevati begunske druZine pri-
morskih Slovencev, so ti ljudje zaéeli tu
takoj preizkuSevati sadjarske in vrinar-
ske kulture, ki so jih bili vajeni na
Goriskem in v Istri. Zilavi in marljivi
Primorci so marsikod dosegli uspehe,
ki jih moramo pohvaliti. V St. Petru
so znani KnupleZi in Verli¢i, v Zrkoveih
na juZnem bregu Drave Kavbe in ob
Zrkovski cesti na PobreZju Jelenovi,
Klamj&éek, Tonéi¢, Makue, Pahor i, dr,
Pridelujejo najraznovrstnejSo zelenjavo
od motovilca, Spinade, zgodnjega graha

' in Spargljev do pozne karfijole, hrena

in radica.

Pred kratkim sem razgledoval na Po-
brezju in v Zrkoveih kulture radicéa.
Nekaj posestnikov je v posameznih le-
tih dobilo samo od siljenega radiéa za
zimsko solato po 20.000 dinarjev in Se
veé, Seveda ni zmirom lahka pri kup-
¢iji. Na primer lansko dolgo zimo, ko
je tako primanjkovalo solate, so se

e
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Pristnain priznano pitna

HALOSKA VINA

priporoca cenjenim gostilni¢arjem

I VINARSKA ZADRUGA V PTUJU

% Pogled v bodoé&nost

Zanimivo je prisluskovati razgovorom,
ki se razvijajo v vagonih, gostilniSkih
sobah, na kolodvorih in vse povsod,
kjer se pa& zbirajo prijatelji, znanci in
tudi nepoznanci, Zenske obirajo najraje
svoje sosede, mo#akarji pa se naenkrat
pojavljajo kot izborni notranji in zuna-
nji politiki, kot izkuSeni strategi. Pri
teh pogovorih se izkristalizirajo pozab-
ljeni in zatajeni vojskovodje, voditelji,
komisarji itd., ki imajo edino to smolo,
da nimajo ne vojsfakov, ne naroda nad
katerim bi preskusili svojih sposobnosti,

Tako smo zajeli neki pogovor, ki se je
vrsil nekje v Sloveniji, ko se je sedla
druzba 4 brihtnih podeZelskih veljakov,
Med njimj je bil soliden trgovec, nadalje
veckrat skrahirani in po lastni ocenitvi
domnevani politiéni veljak, kateremu sta
drugovala dva prijatelja kot zadnja
ostanka njegovih priganjacev in morda
fe bodoéih &ekistov,

»No, kaj pa pravite gospod N. k vse-
mu temu, kar se danes dogaja po sve-
tue je zacel podeZelski domisljavec svoj

POgOvor.

»I, kaj naj bo drugega, kar stoji v
¢asopisjue, mu je odvrnil trgovec, ki je
ravno zajemal vroéo in mastno gostil-
nisko juho ter istodasno premisljal o
poslih, ki jih ima Se izvrditi, da pravo-
¢asno doseze vlak. f

»Seveda se Vi ne bhrigate za take
stvari, ker se Vam dobro godi. Bodite
prepri¢ani, da boste prvi viseli¢, se je
raztogotil podeZelski Zepni idealist,

Vislice, smrt in vse kar je v zvezi s
takinimi gotoveo neljubimi doZivljaji je
stopilo trgoveu Zivo pred oéi, Smrt za-
radi tega, ker se je vse Zivljenje poste-
no trudil, naj mu bo po Zelji tega ne-
pridiprava za plaéilo? To pa ne.

»Zakaj bom visel?« je trgovec spravil
komaj iz prestraSenih ust, »saj nisem
nikomur nidesar napravile.

»Zakaj bo visel, §e vpraa? Zato ker
ima¢, je odmevalo iz krohotajodih se
ust naSega veljaka in iz ust njegovih
pajdadev.

»A, takSen moZakar ste, zato ker
imam bom visel, Vi pa, ko ste zapravili
8 8svojo potratnostjo in lahkomiselnostjo
krasno in podedovano ter po oletu s
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Koliko gostilnicarjev gre na letni dopust in odmor ?

1 do 2%!!

Vsi_drugi pa se mucijo in delajo brez

ozira na zdravje!

Zato vsaj doma pijte

Radenski zdravilni vrelec
40 I S RO <7

tistega z rdedimi srci, naSo najbolj%o prirodno mineralno vodo,

Kije obenem zdravilna za mnoge bolezni
srca, Zelodea, jeter, Zoléa, ledvic, razne katarje in ¢iStenje krvi ter mormalizira
delovanje notranjih Zlez in Ziveev.

kupei kar trgali za radié, letos, ko je
olje predrago, pa Ze sedaj zastaja en-
divija in bo morda manjsi tudi konsum
radica,

Kako pridelujejo radi¢ nadi gorigki
rojaki, ki so se naselili v mariborski
okolici? Goje dva razlitna radita in si-

NAKUP IN PREVZEM GOSTILNIS-
KIH POSESTEY

posreduje z najvedjim uspehom oglase-
vanje v »Gostilnicarskem vestnikuc«.

Obrnite se tozadevno na zvezno uprave,
ki Vam bo dala najboljSe nasvete,

cer rdeéi za zimsko siljenje

ter zeleni okroglolistni,
daje solato od pomladi do pozne jeseni.

Zeleni okroglolistni radic
sejejo spomladi gosto na dobro obdelane
in humozne vrtne gredice, kjer mora
hitro rasti, da ne postane trd; listje
Zanjejo za solato po 8 do 10 krat na
leto. Nekateri sejejo ta radi¢ v grah;
ko grah prvié¢ okopljejo, poSkrope v kop
med vrste radievega semena. Ce se
listje preveé ne reZe in se rastlinam do
jeseni korenine dovolj okrepijo, je do-
bro taksne rastline pustiti ¢ez zimo.
Spomladi da ta radi¢ prvo solate, Od
slabih korenin je pa naslednjo pomlad
seveda le slab pridelek, Tej sorti radi-
¢a, ki ima zelene, kratke in okroglaste
liste, pravijo zeleni solatnik (tr-
Za8ki®zeleni radi¢). Daje pa ta radi¢,
¢e se pravilno goji, zares okusno, mehko
in zdravo solato, ki je po nasih krajih
Se mnogo premalo znana in bi se vse.
kakor morala bholj razsiriti.

Od rdedega radifa za zimsko siljenje
goje Goricani le temnordeco pritlehno
sorto, ki so jo takisto prinesli s seboj z
GoriSkega. Ta temnordeéi go-
ridki solatnik ima kratko, &iroko in
mehko listje ter naredi pri siljenju lepe
glavice. Prav imajo ti goriSski pridelo-
valei radic¢a, da z izredno ljubosumnost-
jo pazijo na dobro seme. Pravi goridki
rde¢i radi¢ prekasa po svoji kakovosti
vse nafie domacde, visoke in rebraste
»Spicake«.

V mariborski okolici sejejo rdeéi ra-
di¢ spomladi navadno kar v ozimno p3e-
nico. Po Zetvi pSenice setev skrbno odi-
stijo, razredéijo in okopljejo. Lahko se
pa seje ta radié tudi Sele v juniju in
sam zase, kjer zemlja ni plevelna, Do
jeseni se morajo korenine toliko zde-
beliti, da so sposobne za siljenje, Zato
ni dobro spodrezavati in obZinjati listje
za krmo.

Pozno jeseni, ko so drugi sadeZi ze
Ppospravljeni, porezejo listje 2 do 5 em
nad srcem in korenine izkopljejo. Ko-
rene povezejo v pripravne sveznje, da
So vse rastline prav obrnjene in da gre

e

trudom pridobljeno posestvo, pa boste
dobili’ nagrado ?«

Ta odgovor je pustil naSega »idealista«
popolnoma mirnega, saj je obracunal
Ze davno s svojim podtenjem in dobrim
glasom. Danes Zivi tja v en dan in ne-
strpno daka na edino resitev, ko bo
priSel odlok od Stalina JoZefa, da ga
postavlja v »Tihi dolini« za svojega za-
upnika, ¢e ne celo za komisarja, ker mu
bo poslanska é&ast, do katere se v Ju-
goslaviji ni mogel pospeti, preskromno
placilo za vse njegove »zasluge« in za
vso njegovo daleé naokoli poznano vrto-
glavost,

Ker Se danes ni sprejel tega odloka,
sodimo, da se ga tudi Stalin otepa, ka-
kor se otepa poklicnih diplomatov, ker
se najbrZ boji, da mu bo ta veli¢ina za-
pravila revolucijo na isti naéin, kakor
lastno in na lahek naédin pridobljeno
premoZenje,

Taksna prisluskovanja so posebno v
danainjem &asu silno pouéna, ker se
spoznava refitelje, »za vsako ceno in za
vsako priliko«, Gre se jim namreé samo
za lahko Zivljenje.

ki | potem delo pri vlaganju hitreje izpod

rok. Sveznje pa spravijo in tesno vlofe
v zasipnico na njivi, ki je pozimi lahko
pristopna.

Gospodinja Marija Kavbe mi je po-
kazala, kako ravna pri siljenju radifa.
V hlevu dene pozimi Zivino bolj na te-
sno, tako da pridobi kakih 6—8 m?® za
radi¢. Semkaj navozi na pedenj stlade-
nega, toplega gnoja. Na ta gnoj po-
stavlja radi¢eve korene tesno vitric ter
vsako vrsto posebej in &vrsto zasiplje z
zagovino. S éisto Zagovino je treba zasi-
pati rastline do srea in vse Se zaliti. Po
potrebi je treba veckrat &kropiti, Da
bodo brsti popolnoma v temi, pokrije
korenje s papirjem, ki je najbolj poceni
in lahka odeja. Tako vloZen in siljen ra-
di¢ je poraben &ez 8 do 10 dni; taksen
je najboljgi. Ce je zgodnejdi, je najbri
podlaga pretopla in tako prisiljen radic
raj8i gnije. Ako je pretoplo, radiéevi
brsti cb vrhovih zagore in postanejo
zelo grenki. Ce pa traja siljenje dlje
kot 10 dni, je gnojna podlaga premokra
ali presuha in prehladna. Od vloZka na
6 m?® hlevskega prostora nareZe vsaki-
krat pribliZno po B0 kg listnih brstov,
Nekako 30 srednje debelih korenov da
1 kg pridelka. Od pridelka z 1 orala
zemlje se mora dobiti pozimi wvsaj 10
met. stotov mladega listja. Lani je bila
cena za 1 kg 15 do 20 din in tudi &ez.

Za seme je treba odbrati najbolj zna-
¢ajne rastline in najlepBe, srednje de-
bele korene brez postranskih rogovil;
morajo se pazljivo prezimiti, Spomladi
sadimo po 30 do 40 cm narazen. Glayno
steblo odreZzemo, preden poZene, da se
razvije iz vsake rastline po ve¢ stebel,
ki obrode =zanesljiveje in ved semen.
Vsaj v bliZini 300 metrov ne sme cveteti
kaka druga sorta radifa, prav tako ne
divji potrodnik (cikorija) in endivija.
Ko vrhnji cvetovi Se delajo zarodek, se
iz dolnjih Ze seme razsipa. Zato je treba
ob dozorevanju v avgustu zelo paziti, da
seme pravocéasno spravimo. Opozarjajo
nas na to tudi 3&inkovei in 1i$¢ki, ki se
v jatah zaganjajo na dozorevajole sec-
menice. Od 100 semenic se dobe pribliz-
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Upamo pa, da ne bhodo take osebe
nikdar prisle na povrije, ker se bo dru-
zba brez njih sama preustrojila s &im-
prejinjo izloditvijo tenkih gospodujodih
in izrabljajodih plasti, ker bi sicer ¢&lo-
veStvo zamudilo za ureditev pra-
viénejiega in znosljivejSega Zivljenja
ugodno priliko, In ko pride ta ¢as,
potem bodo morali tudi ti razni »fig--
feri¢i« prijeti za delo, ¢e bodo hoteli
Ziveti. V Jugoslaviji jim tega ni treba,
ker se tudi s fantaziranjem, z domislja-
vostjo in hujskanjem za enkrat prav
dobro Zivi. :

HOTELIRJI IN GOSTILNICARJI
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no 3 litri radiéevega semena; liter &i- |
stega semena tehta blizu 500 gramov in |
ima kakih 300.000 semenskih zrne, Se-
me, ki je dobro shranjeno, ostane ka-
ljivo — kakor pri endiviji — 4 do 5 let.

Raznoterosti

—— Zaracunavanje kala od dne 20. no-
vembra ugotovijene kolidine vina, Z
ozirom na Stevilna sporoéila, da finané-
ne kontrole ne odradunavajo kala pri
mostu, ki je dne 20. novembra po zako-
nu o drz trosarini postal vino, pojas-
njujemo, da zakon v resnici ne predvi-
deva takega odbitka. Pripominjamo pa,
da smo potom DrZavne zveze podvzeli
potrebne korake, ki nam je tudi sporo-
¢ila, da se bo zadeva, kakor izgleda —
ugodno resila.

Za goépoclinjstvo

- Kako pripravimo zeljnato solato?
Zelmata solata (tanko narezane zeljne
glave) je obiéajna zimska solata, ki pa
ne prija vsakemu Zelodeu, Okusnost in
prebavnost se ji zelo izboljSa, ako jo
narezano denemo za 2 uri v mrzlo vodo.
Potem jo poberemo iz vode, dobro od-
cedimo in pripravimo kakor obiéajno
2 oljem in kisom. Voda izluZi iz nje

snovi, ki ne prijajo nasim prebavilom,
zlasti ¢e miso popolnoma zdrava,

— Kako suSimo &ebulo? Iz »Vrtnar-
ja« posnemamo slede¢i praktiéni na-
svet: Letodnje mokro leto je vzrok, da
marsikje gnije ¢ebula kar na debelo,
Gospodinje s strahom gledajo kako kop-
ni zimska zaloga. Pomagajmo si s sufe-
njem. Cebulo oéistimo, odstranimo vse
zunanje suhe dele in jo zreZemo na 2
do 3 mm debele rezine. ZloZzimo jih na
nepolodéene posode: Zelezne kozice in
pekade. SuSimo na Stedilniku pri zmer-
nem ognju, mesamo, da se enakomerno
sudi. Ko je izhlapela zadnja kapljica
vode in &ebula Ze Sumi, jo ohladimo,
nato pa spravimo v tanke vreéice ali
plo¢evinaste Skatlje. Suho &ebulo hra-
nimo na res suhem prostoru v kuhinji.
Na ta nacin konservirana ¢ebula ni sicer
tako dobra kakor sveZa, vendar jo 8
pridom uporabljamo v kuhinji.

Zanimivosti

Cementni tlak v gostilnah itd. Ce-
mentni tlak v kuhinjah, sobah, klavni-
cah, kleteh in drugod je vir raznih bo-
lezni. Boledine v grlu, kolcanje, trga-
nje v glavi, kolkih, &eljustih, sklepih in
drugod so vse posledica bivanja v ta-

kih prostorih. Zenske, ki kle¢e na ta-
kem tlaku in ga umivajo dobe mavadno

! hude boleé¢ine v udih, Kdor mora de-

lati na cementnem tlaku naj si vedno
podlozi desko, linolej ali kaj sli¢nega.
Ce ne gre drugade maj si preskrbi lese-
ne podplate, Na cemeninem tlaku obo-
le tudi Zivali.

Lan kot zdravilo. Lan ni samo ena
najstareifih vlaknastih rastlin, temveé
tudi ena najstarejsih zdravilnih rastlin.
Ze davno znana je uporaba lanenega
semena za ovitke pri vnetjih, tvarih,
ali pri kréih. Laneno seme pa vzamemo
tudi kot notranje zdravilo pri obolenjih

. Zelodea in ¢revesja, zlasti pri katarju,

vnetjih in tvorih.

Pelin je zdravilen. Popari ga s kro-
pom ali prevri na vinu. Jemlje se sa-
mo po Zli¢ki, ker je sila hud; na dan
zadostuje 6—S zlic pelinovega ¢aja. Po-
maga za slab Zelodec, za opeSano pre-
bavo, pomanjkanje teka, bledi¢nost,
zlatenico in odganja tudi gliste. Na 2
uri se vzame Zlicke daja, toda brez
sladkorja. Ze pred 2000 leti so ga pri-
poroéali poganski zdravniki &ed, da je
posebno dobro =zdravilo za hudobne
Zoléne Zene,

QOleander dober za sree, Oleander
vsebuje snovi, ki dobro wvplivajo na
sree in to tudi pri teZjih srénih obole-
lostih, Pri uporabi oleandra ni nobenih
neprijetnih stranskih uginkov, pa naj
si ga dajemo skozi usta ali skozi éreva.

Surova ali skuhana zelenjava? Na to
vpraSanje dobimo obi¢ajno odgovor, da
je skuhana zelenjava zdravstveno bolj-
ga kot surova; kajti splofno mnenje je,

da surova zelenjava bolj Zelodec obte- |

7uje in da je za to tudi teZje prebavlji-
va kot skuhana. V resnici pa mni tako.
Natanéni poskusi so pokazali, da je za
prebavo hranil skoraj isto, ée -jemo ko-
renje, zelje itd. surovo ali skuhano.
Prof. Hupke iz Frankfurta, ki se je s
tem vpraSanjem mnogo bavil je prisel
do zakljué¢ka, da je izraba hranilnih
vrednot v obeh primerih skoraj enako
vredna,

Kaj naj vsebuje hrana? Hrana, ka-
tero uziva ¢lovek ob srednje tezki za-

Stev, 10, 7. XII. 1840.
poslitvi naj vsebuje 3000 kalorij, od te-
ga naj odpade 450 kalorij na 105 g be-
ljakovin, 520 kalorij na 56 ¢ masti in
2050 kalorij na 500 g ogljikovih hidra-
tov (sladkor in skrob).

Vazen proces pri zoremju sadj, Pri
zorenju sadja se manjsa vsebina sadne
kisline, koli¢ina sadnega sladkorja pa
se povecava. Ta proces lahko naknad-
no umetno pospesimo s takoxwanim
znojenjem. Sadje se zlozi v kupe
piramide ter se pokrije in zadela. S tem
se doseze enakomerna toplota, &i wvpdi-
va ugodno na dozorevanje,

Dobro spanje. Kdor hofe podrevi z
uspehom in zadovoljstvom delati mora
imeti dobro prespano noé za seboj, kar
pa je pri gostilnidarjih seveda le zelo
redek sluéaj. Vobée zadostuje 8 ur za
spanje; marsikdo potrebuje manj spa-
nja, marsikdo pa veé. Kdor se je na-
vadil na 8-urno spanje bo kmalu &util,
kako ugodno vpliva ta odpoditek na
telo in na duh. Zelo dobro je, ¢e spimo
pri odpriem oknu; seveda moramo gle-
dati na to, da ni prepiha in da mrzli
noéni zrak ne prihaja direkino na nas.
Preden gre3 spat, nikar preveé ne jj,
ée preved jes, gotovo ne boS dobro spal.
Tudi se ne sme8 preden greS spat ba-
viti 8 kakd$nim teZkim problemom; ta-
krat se spanje od tebe poslovi, Prav
dobro pa je, ¢e napravis predno gres v
posteljo kratek sprehod.

Razglas

Sresko naéelstvo v Radovljiei raz-
glaga, da je z razsodbo sreskege sodi-
g¢a v Radovljiei, prepovedano Fvamu
Bertonclju, organistu iz Kamne gorice
gtev. 61, roj. 7. marca 1907, zahajati v
gostilne do vkljuéno 6. maja 1041.

Kupim

dobro ohranjeno sesalko (pumpo)

. za vino. Ponudbe na upravo , Ge-
stiln. vesinika® v Ljubljani pod
Sesalka'.
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Z odli¢nim  sposStovanjem

Delniska druzba pivovarne

LSO JUBLJAT(

PRIPOROCA SVOJEIZBORNE IZDELKE:

SVETLO IN CRNO

v sodih in steklenicah vsem cenj. gostom in gostilni¢arjem

e e iy

ubljanic: Pere Karol — Oba v Gelju.
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™ Zs uredulstvo in Zvemo tiskarno v Celju: Josip Kiaduik.



