
pretoči v drug snažen sod. Temu čistemu moštu se 
dati novo življenje in sicer na način: 

\a 100 l tega mošta prideni 1—2 1 delajočega vins­
kega kvasa od tistega sodčeka, v katerem vre mošt z 
najboljšim okusom in vonjavo. Ako ga nimaš doma, 
idi k sosedu, da ti ga posodi, slično, kakor gre vča­
sih k kvas za krni). 

(isti vinski kvas so pa tudi dobi pri kemičnem 
kmet. poskuševališču v Mariboru, kateri ima za vz­
gojo takih glivic posebna navodila. Tak kva>s je pa 
treba 14 dni pred trgatvijo postaviti, ker bi drugače 
ne mogel majorizirati prevelike množine mošta. 

Napisal sem te vrstice, katere mi je narekovala 
lastna izkušnja v prid našim vinogradnikom, da se 
obvarujejo morebitne škode pri letošnjem vinskem pri­
delku. 

N a š i m z a d r u g a m in K m e t i j s k i m 
p o d r u ž n i c a m priporočamo, da si za svoje člane 
takoj nabavijo dovolj kuhinjske soli za jesen in zimo, 
da ne bo takega pomanjkanja soli kot je bilo lani 
Bati se je, da bo soli zmanjkalo. Kmetska zveza ra­
devolje posreduje našim organizacijam pri nabavi so­
li. — Tajništvo. 

Zborovanje interesentov za železnico Maribor­
Murska Sobota se vrši v nedeljo, dne 26. t. m., pri 
Sv. Lenartu v gostilni pri Arnušu ob 11. uri dopol ­
dne. in n e dne 9. septembra, kakor je bilo pomotoma 
razglašeno v nekaterih listih. 

Laško. Dne 22. avg. se je vršil pri nas občni 
zbor naše hranilnice, katera je končala 19. upravno 
leto. Občnega zbora se je udeležilo veliko število čla­
nov, kateri so pokazali s tem zanimanje za napredek 
zadruge. Poročilo o delovanju v lanskem letu je bilo 
jako ugodno. Posojilnica izkazuje prometa nad 2 mil. 
K, vloge so dosegle skoraj 2 mil. K. Na obč. zboru 
je govoril nadrevizor Pušenjak, kateri nam je pojas­
nil razmere na denarnem trgu in začrtal naloge, ka­
tere čakajo naše zadruge v bodočaosti. Prihodnje le­
to bo slavila posojilnica 201etnico svojega obstoja in 

bo obenem z občnim zborom priredilo slavnostno 
zborovanje. 

Dol pri Hrastniku. Leta 1917 se je pri nas u­
stanovila Kmetijska zadruga kot prva nabavna in 
prodajna zadruga na Štajerskem. V prvih dveh letih 
je zadruga lepo napredovala in vršila svoje posle v 
.prid članom. Vse potrebščine, katere je mogla dobiti 
za svoje člane, je skupno naročevala, skrbela pa je 
tudi za skupno prodajo pridelkov članov. Dne 29. av­
gusta se je vršil občni zbor zadruge, na katerem je 
obširno govoril o delovanju nabavnih in prodajnih 
zadrug osobito z ozirom na razmere na svetovnem tr­
gu nadrevizor Pušenjak. Zadruga se posebno lepo le­
tos razvija ter bo najbrž njen promet znašal nad 1 
miljon K. Število članov narašča od mesca do mesca, 
kar je najboljši dokaz, da ima naše ljudstvo zaupan­
je do zadrug«. 

Davek na vojne dobičke. V seji finančnega od­
bora dne 3. septembra so razpravljali o davku na 
vojne dobičke. Olani odbora za Slovenijo in Hrvat ­
sko so ugovarjali proti temu, da bi naj imel pravico 
za reševanje sporov edino le finančni minister. Raca 
na se, da bo ta davek znašal za. Slovenijo 70 milijo­
nov dinarjev. 

Osebno dohodninski davek. V seli. finančnega 
odbora so razpravljali o davku na osebno dohodni ­
no. Član Jugoslovanskega kluba poslanec Vesenjak 
je zahteval, da se osebno dohodninski davek sme na­
ložiti le tedaj, ako znašajo dohodki več kakor 10.000 
krona Večina odbora je soglašala s predlogom. 

Popis in žigosanje avstrijskih in državnih po ­
sojdl, s katerim naj bi se bilo 6. t. m. pričelo., se je 
moralo preložiti, ker formularji 5n šiampilije še niso 
prispele iz Beograda. Finančna delegacija upa, da bo 
do 11. t. m. stvar v redu. Natančni termin se bo na­
znanil po časopisih. 

Zivil«ko cene v Vojvodini. Prošli teden je ve­
ljala v Novem Sadu pšenica 760 K, ječmen 350 K, fi­
žol 700 K, krompir 200 K, mast 3600 K, krušna mo­
ka 1*80 K, bela moka 1280 K; v Subotici: pšenica 
725 K, ječmen 300 K, fižol 600 K, krompir 150 K, 
mast 3400 K, krušna moka 900 K, bela moka 1200 K; 
v Veliki Kikindi: pšenica 650 K, ječmen 240 Kv fižol 
5Se K, krompir 70 K, mast 8»®0 K, krušna moka 1000 
kron, bela moka 1800 K; v Pančevu: pšenica 640 K, 
ječmen 220 K, fižol 600 K, krompir 300 K, mast 8200 
kron, krušna moka 1000 K, bela moka 1400 K za 100 
kilogramov. 

Siaodke zopet podražene. Finančna uprava *e 
zopet zvišala cene za smodke. Tako n. pr. bo stala 
viržinka komad 3 K 60 v, kuba 3, K 20 v, portorika 
komad 2 K 80 v, inozemska komad 1 K 20 v in krat­
ka domača komad 1 K. 

Lsteinjši mnžt in win«. 
F. Rudi. 

Grozdje zori, le žal, da vinska jagoda vsled de­
ževnega vremena in gnilobe poka, gniloba se pa vi­
dno razširja. Vinogradniki so vsled deh okoliščin pri­
siljeni predčasno začeti z vinsko trgatvijo, žalibog 
na lastno škodo, kajti kakovost letošnje vinske kap ­
Ijice bo vsled tega zelo trpela. 
v Bistvena razlika je, ako gnije zrelo ali nezrelo, 
žlahtno ali navadno nežlahtno grozdje. Gniloba je 
potemtakem ali kisla, grenka ali pa žlahtna. Posled­
nja se razvija predvsem na grozdju rizlinga, belega 
burgundca, traminca in rulanca, deloma silvanca . 
Šipona in muškata in sicer še le tedaj, ko je grozdje 
že plivko in zrelo. Kapljica iz takega grozdja je iz ­
borne kakovosti. Res je, da je mošta nekoliko manj. 
kot sicer. Tzborno kapljico iz takega grozdja umejo 
pridelovati le pravi vinarski in kletarski strokov ­
njaki. 

Kaj je pa z grozdjem z navadno gnilobo? Na 
gnoj se vsled tega ne meče in pride tudi v stiskalni ­
co. Vprašanje pa nastane, kako je ravnati s taks ­
nim grozdjem? Predvsem bi priporočal, da se bere 
na dvoje in se mora vsaj prva trgatev vršiti v le ­
pem vremenu. Vsaj eno vedro najboljšega, zdravega 
in zrelega grozdja naj se prvič bere, spreša in mošt 
spravi v snažen in zdrav sodček, v katerem bo za­
čel ob primerni toploti takoj sam vreti. Tak mošt, ka­
terega sladkor razkroja na milijarde kvasnih glivic 
v alkohol, v ogljenčevo kislino in v še druge dišave 
in snovi, se naj skrbno opazuje in večkrat pokusi , 
je prijetnega okusa in vonjave, potem mu ne manjka 
nič, ker vsebuje ogromno množino kvasnih glivic. 

Kako pa z moštom iz slahognilega grozdja? — 
Tak mošt vsebuje razve n dobrih še tudi mnogo sla­
bih kvasnih glivic. Poslednje se bodo tekom časa in 
v primerni toploti ravno tako pomnožile, kakor dob­
re, oziroma še v višji meri in mošt ali vino bo vsled 
toga dobile nezdrav značaj, zlasti, če se nezdrave 
glivice z žveplanjem ne uničijo. 

Iz tega sledi, da se naj mošt iz slabega gaile­
ga grozdja* močno žvepla. Tekom 24 ur se na ta na­
čin potihnjeni mošt oSisti to saaCna tekočina se naj 

Gospodarstvo. 


