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rezijski strogki. Cudno, da s
“od teh Tiniteljev ne spomni, odnosno

Poftnina plagdana v gotovini.

Izhaja okeli 20. vsakega

Gostilnicarski Vestnik

Cena 3 Din.

Strokovno glasilo ,Zveze gostilni¢arskih zadrug v Ljubljani“ in ,Zveze gostilni¢arskih zadrug v Mariboru“

Oglasi se rafunajo v oglasnem delu Din 0.75 od mm in stolpa, v tekstnem delu in na zadnji strani pa Din 1.— od mm in stolpa.

Telefon R467.
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Cene

Kakor smu pricakovali, tako se je
tudi zgodilo. Za mesarji in peki so
prigti na vrsto nasi ¢lani. O¢itki, da
sme oderubi, niso od danes, temved
<0 se umetno gojili poton Casopisa
solovega imena in pa od erganizacij,
ki ratunajo na popularnost. Verja-
moing, da je Zelja po zZniZanju cen
splofna, vendar bi vsckakor pri tako
delikatnom  vprasanju  pri¢akovali
male  ved objektiviosti ravno  od
onih oseb, k1 so odgovorne za posle-
dice, ¢e se razpalijo strasti. Naravna
je tedaj, da se je vsled tega zacel od
steani upraviih oblasti izvrSevati na
nase clane velik pritisk z enostavno
utemeljitvijo, da so se zivila poceni-
la. Tore] so po naziranju teh krogov
za, cone v gostitnali merodajne edino
le eene Zivil, Ne bi se protivili takim
ukrepom, Ce bi navedeni raziogi od-
govarjali dejanskemu stanu, ali na
zalost moranio ugotoviti, da se je
izined zivil pocenilo samo meso, do-
¢im je n. pr. noka, sladker, éebula
itdd. v eceni e poskodila. Pa Kaj jim
te inar? Udovoljiti se mora zahteyi
javnosti, pa ¢etudi se napravi skoda
in kriviea. 8 takimi nazovi se nika-
kor ne mordno strinjuti, Ker pozna-
o obratovanje v nasih lekalih naj-
inamo s cenami in s
kalkulacijo  sleherni dan opravka.
Valed (ega nam je znano, da igrajo
pia deleéitvi cen najvazneiSo viogo
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ne uposteva poznano dejstvo, da sta
konzum (blagovii promet) in denar-
ni prouret skrajne nazadovala in s
femn tudi dehodek, pa so vKljub te-
inu ostale takse in davi€ine v
nozmanjsani meri v veljavi. Nekate-
re jzincd njilh 80 se Se celo poviSale
Vi tahl prigovori so zamanj. Ti si

vse

, pac oderuh in kot tak si zaznamova-

nec in ¢lovek druge vrste, feprav je
tvoje srce polno usmiljenja do bliz-
njega, vsaj tako pri¢a ubezna akeija,
ki jo vodi8 na tiho Ze leta in leta za
razline vagke in mestne siromake in
perate. Takega usmiljenja, ki je za-
stonj, ne pozna oni denuncijant, ki
se za mal denar nagreje, naje in na-
pije v tvojem obratu, da te slednjié
e ovadi. ‘To usmiljenje je po gostil-
nah zastonj in ni vredno, da se ga
uposteva pri kaikulacijah. Prav se
ti tudi godi, ¢e ne mored izhajati, ker
poklanjad denarno podporo vsako-
vrstnin odposiancem  neftetih dru-
stev ali pa jim pri veselicah prepu-
sti§ prostor, razsvetljavo in Kurjavo
zastonj, docim se pijaca in jed pro-
daja itak po danadnjih manirah v
drudtveni reziji. V zahvalo bos sli-
sal, kako te je ta ali oni funkcijonar
opravljal, da si dal samo orata, me-
sto metuljéka in ti bo gotovo Se za-
grozil mas€evanje. Naravno, da taki
izdatki ne pridejo pri kalkulaciji v
podtev, ker so itak samoobsebi raz-
umljivi.

Kanj bi_clovek vse lahko nasteval.
Ce bi pri¢eli govoriti o najemninah
lokalov, bi lahko povedali marsika-
tero Zalostno dogodbico. Ce se pri-
Stulid k akcijskemu odboru za zni-
zanje najemnin, da bi protestiral
proti pretiranim najemninam, ker
tvorijo po navadi najvi§jo rezijsko
postavko, te spode, ted, kaj bos ren-
tacil, gospodarski tlovek si in po-
vihu Se oderuh.

Kadar so volitve, si najbolj8i pri-
ganjad, da si izbrusis cevije in celo
jezik, ko pa so volitveé kontane, pa
zopel lahko &akas na druge, da se
hod ponovno sencil v senei visoke
gospode —. Nagrada, ki je obstojala
v fem, da so ti obljubljali popolno

hodofe razumevanje tvojega poloZa-
Jga in te s solzami v ofeh uvrscali
med berace, je splavala v navduSe-
nju Zimage.

Mnoge boelj pa je zanimiva Se kal-
kulacija enih, Ki zahtevajo od tebe,
da znizas po vsaki ceni. Ker so toki
wospodje po navadi vesti drugih zna-
nesti in imajo o kuhinjskih zadevah
el pojina, se v 8ili po navadi za-
tefejo v druZinsko okrilje, ke
propricani, da jim be b druzinskem
ognjiscéu, ki je prosto prevar in sia-
bih namenov, vendar le mogote ugo-
toviti cenc jedil. Glej ga smenta, in
kontno ti vendarle dozene, da bi mmo-
ral prodajati gola§ po 2 INn, Ker se
J¢ cena mesu znizala — za 2 Din, Kaj
pojasnjevanje, kaj bos naSteval cel
register rezijskih stroSkov, kaj se
bos rependil, ko leZi vendar na dla-
ni, da se nmora golas poceniti za naj-
manj 2 Din, ¢e s¢ meso poceni za
2 Din., ali pa bo8 posian v I razred
osnovne Sole, da se konéno vendar le
naucis, da je 4 — 2 vendar le 2.

Ce pa si fe samee, ker je golovo
gostilna bolj poceni kot druZina, na-
piavi to-le kalkulac-jo.  Enostavio
preracunaj ceno predvojnega golaSa
in jo pomnozis z 11, nakar bo§ dobil
v najvetje presenecenje, da bi moral
pravzaprav stati danes golas 120 D,
Prijatelj, ali se bo8& sploh upal ugo-
varati, te sc te zavine s takim od-
goverom? Dokazano je vendar po-
tom matematicaih pravil, da preti-
revas in da colo risl te viak-
nejo v zavod za polivarjene in nepo-
beljsljive osebe.

Toda povrnimo se Se enkrat k do-
macemu »ognjiséu«. Kavarnarji so
pravzaprav Se vetéji oderuhi, takole
gostole na mehkih sedezih pri bajni
razsvetljavi in pri nebeSki toploti
centralne kurjave dame,. oblelene po
najnoveji&i pariski modi. Pet jih je,
Suiri imajo pred seboj kavo, peta pa
jo je itak pila Ze doma, Ker je bolj
poceni. Ko so prevriale vse modne
revije, prebrale svoj Leibjournal,
sKritiziraler vse klobuke in bluze in
7z najvecje naslado pogrevale pre-
tekle, tekode in predvidene zakonszke
in nezakonske afere in iz kratkotas-
ja prereSetale %8¢ dnevne narodne za-
deve in uboZne akeijo, se iz gosto-
ijubja spomnijo % na kavarnarja,
kateri si je predrznil ratunati kavo
kar 4 Din. »Also, pa zradunajmo, ko-
liko stane kava v domadi reziji,« go-
stoli zgovorna dama, ki je par ur
preseidela na mehkih blazinah in pri
kupu dragocenih €asopisov celo po-
poldne. »Voda je zastonj, 2 Zlici kave
staneta najvet¢ 20 para, sladkor pa
ratunajmo = 30 para. Vidite, prijate-
ljice, koliko zasluzi takle Kavarnar
in v resnici nima nobenega razloga,
da prodaja drazjo kavo od zakonske-
ga kufeta.«

To so torej recepti, katere smo na-
brali zadnje dni in katere prezenti-
ramo javnosti, da vidi, s kako teme-
ljitostjo in iz kakS&nega vidika se ob-
ravinavajo vprasanja, ki so &isto go-
spodarskega znataja. Niti ena oseba,
ki prihaja pri dolotitvi cen vpostev,
se 8e ni do dane poglobila v ta pro-
blem. Tu ne zadostujejo zakoni, pred-
pisi in diktati, lemveé tudi gospo-
darsko razumevanje. S kakino pre-
vidnostjo se obravnavajo slitna
vpradanja v inozemstvu, smo videli
bad preteklo leto, ko so se v Nemciji
zitizevale cene. Tam ni bilo ozKosreé-
nosti in sentimentalnosti, temveé so
se ta vprafanja razmotrivala izkljue-
no le iz gospodarskega vidika. Ugo-
tovili ‘=0 se najprvo vzroki, ki dviga~
jo cene in Se le potem se je prisiopilo
k sporazumni doloéitvi cen. Pri nas
se postopa ravno nasprotno. Ce se
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zNiZa cena mesu, tedaj je vse pokon-
cu in vpije na gostilnicarja in hote-
livja, Ces, zakaj ne upogteva tudi on
padea cen zivil. Ti kricaci ne pre-
mislijo, da dobi n. pr. padec cene me-
sil kowma) izraza pri porciji, ker se
utopi pri povisanju osfalih zivil in
v davénih bremenh. Niti en list in
niti ena oblast ni do danes predlaga-
lo, morodajuim, da se zniZajo gostil-
niski obiii dajatve, ki so ostale Se v
neokrnjoni obliki iz prejsnjih let. Ti
krogi ne upostevajo nadalje, da mo-
ro. biti vsaki stvari enkrat konee in
da o bodo bas vsled tega zrusili na-
& najboljsi obrati. S tem bo zopet
enkrat dokumentirana naivinost in
doslednoest onih, Ki so prvi poklicani,
da ofuvajo gostilne radi tujskega
promcela na visku in da jih ne prole-
tavizivrajo. Pristaviti mworamo Se, da
se gostilnicarska obrt kot vazen go-
spodarski faktor v drugih drzavah
vse drugade uposteva. Za grehe, ki
sa 80 sforili na ratun nase obrti, ne
odgovarjamo, temveé je krivee treba
iskati le drugod, zato je tudi ocitek,
pproeved vas jee, samoobsebi ovrgljiv.

K "spremembi trosa-
rinskega zakona

Kakor smo Ze javili, je obstojal Se
pred kratkim natrt, da se bo pobi-
rala trodarina od soda, ki se stavi
na pipo. Zadnje vesti, katere preje-
matio iz Beograda, pa govore docela
deugate. Trosarinski zakon se bo po
dosedaj dospelih vesteh spremenil le
v taliko; da se bo maksimirala bano-
vinska in obéinska troSarina. O na-
cinu pobiranja ni Se ni¢ konkretne-

| ga znano, vendar gojimo bojazen, da

bo ostalo pri starem, ker se v zakonu
e vedno govori o zaloZnih Kleteh.
Opozarjame gg. poslance, da zasta-
vijo v sKups&Cini vse svoje sile in
opozorijo na tem mestu merodajne
kroge, da se vinska kriza s takimi
spremembaimi troSarinskega zakona
ne bo omilila. Zelja vseh gostilnicar-
jev in vinogradnikov je ta, da se uve-
de pobiranje trofarvine samo od soda
na pipo, do¢im se vzame na podlagi
revizijskih knjig popis obstojece za-
loge vina v kleti. Tako zagotovilo
sme ze svojefasno dobili od najbolj
merodajnih oseb v Beogradu in se
Cudimo iz kak#nih vzrokov se je pre-
drugatilo njih  naziranje. Vinska
kriza je tu, in &e se ima namen, po-
magati predvsem vinogradniku, ter
zastititi njegove interese, potem se
naj nudi moZnost, da izprazni svoje
kleti. V=i drugaéni ukrepi, pa naj si
bodo to vinske zadruge, zaloZne kle-
ti ne bodo nitesar zalegle, ker bo
meral najjacji kupee, t. j. gostilni-
far, namesto pri vinogiwadniku, Se
nadalje kupovati vine v malih koli-
¢inah pri vinskih trgoveih kot sedaj.
V' zadnji uri prosimo narodne po-
slanee dravske banovine, da prepri-
éajo merodajne kroge o najvetji dkod-
liivosti novega troSarinskega zako-
na, ¢e bo sprejet v tej obliki, kakor
je bil predioZen parlamentu.

V tem predlogu novega zakona o
trofarini Citamo tudi, da bodo lahko
kmetje, ki nimajo vinogradov, kupi-
li na leto za svoje potrebe od vino-
gradnikov 50 litrov nezatrofarinje-
nega vina, V resnici ne razumemo
to neenakost in to razliko, ki se dela
med posameznimi sloji nafega ljud-
stva. Nad pgostilnidar mora vkljub
temu, da se peta s prodajo vina, piti
zatrofarinjeno vino, dotim se dru-
gim daje v to svrho vsakojake pred-
nosti. Treba bi bilo, da se kontno
fudi (o izpravi v trofarinskem za-
konu in devoli gostilni¢arju za hidno

(e
Leto II

uporabo, oziraje se na Stevile oseb,
ki spadajo v njegovo gospodingstvo,
gotove  kolitino nezatroSarinjenega
vina.

Istotako se ponavlja ze Cetrtic vne-
bovpijota krivica, da se to€ileu, to-
rej gostilniéarju, ne bo smela pove-
niti razlika na prevet platano tro-
Sarino in sicer na zalogo, ki se¢ bo
zalekia doe L oaprila v to¢ilni kleti.
Opozarjame gg. poslance tudi na to
viichovpijodo krivico.

Rer se Zo enkratl izvrde spremembe
trosarinskega zakona, na) bi se upo-
Stevale tudi to, da bi se povrnila tro-
Sarina na pokvarjeno vino. Ce se da-
je take ugodnost indastriji s Spiri-
tom, potem bi bili lahke delezni ne-
koliko ovidevanja tudi gostilnicarji.
Radovedni smo pa&, kako bo parla-
ment SCitil poristi vinogradnika, go-
stilni¢arja in konzumenta.

Vrlo vaZen sestanek

Po jako dolgem ¢asu se je vendar
posretilo dosei skupni nastop pred-
stavnikov gostilni¢arskih organiza-
ci] v nasi drzavi. Grozela gospodar-
ska kriza je naenkrat odpravila vse
pomisleke, ki so Se obstojali med
nckaterimi  organizacijami  in  pri-
pravila. pot za skupno delo. Dne 25.
in 26. januarja 1932 se je vrfila kon-
ferenca v Zagrebu, kjer sta zastopa-
In. naso banovino g. Povodnik Josip
in g. Peteln Anton, zvezni lajnik iz
Maribora. Na tej konierenci se je se-
stavil predlog k pravilniku, katere-
ga bo izdal k obrtnemu zakoiu in
sicer za ugostiteljsko obrt minister
trgovine. Dne 3. februarja 1932 je vse
te predloge in razlitne spomenice
predala  delegacija, sestavljena od
predstavnikov gostilniéarjev iz Sav-
ske, Vrbavske, Donavske in Vardar-
ske banovine pristojnim ministrom.
Ti delegati so bili povsod z najvel-
jim razumevanjemn sprejeti.  Podér-
tati  moramo posebno razveseljivo
dejstvo, da nam je organizacija go-
stilnicarjev v Beogradu Sla v vsa-
kem oziru na roko in se izjavila o
vseh nasih predlogih za solidarno.
Castitamo g. predsedniku Nikolitu,
ki je s svojo odlotnostjo konéno ure-
dil stanovsko organizacijo v Beogra-
du in take po dolgem frudu vendar
le polozil temel] nasi centralni or-
ganizaciji, katera se mora &impreje
oZzivotvoriti. G. Nikoli¢ je bil pred-
vsem ona oseba, kateri je prvi izmed
beograjskih gostilnicarjevl sprevidel
nezmoZnost tedanjega SrediSnjega
saveza gostilnicarjev. Z zadoStenjem
ugotavljamo, da se je bas8 Zvezi v
Mariboru posretilo, zadati smrini
udarec tej centralni organizaciji, ka-
tera ni imela nikakega razumevanja
za pravilno delo. Ta Konferenca je
tudi pokazala javnosii in oblasti, da
mora v Kratkem rafunati z najbolj
moéno stanovsko organizacijo v dr-
Zavi. Zahvaljujemo se tudi g. pred-
sedniku T. Kaufmannu, ki je cel ¢as
nafeloval tem sestankom.

Samostojni predlogi

Predleg zborniénega ¢lana g. Oset

Andreja glede kategerizacije usluZ-

bencev v gostilni¢arski stroki pri bol-
niSkem zavarovanju.

Visoka zbornica!

Z naredbo g. ministra za socijaino
politika z dne 1. aprila 1930, §t. 8102
we je uvrstile natakarje, natakarice
in seharice v XIL, to je najvi§ji
mezdni razred;, dotim so se dotedaj
nahajali v VII. mezdnem razredu. S
to uvrstitvijo so se zvifale zavaro-
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valne premije od 36 na 78 Din me-
sefno. Tako se je ena sama rezijska
postavka nasega obrata povecala za
pireko 100%. Povdarjali pa moram
tudi ¢ nesocijalno stran tega povi-
ker zadena v meri naj-
manjsega  gostilnicarja, naj-
veltjega holeliign in se ne ozira te-
daj niti na kraj. niti na velikost
obratovania. Do 1 apvita s¢ je-nase
ushizbenstve v sipislu o za-
varovanju delaveev zavavovalo po
njegovein dejunslcein zashazku, sedaj
najvisji
zanikam, da je
morda v ostalih predelih nase drza-
vi poloZzaj usluZbenstva radi uved-
bo 10% napitnine na  brutoiznesek
boljsi Kakor v Sloveniji, vendar je ta
naredba vsaj za Slovenijo hud soci-
jalen udarec za nasega hotelirja in
gostilpitarja, kakoy tudi nasega
usluzbeneca.

Visoka zboirnica skleni, da se pred-
laga. ministru za socijaluoe politiko,
da. se pregrupira nase usluzbensivo
po dejanskem zasluzku, kakor je to
Bile uvedeno pred 1. aprilom lanske-
ga leta.
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sania,

kakor
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pa e pavSalno uvidia v

mezdni razyod N

Predleg zherniénega €lana g. Oset

Andreja glede zakona o davini in

iaksni olajiavi glede holelske iudu-
slrije.

Visoka zbornical

Zakonom o davénih in  taksnih
olajfavah za hotelsko industrijo =z
die 190 julija 1930 <e je priznalo na
novo se osnujoli hotelski industriji
izvanredno velike davéne in taksne
olajSave, Na Zalost pa izpuséa zakon
iz vidika Ze obstojeto hotelsko indu-
strijo, pri tem imany v mislih splos-
no naso gostilni¢arsko brt, Ki se na-
haja v igvamedno tezki krizi. Mno-
o nasih hotelirjev in gostilnicarjev
jo izvigilo velike adaptacije in so ra-
di propagande dvzavnih oblasti v po-
gledu fujskega prometa vioZili veli-
ke kapitale ravno v dobi, ko se je za-
celn  cutiti gospodarska  depresija.
Misiing, da je nepravicno, da se for-
sira  ustanavijanje novih  podjetij,
docin istoCasno ne ozira na te
podjetnike, Ki imajo obrate zZe oprem-
ljene v smislu navedenega zakona.

Visoka zbornica skleni prositi mi-
nisirstve frgovine, obrti jn industri-
je, da =¢ noyelira zakon o davenih in
takanih olajSsavah v tem obsegu, da
se pripozna iste davéne in taksne
clajgave tudi onim podjetjem, ki so
zo obstojala pred izdajo zakona in
ki odgovarjaje vsem zakonskim od-
lochan.

Poleg tega je viozil g. Osel Se pred-
log glede nove wreditve f{elefonskih
pristojbin. 'V tem predlogu se zahte-
va, da se naj krivitno razdeljene te-
lefonske pristojbine prilagode faktié-
ni uporabi telefona, kar bi bilo po-
schno v prid industriji, trgovini in
obrti, in da se naj naro¢niki uvrste
v ved tarifnih razredov. Istotako bi
se naj peslovni telefoni tudi diferen-
cirali in sicer v telefone z molnim,
<redujim in majhnim prometom.

Kontno je bil vloZzen od istega
zhorniénega ¢lana predlog glede uki-
nitve trofSarinskih registrov.
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Gostilnicarska pivo-
varna d. d. v Laskem

Upravni svet te pivovarne je jmel
dne 5. februarjn v svoji obratni pi-
sarni prvo sejo v tekotem letu.

Pri tem se je z zadovoljstvom vzelo
na znanje, da vecina delnitarjev red-
no odplacuje podpisane delnice, a za-
mudnike naj se pozove, da pladajo v
najkrajsem CGasu zapadle obroke.

Na tej zahtevi mora upravni svet
tembolj vztrajati, ser se bodo razpi-
sala gradbena dela Ze s 15. marcem
L. L, do tedaj pa naj bodo zakljutena
vsa pogajanja za dobavo vseh potreb-
nih strojev,

Upravni svel je pri tej priliki tudi
sklenil -~ postavitev lastne sladarne.
Horendno poviSanje uvozne carine
na slad in jetmen bi namre¢ zvisalo
obratne stroske pri letni produkeiji
40,000 hl za pribliznoe 1 milijon di-
narjev. Nasprotno pa bi' gradnja sla-
darne vsled pocenitve gradbenih
strofkov in strojnih dobav ne zahte-

~devne ¢lanke v

valan nikakega delniske
elavnice

Kakor razvidno iz tega, se bliza
zapodceta akeija z  urnimi Koraki
konéni realizaciji, tako, da bademo
pili Ze letos lagko pivo, ki je uZivalo
nekdaj svetovid sloves, Fozidravili pa
j¢ to akeijo tembolj, ker bo investi-
rafn v {em stanovskem podijetju sam
domiati kapital

V' odigled
tem potom vee platilne zamudnike,
tn, storijo svojo dolznest in
najo brezpogojno zapadle obroke
doloetenega roka, t §. do Konea t

povisanja

tour sklopom pozivaing

:ii_)

Gostilnidarska pivovaraa
d. d. Lasko.

Kletarstvo

VpraSanja in cdgoveri.

Vprasanje J. Z. v B. Vedkrat ste Ze
pisali o nekem eponitu, ki baje od-
vzame vinu neprijeten dul in okus.
Scdaj je pri meni nastopil taki sla-
¢aj. Debil sem nekaj prav dobrega
vina, Ki pa ima, Zal, plesnivi duh in
okus. Helike eponiia naj vzamem na
1 hl vina, ki bi mu rad cdvze! duh
pe plesuchi in kako naj to napravin?

Odgover: Na | hl vina se vzame
J0-- 200 gramov eponita (ali tudi eno-
kaibona), kar je pac¢ odvisno od po-
Kvarjenosti vina. Cim bolj neprije-
fen dub in okus ima vino, tem vel
tega sredstva sé vzame. Najbolie bo.
da napravite poprej poskusnjo v ma-
lem. Po najbolj uspeli
malem prerafunaie koliting eponiia
za uporabo v velikem. Odtehtana
potrebna mnozina epenita naj se naj-
prej dobro zmesa z vinom v koki po-

sodi v redko kaso, nakar se ta ¢ina |

tekocina vlije v sod in se tain z vsem
vinom dobre premesa.  MeSa pa se
najbolje z mocno leseno (ne zelezno)
palico in se to premeSavanje v sodu
ponovi skozi 5—6 dni vsak dan vsaj
cnkreat, zicer sred=stvo nima pravega
utinka, ker se prehitro usede. Po-

tem se pusti vino na miru, dokler se |

ves eponit na dno ne vsede. V tem
tasu je epontt potegnil taji duhinase
in sedaj gre za o, do se ogleni prah
iz vina odstrani. Eponit odstranimo
iz vina najbolj enostavno s filirom;
¢e pa filtra nimamo, pa s ¢igéenjem
1. pr. z zZelatino. Po utiséenju se vi-
no pretoti
plan sad. Ce je potlrebno, se pomesa
Se z drugim debrim vinoin, da dobi
bolj svez okus. Eponit dobite pri
kimmetijski druzbi in v drogerijah.
VpraSanje 1. P. v 8, Moja #Zena,
ki je mnogo bolj &tedljiva od mene.

vedne sili v mene, da pozvein, ka¥ko |

in jz ¢esa se unapravi cceina (jesiho-
va) esenca?

Odgovor: Pri suhi destilaciji lesa
v posebuih aparatih, v katerih se iz-
deluje lesno oglje, se dobi kakih 6%
ocetne kisline. Tako dobljena veetna
kislina in polem popolnoma ofisce-
na da ocelno esenco.  lzdelovanje
ocetne esence je torej v domacem go-
spodinjstvu nemogoce. Sicer pa upo-
rabljajte domadi kis, ki je mnogo
bolj okusery in tudi zdrav,

Vprasanje . 1. v Z. pri M. Pridelal
gem do 10 hl érnine. Vsled ugodnega
viemena in skoro pretople kleti je
mofft prehitro pokipel in ker nismo
mogli tropin pravotasno stisniti, se
je vino nekoliko skisalo. Kako kislo
ving popravim in mu vzamem kisli-
no?

Odgever: Ce bi poslali poleg vpra-
Snunga fudi en vzoree vina, pa bi od-
govor bil lahek. 1z VaSega vprasanta
nanire¢ ni povsem jasno, kakdna je
kislina v Vafem vinu, ki ni vSetna.
Mogole, da je VaSa &rnina iz kake
grozdne sorte, ki sa Vam je zdela si-
cor sladka, a je vendarle imela veli-
ko vinskih in drugih kislin, ki sedaj
po kipenju delajo vino zelo kislo. V
tem slucaju se da vinu odvzeti del
kizline s pomotjo oborjenega oglji-
kovokislega apna, ki se dobiva pri
venkem drogistu. Navadne se ne pri-
poroéa odvzeti vinu ved kakor 2w
(dve tisotinki) kisline, ker dobi sicer
ving ¢uden, siadnat, kovinast okus.
to je slitno, kakor ga ima vino, ki
. pr, dolgo ¢asa stoji v kovinasti po-
sodi. Sicer pa smo o razKisanju ze
obsirno pisali in si blagovolite za-
prodlih  Stevilkah
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uporabljajte
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ki razkraja, oziroma nevtralizira vinsko kislino ter na-
domestuje sodo-bikarbonato v piraSku je osvezZujoca in
ima dober okus,

- Dobi se v wseh boljfih trgovinah —
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Gostilnitarskega vestnikax  Se en-
krat precitati!
vamo, da je v VasSem slucsju morda
vino dolgo ¢asa na tropinah kipelo,
ker ste hoteli izluziti frno barvo, pri
tem pa niste skibeli, da bi bile tro-
pine pod mestom, ampak so bile na
vrhu, Kjer =e ie ob topli jeseni pricel
Ze stvoijeni alkohol
ocetno Kislino, to je, tropine so sci-
kale in jesihova Kkislina je potem
prigla v fake vino potem ni
prekislo radi navavnih vinskih Kkis-
lin, ampak je scikano. Scikano vine
se pa ne da ved ozdraviti, kvecjemu
s¢ da bolezen ustaviti in sicer z mod-
nim zazveplanjem. Ce je vino res -ci-
kano, ga upo:abite, dokler jo Se uZit-
noe!

VepraSanje 1. K. v Z. Pridelal
9 hl sadnega modta, ki =e nole &sliti

AU LA

sem

ko je bil narejen. Kaj naj napravim,
t da se ta neprilika odpravi? Zakaj
se sadni moii ne uéisti?

Cadgevey: Razni so lahke vzroki,
da se sadni most ne udcisti in je &e
i dancs tak, kakor je prisel jz stiskal-
nice. Eden glavnih vzrokov je hra-
njenje mosta v premrzlih prestorih,
take da ne more kipeti ali pa da pre-
pefasi kipi; sladkor v premyzlem
i moftu se pretvarja v tezki kipedi
sluzni sladkor. V tem sludaju spra-
vite moSt v prostor, ki naj jma veaj
12 de 15" C toplote. V tem sluéaju bo

utistil. Mogote pa je, da v maostu se-
| daj Ze ni ved doyolj nwénih kvasnih
glivie. ki pretvorije sladkor v mostu
v alkohol in ogljikovo kislino, ki so
torej povzrotiteljice: kivenja. Zato
priporotamo, da dodaste moStu samo
Ciste kvasne glive, ki jih lahko do-
bite pri drZ. kmet. posk. in kontr,
postaji v Mariboru. Kvasne glive pa,
ki spadajo med najmanjga Ziva hit-
ja, pa morajo imeti kakor vsako dru-
g0 Zivo bitje svoje hranilne snovi,
zlasti dovolj dufika. Ce kvasne glive
v mosStu ne dobe dovolj duSika, jim
ga dodamo in sicor s tem, da damao
v moit na vsakih 100 litrov 10—30
gramov salmijaka, ki vsebuje mnogo
dusika; salmijak dobite v drogeriji.

Ceo je pa modt hitro in pravilno po-
kipel, pa se vendar nodée &istiti, po-
tem je temu menda Krivo, da vsebu-
le prevelike mnoZine beljakovin, na-
sprotne pa da ima premalo Creslo-
vine. Creslovina namreé sluznate be-
ljakovine zakrkne, da se vsedejo na
dno in mo#t se udisti. Tak most je
potem otistiti kakor vinski modt ozi-
roma vino; in e mo#t Eistila ne sprej-
me, je te dokaz, da je v njem pre-
malo ¢reslovine.  Croclovina (tanin
s0 dobi v drogeriji. 1 ko se most ali
vine umetno ¢isti. <o deloma %e pi-
sali in bomo o tem &e razpravljali.
Zato skrbno precitajte vsako Ztevil-
ko »Gostilnidarskega vestnika,« po-
sehne poglavja, ki se tifejo naSega

Najbolj pa doinne- |

izpreminjati v |
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ZALOGA RAZNOVRSTNEGA
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HOTELE IN KAVARNE

|

in je Se danes tak, kakor v jeseni, |

| sladkor lnZe pokipel in med se ho

kletarstva. Le 8koda, da e
lezili zadnjega trodnevnega
skega teCaja, ki ga je privedila nasa
zyveza v januarju t. L. na ban. viwn. in
sadj foli v Mariboru. Na fem tefaju
se je lemeljite razpravijalo tudi o
takih vprasanjih.

Da se Vad sadjovec nale udistiti.
so lahko Se drugi varoki. Zato bi tu-
di za Vas biloe dobro, da bi poslali
semkaj en vzorec sadjevea ali da ga
daste preiskati po kakem Vam bliz-
njem  strokovnjaicu, doZene
pravi vzrok.

Razkisanje vina
(Konec.)

Ce hotemo vinu odvzeti 1%, to je
ic en gram kisline na liter, moramo
[ hektelitru vina pridati 67 gramov
ogljikovokislega apna. Za odvzeti
2%loo Kisline, je potrebno 133 gramov,
#za odvzeti 3%w kisline pa 200 gra-
mov tega praska na I hl vina.

Preden razkisujemo vina v veli-
kem, moramo v malem poskuBati.
Za poskuSanje v malem si damo
stehtati v lekarni ali drogeriji veé
porcij garantirano ¢isto oborjenega
ogljikovokislega apna. Recimo 3 por-
cije po 0.G7, 1.33 in 2 grama ogljiko-
vokislega apna, ki odgovarjajo po
vrsti razkisanju od 1, 2 in 3% Kisli-
ne v litru vina. V to svrho bomo po-
trebovali 3 steklenice in tofno 3 litre
vina. V ovsak liter vina stresemo po

niste ude-

Lletar-

da se

ano  porcijo praska. Potem dobro
premesaimoe  in pustimo  steklenice

nekaj Casa stati odprle, nato pa za-

- prte kakih 8 dni.

Kateri poskus nam najbolje uga-
ja, po tistem izvrSimo potem mani-
pulacijo v velikem. Ce smo se odlo-
¢ili n. pr. za prvi poskus, t. j. za od-
vzeti vinu 1%w kisline in hotemo
razkisati recimo 800 litrov wina, te-
daj bomo potrebovali za to razkisa-
nje 800 > 0.67 236 gramov oglji-
kovokislega apna, To mnozino oglji-
kovokislega apna najprvo izperemo.
V io svrio ga razmeSamo v Skafu
Ciste vode na redko tekotino in pu-
stimo da se usede. Nato vodo odlije-
mo, prilijemo druge in isto Se en-
krat ponovimo. To postopanje je po-
trebno, da spravimo iz praska o-
rebitne vonjave, ki se jih je prasek

naviekel iz zraka pri svojem vskla-

distenju v lekarni ali drogeriji, kjer
se nahajajo razlitne diSave. To izpi-
ranje po potrebi vetkrat ponovimo.

Tako izprani prafek splaknemo z
majhne koli¢ine vode pri nepresta-
nem mesanju v sod z vinom, katero
hocemo razkisati. Vino se bo wsled
aidhajajote ogljikove kisline moéno
penilo, zato storimo dobro, da poprej
nekaj vina, recimo 107% iz soda od-
vzamemo. Sele  pozneje dolijemo
ostalo vino, vse Se dobro premefamo
in nalahko zamas$imo, da tvoreta se
ogljikova kislina jz vina lahko uha-
ja. Se le po nekaj dneh zamaSimo
sod pravilno. Po &tirih do Sestih ted-
nih, ko se je prasek vsedel, vino pre-
totimo. lzlotevanje soli vinske Kkis-
line se vrsi najhitreje pri ni%ji to-
ploti vina.

Vino ima v zatetku mocno rezek
okus in se Sele po pretakanju dobro
razvije in pokaZe pravi okus. .

Nikakor pa ne ka%e, vinu odvzeti
prevet Kisline, ker premotno razki-
sano vino ima potem luZinasi, na
kovino spominjajot okus, rado po-
stane motno in lahko tudi po&rni.
Zalo se tudi ne priporoiéa odvzeti vi-
nu vec kot d%ee kisline; navadno bo
zadostovalop, ako je odvzamemo sa-
mo 1 do 2%o.

hﬂ‘l'.
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Vinska razsiava in sejem v Slov.
Bisiriei.
Vinarska podruZnica Slov. Bistri-
ca priredi v dneh 19, 200 in 21, mar-

ca t. . vinsko razstavo in vinski
weju. Vrsila se bo v prostorni dvo-
rani ckrajue hranilnice v Slov. Bi-
strici. Razstavljena bodo vina iz ce-
lega  slavenjebistriskega  sodnega
ckraja. Poschbno opozarjamo na vino
iz pohorskega vinskega okolisa Hi-

toznoj, Kovata vas, Gabernik, Visole
i. dr. ter vina iz Makol, Studenic in
Poljcan. .
Ker hodo na izbiro najfinejsa sort-
ni, pa tudi mesSana vina, opozarjamo
v=0 interesente, poschno gostilnicar-
je, da si razstavo ogledajo, (er se o
izhorni kakovosti preprifajo. Zelez-
avtohusne zveze so zelo

nigske in

uradne
Naznanilc

v ddveh tednih izide v zalogi Bano-
vitske zaloge Solskih knjig knjiga
sServiranje« izpod peresa Ferda Je-
lenen in Narta Velikonje. Ta kujiga
ne obsega samo ftega, kar odkriva
nasloy, temvet vse, kar je s servira-
njem v ozvezi ali mu je za podlago
Njeni deli so: Servirni materijal; po-
siregno osobje in njega organizacija
in razvestitev; nauk o menu-ju in o
jedel; nauk o pijatal, jedilni in vin-
ski list; obratevanie, knjigovodstiva
in kalkulacija; vestavrantski prosto-
ri: naGela serviranja: sevvirne vaje;
serviranje obedov; serviranje v po-
wehnih okolistéinah (v gostilni, kavar-
ni. v hotelskih sobahj); prejemki po-
streznega osobja.

Knjign  ebravnava obratovanje
veeh podjetij, ki sluZijo prehravi fuj-
cov, od velerestavranta do gostilne.
Vsi vaznejdi strokovni izrazi so na-
vedeni v treh tujih jezikih: nemsko,
francosko in anglesko. Obsega Cez
280 strani leksta in 80 strani slik
Banska uprava je odredila, da se od-
daja knjiga po lastni ceni, ki bo oko-
li Din 60, Narofa se pri Banovin-
ki zalogi Solskih knjg, Ljubljana,
Sv. Pewa vojasnica. ;

"7 ozirom na veliki pomen knjige
priporotamo, da si jo omislijo vsi
gostilnicarii, zadruge pa vabimo, da
jo narofe v vetjem Stevilu za svoje
Clane

slzvletek vainejSih dologil iz zakeona
¢ vinue,

Kraljevska banska uprava drav-
ske banovine v Ljubljani razglaSa z
razpisom No TII 635/2 od 19, februar-
ja 1932, da je Driavna Stamparija
kraljevine Jugoslavije v Beogradu
natisnila in izdala ta plakat v sle-
vendfini kot drzavni obrazec. »slzvle-
¢ek« mora biti po totki 4 § 14 vin-
skoga zakona, odnosno po €. 39. pra-
vilnike k temu zakoénu stalno nabit
na vidnem mestu pri vsakem Zupan-
stvu (obéinskem nacelstvu), v vseh
vinskih obratovalnicah, vinskih kle-
teh in na mestih, kjer se proizvaja-
jo in tofijo, oziroma prodajajo vino
in vei drugi vinski proizvodi, ki spa-
dajo pod zakon o vinu, kakor droz-
g4, o8t specialna vina, Zganje in
kis (ocet) od domacih vrst vinske
trte ter vina in drugi proizvodi od
samorodnibh hibrid ali samorodnic.
Plakatu je dolofena enotna prodaj-
na cena po 2— Din za Komad. Dobi
s¢ pri knjigarnah in papirnicalh v
dravski banovini, ki so poubla&tene
za prodajo monopoliziranih obraz-
cev. Te tvrdke so: 1. v Mariboru: Al-
bert Graner, Anton Goles, Vilko
Weixl in Tiskarna sv. Cirila; IL v
Kranju: Papirnica »Savae; 111. v Ko-
éeviu: Matija Rom jun. in Ivan Lov-
gin; IV. v Ljubljani: Banovniska za-
loga Solskih knjig in uéil ter Utitelj-
ska tiskarna; V. v Pluju: Tiskovno
drustvo in Viljem Blanke; V1. v Mur-
ski Scholi: Izidor Han in I'ranc Ben-
fer; VI v Veéeslaveih, posta Roga-
Covei: Alojzija Rogan. Interesenti —
tudi vsi vinogradniki, ki pridelujejo
vina, se nujno pozivajo, da si v iz-
ogih kazni po vinskem zakonu »lz-
vlietek« ki je hkrati zelo pouten, naj-
poziteje de 1. marca . L. nabavijo.

Za bana: pomoénik:
Dr. Pirkmajer s 1.

GOSTILNICARSKI VESTNI

Fezivi Zveza
drug v Mariboru
¢lane in njih syvojee, kateri so bili
vélanjeni pii Vzajemni samopomodi
v Ljubljani pri »Kmetski
eksporini zudrugi v Mariborue, da ji
posljejo nemudoma svoja pooblastila
7 izrecnim pristavkom, da jih lahko
zastopa pri ob¢nem zboru oznafenih
zavarovalnil zadrug.

Pehiranje cohbéinskiln {rcSarin,
kdaj se v primeru zniZanja pebirajo

gostilniéarskih
poziva s fem vse

i

olnosne

| chéinske trgSarine v zniZani izmeri?

Ko vprasanje pojasnujemo, da

Na. m

i je banska uprava wedila vpraSanje

pobiranja obéinske lpgsarine v pri-
meri znizanja z razpisom dne 8. ja-
nuarja 1931 11 No. 635/1. Po tem raz-
pisu se pobirajo oblc¢inske troSarine
v dobi od 1. januarja pa do odobritve
proratunov posarieznih obéin po tro-
Sarinski stopnji preteklega leta, Zni-
Zana trosarvina se torej po {em raz-
pisu pobira od onega dne dalje, s ka-
terim je dativan odlok banske upra-
ve. Od zalog, katere imajo stranke
ob znizanju trofarine Se neprodane,
se raziika med novo znizano in prejs-
njo trosarino ma prednjo povine.
Oddaja zakupa bufeta na poslaji
Viscke se bo vriila potom ofertme li-

citacije dne 21. warea t. L. pri Direk-
ciji drzavnibi Zeleznie v Sarajevin
(Oglas je na vpogled v pisarni Zbor-
nice za TOIL v Ljubljani.)

Oferina licliacija. Duc 23 marca
1032 so bo vr&ila v sobi §. 53 Direk-
vije drzavnibh Zeleznic v Zagrebu

&ferina licitacija za oddajo bufeta v

zakup na postaji Krapina,

Oddaja kolodvorske reslavracije v
Ustiprati—Gerazdi v zakup. Pri Di-
rakieiji drzavnih Zeleznic v Sarajevu
st bo vrsila dne 23, mareca t. 1. pred-
metna ofertna licitacija. Oglas z na-
tancnejSimi  podatki je v pisarni
Zbornice TOI v Ljubljani interesen-
tom na vpogled.

Krasite okna, bal-
kone in verande
s cvetlicami!

Bilo je avgusta 1, 1914, ko sem se
vratala iz Francije preko Svice v do-
movino. Po dolgi, muéni voZnji v
prenapolnjeneim viaku — bil je zad-
nii za redni transport civilnih potni-
kov — semn dospela z 22-urno zamu-
do v Svicarsko niesto Basel. Naspro-
tujefe si vesti o razmahu svetovne
vojne in skrb ali bo sploh fe mogote
priti v domovino, me nise pustile
spaii. Prece) pobita sem stopila dru-
gi dan na cesto, 2 v hipu se je moje
razpoloZzenje  temeljite  spremenilo.
Nad mano se je razprostiralo temno:
sinje nebo, zrak je bil napram za-
dulilosti v vlaku naravnost dar hoz-
ji, in kar me je nadvse prijazno pre-
senetilo, je bilo bujno cvetje, ki me
je pozdravljale skoro z vseh oken in
balkonov. Se celo neka cerkev je bi-
la kakor pravlji¢ni grad vsa zarasla
7z bréljanom. Bilo je to prvi¢ v mo-
jem zivljenju, da sem videla tako
razkosnost in raznobarvnost cvetlic.
Nua poznejsih potovanjih sem spozna-
12, da tudi druge deZele uspeino tek-
mujejo s Svico, tako: Bavarska, alp-
ske dezele Avsirije itd., a prvi vtis
je bil najgloblji, Se danes imam fte-
danjo sliko Zivo pred ofini.

Tudi slovensko dekle ljubi cvetlice
in jih skrbno goji med okni, vendar
jih Se ne najdemo pri nas v tem iz-
obilju, da bi dale celi naselbini svoj
poseben znataj. Ali so cvetlice pre-
vet skrite za oknom, ali se dekleta
premalo ozirajo na skladnost celotne
slike; istina je, da bi se dalo pri nas
Se mnoge vel doseti nego se je dose-
daj storilo. V ¢asu nara&Séajotega
tnjskega prometa postaja vprasanje
zi olepSavanje krajev vedno bolj ak-
tualno. Vedja letoviSéa in zdravili-
8¢a imajo svoje vrtnarje, v manjdih
krajih je to prejkoslej naloga nasih
deklet. Ni jim treba temeljite stro-
Kovne izobrazbe, le zanimanje za
razvoj in zahteve rastlin in temelj-
nih pojmov, kako je treba ravnati z
lonénicami. Veodilna misel naj bo:
Kako se da dosedi z najmanjSimi

sredstvi in ne s prevelikim trudom
najvecji uspeh. Ako so vetja sredstva

na razpqlago,_ je ﬁaloga Se laZja.

od |

I vati, da pride okras

! jl' «

Pradno zatnemo z delom, si mora-
mo biti na jasnem glede sledeéih
‘prasanj:

Kaj zahtevajo rastline vobée in kaj
one v lonecih in zabojili?

Katere okolnosti

maranio uposte-
na oknilh in bal-
konih najbolj do veljave?

Katere rastline so najbolj primer-
ne?

Kako strezemo lonénicam?

Kako Jjih razninoZujenio in
mnjenio’

Vse v Zivljenju temelji na vzajem-
nosti. Rastline bodo le takrat povolj-
ne uspevale, ¢e jim primerno stre-

prezi-

Zog. Nuditi jim morad torej to, kar
Jm nwdi navava v oonormalnih “raz-
merah, torej: hrano, Zrak, svetlaobo

in viagou. Rastline ob eknih ogrozajo
zlasti: cestni prah, pekofe solnce,
inoCen veter in nemarne zalivanje.
NajboljSa posada za okna so leseni
Zuboji iz smolnate smrekovine. Dol-
Zina se ravna po 87rini oken, po mo#-
nosti naj ne prekoraci 1 mi, rajsi vze-
mi 2 krajSa zaboja, ker sta bolj pri-
rotna. Deske nad bede 2% cm debele,

gGrina med ‘deskami zna%aj 15 do |

20 cm. globina 20 em. Ako so Koti

okovani, d1zi zaboj dalje tasa. Pri- |

kKladni so tudi Zelezni rocaji za pri-
Jemanje, zlasti pri daljdih zabojih.
Dno nosi okrogle tuknjice, namesce-
ne v trikeiu za odtekanje vode. Na
zunanjo stran spodnje deske pribij
dve precni lalvi, navadno zgnije
spodnja deska preje in sicer vsled
pomanjkanja zraka. Vob&e varujemo
zaboj gnilobe, ¢e¢ ga namaZemo od
zunaj z oljnaio barvo, od znotraj so
lahko obZgani. Karbolinej ni za rabo,
ker &koduje rastlinam. Najprijetnej-
fa barva zabojev za oKo je zelena ali
sivkastozelena. Ce hotes obdrzati
rastline v loncih, postavi te v tanjsi
zaboj, odnosnoe na podlagoe s pradnjo
in stransko steno, prostor med lonei
izpolni z vlaznim mahom, da ohra-
ni¢ rastlinam potrebno vlago. Na
oknili ob cestah podloZi zaboje s plo-
Gevinastimi podstavki.

Drugi vazni c¢initelj je zemlja, V
njej mara rastlina na primeromsi
majhnem prostoru vse najti, kar po-
trebuje za povoljen razvoj. Od dobre
zemlje zahtevamo, da je redilna in
propusta vlago, a je pri tem vendar
dovolj obdrzi. Za lontnice razlotuje
vitnar vel vrst zemlje, ki se ozirajo
na posamezne vrste rastlin, Za naj-
bolj razSirjene lonénice, kakor pe-
largonije, begonije, fuksije, petunije,
klintke itd. zadostuje zmes iz 3 delov
zemlje iz gnojne ali tople grede, 3
delov komposta, 2 delov tratnice (ilo-
vice) in 2 delov peska. Na 1 m dolg
zaboj dodamo Se laliko 20 g TomaZe-
ve Zlindre in nekaj ogljencga prahu
in zdrobljenega ometa. Ako kupi go-
spodinja manj obitajne rastline: pal-
me, dracene, erike, praproti itd., naj
VprasSa ys=elej za navodilo, kako je
treba tem rastlinam streci, sicer bo
imela vetkrat slabe izku$nje.

Pregovor »sprememba razveselju-
velja. tudi za okintanje nasih
oken in balkonov. Koliko moznosti
nam je ravno v rastlinstvu danih!
NeStevilne so varijacije, ki jih lahko
doseZemo z barvami, z raznoli¢nost-
jo cvetov, kombinacijo viselih rast-
lin, pokonénih in plezalk. Zlasti
barvni odtenki se lahko stopnjujejo
do nepopisne popolnosti. Mnogokrat
mislimo le na lepoto evetlice same
in ne, kako utinkuje v celotni sliki.

/’
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! Lovske puske, flobert in zractne puske,

i browning pistole, pistole za stratenje,
lovske in ribiske potrebiéine

: ima v zalogi

POZOR LOVCIY I

Ljubljana, Kongresni trg Stev. 9

1 F K. KAISER, puékiil

S preprostimi evetlicaini se dajo veéa-
silt doseci najlepsi efckti. UpoStevati
moeraino tudi arhitekiuro, barvo, zna-
caj in lego poslopja, ki ga naj cvel-
lice krase. Zgradbe 2z izrazite arhi-

tekturo zahtevajo mirnost tako v

barvah kakor v linijah. ManjSe hiSe

brez znacilnega procelja ali sredi vr-

tov  imajo mnoge veé prostosti in

inoeZnosti za wresnifenje individual-
{ nilv Zelja. Dolotena barva zidovja
utesnjuje to svobodo: take n. pr.
zahteva hiSa iz surove opeke belo ali
macne ruineno |l{l]’\'0,

Letoviséni kraji z izrecno poleino
sczijo skrbijo le za poletne cvetlice,
zdravilista s eceloletnim ali vsaj s
pred- in posezijskim obratom pa lah-
ko nudijo prvim in peslednjim go-
| stom cvetlitni €ar. Saj narava nam
- Je dala toliko vrst evetja, od jeglitev,
ki nas prvi pozdravljajo izpod sne-
ga, do Kkrizantem, ki jih Sele prvi
sneg pokonda! V loncih jih ne sme-
mo izpostavljati mrazu, razveselju-
jejo nas pa lahko med okni in v kri-
tih verandah. Izrazito pomladanske
evotlice so: jeglic, zimski fajgelj, ci-
nerarija ali pepelka, magehe, spo-
mincice etc. Ako ni treba prevel Ste-
diti, sadimo hiacinte, tulipane., po-
mladanski Zafran, ciklame, acaleje
itd. Krasna je n. pr. velikocvetna vi-
jolitasta madeha v zvezi z nizkim
rumenorjavim fajgeljem.

Sadike vzgojimo v gnojnih gredah,
leneih ali na prostem in jih o pri-
inernem Casu presadimo v zaboje.

Med najbolj razSirjene poletne
cvetlice Stejemo: pelargonije, fuksi-
je,  petunije, begonije, kapucinke,
klintke, zajtke itd. HvaleZne jesen-
ske evetlice so astre in krizanteme.

Razen nastetih rastlin imamo Se
| vetje Etevilo trajno zelenib, ki jih
I rabime zlasti kot ozadje na balko-

nih, kakor dracene, palme, stitovke
in nad vse hvaleZno tradeskancijo.
asparaguse itd. Paziti moramo tudi
na to, kaksne zahteve stavijo rastli-
ne na svetlobo. Nekatere, n. pr. pe-
largonija uspeva le v solntni legi,
fuksija nasprotno ne ljubi direktne
solnéne svetlobe in kapucinke pre-
nesejo tudi napol sencne lege Se pri-
litne dobro. Ce to dejstvo pri izbiri
rastlin pritnerno upostevamo, ne bo
neprijeinega razotaranja.

V naslednjih vrstah hotem omeni-
ti le najbolj priporeéijive lonénice in
eventualne posebnosti negovanja.

(Dalje prih.)

Sresko nadelstvo v Mariboru, levi
breg razglaSa s svojim odlokom §t.
14.079/1 z dne 21. decembra 1931, da
je okrajno sodiste v Mariboru s sod-
bo z dne 20. X. 1931 v smislu § b4
uredbe o izvrSevanju oluvalnih od-
redb prepovedalo Oravec Josipu, ro-
jenemu 7. V. 1886 v Zg. Jakobskem
dolu, stanujotemu Spodnje Hlapje 29
zahajati v kréme za dobo 2 let, to je
od 14 XI. 1931 do 14, XT 1933,

Radenske zdravilne vode

stalno raste. To je zadosten

dokaz, da ljudje to mineralno
vodo izredno ¢&islajo,

V Vadem interesu je, da svojim
gostom ustrezete ter jim servirate

Radensko
zdravilno vodo,

ki ima to prednost, da paralizira
vinsko kislino ter napravi tako
vsako tudi najbolj kislo vino
prijetno pitno.



_ Stran 4. LRl F T L G

CENTRALNA VINARNAD.D.

Telefon #t. 2573 V LJUBLJANl Telefon ¥t. 2573
Sp. Siska, Frankopanova ulica ¥t. 11 i
1

i priporo¢a svojo veliko zalogo

zajameno prisinih prvovrstnih domalih ljutomerskih,
halogkih, bizeljskih in delenjskih vin.

Na ralogi ima tudi

zajaméeno pristna dalmatinska vina lastne pre3e.

Pridite in pokusite ! Niste obvezani, da tudi naroéite!

Pivovarna in Zganjarna

Jos. Tscheligi v Mariboru

KoroSka ¢. 2 - Telefon 2335

&

priporoca svoje izborno

martno in €rno pivo v isti
kvalit=ti kakor ored vojno

ter izvrstno slivovko, rum, pivsko

n vinsko droZenko, likere i.t. d.

GOS I ILNJCAHSK[ VESTNIK
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o) Krogle, palice, Zoge, guma za mantinele, krede in koZicer kon- G
a trolne ure, $ah domino, krogle in kegle, domaci izdelek. 7
Eg Solidne cene. — Posiljam franko postaja narotila.
G) Cene za -Hgnum saactume krogle za keglanje:
) g (- P R L ) 14 15 cm
'5) 50— 10 [ 80*= ]: 100'—| | 110"~ Din
(0 EHRLICH JOSIP, SOMBOR

Dunavska banovina
REFPRIUN Droizvod biljardskih potreb&tin
Bors3c6 mg OGN0 FENOGENC GESI0 GEOGERIOS "ﬁ&%'&:i"‘ BTN GG

Lepa pnllka

Posestnik in trgovec iSfem za prevzem trgovine
druZzabnika z 80.000 do 100.000 Din kapitala, V
je nailep3a priloZnost dana prakticiranje v trgovin'.

Spreime se eventuelno tudi finarc'r da zalo#
kontrolo sodelovania, obrestovanje sigurro nad
vlagateli lepo stanovanje v hidi, Dopise pod &fro

g 5 {0 SSUOTETSSMD GRS

-GS

in gostilne v svoii hisi
siuéaju, da v stroki mu

v obratu 100000 Din pod
10%, Za sodelovanje prejme
»Sigurnosti in zastopnostie,

Kupujte samo pri naSih inserentih

e

Sanatorij v Mariboru

_ Gosposka ulica 5t. 49 - Telefon 3t. 2358
Lastnik in vodja: primarij dr. Cernig, specijalist za kirurgijo

Sanatorij je najmodernejSe urejen za operaciie in oprem-~
lien z zdravilnimi aparati: viSinskim solncem, tonizatorjem,
diatermijo, Zarnico ,hala" ,enterocleaner“jem

Dnevna oskrba: l.razred Din 120'—; II. razred Din 80 — ; II. razred Din 60 —

Tedilne liste

22 hotele, restaurac e in gnstllnn
Vam dobavi po zmerni ¢

Zvezna tisharna v BBI]II

Z odli¢nim spostovanjem

NN RSSO N N N R NN AN N SN TR R RN AT DRSO SET NS S L GE S

—— Ljubljana, Lasko in Maribor

priporo¢a svoje prvovrstno dvojno marcno pivo,
eksportni lezak in temno pivo, varjeno po bavar-
skem sistemu ,HERKULES®,

+wBOCK® vsem cenj. gostilnidarjem in gostom

LPORTER® in

DelniSka pivovarna ,UNION"

Ljubljana, LaSko in Mavibor =

.Elﬂﬂ..ﬂl-..-.l.ﬂl...-I-..l-.II.lﬂIIII.Il.lﬂl..ﬂ!f.!ﬂﬁ'-lﬂr.l.I.l-.IIIlﬂIIII.lﬂullﬂl.&nﬁ"l\ﬂ.ln.ll.. Mo

7& uradniﬁtvn I{arul pBl‘L, (‘alje

?a lastnika: Zveza gost. zadrug L]uhl]ana in Marlbnr Drago Bernardl, C(‘]]L

Za tiskarno: Milan (.@lma, Cel]e

Tisk Zvezne tiskarne v Celju.



