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Oglejte si
izbiro blaga v nasSih manufakturnih
prodajainah v Ljubljani in Mariboru

Na zalogi:

Mosko in damsko blago
Klobuki
Dezniki
Hubertus plaséi
Pumparice
Steklenina
Porcelan

Damsko, mosko in otroSko perilo
Razni galanterijski predmeti
Pletenine vseh vrst
Volna za pletenje v raznih barvah
Belo blago :
Termos steklenice
Nahrbtniki, aktovke
Okraski za bozi¢no drevesce
Preproge in linoleji vseh vrst
Pastir¢ki za jaslice
Otroske igrace
Zavese vseh vrst
Cevlji, copate
Razne svile
Flanelaste rjuhe
Presite odeje
Itd. itd.
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GLASILO .NA‘BAVLJALNEV ZADRUGE USLUZBENCEV DRZ. ZEL.

St. 12 Ljubljana, 20. decembra 1938 " Leto XIV

Ferdinand Mersol: :
O zadruznistvu v Novem mestu

V naslednjem ho¢em podati nekaj misli h gibanju in smerem dela
zadruzniStva drz. usluZbencev v Novem mestu v letu 1938. ter
k na¢rtom in izgledom naih zadrug za leto 1939.!

Nas Zadruzni koledar za leto 1938. je prinesel v ¢lanku izpod
peresa znanega zadruZnega delavca g. Ljudevita Kozelja sliko raz-
voja in stanja zadruznistva drzavnih usluZzbencev v Novem mestu do
leta 1938. V zvezi s tem bi na Zeljo, izraZeno od strani mnogih zadru-
garjev, rad otel pozabljanju ime enega nasih najboljsih delavcev na
zadruznem polju, ime ustanovitelja in desetletnega predsednika uprav-
nega odbora Stavbene in Kreditne zadruge v Novem mestu, sodnega
visjega svetnika Jakoba Luznarja. G. Luznar, ki zivi sedaj v pokoju
kot pionir naprednejsega gospodarstva na Ovéjem polju, je ob rojstvu
zadruge in dolgo dobo desetih let njenega obstoja stavil nesebi¢no v
navedene zadruge vse svoje pravno znanje in gospodarsko sposob-
nost, katerih danes v zadruzniStvu ni moZno pogresati brez skode za za-
druzno poslovanje. Stavbena zadruga je pod njegovim vodstvom dose-
gla ogromen razmah in veéino vsega, na kar je danes lahko ponosna.
Nova uprava s predsednikom g. Osolnikom Josipom na ¢elu je odsto-
piviemu predsedniku g. Luznarju v znak priznanja njegovemu ne-
sebi¢nemu in uspeSnemu delu poklonila umetnisko izdelano plaketo.

Nasa Kreditna zadruga je napredovala tudi v letu 1938. V zvezi z
narasCajoco draginjo veéine zivljenjskih potrebs¢in in zaradi &m
dalje tezjega gospodarskega stanja najsir§ih krogov drzavnih usluz-
bencev cakajo to zadrugo Se velike naloge. Omenjam le dve najvaz-
nejsi. Prva naloga je, pribaviti zadostna denarna srdstva, da bo mozno
zadovoljiti vse Zelje po posojilih vseh onih ¢lanov, ki nudijo zadostno
varnost in ki so pri nas v veliki vedini. Pravilo mora namred postati,
da posoja denar potrebnim le Kreditna zadruga in nikakor ne Na-
bavljalna zadruga, ki se po svojih pravilih in zahtevah nasega Sa-
veza ne more baviti s kreditiranjem na daljSe roke. Druga naloga, ki

1 Ta ¢lanek je bil namenjen za ZadruZni koledar 1939, kjer radi pomanjkanja
prostora ni mogel biti objavljen. Op. uredn.
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caka nujne resitve tudi Ze v najblizji bodo¢nosti, je preusmeritev
nade Kreditne zadruge v duhu socialnih nacel, poudarjenih v novem
zakonu o gospodarskih zadrugah iz leta 1937. V ta namen bo potrebno
¢im prej — ker se je doslej Ze izgubilo toliko &asa — slediti vzgledom
drugih naSih najbeljsih kreditnih zadrug, kakor na primer one v
Mariboru in drugod, ki so Ze pred leti smatrale, da pobiranje obresti
v viSini 8% od gospodarsko Sibkih ¢lanov, drzav. usluzbencev, ni po-
vsem v skladu ne z zadruznim duhom in ne s socialnim ¢utom, ter so
vsled tega Ze pred leti zniZale obrestno mero od do tedaj obiéajnih
8% na 6%. Obrestna mera 8% je visoka za danas$nje prilike drZzavnih
usluzbencev. Uverjen sem, da bo nasa Kreditna zadruga obe omenjeni
nalogi izvrSila Ze v letu 1939.

Tukajsnja Nabavljalna zadruga drz. usluzbencev je zadela po-
slovati 18. aprila 1921. leta in je njeno ¢lanstvo od 3tevila 81 ob usta-
novitvi poraslo do konca leta 1921 na 192. Od konca leta 1921 do
konca 1937 se je Stevilo ¢lanstva dvignilo od 192 na 225, tedaj v raz-
dobju dolgih 16 let za letno povpreéno po 2 élana. V tem oziru po-
daja statistika naravnost neverjeten primer zastoja v razvoju. Tudi
blagovni promet, ki se je v zadnjih letih do konca leta 1937 dvigal.
je belezil v posameznih prejsnjih letih Ze mnogo veéji razmah nego
v zadnjih petih letih. O tem nam govori statistika naSe Nabavljalne
nad vsak dvom jasno. Zadruzni dom, v katerega se je nasa Nabav-
ljalna zadruga vselila zaetkom leta 1929, je postajal v zadnjih letik
¢imdalje bolj razdrapan zunaj in potreben popravil znotraj, tako da
je vsak pravi zadrugar Sel Ze s tezkim srcem mimo. Nove ¢lane, ki
so vstopili po dveh obénih zborih spomladi leta 1938 v upravo Nabav-
ljalne zadruge, je zato ¢akalo na vseh straneh obilo dela. Poprijeli
so se ga z vso potrebno energijo in Ze tekom poletja 1938 izvedli
obnovo zunanje fasade stavbe in vsa neodlozljiva popravila v notra-
njosti. Cetudi so tozadevni stroski dosegli precejS$njo wiSino, je ven-
dar vsa stavba mnogo ve¢ na vrednosti pridobila, nego so znasali vst
ti stroski. Tako je sedaj dom Nabavljalne zadruge v ponos vseh za-
vednih zadrugarjev. Nova uprava je posvetila vso pozornost tudi za-
druzni trgovini. Stevilo ¢lanstva se je v letu 1938 od aprila do za-
cetka oktobra dvignilo za 20 in naraslo od 225 na 245, tedaj v prav
kratkem razdobju za desetletni stari povprec¢nik. Vrednost prodanega
blaga je v letu 1938 do konca julija narasla Zze za 192% ter Se stalno
raste obenem s koli¢ino prodanega blaga. Vsled smotrnega dela se je
rezija znizala zelo znatno, in sicer od 84% na 6'9%, ne da bi to zni-
zanje §lo na racun pla¢ zadruznih usluzbencev ali podraziive cen
blagu. Upostevaje statisticne podatke za leto 1937 bi s tem stopila
nasa Nabavljalna glede na nizko rezijo v krog prvih Sestih zadrug
nase banovine. Prodajale so se mnoge vrste blaga draZje nego v prejs-
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njih letih, ker so §le cene v trgovini na debelo znatno navzgor, vendar
so se vse vrste blaga na splosno prodajale razmeroma ceneje nego v
letih 1936 in 1937. Kosmati dobitek v odstotkih izra¢unan je bil
namre¢ znatno nizji v letu 1938 nego pred tem. Povecala so se tudi
znatno lastna sredstva zadruge. Gospodarsko stanje zadruge je vkljub
Se iz prejénjega leta prevzetim znatnim obveznostim tako trdno in
sigurno, da zremo lahko vsi zadrugarji s polnim zaupanjem v bodo¢-
nost.

Uprava se je trudila tudi sicer, da preskrbi svojim ¢lanom ugod-
nosti pri nakupih blaga, ki ga sama ne prodaja. Tako je uredila ugod-
no nakupovanje manufakture in se to poslovanje razvija ¢imdalje
bolj povoljno v korist vseh ¢lanov kupcev, izposlovala je znaten po-
pust pri nabavi kruha in v zadnjem ¢asu zelo znaine ugodmosti pri
nabavi zdravil v lekarnah.

Na podlagi revizije, izvrSene nenadno konec meseca julija 1938,
je zato izrekel Savez naSih zadrug upravi zadruge pohvalno prizna-
nje za uspehe. dosezene v letu 1938.

V navedenem smislu se bo delo nadaljevalo tudi v letu 1939. Ve-
dno in vedno pa moramo poudarjati, da se bodo dali dose¢i e vecji
uspehi, ¢e bo vse ¢lanstvo strnjeno krilo vse svoje potrebs¢ine v za-
druzni trgovini, glede blaga, ki ga ta ne prodaja, pa pri tvrdkah, ki
so ze doslej priznale posebne ugodnosti ¢lanom. Ko bodo te tvrdke
videle gospodarsko silo nasih strnjenih vrst, bodo priznale Se vecje
popuste in ponudile se bodo tudi nove tvrdke.

Trgovina naSe Nabavljalne se stalno zboljSuje in izpopolnjuje.
Zavest pretezne vecline ¢lanstva raste. Vendar je nujno potrebno e
nadalje razvijati in poglabljati zadruZzno zavest med vsemi ¢lani in
ostalimi drzavnimi usluZbenci in upokojenci. V ta namen je nujno
potrebno, da vsi poznamo nafela nasih nabavljalnih zadrug in njih
cilje. Temeljno nacelo je prevzeto od rocédelske konsumne zadruge,
osnovane kot prve vseh takih zadrug leta 1844 v Rochdalu na Angle-
fkem ter se glasi, da morajo biti cene vseh vrst blaga v zadruZni tr-
govini iste kakor v svobodni trgovini. To nacelo je posledica prizna-
nega dejstva, da se prihranki od nekoliko par ali dinarjev pri posa-
meznem nakupu blaga mnogo manj poznajo in da gospodarstvu po-
sameznika mnogo manj koristijo, nego e se ti posamezni neznatni
in malenkostni prihranki zdruzijo v skupno ve¢jo vsoto in izplacajo
v celoti v obliki 6 do 8% pa tudi viSjega ristorna. Ristorno 8% po-
meni namre¢ gospodarsko vzeto, da zadrugar po vsakem poslovnem
letu eno celo mesetno nabavko vseh normalnih potreb3¢in placa z
ristornom, to je, da dobi vse potrebno blago za en mesec zastonj. Ka-
kor hitro bo za to nasa Nabavljalna zadruga dosledno usvojila roc-
delsko temeljno nacelo, bo takoj postal dosegljiv mnogo veé¢ji ristorno
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od dosedanjega. Vsak razumen zadrugar ze sedaj ve, da je nemogoce
loviti z eno roko istotasno dva zajca, ki teCeta k temu Se vsak v na-
sprotno smer, namreé nizje cene od cen pri trgoveih in vi§ji ristorno.
Nizje cene nasprotujejo ristornu, ristorno pa zopet nizjim cenam. To
mora 7e vsakdo razumeti. Nase vodilno naéelo mora zato biti: nor-
malne trZzne cene in znaten ristorno. Znak posebne —
a k srec¢i ze redke — nerazsodnosti je kritiziranje okolnosti, da se
upostevajo pri dolodanju cen blaga obveze trgovine do izplacila ri-
storna. Kakor doslej vsa leta, tako bo tudi za naprej ostalo, da kupci
placajo trgoveu tudi svoj prispevek k njegovemu dobicku. Pri za-
drugah se pa ta dobi¢ek povrne po ugodno zaklju¢enem poslovnem
letu zopet kupcu-—zadrugarju v obliki ristorna. Ce se povisajo ceme
blaga v trgovini na debelo in se mora zato blago drazje kupovati, se
morajo naravno poviSati tudi cene v trgovini pri prodaji na drobno.
Uprava zadruge pa mora Ze v lastnem interesu, ako hoce dvigniti, ozi-
roma vsaj zdrzati na isti viSini promet, paziti na to, da cen blaga ne
dvigne preko najnujnejse potrebne visine. Pri takih neizogibnih po-
drazitvah blaga je zato, zlasti Se, ker cene niso vi$je nego pri trgovceih,
vsako kritiziranje povisanja cen blaga ali posebno Se dela usluzben-
cev zadruZne trgovine neosnovano in gre meupravi‘eno na naslov
onih, ki nimajo na gibanje cen v veletrgovini prav nobenega vpliva.
Upostevati je treba, da usluzbenci zadruine trgovine vriijo svojo
dolZnost vesino in skrbno kot pravi sotrudniki vseh nas zadrugarjev.

Vpliv na cene v veletrgovini je ¢imdalje nujnejia potreba vsega
zadruznistva. Slediti moramo vzgledu zadruznih zvez na Svedskem,
v Angliji in drugod ter postaviti lastne tvornice, ki nam bodo dobav-
ljale cenejie izdelke. Nas Savez si je v tem oziru zac¢rtal povsem pra-
vilne smernice dela. Postaviti hote za izdelovanje nekaterih vrst
blaga lastne tvornice, za kar pa potrebuje denarja. Nujno potrebno
je za to, da ¢lanice Saveza, med njimi tudi naSa Nabavljalna, ¢imprej
vrnejo Savezu dolg, ki jim sluzi kot obratna glavnica. Moramo zato
¢imprej preiti od kreditnega gospodarstva h gotovinskemu. Novi za-
druzni zakon in novi osnutek zadruZnih pravil predvidevata toza-
devno ze doloena in obvezna pravila. Kakor smo tudi proti obreme-
njevanju zadrugarjev z novimi dajatvami, se bomo morali vendar uklo-
niti zahtevi Saveza, da vpeljemo prispevke za garantne vloge, od &e-
sar bodo imeli ¢lani velike koristi. Za gotovino se kupi namre¢ v tr-
govini na debelo vedno ceneje in bolje. Clanom, ki imajo garantno
vlogo placano v celoti, se zamore v stiski dovoliti daljsi odlog plaéil.
Ob smrti ali preselitvi ni treba pladati nobenega dolga, temveé se ob-
ra¢una dolg z garantno vlogo in dobi Se morebitni presezek izplac¢an.
Naloga uprave bo, da uredi vpladevanje garantnih vlog v tako malem
iznosu, da ne bo pomenilo kake ob&utne obremenitve. Za ¢lane, ki ku-
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pujejo blago za gotovino, pa vplatila za garantne vloge ne bodo ob-
vezna in bodo oni nnell sele tedaj prave konsh od SVOth takojsnjih
vplaéil. s

Ko bo nasa Nabavljalna zadruga usvojila v celoti nacelo rocdel-
ske zadruge in bo urejeno vplafevanje garantnih vlog, bo Sel razvoj
krepko navzgor v korist vseh zadrugarjev. Okrepila se bo pa tudi
osnovna misel zadruznistva, ki stremi za tem, da se izlo¢i vsa brezob-
zirna borba med posamezniki (trgovei, posredniki, tovarnarji i. dr.)
narodi in drzavami, ter da se zasigura ¢lovestvu tako potrebni mir na
zemlji. Pomen in vrednost mirovnega stremljenja smo znali ceniti
menda vsi ob kriti¢nih dnevih konec septembra 1938, ko je po vsem
videzu visel svetovni mir Ze na mitki. :

Ko delamo bilanco dela naSe Nabavljalne zadruge v letu 1938,
se moramo spomniti tudi naSih umrlih tovarisev-zadrugarjev, ki so
do nedavnega Casa stali v vrsti z nami pri gradnji naSe Nabavljalne
zadruge.

So to: Miroslav Jazbec, naduéitelj v pok., Grudnik Rado, nad-
ulitelj, Moravec Peter, oroz. narednik v pok. in Lakner Antonija,
vdova po sodnem nadoficijalu v p. Ohranimo jih vsi v &astnem spo-
minu.

7 zagotovilom, da bo uprava tudi v letu 1939 imela vedno in po-
vsod pred oémi interese zadruge in vseh njenih ¢lanov, da bo svoje
cilje dosegla v tem veéji meri, éim ve¢ bo ¢lanov in &im veéji bo pro-
met, priporo¢am vsem: '

Sirite v korist Vas samih zadruzno misel med vsemi Vasimi sta-
novskimi tovarisi z vso vnemo, kakor ste to delali v letu 1938, Se bolj
pa v letu 1939, ki naj bo blagoslovljeno za vse zavedne zadrugarje!

Ceskoslovaska

Greéili bi proti zadruZni zavesti in zadruZni solidarnosti, pa tudi
proti ¢utu, ¢e se ne bi spomnili nesrece, ki je pred nedavnim
zadela bratsko naso CeSkoslovaiko in njeno zadruzni$tvo, nesrede,
ki je zadela drzavo, ki je polozila na oltar miru tolikine Zrive, ki
jih zgodovina e nikoli mi zahtevala od nobenega drugega naroda.

Na zavidni vigini je bilo zadruZnistvo na Ceskoslovaskem in njeni
organizaciji. Tako ¢efka kot nemska sta bili vzgled, kako se s skup-
nim delom izvajajo in uresniéujejo nadela zadruznega pokreta: po-
mirjenje narodov, svoboda in pravi¢nost. :

Konec meseca septembra tega leta-bi moral zasedati v Pragi cen-
tralni izvrSilni odbor Mednarodne zadruzne zveze, ali dogodki, ki
so si sledili z bliskovito naglico, so preprecili, da bi se zbralo vrhovno
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zadruzno vodstvo v sredini drzave, ki je bila tako tezko ogrozena in
konéno prisiljena, da se je Zrtvovala. Mir je bil ohranjen, a zadruz-
niki in narod so krvaveli. Vojteh FiSer, bivsi tajnik Ceskoslovaske
zadruzne zveze, pife. da so zadruzniki Ceskoslovaske sedaj v tako
tezkem ppolozaju, da ga sploh ni moZno niti priblizno popisati. Nemski
zadruZniki so na en mah izgubili vsa svoja podjetja in krasne svoje
organizacije, ¢eSko zadruzno gibanje pa je bilo prav tako zelo tezko
prizadeto in oSkodovano. Radi popolnega razpusta vseh nemskih kon-
sumnih in proizvajalnih zadrug je na tisote njihovih usluzbencev
nenadoma na cesti brez dela in zasluzka in desettiso¢i druzinskih
¢lanov nimajo strehe in prenodiséa. Veliko zadruznikov je moralo
bezati, zgubili so svoje premozenje in so v najhujsi bedi. Obup, ki je
prevzel zadruznike na Ceskoslovaskem, je razviden tudi iz pisma,
ki ga je pisal na$ stari znanec in priznani zadruzni delavec g. Emil
Lustig Mednarodni zadruzni zvezi kot odgovor na brzojavko, v ka-
teri je Mednarodna zadruZna zveza v Londonu obema zadruznima
zvezama na Cefkoslovaskem izjavila globoko svoje sotustvovanje z
usodo, ki je zadel njihov pokret in drzavo, ki se je sama zrtvovala.
Pismo, iz katerega veje bridko razoc¢aranje nad drzavami, katerim
je ceskoslovaski narod neomejeno zaupal in ki so se obvezale, ¢uvati
nedotakljivost Ceskoslovaske republike, pravi med drugim:

»Cutimo se zapui¢ene in izdane od vseh onih, ki so doslej tako
visoko cenili ideale in moralno pot, po kateri je hodila Ceskoslovaska
skozi 20 let. Zagrenjenost naroda je tako velika, da jo je nemoZno
popisati z besedami.*

Ob nesreci, ki jih je zadela, tudi mi globoko sotuvstvujemo z
nasimi prijatelji zadruzniki na Ceskoslovaskem in obéudujemo mirno
dostojanstvo, ki so ga kazali v tragi¢ni borbi in ob mesreci, ki je
zadela nje in drzavo.

Ideja solidarnosti in vzajemne pomodi, ki je osnova in podlaga
vsakega zadruznega pokreta, nam nalaga dolZnost, da kot dobri za-
druzniki kli¢emo na pomoé za zadruznike na Ceskoslovaskem, ki so
bili vedno zavedni poborniki zadruZne miselnosti. Objavljamo oklic,
ki ga je izdala Mednarodna zadruzna zveza, ¢ije generalni tajnik in
veliki prvoboritelj g. Henry May je potoval na Ceskoslovasko, da se
preprica o sili in bedi ter prouéi polozaj. Oklic, ki ga polaga na srce
Mednarodna zadruZna zveza vsem organizacijam, se glasi:

Poziv k zadruini solidarnosti.

.Napetost svetovnih dogodkov, ki je zadnje tedne vznemirjala
ves svet, je kot po ¢udezu popustila poslednjo uro, ki je bila dolo-
¢ena, da izbruhne v mji brezprimerna groza nove vojne. Dejstva, da
je bila odstranjena mora, ki je tladila Zivljenje veliko milijonov
ljudi, tezko obremenjuje spoznanje velikanskih Zrtev, ki jih je moral
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doprinesti hrabri in neustraseni narod male suverene drzave, ki je
prelil svojo zivljenjsko kri, da je ohranil svetu mir. -

Vsi mozje in Zene na vsem svetu, ki so dobre volje, ne oziraje se
na narodno in versko pripadnost, dolgujejo &eskoslovaskemu narodu
veliko hvaleZnost in najgloblje soéuvstvovanje za boli in izgube, ki
jih je vzel na sebe, da sluzi ¢lovestvu.

Spontano se oglasa v nasih duSah glas, ki kli¢e, naj se u¢inkovito
pomaga tej ogrozani in razkosani dezeli, ki je prisla v silo in obupen
polozaj, ne da bi ga bila zakrivila. Tiso&i prebivalcev iz odstopljenega
ozemlja so zbezali v notranjost svoje domovine; begunci, ki is¢ejo
pokoja, ko so nam mir odkupili s svojo Zrtvijo.

Problem, pred katerim je dezela, je ogromen, da naruvnost du-
SeC v svoji tezi in to velja tudi za obe zadruzni organizaciji, ki sta,
¢eprav narodnostno razli¢ni, sodelovali zdruZeni v duhu zadruZzne
miselnosti. Nemski zadruzni pokret v CeSkoslovaski je danes prav za
prav ze razpuSCen, ali med tiso¢i beguncev iz sudeiskih pokrajin
je veliko stevilo zadruznikov.

Obe nacionalni zadruzni organizaciji — Ceska in nemska — sta
v pretekli dobi skupno slozno sodelovali za blaginjo skupnosti in sta
vedno velikopotezno prisko¢ili na pomoé zadruznikom wvseh drzav,
ki so bili potrebni podpore. Zato moramo sedaj tudi mi doprinesti
tak dokaz zadruzne solidarnosti, ki bo odgovarjal veli¢ini Zrtve, ki
sta jo zrtvovali v interesu svetovnega miru.

Polni zaupanja apeliramo na zadruznike vsega sveta, da v uri
velike sile pomagamo pripadnikom nasega pokreta v Ceskoslovaski.”
*

Zaupamo v visoko zadruzno zavest nadih ¢lanov in smo prepri-
¢ani, da bodo razumeli vso tezo polozaja, v katerem se nahajajo za-
druzniki Ceskoslovaske. Zato prosimo, da nujno priskocite na pomoé
nesrecnim Zrtvam - zadruznikom CeSkoslovaske s prispevki, ki jih
posljite nasi zadrugi, da jih bo preko Zveze nakazala zadruZznikom v
Ceskoslovaski.

Drzavni usluzbeneci,
njihove dolznosti in obveze do drzave in dolZnosti drzave do njih.

Jugoslovanski Lloyd od 13. XII. t. 1. pise: -

.»Vprasanje drzavnih usluzbencev je pri nas ze dolgo aktualno, a
v zadnjem Casu postaja Se aktualnejSe. Zaradi tega je zelo dobro, da
je organ pomembne nacionalne organizacije posvetil temu vprasanju
posebno paznjo.

Naj tudi mi priobé¢imo njegovo misljenje:
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Zivimo v stoletju, v katerem propadajo vrednote; v katerem poStenje,
¢ast, obziri in morala niso ve¢ noben kapital. V stoletju, v katerem se pri-
jemljivo ob¢uti teZnja, da se sprevrie red v nered, zakonito v nezakonito;
v dobi, ko je vse predano zlonamerni kritiki ter ne vemo veé, kaj je res-
ni¢no, a kaj ni, in ko visje in najveé¢je skrivnosti niso ve¢ skrivnosti. Prav
zato drZavni usluZbenec, ki mora vsem nepravilnostim in nerednostim klju-
bovati, zasluzi, da se o njem spregovori beseda, da se mu posveti vsa paznja,
da bi ostal na ¢rti ,,Za kralja in domovino”, ,,Za nacijo in njene ideale®. To
tem bolj,. ker je vse po na¢rtu ogroZeno z zunaj in v notranjosti, v vseh pri-
likah Zivljenja, in ker to porazno delovanje ne prizanasa niti najskrivnej-
$im krajem domovine, niti njenim najcastnejSim drZavljanom.

DrZavni usluzbenec kot problem ni problem od véeraj. Najverjetneje
je. da je postal s postankom drzave in da se je do danes skozi stoletja re-
Seval z veéjo ali manj$o sreto. Tudi z zlatom se je reSeval. Danes v dobi
skupne drzave je z ozirom na svojo vlogo problem, ki ne trpi odlasanja in
ki ga je treba resiti tako, da bo omogoten korak s ¢asom,.da bomo prisli iz
slabega v boljse. .

Poizkusiti hotem, da prikaZzem, kako se ta problem refuje v sedanjem
uradniSkem zakonu.

1) .Vsa zvanja (mesta) v vseh strokah drzavmne slu-
Zzbe so enako dostopna vsem drZzavljanom po rojstvu”,
pravi § 2 Zakona o uradnikih. Ali naj se danes, po tolikih izku3njah in po
vsem tem, kar se godi okrog nas, s tem zadovoljimo? Tudi ljudje nase krvi
so v sluzbi razdirajodega, v mreZah tujega, a kako naj ne bi bili oni, ka-
terih srce je izven drZavnega teritorija in v sluzbi svojega...

2) Dobro vedenje je pogoj za sprejem v drzavno sluzbo, doloda
§ 3. A v komentarju tega ¢lena je sporno, kdo mora izdajati potrdilo o ve-
denju. V istem &lenu se zahteva tudi popolno znanje sluzbenega je-
zik a. Medtem é&itamo v dnevnem ¢asopisju o primerih, ki nam potrjujejo,
da se tudi tu delajo izjeme. Pa tudi sami smo veékrat doziveli, da smo se z
dr%. usluzbencem terko porazgovorili v drzavnem jeziku.

3) .,Drzavni usluzbenec ne more biti oseba, ki na-
sprotuje naéelom obstojete drzavne oblike in naéde-
lom protipravne spremembe drzavnega reda”, pravi § 4
Sporno je, kako je misljeno to nasprotovanje...

4) ,Ocenjevanje usluzbencev vriijo komisije”, pravi
§ 31., ki veckrat tudi ne morejo dotiénega usluzbenca oceniti ter svojo oceno
odlotijo na podlagi pojasnil staresine, ki mu je predpostavljen. To pomeni,
da je ocenjevanje samo neka formalnost...

Pod to¢ko 5.) govori porocevalec Se o oceni:

6) ,Usluzbemec je dolZan pokoriti se zakonom ter
vriiti dolZnosti vestno, marljivo in nepristransko,
imajo¢ v vidu edino obée javne interese in izbegajoé
vse, kar bi bilonadkodo poverjene mu sluzbe®, pravi § 69..

Tu bi bilo potrebno biti Se strozji in rigoroznejsi, ker je nemogoce pred-
stavljati si drzavnega usluzbenca, ki se ne pokori zakonom, ki ne dela v
duhu zakona, ki ni vesten, marljiv in nepristranski. Bil bi zlo¢in, da drzava
nagrajuje usluzbenca za delo proti njej, da ga nagrajuje ne samo, dokler je
v sluzbi, nego tudi, ko je Ze iz sluzbe. Bilo bi krivi¢no, e bi se drzava od-
dolZevala v isti meri vestnim in nevestnim usluzbencem ...
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7) s,Usluzbenec je dolZan varovati sluzbeno tajnost,
brez ozira, ali je v aktivni sluzbi ali ne", pravi § 71. Predvidene
kazni za izdajanje tajnosti so zelo male, skoro da minimalne. Potrebno bi
bilo ta ¢len razsiriti tako, da kazen ustreza veli¢ini materialne i moralne
§kode, storjene drZavi in poedincem... :

Kako se to reduje v nekaterih drzavah, se razvidi iz slededega: Zabra-
njuje se zenitev usluzbencev vaznejsih strok z zenskami, ki niso nacionalne;
v inozemstvo se pofiljajo samo oZenjeni, da ne bi prisli pod wvpliv Zena;
izbirajo in posiljajo se v inozemstvo samo preizkuSeni in pravi usluzbenci;
plaani so boljse kakor oni v domovini.

8) ,Usluzbenec mora v sluzbi in izven mje &uvati
svoj ugled in ugled svojih predpostavljenih ter mo-
ra izbegovati vse, kar more skodovati ugledu in zaupanju, ki ga
njegov poloZaj zahteva®, pravi § 72. — Za upokojence velja isto.

Tu je dopudteno, da se zahteva kot dolZznost tudi varovanje ugleda
podrejenih.

.Y sluzbenem obratovanju je dolZan biti z obéin-
stvom usluZen in prijazen®, pravi § 72. Tu bi bilo treba do-
dati: ,,Tudi v izvensluzbenem ¢asu”“, ker drZavni usluZzbenec mora biti
vagled v vsakem oziru; svetovalec za vse one, ki ne vedd in niso vpeljani
v zakone; ki ne poznajo mere, kaj smejo in ¢esa ne smejo, niti kaj morajo
in ¢esa ne morajo. Tedaj bi vladal red in zmagovala bi tem preje zakonitost,
kakor to govori § 35. o obnaSanju usluzbencev v sluzbi in izven nje.

9) ,Usluzbeneclahko sluzbeno obéuje z visjo oblast-
josamo po uradni poti®, pravi § 93. To bi bilo treba razsiriti tudi
na vse pros$nje in pritozbe glede vpraSanja napredovanja, premeScanja in
podobno, da bi konéno odpadle vse intervencije, urgiranja preko vseh
in vsakogar, premes$c¢enja danes na to, jutri Ze na drugo mesto...

10.) .Za 5kodo, katero povzroc¢i drzavni usluzbemec
pri opravljanju svoje sluzbe z nezakonitim ali ne-
pravilnim ravnanjem, odgovarja usluzbenec in dr-
>ava“, pravi § 78. Tu mislimo samo na materialno skodo, do¢im o moralni
fkodi ni omenjeno niti besedica, teprav je ta pogosto vetja od materialne,
ker ubija zaupanje v zakone, pravico, poStenje, nepristranost; ker se pe-
gosto usluzbenci obsojajo v imenu drzave proti duhu drzave; ker se po-
gosto izloCajo iz drzave na Skodo drzave...

11.) V § 188. je predvideno, da se kot tezke prestopke sluzbe in ugleda
sluzbe smatrajo v glavnem fti:

a) ,,Pristransko, nevestno in nemarno opravljanje sluzbe.”

b) ,lzkoris¢anje in prejemanje kakrinekoli nagrade za sebe ali dru-
gega, neposredno ali posredno, za posle, katere mora opravljati kot sluzbeno
dolznost.” Ker je to precej Sirok pojem, bi bilo treba iz sedanje prakse
citirati veéje Stevilo sludajev, da bi se stvar pojasnila.

c) .Prejemanje napitnine.” To je tudi zelo raziirjen pojav, glede ka-
terega bi se morale podvzeti odgovarjajote mere, da se v bistvu izkorenini.

d) ,Jlzdajanje sluzbenih tajnosti. O tem je govora pod tocko 7.

e) ,Nedostojno in surovo postopanje s trankami.” Tudi tega imamo
mnogo, kar pomeni, da drZavni usluzbenec ni na visini svojega poklica, ne
ustreza nalogi, katero vrsi...
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R f) ,,Povzroc,atl ovire" pr1 cemer se jé doslej omeJevalo le na nerazume-
vanje v sluzbi, ‘a ne tudi izven nje. Vendar je zelo vazno, da se drzavni
usluzbenci tudi izven sluzbe spostujejo, med seboj sestajajo in podobno;
vse v cilju dostojnosti.drzavljana.

g) »Nedostojno in nemoralno obnasanje v prlvatncm zwl_]enju — pijan-
¢evanje, kockanje in temu podobno.” Glede tega smo $e zelo daleé od one-
ga, kar se pricakuje od drzavnega usluzbenca. Dovol; bi bilo kot dokaz
navesti nekoliko stra$nih primerov iz dnevnih Casopisov, toda prepritan
sen, da je Se mnogo strasnejSih primerov, mimo katerih smo 3li, ne da bi
jih objavili, da se s tem zaS¢iti ,,ugled polozaja®, ugled hiSe, glasa in po-
dobno. i

h) ,»Vsako delo in vedenje, ki povzrota izzivanje plemenske in verske
mrznje, vsako delo in agltacua na Skodo drZzavnega in narodnega edinstva,
nedopustljiva kritika vlade in njenega dela, kakor tudi obstojetega reda.”

Drzavni usluzbenee mora imeti identiéne poglede z drZavo... torej je
treba, da se usluzbenca avtomatsko razresi sluzbe, in to v najkrajétm casu,
brez ozira na Stevilo sluzbemh let, brez ozira na druzino, ker to je njegova
stvar, da s tem racuna... _
~ Iz teh primerov se jasno vidi, kakSen mora biti drZzavni usluzbenec,

medtem pa vidimo, kako je s to stvarjo v praksi, kako je vse nestvarno...
Treba je vse podvzeti, da bo drZavni usluzbenec ves v sluzbi
drzave, ves drZavotvoren, a drZava mora s svoje
strani'skrbeti, da mu nudi dostojno eksistenco, nje-
mu “in druZini. ‘

~Da ne bo drzavni usluzbenec zapadel vsem skus-
njavam, ga je treba primerno nagraditi in ga napra-
viti neodvisnega in Sele potem apelirati na njegov
ponos, dostojanstvo, ljubezen do domovine in po-
klica. Tudi on bo potem pravi drZavni usluZbenec in
drzava bo zavarovana. Ni se treba bati veEjih izdat-
kov, ker bodo ve¢jim izdatkom sledili vecji prejem-
ki v drzavno blagajno pod pogojem, da se ukinejo
nepotrebni izdatki in s tem olajSa texka administra-
cija, ki je vedno bolj komplicirana (podértali mi)...

Drzavni usluzbemeec je del drZzave kot celote. Dr-
7avni usluzbenec je mjen aktivni del. Po njem se
drzava éuti moéno, ako je na visini, ali pa slabotno,
ako usluZbenci niso na visini v svojem zvanju FPo
njih se drzava krepi kot drZava, ali pa slabi. Po-
trebno bi bilo misliti tudi o depolitiziranju drzav-
nih usluzbencev” (podértali mi).

V kako tezkem in nevzdrznem polozaju se danes nahajajo drzav-

ni usluzbenci, osobito Zeleznicarji, prikazuje naslednjl ¢lanek.

L. J.
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E: Juh:

Zadolzitev Zelezniskih usluZbencev
in delaveev

elezniCarji prezivljamo tezke Case, ki jih nismo pri¢akovali in
Z tudi ne zasluzili. Vsled nezadostnih prejemkov jedimo pod tezo
vsakdanjih skrbi. Pomanjkanje najpotrebnejsega za dostojno in pri-
merno zivljenje, strah pred narastajo¢o draginjo, depresija spric¢o
sedanjosti. plahi pogledi v bodo¢nost, menjajote se upanje in razo-
caranje, nervozno iskanje izhoda — to je slika, ki jo ponujamo Ze
dolgo let in ki si jo lahko vsak od blizu ogleda. Premnogo jih je, ki
najdejo izhod, ali to je v resnici samo ..izhod za silo”; toda na zalost
iz tega .izhoda™ ni izhoda, kajti zadolZzevanje, kamor se za-
tekamo, nas oklepa v trajne spone, ki nocejo popustiti. Priti bo moral
nekdo, ki jih bo razklenil, da bo Zelezni¢ar zopet prosto zadihal. Ta
pomo¢ od zunaj je potrebna, in sicer nujno potrebna.

Kako in koliko so Zeleznicarji zadolzeni, vedo najbolje nabav-
ljalne in kreditne zadruge. V kaksnih gmotnih razmerah se nahajajo
zeleznicarji, je predvsem dobro znano masi Nabavljalni zadrugi. Svoj-
¢as so si ¢lani v zadrugi nabavljali Zivila, ki so zadostovala vsaj za
skromno celomesec¢no prezivljanje druzine. Danes se morajo te dru-
zine zadovoljevati s pic¢lo koli¢ino najcenejsih in najpotrebnejsih zi-
vil, ki bi zados¢ale ob redni prehrani komaj za 2—3 tedne. Toda me-
sec ima neizprosno dobre §tiri tedne. ..

Zadruga pomaga, kolikor pa¢ more. To pove lahko uprava, to
morajo priznati ¢lani sami, to prikazujejo suhe Stevilke o zadolZitvi
¢lanov pri zadrugi.

Porazen glede zadolzitve Zeleznic¢arjev je tudi vpogled v naSe
kreditne zadruge. Zadolzitev znasa tezke milijone. Razen tega so Ze-
leznic¢arji zadolzeni Se v drugih denarnih zavodih. Mnogo je zadol-
zenih tudi pri privatnih trgoveih, kar pricajo nesievilne sodne za-
brane pri direkciji. Ti dolgovi so za naSega usluzbenca Se posebna
nesreca; zakaj iztoZeni zneski presegajo z advokatskimi in sodnimi
strogki prvotni dolg veckrat za 50—100 odstotkov.

Odkod ta pojav tako ogrommne zadolZitve Zeleznitarjev (to bo
podobno veljalo seveda tudi za ostale drzavne usluzbence)? Ali je
to res nekaka psihoza, ki tira usluzbenca in delavca v lahkomiselno
zadolzevanje, ali je ta pojav v zvezi z ostalo splosno labilnostjo da-
nadnjih razmer? Nekaj utegne biti na tem resnice. Toda brez dvoma
so poglavitni vzrok nasih dolgov ze dolgo vrsto let prenizki prejemki.
So tudi primeri, ko zabrede usluzbenec po lastni krivdi v dolgove,
ali to so samo primeri, ki nikakor ne veljajo v sploSnem. Ni treba
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mnogo matematiénega znanja, pa lahko vsak kaj hitro izracuni, da so
naSe plade v primeri s cenami Zivljenjskih potrebsi¢in nezadostne. Ta
nesorazmernost je obstojala pred leti, pa je posebno obc¢utna tudi v
dana$njih razmerah. Stanovanja, bodisi privatna ali drzavna, so se
podrazila, cene poljskih pridelkov vseh vrst so poskoéile za 30 do
50 odstotkov in Se vel, enako so se dvignile cene mesu, masti i. t. d.
Na drugi strani pa so ostale naSe place iste, oziroma so bile pred par
leti, ko je bilo opaZati mimogrede rahlo padanje cen, Se izdatno
znizane.

Nihée se torej ne sme cuditi, da so Zelezniarji zabredli v tezak
polozaj in da so bili prisiljeni iskati reSitve v dolgovih. Kar zami-
slimo si n. pr. v polozaj zeleznic¢arja (velja seveda tudi za ostale dr-
zavne usluzbence), druzinskega ofeta v jeseni, ko se pri¢ne Sola.
Otroke je treba obleéi, obuti, oskrbeti s knjigami, odrajtati visoke
Solnine in takse. Kje za bozjo voljo more kriti vse to iz svojih rednih
prejemkov? Kaj je nujna posledica? — Dolg! Dolg v kreditni, dolg
pri nabavljalni zadrugi, pri trgovcu itd. itd.

Ker so zeleznicarji preslabo pladani, je tudi na$i nabavljalni za-
drugi otezkofeno poslovanje; kajti ¢lani zaostajajo s pla¢ilom dogo-
vorjenih obrokov in rednih nabavk, viSina nakupov pada, prosnje za
podpore in dovoljevanje izrednega kreditiranja se mnoze. — :

Ali smemo upati, da bodo prisli tudi za ZelezniCarja boljsi Casi?
Bomo li dosegli prejemke, ki bodo v skladu s cenami Zivljenjskih
potrebséin in z zahtevami vsaj do neke meje dostojnega Zivljenja?
Dodati pa moramo, da bi nam samo zviSanje prejemkov, zlasti Se,
Ge bi bilo le malenkostno, nikakor ne pomagalo. Treba bo misliti na
to, kako bi bilo mogoce na3 stan materialno dvigniti, tako da bi bilo
tudi zamujeno popravljeno, to je, da bi se sanirali dolgovi, ki jih je
zeleznitar napravil brez lastine krivde.

Pred leti je bilo reSeno vpraSanje kmetskih dolgov na ta nacin,
da je drzava prevzela del dolga v svoje breme, ostalo pa je po dolo-
tenem maértu zacel odplacevati kmet sam. Prav je bilo, da je drzava
priskocila kmetu na pomoé&, kajti kmetijstvo je v povojni dobi mmogo
trpelo in je bila pomo& nujno potrebna. Pricakujemo, da nam ne bo
otital nihée neskromnosti, ¢e izrazimo upanje, da se bodo odloc¢ujoéi
¢initelji spomnili tudi nas in se resno lotili vprasanja, kako razdolziti
tudi Zeleznitarja. To je potrebno tem bolj, ker zahteva naSa sluzba
na vsakem mestu celega moza, ¢loveka, ki mora vse svoje fizi¢ne in
dugevne sile posvetiti tezkemu in odgovornemu delu. Od ¢loveka, ki
mu od dela bezé misli k bedni druzini in drugim materielnim skrbem,
se to ne more zahtevati.

Za sedaj toliko glede nalelne reditve iz naSega polozaja; o kon-
~ kretnih nac¢inih bomo pa ob priliki Se razpravljali.
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POMEN IN NEGA LEPE POSODE.

Lepa kuhinjska in namizna posoda
je ponos vsakega gospodinjstva. Okru-
Sena in slabo umita posoda govori,
kaksna je njena lastnica. Pa tudi pre-
veliko var¢evanje z namizno posodo
ni umestno. Po nekaterih domovih je
namizna posoda shranjena kakor v
muzeju! Gospodinjam se kar ne zdi,
da bi je veckrat rabile, glavno je, da
jo imajo in da se lahko pobahajo z
njo, ¢e nanese prilika. Temu primerno
se seveda tudi otroci Ze v zgodnji
mladosti navadijo, da nimajo zahtev
po lepSem in boljsem serviranju
hrane.

Bolj$o namizno posodo hranimo v so-
bi. Cim je v kuhinji pomita, jo takoj od-
nesemo v sobo in jo zloZimo v omaro.
Kroznikov ne smemo nikoli dosti ko-
piditi drug na drugega, ker ne prene-
sejo teze brez fkode. Pravijo, da se
sme poloziti najve¢ Sest kroznikov
drug na drugega. Skodelice povezne-
mo, ali pa jih obesimo za rotke na
kljukice, ki so pritrjene v strop po-
lice. Tako obeSene skodelice so nekaj
lepega za oko, vendar moramo biti
previdni, da jih ne sunemo, &e kaj
tam is¢emo. Tudi ne smemo kroZni-
kov, posebno ne tistih, ki jih ne ra-
bimo vsak dan, polagati gole drug na
drugega. Med vsak kroZnik polozimo
okroglo izrezan mehak papir. Naj-
boljsi je pivnik ali pa stanidevina, ki
jo kupimo za prav majhen denar v
drogeriji.

‘Porcelan pomivamo v topli vodi, ka-
teri smo pridejali nekoliko kosmidev

mila, ki ne vsebuje sode. Najbolj&i je
luks. Pred umivanjem oéistimo kroz-
nike ostankov jedi, potem pa vsakega
posebej vtaknemo v vodo. Na dnu po-
sode za pomivanje naj bo pogrnjena
¢ista kuhinjska cunja. Posodo oplak-
nemo v mla¢ni vodi in jo previdno
postavimo v skledo, da se odteée. Ko
je suha, jo zbriSemo, da se lepo sveti,
s C¢isto mehko cunjo, ki ne pusta vla-
ken. Kroznike briSemo tako, da drzi-
mo v levi roki konec cunje, z desno pa
ga suSimo. Ko je posoda suha, je ne
smemo prijemati z golo roko, ker se
takoj poznajo odtisi prstov.

Vrele stvari $kodijo porcelanu. Zato
ne smemo nikoli naliti v kroznike
vrele juhe. Isto velja za ¢aj ali kavo,
pa tudi za druge stvari. Ako ne more-
mo c¢akati, da se pohladi, potem polo-
zimo v kroznik ali skodelico ali ka-
morkoli mrzlo zlico. Pravijo, da poso-
da nikoli ne po¢i, ¢e vlivamo vanjo
vrele jedi tako, da pritisnemo na rob
namizne posode lonee, iz katerega zli-
vamo. Zelo Fkodljivo je za porcelan
tudi druga vrodina. Zato ne smemo fi-
nih kroznikov nikoli pogrevati v pe-
¢ici in jih potem postavljati na mrzlo.
Ce se nam ze ta nesreca zgodi, da se
je kroznik preveé razgrel, potem ga
vzamemo iz pecice z brisac¢o in ga po-
lozimo na brisa¢o, dokler se ne ohladi.

Dobra gospodinja bo znala svoj
porcelan varovati, znala ga bo pa tudi
rabiti in uzivati. V lepi posodi jed vse
drugace tekne, in kdor drugade trdi,
ne bo nikoli znal tudi drugim pravilno
postre¢i. Nikoli ne smemo premislje-

365



vati, kdo je vreden, da mu serviramo
v boljsi posodi in kdo ni. Enako mo-
ramo spostovati vse ljudi, ki prihajajo
k nam. Kdor je res fin in ne samo ,,go-
sposki®, ta bo fin do wvseh, ki se mu
priblizajo. M.

ALI NA] SE OTROCI UClJO
KUHATI?

Ko sem letos obiskala v nekem tabo-
riséu poznano deklico, sem jo nasla
slabe volje. Povedala mi je, da so
opoldne jedle ,.poc”. Izkazalo se je, da
je bil to pecenjak (Smaren), ki sta ga
bili napravili dve deklici, ki sta bili
tisti dan na vrsti za kuhanje za ves
tabor. Od voditeljice taboris¢a, ki ima
za seboj menda tudi gospodinjsko Solo,
so zjutraj dobile nalog in navodilo,
kako naj pripravijo kosilo. Ker nobe-
na teh deklic o kuhi ni imela pojma,
se je kosilo paé tako posrecilo.

Res je lepo, da se od otrok zahteva,
da si v taborii¢ih sami pripravljajo
hrano, toda ¢e je Ze hrana take velike
vaznosti za zdravje, bi ne smel biti
prepuséen k taborjenju noben otrok,
pa naj bo to deéek ali deklica, ¢e se ni
izkazal, da zna teéno pripraviti jedi,
ki jih drustvo predpise. Vsako tabori-
S¢e ima sicer s seboj vedno izurjeno
gospodinjsko mo¢, toda to ne zadostuje.
Ena sama mo¢ ne more skrbeti in de-
lati za ves tabor. V interesu otroskega
zdravja in njihovega razpoloZenja pa
je, da zna vsak posamezen otrok ku-
hati, da zna pripraviti popolnoma sa-
mostojno in dobro nekaj jedi, ki se jih
je naud&il doma pri svoji materi.

Kako prav bi storila vsaka mati, ée
bi pritegnila v kuhinjo tudi svoje
otroke in jim vzbudila veselje do pri-
pravljanja hrane. Otroci vendar tako
radi kuhajo! Ni ga vedjega veselja,
kakor ¢e smejo pogledati v lonee in
pomesati v kozici. Otrok ima vse take
stvari rad, ki rastejo pred njegoyvimi
oCmi. :

Otroeci nekega ameriskega® milijo-
mneérja v starosti 10, 12 in' 14 let so se
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posebno veselili na vsak Zetrtek, ko

' je kuharica imela svoj prosti popol-

dan. To je bil njihov dan. In kaksno
veliko razotaranje, &e je kuharica za-
menjala svoj dan s sobarico! Tedaj
otroci v kuhinjo niso imeli dostopa.
Toda ko je bila pro¢ kuharica, so
otroci sami pripravljali ve¢erjo. Delo
so si razdelili: prvi je pripravil mizo,
drugi meso, tretji zelenjavo, ali juho
in moc¢nato jed. S kaksnim ponosom
so prinesli na mizo jedi! Kar Zareli so
od srece. Oce, ki je priSel k vecerji,
je z zanimanjem poslusal vsakega po-
sebej, kako je pripravljal svojo jed.
S pohvalo ni Stedil. In ko je bil véasih
prost tudi ofe, tedaj so mu otroci opa-
sali bel predpasnik, vzeli so v roke
kuharsko knjigo in vsi skupaj preiz-
kusali recepte. Ali si moremo misliti,
kako sre¢ni so bili otroci? Mati teh
otrok sicer sama ni nikdar kuhala,
vendar pa je skrbela, da je kuharica
pritegnila v kuhinjo zdaj tega, zdaj
drugega in mu pokazala. kako se na-
pravi ta ali ona stvar. Vsak otrok je
imel svoj zvezek, popisan z recepti je-
dil, ki so mu najbolj ugajala. Naj-
lepie od tega ofeta pa je bilo to, da je
otrokom med kuhanjem razlagal vaz-
nost prehrane za zdravje, da ¢lovek ne
sme uZivati samo tistega, kar prija
njegovemu okusu, temveé se mora pri-
vaditi tudi na okus drugih jedi. In kar
je povedal ole s svojo ljubeznivo be-
sedo, to je hilo otrokom sveto.

Ko sem neko¢ vprafala nekega zelo
dobro situiranega gospoda, kako je z
gospodinjstvom, odkar je mjegova Ze-
na v bolnici, mi je odgovoril: ,,Jaz in
moja fanta opravimo vse hiino delo
sami. Bilo bi sramota, ¢e bi morali na-
jeti gospodinjsko pomoénico.”

Kako dobro je, ¢e zna otrok prijeti
za kuhalnico, ¢e mati zboli, odpotuje
ali je drugade zaposlena.

Otrok naj se zaéne uéiti kuhe za za-
bavo in mu je ne smemo nalagati kot
dolznost, sicer se bo zacel upirati in
delo mu ne bo veé v veselje. Saj vi-
dimo, kako je z mladimi dekleti! Sle-



herna sovrazi delo v kuhinji. Ce pa bi
bila Ze kot otrok v kuhinji pomagala
za zabavo, bi ji pozneje Se na misel
ne prihajalo, da bi kuho in kuhinjo
sovrazila. Seveda star$i ne smejo svo-
jih otrok nikdar z delom preobreme-
njevati. Dovolj je, da se otrok maudi
pripraviti v zaletku vsaj nekaj jedi.
Polagoma preizkusimo z njim $e druge
praktiéne in dobre recepte, da se obo-
gati njegovo kuharsko znanje.

Poleg poklicnih kuharjev imamo tu-
“di gospode, ki sploh radi kuhajo. Po-
znam gospoda, ki se je za prehrano
vedno zanimal, toda prisiljen je bil
jesti po tujih domovih. Ko je zbolel na
prebavilih in mu fe zdravnik prepo-
vedal slano hrano ter je moral imeti
dijeto, si je zavihal rokave in si zacel
sam pripravljati svojo hrano. V sta-
novanju je imel mali plinski reSo in
tu si je vse sam kuhal,

‘Otrok, ki se je v svojih mladih le-
tih nauéil kuhati in je spoznal vrednost
dobro pripravljene hrane, si bo tudi
pozneje v svetu vedno znal urediti
svojo prehrano tako, da ne bo trpelo
njegovo zdravje. Ce bi se vsak ¢lovek
zavedal vrednosti dobre prehrane, ko-
liko manj bolezni na Zzelodcu, &reve-
sju, ledicah in jetrih bi bilo!

NOVOLETNI DOBRI SKLEPI.

Na pisalni mizi nekega Ameri¢ana
je konec starega leta lezala lista imen,
med katerimi je bilo tudi nekaj zelo
poznanih. Imen je bilo okrog 30, med
temi skoro polovica zenskih. Najmanj
polovica teh imen pa je bila ¢rtana z
rdedim svinénikom. Na vpraSanje, kaj
naj bi to pomenilo, je odgovoril ta
ameriski .gentleman®, da je to lista
priblizno vseh njegovih znancev in
prijateljev in ker je sklenil, da bo z
novim letom zacel drugo, vrednejse
zivljenje, bo odpadlo tudi precejinje
stevilo njegovih znancev. ,.So med nji-
mi taki®, je dejal, ,;s katerimi nisem
imel nikoli ni¢ skupnega in se komaj
z njimi poznam; nckaj je pa takih, s

katerimi- se ne nameravam. ved¢ dru-

ziti, ker sem spoznal, da nisem za no-
beno rabo, odkar hodim z njimi. Zdi
se mi, da sem telesno in duSevno pro-
padel. Na ni¢esar drugega nisem bil
zmozen misliti kakor samo na to, kdaj
bo koneec mojega dela in kam bomo sli
zveter. Zelodec imam pokvarjen, na
tezi sem mnogo izgubil, Zivei so mi pa
kakor srSenovo gnezdo. Sploh nisem
¢lovek, ki kaj da od sebe! Ce bom ta-
ko nadaljéval, bom v par letih tako
prekajen od cigaret, da me niti kre-
matizirati ne bo treba. Tudi bom iz-
stopil iz kluba. Nifesar nimam proti
klubu, toda kadarkoli sem Sel tja, se
nisem nikoli vrnil pred jutrom, ker
smo Se vse druge no¢ne lokale obredli.
Med srec¢nejSe se lahko Stejem, da mi-
sem staknil kaksne bolezni. Marsika-
teri od nase druzbe jo je! V popol-
no¢nih urah Ze nismo bili veé civilizi-
ranci. Kakor divjaki ali Zivina smo se
obnasalil Ali je to vredno ¢loveka,
prosim vas? Ko sem Sel od doma, mi
je moja mati zaSila v ovratnik moje
suknje svetinjico. ..Kadarkoli se bo$
obladil,” je rekla, .pa se bo$ spomnil,
kako sem te prosila, da ne zaide§ v
slabo druzbo“. Svetinjice Ze davno ni
ved¢ v moji suknji, ker sem suknjo ne-
ki ve¢er nekje pozabil ali zgubil. Mi
Ameri¢ani imamo navado delati ,,New-
years resolutions™ (novoletne sklepe)
in prvi¢ v mojem zivljenju jih bom
tudi jaz napravil. Krenil bom C¢éisto
drugo pot. Vieraj sem se vpisal v
knjiznico. Pred samim seboj me je bi-
lo sram, ko sem spoznal, koliko let Ze
nisem imel knjige v rokah. Dosti bom
moral ¢itati, da bom dohitel, kar sem
zamudil. Toda neizmerno, kakor otrok,
se veselim dneva, ko bodo moje re-
solucije stopile v veljavo. In to bo Ze
¢ez en teden. Ko se bomo drugi¢ sre-
¢ali, bom res gentleman, zdaj pa mni-
sem !

Do tukrat mi je bilo &isto meznano
o resolucijah, ¢eprav sem dostikrat
sliala omeniti jih, pa sem vedno mi-

slila, da je to samo 3ala. Iskrene be-
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sede mladega moZa so mi dale dosti
misliti. Res, koliko bolje bi bilo na
svetu, ¢e bi vsak élovek napravil en-
krat v letu obradun o svojem zivlje-
nju. Z novoletnimi dobrimi sklepi bi
8li vsako leto v novo, vrednejse Ziv-
ljenje. Vse, kar nas je do sedaj delalo
malovrednega ¢loveka, bi odpadlo.
Duhovno bi se dvignili in telesno bi
bili bolj zdravi.

Ce bi vsi ljudje sklenili, da z novim
letom ne bodo surovi, neprijazni in ne-
vljudni, da ne bodo nikoli ve¢ o ni-
komer slabo govorili, da bodo vsake-
mu raje koristili kakor gkodili, da bo-
do opustili zdravju in du$i skodljive
slabe navade, pa bi v bodoge tudi pri
nas lahko imeli vel ,gentlemanov™ in
»gentleladies®™. Megliéeva.

Za boziéne praznike in silvestrovanje.

Kuharski zapisi

Popravek:

V zadnji Stevilki ,Zadrugarja“ je
bilo pri kuh. zapisu ,,Domace napoli-
tanke” pomotoma izpuiteno: 10dkg
c¢okolade in 2 jajci.

Navadni puns.
% do 1 kg sladkorja, sok 3 do 4 li-

mon, 2% litra vrele vode ali preceje-
nega ruskega ¢aja, 4 do 7decl ruma,
slivovke ali konjaka. Vreli vodi ali
ruskemu éaju primeSamo limonin sok,
sladkor in rum, slivovke ali konjaka
po okusu, ter pustimo stati ma robu
stedilnika, da se sladkor raztopi, na-
kar serviramo pun$ v kozarcih.

Vinski puns.

1 kg sladkorja, 1 liter vode, sok in
lupinica 4 pomaran¢ in 2 limon, strok
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vanilije, % do % litra ruma ali sli-
vovke, 1 liter belega in % litra rde-
¢ega vina.

Sladkor polijemo z vodo, pridenemo
sok in prav tenko odrezano lupinico
pomarané in limon ter prevremo. Na-
zadnje prilijemo rum ali slivovko in
vino, dobro premeSamo in takoj ser-
viramo.

Jajéni puns.

8 rumenjakov, 4 jajca, % do 1kg
sladkorja, sok 3 limon, lupinica 1 li-
mone, 7 del belega vina, 1% litra vode;
— % litra ruma, slivovke, konjaka ali
arraka (to je inozemski alkohol z ze-
liséi).

Rumenjake, jajca, sladkor, limonin
sok in lupinico, vino in vodo zmeSamo
ter stepamo na robu Stedilnika, da ma-
lo zavre, nakar primesamo Se rum ali
slivovko oziroma konjak ali arrak in
takoj serviramo.

Kuhano vino.

2 litra rdedega vina, kost¢ek cimeta,
2 do 4 dise¢ih klinékov, lupinica 1 li-
mone, 30 do 70 dkg sladkorja.

Vse skupaj denemo v dobro polo-
§¢en lonec, prevremo, nato precedimo
in takoj serviramo.

Grampampoli.

1 liter dobrega vina, 3 do 4 koscki
sladkorja, rum ali arrak po potrebi,
% kg sladkorja (sipe), %4 do % litra
Sampanjca ali drugega kipec¢ega vina.

V porcelanasto ali prsteno skledo
denemo vino, raztopimo v njem slad-
korno sipo in potem drzimo ¢ez vino
Zi¢no mrezo, na katero polozimo z ru-
mom ali arrakom prepojene koscke
sladkorja, ki jih prizgemo drugega za
drugim in pustimo, da kaplja razto-
pina v vino. Nazadnje prilijemo se
Sampanjec ter hitro serviramo.

Opomba: Vino po okusu lahko raz-

red¢imo z vodo.



Grog.

3 dcl sladkorne sipe, 3 del ruma ali
slivovke, oziroma arraka, 3dcl vode.

Sladkor poparimo s kropom, nakar
primesamo Se rum, slivovko ali arrak
in takoj serviramo.

Kvasa (,,paca*) za divjaéino in drugo
meso.

3 litre vode, korenina korenja, ko-
renina petrsilja, koS¢ek zélene, 10 dkg
debule, lavorov list, 20 zrn brinjevih
jagod, nekaj smrekovih vriiékov, ma-
lo oresicka, celega popra, pimenta
(Neugewiirz), ingverja (bele koreni-
nice) in timeza (Timian), 2decl kisa,
sol. V mrzlo, nesoljeno vodo denemo
vse osnazene in na liste zrezane zele-
njave in za¢imbe ter zavremo. Potem
po okusu (raje manj kot prevec!) so-
limo in kuhamo pol ure, nakar kvaso
ohladimo (a ne precedimo!).

Tako pripravljeno kvaSo vlijemo
¢ez lepo zlozeno meso tako, da stoji
¢ez (meso). V kvaso denemo meso, da
postane bolj mehko, da dobi boljsi
okus in da ga delj ¢asa ohranimo do-
brega (¢e ga dobimo slu¢ajno veé, kot
ga moremo sproti porabiti). Cim tre
vlakne ima meso (n. pr. gams, ali star
zajec i. t. d.), tem delj €asa moramo
imeti meso v kvadi, da se nam zmehéa.
NajkrajSa doba pa je 24 ur. Lahko pa
imamo meso tudi 1 teden v kvadi, a v
tem primeru moramo kvaSo vsaj vsak
drugi dan spremeniti z nove kvaso,
poleti pa vsak dan. V kvaSo ne dene-
mo samo mesa divjadine, temveé la-
hko tudi goveje, ovéje ali koStrunovo
meso, lahko tudi domaéega zajca, kun-
ca, ki s tem izgubi svoj znadilen okus
in postane kot divja¢ina. Seveda pa
nam ni treba imeti kunca toliko ¢asa
v kvadi kot divjaéino, ker ima mehke
vlakne. . ;

Navadno pecen divji ali domati zajec
ali srna, ali tudi koStrunovo stegno.

i zajec (najboljSi je samo hrbet in
zadnje noge) ali srnin hrbet, = ali

1% do 2kg koStruna ali tudi gove-
dine, 10 dkg slanine, sol, poper, 6 bri-
njevih jagod, 10 dkg masti, juha za
zaliti, %4 litra smetane. ;

Meso hitro operemo, porezemo vso
kozo, pretaknemo s slanino in podr-
gnemo s soljo, poprom in strtimi bri-
njevimi jagodami. Potem opecemo
meso v razbeljeni masti od vseh stra-
ni in nato pefemo Se v peéici toliko
Casa, da se popolnoma zmehéa, kar
poskusimo z vilicami (ne manj kot
% ure, ¢e imamo mehko meso od mla-
de zivali). Nazadnje prilijemo pecenki
smetano, dobro prevremo, meso zre-
zemo na lepe rezine, naloZimo ma plo-
§¢o, polijemo z omako in serviramo.

Divji ali domaéi zajec ali druga divja-

_¢ina, ali ovéje ali goveje meso v

omaki.

1 srnin hrbet ali 1 zajec, ali 2kg
drugega mesa, kvasa za divjacino (glej
doti¢en zapis!), 10 dkg prekajene sla-
nine, sol, 6 brinjevih jagod, korenina
petriilja, korenja in koScek zelene,
5 dkg ¢ebule (polovica srednjedebele),
20 zrn popra, 10 zrn pimenta, 1 lavo-
rov list, timez, malo ingverja, orescka,
10 dkg masti, juha ali voda za zaliti,
3 do 4 dkg moke, 1% del rdedega vina,
2% del kisle smetane, 2 dkg brusni¢ne-
ga soka, sok % limone.

Pripravljeno meso denemo v kvasSo,
kot je v dotitnem zapisu povedano,
in ko se je meso dovolj zmehcalo, ga
vzamemo ven, porezemo vse KkoZice,
pretaknemo s slanino ter podrgnemo
s soljo in strtimi brinjevimi jagodami.
Potem opefemo meso od vseh strani,
pridenemo osnaZene in debelo zreza-
ne zelenjave in nekoliko zrezano de-
bulo ter pefemo v peéici, da se vse
skupaj zmehéa. Medtem polivamo pe-
denko ves ¢as s sokom, in Ce se ta
preved posusi, Se z juho ali vodo. Ako
bi vsled prevrote petice zelenjave
preved podrnele, jih vzamemo preje iz
posode in pefemo samo meso dalje,
da se zmehéa. Nazadnje vzamemo me-
so iz posode, zelenjave pa potresemo
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z moko, pridenemo vse zaéimbe, zali-
_jemo z vinom in vodo od kvase ter
prevremo in slednjié pretla¢imo. Oma-
ko vlijemo potem nazaj ez meso, pri-
lijemo Se brusni¢ni sok in kislo smeta-
no, ter — ¢e treba — Se malo limoni-
nega soka in prevremo. Meso zreZemo
na lepe rezine, nalozimo na plo§éo in
serviramo.

Mrezna peéenka ali svinjska pecenka
v mrezici.

1% do 2kg svinjske ribice ali dru-
gega svinjskega mesa, sol, mleti pi-
ment, mleti cimet, zelen petrsilj, li-
mona, rozenkraut, svinjska peéica,
10 dkg masti. Meso hitro operemo, po-
drgnemo s soljo, potresemo z mletim
pimentom in istotakim cimetom (ci-
meta naj bo Se enkrat toliko kot pi-
mental) ter obloZimo z opranimi listi
zelenega petrSilja in roZenkrauta in z
na tenke listi¢e zrezano limono. Potem
namoc¢imo svinjsko pecenko v malo
mlaéni vodi, da je bolj mehka, nakar jo
razgrnemo na desko in obloZimo z listi
zelenega petrsilja, roZenkrauta in re-
zinami limone ter potresemo z mletim
pimentom in cimetom. Nazadnje polo-
zimo obloZzeno meso na tako priprav-
ljeno mrezico (pecdico) ter ga zavijemo
od vseh strani (tako, da imamo diSave
in liste zgoraj in spodaj). Peéenko po-
lozimo v pekad, oblijemo z razbeljeno
mastjo in pe¢emo 1 do 2 uri v pecici
ter medtem ves cas polivamo s sokom.
Nazadnje odlijemo nekoliko masti,
ostali pa prilijemo nekoliko vode ali
juhe, prevremo in polijemo Cez lepo
zrezano in na plo$éo naloZeno pe-
¢enko.

Pecen puran.

Osnazenemu puranu odrezemo vrat,
noge in polovico perutnic, nakar ga
solimo od zunaj in znotraj ter pusti-
mo nekaj ur lezati, da se razsoli. Po-
tem — posebno, ¢e je star — pretak-
nemo stegna in prsa s slanino, polozi-
mo v pekaé, . polijemo z ‘razbeljeno
mastjo in petemo:2 do 3 ure v pecici,
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ter medtem ves ¢as polivamo s sokom.
Ako vidimo, da se meso zgoraj smodi
(ce imamo bolj nizko pecico), tedaj
pokrijemo purana z debelim papirjem,
ki smo ga namazali z mastjo ali s su-
rovim maslom. Ce je puran pecen ali
ne, se prepricamo na ta naéin, da ga
prebodemo z mesnimi vilicami, in ¢e
je meso mehko, tako da vilice z lah-
koto potegnemo iz mesa, tedaj je pu-
ran gotov, drugace ga moramo Se delj
¢asa peti. Vendar je pa priporodljivo,
da ga zalivamo bolj z juho, ¢e ga mo-
ramo zelo dolgo peéi, da se meso ne
sezge. Pecdenega purana zrezemo na
lepe koStke, kot je bilo v ,Zadrugar-
ju” ze povedano, ga polijemo z pre-
vretim sokom in serviramo.

Peéena kokos.

Ako imamo mlado koko$, tedaj jo
podrgnemo od zunaj in znotraj s so-
ljo, denemo v pekaé v razbeljeno mast
in petemo v pecici, da se zmehéa —

‘priblizno 1! ure. Peteno kokos (po-

izkusimo z vilicami, ¢e je mehka ali
ne!) zreZemo na primerne kose, poli-
jemo s sokom in serviramo. Ce pa ima-
mo staro koko§, tedaj pa postopamo z
njo nekoliko drugace: nasoljeno de-
nemo v pekaé ali kozico, prilijemo
nekoliko juhe ali vode ter parimo v
pokriti posodi, da se napol zmehta.
Potem odlijemo vso vodo, polijemo ko-
ko$ z razbeljeno mastjo in pefemo v
pecici, da se popolnoma zmehéa. Ne-
kateri stare koko$i tudi najprej pre-
vrejo v loncu in potem Sele dajo peci,
a v tem sludaju okus nekoliko izgubi,
ker preide preve¢ mesnega soka v ju-
ho. Velike kokosi pripravimo ‘lahko
tudi na ta natin, da jih pretaknemo
na prsih in po bedrih s slanino.

'Pecena gos. .

Osnazeni gosi odreZemo vrat, noge
in peruti ter jo solimo in od znotraj
podrgnemo Se z zdrobljenim majero-
nom, Potem jo napolnimo z drobnimi,

‘neolupljenimi jabolki, dresiramo kot



obi¢ajno (ée nam pa ne ostanejo noge
in peruti v dolo¢eni legi, pa jih zveze-
mo z vrvico, da se pri peki ne zazgo).
Tako pripravljeno gos denemo v pe-
ka¢, polijemo z razbeljeno mastjo in
pecemo 2 do 3 ure v pedici ter medtem
veckrat odlijemo mast, ki se je odce-
dila, gosko pa polivamo s sokom.
Mehko peteno gos razrezemo, mast pa
zalijemo z juho ali vodo, prevremo in
polijemo ¢ez lepo naloZeno meso.

Beneska rizota.

12 dkg surovega masla, 40 dkg riza,
juha ali voda za zaliti. sol, 10 dkg par-
mezana, 20 dkg gosjih (ali kurjih) je-
ter, 3 dkg sur, masla, ¢ebula, 2 dkg mo-
ke, 3 dkg paradiznikove konserve. Na
maslu preprazimo riz, da postane pro-
zoren, nakar ga zalijemo z dvakratno
mnozino juhe ali vode in parimo to¢no
20 minut. Zgotovljen riz zmeSamo s

KAKO NAPRAVIMO LEP IN VISOK
! KRUH?

Véasih gospodinje kritizirajo ez
moko, ¢e¢ kruh ne vzhaja, in tudi je
moka kriva, ¢e se kruh dosti ne zapece
in ostane pacast.

V najve¢ primerih pa ni krivda v
moki, ¢e kruh ni zadostno shajal,
temved je napaka ta, ker se testo ni

polovico nastrganega parmezana in
nalozimo v skledo. V sredino riza de-

- nemo posebej pripravljen ragu in po-

tresemo vse skupaj z nastrganim par-
mezanom. Ragu pa pripravimo: Na
maslu zarumenimo sesekljano éebulo,
pridenemo na tenke liste zrezana je-
tra in ko se preprazijo, potresemo $e
z moko, ki jo pustimo, da tudi zaru-
meni. Potem pridenemo Se paradiZni-
kovo konservo, premeSamo in nato za-
lijemo z juho ali vodo ter zadnji
trenutek Se solimo.

Opomba: Benesko rizoto pripravimo
lahko tudi tako, da primeSamo zgo-
tovljenemu rizu posebej pripravljen
ragu, le da v tem primeru zreZemo
jetra na male kocke. Pridenemo lahko
tudi z jetrami vred preprazen pri-
zelje, ki smo mu preje odstranili ko-
Zico in smo ga enako zrezali na kocke.

G. Prasnikarjeva.

zadostno pregnetlo ali pa da ni bilo
dovolj kvasa, ali se je vporabil slab,
star kvas. Cim dalje casa gnetemo
kruh, tem lepSe vzhaja.

Kurjenje stedilnika ali pedi za peko
kruha mora biti pravilno in zadostno,
tako da dobro vzhajani kruh v vroci
peéi naraste in ne pade skupaj, sicer
postane gost in pacast.
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e V svitu ribiske luéi
Tiste poletne dni, ko smo bivali na letovanju na Kastelanski rivi-
eri, smo sleherni vecer hiteli izpod strehe gledat, ¢e se je nekje
nad Splitom Ze uzZgala velernica. Sprehajali smo se v toplem zraku
po obali, morje je bilo po popoldanskem maistralu umirjeno kakor
olje, ali je samo $e priliznjeno oblizovalo skale in pesé¢ine. Bolj in bolj
se je temnila sinjina, tu in tam nad gorovjem 3e preklana z dolgimi
Skrlatnimi prameni, ki pa so naenkrat ugasnili. Svetleje in visje se je
vnela vecernica, dokler ni zaZarela naravnost nad stoZcem nocne
svetlobe starega Dioklecianovega mesta.

Crna gmota Marjana in Ciova pred zalivom, za nami visoko ska-
lovje Kozjaka, pesem seljakov, ki so se vracali iz vinogradov, po za-
livu pa okrogle luéi ribicev, ki so se polasi premikale od brega in se
naposled zasidrale nekje daleé sredi zaliva, — to nas je venomer va-
bilo, da pojdemo Se mi nekoé& ribarit. Toda zdelo se je, da prav te po-
letne vecere mesedina vse prepocasi ugaSa. Nestrpni smo komaj do-
cakali veler, ko smo bili zgovorjeni z ribicem Ivom, da nas popelje
na lov.

Potniska ladja, ki ves dan pridno vzdrzuje promet v zalivu med
Splitom in Kasteli, je Ze odrinila proti Trogirju, da si bo odpoéila ¢ez
no¢. Truma domaéinov in letovis€arjev, ki ji je sprejem ladje in pot-
nikov vsak vefer v razvedrilo in za promenado, se je razgubila. Ble-
stele so Se girlande Zarnic pred restavracijami, radijski aparati so se
kosali s programi italijanskih in nemskih oddajnih postaj, oglasali
so se iz zvo¢nikov tanki tenorji, koloraturke in reporterji z vsakda-
njimi poroéili o borzi, o Japoncih in Kitajcih, o nemskih zahtevah in
veénih zadregah Sovjetije ... Velernica je ze blestela visoko nad Spli-
tom, po njej smo toéno vedeli uro in skorajda tudi minuto. Zvezd je
bilo kakor ovéic na paSi. A Mesec, njihov pastir, je to no¢ menda za-
vil v kaksno dalmatinsko klet...

Morska voda je klokotala v temi ob kamenite pomole, ni se Se
umirila po popoldanskem maistralu. Toda ribi¢ Ive je ze imel pri-
zgano svojo grozansko plinovko, pri¢vriceval jo je ob kljunu svojega
¢olnica, pripravljal vesla in ost in mrezZo, taksno, da bo z njo pono¢i
lovil metulje ali veste, ne pa zajemal smrino zadete lignje.
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.Prosim vas, ne bojte se!” je Ive bodril nasi dve spremljevalki,
ko sta stopali po kamenitih stopnjicah v nihajoé¢i ¢oln in posajali
vsaka svojo héerko na varen sedez. — ,,Poznam jaz morje. Cim izplo-
vemo sto metrov od brega, ne bo na gladini nobene gube vet. Izbrali
ste veter, kakrinega ste si le mogli Zeleti.“ —

Ribicev pomocnik, frkolin svojih dvanajstih let, je odklenil &oln
in naglo sko¢il vanj, da smo se moéno zazibali. Potem smo zavili
okrog pomola proti sredini zaliva. Sedeli smo v temi, ¢oln je &isto
lahko, resda neslisno drsel po morski plani, nobenega vetria mi bilo
ve¢ Cuti, ribi¢ev mali pomoé¢nik je premikal vesla previdno in skrbno,
kakor bi bozal mater. Ne morem: reéi, da je pri¢etek voznje na morski
ribolov poseben uzitek. Seveda pa takoj dostavim: kadar so skrbne
in bojete mamice v ¢olnu. Vsak gib morskega sopotnika jim je groz-
nja s smrino nevarnostjo. Ti pa radoveden tis¢is glavo vStric s sve-
tilko, ki se zdi od zadaj kakor ¢rna buéa, sveti pa v morje kakor pro-
dirno Ciklopovo oko. Zazira$ v zeleno vodo, kakor v akvarij, in spo-
snava$ brezumni pohlep morskih rib po svetlobi z viska, zanje iz ono-
stranstva. Kar brz se ne zmenis dosti ve¢ za vzdihe in pritozbe so-
potnic.

Na stotine, na tiso¢e drobnih, vitkih srebrnih ribjih telesc roji
spodaj v svetlobnem stozcu. Cim dalje se pomika &oln, tem bolj omo-
tene in zapeljane sledijo ribe vabljivi luéi. In ko se Coln ustavi sredi
zaliva, se zgoS¢a roj od minute do minute. Cakamo. Nekje dale¢ =z
brega odmeva plesna muzika. Po cesti gre nekdo in si poje sam. Le
zdaj pa zdaj prevpije njegovo petje hropenje avtomobila, ki venomer
tule¢ s sireno in mere¢ prasno cesto drvi nujno, nujno proti Splitu.
Dale¢ vsaksebi po zalivu se bleséijo ribiske luci. Visoko v zraku
krozi vojasko letalo z majhno lu¢ko na krilu, potem nenadoma spusti
raketo. Pripeta ob lastno padalo obvisi raketa nad zalivom in nekaj
minut razsvetljuje vso morsko pokrajino pri Divuljah, potem pa
pocasi pada, ugasa, utone. In spet mol¢i obala. Umiril se je radio. Sa-
mo plesna glasba se ¢uje in je vedno podjetnejSa. Zvezda vecernica
je zlezla Ze bogvekam, o, saj gremo Ze proti polnoéi.

In ribji roj je vedno bolj zmeden in ima svoj omoti¢ni, veseli¢ni
ples. Pocasi, previdno krenemo z mesta. Ves ribji vlak povlefemo s
seboj, dale¢ nekam v sosednji Kastel Luksié. Ze so se pojavili cipli,
morski razbojniki. Bliskovito $vigajo ob ¢olnu in se zaganjajo med
roj drobnih, srebrnih sardelic. Strahovita je njihova pozresnost, gro-
zovito napadajo. Cipli imajo svojo strategijo. Vsak od svoje strani
planejo med ribji roj, da ga razzeno in se namastijo z Zrtvami. In
lignji so priplavali k ¢olnu, kakor veliki hros¢i se zdijo, temnorjav-
kasti, z dvema dolgima tipalkama. Po deset, dvanajst jih je ob vsaki
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strani Colna, cele druzine velikih, srednjih in malih. Potuhnjeno sle-
dijo ribjemu vlaku, da napadejo ob pravem c¢asu. Treba je ribi¢u po-
trpljenja in opreznosti, kakor strazarju pred sovraznikom. Veslo ne
sme udariti ob vodo, pljusk bi razgnal ribji vlak, a govorimo lahko
glasno, Se prepevamo, ¢e se nam zljubi. Pocasi je treba veslati k
bregu. '

- Zdajci, glej, se je zarotila zoper ribji vlak cela jata razbojnikov,
ki nam hoée plen pred nosom razgnati. Ribi¢ Ive se je z levico naslo-
nil ob obod éolna, z desnico je naperil ost. Tako dvigajo divji razboj-
niki sulico k napadu, tako so gladijatorji v rimski areni dvigali bo-
dalo nad sovraznika ob nogah. Bliskovito Svigne ost v vodo. Ribi¢ Ive
dvigne svojo Zrtev, prebodeni liganj se strese v smrini grozi in brizg-
ne naokrog ¢rno teko&ino, svojo zas¢itno meglo. Brisemo si ¢rne ma-
deze. Zdaj ko imamo polno Zrtev v ¢olnu, smo Ze vsi bolj opogumljeni
in tis¢imo k svetilki. Toda prav zdaj se je treba brzdati, da se ves
ribolov ne ponesre¢i. Drsimo, drsimo v velikem loku k bregu. Stari
bresti zdijo v temi kakor zakleti koSati orjaki, obrisi hi$ so zdaj raz-
loéneje vidni, blizamo se veliki starinski palaci, ki rase naravnost iz
morja. Beli kameniti podboji, skozi katere lahko stopi§ naravnost v
¢oln, kakor v Benetkah, se svetijo v temi. Prav tako okna. Ob desni
strani palade je Siroko korito do brega, kakor iztok pri mlinu. Tja v
tisto sotesko je treba s svetilko primamiti ves ribji vlak, potem pa
naglo zaokreniti ¢oln, da pocez zapre izhod. Nato je treba hiteti, hiteti
in zajemati v mrezo, kar se le vanjo ulovi iz omotene, zbegane ribje
mnozine.

Sre¢no in tiho smo pripluli v blizino palace, roj drobnih ribic je
bil se dovolj gost, eprav so se pozresni cipli vedno bolj divje zaleta-
vali vanj. Prav na oglu, preden je ¢oln krenil v ozko zagato, pa je
svojat ciplov in lignjev zacutila breg in nevarnost, obrnila se je in
je izginila nazaj v neskonéno morsko temo... Kakor vsako dejanje,
ki se bliza visku in koncu, nas je tudi vhod v sotesko ob palaéi zdrazil
do napete pozornosti. Zdaj! Konec tisine, veselo je pljusnilo ob morje,
&oln se je zasukal in zaprl izhod. V plitvi vodi — zapeljane v pogubo
in smrt — so opletale in poskakovale drobne ribe. Ribi¢ Ive je zaje-
mal z mrezo in metal v veliko Skatlo v ¢olnu, kakor kuhar, ki z ve-
liko zajemalko hiti jemati leco iz kotla. Poskakovanje in Sumenje ob
¢olnu je bolj in bolj popuscalo, zato pa je v ¢olnu samem nekaj sto
ribic poskakovalo, trepetalo in se umirilo v smrti.

— Tako, opravljeno, kaj, Ive?

— Da. Poglejte, velernice ze davno ni vec. Polnoé¢i je zdaj, po-
znam po zvezdah. '

— Si zadovoljen z lovom?
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— No... Saj vidite, ¢e bi zivel samo od tehle ribie, bi bilo skrom-
no. Takle vecerni izlet za ribe je le bolj letovis¢arjem v zabavo, kaj
ne? ‘ .

— Dobro in prav. A kam nas zdaj popeljes? Nemara v Split?

— Lahko. Do jutra bi se ravno prizibali tja... Lepo domov vas
popeljem in ez dobro uro boste ze sladko smréali. Sam pa odrinem
potem Se enkrat na morje, nemara ujamem kaj vejega.

Vesla so odbila ¢oln od stare palac¢e. Puncki, ki smo ju imeli v
colnu, sta prevzeti od ribolova, od prijetnega hladu in zaspanca 7e
zadremali v narotju svojih mamic. Ive pa, kakor da se je na lepem
domislil, je iztegnil roko in pokazal nazaj proti palai: g

— Veste, kdo je nekoé bival tu?... Dobrila... Ona, no... héerka
konte Viturija, oholega plemiéa. Bila je smrtno zaljubljena v Miljen-
ka, sinu drugega plemita Alberta Rosanija, ki je bival tamle, sto ko-
rakov stran, v tistile gosposki hisi ob morju. Se niste ¢uli te zgodbe?

Da, ¢uli smo o Romeu in Juliju iz Kastela Luk%iéa, kako ne bi bili
c¢uli! Prvi dan, ko stopis na kastelanska tla in se namenis kam na iz-
prehod, ti bodo svetovali: ,,Tja in tja po cesti, tam stoji kapela, tam sta
pokopana v skupnem grobu Miljenko in Dobrila... Niso jima dali
zaradi druzinske mrinje skupaj ziveti, pa sta zdaj vsaj skupaj v
grobu.” Da, ¢uli smo to zgodbo, vsa kastelanska riviera je je polna,
vsaka Zzenska bo dvignila obrvi, kadar ti zatne pripovedovati o ne-
sre¢nih dveh zaljubljencih in se ta ljudski roman lahko pripoveduje
na dolgo in na kratko. Ampak zdajle, v polnoéni tisini, ko smo drseli
izpred Viturijeve palae po zalivu nazaj proti Kastelu Staremu. se
nam je prav prileglo, da nam je ribi¢ Ive po svoje opisal, kako sta se
ljubila Miljenko in Dobrila.

— Veste, to je bilo davno, pred dvesto leti, takrat so bili grofi ge
vsemogoCni. Stara dva sta se sprla zaradi zemlje, zaradi tezakov, kali.
In prav tedaj, ko sta se onadva sprla, sta se mlada dva zaljubila. To se
rado zgodi. Dobrilin o¢e, divji in trmoglav, je hotel dekle omoziti z
drugim plemi¢en. Toda Miljenko jo je otel tik pred poroko. Svatba se
je razbila. Dekle je stari spravil v trogirski plemiski samostan. Fant
je pobegnil k fran¢iskanom na Visovac — poznate tisti oto¢ek nad ve-
likim slapom Krke, divna samota!... No, potem pa je neko mnoé Do-
brila sredi nevihte pobegnila iz samostana. Dolge ure je hodila. da je
prisla k Miljenku. Zdaj se je stari grof Vituri navidez udal in je pri-
volil k poroki, da bi resil ¢ast druzine. Bilo je veselo svatovanje. Ko
pa je Miljenke odvedel nevesto na svoj dom, je'iz zasede potila puska,
nesre¢ni zenin je izdihnil. Dobrila je potem znorela. Miljenkov oée pa
je maS¢eval smrt sina-edinca, ob smrtni postelji Dobrile je zabodel z
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mecem njenega trdosrénega oceta. Po Dobrilovi smrti so oba mladopo-
rocenca pokopali v oni kapeli ob cesti.... Eeee, tako stanovitne lju-
bezni danes ni ved na svetu!

— Ne, ne! — smo pritrdili. Ze je ¢oln dosegel kamenito stopnico.
Izgubili smo se domov v temo in molk.

! % 203

NS AR DS E

Gustav Strnisa:

ZADRUGAR)E

Milenkin sveti vecer

.Na sveti vecer”, tako je pripovedovala sluzkinja Barba, ki je pe-
stovala Se Milenkino mamico, saj je bila nad trideset let pri hisi, ,,na
sveti veCer ozive vsi snezeni mozicki. Priroda zadiha skrivnostno Ziv-
ljenje. In sneZenci tedaj zacutijo v sebi zivljenjsko mo¢ in gredo na
pot. V gozd se napotijo med smreke in bore, kjer praznuje narava svoj
bozi¢. Kolikor z veéjo ljubavjo so otroci svoje snezne mozicke delali,
toliko bolj Zivahno in veselo srce jim zabije v prsih, ko se pribliza
tajinstvena polno¢na ura.”

.»Joj! Potem bo moj zelo Zzivahen! Kako skoda, da ga ne morem
videti! Kar v prirodo bi zbezala, tje za naSo tvornico v park. Nocoj me
paé pri¢akuje moj beli mozZek, da bi se z njim napotila tudi jaz v zim-
sko pokrajino! Kako lepo mora biti tam zunaj pod zvezdnatim nebom!
Poljana sije v samih biserih, kot ste mi pripovedovali. In gozd? Kako
prelesten mora biti in kako ¢aroben! In ko ozive ti snezni mozicki, ti
nasi prijateljcki, ki smo jih sami izoblikovali iz snega, ter prihajajo
drug za drugim, si ogledujejo najvisjo smreko, ki je ta veCer vsa ob-
zarjena, da okoli nje zapraznujejo in zapleSejo ter zarajajo! Kako
mora biti éudovito!* je dejala Milenka. Potem se je prosece ozrla v
starko: '

»Barba! Moja dobra Barba! Pojdive pogledat mojega snezenega
moza in potem jo uberive v hosto, da si ogledava tisto veselje v zimski
prirodi!™
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.Kam pa misli§, otrok moj dragi? Sami sva doma v vsej tej veliki
tovarni. Le stari vratar Matije dremlje nekje v svoji sobici poleg loze.
In zdaj naj greva v sneg in mraz? Kaj bi rekla o¢ka in mamica?” =

.,Otka je moral po uradnih opravkih, a mamica mu je ¥la nasproti.
Ne bo ju Se kmalu domov!*

.Denar, denar! Oba se pehata samo za premoZenje, a otroka pre-
pusCata meni, stari revi,” je zamrmrala Barba, a glasno je rekla de-
klici:

.Miljenka moja! Cas je, da greve pocivat! Zdaj se bos slekla. V
kopalnici je Zze zakurjeno in ¢aka te topla voda. Ko se osvezis s prho,
bos dobro spala in sanjala o belem mozi¢ku. Se lepse ti bo, ko kar spla-
vas v veselih sanjah v gozd in se znajdes med samimi snezenci pod
visoko smreko, okraseno s srebrom, zlatom in biseri!*

.»Dobro, pa leZem spat, a nocoj brez vsake kopeli, da veste!"

Trmasto je Milenka udarila z nogo ob tla. Starka je vedela, da bo
morala popustiti. Ni ji ugovarjala. Spravila jo je v sobo in jo pokrila.
Nato je odsla tudi sama v svojo skromno ¢umnato.

Barba dolgo ni mogla zaspati. V duhu je spet prezivela svoje ziv-
ljenje, usodo bedne delavke, ki je imela vsaj to srefo, da je Se mlada
prisla za pestunjo in sluzkinjo k tovarnarju Arni¢u. Polasi so se ji
sproscale misli od slike do slike, od bozi¢a do bozi¢a. Na nizki mizici
so stale skromne jaslice, pred katerimi je vsako leto prizgala oljenko,
ki ji je zaplamtela kakor lu¢ka spominov.

Tudi mala Milenka ni zaspala. Ce je le zatisnila o¢i, so se pred njo
pojavili prijazni snezeni mozicki. Kar videla jih je, kako korakajo
proti gozdu. Kako mora biti to vendar zabavno in smesno!

Milenka je imela lepo drevo vse polno darov, pa se ga je hitro
naveli¢ala in ga kar ponujala stari Barbi. Da, ¢e bi bili doma starsi,
da bi se poveselila z njimi, potem bi bilo pa¢ drugace! Kako je véasih
koprnela za njima, pa nista imela ni¢ ¢asa zanjo. In vendar sta ji
vedno zatrjevala, da se pehata le zavoljo nje, samo da bo ona enkrat
bogata, silno bogata!

Ko se je spomnila na bogastvo, jo je obsla tiha mrznja. Cemu mora
biti ¢lovek bogat, da je srefen? Ali so bogati ljudje tudi res zado-
voljni? Ali je ona sre¢na? Kolikokrat si je Zelela biti otrok vratarjeve
héerke, ki je brezskrbno skakljal vse leto po pesku in se svobodno
valjal po blatu in ¢ofotal po vodi za parkom. Ona pa je morala biti
vedno snaZzna, se prijazno nasmihati prihajalcem in kazati vesel obraz.
Kaksna sreca je vendar v bogastvu? BELL

Vsega tega pa¢ ni mogla dojeti, vendar se ji je nekaj meglenega
pojavljalo v spominu. Tudi strah je opaZala v oteh delavcev, s katerimi
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je govorila in ki so bili z njo prijazni in vendar tako silno hladni.
Tega ob¢utka ni mogla izraziti, a hudo ji je bilo, saj je kar ljubila
tiste trpeCe obraze.

Spet se je spomnila na sneZenega moza. Ah! Ali se niso odprla
vrata in ni vstopil njen mrzli prijateljéek v sobo?

Ozrla se je. Ne, zmotila se je. Vse je bilo tiho. V poltemi je udarila
stenska ura in spet umolknila.

In tedaj je Milenka vstala in se jela hlastno oblaciti:

., Pojdem, sama grem in poiS¢em svojega snezenca ter se napotim z
njim v gozd na boZi¢evanje! Toda vrata so zaklenjena in vratar paé
ne bo hotel odpreti, si je dejala. Isto¢asno se je pa spomnila na stran-
ska vratca, od katerih je kljué visel v ocetovi pisarni.

Ze je bila oble¢ena. Ker ni mogla takoj iztekniti tezkega zimskega
plasca, se je zadovoljila z lazjim. Sko¢ila je v ocetovo pisarno, kjer
je vzela kljué stranskega vhoda in se splazila mimo Barbine spalnice.

Zdaj se je najbolj bala. Kaj, ¢e bi jo starka sliSala? Morala bi pat
nazaj v postelj in njen snezenec bi odsel brez nje. Ona pa mora z
njim, mora!

Vse je §lo po sreéi. Priplazila se je mimo. Videla je v kamri lué.
Kar sapo je zadrZevala, saJ je sluzkinja Se dobro slisala, ¢eprav je bila
stara.

Pritavala je na stopnice in kmalu dosegla vratca. Odklenila jih je
in stopila na cesto.

Hitela je. No¢ je bila jasna. Nasmehnile so se ji zvezde. Mesec¢ina
je sipala svojo bleS¢avo in ji kazala pot.

Milenki ni bilo Se Sest let, a vendar se ni bala. Pogumno je stopala
v park, kjer je Se pred dnevi stal njen snezni mozek, ki ga je sama na-
redila in ji je le sneg pomagal nositi drobni delavec Martin, ki je sta-
noval v kocici, kake Cetrt ure oddaljeni od tovarne. Tega Martina je
imela deklica zelo rada. Sam je imel otroke in kadar sta govorila, ji je
rad pripovedoval o svoji druzini.

Milenka ga je hvalila svoji mamici, ki pa ni hotela o njem nicesar
slisati. V¢asih jo je dekletce prosilo, naj bi kaj dala za njegovo deco,
saj ima vendar dovolj stare obleke, pa jo je mati zavrnila, da ne sme
biti predobra z delavci, e ne zrastejo ¢loveku preko glave.

Milenka je dospela do kraja, kjer je Se pred kratkim vladal njen
znezec z veliko metlo v rokah in po¢enim piskrom na svoji debeli bu-
tici. Sirota pa¢ ni vedela, da ga je Martin moral Ze prejsnji dan od-
straniti.

Ko je zagledala prazen prostor, se je prestrasila:

,,OdSel je ta moj mrzli prijateljéek! Dospela sem prepozno!™
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Ze se je hotela vrniti. Zeblo jo je. Pa se je hitro opogumila:

. Vsaj do gozda skoCim, ker ni dale¢! Se bom Ze Se pogrela! Moj
mozek je pa¢ pocasné in ne bo tako hitro prikoracal do smreéja. Do-
tekla ga bom, saj Se ni tako kasno! Kje je Se polnoéi!*

Krenila je proti hosti.

Ko je vstopila v gozd, jo je objela tema. Nekaj Casa je pogumno
stopala naprej. Sama ni vedela kdaj je zasla. Gozdna samota in mrak
sta ji postajala vedno bolj neznosna. Zac¢utila je vedno huj$i mraz.

»Domov! Domov!” je Zepnila in se hotela vrniti.

Spet se je spomnila na pripovedovanje stare Barbe, a njena Zelja
za domom je bila zdaj silnej3a:

.Lgresila sem snezenca. Bog sam ve, kje je tista jelka? Le brz
nazaj domov!"

Nikjer ni nasla poti. Pri¢ela je klicati Barbo in te¢i kar na slepo
sreco. Nihce se ni oglasil.

Dospela je na jaso. V daljavi je zagledala lué. Hitela je proti nji
vsa brez sape, pa jo je preje zmagala utrujenost:

»Samo malo se spo¢ijem, samo malo!*

Sedla je v sneg in Se nekajkrat poklicala Barbo po imenu. Nihce

se ni oglasil.

Prav tedaj so pri delaveu Martinu v bliznji ko¢ici praznovali svoj
bozi¢. Za zadnji denar je ole kupil nekaj drv in kave, da so se ta
vecer najedli in pogreli. '

. Ali ni nekdo klical?” je nenadoma vpra3al in prisluhnil.

.Nih&e! Tebi se samo tako dozdeva,” ga je zavrnila Zena.

Moz ni odgovoril. Nekaj ¢asa je moléal, a potem je oblekel suk-
njic:

' .Prav zdi se mi, da je bil otrogki klic. Moram pogledati!*

Kmalu se je vrnil z Mileno v narodju.

Deklica je bila Ze vsa premrta. Hitro jo je ogrnil v svoj plasé, ji
odrgnil s snegom roke in jo polozil v postelj.

Odprla je oé¢i in se blodno nasmehnila:

»Ali si res ti moj sneZzeni mozicek ?*

Potem je zaspala. :

Ko se je na sveti vecer vrnil tovarnar Arni¢ domov, je takoj hitel
v otrosko sobo, da bi poljubil svoje dete, preden leze pocivat. Prepla-
Sen je obstal in poklical Zeno:

,Kje je vendar Milenka?”

Kakor blazna sta drvela klicat Barbo:
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»odama sem jo polozila v postelj, jo pokrila in pocéakala, da je
usnula®, se je opravi¢evala starka.

Oce je tekel k vratarju:

»Otroka ni, ali ste ga videli?”

Pretaknili so hiSo. V stranskih vratih so nasli kljuc.

Tovarnar in Zena sta odbrzela po sledeh v snegu, stari Matija je
sopihal za njima, a Barba je pokleknila pred svoje jaslice in solzna
pric¢ela moliti.

Tako so dospeli do Martinove hiSe. Oce je potrkal.

Delavec se je pojavil na pragu.

»Ali ste videli mojo héerko?*

Martin je dvignil kazalec na usta in jih povabil s seboj.

Milenka je lezala na skromni postelji in spala.

»Kako je vendar zasla semkaj?“ je vprasal tvornicar.

Martin je povedal, kako jo je masel.

»Nikoli ti nisem bil posebno naklonjen, in vendar si mi otroka
resil. To no¢ bi se bil lahko maséeval nad menoj!™

»Kaj pa mislite gospod! Na kaj takega se nisem niti spomnil. Tako
vesel sem bil, da sem jo pravocasno prinesel v hiSo. Poglejte, kako
ljubko se smehlja, kakor bi nam prinesla sre¢o na sveti veéer!”

»oaj jo je tudi prinesla, prijatelj moj! Odslej se bo nasim delav-
cem godilo vse drugace!*

Gospa je dvignila svoje dete. Ze sta odhitela domov.

Otroka sta dala takoj v posteljo. Poslala sta po hiSnega zdravnika,
ki je ugotovil, da Milenki ni ni¢ hudega.

.»Zdaj pa zapraznujmo na$ boZi¢ni vecer!” je ukazal gospod Arnié,
ki je povabil s seboj vso Martinovo druzino in jo obdaril. Gospa jim
je postregla s ¢ajem in dobrimi prigrizki.

Ko sta tovarnar in gospa legla tisto no¢ pocivat, sta sklenila, da
ne bosta ve¢ tako blazno dirjala za denarjem in se bosta posvetila
bolj vzgoji svojega otroka ter se tudi pobrigala za blagor svojih
delavcev.

V svoji posteljici se je pa smehljala Milenka. V sanjah se ji je
prikazal njen sneZeni mozitek z metlo v roki in loncem na glavi. OzZi-
vel je pred njo, ji pokimal in ji prijazno pojasnil:

., 1i sama ne ves, da si $la z menoj, a nisi me videla! Povedel sem
te dalet, dale¢, tje v ¢udno deZelo, kamor sta morala za teboj tudi
tvoja starSa, v tisto dezelo, kjer se spremin Jajo trda ¢loveska srea, da
postanejo spet blaga in dobra!”
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Bodimo izbiréni v knjigah

obra knjiga je naSa najboljSa duSevna hrana. Tudi je naSa naj-

boljsa prijateljica, ki nas nikdar ne zapusti ali izda. Kdor rad
¢ita, najde v knjigi vedno tolazbo. Knjiga mu pomaga preko naj-
tezjih dusevnih kriz, ga potolazi, umiri in prevede v svetlejSe raz-
polozenje. Mnogo je ljudi, ki &itajo knjige prav samo za golo zabavo.
Hlastajo po dogodkih in najprej precitajo konec. Ni¢ jih ne zanimajo
psiholoski zapletljaji, zakaj se je tisto zgodilo, kako se je zgodilo. Ko
taki povrsni in plitki ljudje precitajo knjigo, vedo samo eno: ali se
je srecno izteklo ali me! Taki ljudje lahko precitajo milijone knjig,
pa nam ne bodo znali imenovati niti enega pisatelja, ne domacega ne
tujega in knjigo znajo ocenifi samo po tem, kako je zadostila njihovi
radovednosti. ' ;

Imamo pa tudi zelo veliko slabih knjig, ki imajo samo ta namen,
¢loveka zabavati, mu draziti fantazijo in strast, ki zastruplja duSo in
telo mladega ¢loveka, to pa vse samo zaradi tega, da se knjig ¢im vet
proda, da pri tem pisatelj in izdajatelj ¢im veé zasluZzita.

Nekateri starsi so mnenja, da ni slabo, ¢e otrok ali mladostnik
¢ita knjige vse od kraja: dobre in slabe. Pravijo, da bo otrokova dusa
sama zavrgla, kar je slabega. To je v¢asih res, a po najvetkrat ne.
Oskar Wilde pravi, da lahko ena sama slaba knjiga pokvari mladega
¢loveka za vse zivljenje. Zakaj bi torej pustili, da si otroci, ki sami
Se ne poznajo vrednost knjig, izbirajo svoje ¢tivo. Zdaj imamo tudi
Ze pri nas dosti dobrih mladinskih knjig, veliko jih imamo pa tudi
prevedenih iz tujih jezikov. Knjig, katere zelimo ¢itati, ne izbiramo
po naslovih, niti po priporo¢ilu nasih znancev in prijateljev, temvec
po pisateljih. Knjiga priznanega pisatelja, ki mu je blagor ¢lovestva
njegova prva zapoved, je vsaka posebej velika umetnina, saj je v
vsaki svoji knjigi ufenjak in mislec obdelal idejo, s katero zeli zbolj-
sati svet.

Otroka moramo kmalu navajati v to, da si zapomni pisatelja,
¢igar knjige Cita. Tako bo imel pozneje v Zivljenju vsaj pregled Cez
vso domaco in tujo literaturo, znal se bo udeleziti vsakega pogovora
in izraziti svoje lastno mnenje o knjigi in pisatelju.

Kdor ne zna ¢itati, tudi sicer ne spostuje knjig. Njegove in knjige.
ki si jih je sposodil, so kmalu umazane, sirgane z vse polno oslovskih

“uSes v listth. Kjerkoli preneha ¢itati, tam zapogne vogal, pa ¢e je
knjiga njegova ali ne. Taki ljudje tudi radi sposojajo knjige in se
dostikrat niti ne spomnijo, ¢e ne dobijo vrnjenih. Kakor lahko so-
dimo po otroku, ¢e ima dobro ljube¢o mater, po Zivali, kak$nega go-
spodarja ima, tako lahko hitro ugotovimo kaksne duSevnosti je &lovek,
ki knjig ne spostuje. Meglic¢eva.
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ZADRBZNIVESTNIK

Porcelan v nasi zadruzni prodajalni.

Pravkar je prispela nova posiljka por-
celana. Radi Zalostnih sprememb na Ce-
SkoslovaSkem smo morali na to posiljko
precej dolgo ¢akati. Toda zdaj je tu in
naSe ¢lane prav vljudno vabimo, da si
ob prvi priliki ogledajo, kaj smo dobili.
Toliko in tako lepega porcelana menda
Se nismo imeli. Tovarne kar tekmujejo
med seboj, katera bo izdelala lepsi in
boljsi porcelan. Toda ¢&eSki porcelan je
svetovno znan. Celo Amerika, ki ima
svoje tovarne za porcelan, ga naroca iz
Ceskoslovaske. Porcelan je izredno lep in
je lahko ponosna nanj vsaka gospodinja,
ki ga ima.

Oblika globokih in plitvih kroznikov
je vedno enaka, druga posoda pa se je
v obliki spremenila. Novodobno namizno
posodje ima ,linijo"! Zdi se nam, da je
vitka, elasti¢na in graciozna. Ce stoji to
lepo posodje na res lepem, belem namiz-
nem prtu, je ucinek Se mocnejsi, seveda
za tistega, ki je zmoZen obéutiti lepoto
vsepovsod, kjer je!

Dobili smo Sest razliénih in popolnih
Servisov:

Obedni servis obstoji iz 26 kosov, in sicer:
6 globokih krozZnikov,
6 plitkih kroznikov,
6 dezertnih kroZnikov,
juhnik,
skledica za omako s podstavkom,
okrogla skleda za solato,
voglata skleda za zelenjavo,
ovalen kroznik za meso,
posodica za poper in sol,
skleda za kompot.
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Servis za ¢aj ali belo kavo obstoji iz:

rocke za ¢aj ali kavo,

rocke za mleko,

posodice za sladkor,

Sest skodelic in Sest kroZnitkov.

Moka servis za ¢érno kavo obstoji iz:

rocke za ¢érno kavo,
posodice za sladkor,
Sest malih skodelic in kroznikov.

Kompotni servis obstoji iz:

sklede in Sest malih skledic za kompot.

Servis za sendvice obstoji iz:

porcelanastega pladnja in Sest kroZ-
nikov.

Servis za moé¢nato jed pa iz:

okroglega kroZnika in Sest srednje ve-
likih enakih kroZnikov.

Novi porcelan je okraSen s ¢&rtami,
Sopki ali pikicami. Tako vidimo na neka-
terih kroznikih ob robu Siroko modro
¢rto, obrobljeno z ozjo zlato ali pa SirSo
zlatorumeno ali oranZno, obrobljeno z
modro. Nekateri porcelan je potresen s
¢isto malimi Sopki drobnih roZic najnez-
nejsih barv. Pikice na porcelanu so sicer
nekaj ¢isto novega in jih prav zato gle-
damo malo bolj nezaupno. Porcelan s ta-
kim ali drugaénim vzorékom zahteva pod
seboj namizni prt samo ene barve! Beli
porcelan pa, ki je okraSen samo s crto
ob robu, prenese tudi vzorcast prt.

Kuhinjski porcelan.

Kuhinjski porcelan se ni spremenil. Ta
se tudi spremeniti ne sme dosti. V ku-
hinji se nam pobije veé porcelana kakor
v sobi. Vsak ¢as moramo kupiti novo
skodelico ali kroznik ali skledo, pa bi
bilo jako nerodno, ¢e bi ne mogli kupiti
enakih komadov. Vendar smo s podiljko
porcelana dobili nove oblike kuhinjskih
posodic za zaéimbe in sol.



Gospodarski in trzni pregled

ZadruZna moka.

Zadruga ima v zalogi najboljSo moko
iz priznane potiske pSenice, ki se ne da
primerjati z ostalimi vrstami slabe in
cenejie moke, ki se danes vsiljuje s stra-
ni konkurence, to je nekih mokarjev iz
Ljubljane in mlinov iz Slavonije in Hr-
vatske.

Marsikdo je bil prevaran, ker je na-
rocil cenejSo in slabSo moko, kajti go-
spodinja ni mogla spe¢i dobrega kruha
iz slabe in vlaZne moke.

Cenejse moke vsebujejo veéjo koli¢ino
otrobov. Zeleznicarji, ki se sami vozijo
na Hrvatsko po moko, morajo racunati s
stroski prehrane in potovanja ter za-
mudo ¢asa; zato jim pride moka dosti
drazja kot prvovrstna banaska moka, ki
jo prodaja zadruga.

Res je pa, da zadruga ne more in nik-
dar ne bo mogla konkurirati s ceno v
moki, ki jo ¢lani sami nabavljajo z brez-
plaénimi uputnicami.

Lahko pa konstatiramo, da kritike radi
kvalitete moke v zadrugi nimamo, med-
tem ko se marsikdo, ki je moko v veéji
koli¢ini naroc¢il v mlinih na Hrvatskem,
kesa svojega poskusa.

Jabolka.

Zadruga ima v zalogi Se nekaj zimskih
jabolk moSkancev, lepih, po zmerni ceni,

Opozarjamo ¢lanstvo, da si. jabolka
nabavi, dokler zaloga traja.

Marmelada.

Zadruga ima v prodaji pristno jaboléno
in slivno marmelado lastne proizvodnje,
ki kvalitativno daleko prekasa druge fa-
brikate, ker je pri vkuhanju dodan-samo
pravi sladkor in zdravo sadje.

Gospodinjam priporo¢amo, da posku-
sijo kakovost te doma¢e marmelade.

Drva.

Nasa zaloga bukovih drv se bo drzala
tudi ez zimo. Drva so po vefini pokrita
z deskami in se bodo izdajala po potrebi
na zahtevo ¢lanov.

Yino.

Zadruga bo dobila za praznike novo
dalmatinsko vino z otoka Visa, in sicer
.Opolo® ¢rno in belo dalmatinsko.

V zadruznih kleteh in trgovinah se
dobe stara, dobra vina: Stajersko belo,
cvicek in sremski rizling.

Clanstvo naj za potrebo za praznike
dobavi vino v zadrugi.

Cevlji.

Zadruga prodaja Ze nekaj let le tr-
pezne in iz prvovrstnega usnja narejene
¢evlje vseh vrst.

Ti ¢evlji so ro¢no delo domacdega iz-
vora, zato ni pritozb s strani ¢lanstva,
ceravno se proda letno na tisoe parov
cevljev.

Clanstvo opozarjamo, da kupuje so-
lidno izdelane devlje iz dobrega, trpez-
nega usnja, ker s tem mnogo pristedi,
kajti dobro in pravo usnje vzdrzi mnogo
veé kot ceneni &evlji.iz slabega usnja.

Cena dobrih é&evljev v zadrugi je le
nekaj vetja kot cena slabih éevljev to-
varni§kih fabrikatov, to je konstatacija
¢lanov, ki stalno kupujejo dobre cevlje v
zadrugi.

Iz uprave.

Kuharski in Siviljski te¢aji v zelez. zadr.
menzi.

16. januarja 1939 se priéne 3 mesecni
ve¢erni in 1. februarja 1939 4 meseéni
dnevni te¢aj za kuho, gospodinjstvo in
Sivanje v prostorih menze in zadruge pod
istimi pogoji kot je bilo to razpisano za
I tefaj in objavljeno v ,Zadrugarju™
stev. IX./38.

PodrobnejSa navodila in informacije
se dobe pri vodstvu menze v ,Ljubljan-
skem dvoru® (palata direkcije drz. Zel.).

»Zadruzna zastava“.

Nekajkrat smo ze opozarjali ¢lane na
~Zadruzno zastavo®, na list ki ga izdaja
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nasa Zveza v Beogradu, a na zalost skoraj
brez vsakega uspeha.

»Zadruzna zastava“ je polmeseéni list,
ki stane celo leto le din 10'—, torej zne-
sek, o katerem smo prepricani, da bi ga
marsikateri nafih zadruznikov lahko brez
posebnih tezkoé zmogel.

Yabimo na naroéilo, ki ga naj izvolijo
¢lani nasloviti direktno na naslov Saveza
nabavlja¢kih zadrug drzavnih sluzbenika
v Beogradu. Navesti je treba tofen na-
slov; da ne bi posta vracala Easopisa in
da ne bi s tem nastalo nepotrebno dopi-
sovanje.

Embalaza — zaboji in vredce.

Usluzbenci zadruge se vetkrat pritozu-
jejo, da ¢lani ne posiljajo vreé¢ za moko,
krompir, koruzo itd. Clan naro& n. pr.
40 kg moke, pa ne poslje vree. To ni pra-
vilno, ker mora zadruga v tem primeru
dati moko v papirnate vrece, ki so drage
in se s tem povedajo rezijski stroski. Ra-
zen tega obstoja nevarnost, da se papir-
nate vrece raztrgajo. Vsak élan je obve-
zan, da posilja v zadrugo vrece za veéje
koli¢ine mlevskih izdelkov in Zita.

Tudi naj si ¢lani s proge nabavijo za-
boje, da bodo zivila in tekoc¢ine lepo in
varno vloZene, da se papirnate vrefe ne
raztrgajo, steklenice ne pobijejo itd. Za-

boj za zivila- ni drag in vzdrzi vet let.
Prosimo tudi, da napifejo ¢lani na zaboje,
vrece, steklenice in na ostalo posodo svo-
je ime in c¢lansko Stevilko. Nadalje pri-
porotamo ¢lanom, da napiSejo na posa-
mezne vrece, kaj naj se dene vanje, na
primer: krompir, koruzni zdrob, mekinje,
moka. Og, moka 5t. 5 itd. Ce bodo ¢lani
imeli red s svoje strani, potem naj bodo
prepric¢ani, da bo manj pomot, zamenjav
in nerednosti s strani usluzbencev oziro-
ma zadruge. Zadruga prodaja vrece vseh
vrst ter ima tudi okovane zaboje za raz-
podiljanje zivil v zalogi.

Vsem clanom in njihovim rodbinam

zeli

vesele bozicne praznike

in

srecno novo leto!

Uprava + Urednistovo

«~Zadrugar** fizhaja mese&no 20tega in stane celoletno 24 Din,

rosamezna 3$tevilka 3 Din. NaroZa in

reklamira se pri upravnem odboru N. Z. U. D. Z., Ljubljana, Masarykova cesta, kamor se podiliajo tudi
dopisi. — Odgovorni urednik: Dr. Benko Leopold, TyrSeva cesta §tev. 89. — Tiskali ]. Blasnika nasled.,
Univerzitetna tiskarna in litografija. d. d. v Lijubliani. — Odgovoren L. Mikus,

384



Nova trebovanja.

Opozarjamo vse €lane na progi, ki pofiljajo embalaZo in pre-
jemajo Zivila iz zadruge na podlagi proprainic, da v smislu
objave St. 72 direkcije drz. Zeleznic v Ljubljani z dne 2. dec. 1938
predloZijo nujno trebovanje svojim fefom edinic, ki trebo-
vanja zbirajo in jih"nato posSljejo skupno na direkcijo najkasneje
do 15, jan. 1939,

Clan, ki trebovanja me bo izpolnil, bo moral pa&
plaZ&ati celo tovernino za prevoz embalaze kakor tudi
zivil iz zadruge.

inventura = trgovine zaprie!

Ponovno opozarjamo vse ¢lane, da bodo radi
letnega popisa blaga zaprte
vse nasSe manufakturne trgovine

v ponedeljek in torek, dne 2. in 3. januarja 1939
ves dan,

Specerijske
pa v soboto, dne 31. decembra 1938 od 12. ure
naprej.

I S A A P o TR B e PR P SR T

Pomagajte ¢eSkoslovaskim zadruZnikom !
Prispevke v gotovini posiljajte centrali nase zadruge
v Ljubljani. Na poloZnicah oznadite namen darila.






Nabavljalna zadruga usluZbencev drz. Zeleznic, r.z. z 0.z. v Ljubljani

Ljubljana:

Gor. kol.,

Glav. kol., Masarykova cesta 17, telefon 5t. 46562-3
Bleiweisova cesta 35 telefon &t. 46561

Jesenice: PreSernova, telefon st. 606

PRODAJALNE
Maribor:

CENTRALA: LIUBLJANA, MASARYKOVA CESTA 17 e TELEFON ST. 46-52 IN 46-53

Koroski kol., Frankopanska c. 34, telefon &t. 2061
Glav. kol., Aleksandrova cesta 42 , telefon st 2825

Prodajamo samo ¢lanom.

CENIK st. 12

Obra&unske cene veljavhe od 19. decembra 1938 naprej.
Zadruga si pridrZuje pravico, objaviljene cene med mesecem zniZati event. zvisati.
Na reklamacije se oziramo le takoj ob prejemu blaga.

Mievski izdelki Riz
Moka Ogg . kg | 330 | Carolina kg | 12—
i |1 S 3 ST B S Rl 8 —
Sirsiay SOLOBHOMAITG, e ot ot
o iR 5 . | 290 3
» - ajdova. . 550
» koruzma . . . . , ?:4_0 Dezelni pndellci
£ 2 krmjl.na spEsaaR 165 Cebula, domad&a nova . kg- —
» pleniéna krmilna . » y Cebula, praZena ,,Cepo** . doza | 6.—
rZena ot 275 | :
i % . Cesen kg | 6—
_Otl'Ohl. p§3ﬂlﬁnl dﬁheh - - 71 65 FiZOl, lia. e - - 2._
,. drobni . » 140 x ; = i
»  prepeliar novi . .
Zdrob, inkvantin . wiglyaoh | et ot
, koruzni . 3 3'50 cipto : : 495
” pSenicni . » S Grah zelen 11—
Zikin zdrob Y4 kg . zav. | 650 | joxnren : et
JeSprenjCek e B
Kasai .15 = el SER 350
Koruza, debela ; 2 1:65
= Cinkvantin = 2:40
Krompir . | —90
I'ESteIIille Leéa, Ia < 11—
Domaie »  domaca. i 4:50
Fidelini . kg 7-— | PiCa za kure . = 2:95
Krpice E 7. | Pti¢ja hrana . » 8—
Makaroni . . 7. | Tropine, lanene mlete - 2:60
Polzi . ; g il eCet o L e 2:20
Rezanci . = : phmed b 8 bl od amm T 220
Spageti . % pi | R R S o 2:30
Zvezdice = 7 Bienicaras Aihea e i, 220
Zeljeykislo oo o, 275
Jaitne Zelje kislo, v sodih, Btto -
Makaroni 2 kg 10.___ Za NttD a . . 4 * P " i 2'50
PolZi . bl a1 o8 Slive suhe bosanske . 950
Jajéne v kartonih Sadie juZno,
Makaroni . kg | 11— susSeno in sveie
Spageti . - . » | 11— | Rozine, Ia . kg | 14—
Jajnine vseh vrst . » | 17— | Rozine, Ila . T g [ 0
A. C. e T » | 18— | Fige v vencih ,, e
.“ O W ; .

ES

Jabolka . e b kg | 450
Ledniki, tol€eni . . . . o | 48—
Limone . . . kom. | —80
Mak plavi R R IRET
Mandeljnl;-Ia-. -5 5 59 52—
ErehifcelisSnss =, it ol 8—
Orehova jedréAs it A& 28—
Pomarande B lrom. i
Mandarine, ek oo bt s giea
RoZi¢i, celi kg 6—
Rozicevasnoka ¥ =REriaas e
Sladkor

Kocke kg 1550
Sipa, drobna . . | 14—
,» debela . » | 1410
V prahu . 5 1676
Bonboni B i
5 Fourres, la . y | 40—

3 =3 Ila 5 |90
Bonboniere . . . . x kom. |poizh.
Kandis . kg | 23—
Margo slad FOlML ) T
Sumecéa limonada . . kom. ' 1—

Sol
Fina . i s
Morska' % iy odiau s 82 275
Hava

Perl L3, 205 AETe kg | 70—
Portorin . tei 5 i deials ot et

Tudi blago, pri katerem cena ni oznadena, imamo v zalogi.




Surova, la . . . . . kg 68— | Prsni viSef . . . kg | . | Calvzavitkh . . . . zav. [ 17—
woMa ... .. , |060—]Reberca, brez koZe BN B , brazilski ,Mate . . , | 350
Viktoria . . . . . . » |B6— | Salama, krakavska ol P2 v oodpRlit ol S 0k | 186=
Fgania > e Ak e Sl 0T . letna » | 21'— | Cokoiada & Y4 ke . . . tabl |10—
CerRlo gy O Ry ,  milanska . o = A e TN 450
L aeSpeslalns s s v i ,»  mortadela . % * > L rtash il 2:50
Hag il s aint. G rivas TATSL A LT b navadna » | 12— o z lesniki ... - koms| 1I'—
e TR S ,  ogrska . e T S s e Yy g tabls:| G50
” panéka ¥ ¥ gg_ " » ” l,' » » 12—
5 »  Dosebna » b > mleCna Yo . . ., b—
Zitna kava o ikolshe T eee ; oy R S
Je¢menova, slajena za- Slanina, hamburSka » * Drohfinesas: ot e kpgbat—
druZna . . . . . . kg [11'— » - kruSna . » *® - R R e [
JeCmenova, zadruZna. . » 760 »  DPapricirana » * e L o 650
R¥ena, slajena, zadruZna. , |12— ,»  prekajena, deb » * Jajca, $tajerska, dnevna
Dr. Pireva . » | 1250 » ~ Soljena . » * cena .
Kneipp . > 1350 W tirolska » * 3 g
Perola . , | 1350 | Svinjske glave, brez kosti  » % Na progo jih ne moremo posiljati.
V) A T B A S 9— 1 Svinjski parklji . » * M i e
Zika: T S e e [ 18— Sunka, domada, kuhana . » * ?3:]1:;' i{;;ralft '. '_ '. Bi:;i.s ggg
sesanraska » * T 90—
A et : i eieaveliltiatarne iy St by -
Tlacenka : 3 - &S natdrobne ... . dkg 130
S £ Kaaba, redilna kava &ok.
*Po dnevnih cenah, ki so izloZene v Misa . o o oot velizhviflies
prodajalnah. Kaaba, redilna kava ok.
Ostalc okusa. . . omakyghil =
kKavine primesi Kakao, holandsk1 e kg | 50—
Cikorlp Franck 2 % kg kg | 1850 e S e
Gt Franclf athkg » |1 Keksi v zav1tk1h S o mawmtp G
» Favorit 4 Yo kg » | 16— - 31ke |l Bl
., kolinska al2kg » 1850 Ribe - pastete " ’1’1a dr;bno. et l:g 165
,  kolinska a%ikg égl)_ Polenovka, suha . . . kg | 26— ., vplotev.dozah. . doza | 24—
Enrilo b dacts 23_—~ Pisivo i a0 komes T FiKfb &m in bel -, .. Tiotiiea S
Figova kava . » 21," Sardele, 001§<‘5ene, v oliu , | —75 | Kumarce, kozarec . . . 30— do 56-
Redilna kava . 2 — | Sard. obr. s kaper., mala doza | 5— | Kvargelni . . . . . . kom.[—b0
gk velika 3 T BT P e e )
Sardine . 7 650 | Maggi, mali . . . . . steklL|I12—
¥ . 550 cx i eradntE ot oAt 875
i R e N 32b = velikle. o i 3150
Mast R e e ROM gt as k2D . nadrobno . . . dkg | 160
b P kg |20— |Slaniki . . . . . . . , 2:50 kocke . . . .kom.| 125
v dozah . . . . doza|105- |Pateta, jetrna . . . . doza 5— | Marmelada, jabolina . . kg |19—
Cajno maslo Ia gorenjsko kg | 36— s b sardelma Ly . oot By » doza
; _ Stajersko . o, | 82— | GuliaZ, goveii . . . . » 5 T o S Te e
Kuhano maslo .« it wucl o2 1evampl ¢ . STl welelh aiislie 7-— | Marmelada, marelc‘.na o L O
% , doza
AR ot et e e 30—
Marmelada slivna . . . » |18—
Med, cvetliéni = 19—
= = A A OV s s SRR ] 3
ey Hesni udel:u - . cvetli¢ni, mali kozar kom. | 11—
Carsko meso.. . . . . XB * - i oal dueleTon. , | 21—
Hrenovke . . . . . . kom.| 175 Delikatese CRLL A T on® e e E b
Jezik, goveji . . . . . kg [24— | Citronat . . . . . . kg | 100 e e . | 4=
i SvInISKIT A, - e ok iy #i0 A INaS taf s siibuat s i genave | 07— ; eyl o | T—
Kare brez koZe . D s Caj v dozah . . . vel. doza | 28— | Desert $nite . o Teer
Kratedilte sl = gy % e SR RS THal e . | 10—} iNapolitanke. dolge-; = 1o
Kranjske klobase » 250 s ibzavwitkdh i o o Zavd b . B e e
Meso, prekajeno, vratina * s 3 e e e BRI EE A TR S S T
Ocvirki . - * T R Bty 9— | Otrodki pigkoti . . . . » |19—
s — — I———

Tudi blago, pri katerem cena ni ozmacena, imamo v zalogi.



Ovomaltine, mala . . doza | 1050 | Olie, bu¢no 1 | 14— | Zenska hvala . . zav. | 250
" srednja . , |24— | » italijansko » | 20— | Radost peric . 2 2:50
1 velika _ |43—| » namizno oo ) librs b Teksils 500 sPa By oy 2:60
iki, / . Siealt ¢ olivno L, 9—
Parmﬁim ; %' & 2 13.__ " wocld ,,Medwmal“ : 22— Pruge potrebiine
Sir, Jason . . kom. | 125 | Francosko Zganje, mala stekl. 10— | Soda za pranje . kg | 2—
e PO o e ) " » srednja , |2&— ) Tug . . | 875
" emendolsk1 la b T R » velika , |48— | Boraks . zav. | 260
. -Parmezan , | Tr— Brandy, LOLLL - ahoseg 55w »  carski skatl.| 575
. stiski . . |ee—] -»  »0351 » | 28— | Skrob rizev . , | B—
. trapistovski . |20— ] » 0701 : » | 3= i + T zay, | 150
., edamski . ooy s Liker, Balkan, grenki 1 | 42— } Plavilo v kockah - 2-50
Soda, jedilna . Sotapaeic, »  sladki » | 42— | Plavilni papir . oiyS fuBo
., Pelinkovec . » | 37— | Pralni stroji, leseni, mali kom. | 13—
" I'a.ZDi . . ” 38.“ oy 1 " vel » 14:'—
e % Rum Ia, & %1 . stekl. | 34— | Pralni stroji, plotev. mali » | 15—
Pudingi in pecilni » la, 11 » | 58— pioe Lo yeiemgn: | 1l
praski =i IIa, ,, -’4 L. » 2;:_ Vrvi za perilo . . 15m
Citronin pradek za puding zav. | 250 Ri?::giazzsgﬁg; e P R S : gg " | Cene
Cokoladna krema . . . 350 Zganje, borovnitar, & %1 : 94; = R A5 T 7 30 5 po
Cokoladni prasek za pu- : brinj i % 1 X gtace Wee sl & ” 1 kvaliteti
Qing U St e B0 | B h“‘; SR s Ly s e :
Malinov praSek za pudmg » 250 ; sll;lxlro?lf: Taeil : 1950 Oge§al’;1iki ;a su.§er.11e4(:1e’-' _
Mzril;igelnov praSek za pu- e R hiovee, il ol <t st . lom. | O~
Heoin phasek oo seeh el g, belg,staiersko ey ﬁ'— Stipalka za perilo . s | =20
L e . cvigek . e wic | A
Pr;?:moéek ZAR A & , belo, dalmatinsko . » |——
i : XX " ODO]O . » o ¥
i 2 e brokerc . |#—| Toaletni predmeti
Vanilifin prasek za puding : 2:50 A{;lin;:rzr?‘;t %1 k”g 14.: Milo, Bobi . - malo kom. | 2—
Vanilijin Sladk()'l‘. y . " 1"—‘ : Odprti ; 7“18'._... i Iy.:—" 7” . . Veliko ” go_
Dbl » 12— | podenska voda /0 1. . stekl| 7— » Favorit. » 7-50
s 14 Lo & 350 % 7 .Cve‘tlic . » 5 9
Rogaﬁka voda n’ml oy e » i 2 Glicerin ; ” 12,____
Ditave "  Domai 11 o | 650.| » kopaino . vel.  » =
Grenka voda Fr. JoZefova » T »  kopalno - mal.  » (2%
Cimet, cel in zmlet . zav. | 3— ,» Karbol . . ;
THEVer 3.« BRERER e e ,, mandeljnovo . > 650
Y0¥ . . - doicd vadged 050 , Marija . Lo 12__
Kamilce . . . . . kg |80—] ,,  Olivia .mali 7'50
Klintki (%bice), celi in Potreb3éinezaperile| » . . . .vel 450
zmleti zav. | 250 R % domz_iée ! .
Korjander . SRR 2:50 e OSiris - 8'_
{ Kumna . . . S LS, 250 § Hubertus, sivo : kg | 9— | » otrodko. ; 4.—-
Lavorjevo llSt]e » 1— T navadno . . , [11— o - za roke 2 S _59
& zrnje » 1— 4 terpentin . . , [12— b opelek i e % 8_—
Majaron . kg |63 | Merima . . . . . . , [12—| ., za brtie Ia. ,, 8_—
MuSkatov cvet . zav. | 3— | Sunlight A e et L SRS | tuba | 250
Muskatovi orehi _ kom. | —60 | Schicht, navadno kg | 12— | Cimean, " » * 6_50
Paprika, huda _ zav. | 8— t: terpentin . . . , |18°— | Chlorodont, ,, < e 6:50
= et P E R 3. | Zlatorog, navadno . . . , |11'50 | Doromat, - = , | 890
Piment, cel in zmlet . . 9:50 - terpentin . . , |13— | Kalodont, = " 5 650
Poper X v ; e 3___ Sraind aik' Odol . . maia stekl. 22'_
Vanilifa v Sibkah velika . kom.| 250 S o s TR B R 1 B 35—
Zafran _ zav. | 1. | »Ena’, milne luske . kg | 35— st &y el 65—
,,Henko* soda . zav. | 3— § Olje, or\,hovo pristno . 8—
#3 Lux . » 450 | Olje za sonCenje in ma-
; Tekotine Perion . » 450 saZo . ; A 6:—
Kis za vlaganje . . .o 1 gg(} Persil : 575 | Ustna voda Cimean e Rl
» nav., 'dvojno molni . .o Radion . - BEE S nckn voda e malas. il
foenski o atEeieny (Yg 5— | SneZinka ; 450 2 - oal e
e 2R S - — .

Tudi blago, pri katerem cena ni oznadena, imamo v zalogi.



.m

Esenca za kolonsko vodo stekl.[ 16—

Krema za koZc imean . doza | 10'—

Krema za koZo Elida mina tuba | 13—

Krema za koZo Flidadwem: , |12—

Nivea krema . . doza | 10—

Uran 5 . | 10—

Parfum g . stekl. | 16-—

Puder Elida . skatl. | 10—

Vazelin doza | 6—

Sampon zav. | 3'—

Potrebitine za éevije

Krema, &rna . . mal. Skatl., 5—

. & wSTed. on 6:—

5 s . AT T ] e

,, riava . ” b—

A rumena . - b—

7 bela . " D

5 sortirana . » 3—

Mast za Cevlje, Crna . ” 4—

4 s riava . zav. | 4—

BEIID PRt s By » .

Olje za mazanje podplatov stekl.| 8—

Krtale za blato . e kom |

3 ,» Mmazanje » 150

v ,» Ssvetlenje » i[OS

| Vezalke, &rne, kratke . par | 125

g » Srednje » 160

5 =rerdolge= » 175

7 riave, kratke ” 126

9 ” Srednie » 160

o o dolge . » 175

% usnjene, &me . » 20—

o 2 rfave " ' » &r—
Razno

Brusaci . . kom. | 13—

Celofan, papir e, iz ve 2 2:b0

- Cistilo za parkete . mal. doza | 10—

i 5 5 .vel. 5 [|20—

Crnilo . . .stekl.|] 38—

Flit . . mal. doza| 16—

RS TE e e e 2D e

., - S Skropilko . . kart. | b1'—

. Skropilka . . . kom. | 22—

Qrafiti .~ . alvass PA0LEb—00

Hobby, prasek . zav. | 4—

Kadilo % kg |30—

FKolofonijghs =, . 5t o ey T—

Kladiva za meso kom. | 12—

Kolesa mo$ka, kromir. , |1450-

, damska, kromir.. , [1550-

,» moSka, poniklj. . 11200~

Pla3¢i za kolesa . . | 60—

Zracnice za kolesa~ s T aws 16—

Pikaliter g avesmd o zav. | 83—

Krtale za obleko . kom. | 16—

» » Darkete . . | 27—

- ,» ribanje . 2 G

' o e | oot p e o bre—

i s zODEyimale 3 8 __

ses et oaevellke T ain ] P

Krtale za roke . . . . kom.| 250
w » roke, dvostr.. 5—
»Mali sadjar* . - knjiga| 5—
»Mali vrtnar* 4 b—
Metle, male . kom.| 6—
» - velike . p* 950
Metlice, otro3ke % 550
» za obleko . = 6—
» » Posodo 5 150
Morska trava Ia kgl =4
Muholoveci . . kom. | —75
Nagrobne lucke . . kart. | 10—
) P RN, keram.
lon¢kih . . - kom. 376
Nocne luéke . . Skatl.| 175
Obe3alniki, mali . . kom.| 250
Olje za $ivalne stroje . . stekl.| 4—
Omela, bombaZna . . kom. | 32—
5 mala . » |12—
+ za parkete . . | 24—
Omelcka za &iSCenje ste-
klenic . 150 do 15~
Pasta za peti . . SkatlL.] 83—
Peharji, srednji . kom. | 4=
" veliki 4:50
Peresniki . g i
Pergament papir pgla ) L2
Pesek za email posodo . .o, | 1—
" o i # ’ 1-50
" 32 b T 5 .
no lpcalim. 2 250
Pile, trioglate srednie kom.| b—
- 5 velike . 2 550
» plo3nate, male : 950
% - srednje , | 11—
” " velike . . 18—
Platn. vre¢. za ca 8kg Vi
i1} 1] ”» 9 15 ” » 8"—
» I T 25 » » 11-50
»” 9. ey 45 » » 17—
Prasek za CiSCenje zlata
in srebra o TV | 320
Prazne puSice . . kom. | 5, 10
PredpraZniki Ia . 16"~ do 49-
" Ila kom. [ 10—
5 Illa (slama) 4
Prijatelj gospodinj (za $te-
dilnik) L P 5 (1
Rahljadi, brez rocaja 12—
% z roCajem s B ) o
Sidol . zav 550
Svitol 5 4-80
Sita patent « . kom!| 20—
SnaZilne gobice za po-
sodo . = 150
Solnice, lesene 5 9—
Strucénice, male . o 6 —
Strucnice, velike . = 8—
= srednje . > T—
Sukanec, bel, érn
§t. 10—12 . . valj. | 450

Sukanec, bel, ¢rn
§t. 1636 .
» 40—60 .
Svede, dolge .
»  kratke
Svecice boZitne .
i cudeZne
Svinéniki, navadni
o tintni .
Sivanke
Smirkovo platno, belo
= sivo
Sparklet steklenice
3 patroni, polni

” prazni.

Sted Regulator obroéi:
160—220 mm .
230—240 ,, )

Sted Regulator plo3ce:
18X12 col .

A )

Tepaci, mali .
¥ srednji .

i veliki

Umetno gnojilo .

Vim .

VZigalice

Zobotrebc1
Jedilni pribor, navadm
alpaka in kromiran .

175
1'50
350
150
150
2—
150--
450
2:50

60—
75—

115~
120--
8
13—
18—
9
2:50
10—
e
—2b
Po
izbiri

Kurivo

Drva, bukova, cela
- e Zagana
,, mehka v kolob.

‘Premog, tl’bOVEl]Skl, kosovec

=
==
o O
L]
=
(a1

Dovoz se pri kurivu posebej zaratuna

Velika izbira manufakture, perila,
nogavic, rokavic, galanterijskega bla-
ga, deZnikov, klobukov in preprog.

Emajlirana kuhinjska posoda,

vse

vrste porcelana, stekla, Zarnice itd.

NasSa prodajalna na Jesenicah pro-
daja poleg Specerije tudi vse galan-

terijsko blago.

NaproSamo c¢lane, da prilagajo k na-
rodilu platnene vrelice za vse drobno
blago. Vretice lahko dobite v vseh nasih

prodajalnah po nizki ceni.

Svetujemo, da hranite vse mlevske
izdelke odprte na zrainem in hladnem

prostori.

Tudi blago, pri katerem cena ni oznacena, imamo v zalogi.



