Primorsk Qospobar

List za povspesevanje kmetijstva v slovenskem Primorju.

Ureduje Dominko Viljem, ravnatelj slovenske kmetijske Sole v Gorici v p.
lzdaja Goridko kmetijsko druitovo“.

§t=eo. 8. \I gcmu dne 30 aeptemhra 1910 1eca1 gf

Obml I l\'nko s¢ ima napra\'llau vino o MoSnu trgam v 2 Akula za  iz-
voz vin v prekmorske deZele; 3. Gospodinjska 3ola v Tomaju na
Krasu; 4. Gospodarske drobtinice; b. Porodila; 6. Zakupni razglas.

Kako se ima napravljati vino o letosnji trgatvi.

Ves fas od pomladi pa do danes je bilo za frte tako
neugodno vreme, da je pokvarilo letoSnjo trgatev in sicer ne le
v nasih Krajih, ampak velinoma v vseh evropejskih vinorodnih
krajih. Trte je mofno napadala peronespora, oidium, kozavost,
grozdni molj, gnitje grozdja i. . d.. a vsemu temu se je pridru-
Zilo Se pogosto deZevje in v nekaterih Kkrajih Se tola, kar je
provzrotilo, da je Se ono malo grozdja, kar so ga trte zarodile,
deloma pokvarjeno, plesnivo in slabo zori. zato pa ne bo vino
mnogo vredno, pa tudi ne stanovitno. Le v nekaterih legah, v
katerih so bolezni trtam manj. Skodovale ali le v malokaterih
vinogradih, ki so se pravotasno in velkrat poSkropili in po-
Zveplali, bo morda kaj popolnoma zrelega grozdja.

Povsod tam, kjer ni grozdie popolnoma dozorelo, bo treba
posei po primernih sredstvih, ki sluZijo za zboljSanje mo3tov
v takih slabih vinskih letinah, kakrSna je leto¥nja. Tudi vinski
zakon iz leta 1907 devoljuje, da se smejo mosti z gotovimi
sredstvi zboljSati, zato hotemo nalin zboljSanja na kratko opi-
sati in priporotamo naSim vinogradnikom., naj svoje moste
primerno zboljSajo.

i,1z nezrelega grozdja se dobi most, ki vsebuje le
malo sladkorja. zato pa se dobi iz njega le 8ibko vino, katero
se pogostoma Ze pozimi pokvari. Tako vino se toraj ne da
ohraniti dalj ¢asa. Da se pa napravi iz takegc mosta stanovitno
vino, dodati se mora moStu toliko pesnega ali pa trsnega slad-
korja, da se spravi mo$t na toliko odstotkov sladkorja, kolikor
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jih ima mo$t o dobri vinski letini. Ce se pa hole dodajati
moStu sladkor, dognati se mora najpoprej, koliko odstotkov
sladkorja ima mo3t sam na sebi. Odstotki sladkorja v mostu
se doloCujejo s pomocjo takozvane  klosterneuburske ali Babo-ve
mostne tehtnice“. (Vidi podobo 1.; Ta priprava obstoji iz stek-
lene valjaste, na obeh koncih zaprte cevi. Na gor-
njem koncu se ta cev zoZuje v tenko cevko, v ka-
tere notrini se nahaja lestvica ali skala, t. j. razde-
ljena papirna proga. Ta priprava, spusena v most,
nain pokaZze, koliko odstotkoy ali kilogramov slad-
‘ korja se nahaja v enem hektolitru mosta. Cim glo-
bokejSe se priprava ali fa gostomer v mosiu potopi,
tem manj sladkorja ima most, in obratno. Stopinje
ali odstotki se Citajo na lestvici od zgoraj navzdol t, j.
na gornjem koncu lestvice so niZje, na spodnjem pa
vedno viSe in viSe Stevilke. Navadno se zatenja lest-
vica od zgoraj s Stevilko 4 in kontuje od spodaj s
Stevilko 30. Med gornjo in spodnjo Stevilko so pri
nekaterih mosStnih fehtnicah le parne Stevilke na
pr. 4, 6, 8 i. t. d., neparni odstotki pa so zazna-
movani z debelejSo, a polodstokti z vmesno krajSo
in tanjSo Crtico. .

Da se laze vidi, do kam se je potopila mostna
tehtnica v most, nalije se most v steklen valj. Ta valj
se napolni z moStom skoraj do vrha in sicer tako,
da se dvigne most, ko se spusti vanj mosina teht-
nica, do gornjega roba valja. Valj mora biti tako
Sirok in globol, da se tehitnica ne dotakne ne stranic
ne tal, ko se spusti v mo3t.*) Kdor valja nima, naj dene mo$t v
kak steklen vaZ ali kakSno drugo stekleno posodo, katera pa
morata biti Se enkrat tako globoka, kakor je tehntica dolga. Ko
se hole moStno tehnico spustiti v most, naj se prime za gornji
konec s palcem in kazalcem tako, da bo stala navpino na-
vzdol, vtakne polagoma v moSt in spusti Sele tedaj iz roke, ko

“his A_an

Podoba 1.

*) Kloslerneuburike ali Babove moStne tehtnice in k tem spadajoéi
stekleni valj se dobe za primemo ceno pri oplikarjibi in pri mnogih urarjih.
Na vsak nadin pa se ima zahlevati izrecno klosterneuburiko ali Babovo modtno
tehtuico, sicer je lahko mogode, da se kupi namesto te katera druga n. pr.
Ochsle-jeva, katera ne kaZe odstotkov sladkorja, ampak gosloto ali specifidno
tezino mosta,
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se Cuti, da v moStu plava. Nato naj se jo potegne zopet iz
mosta, da se odstranijo z vrha mosta mehurci ali nesnaga, ki
bi slutajno plavala po moStu in se na njo sprejela. Tehtnica
pokaZe natancno, e ima moSt toplino 175" C ali 14° R. To
toplino pa ima most lahko, e je spravljen v primerni vrelni
kleti. Poskrbi naj se toraj, da bo imel most, ki se ima preiskati
na sladkor, vsaj priblizno prejnavedeno toplino. Natanéne mostne
tehtnice imajo v notrini toplomer. Ce pa most nima prejnavedene
temperature, tudi tehtnica ne pokaZe natanéno, sicer se pa dobi
lahko vzlic temu prava mnoZina odstotkov, ako se za vsaki 2
stopinji toplote, ki jo pokaZe toplomer nad 175 ali 149 R, pri-
Steje eno desetinko odstotka k odstotkom, ki jih je pokazala
tehinica, a za vsaki 2 stopinji toplote, ki jo pokaZe toplomer
pod 175" C ali 14" R, odbije ali odSteje eno desetinko odstotka.

Ko se hoCe dolociti, koliko sladkorja se nahaja v moStu,
je treba, da se najprej vse grozdje ene vrste zmasti, ves dob-
ljen moS§t skupaj zlije in premeSa ter Sele nato vzame vzorec
za preiskovanje. Ker pa mora biti most, v katerem se dololuje
sladkor, Cist, ker bi sicer mo$tna tehtnica ne kazala resni¢nih
odstotkov, zato naj se moSt najpoprej precedi skozi gosto sito
ali pa skozi kako cunjo, da se odpravijo iz njega tropine in
druga nesnaga. '

Ko se je sladkor v mos$tu dolotil, naj se moStna tehtnica
z vodo oplakne in z ruto na rahlo obriSe.

V' dobrih letinah imajo naSi moSti iz belega grozdja
priblizno 18—19, oni iz &rnega pa 1017 odst. sladkorja;
moSti iz dobro zrelega grozdja ali iz zgodaj zore€ih vrst, kakor
oni belega in viSnjevega burgundca, traminca, rizlinga, karme-
neta itd., imajo pa celo 20 in 3Se ve¢ odstotkov. V slabih le-
tinah, kakrSna je letoSnja, ima moSt 10 in 3¢ celo manj od-
stotkov, sicer pa je mogole, da bodo imeli posamezni moSti
tudi mnogo ved. Denimo, da bi imel kak most, dobljen iz ¢rnega
grozdja, 12 odst. sladkorja, potem bi se moralo dodati na vsak
hektoliter mosta 4 kg sladkorja, &e se hoce, da bo imel toliko
sladkorja, kakor ga ima v dobrih letinah ali most iz dobro
zrelega grozdja. Ako ima most 13 odst, dodati je treba samo
3, te ima 14 odst. samo 2 kg sladkorja na vsak hektoliter itd.
Vet kakor 4 ali kvetem 4', kg sladkorja na vsak hektoliter
dodati, ni priporotijivo, kajti ¢e je o trgatvi mrzlo, veéja mno-
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7ina dodanega sladkorja ne povre popolnoma. Vsakrat, ko se
hote sladkor moStu dodati, naj se najpoprej doZene, koliko
sladkorja ima sam na sebi, sicer se lahko pogreSi. posebno
pa e se doda prevel. Sladkor se da pa doloCiti v mostu z
mostno tehtnico le tedaj, e moSt Se ni zalel vreti, zato naj
se most takoj, ko se je napravil, preise na sladkor.

Ko se je vse enako grozdje zmastilo, naj se dobljeni
most zmeri, da se bo vedelo, koliko kilogramov sladkorja se
ima dodati. Da se prihrani prelivanje mo3ta, naj se dene most
v cementirane sode ali zamerjene kadi. MoStu, ki se je dobil
iz naravnost spreSanega grozdja in se ima naliti v sode, naj
se doda sladkor prej, nego se mo3t nalije v sode, ako pa vre
most na tropinah, naj se doda sladkor rajSi kasneje t. j. Sele
potem, ko se je moSt izpreSal in nalil v sode, *) ali pa prej,
nego se moSt zlije na tropine. Samo ob sebi se razume, da se
mora, ¢e se zlije vefja mnoZina mosta v eno posodo, dodajati
sladkor v manjsih mnoZinah, pa po velkrat, Kkajti drugale se
z mostom ne zmeSa enakomerno.

Da se bo vedelo, koliko sladkorja se ima nabaviti, je
dobro, ¢e se dan pred trgatvijo iz vinograda, v Katerem se bo
trgalo, vzame par Kilogramov grozdja in sicer nekoliko takega,
ki raste na solnéni in nekoliko takega, ki raste na senéni
strani trte ali med listjem. To grozdje naj se zmasti, z rokami
otisne, most precedi in nato preiSfe, koliko sladkorja fna.
Dobro je sploh, e se grozdje vekrat pred trgatvijo preiSie na
sladkor, kajti lahko je mogole, da postaja grozdje od dne do
dne slajfe. V takem slulaju je najboljSe. da se pusti grozdje
Ce le mogoce, Se nadalje na trtah, Kkajti Ce se s trgatvijo po-
taka, se prihrani lahko precej sladkorja, ki bi se moral dru-
gale moStu dodati. NajlaZe in najprej se sladkor v mostu raz-
topi, ako se razbije na manjSe Kosce, dene v kakSno vrelo,
katera se nato zgoraj zaveZe in obesi v modt tako, kakor se
obesa modra galica, ko se hote napraviti gali¢na raztopina za
8kropljenje trt. HitrejSe se pa raztopi sladkor, ako se dene na
kosce razbit v kak snaZen jerbas in obesi na kak drog ter
potopi tako v most, da modt sladkor v jerbasu pokrije, Ce se
jerbas parkrat zaziblje, raztopi se sladkor Se hitrejSe. Med to-

¥ Raduna se lahko, da se dobi iz enega kvintala Ermega grozdja kakih
70 litrov mosta
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penjem pada sladka, gostejSa raztopina na dno kadi ali bednja,
zato naj se most, Cim se je ves sladkor raztopil, s kolcem
dobro premeSa, sicer se lahko zgodi, da presladek most, ki je
na dnu, ne povre popolnoma.

Za cukranje mosta naj se rabi izkljuno le bel ali rafi-
niran pesni ali pa trsni sladKor, uikar pa naj se ne rabi za
to melasa ali sirup, Kkajti dostavljanje teh slednjih je po za-
konu prepovedano. PriSedS$i v most, se navadni sladkor v
kratkem spremeni v grozdni sladkor in povre nato v alkohol
in ogljenlevo kislino prav tako, kakor sladkor, ki se nahaja
v grozdju., Skrbeti pa se mora obenem, da ima klet, v kateri
se nahaja cukran most, primerno toplino, sicer mo&t ne bo
vrel. V to svrho naj se drie okna in duri zaprta in ¢e klet Se
ni dovolj topla, naj se na primeren nalin ogreje. Ako se je
dodal mostu sladkor, se dobi iz njega bolj mo¢no vino. katero
je bolj okusno, ima manj Kisline in postane vsted tega bolj
prijelno in stanovitno, zato se pa takSno vino obenem veliko
laze proda. Ratuna se, da se z dodatkom 1| in pol kg slad-
korja na vsak hektoliter zviSa alkohol v vinu za 1 prostorni
odstotek ali za 1 liter, toraj Ce se doda 4 kg sladkorja na
vsak hektoliter moSta, in to je najvel, kar se lahko doda, se
zvisa mnozina alkohola v vinu za 3%, prostornih odstotkov
ali litrov v hektolitru.

Poboljsanje moSta iz nezrelega grozdja je racijonelno in
ckonomicno opravilo za zboljSanje vin, kajti s tem postane
vino v slabih letinah, kakrSna je letoSnja, bolj stanovitno. Cuk-
Kranja moSta se posluZujejo v vseh naprednih vinorodnih kra-
jih, kakor na Renskem in Francoskem, kjer se trtorejcem celo
zniza davek za sladkor, ki se porabi za cukranje mostov.

Ker se uvidi potreba za cukranje mosta, zato pa dovo-
ljuje tudi na$ vinski zakon iz leta 1907, da se most lahko
cukra, seveda pa predpisuje § 5. tega zakona, da mora vsak-
teri, ki hole sladkor modtu dodajati, zaprositi poprej za do-
voljenje pri I. polititni instanci ali pri pristojnem okrajnem
glavarstvu. Prosnje za to so koleka proste in odgovor na to
dobi prosilec po poSti naravnost vrolen.

Dovoljenje za dodajanje sladkorja, seveda le belega, po-
deli se celo skupno celim ob&inam ali celo celim politicnim
okrajem. Kadar se pokaZe potreba, da se mora dati tozadevno
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dovolenje ve¢ politiénim okrajem, potem da to dovolenje de-
Zelna polititna oblast ali namestnistvo.

Tudi korporacije, kmetijska drustva in vinske zadruge si
lahko izprosijo dovoljenje za svoje Clane, da smejo most cu-
krati. V prodnji za dovoljenje je treba navesti vzrok, zakaj se
hote dodajati moStu sladkor in povedati, odkod je grozdje.

Ako se mora vsled ujm na pr. zato Ker je tofa grozdje
razbila, zaradi ploh ali drugalnih  vremenskih nezgod,
grozdje takoj potrgati in bi se proSnja za cukranje ne mogla
predloZiti prej nego o trgatvi ali Sele, ko se je priCelo grozdje
trgati, navesti je v tej prosnji vzrok, zakaj se ni vioZila prosnja
e prej, kar mora obenem potrditi ublastnija ali ob¢inski urad.

Kvetem do I5. decembra vsakega leta mora vsakdo, ki
je rabil sladkor za zboljSanje mosta, naznaniti okrajni poli-
tiéni oblasti (glavarstvu). koliko mosta je s sladkorjem zbolj-
Sal in koliko sladkorja je za to porabil. 1. Bolle.

(Sledi se.)

%

o, %

o

Akcija za izvoz primorskih vin v prek-

morske dezele.
(Nadaljevanje.)

Ze v tem razvoju bi morali imeti nek vpliv vliadni fak-
torji. V odseku ali Komisiji za izdelovanje in pripravljanje vin
bi morala biti kak$na oseba, pripadajota kmetijskemu posku-
SevalisCu ali pa izvedenci in sicer vladni (odposlanci) zastop-
niki, kateri bi imeli pravico izdajati garancijske izjave, katere
bi se prilagale posameznim vinskim posiljatvam. V teh spri-
tevalih bi morala biti navedena analiza oziroma sestava vin-
ske posiljatve. v svrho garancije, da je vino naravno. Nad-
zorstvo pa bi se moralo uvesti tudi tain, kamor bi se vino
uvazalo. V ta namen bi s¢ moralo poiskati zanesljive osebe,
katere naj bi vzele od Casa do Casa vzorce iz shramb posa-
meznih prodajalcev, v katerih bi se nala vina hranila, da bi
se prepretilo kolikor le mogole razne take manipulacije za
ponarejanje in ki bi lahko spravile nase izdelke ob dobro ime.
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Kakor se zdi je ta predlog tezko izvedljiv in preve¢ kom-
pliciran, v praksi pa se pokaZe, da ni temu tako in relativni
potroSek naj bi sluZil kot delna reklama, katera naj bi sluzila
v to, da bodo spoznali in vedeli ceniti na%a vina v onih de-
Zelah, kjer jih Se ne poznajo, ali pa jih Se ne znajo ceniti dovolj.

Za vspehe glede izvoza svojih vin se ima lalija v prvi
vrsti - zahvaliti  svojim  enotehniaim zastopnikom v ino-
zemstvu kateri imajo nalogo, nadzorovati vina, in kar hofemo
ustanoviti tudi mi za naSa vina, Ceprav z manjSimi sredstvi
pa z istim uspehom. Razposiljanje vzorcev v boteljkah in po-
sameznih sodih niso v stanu odpreti poti izvozu na debelo.

Neobhodno potrebno je, da se odposljejo taka vina, ka-
tera po svoji kakovosti ugajajo okusu pivcev v dotitnem kraju.
Te partije vina se morajo hraniti v primernih shrambakl in da
se ta trosek za zastopstvo in hranenje pokrije, bo morala pri-
spevati vlada. V vsakem sredis¢u, kamor bi se uvazala nala
vina, bi se morala napraviti zaloga naSih vin, katera naj bi
sluzila ne le za hranenje, ampak obenem tudi kot znak, afir-
macija vaznosti naSe produkcije. Preden se zalne s sprav-
ljanjem vina v zaloge na uvoznih tr2isCih v svrho uspesnega
delovanja in preden se pri¢ne z razpoSiljanjem, je neobhodno
potrebno, da se uredi zadeva, tiCoa se pomorskega voznega
tarifa in poskrbeti bo treba za eventuelno pomoé¢ odposlanih
partij. Cene, po katerih se prodajajo na trzis¢ih v prekmorskih
deZelah vina, uvoZena iz ltalije in Francije, so tako nizke.
da smo primorani misliti si, da so prevozni stro3ki skorai ni-
Cevi. In tukaj bi morala, vsaj za nek dolofen Cas, zagotoviti
parobrodna drustva tak prevozni tarif, ki bi soglasal z onim,
ki prihaja v postev pri vinih, ki se izvaZajo v konkurenéne
drzave. :

Ko reSimo ti najvaznejsi totki, h katerih resitvi bi mo-
rala pripomagati tudi viada, bodisi z ustanavijanjem Kkleti v
prekmorskih deZelah, bodisi da zastavi svoje moti v dosego
primernih izvoznih tarifov, bo treba proucevati, na kak natin
bi se dalo to podjetje denarno podpreti.

V' Trstu bi se moral ustanoviti centralni ali osrednji urad,
kateri naj bi vodil izvozne posle, a kar se tie vinskih tipov,
za to bi morala skrbeti posebna komisija, ki bi imela nalogo,
pripravijati vina za izvoz.
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S trgovskega staliS¢a bi bil urad eventuelno odvisen od
zadruge.

Zadruga bi se sestavila iz posameznih vinogradnikov, ali
pa bi se lahko omejila na one, Ki pridelujejo mnogo vina in ki
se obveZejo, da prevzamejo neko gotovo mnoZino vina od
manjsih vinogradnikov, &e bi se zdelo komisiji to vino pri-
merno.

Ze iz prejnavedenih vzrokov bi se absolutno ne smelo
razpoSiljati vina, vsaj spoletka ne, brez intervencije zadruge
in delati bo treba na to, da se dovole zniZani tarifi in druge
olajfave izkljuCno le zadrugi, katera bi nudila, ker bi bila pod
nadzorstvom, lahko najvetjo garancijo.

Prevet bi bilo zahtevati, da naj se ustanovi kak monopol,
kajti Trgovski muzej je za to, da se to podjetje centraiizira,
ker le tako bo moZno nadzorovati in pravilno izvrievati to
vazno akcijo. Sicer pa ne bo teZzavno dobiti tudi kakSno banko,
ki bi z denarjem podpirala izvazano vino, a ker je vino blago,
ki se med poijo lahko poKkvari, bo zahtevala ta na vsak natin
primerno garancijo.

Dasiravno je takorekol izkljuteno, da bi se pri pravilno
organizirani produkciji in izvaZanju vino med prevaZanjem po-
kvarilo, vzlic temu bo treba za vsak sluaj, posebno na po-
tetku, ko se zatne vino izvaZati, da se prepredi, da ne pridejo
v promet potem naSe akcije slaba vina, jamditi za neko go-
tovo dobo, da se vino, ki bi se med potjo pokvarilo, odSkoduje
in s tem izkl'udi iz prometa. To jamstvo ali takorekol zava-
rovalnina za slufaj, da bi se vino med potjo pokvarilo, bi se
morala kriti s pomocjo driavne podpore.

Ta denar bi sluzil lahko obenem kot garancija bankam,
ki bi dale denar za vino, katero se bo razposiljalo. Ze v zadnji
seji se je poudarjalo, da je potreba napraviti v Trstu centralni
magazin za vina, ki se bodo izvazala, in po natanénih infor-
macijah se je dognalo, da bi se brez primernega magazina, ki
naj bi sluZil za hranenje in pripravijanje vina za izvoz, nikakor
ne bi mogla izvesti akcija za izvoz vin v veljem obsegu. Le
fe bo na razpolago magazin, bo moZno vina primerno pripra-
viti in nadzoravati, kar je pat neobhodno potrebno, e se hoce,
da bo tako podjetje procvitalo.
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Kar se ustanovitve, velikosti in organizacije tega magazina
tice, za to bodo skrbeli tehniki in specijalisti. Poudarjati pa
hofem le ono, o Cemur se je govorilo pri prejSnjem zborovanju,
da je namrel dober magazin bodisi s tehni¢nega kakor tudi s
trgovskega staliSta prvi predpogoj za racijonelen izvoz vina.

Ce napravimo nekak splo¥en pregled o vsem tem, Cesar
je vsega potreba za to, da se zapriéne racijonelno delo in da
se kupCija z naSimi vini v prekmorskih deZelah razvije, potem
dospemo do naslednjega zakljulka : (Stedi 3e.)

- “:.‘J‘

¢

Gospodinjska 3ola v Tomaju na Krasu.

Kakor se je pri nas na Primorskem na splo$no premalo -
gledalo na izobrazbo in poduk kmetskil fantov, tako je bilo in
je Se sedaj zanemarjeno kmelsko Zenstvo, za Cigar strokovno
izobrazbo ni bilo do 1908. 1. v ni¢emur preskrbljeno. Sele v
novembru omenjenega leta je bila otvorjena prva kmetska go-
spodinjska Sola v Tomaju blizu SeZane. Ustanovijena po Solskih
sestrall je kmalu dosegla vladno podporo in sicer deloma v
ustanovnih in letnih zneskih, deloma s tem, da so bili za po-
duk na isti doloceni drzavni strokovnjaki kakor utitelj za kme-
tijstvo, zdravnik in Zivinozdravnik. Tudi deZela ni zaostala in
prispela je s primerno svoto mlademu zavodu na pomol. Saj
je dandanes Ze vsakemu jasno, di1 Ce se hote kmelijstvo pov-
zdigniti, mora se skrbeti tudi za poduk kmetskega Zenstva, ker
brez dobrih gospodinj ni moZno vspesno gospodariti; saj pravi
Se stari pregovor, da gospodinja podpira tri vogle v hiSi. Kmet-
ska Zena potrebuje kakor kmetski gospodar sirokovne izobrazbe,
¢e hoce biti kos svoji nalogi, ki jo zadene ob strani pjenega
moza-kmeta. Njen stan je mnogo teZavnejsi nego isti mescan-
ske gospodinje, c¢iji delokrog se razvija samo v stanovanju.
Kmetica mora skrbeti, da je vse v redu v hisi, kuhinji, v hle-
vih., v kurniku, na vrtu, na dvori§¢u in mnogokrat tudi na
polju. To pa zahteva ne samo veliko dela, ampak tudi zadost-
nega znanja, ¢e hofemo imeti vse prav urejeno.
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To znanje pa si lahko pridobi primorska gospodinja v
svoji mladosti na gospodinjski Soli v Tomaju, ki je samo v ta
namen ustanovljena, da vzgaja kmetska dekleta v dobre go-
spodinje in v katerem smislu deluje Ze dve leti. Sola je tako
urejena, da dobivajo dekleta teoretiten poduk v kolikor jim je
to potrebno; a najvejo paZnjo se posveti praktiinemu delu,
kar je gotovo najbolj§i pripomotek v dosego frajuih uspehov.

Tretji tecaj priéne v zafetku novembra t. I. in tfraja do
konca oktobra pr. L. torej celih 12 mesecev. Vsprejemajo se le
dekleta, ki so dovriile 16. leto starosti; le v slucaju krepko
razvite postave se dovoli vstop tudi takim, ki so v 15. letu
starosti. Gojenke morajo biti tudi zdrave in imeti najmanj pri-
merno ljudskoSolsko izobrazbo, da lahko sledijo poduku. Go-
jenke morajo stanovati v zavodu, ki je pod vodstvom SZolskih
sester, katere nadzorujejo tudi vsa praktina dela. Pouk je slo-
venski in brezplaCen, ter zavzema poleg veronauka, vzgoje-
slovja, zdravoslovja, ravnanja z boluiki, spisja in racunstva,
vse one predmete, ki jih mora umeti vsaka dobra gospodinja,
zlasti se pa podutuje teoretitno in prakticno o kuhanju, &i-
vanju, (na roko in na stroj), pranju, likanju, Zivinoreji, mle-
karstvu, vrtnarstvu, Zivinoreji itd. Gojenke se istotako vezbajo
v gospodinjskem knjigovodsivu ter v ravnanju z bolniki in z
bolno zivino. Stevilo gojenk je z ozirom na prakticno izveZbanje
omejeno le na 15, kar je neobhodno potrebno, ée se hote, da
se dekleta popoluoma izurijo v vsakem delu. Pro$nje za vspre-
jem, katerim treba priloZiti Solsko in zdravni$ko spricevalo ter
obvezno pismo stariSev, oziroma varuha, naj se podljejo do 15.
oktobra t. I. vodsivu gospodinske 3Sole v Tomaju p. Dutovlje.
Istotam se dobe na zahtevo tudi vsa pojasnila.

Slovenski posestniki, ki imate kako héer godno za gospo-
dinjsko Solo, ne ustraSite se malenkostnih stroskov ampak jo
¢im prej upiSite vanjo, saj Vam ta izdatek obilnokrat povrne
njena izobrazba, ki jo uporabi, da postane kdaj dobra gospo-
dinja ter Vam z umnim gospodinjstvom prinese obilih koristi
in tudi veselja. L
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GOSPGDARSKE DROBTINICE.

Ko se rabi kompost za gnojenje, se v praksi cestokrat
gredi, ker se rabi za gnojenje premlad kompost. Za guojenje
vrtov, travnikov in pclja se sme rabiti le 2 ali 3 leta star kom-
post, zato naj vsakdo, ki kompost napravlja, skrbi za to, da bo
imel ve¢ kupov, tako da bo imel vsako leto za gnojenje star
kompost na razpolago. Kdor ni rabil za napravijanje komposta
mnogo apuene zemlje ali pa kakega drugega apuenega mate-
rijala, naj prime$a kompostu v prah razpadlo Zivo apuo. Pazi
naj se pa, da ne pride apuno naravnost s hlevskim gnojem v
dotiko, sicer ubezi iz gnoja amonijak.

Kako se napravi ocet iz sadja. Ocet se napravlja iz al-
kohola ali vinskega cvela in sicer s tem, da se pavzame S po-
sredovanjem ocetnih bakterij kisleca iz zraka Ce se hoce toraj
dobiti iz sadnega soka ocet, mora se poskrbeti najpoprej za
to, da s+ spremeni sladkor v alkohol in ta poslednji potem
v ocetno kislino. Da se pa sladkor spremeni v alkohol, morajo
se nahajati v sadnem moStu kvasne glivice ali kvas, kateri se
nahaja pa Zze od narave na sadju, zato zado3a, da se sadje
na drobno stol¢e ali zmelje in zdrozgalica ali pa izpreSan sok
pusti v odprti posodi, da prihaja do njega zrak in da je v
prostoru, kjer se ta posoda nahaja, toplina 15—25" C. Ce se
hote alkoholi¢no vrenje pospesiti, naj se doda soku nekoliko
vinskega kvasa in poznejSe, da se pospedi oceino kislo vrenje,
pa nekoliko ocetne maternice. Cim vi§je je toplina in &im ved
zraka pride do soka, ¢im vedja in plitvejSa je torej posoda,
oziroma &im velkrat se sok premesa, tem hitrejSe se sadni sok
spremeni v ocet. Ko se sok skisa in ucisti, naj se pretoCi
z gosce.

Podsipalnice za hranenje krompirja se papravijo na
slede¢i nadin: Poravna se zemlja pribliZno 1'5 m na Sirokem
in 25 do 30 m dolZine in nasuje krompir 1 m na visokem v
obliki strehe. Da ne bo padal krompir ez rob tega prostora,
naj se dene ob robua nekak slamnat svitek ali pa naj se izkopa
na celem prostoru zemlja za lopato globoko. Nekak jarek pa
se sme napraviti le tedaj, ¢e ni nikake nevarnosti, da bi voda
ostajala pod krompirjevim kupom. Zemljis¢e, na katerem se
hote shraniti krompir na ta nacin, pa mora biti pe$teno ilov-
nato ali pa ilovnato pesceno. Tak krompirjev kup naj se pokrije
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spocetka priblizno 5 cm na debelem s slamo in napravi 060 do
1 m od kupa jarek krog in krog. Zemljo iz jarka naj se vrie na
slamo, s katero je kup pokrit, da se slama z zemijo na tenkem po-
krije. Krompir se zafne v kratkem potiti, vsled Cesar se ne sme
vrha kupa ali grében z zemljo pokriti, da puh laZje uhaja iz
kupa Kakor hitro nastopi hujsi mraz, naj se pokrije kup 1 m
na debelem z zemljo in obenem dlan na debelem s slamo. Se
boljse je, ¢e se dene to plast slame med zemljo, s katero se
kup zasipa.

Polzi, ki zive po nasih vrtih, so zelo nadleZni in $kod-
ljivi gosti. Posebno veliko 3kodo delajo goli polzi na razni
povrinini, pa ftudi krompir izdolbejo vcasih tako, da je po-
doben pravemu labirimtu. Tak krompir nima seveda nikake
vrednosti. O suhem vremenu se drZe polzi bolj v zemlji in
objedajo koreninice raznil so¢nih rastlin. O bolj vlaZnih vecerih
prilezejo skozi majline luknjice na vrh zemlje, kjer otepajo so-
lato, zelje, fizol in sploh vse Kkalele in rastole rastline. Kjer
S0 se enkrat mocno zaplodili, si je tezZko pomagati. lzmed Zi-
vali je krastala (krota), koja gomazi o nocnih urah in Zre te
nadlezne Skodljivce, njihov najhujsi sovraznik.

Ako se hote§ v kratkem iznebiti te nadloge, rabiti mora$
zivo apno. Vzemi Zivo-neugaseno-apno in poSkropi ga le ne-
koliko z vodo, tako da razpade samo v prah. O toplem, vlaz-
nem veleru, ko prilezejo polzi iz zemlje, raztrosi ga prav na
tenkem po tich in zelenjavi. Vsaka najmanjSa drobtinica, ki
zadene polia, ga ukonta. Na ta nalin se gotovo resis polZev,
kjerkoli se prikazejo.

Ovsena moka dobra krma za teleta. Nekateri pripo-
rotajo, naj se krmi teleta z ovseno moko in sicer naj se dene
ovsena moka za prav mlado tele na kakSno gosto ruto in po-
liva nato z mlaéno vodo. Obloda, ki se je dobila na ta nadin,
naj se prilije nato k posnetemu mleku in da teletu, da popije.
Kasneje ni potreba oblode napravljati na prej$nji nacin, ampak
naj se vize ovsena moka naravnost v mlatno vodo in da te-
letu piti. Navadno se zaéne tele krmiti s posnetim mlekom, ko
ima 10—15 dni; takrat naj se mu odteguje vsak daun po en
liter neposnetega mleka in nadomesti z enim litrom pospetega
mieka, kojemu se je dodalo po 10-15 gramov ovsene moke.
Ko je tele staro en mesec, naj se mu da vsak dan po 150 gr,
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v starosti 3 in 4 mesecev pa naj se ga privadi polagoma na
posneto mleko, kateremu se je dodalo na vsak liter do 30 gr
ovsene moke. Dobro je tudi, ¢e se poklada kasneje poleg ov-
sene tudi bobova moka.

Ako raztrosi§ po travniku lesni pepel, prikaZe se vse
polno detelje. Ugibal bo morda marsikateri, ¢e§, kako je to
mogode, saj vendar sem potros | le pepel, nisem pa sejal de-
teljuega semena. Ce natanéno preiste§ travno ruso, opazi$ na
njej skoraj povsod vse polno mladih deteljnih rastlinic, katere
so zaostale v razvoju, ker niso nasle v zemlji za razvoj po-
trebnih sunovi, kakor kalija, fosforove kisline in vcasih tudi
apna. Ker pa se nahajajo te snovi v lesnem pepelu, zato se te
rasllinice &vrsto razrastejo, kakor hitro potrosi§ traviik s pe-
pelom.

Klinjéki ali nageljni se potem, ko so odcveli, lahko raz-
mnoZe z grebenicami. V to svrho naj se grmilek najpoprej
ofrebi 1. j. odreZe naj se cvetna stebla, rumeno listje itd., zem-
lja krog grma zrahlja in grmi¢ek krog in krog odgrebe. Nato
naj se vsi poganjki, ki niso cveteli, kake 3—6 cm visoko od
tal vodoravno pod Clenom z ostrim noZzem do polovice debe-
losti nareZejo in nad zarezo z nozem steblo ez sredo navzgor tako
razkolje, da nastane 2—3 cm dolg jezicek ali precep. Ko so vsi
poganjki tako pripravijeni, naj se drug za drugim polagoma
vpognejo v globino in zasujejo tako z zemljo, da bodo gledali
samo vrdi¢ki iz nje. Skozi 4—6 tednov naj se potem grebenice
zmerno zalivajo, na kar se lahko odreZejo, ker so se okoreni-
nile, in nato presade.

~
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POROGILA.

Kako kaZe na splo8no polje, oziroma kak8na je letina
glede poljs¢in v avstrijskih kraljevinah in deZelah, zasto-
panih v driavnem gboru. (Posnetek iz poroCila c. kr. poljed.
ministerstva za dobo od 15. avgusta do 15. septembra 1910).

Je&men, ki se po visokih legah v alpskih in sudetskih
dezelah $e Zanje, je trpel vsled dolgotrajnega slabega vremena,
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kajti v kopice zloZzen je¢men je v klasju kalil in slama je gnila,
vsled tega pa ni le zrnje slabSe, ampak ga je tudi dokaj manj,
ker se je pokvarilo. Vrhu tega so napravile na je¢menu $kodo
tudi poljske misi.

PoZetemu ovsu je zelo Skodovalo slabo vreme, kajti v
goratih krajih leZi $e sedaj polovica ovsa na polju v kopicah
in celo po tleh v snopili ter ga moci dez. Ker zrnje v klasju
pogauja in se osiplje, zato gre mmnogo zrnja v zgubo; ako ne
nastopi v najkrajSem casu lepo vreme, bo ves pridelek unicen.
V visokih legah alpskih in sudetskih deZel oves Se ni dozorel,
a zanje se vzlic temu. Omlatilo se je nekoliko ovsa za posku-
Snjo, ali dobilo se je le srednje veliko in celo malo zrnja, a
$e to je bilo lahko, pa tudi slama ni mnogo prida.

Ozimine (pSenica in rz) se po karpatskih deZelah, ker
je zemlja zmerno vlaZzna, pridno sejejo in so se deloma Ze po-
sejale. Zgodaj posejane ozimiue so Ze izlezle. V alpskih in su-
detskih dezelah pa se je sejanje ozimin vsled dezja zakasnelo
in velinoma se zemlja za sejauje Sele pripravlja. S sejanjem
pSenice se je v nekaterih krajih in v bolj suhih legan Ze pri-
Celo; tudi rZ se je le deloma posejala.

TurSica je v alpskih deZelah po visjih legah na Pri-
morskem in Moravskem radi mrzlote v zorenju zaostala, v
zveznih zemljah po ravani pa je vsled mokrote sploh zaostala
v razvoju. V juzaih alpskih dezelah so pokvarili turSico po ne-
katerih krajih ogrci, na NiZze Avstrijskem, na Kranjskem in v
Istri jo je pa tota moc¢no razbila. V vzhodni Galiciji in v Bu-
kovini pa je turSica vsled ugodnega vremena Ze dozorela ter
se je zaCela v nizkih legah Ze pobirati. Po Dalmaciji se je
zgodnja turSica Ze pobrala in spravila in veCinoma celo v
srednje visokih legah po Primorskem.

Krompir je trpel vsled mokrote, zlasti na zveznih zem-
ljah in v vlazuih legah, splch povsod, kjer se gnitje krompir-
jevega natja in krompirja vedno bolj $iri. Krompirja je malo,
je vetinoma droban in pogostoma je nad polovico naguilega.
PritoZuje se splodno, da je krompir po ogrcih in misih razjeden
ter da vsled tega tudi v lahkih zemljah in v suhih legah, kjer
je boljse obrodil, gnije. V juinih deZelah se je Krompir Ze de-
loma pobral, po drugih deZelah pa se je s pobiranjem krom-
pirja po ravani $ele pri¢eio. V karpaiskih deZelah bo letodnja
krompirjeva letina dokaj bogata.
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Krmska pesa je tako koSata, da pokriva vso zemljo s
svojim natjem ter Se vedno raste in debeli, dodim je v nizkih
legah, posebno pa v tezkih in mokrih zemljah vsled preobile
moce in mraza zaostala. V alpskih dezelah so napravili ogrci,
a na Nize Avstrijskem in Primorskem po nekaterih krajih toca
precej Skode.

Zelje se je sicer lepo razvilo, je pa mocno trpelo vsled
mokrega in mrzlega vremena. Na mokrih zemljah ne napravlja
prav trdih glav, drugod pa celo v glavo ne gre. Na NiZze Av-
strijskem in v karpatskih deZelah so krivi kapusovi belini, da
ne bo zelja toliko, kakor bi ga lahko bilo.

Druga, oziroma tretja koSnja detelje je bila prav obilna,
v goratih krajih alpskih in sudetskih deZel — pa se je mnogo
pokosene detelje vsled trajnega dezevja pokvarilo. UgodnejSe
je izpadla koSnja v karpatskih dezelah, kjer se je detelja spra-
vila veCinwoma v redu pod streho. Strnid¢na detelja ¢vrsto po-
ganja in se je lepo zgostila ter se tu pa tam Ze kosi. Tudi pri
detelji se je opazila Skoda po poljskih misih. V vzhodni Ga-
liciji se je zapazilo po nekaterih detelji8¢ih lase ali predenico.

Otava, ki se Ze kosi, je trpela vsled slabega vremena
mnogo bolj nego deteljna ko3uja, in le v ravnini in po gri¢ih
se je spravilo Se precej suhe otave pod streho. V goratih kra-
jih, posebuo pa v alpskih in sudetskih deZelah, je Se mnogo
otave zunaj, katera pa t:pi, ker jo deZ izpira in je deloma se
guila. V niZzavi je s poplavljenih travnikov skoraj vso pokoseno
otavo udunesla voda, kjer pa Se ni bila pokoSena, jo je onesna-
Zila in ui ve¢ za rabo.

Pasniki so 8e precej lepo obrasteni. Ker je bilo mrzlo,
dezevno vreme, se je morala spraviti Zivina s planin Se pred
¢asom v dolino.

Uvoz italijanskih preditev v Avstrijo. Poljedelsko mi-
nisterstvo je v ocCigled draginji mesa dovolilo, da se sme iz
Italije uvoziti na prihodnji dunajski praSicji semenj 1000 pre-
Sitev, a na prazki 500 presicev.

Argentinsko meso v Avstriji. Dne 12. septembra t. I. je
dosla v Trst prva posiljatev argentinskega mesa, namenjena za
avstrijski trg. Komisija ki je meso preiskala, je dognala, da je
meso zdravo, Tudi z Dunaja je priSla posebna komisija v Trst,
ki je pregledala to meso. Dunajski oblinski svet je v se;i dne



— 288 —

14. septembra sklenil, pozvati viado, da naj dovoli uvaZati na
Dunaj zmrznjeno meso iz Argentine. Cedki agrarci so zavzeli
odlo¢no nasprotujoce stalis¢e proti uvazanju argentinskega mesa
v Avstrijo; to svoje stalis¢e utemeljujejo s tem, da bodo ag-
rarni interesi vsled uvazanja zelo o$kodovaui, avstrijska Zivino-
reja bi pa zadobila s tem obtuten udarec.

Zakupni razglas

zaradi zagotovljenja kruha in ovsa za dobo od 1. januarja do
31. decembra 1911.

Letos bode zakupna obravnava za garnizujoCe Cete, za-
vode in izolirane in sicer:

VBovcu dne 19. oktobra pri tamoSnjem Zupanstvu
za zakupno postajo Bovec in konkurentne kraje, v Sezani
dne 26. oktobra pri okrajuem glavarstvu za zakupno po-
stajo Sezana. v Trzilu dne 27 oktobra pri tamoSnjem
Zupanstvu za zakupno postajo Trzi¢, v Kanalu doe 2. no-
vembra pri tamo$njem Zupanstvu za nakupno postajo Kanal,
vTolminu dne 3. novembra pri okrajnem glavarstvu za
zakupno postajo Tolmin, v Korminu dne 4. novembra
pri tamo$njem Zupanstvu za zakupuo postajo Kormin, v Gra-
diski dne 5 novembra pri okrajnem glavarstvu v Gra-
didki in v Ronkah pri tamo&njem Zupanstvu za zakupno postajo
v Gradiski in v Ronkih.

Pismene pouudbe se morajo predloZiti najdalje do zgoraj
navedenega dne do 9. ure dopoldne.

Natanc¢nejsi pogoji za sprejem v zakup so na vpogled pri
zgoraj navedenih obravnavaluih mestil.
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