
PRIMORSKI GOSPODAR 
List za povspeševanje kmetijstva v slovenskem Primorju. 
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Obseg: 1. Kako se ima napravljati vino o letošnji trgatvi; 2. Akcija za iz-
voz vin v prekmorske dežele; 3. Gospodinjska šola v Tomaju na 
Krasu; 4. Gospodarske drobtinice; 5. Poročila; 6. Zakupni razglas. 

Kako se ima napravljati vino o letošnji trgatvi. 
Ves čas od pomlad i pa do d a n e s je bi lo za trte t a k o 

n e u g o d n o v r e m e , da je pokva r i l o l e tošn jo t rga tev in s ice r ne le 
v n a š i h k ra j ih , a m p a k v e č i n o m a v vseh ev rope j sk ih v i n o r o d n i h 
k ra j ih . Tr te je m o č n o n a p a d a l a p e r o n o s p o r a , o id ium, kozavos t , 
g rozdni molj , gn i t j e g r o z d j a i. t. d., a v s e m u t e m u se je p r i d r u -
žilo še pogos to dežev je in v n e k a t e r i h k r a j i h še toča, ka r je 
provzroči lo , da je š e ono m a l o g rozd j a , ka r so ga tr te zarodi le , 
d e l o m a p o k v a r j e n o , p l e sn ivo in s l a b o zori, za to pa ne bo v ino 
m n o g o v redno , pa tudi ne s t a n o v i t n o . Le v neka t e r i h legah, v 
ka t e r ih so bolezni t r t am m a n j š k o d o v a l e ali le v m a l o k a t e r i h 
v inog rad ih , ki s o s e p r a v o č a s n o in v e č k r a t poškrop i l i in po-
žveplal i , bo m o r d a k a j p o p o l n o m a zre lega g rozd j a . 

Povsod tam, k j e r ni g rozd j e p o p o l n o m a dozore lo , bo t r eba 
poseči po p r imern ih s reds tv ih , ki s l už i j o za z b o l j š a n j e m o š t o v 
v tak ih s l ab ih v i n s k i h le t inah, k a k r š n a je l e tošn ja . Tudi v insk i 
z a k o n iz leta 1907 dovo l ju je , da se s m e j o moš t i z go tov imi 
s r eds tv i zbo l j ša t i . za to h o č e m o nač in z b o l j š a n j a na k r a t k o opi-
sa t i in p r i p o r o č a m o n a š i m v i n o g r a d n i k o m , n a j s v o j e inoš te 
p r i m e r n o z b o l j š a j o . 

1, Iz n e z r e l e g a g r o z d j a s e dobi mošt , ki v s e b u j e le 
m a l o s l a d k o r j a , z a to pa s e dobi iz n j ega le š i b k o vino, k a t e r o 
s e p o g o s t o n i a že poz imi pokva r i . T a k o v ino se t o r a j ne da 
oh ran i t i da l j č a s a . Da se pa n a p r a v i iz t akege m o š t a s t a n o v i t n o 
vino, doda t i s e m o r a moš tu tol iko p e s n e g a ali pa t r s n e g a s l ad -
k o r j a , da s e s p r a v i m o š t na tol iko ods to tkov s l a d k o r j a , ko l ikor 
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jih ima moš t o dobri vinski letini. Če se pa hoče doda ja t i 
moš tu s ladkor , dognati s e m o r a na jpopre j , koliko ods to tkov 
s l a d k o r j a ima moš t s a m na sebi . Odstotki s l a d k o r j a v moš tu 
se do ločuje jo s pomočjo t akozvane „k Ios te rneuburške ali Babo-ve 
moš tne tehtnice". (Vidi podobo 1.) Ta p r ip rava obstoji iz s tek-

lene val jas te , na obeh koncih zapr te cevi. Na gor-
n jem koncu se ta cev zožuje v tenko cevko, v ka-
tere notrini s e n a h a j a lestvica ali ska la , t. j. razde-
l jena pap i rna proga. Ta pr iprava, s p u š č e n a v mošt , 
n a m pokaže, koliko odstotkov ali k i logramov s lad-
k o r j a se n a h a j a v enem hektoli tru moš ta . Čim glo-
boke j še se p r ip rava ali ta gos tomer v mošlu potopi, 
tem m a n j s l a d k o r j a ima mošt, in obra tno . S top in je 
ali odstotki se či tajo na lestvici od zgora j navzdol t. j. 
na gorn jem koncu lestvice so nižje, na s p o d n j e m pa 
vedno više in više številke. Navadno se začen ja lest-
vica od zgora j s š tevi lko 4 in konču je od s p o d a j s 
š tevi lko 30. Med gorn jo in spodn jo številko so pri 
nekater ih moštn ih tehtnicah le pa rne š tevi lke na 
pr. 4, 6, 8 i. t. d., neparn i odstotki pa so zazna-
movan i z debelejšo, a polodstokti z v m e s n o k r a j š o 
in t a n j š o črtico. 

Da se laže vidi, do kam se je potopila m o š t n a 
tehtnica v mošt , nal i je se mošt v steklen valj . Ta v a l j 
se napolni z moš tom s k o r a j do v r h a in s icer tako, 
da se dvigne mošt. ko se spust i v a n j moš tna teht-
nica, do gorn jega roba val ja . Valj m o r a biti t ako 
š i rok in globok, da se tehtnica ne do takne ne s t ran ic 

ne tal, ko se spus t i v mošt.*) Kdor va l j a nima, na j dene moš t v 
kak steklen važ ali k a k š n o drugo s tekleno posodo, k a t e r a pa 
m o r a t a biti še enkra t t ako globoka, kako r je tehntica dolga. Ko 
se hoče moš tno tehnico spust i t i v mošt , na j se pr ime za gornj i 
konec s palcem in kaza lcem tako, da bo s t a l a navpično na-
vzdol, v t akne p o l a g o m a v mošt in spus t i šele tedaj iz roke, ko 

*| Klosterneuburške ali Babovc moštne tehtnice in k tem spadajoči 
stekleni valj se dobe za primerno ceno pri optikarjih in pri mnogih urarjih. 
Na vsak način pa se ima zahtevati izrecno klosterneuburško ali Babovo mostno 
tehtnico, sicer je lahko mogoče, da se kupi namesto te katera druga n. pr. 
Ochsle-jeva, katera ne kaže odstotkov sladkorja, ampak gostoto ali specifično 
težino mošta. 

r 
Podoba 1. 



se čuti, da v moš tu plava. Nato n a j se jo potegne zopet iz 
mošta, da se ods t r an i jo z vrha m o š t a mehurc i ali nesnaga , ki 
bi s l uča jno p lava la po moš tu in se na njo spre je la . Tehtnica 
pokaže na tančno , če ima mošt topl ino 17-5° C ali 14° R. To 
toplino pa ima moš t lahko, če je sp rav l j en v pr imerni vrelni 
kleti. Poskrbi n a j se toraj , da bo imel mošt, ki se ima preiskat i 
na s ladkor , v s a j pribl ižno p re jnavedeno toplino. Natančne moš tne 
tehtnice ima jo v notrini toplomer. Če pa mošt n ima p r e j n a v e d e n e 
tempera ture , tudi tehtnica ne pokaže na tančno, sicer se pa dobi 
lahko vzlic t emu p rava m n o ž i n a odstotkov, a k o se za vsaki 2 
s topinj i toplote, ki jo pokaže top lomer nad 17'5 ali 14° R, pr i -
š teje eno dese t inko ods to tka k ods to tkom, ki jih je p o k a z a l a 
tehtnica, a za vsak i 2 s topinj i toplote, ki jo pokaže top lomer 
pod 17 5° C ali 14° R. odbi je ali odš te je eno deset inko ods to tka . 

Ko se hoče določiti, koliko s l a d k o r j a se n a h a j a v moštu , 
je treba, da se n a j p r e j vse grozdje ene vrs te zmast i , ves dob-
ljen mošt s k u p a j zlije in p r e m e š a ter šele nato v z a m e vzorec 
za p re i skovan je . Ker pa m o r a biti mošt , v ka te rem se do loču je 
s l adkor , čist, ker bi sicer inoš tna tehtnica ne kaza la resničnih 
odstotkov, zato n a j se mošt n a j p o p r e j precedi skozi gosto s i to 
ali pa skozi k a k o cunjo, da se odprav i jo iz n jega t ropine in 
druga n e s n a g a . 

Ko se je s l adko r v moš tu določil, na j se inoš tna tehtnica 
z vodo op lakne in z ruto na rah lo obriše. 

V dobr ih let inah i m a j o naši mošti iz belega grozd ja 
približno 18—19, oni iz črnega pa 16—17 odst . s l a d k o r j a ; 
mošti iz dobro zrelega grozd ja ali iz zgodaj zorečih vrst, k ako r 
oni belega in v išn jevega burgundca , t r aminca , rizlinga, k a r m e -
neta itd., i m a j o pa celo 20 in še več odstotkov. V s labih le-
t inah, k a k r š n a je le tošnja , ima moš t 10 in še celo m a n j od-
stotkov, s icer pa je mogoče, da bodo imeli posamezn i mošt i 
tudi mnogo več. Denimo, da bi imel kak mošt, dobljen iz č rnega 
grozdja, 12 odst . s l adkor j a , potem bi se mora lo dodati na vsak 
hektoli ter m o š t a 4 kg s l adkor j a , če se hoče, da bo imel toliko 
s l adkor ja , kako r ga ima v dobrih let inah ali moš t iz dobro 
zrelega grozdja . Ako ima moš t 13 odst., dodati je t reba s a m o 
3, če ima 14 odst . s a m o 2 kg s l a d k o r j a na vsak hektol i ter itd. 
Več kakor 4 ali kvečem 41/2 kg s l a d k o r j a na vsak hektol i ter 
dodati, ni pr iporočl j ivo, kaj t i če je o trgatvi mrzlo, večja mno-



žina dodanega s l a d k o r j a ne povre popo lnoma . Vsakra t , ko se 
hoče s l adko r moš tu dodati , na j se n a j p o p r e j dožene, kol iko 
s l a d k o r j a ima s a m na sebi, sicer se l ahko pogreši, posebno 
pa če se doda preveč. S ladkor se da pa določiti v moš tu z 
moštno tehtnico le tedaj, če moš t še ni začel vreti, zato n a j 
se mošt takoj , ko se je napravi l , pre išče na s l adkor . 

Ko se je vse enako grozdje zmast i lo , na j se dobl jeni 
moš t zmeri , da se bo vedelo, koliko k i logramov s l a d k o r j a se 
ima dodati . Da s e pr ihrani p re l ivan je moš ta , na j se dene moš t 
v cemen t i r ane s o d e ali z a m e r j e n e kadi . Moštu, ki s e je dobil 
iz n a r a v n o s t s p r e š a n e g a g rozd ja in se ima naliti v sode, n a j 
se doda s l adko r prej, nego se moš t na l i j e v sode, a k o pa vre 
moš t na t rop inah , na j se doda s l a d k o r ra jš i k a s n e j e t. j. še le 
potem, ko se je mošt izprešal in nalil v sode ,*) ali pa prej. 
nego se moš t zl i je na tropine. S a m o ob sebi se razume, da se 
mora , če se zlije večja množ ina m o š t a v eno posodo, doda ja t i 
s l adko r v m a n j š i h množ inah , pa po večkrat , kaj t i d rugače se 
z moš tom ne z m e š a e n a k o m e r n o . 

Da se bo vedelo, koliko s l a d k o r j a se ima nabavi t i , je 
dobro, če se dan pred t rgatvi jo iz v inograda , v ka t e rem se bo 
trgalo, v z a m e par k i logramov g rozd ja in s icer nekol iko takega, 
ki ras te na so lnčni in nekol iko takega, ki ras te na senčni 
s t ran i trte ali med l is t jem. To grozdje n a j se zrnasti, z r okami 
otisne, moš t precedi in nato preišče, koliko s l a d k o r j a ima . 
Dobro je sploh, če se grozdje večkra t pred t rgatvi jo pre išče na 
s ladkor , kajt i l ahko je mogoče, da p o s t a j a g rozd je od dne do 
dne s la j še . V t a k e m s luča ju je na jbo l j še , da se pust i g rozd je 
če le mogoče, še nada l j e na trtah, kaj t i če se s t rgatvi jo po-
čaka, se pr ihran i l ahko precej s l adko r j a , ki bi s e mora l dru-
gače moš tu dodat i . Naj laže in na jp re j se s l adko r v moštu raz-
topi, ako se razb i je na m a n j š e kosce, dene v k a k š n o vrečo, 
ka te ra se na to zgora j zaveže in obesi v mošt tako, k a k o r se 
obeša m o d r a gal ica, ko se hoče naprav i t i gal ična r az top ina za 
šk rop l j en je trt. Hi t re jše se pa raztopi s ladkor , ako se dene na 
kosce razbi t v kak snažen j e rba s in obesi na kak drog ter 
potopi t ako v mošt , da moš t s l a d k o r v j e r b a s u pokri je . Če se 
j e rbas pa rk r a t zazibl je , raztopi se s l a d k o r še hi t rejše. Med to-

*) Računa so laliko, da se dobi iz enega kvintala črnega grozdja kakih 
70 litrov mošta 



penjem pada s l adka , gos t e j ša r az top ina na dno kadi ali bednja , 
zato n a j se most, čim se je ves s l a d k o r raztopil, s kolcem 
dobro p remeša , s icer se lahko zgodi, da p res ladek mošt, ki je 
na dnu, ne povre popo lnoma . 

Za c u k r a n j e m o š t a na j se rabi izkl jučno le bel ali rafi-
niran pesni ali pa trsni s ladkor , u ika r pa n a j se ne rabi za 
to m e l a s a ali s i rup, kajt i d o s t a v l j a n j e teh s lednj ih je po za-
konu p repovedano . Pr išedši v mošt, se navadn i s l a d k o r v 
kra tkem sp remeni v grozdni s l adko r in povre nato v a lkohol 
in ogl jenčevo kis l ino prav tako, k a k o r s ladkor , ki se n a h a j a 
v grozdju. Skrbet i pa se m o r a obenem, da i m a klet, v kater i 
se n a h a j a cukran mošt, p r imerno toplino, s icer moš t ne bo 
vrel. V to sv rho n a j se drže o k n a in duri zapr ta in če klet še 
ni dovolj topla, n a j se na pr imeren način ogreje. Ako se je 
dodal moš tu s ladkor , se dobi iz n jega bolj močno vino, ka tero 
je bolj okusno , ima m a n j kis l ine in pos t ane vsted tega bolj 
pri jetno in s tanovitno, zato se pa t a k š n o vino obenem veliko 
laže proda. Računa se, da se z d o d a t k o m l in pol kg s l ad -
ko r j a na vsak hektol i ter zviša a lkohol v vinu za 1 pros torn i 
odstotek ali za 1 liter, to ra j če se doda 4 kg s l a d k o r j a n a 
v s a k hektoli ter moš ta , in to je na jveč , ka r se lahko doda, se 
zviša m n o ž i n a a lkoho la v vinu za 3 - 3 p ros to rn ih ods to tkov 
ali litrov v hektol i t ru. 

Pobo l j šan je m o š t a iz nezrelega g rozd ja je r ac i jone lno in 
ekonomično oprav i lo za zbo l j š an j e vin, kaj t i s tem p o s t a n e 
vino v slabili let inah, k a k r š n a je le tošnja , bolj s tanovi tno . Cuk-
k r a n j a m o š t a se pos lužu je jo v vseh nap redn ih v inorodnih k ra -
jih. kakor na R e n s k e m in F rancoskem, k je r se t r torejcem celo 
zniža davek za s ladkor , ki se porabi za c u k r a n j e moštov. 

Ker se uvidi pot reba za c u k r a n j e moš ta , zato pa dovo-
l ju je tudi n a š vinski zakon iz leta 1907, da se moš t l ahko 
cukra, s eveda pa p redp i su je § 5. tega zakona , da m o r a vsak-
teri, ki hoče s l a d k o r moš tu doda ja t i , zapros i t i popre j za do-
vol jenje pri I. politični ins tanci ali pri p r i s to jnem o k r a j n e m 
glavars tvu . P rošn je za to so ko leka pros te in odgovor na to 
dobi prosi lec po pošti n a r a v n o s t vročen. 

Dovoljenje za d o d a j a n j e s l adko r j a , s eveda le belega, po-
deli se celo s k u p n o celim obč inam ali celo celim pol i t ičnim 
okra jem. Kadar se pokaže potreba, da se m o r a dati t ozadevno 



dovolen je več poli t ičnim okra jem, potem da to dovo len je de-
želna poli t ična oblas t ali names tn i š tvo . 

Tudi korporac i je , kme t i j ska d r u š t v a in v inske zad ruge si 
l ahko izpros i jo dovol jen je za svo je člane, da s m e j o moš t cu-
krati . V prošn j i za dovol jen je je t reba naves t i vzrok, z a k a j se 
hoče doda ja t i moš tu s l a d k o r in povedati , odkod je grozdje . 

Ako se m o r a vsled u jm na pr. zato ker je toča g r o z d j e 
razbila, zaradi ploh ali d rugačn ih v remensk ih nezgod, 
g rozd je takoj potrgati in bi se p r o š n j a za c u k r a n j e ne mogla 
predložiti prej nego o trgatvi ali šele, ko se je pričelo grozdje 
trgati, naves t i je v tej prošnj i vzrok, z a k a j se ni vložila p r o š n j a 
že prej, ka r m o r a obenem potrditi ob las tn i j a ali občinski u rad . 

Kvečem do 15. decembra v s a k e g a leta m o r a vsakdo , ki 
je rabil s l a d k o r za zbo l j šan je moš ta , naznani t i ok ra jn i poli-
tični oblast i (g lavars tvu) , koliko moš ta je s s l a d k o r j e m /.bolj-
šal in koliko s l a d k o r j a je za to porabi l . 1. Bolle. 

(Sledi še.) 

Akcija za izvoz primorskih vin v prek-
morske dežele. 

(Nadal jevanje . ) 

Že v tem razvoju bi moral i imeti nek vpliv vladni fak-
torj i . V odseku ali komis i j i za izde lovanje in p r i p r a v l j a n j e vin 
bi mora l a biti k a k š n a oseba, p r i p a d a j o č a k m e t i j s k e m u posku-
ševal i šču ali pa izvedenci in s icer vladni (odposlanci ) zas top-
niki, kateri bi imeli pravico izdaja t i ga ranc i j ske izjave, katere 
bi se pr i lagale p o s a m e z n i m v insk im poš i l j a tvam. V teh spr i -
čevalih bi m o r a l a biti n avedena ana l i za oz i roma s e s t a v a vin-
ske poši l jatve. v sv rho garanci je , da je vino na ravno . Nad-
zors tvo pa bi se mora lo uvest i tadi tam. k a m o r bi se vino 
uvaža lo . V ta n a m e n bi se mora lo poiskat i zanes l j ive osebe, 
ka tere na j bi vzele od ča sa do č a s a vzorce iz s h r a m b posa-
meznih prodaja lcev , v kater ih bi se n a š a v ina hrani la , da bi 
se preprečilo kol ikor le mogoče razne take m a n i p u l a c i j e za 
p o n a r e j a n j e in ki bi l ahko sp rav i l e n a š e izdelke ob dobro ime. 



Kakor se zdi je ta predlog težko izvedljiv in preveč kom-
pliciran, v p raks i pa se pokaže, da ni temu tako in relativni 
pot rošek na j bi služil kot de lna r ek l ama , ka te ra n a j bi s luži la 
v to, da bodo spozna l i in vedeli ceniti n a š a vina v onih de-
želah, k jer jih še ne poznajo, ali pa jih še ne zna jo ceniti dovolj . 

Za vspehe glede izvoza svoj ih vin se ima Italija v prvi 
vrst i zahval i t i svo j im enotehn ičn im za s top n ik o m v ino-
zems tvu kateri i m a j o nalogo, nadzorova t i vina, in ka r hočemo 
ustanovi t i tudi mi za n a š a vina, čeprav z m a n j š i m i s reds tv i 
pa z istim u s p e h o m . Razpoš i l j an je vzorcev v bote l jkah in po-
s a m e z n i h sodili n iso v s t a n u odpret i poti izvozu na debelo. 

Neobhodno potrebno je, da se odpoš l je jo t aka vina. ka-
tera po svoji kakovos t i u g a j a j o o k u s u pivcev v dotičnein k ra ju . 
Te par t i je vina se m o r a j o hranit i v pr imern ih s h r a m b a h in da 
s e ta t rošek za zas tops tvo in h r a n e n j e pokrije, bo m o r a l a pri-
speva t i v lada . V v s a k e m središču, k a m o r bi se u v a ž a l a n a š a 
vina, bi se m o r a l a napravi t i za loga naš ih vin, ka tera na j bi 
s luži la ne le za h ranen je , a m p a k obenem tudi kot znak, af i r -
mac i j a važnos t i na še produkci je . Preden se začne s sp rav -
l j an jem vina v zaloge na uvoznih tržiščih v s v r h o u s p e š n e g a 
d e l o v a n j a in preden se pr ične z r azpoš i l j an j em, je neobhodno 
potrebno, da se uredi zadeva, tičoča se p o m o r s k e g a voznega 
ta r i fa in poskrbet i bo t reba za eventuelno pomoč odpos lan ih 
parti j . Cene, po katerih se p r o d a j a j o na tržiščih v p r e k m o r s k i h 
deželah vina, uvožena iz Italije in Franci je , so t ako nizke, 
d a s m o pr imoran i misliti si, da so prevozni s t roški s k o r a j ni-
čevi. In tuka j bi mora la , v sa j za nek določen čas, zagotovit i 
p a r o b r o d n a d r u š t v a tak prevozni tarif, ki bi sog laša l z onim, 
ki p r iha j a v poštev pri vinih, ki s e izvaža jo v k o n k u r e n č n e 
države. 

Ko reš imo ti na jvažne j š i točki, h kater ih rešitvi bi mo-
ra l a p r ipomaga t i tudi vlada, bodisi z u s t a n a v l j a n j e m kleti v 
p r ekmorsk ih deželah, bodisi da zas tav i svo je moči v dosego 
p r imern ih izvoznih tarifov, bo t reba proučevat i , na kak način 
bi se dalo to podje t je d e n a r n o podpret i . 

V Trstu bi se mora l us tanovi t i centralni ali os rednj i urad , 
kateri n a j bi vodil izvozne posle, a ka r se tiče v inskih tipov, 
za to bi m o r a l a skrbet i p o s e b n a komis i j a , ki bi imela nalogo, 
pr ipravl ja t i v ina za izvoz. 



S t rgovskega s ta l i šča bi bil u r ad eventue lno odvisen od 
zadruge. 

Zadruga bi se ses tav i la iz p o s a m e z n i h v inogradn ikov , ali 
pa bi se lahko omej i la na one, ki pr ide lu je jo mnogo vina in ki 
se obvežejo, da p revzamejo neko gotovo množ ino v ina od 
m a n j š i h v inogradnikov, če bi se zdelo komisi j i to v ino pri-
merno. 

Že iz p re jnaveden ih vzrokov bi se abso lu tno ne smelo 
razpoši l ja t i vina, v s a j spoče tka ne, brez intervenci je z a d r u g e 
in delati bo t reba na to, da se dovole znižani tarifi in d ruge 
o l a j š ave izkl jučno le zadrugi , ka t e r a bi nudila , ker bi bila pod 
nadzor s tvom, l ahko na jveč jo garanci jo . 

Preveč bi bilo zahtevat i , da n a j se us tanov i kak monopo l , 
kajt i Trgovski muze j je za to, da se to podje t je cent ra i iz i ra , 
ker le tako bo možno nadzorova t i in pravi lno izvrševat i to 
važno akci jo. Sicer pa ne bo težavno dobiti tudi k a k š n o banko , 
ki bi z d e n a r j e m podpi ra la i zvažano vino, a ker je vino blago, 
ki se med potjo lahko pokvari , bo z a h t e v a l a ta na v s a k način 
p r imerno garanci jo . 

Das i r avno je t akorekoč izkl jučeno, da bi se pri p r av i l no 
organiz i rani produkci j i in i zvažan ju vino med p r e v a ž a n j e m po-
kvari lo, vzlic t emu bo t reba za v s a k s lučaj , posebno na po-
četku, ko se začne vino izvažati, da se prepreči, da ne pr idejo 
v promet potem naše akci je s l aba vina, jamči t i za neko go-
tovo dobo, da se vino, ki bi se med potjo pokvari lo, o d š k o d u j e 
in s tem izkbuči iz p rometa . To j a m s t v o ali t ako rekoč zava-
rova ln ina za s lučaj , da bi se v ino med pot jo pokvari lo , bi s e 
m o r a l a kriti s pomoč jo d ržavne podpore . 

Ta d e n a r bi služil l ahko obenem kot ga ranc i j a b a n k a m , 
ki bi dale d e n a r za vino. ka tero se bo razpoš i l ja lo . Že v zadnj i 
seji še je poudar ja lo , da je pot reba naprav i t i v Trs tu cent ra ln i 
magaz in za vina, ki se bodo izvažala , in po na tančn ih infor-
mac i j ah se je dognalo, da bi se brez p r imernega m a g a z i n a , ki 
na j bi služil za h r a n e n j e in p r ip r av l j an j e vina za izvoz, n i k a k o r 
ne bi mogla izvesti akc i ja za izvoz vin v večjem obsegu . Le 
če bo na razpo lago magazin , bo možno vina p r imerno pr ipra-
viti in nadzorava t i , ka r je pač n e o b h o d n o potrebno, če se hoče, 
da bo tako podje t je procvitalo. 



Kar se us tanovi tve , velikosti in organizac i je tega m a g a z i n a 
tiče, za to bodo skrbel i tehniki in speci ja l is t i . Poudar j a t i pa 
hočem le ono, o čemur se je govori lo pri p re j šn jem zbo rovan ju , 
da je n a m r e č dober magaz in bodisi s tehničnega kako r tudi s 
t rgovskega s ta l i šča prvi p redpogoj za raci jonelen izvoz vina . 

Če n a p r a v i m o nekak sp lošen pregled o vsem tem, č e s a r 
je vsega pot reba za to, da se zapr ične rac i jonelno delo in da 
se kupč i ja z n a š i m i vini v p r e k m o r s k i h deželah razvije, potem 
d o s p e m o do nas l edn j ega zak l jučka : (Sledi še.) 

Gospodinjska šoia v To maju na Krasu. 
Kakor se je pri nas na Pr imorskem na sp lošno p r e m a l o 

gledalo na izobrazbo in poduk kmetskih fantov, tako je bilo in 
je še seda j z anemar j eno kmetsko ženstvo, za čigar s t rokovno 
izobrazbo ni bilo do 1908. 1. v n ičemur preskrbl jeno. Šele v 
novembru o m e n j e n e g a leta je bila o tvor jena prva kmetska go -
spodin j ska šola v Tomaju blizu Sežane. Ustanovl jena po šolskih 
sestrah je kmalu dosegla vladno podporo in sicer de loma v 
us tanovnih in letnih zneskih, de loma s tem, da so bili za po-
duk na isti določeni državni s t rokovnjaki kakor učitelj za kme-
tijstvo, zdravnik in živinozdravnik. Tudi dežela ni zaostala in 
prispela je s pr imerno svoto mlademu zavodu na pomoč. Saj 
je dandanes že vsakemu jasno, d i če se hoče kmet i js tvo pov-
zdigniti , mora se skrbeti tudi za poduk kmetskega ženstva, ker 
brez dobrih g o s p o d i n j ni možno vspešno gospodar i t i ; sa j pravi 
še stari pregovor , da gospod in ja podpi ra tri vogle v hiši. Kmet-
ska žena po t rebu je kakor kmetski g o s p o d a r s t rokovne izobrazbe , 
če hoče biti kos svoji nalogi, ki jo zadene ob strani n j e n e g a 
moža-kmeta . Njen stan je rnnogo težavnejši n e g o isti meščan-
ske gospod in je , čiji de lokrog se razvija samo v s t anovan ju . 
Kmetica mora skrbeti , da je vse v redu v hiši, kuhinji , v hle-
vih. v kurniku, na vrtu, na dvorišču in mnogokra t tudi na 
polju. To pa zahteva ne samo veliko dela, ampak tudi z a d o s t -
nega znanja , če hočemo imeti vse prav ure jeno. 



To znan je pa si lahko pr idobi pr imorska gospod in j a v 
svoji mladost i na gospod in j sk i šoli v Tomaju , ki je s amo v ta 
namen us tanovl jena , da vzgaja kmetska dekleta v dobre go-
spod in je in v katerem smislu deluje že dve leti. Šola je tako 
urejena, da dob iva jo dekleta teoret ičen poduk v kolikor jim je 
to p o t r e b n o ; a na jveč jo pažnjo se posveti prakt ičnemu delu, 
kar je go tovo na jbo l j š i p r ipomoček v d o s e g o trajnih uspehov. 

Tretji teča j pr ične v začetku novembra t. 1. in traja do 
konca oktobra pr. 1. tore j celih 12 mesecev. Vspre jemajo se le 
dekleta, ki so dovršile 16. leto s ta ros t i ; le v s lučaju krepko 
razvite pos tave se dovoli vstop tudi takim, ki so v 15. letu 
starosti. G o j e n k e mora jo biti tudi zdrave in imeti n a j m a n j pri-
merno l judskošo lsko izobrazbo, da lahko sledijo poduku . Go-
jenke mora jo stanovati v zavodu, ki je pod vods tvom šolskih 
sester, katere nadzoru je jo tudi vsa prakt ična dela. Pouk je slo-
venski in brezplačen, ter zavzema po leg veronauka, vzgoje-
slovja, zdravoslovja , ravnanja z bolniki, spisja in računstva, 
vse one predmete , ki jih mora umeti vsaka dobra gospod in ja , 
zlasti se pa p o d u č u j e teoret ično in prakt ično o kuhan ju , ši-
vanju, (na roko in na stroj) , p ran ju , l ikanju, živinoreji, mle-
karstvu, vrtnarstvu, živinoreji itd. Go jenke se istotako vežbajo 
v g o s p o d i n j s k e m k n j i g o v o d s t v u ter v ravnanju z bolniki in z 
bo lno živino. Število go jenk je z ozirom na prakt ično izvežbanje 
o m e j e n o le na 15, kar je n e o b h o d n o pot rebno, če se hoče, ua 
se dekleta p o p o l n o m a izurijo v vsakem delu. P rošn j e za vspre-
jem, katerim treba priložiti šolsko in zdravniško spričevalo ter 
obvezno p i s m o starišev, oziroma varuha, na j se pošl je jo do 15. 
oktobra t. 1. vodstvu gospod inske šole v Tomaju p. Dutovlje. 
Istotam se dobe na zahtevo tudi vsa pojasni la . 

Slovenski posestniki , ki imate kako hčer g o d n o za gospo-
din jsko šolo, ne ustraši te se malenkos tn ih s troškov ampak jo 
čim pre j upišite vanjo, saj Vam ta izdatek obi lnokrat povrne 
n jena izobrazba, ki jo uporabi , da pos tane kda j dobra g o s p o -
dinja ter Vam z umnim gospod in j s tvom prinese obilih korist i 
in tudi veselja. L. 



GOSPODARSKE DROBTINICE. 
Ko se r a b i k o m p o s t za g n o j e n j e , se v praksi čes tokrat 

greši, ker se rabi za gno j en j e premlad kompost . Za g n o j e n j e 
vrtov, t ravnikov in pcl ja se sme rabiti le 2 ali 3 leta star kom-
post, zato na j vsakdo, ki kompos t napravl ja , skrbi za to, da bo 
imel več kupov, tako da bo imel vsako leto za g n o j e n j e star 
kompos t na razpolago. Kdor ni rabil za naprav l jan je k o m p o s t a 
m n o g o apnene zemlje ali pa kakega d rugega a p n e n e g a mate-
rijala, n a j pr imeša kompostu v prah razpadlo živo apno . Pazi 
na j se pa, da ne pride apno naravnos t s hlevskim gno jem v 
dot iko, sicer ubeži iz gnoja amoni jak . 

Kako se n a p r a v i o c e t iz s a d j a . Ocet se napravl ja iz al-
kohola ali v inskega cveta in sicer s tem, da se navzame s po-
s redovan jem ocetnih bakteri j kisleca iz zraka. Če se hoče toraj 
dobiti iz s adnega soka ocet, mora se poskrbet i na jpopre j za 
to, da s j spremeni s ladkor v alkohol in ta pos lednj i potem 
v ocetno kislino. Da se pa sladkor spremeni v alkohol, mora jo 
se nahajat i v sadnem moštu kvasne glivice ali kvas, kateri se 
naha ja pa že od narave na sadju , zato zadošča, da se sad je 
na d robno stolče ali zmelje in zdrozgal ica ali pa izprešau sok 
pusti v odprti posodi , da pr ihaja do n jega zrak in da je v 
pros toru , kjer se ta posoda nahaja , toplina 15—25° C. Če se 
hoče a lkohol ično vrenje pospešit i , na j se doda soku nekol iko 
v inskega kvasa in poznejše , da se pospeš i oce tno kislo vrenje , 
pa nekoliko oce tne maternice. Čim višje je toplina in čim več 
zraka pride do soka, čim večja in pli tvejša je torej posoda , 
oziroma čim večkrat se sok premeša , tem hitrejše se sadni sok 
spremeni v ocet. Ko se sok skisa in učisti, naj se pretoči 
z gošče. 

P o d s i p a l n i e e z a h r a n e n j e k r o m p i r j a se napravi jo na 
sledeči n a č i n : Poravna se zemlja pribl ižno 1'5 m na š i rokem 
in 25 do 30 m dolžine in nasu je krompir 1 m na visokem v 
obliki strehe. Da ne bo padal krompir čez rob tega pros tora , 
na j se dene ob robu nekak s lamnat svitek ali pa naj se izkopa 
na celem p ros to ru zemlja za lopato globoko. Nekak jarek pa 
se sme napravit i le tedaj , če ni n ikake nevarnost i , da bi voda 
ostajala pod krompir jevim kupom. Zeml j i šče , na katerem se 
hoče shraniti krompir na ta način, pa mora biti p e š č e n o ilov-
nato ali pa i lovnato peščeno . Tak k rompi r j ev kup naj se pokri je 



spočetka pr ibl ižno 5 cm na debelem s s lamo in napravi 0 '60 do-
1 m od kupa jarek krog in krog. Zeml jo iz jarka naj se vrže na 
s lamo, s katero je kup pokrit, da se slama z zemljo na tenkem po-
krije. Krompir se začne v kratkem potiti, vsled česar se ne s m e 
vrha kupa ali greben z zemljo pokriti , da puh lažje uha ja iz 
kupa Kakor hitro nastopi hujši mraz, na j se pokri je kup 1 m 
na debelem z zeml jo in obenem dlan na debelem s slamo. Še 
boljše je, če se dene to plast s lame med zemljo, s katero se 
kup zasipa. 

Po lž i , ki žive po naših vrti h, so zelo nadležni in škod-
ljivi gosti. P o s e b n o veliko škodo de la jo goli polži na razni 
povrtnini , pa tudi k rompi r izdolbejo včas ih tako. da je po-
doben p r a v e m u labir intu . Tak k r o m p i r n ima seveda n ikake 
vrednost i . 0 s u h e m v remenu se drže polži bolj v zemlji in 
ob j eda jo korenin ice raznih sočnih rast l in . 0 bolj v lažnih večerih 
prilezejo skozi m a j h n e luknj ice na vrh zemlje, k jer o tepa jo so-
lato, zelje, fižol in sploh vse ka leče in ras toče rast l ine. Kjer 
so se enkra t močno zapiodili , si je težko pomagat i . Izmed ži-
vali je k r a s t a č a (krota), ko ja gomaz i o nočnih u rah in žre te 
nadležne škodlj ivce, n j ihov n a j h u j š i sovražn ik . 

Ako se hočeš v k ra tkem iznebiti te nadloge, rabiti m o r a š 
živo apno . Vzemi ž ivo -neugašeno-apno in poškropi ga le ne-
koliko z vodo, t ako da r a z p a d e s a m o v prah. 0 toplem, vlaž-
nem večeru, ko pri lezejo polži iz zemlje, raztrosi ga p rav na 
tenkem po tleh in zelenjavi . Vsaka n a j m a n j š a drobt inica , ki 
zadene polža, ga ukonča . Na ta način s e gotovo reš iš polžev, 
kjerkoli se pr ikaže jo . 

O v s e n a m o k a d o b r a k r m a za t e l e t a . Nekateri p r ipo-
ročajo, na j se krmi teleta z ovseno m o k o in sicer na j se dene 
ovsena moka za prav mlado tele na kakšno gos to ruto in po -
liva nato z mlačno vodo. Obloda , ki se je dobila na ta način, 
naj se prilije nato k posne temu mleku in da teletu, da pop i j e . 
Kasneje ni pot reba ob lode napravljat i na prejšnji način, a m p a k 
naj se vrže ovsena moka naravnos t v mlačno vodo in da te-
letu piti. Navadno se začne tele krmiti s posnet im mlekom, ko 
ima 10—15 d n i ; takrat naj se mu od tegu je vsak dan po en 
liter neposne tega mleka in nadomes t i z enim litrom posne tega 
mleka, kojemu se je dodalo po 1 0 - 1 5 g ramov ovsene m o k e . 
Ko je tele s taro en mesec, naj se mu da vsak dan po 150 gr,. 



v starosti 3 in 4 mesecev pa naj se ga privadi po lagoma na 
posne to mleko, kateremu se je doda lo na vsak liter do 30 gr 
ovsene moke. D o b r o je tudi, če se poklada kasneje po l eg ov-
sene tudi bobova moka . 

Ako raztrosiš po travniku lesni pepel, prikaže se vse 
p o l n o d e t e l j e . Ugibal bo morda marsikater i , češ, kako je to 
mogoče , sa j vendar sem potros i le pepel, nisem pa sejal de-
tel jnega semena . Če na tančno preiščeš travno rušo, opaziš na 
nje j skora j povsod vse polno mladih detel j ni h rastlinic, katere 
so zaostale v razvoju, ker niso našle v zemlji za razvoj po-
trebnih snovi, kakor kalija, fosforove kisline in včasih tudi 
apna. Ker pa se n a h a j a j o te snovi v lesnem pepelu, zato se te 
rastlinice čvrsto razrastejo, kakor hitro po t ros i š travnik s pe-
pelom. 

Klinjeki ali n a g e l j n i se potem, ko so odcveli, l ahko raz-
m n o ž e z grebenicami . V to svrho na j se grmiček n a j p o p r e j 
otrebi t. j. odreže na j se cvetna stebla, rumeno listje itd., zem-
lja krog grma zrahlja in grmiček k rog in krog odgrebe . Nato 
na j se vsi pogan jk i , ki niso cveteli, kake 3 - 6 cm visoko od 
tal vodoravno pod členom z ostrim nožem do polovice debe-
losti narežejo in nad zarezo z nožem steblo čez s redo navzgor tako 
razkolje, da nas tane 2 — 3 cm dolg jeziček ali precep. Ko so vsi 
pogan jk i tako pripravljeni , naj se d r u g za drugim p o l a g o m a 
v p o g n e j o v g lob ino in zasu je jo tako z zemljo, da bodo gledali 
samo vršički iz nje. Skozi 4—6 tednov naj se potem greben ice 
zmerno zalivajo, na kar se lahko odrežeio , ker so se okoreni -
nile, in nato presade . 

P O R O 0 S L A. 
Kako kaže na splošno polje, oziroma kakšna je letina 

glede poljščin v avstrijskih kraljevinah in deželah, zasto-
panih v d r ž a v n e m zboru. (Posnetek iz poročila c. kr. pol jed . 
ministerstva za dobo od 15. avgusta do 15. sep tembra 1910). 

J e č m e n , ki se po visokih legah v alpskih in sudetskih 
deželah še žanje , je trpel vsled do lgo t ra jnega s labega vremena. 



kajti v kopice zložen ječmen je v klasju kalil in s lama je gnila, 
vsled tega pa ni le z rn je slabše, ampak ga je tudi doka j manj , 
ker se je pokvari lo . Vrhu tega so napravile na j ečmenu škodo 
tudi po l j ske miši. 

Pože temu o v s u je zelo škodova lo slabo vreme, kajti v 
goratih krajih leži še seda j polovica ovsa na polju v kopicah 
in celo po tleh v snopih t e r ga moči dež. Ker zrnje v klasju 
p o g a n j a in se osipl je , zato gre m n o g o zrnja v z g u b o ; ako ne 
nastopi v na jk ra j šem času lepo vreme, bo ves pridelek uničen. 
V visokih legah alpskih in sudetskih dežel oves še ni dozorel , 
a žan je se vzlic temu. Omlat i lo se je nekol iko ovsa za posku -
šnjo , ali dobi lo se je le s rednje veliko in celo malo zrnja, a 
še to je bilo lahko, pa tudi s lama ni m n o g o prida. 

O z i m i n e (pšenica in rž) se po karpatskih deželah, ker 
je zemlja zmerno vlažna, pr idno s e j e j o in so se deloma že p o -
sejale. Z g o d a j pose jane ozimine so že izlezle. V alpskih in su-
detskih deželah pa se je s e j an je ozimin vsled dežja zakasne lo 
in več inoma se zemlja za se jan je šele pripravlja . S se jan jem 
pšenice se je v nekaterih krajih in v bolj suhih legah že pri-
čelo ; tudi rž se je le deloma poseja la . 

T u r š i c a je v alpskih deželah po višjih legah na Pr i -
morskem in Moravskem radi mrzlote v zoren ju zaostala, v 
zveznih zemljah po ravani pa je vsled mokrote sploh zaostala 
v razvoju. V južnih alpskih deželah so pokvaril i turšico po ne-
katerih krajih ogrci, na Niže Avstr i jskem, na Kran j skem in v 
Istri jo je pa toča močno razbila. V vzhodni Galiciji in v Bu-
kovini pa je turš ica vsled u g o d n e g a vremena že dozore la ter 
se je začela v nizkih l egah že pobirati . Po Dalmaci j i se je 
z g o d n j a turšica že pobrala in spravila in več inoma celo v 
s rednje visokih legah po Pr imorskem. 

K r o m p i r je trpel vsled mokrote , zlasti na zveznih zem-
ljah in v vlažnih legah, sploh povsod , kjer se gni t je krompir -
jevega nat ja in krompir ja vedno bolj širi. Krompir ja je malo , 
je večinoma droban in p o g o s t o m a je nad polovico nagni lega . 
Pr i tožuje se sp lošno , da je krompir po ogrcih in miših raz jeden 
ter da vsled tega tudi v lahkih zeml jah in v suhih legah, k jer 
je bol jše obrodil , gnije. V južnih deželah se je k r o m p i r že de-
loma pobral, po drugih deželah pa se je s pob i r an j em krom-
pirja po ravani šele pričelo. V karpa tsk ih deželah bo le tošnja 
krompir jeva letina dokaj bogata . 



K r m s k a p e s a je tako košata , da pokriva vso zeml jo s 
svojim iiatjem ter še vedno raste in debeli, dočitn je v nizkih 
legah, p o s e b n o pa v težkih in mokr ih zemljah vsled preobile 
moče in mraza zaostala . V alpskih deželah so napravili ogrci, 
a na Niže Avstr i jskem in Pr imorskem po nekaterih kraj ih toča 
precej škode. 

Z e l j e se je sicer lepo razvilo, je pa močno t rpelo vsled 
mokrega in mrzlega vremena. Na mokrih zeml jah ne napravl ja 
prav trdih glav, d rugod pa celo v glavo ne gre . Na Niže Av-
stri jskem in v karpatskih deželah so krivi kapusovi belini, da 
ne bo zelja toliko, kakor bi ga lahko bilo. 

Druga , oz i roma tretja košnja d e t e l j e je bila prav obilna, 
v goratih kraj ih alpskih in sudetskih dežel — pa se je m n o g o 
pokošene detel je vsled t ra jnega deževja pokvari lo. U g o d n e j š e 
je izpadla košn j a v karpatskih deželah, kjer se je detel ja s p r a -
vila več inoma v redu pod streho. Strniščna detelja čvrsto po-
gan ja in se je lepo zgosti la ter se tu pa tam že kosi. Tudi pri 
detelji se je opazi la škoda po pol jskih miših. V vzhodn i G a -
liciji se je zapazi lo po nekaterih detelj iščih lase ali predenico.. 

O t a v a , ki se že kosi, je trpela vsled s l abega vremena 
m n o g o bolj nego detel jna košnja , in le v ravnini in po gričih 
se je spravilo še precej suhe otave pod s t reho . V gorat ih kra-
jih, posebno pa v alpskih in sude t sk ih deželah, je še m n o g o 
otave zunaj , katera pa t;pi, ker jo dež izpira in je deloma se 
gnila. V nižavi je s poplavl jenih travnikov skora j vso p o k o šen o 
otavo odnesla voda, kjer pa še ni bila pokošena , jo je o n e s n a -
žila in ni več za rabo. 

P a š n i k i so še p rece j lepo obraščeni . Ker je bilo mrzlo, 
deževno vreme, se je morala spraviti živina s planin še pred 
časom v dolino. 

Uvoz italijanskih prešičev v Avstrijo. Poljedelsko mi-
nisterstvo je v očigled draginj i mesa dovoli lo, da se sme iz 
Italije uvoziti na pr ihodnj i duna j sk i prašičj i s emen j 1000 pre-
šičev, a na pražki 500 prešičev. 

Argentinsko meso v Avstriji. Dne 12. septembra t. 1. je 
došla v Trst prva poši l jatev a rgen t inskega mesa, n a m e n j e n a za 
avstrijski trg. Komisi ja ki je meso preiskala, je dognala , da je 
meso zdravo. Tudi z Duna ja je prišla posebna komisi ja v Trst, 
ki je pregledala to meso. Duna jsk i obč insk i svet je v se;i dne 



14. sep tembra sklenil, pozvati vlado, da na j dovoli uvažati na 
D u n a j zmrzn jeno meso iz Argent ine . Češki agrarci so zavzeli 
od ločno nasp ro tu joče stališče proti uvažanju a rgen t inskega mesa 
v Avstr i jo ; to svoje stališče u t emel ju j e jo s tem, da b o d o ag-
rarni interesi vsled uvažanja zelo oškodovani , avstri jska živino-
reja bi pa zadobi la s tem občuten udarec . 

Zakupni razglas 
zaradi zagotovljenja kruha in ovsa za dobo od 1. januarja do 

31. decembra 1911. 

Letos bode zakupna obravnava za garn izu joče čete, za-
vode in izolirane in s i ce r : 

V B o v c u dne 19 . o k t o b r a pri t amošn jem župans tvu 
za zakupno pos ta jo Bovec in konkurenčne kraje, v S e ž a n i 
dne 2 6. o k t o b r a pri okra jnem glavarstvu za z a k u p n o po-
s ta jo Sežana, v T r ž i č u dne 2 7 o k t o b r a pri t a m o š n j e m 
županstvu za zakupno pos ta jo Tržič, v K a n a l u dne 2. n o -
v e m b r a pri t amošn jem županstvu za nakupno pos t a jo Kanal, 
v T o l m i n u dne 3. n o v e m b r a pri ok ra jnem glavarstvu za 
zakupno pos t a jo Tolmin, v K o r m i u u dne 4. n o v e m b r a 
pri t a m o š n j e m župans tvu za z a k u p n o pos ta jo Kormin, v G r a -
d i š k i dne 5 n o v e m b r a pri okra jnem glavarstvu v Gra-
diški in v Ronkah pri t amošn jem župans tvu za zakupno pos t a jo 
v Gradiški in v Ronkih. 

P i smene ponudbe se mora jo predložiti na jda l j e do zgora j 
navedenega dne do 9. u r e d o p o l d n e . 

Natančnejš i pogoj i za spre jem v zakup so na vpogled pri 
zgo ra j navedenih obravnavaln ih mest ih. 


