
Uradno določene cene za novo 
žito. 

Z Dunaja se dine 13. julija uradno poroča: 
V državnem zakoniku in uradni „(Wiener Zeit." 

se je .danes objavila naredba, po kateri se določijo 
cene, po katerih se bo novo žito prevzemalo (naku­
povalo). 

Cene, ki bodo imele svojo veljavo do žetve leta 
1916, bodo sledeče:, za pšenico in piro 34 K, za rž 
28 K, za ječmen, ki se rajbi v pivovarnah 28 K, za 
drugi (krmilni) ječmen 26 K, za oves 26 K. Cene za 
semensko žito se bodo s posebno odredbo uravnale. 
Akb se pšenica odVzame po vojne­žitnem prometnem 
zavodu, njegovem pooblaščencu ali, od zavoda naje­
tem mlinu ali skladišču pred 16. septembrom 1915, rž 
pred 16. avgustom 1915 in oves pred 1, oktobrom, se 
bo a gorej določenim cenam dal pridatek, kateri bo 
znašal pri 100 kg: 1. pri pšenici v času de 31. julija 
1915 4 K, do 15. avgusta 3 K, do 31. avgusta 2 K in 
do lo. septembra 1 K; 2. pri rži do SI. julija 2 K, 
do 15. avgusta 1 K; 3. pri ovsu do 15. sept. 1 K. 

Cene, pod katerimi se žito prevzame, veljajo od 
postaje, kjer se isto naklada. Stroške nakladanja, vo­
žnje do določene postaje, mlina ali skladišča mora tr­
peti prodajalec (lastnik žita). V l a c t i n a o d r e d ­
b a s t o p i t a k o j v v e l j a v o . Vlada je dovolila 
pridatke k cenam, da bi se tako poljedelci navdušili 
k hitrejši mlatitvi. Pri pišenici in rži sme biti le dv,a 
odstotka drače. 

• O cenah moke se je pri posvetovanju, ko so se 
določile cene za žito, obširno in podrobno posvetova­
lo. Cene, ki so se sklenile glede moke, vendar niso 
za stalno določene in se bodo pozneje objavile. Vse­
kala) se v pomirjenje prebivalstva lahko zatrjuje, da 
bo cena moki, ki jo rabijo širši ljudski krogi, poseb­
no za kruh, zelo znižana. Proti poizkusom, te cene 
prekoračiti, kar se je žal zadnji Čas mnogokje dogo­
dilo, se bo nastopalo z največjo strogostjo. 

Kar se tiče bodoče sestave (Kakovosti) moke, se 
lahKo že sedaj smatra kot trdno določeno, da bo pri­
mešavanje raznih drugih (slabejših) vrst moke v ne­
katerih tednih odpravljeno in se bo potem sama ne­
meSana žlahtna moka sprajvila v promet. Tstotako se 
bo odslej pri mletju posameznih žitnih vrst pazilo na 
to, d,a se otrobi ne bodo mleli k moki in bo tako mo­
ka zgubila dosedanjo močno rujavo barvo. 


