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List izhaja mesefno dvakrat in stame
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Cene inseratom: 1/a8 strani pri en-
kratni objavi K 150, pri vecfkratnih
objavah popust. :

Oficijalno. glasilo ,DeZelne zveze gostilnicarskih za-
drug na Kranjskem“ in v tej vclanjenih zadrug.

VESTNIK

Strokovni list za povzdigo in
napredek gostilnicarstva.

UredniStvo in upravnistvo
v Ljubljani, Gradiite 7.

o

Stranke govore lahko v uredniStvu
vsak delavnik od 10—12 dopoldne

Obvezno glasilo za ¢lane gostilniarskih zadrug na Bledu, v Zagorju ob Savi, v Idriji, v Zeleznikih in v Kamniku.
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'V Ljubljani, dne 26. septembra 1912.

St. 18.

Gostilni€arska zadruga za Radov-
ljico in okolico.

Kar se ti€e organizacije gostilni¢. stanu na
Kranjskem,je ta najbolje izvedenana Gorenjskem.
Edino za Radovljico in najbliZjo okolico nam-
re¢ Se ne obstoja taka zadruga. Posamezni
gostilni€arji v tem okraju so se Ze dalj Casa
zanimali za ustanovitev zadruge, toda do se-
stanka le ni hotelo priti. Kon&no je na Zeljo
nekaterih gostilni¢arjev sklicala gostilni¢arska
zveza na soboto 21. t. m. v restavracijske pro-
store Kunsteljeve v Radovljico sestanek radi
ustanovitve. Sestanek sicer ni bil preve¢ dobro
obiskan, deloma je straSilo posamezne gostil-
niarje slabo vreme, deloma so bili zadrzani
vsled posiov doma, vendar pa so bili vsi navzo¢i
soglasno za to, da naj se ¢im prej ukrene vse
potrebno, da pri¢ne zadruga poslovati.

Sestanek je sklicala gostilniarska zveza
in ga je v njenem imenu otvoril nas urednik,
pozdravil navzole ter jim predstavil doSlega
zadruznega instruktorja g. dra. Blodiga iz
Trsta. Navzoli soglaSajo v tem, da naj pred-
seduje sestanku g. Ivan Avsenik iz Begunj,
ki se za izvolitev zahvali, naprosi naSega ured-
nika za zapisnikarja, za overovatelja zapisnika
pa gg. Mirka FinZgarja iz Brezij in Antona
Pezdi¢a iz Posavca.

Po teh formalnostih govori na§ urednik
ObSirneje o namenu in pomenu gostilni¢arskih
zadrug ter pri tem povdarja zlasti one okoli§¢ine,

ki pridejo gostilni¢arskemu stanu na dobro samo
v sludaju, da je zdruZen v zadrugi, To so zla-
sti soodlo€evanje pri podeljevanju gostilniSkih
koncesij, odprava nereelne konkurence in zbolj-
Sanje gospodarskega in obrtnega poloZaja go-
stilnicarstva s pomojo postavnih sredstev.
Posameznik danes le redkokrat kaj doseZe,
pa pa navadno doseZejo vse organizacije.
Zato je umestno, da se zadruga ustanovi,
tembolj ker je ostala gorenjska Ze organizirana.

Po teh izvajanjih govori Se zadruZni in-
struktor g. dr. Blodig, ki se pri tem dotakne
tudi tujskega prometa in ustanovitev zadrug
najtopleje priporoca.

Pri odrejenem glasovanju — kdo je za
ustanovitev zadruge — konStatira predsednik,
da se vsi navzoli strinjajo s tem. Zato se
preide k Citanju in tolmafenju vzornih pravil,
ki konéno dobe sledece Specijalne dostavke.

GostilniCarska zadruga naj obsega radov-
1jiSki sodni okraj, izvzemsi okoliSa blejske go-
stilniCarske zadruge. SedeZz zadruge bodi Ra-
dovljica.

Aktivna in pasivna volilna pravica je od-
vzeta tudi tistim d&lanom, ki in dokler so s
pla¢ilom zadruZne doklade na dolgu.

U¢na doba za vajence znaSa 2 leti. Spre-
jemnina vajencev se doloCi s 4 K, oprostnina
istotako s 4 K. Clanom, ki navadno ne delajo
s pomocniki, ni dovoljeno imeti hkratu po veé
nego k vedjemu enega vajenca; oni pa, kide-
lajo s pomocniki, smejo imeti za vsaka dva

pomocnika po enega vajenca ved.
Inkorporacijska pristojbina zna3aj 10 K.
Zadruzno nacelstvo sestoji iz zadruZnega
nacelnika, njegovega namestnika in zadruznega
odbora, ki Steje 6 ¢lanov in 3 namestnike.
Volitev pripravljalnega odbora se izvrSi z
vsklikom in so izvoljeni gg.: Florijan Janc iz
Radovljice za naCelnika, Ivan Avgu3tin iz
Radovljice za njegovega namestnika, Ivan
Avsenik iz Begunj, Ignacij BajZzel iz Kam-
negorice, Mirko FinZgar iz Brezij lvan
Markelj iz Oto&, Alojzij Stroj iz Zapuz in
JoZze Zupan iz Zabreznice za odbornike, Franc
Murnik iz Brezij, Anton Pezdi¢ iz Posavca
in Jakob Vogelnik iz Predtrga pa za na-
mestnike.
S tem je bil dnevni red sestanka iz&rpan.
NaSa organizacija gre torej zopet korak
dalje in vedno bolj se blizamo trenotku, ko
bomo lahko vzkliknili: Sedaj je gostilniCarski
stan cele deZele organiziran.

Gostilni€arska zadruga v Kamniku.

Natelstvo gostilnitarske zadruge v Kam-
niku opozarja vse svoje &lane na sledefe oko-
lisCe :

1. KamniSko okrajno glavarstvo je razgla-
silo po Zupanstvih, da zahteva s strani gostil-
ni¢arjev v njih lokalih snaZnost in Cistost iz
zdravstvenih ozirov in to zlasti pri strani€ih.
Zvedelo se je, da v kratkem revidira okroZni

Pred serviranjem sladoleda, odnosno sadja se morajo po-

e LISTEK.
Nauk o serviranju.

(S sodelovanjem strokovnih uditeljev gg. Karla Scheichelbauerja in Antona
Sirowyja priredil ravnatelj Adolf Fr. Hess.)

(Dalje.)

Nasprotno se pa mora dodati na vsak naCin za kompot
Separatni kroZnik (kroZnik za kompot iz stekla ali porcelana) z
malo Zlico (Zli¢ico za kavo); prostor kroZnika za kompot je enako
kakor pri kroZniku za salato na levo zgoraj nad servirnim kroZ-
nikom.

Ako se servira k pefenki salata in kompot na prosto izbero
gostov, potem se vefinoma, ker se zadnje lahko smatra za hod
Za se, "naknadno predloZi kroZnik za kompot z malo Zlico in Se
enkrat servira kompot onim gostom, ki so si vzeli k pedenki
Salato.

Za mocnate jedi vporabljamo servirne kroznike, ako nimamo

Na razpola_o posebnih kroZnikov za mocnate jedi. Sotasno s si-
Tom moramo vedno nuditi tudi kruh.
2 K sladoledu dajemo na desertni kroZnik in mal prti¢ polo-
Zene kroznike iz stekla; pri pospravljanju vzamemo pro¢ pri tem
hodu samo kroZnik iz stekla z Zlico za sladoled in pustimo na
Mizi desertni kroZnik z noZem za sadje za vporabo pri sadju ali
Pa ga zamenjamo v sludaju, da ni ved Cist.

spraviti z mize vsi pribori, ki so odve&, kakor tudi solniki itd.,
ako se ne servira sira. Tudi se mora osnaZiti miza kruhovih
drobtinic i. dr., za kar vporabljamo mizno krtalo in mizno lopa-
tico, ako teh ni, pa servirni kroZnik in prti&.

Od kozarcev naj ostane k desertu samo kozarec za vodo
in, ako se ne servira nikakega desertnega vina, tudi aSa za
Sampanjec. Pri kavi naj se vefinoma odstrani tudi to.

Pri dinejih, katerih se udeleZe samo nekatere osebe, se
obitajno pijata samo predloZi in prepusti natakanje gostom sa-
mim; v ta namen postavimo rdefa vina na mizo; bela vina,
Sampanjec i. dr, pa v hladilniku na stojala za hladilnik ali na
navadnem stolu v taki bliZini gostov, da jih doseZejo lahko; v
sluaju, da vporabljamo stol mesto stojala za hladilnik, postavimo
hladilnik na prti¢ in damo pod njega ali podnosek (plo$Co) ali
velik kroZnik.*),

Pri dinejih, katerih se udeleZi veCje Stevilo oseb, je potreben
za serviranje pijate poseben natakar**) (natakar za pijaco), kate-
remu je poverjeno, da servira vina po vrsti, da se skladajo z
jedmi. Za gotov hod (gotovo jed) doloeno vino se ne natodi
p r ed, marve¢ neposredno po serviranju doti¢nega
hoda. vsled esar mora slediti natakar za vino natakarju, ki

*) Ponovi peto poglavje ! :

*%) Morebiti tudi vec; glej ,Razdelitev osobja v services®.
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zdravnik, v koliko gostilni¢arji uvaZujejo ta
poziv glavarstva. V interesu vsakega posamez-
nega gostilni¢arja je torej, da v teni oziru nima
kakih sitnosti in kazni. Zato nafelstvo zadruge
opozarja vse svoje Clane, da se ozirajo na ta
poziv in da odrede v najkrajSem &asu vse, kar
je potrebno, da zadoste zdravstvenim pred-
pisom.

2. Dogaja se, da posamezni ¢lani zadruge
iS¢ejo svetov glede gostilni¢arskih obrtnih za-
dev pri ljudeh, ki so vse prej kot sposobni,
dati pravi pouk. Navadno se potem ti clani
zatefejo do zadruge 3Se le takrat, ko je Ze
vsaka pomol prepozna. Zato pozivlja nadelstvo
vse zadruzne Clane, naj se glede obrtnih zadev
pravodasno zglaSajo pri nacelstvu, ki je zato
poklicano, da ddje svojim Clanom prava na-
vodila in tudi mora dajati taka navodila, ker
so mu na razpolago razni pripomocki. Na ta
nacin si lahko marsikdo prihrani ne le izdatke,
marve¢ tudi pofa in jezo. Pri zadrugi so
ta navodila in pouk zanesljivi in
toc¢ni, Cetudi brezplacni.

3. Pri zadrugi vpisani vajenci, katerih u¢na
doba poteCe s 1. januvarjem 1914, bodo pri-
morani, podvre¢i se vajenSki skus$nji, ako ho-
¢ejo, da jim izstavi zadruga obrtno pismo. Na
to okolnost se opozarjajo ti vajenci Ze daies
s pripombo, da se bo vrSila skupna vajenska
preskudnja v decembru 1913. V interesu vajen-
cev je, da se zatno za to preskudnjo priprav-
ljati Ze sedaj.

4. One clane zadruge, ki imajo pri go-
stilniSki obrti zaposlene svoje sinove ali h&ere
in katerim so namenili nasledstvo v obrti, opo-
zarja nacelstvo, da je tako v njihovem interesu
kakor v interesu njih potomcev, ako vpiSejo
le-te pri zadrugi za vajence. Ze sedaj delajo
obrtne oblasti precejSne ovire .pri prehodih
koncesij od stariSev na otroke, delale pa bodo
Se velje, ako se ne bodo nasledniki izkazaliz
uénimi pismi, da so se obrti u€ili ter prestali
tudi presku3njo. Zato nacelstvo priporo€a, da
naj stari§i vpisujejo pridno svoje otroke za va-
jence. Vajenec mora biti star najmanj 14 let.
U¢na doba zna%a 3 ali 4 leta (po dogovoru),
vpisnina 4 K in ravno toliko oprostnina.

5. Kon&no se opozarjajo vsi oni ¢lani, ki
Se niso vpladali zadruZne doklade za 1. 1912
v znesku 2 K 50, da jo vplafajo najkas-
neje do 1. oktobra 1912 zadruZnemu na-
Celstvu. Drugade bi bilo nalelstvo primorano,
izroCiti izterjanje okrajnemu glavarstvu. Vsled
zakonitih predpisov se doklade izterjavajo enako
kakor davki. Kdor se torej hoCe obvarovati

troSkov in sitnosti, naj pravoasno zadosti
svoji dolZnosti. Po 1. oktobru bo mogoce vpla-
Cati doklado samo Se pri okr. glavarstvu.

Posledica sistema.

Pod tem naslovom objavljeni dopis v na-
Sem glasilu je vzbudil med interesenti mnogo
zanimanja. Vsaj iz Stevilnih doSlih nam do-
pisov sklepamo to. Ni nam mogode navesti in
objaviti vseh. Vendar moramo eno konStatirati
in to je, da se interesenti zelo zanimajo za
tujski promet, da se jih pa ali izklju€uje od
sodelovanja ali pa njih zdrave ideje bagate-
lizira.

Evo vam par teh dopisov.

»Na dopis v VaSem cenjenem listu z dne
11./9. 1912. ,Posledica sistema“, kar se tice
»DeZelne zveze za pospeSevanje tujskega pro-
meta® toliko v pojasnilo:

Vodstvo te zveze je priSlo od zafetka v
roke gospodov, pravzaprav enega gospoda,
kateri v delovanju nima nobenega sistema. Kar
je danes sklenilo in narocilo, se je jutri pre-
drugacilo. Ta zveza je ustanovila hotelsko
druzbo ,Triglav®. Na kakSen nacin, je Va$
cenjeni list z dne 14./8. 1912 Ze omenil, nam-
re¢, da so to druzbo ustanovili odvetniki, no-
tarji, ban¢ni gospodije i. t. d., torej skozinskoz
strokovnjaki! Posledica je 100 tiso€ kron zgube
narodnega denarja. Prvaki od ljudske stranke
so se pri bombastitnem okiicu za ustanovitev
druZbe podpisali, ko je pa priflo do tega, da
bi mogli podpisati delnice, so se umaknili.
Prometna zveza je napravila v Bohinjski Bistrici
kopalis¢e ,Danico®, katero je stalo baje 24
tiso kron in danes je to en bajer, Se jama
za pesek ni. Denar je zveza dobivala od mi-
nistrstva za javna dela. Znalilen v tej zadevi
je sledeci pojav. Ko je zveza letos prosila mi-
nistrstvo za javna dela za neko podporo, je
dobila sledeCi odgovor: ,Mit Riicksicht auf
die schlechten Erfahrungen, die wir gemacht
haben, sind wir nicht in der Lage efc. etc.
Glavni vzrok, zakaj tujski promet na Kranjskem
ne napreduje, je ta, da se za to panogo nih&e
denarno ne briga. Edino mesto Ljubljana je v
tej zadevi veliko storilo n. pr. hotel ,Tivoli4,
z letnim prispevkom zvezi itd. DeZela pa to-
liko, da se refe: Je nekaj dala. Kapitalisti se
ni¢ ne brigajo. In dokler se ne bo kapital za
to panogo v sporazumljenju s strokovnjaki, to
so hotelirji i. t. d. brigal, ne bo nobenega vspeha
na Kranjskem.*“

Drugi dopis slove:

»Vsako delovanje mora sloneti na gotovem
sistemu. Zalibog se mora veckrat nazvati sistem
gotovega delovanja kaos-sistem. V delovanju
prometne zveze, katero je potipal zadnji¢ Va$
cenj. list, je res sistem, toda vsaj pri delo-
vanju na zunaj preteZzno kaos-sistem. Odgo-
voren za to je glavni ravnatelj Ne omenjam
vseh podrobnosti, kakor da v ,Tourist office®
ni dobil tujec odgovora, koliko ¢asa vozi iz
Ljubljane do Berolina brzoviak, kje naj se
vozi itd.,, samo glede reklame nekaj besedi.

Prometna zveza trdi, da jo je reklama za
naSo deZelo stala Ze marsikateri novec. Ne
oporekam. Udelezba na raznih razstavah je
bila draga, a brez uspeha. Za svojo osebo
sem sploh proti udelezbi na raznih takih raz-
stavah, edino takozvane potujofe razstave od
gotovega do gotovega, Ze prej natanéno v
program sprejetega mesta s predavanji in ski-
opticnimi slikami bi bile morda uspeSne.

Zveza je hotela izrabiti tudi Zurnalistiko za
svojo propagando, pa je ni znala. AngleSke in
slovanske Zurnal. je pogostila in jih vodila v naSe
najlepSe kraje. Ti so pri prihodu domov tudi
res pisali v svojih listih o naSih krajih in njih
lepoti, toda kedaj? V avgustu, septembru in
oktobru, torej po sezoni. Do druge sezone je
bilo vse Ze stokrat pozabljeno. Od Zurnalista
se ne more zahtevati, da naj si zabelezi ter-
min, kedaj naj o tem zopet piSe. Pa pa se
to lahko zahteva od zveze. Sestavila naj bi si
bila zaznamek udeleZencev ter zastopanih listov
in potem bi lahko vsako pomlad, Ze v febru-
arju, marcu in aprilu odposlala na nje reklamne
notice s prodnjo za objavo. Gotovo bi se spre-
jemale in uspeh bi bil tudi gotov. Tako je pa
bil ves ta denar ven vrZen,

Kazipote, reklamne broSure itd. je pro-
metna zveza tudi izdajala, navadno pa 3Se-le
post festum, po sezoni in drugo leto se jej
niso zdele Ze ve¢ aktualne,

Drugod zopet se je delalo neopravieno
kri¢e€o in pretirano reklamo. Za primero samo
nesretna ,Danica“ v Bohinju. ,Kurpark und
Strandbad ,Danica“, eine Kopie des Ginse-
hdufels in Wien® itd. Res pride Dunaj¢an, si
ogleda napravo, potem se pa ogoréeno zgraza:
»Dve klopi in tri drevesca ter smrdljivo luZo
imenujete zdraviliSki park in obreZno kopel.
Hvala lepa!* Odide, ni ga ve¢, ni pa tudi
drugih Dunajcanov.

O dolo¢itvi teritorija za reklamo se menda
doslej sploh Se ni razpravljalo.

ki Vestnik*.
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servira jedi. Izjema velja za takozvane vzbujevalce apetita, n. pri.
za sherry, madejro, pelinkovec, cocktail, absinth i. dr., katere
zavzijejo gostje pogostoma Ze prej, predno zasedejo prostore,
torej stojé ob mizi ali v sprejemnem salonu. V&asih se predloZe
kratko pred prihodom gostov k vsakemu kuvertu s sherryjem i. dr.
natoCeni kozarci.

Nataka se (izliva vino iz steklenice) na desni strani
gosta z desno roko naprej. Torej se ne sme natakati ,&ez roko*.
Ako moramo natoCiti vino v kozarec, ki stoji nekoliko bolj zadaj
in ga torej gost ne more dose¢i komodno, potem moramo po-
tisniti na stran ostale kozarce in onega, ki se ga rabi, pomakniti
naprej, kakor moramo sploh vedno potisniti na stran kozarec, ki
se je rabil pri prejSnem vinu, in eventualno pomakniti naprej
kozarec, ki naj se ral sedaj, namre¢ na prostor, na katerem je
stal kozarec za belo vino. Na stran dane kozzrce, ki se ne ra-
bijo ve§, mora odstraniti natakar za pijaco i takoj potem, ko
je natoCil novo vrsto vina, ali neposredno poiem, ko se je to
zgodilo Ze pri celi mizi, in sicer ne oziraje se na to, ali so do-
ticni kozarci prazni ali polni. Ako se pripeti da posamezne
vinske znamke najdejo ljubitelje, ki holejo 3¢ nadalje piti isto
vrsto, ali ki, kar je pogostoma sludaj pri damah, ne ljubijo me-
Sanja razlitnih vin, potem je pa¢ samoposebi umljivo, da se tem
ne nataka (do Sampanjca) nobenega drugega vina kakor onega,
ki so si ga izbrali,

Sampanjec se servira navadno Kk, pogostoma pa tudi Sele
po pelenki.”) V tem &asu se vrSe pogostoma govori in nagovori,
ki konCajo z obligatnim trkanjem, vsled Cesar mora paziti nata-
kar na to, da so natoleni vsi kozarci hitro in — e le mogode
— socasno, na vsak nagin pa Se pred koncem — govora ali
toasta.

Ko je serviran Sampanjec, je treba odnesti vse Ze rabljene
kozarce, izvzem$i kozarca za vodo; one goste, ki so ostali pri
gotovi vrsti vina, je treba vpra3ati, ali hofejo piti Se dalje tega
ali Zele Sampanjca.

Ako se da k vsakemu hodu posebno vino, za kar se po-
trebuje ve¢ kozar.ev kakor se jih postavi navadno, potem se mo-
rajo — kakor je bilo Ze na drugem mestu navedeno — ponujati
naokrog v kozarcih ZlahtnejSa, teZja vina in navesti njih znamko
na ta nacin, da se sofasno s predlozZitvijo na polglasno pred se
izgovarja njih ime in letnik.

Desertna vina se podajo gostom vefinoma ¥e natolena.

Pri serviranju likerjev in konjaka moramo vselej prej vpra-
Sati gosta, ali jih hoZe piti, kakor tudi, ako je ve& vrst na izbiro
in razpolago, poizvedeti, katero vrsto naj se natoéi.

*) Govorniki naj navadno nastopijo $e-le potem, ko je pecenka %€
vsem servirana. Dobro je, ako je kuhinja poudena o tem, kako dolgo se bo
govorilo, ker so govori pri mizi pokvarili Ze marsikateri diné, ker se ni pri-
Cakovalo, da bodo trpeli tako dolgo. (Dalje.)



Kaj ¢uda potem, ako tako delo skoro ve¢
Skodi nego koristl.

Prosili bi v tem oziru interesente Se za
nadaljne prispevke, da nam je mogocCe podati
tono sliko delovanja in sedanjega razpolo-
zenja med interesenti samimi.

Nekatere nato nanaSajoCe se in Ze doSle
nam dopise Se objavimo, vendar je Zeleti, da
se zbere kolikor mogofe mnogo gradiva.

Nekaj receptov.
(PiSe J4n Fiala, restavrater v Ljubljani.)
Mrzli fazanovi salmis.

(Nem3ko: Kaltes Fasanen-Salmis, fran-
cosko: Salmis de Faisan, angleSko: sal-
mis of pheasant)

Speci dva fazana. Ko sta mrzla, jih nareZi
v salmis, t. j. prsa in bedra nareZi poSevno v
tanke rezine ali filet. KoSe fazanov pa sesekljaj
na drobno in jih dobro pokuhaj v nekoliko
rjavi omaki in goveji juhi. Nato pretlai omako
skozi sito ter jo vnovi¢ pokuhaj na ognju, da
postane gosta, svitlorjava in blesteca. Nato jej
umesaj nekoliko trdega aspika ter vse meSaj
tako dolgo, da postane mrzla hladenina.

Prikladno skledo postavi naled. Fazanove
rezine natakni na vilice in jih potegni skozi
salmis-omako tako, da so obdane od nje po-
polnoma in da se lepo svetijo. Nato jih pri-
pravi lepo po koncu (stojefe) in garniraj rob
sklede z lepimi, v razli¢nih oblikah ‘narezanimi
kosci aspika, citrone in trdokuhanih jajc.

Mrzli fazanovi salmis je prikladen za pred-
jed ali za mrzli buffet.

Zajec.
(Nem3ko: Der Hase, francosko: Liévre,
angleSko: Hare.)

To pri evropskih pojedinah ¢&islano Zival
prezirajo popolnoma v jutrovih deZelah. Moha-
medanska in Se veliko prej Zidovska vera sicer
res prepovedujeta zavZivanje te divjacine po-
dobno kakor preSiCevega mesa, toda Grki in
Rimljani so jo &islali enako kakor mi.

Zelo dobra vrsta zajcev se nahaja na
Grskem. Okus te vrste se res lahko imenuje
izvrsten. Ta vrsta prebiva v tamo3njih gorah
in se hrani s timijanom in majoronom, Ki
rasteta tam divja. Vsled tega ima tudi meso
okus po teh zeliscih.

Peden zajec.
(Nem3ko: Gebratener Hase, francosko:
Liévre roti, angleSko: Hare roasted.)

Ko si imel zajca nekaj dni na hladnem,
suhem in zraCnem prostoru izobeSenega, ga
oderi in Cisto operi. Prednji nogi in glavo_ od-
rezi. Z ostrim noZem potegni raz njega tudi
drugo tanko (mesno) koZico. Nato ga povsod
lepo preslanini, osoli in popopraj.

V podolgasti ponvi najprej praZi tako
dolgo zelenjavo, da postane rjava, in sicer na
peresca narezano zéleno, peterSilj, rdefe ko-
renje in Ccbuljo, katerim si dodal timijan in
zaCimbe ter zalil z nekoliko juhe, belim vinom
in kisom. V tem duSi na mehko zajca. Potem
zajca lepo razkosaj, tako da so lofeni hrbet
in noge.

Pedenkin sok ali potresi z nekoliko moke
ali pa mu vmeSaj malo preZganja, z madejra-
vinom in citronovim sokom napravi pikantnej§i
Okus in ga nato pretladi skozi sito. Ko se je
Omaka pokuhala, jej dodaj ke3fek sirovega
Masla in polij z njo razkosanega zajca.

Zajec v smetani.

(Nemsko: Hasein Schmettensauce, fran-
Cosko: Lidvre a la créme, angleSko: Hare
cream.)

Z zajcem postopaj prav tako kakor je na-
Vedeno v prejSnem receptu. Samo zelenjave

ne prazi rjavo, temveé svitlorumeno in jo
kon&no zalij z dobro kislo smetano namesto
z madejro.

Priporoéljivo je, da marinira8 zajca dve
ali fri ure pred pelenjem v nekoliko olju in
citronovem soku.

Zajéji ragu.

(Nem3ko: Schwarzer Hase (Hasenpfeffer)
francosko: Matelote de liévre (civet de
litvre), angleSko: Jugged hare)

Za to vporabljajo prednje dele ali tako-
zvano ,mlado od zajca“, t. j. prednii nogi,
prsa, vrat in glavo. OsnaZi dobro zajca Kkrvi,
okisaj ga nekoliko in postavi na hladen pro-
stor. Meso razreZi na male kose in ga operi
Cisto. Te kose, katerim doda$ v ponvi sirovega
masla, Speha, rjavo praZene, na peresca zre-
zane zelenjave, lorberjeva peresa, timijan, za-
¢imbe in sol, zalij z nekoliko rde¢im vinom,
kisom in citroninim sokom ter jih dusSi na
mehko.

Medtem napravi iz nekoliko sirovega masla,
moke in sladkorja pofasi temnorjavo prezganje.
Ko je meso Ze mehko duSeno, ga vzemi iz
ponve, peCenkin sok zalij z rjavim preZganjem,
dodaj soli, vina in citronovcga soka, vse skupaj
dobro pokuhaj in pretladi nato skozi sito na
meso. Ako je omaka po pretlaenju zaradi
zelenjave pregosta, jo zredCi z govejo juho.

Namesto prezganja vporabljas lahko tudi
nastrgani medeni kruh.

Za prikuhe se servirajo k temu rezanci,
cmoki, makaroni, Zlicniki; najprikladnejSa pa
je krompirjeva polenta, ki se pripravi sledece
(za 10 oseb):

Iz 55 dk kuhanega pretladenega krompirja,
7 dk sirovega masla, 2 rumenjakov, 2 jajc,
15 dk moke, soli in 2 dk nastrganega parme-
zana napravi testo, zvij ga podobno kakor za
Struklje in nato zavij v s sirovim maslom na-
mazano servijeto, poveZi dobro s sukancem
ter kuhaj to eno uro v slani vodi. Nato razvij
servijeto, razreZi polento na rezine, posSkropi
jih z raztopljenim sirovim maslom in potresi
z nastrganim parmezanom.

Vprasalnica.

VpraSanje 8t 57.:

Na$ Zupan mi ne mara izdati dovoljenja
za prekoraCenje policijske ure, Cetudi hoCem
pladati kolekovino in pristojbino. Tudi stoji na
staliS¢u, da se izda dovoljenje samo za celo
no¢ in ne le za par ur. Ali je k temu opraviden?
Kako mi je postopati, da si izposlujem dovo-
lienje, e mogole skupaj za vecCkrat?

Odgovor:

Izdajati dovoljenje za prekoracenje poli-
cijske ure je v smislu § 54. obrtnega reda pri-
drZano obrtni oblasti I. inStance, torej okraj-
nemu glavarstvu. Pag paima pravico obcCinski
odbor, dolotiti visokost pristojbine za prekora-
Cenje policijske ure in sicer do najviSjega
zneska 4 K. Treba pa je, da ta sklep ob&in-
skega odbora odobri deZelni odbor.

Zupan torej niti ne more strogo vzeto iz-
dajati dovoljenje za prekoraCenje policijske ure.

Tudi je njegovo staliS§¢e napalno, da se
izda to dovoljenje samo za celo no€ in ne le
za nekaj ur. Seveda je glede pristojbine v tem
slufaju druga stvar in Vam priporoamo, da
se na lastne oli prepriCate, kako se glasi do-
ti¢ni sklep obé&inskega odbora. Lahko namred
doloCa pristojbino za vsako prekorafeno uro
ali pa tudi skupno pristojbino za celo no¢, ne
glede na to, koliko ¢asa &ez policijsko uro je
odprta gostilna,

Da si izposlujete to dovoljenje, Vam torej
priporotamo, da vlozite pro3njo na pristojno

okrajno glavarstvo. Pro3njo je treba kolekovati
z 2 K in priloziti Se 2 K za izstavitev dovo-
ljenja. Da se hitreje postopa, Vam priporo&amo,
da vlozite to na okrajno glavarstvo naslovljeno
prodnjo pri Zupanstvu, katero takoj na pro$njo
napravi uradno pripombo, ali pro$njo priporofa
ali ne. DrugaCe poSlje namre¢ glavarstvo naj-
prej Zupanstvo pro3njo, da se o njej izjavi in
se tako takoj zamudi par dni.

Vi pa lahko v eni sami pro$nji prosite za
dovoljenje prekorafenja policijske ure za gotove
dni skozi celo lete, n. pr. za sobote itd. Vsled
tega Vam je treba placati samo enkrat
kolekovino. Zato Vam priporoamo, da takoj
po novem letu vloZite tako proSnjo za vse one
dni v letu, katere nameravate imeti odprto go-
stilno €ez policijsko uro.

Enako lahko postopate tudi pri proSnjah,
s katerimi prosite za godbo.

Tudi tukaj si lahko prihranite s kumulira-
njem veckratno kolekovino.

VpraSanje §t 58.:

V okraju Dolenjske so preteeni mesec
otvorili gostilne trije posestniki, tako da imamo
v majhnem kraju sedem gostiln. IzvrSevali niso
ze 15 let te obrti. Kakor sem zvedel, je litijsko
okrajno glavarstvo v to privolilo. Smejo li ti
izvrSevati gostilniarsko obrt?

Odgovor:

Po besedilu § 57. obrinega reda okrajno
glavarstvo kot obrtna oblast prve inStance lahko
proglasi gostilniSko koncesijo za ugaslo, ako
se Ze ni izvrSevala vel kot Sest mesecev, vendar
pa ni dolZzno to storiti, Se manj pa je dolZno
poizvedovati, ali se kaka gostilniSka obrt ne
izvrSuje vef. Vsled tega nam je znanih vel
slufajev v takih krajih, za katere 3e ne ob-
stoja nikaka gostilniSka zadruga, da so v obrt-
nem registru Se vedno vpisane gostilniSke kon-
cesije na imena oseb, ki so Ze pred leti umrle.

Ker trdite. da doti¢ni trije posestniki niso
izvrSevali Ze skozi 15 let gostilniSke obrti, je
lahko mogoce, da se katera teh koncesij glasi
e na ime ofeta dotinega. Ako je dotiCni
kraj podrejen kaki gostilniCarski zadrugi, potem
Vam samo priporoamo, da zadevo nemudoma
javite nalelstvu zadruge, da ukrene, kar se da
e storiti. Ako pa ni zadruge in je obritna
oblast pritrdila nadaljevanju obrta, potem se
ne da niCesar ukreniti.

Pri tej priliki opozarjamo zadruZna na-
Celstva, da je v interesu gostilniSke obrti tudi
evidenca nad tem, ali se posamezne gostilniSke
koncesije tudi izvrSujejo. Ker so odborniki po-
razdeljeni po ob¢inah, prav lahko ob enem
nadzirajo v tem pogledu izvrSevanje.

Razno.

Nekoliko v vednost. Z danaSnjo Stevilko
zakljuujemo tretje Cetrtletje letoSnjega letnika.
Pri tem smo opazili, da dobiva naSe glasilo
Se mnogo gostilnifarjev, ki kljub opetovanim
opominom ge niso poravnali letoSnje narocnine.
Ker to vendar ne gre, da bi se jim strokovno
glasilo poSiljalo brezplacno, jim doposlje te
dni upravniStvo izpolnjene poloZnice s pozi-
vom, da do gotovega dne poravnajo narog-
nino. Ako bi tega ne storili, smatramo, da jim
je ljubSe, ako naro&nino povzamemo s poStnim
nalogom, Pri vseh listih se plaCuje naro¢nina
naprej in v tem oziru se more najmanj delati
izjemo pri strokovnem glasilu.

Kedaj pride odgovor? Radi prodajanja
piva v steklenicah trgovcem, branjevcem in
privatnikom se je vrSila enketa in so se sklepi
enkete doposlali nazadnje tudi pivovarniSkemu
kartelu v kon&no odobritev.’ Na enketi navzoCi
zastopniki pivovaren so pritrjevali tem sklepom
in govorilo se je tudi o tem, da bodo tovarne
hitro podale svoj pritrjevalni odgovor. Odgo-
vora pa $e do danes ni. To se nam zdi ne-
kako &udno. Ali gospodje morda holejo na



tak preprost naCin uspavati velevaZno zadevo?
Pa ne bo 3lo! Odzovor hofemo in sicer sko-
rajSni odgovor!

Placilni listki y gostilnah. Dnevnik ,Dan‘
je prinesel kratko notico, katere zmisel je bila
ta, da po Ljubljani natakarji in natakarice po-
ljubno odirajo goste. Nolemo se spuScati v
prerekanje, koliko je resnice na tem. Pri tej
priliki se hofemo dotakniti samo vpraSanja,
kako se dajo morebitna taka izkoriS¢anja od-
praviti, V mislih imamo plagilne listke. Ako
dobi vsak gost pladilni listek in se je prej iz
jedilnega lista prepri¢al, koliko vsaka posa-
mezna stvar stane — marsikdo namre¢ v prvi
vrsti gleda na to, koliko stane to, kar jé, in ne
kaj j¢ — potem je vsako izkoriS¢anje izklju-
¢eno. Se bolj pa je odpravljeno vsako izko-
riS¢anje, ako imamo po naSih gostilnah do-
mace res izSolano osobje. Prinas na Slovenskem
imamo Ze vpeljane razlitne placilne listke, to
ali ono drudtvo jih ima, bodisi da je te ali
one politi¢ne barve. Gostilnicar, ki je Ze dru-
gate najbolj izZeman stan na svetu, in naj se
gre izzemanje v narodne ali politicne namene,
naj bi skrbel po vrhu 3e za to, da so v nje-
govi gostilni vsi ti pladilni listki na razpolago,
natakar pa naj bi vsakemu gostu Ze na nosu
bral, kakega politicnega prepri¢anja je in naj
temu politi€nemu preprianju odgovarjajoce
napravi na tem ali onem placilnem listku ra-
¢un. Ako pa gostilna nixa vpeljanih teh pla-
Cilnih listkov, potem je gostilni¢ar izpostavljen
bojkotu ali $e celo temu, da ga javno v dnev-
nikih razmrcvarijo. In mnogo je gostiln, ki ne
morejo imeti vpeljanih teh placilnih listov, v
Ljubljani se nahajajo take gostilne, Se vec jih
je pa po nadih letovi¢ih. Da se gostilnidar,
restavrater, hotelir in kavarnar izognejo enkrat
za vselej tem in enakim neprilikam, bi bilo
pa¢ najumestreje, da se vpeljejo splodni pla-
Gilni listki v kak dobrodelen namen, glede ka
terega bi se pa€ noben gost ne odrekel obi-
Cajnemu obolusu. Na CeSkem n. pr. imajo
vpeljane pladilne listke v korist natakarski Soli.
Ali bi torej ne bilo umestno, vpeljati pri nas
podobne pladilne listke v korist gostilniSkemu
strokovnemu 3olstvu? Natakarji in natakarice
bi se teh listkov ne branili in tudi gostje ne,
ker bi bila neposredno taka vpeljava i njim
samim v prid. Pridobila bi se namreg tako
boljSa postrezba. Placilni listki v gostilnah so
zadeva, ki se tie pred vsem gohtilni¢arskega
stanu. Zato je pa tudi stvar gostilniCarske or-
ganizacije, zato je stvar nalelstva ljubljanske
gostilni¢arske zadruge in ,DeZelne zveze go-
stilni¢arskih zadrug na Kranjskem*, da se po-
svetuje o tem, kako izvesti nasvetovano akcijo,
da ima stan kot tak kaj od nje, ne pa
Skodo.

Kako se je podrazilo vse v zadnjih
dvajsetih letih, je najlepSe razvidno iz sledece
tabele:

Leta

1893 1903 1912
PSenica 100 kg 13:06 1530 2566
Zito 100 kg 1078 1352 2074
Je¢men 100 kg 1038 1344 1988
Oves 100 kg 750 1414 2080
Maslo 1 kg 2125110180 3:30
Mileko 1 1 —'12 —14 —22
Jajca 1 kopa 346 348 466
Meso goveje 1 kg 1’24 ~.1'34 216
Meso teleCje 1 kg 1'14 142 22—
Meso koStrunovo 1 kg 1222 1RO
Meso preSicevo 1 kg 1130 1'44 260
Kruh beli 1 kg ~—22 —24 —30
Kruh &mi 1 kg —19 —21 —28
Moka CeSka 1 kg —ie 28 —38
Moka ogrska 1 kg =t 30 =it
Ena gos 254 302 66—
Ena raca 1176 185 340
Premog rjavi 100 kg 1’54 “1'56] 2'20
Pivo 1 1 o b Ko

Te Stevilke se nanaSajo pred vsem na raz-
mere na CeSkem. Ako jih primerjamo z na-
Simi, uvidimo, da se ne razlikujejo cene dosti
od naSih. Eno je gotovo in to je, da so se v
zadnjih dvajsetih letih Zivila, katera kupuje in
potem oddaje gostom gostilni¢ar, podrazila
povpretno za 80°, do¢im zahtevajo gostje,
naj bi ostale v gostilni cene take, kakorSne
so bile pred 20 leti. K tej zadevi se itak 3e
povrnemo.

Brezdno, ki ga oblastva ne vidijo. V
Opatiji se nahaja igralnica, v kateri se je s
hazardnimi igrami zaigralo takoreko¢ pred

ofmi oblastev Ze lepe tisofake in wvnicilo
marsiktero eksistenco. Najvec trpe vsled te bez-
nice hotelirji in lastniki stanovanj za tujce.
Dan za dnem se dogaja, da odhajajo nemu-
doma iz Opatije cele rodbine, ki so bile
prvotno namenjene ostati dalje ¢asa v zdravi-
lis¢u. Zakaj? Agenti so spravili odloujoCega
¢lana rodbine v igralnico, kjer so ga potem
razni lahkoZivei in Klativitezi obrali do kosti.
Prvotno za bivanje v Opatiji namenjeni denar
je zginil v nenasitno Zrelo hazardistov. Kakor
reCeno, se taka nenadna odpotovaaja ponav-
ljajo skoraj vsak dan. Gostilni¢ar, ki je dru-
gate povsod na prvem mestu, seveda samo
pri plaevanju davkov, je na ta nacin obCutno
prikrajSan. Zgubi dobrega gosta, zgubi z njim
vred zasluzek. Hazardne igre so po avstrijskem
kazenskem zakoniku prepovedane in kaznjive,
kaznjivi so igralci, kaznjivi pa tudi tisti, ki
dajejo svoje prostore v ta namen. Javna tajnost
opatijska je ta hazardska beznica, povsod se
govori o njej in vendar Se vedno deluje in
posluje, ker oblastva tukaj ni¢ ne vidijo in
nolejo nifesar videti. DolZnost drZzavnega
pravdniStva je, da tej zadevi posveti vso po-
zornost intoza Opatijo pogubcnosno brezdno
spravi s sveta. Ako se pa to ne zgodi, si ne
moremo drugega misliti, kakor da se hazardira
v sporazumu in za dobiek oblastev.

Kedaj se podeli gostilniSska koncesija?
Okrajna glavarstva in deZelne vlade pravijo
danes navadno, da takrat, kadar je ,krajevna
potreba“. Kako to krajevno potrebo tolmacijo,
smo imeli Ze veCkrat priliko naglaSati v naSem
glasilu. Znano, le preve¢ znano je, da v mnogih
krajih ni po mnenju obrtne oblasti krajevne
potrebe, kadar se gre za nadaljni obstoj sfare
koncesije, doCim nastane takoj krajevna po-
treba, ako zaprosi za gostilniSko koncesijo v
tem obrtu popolnoma neveS¢ Clovek, ki si je
vedel izposlovati protekcijo in posredovanje
raznih poslancev in druge take gospode. Go-
stilniSke koncesije postajajo vedno bolj, vsaj
pri nas, nagrade za politi¢no prepri¢anje pro-
silca. Da gredo obrtna oblastva v tem oziru
precej dale€, je znana stvar. Vendar si je v
tem oziru priborilo prvo nagrado namestnistvo
v Trstu. Zaloznik budjeviSkega piva v Pulju
g. Lacko Kriz je zaprosil za podelitev gostil-
niSke koncesije. Obcina in zadruga sta se iz
rekli proti podelitvi. Zato je okrajno glavarstvo
zavrnilo proSnjo. G. KriZz pa ni miroval, na-
sprotno vlozil je rekurz na namestniStvo in
glej ga ¢uda, namestniStvo je pritoZbi ugodilo
iz razloga, da je za to gostilno krajevna po-
treba, kajti v tej gostilni se bo t,ilo budje-
visko pivo, katero se dosedaj ne toci v Pulju.
Gotovo je to na eni strani izvrstna reklama za
budjevisko pivo, na drugi strani pa bi moral
dobiti vsaj v Pulju gostilniS8ko koncesijo vsak,
kdor bi vpeljal tam kako novo pivo. In pivo-
varen imamo v Avstriji par tiso¢, torej je v
Pulju krajevna potreba za par tiso gostiln.
Vsak mora pritrditi, da je tako postopanje
obrtnih oblastev vse prej kot objektivno.

Koliko vare piva nekatere Kkartelirane
pivovarne? Pri pivovarniSkem kartelu alpskih
deZel postaja vedno jasnejSe, da celi kartel
ne zasleduje pravzaprav drugega, kakor pola-
goma uniCiti vse manjSe pivovarne in tako do-
se¢i monopol glede piva in cen. Doc¢im manjse
pivovarne napredujejo glede varenja le pola-
goma, se zviSuje glavnim Kkarteliranim pivo-
varnam varenje naravnost ogromno. Temu so
seveda krivi tudi gostilniCarji, ki noCejo uvaze-
vati namena kartela. Na Kranjskem, KoroSkem,
Primorskem in Stajerskem so samo 4 pivo-
varne, ki so . 1911 varile ve¢ kot 100.000 hl
piva. Te pivovarne 8o: Reininghausova v
Steinfeldu pri Gradcu s 410.000 hl, Puntigam-
ska pri Gradcu s 352.327 hl, Goeska pri
Ljubnem z 244,374 hl in Dreherjeva v Trstu s
111.476 hl. Kartel bo torej kmalu dosegel svoj
cilj, da namre¢ centralizira vso produkcijo piva
na Gradec in Zgornje Stajersko.

Hotel bodoénosti. O tem smo svoj ¢as
Ze poroCali na kratko. Danes nam je to poro-
ilo spopolniti: Novo epoho v hotelstvu hode
vpeljati francoski elektrotehnik Géorgia Knap,
ki otvori v Parizu prvi elektri¢ni hotel. Kakor
sporoca v intervivu v ,Strand Magazine“, so
glavnica in nalrti za to edinovrstno podjetje
Ze na razpolago in v najkrajSem d&asu bo Ze
zgrajen ,Elektro-Feria-Hotel®, gostilna bodog-
nosti, kot udez tehnike. Osobje se bo seveda
potrebovalo tudi v tem hotelu, toda veliko

manj ga bode in gostie ga ne bodo videli.
Najvedji mir bo vladal v tej velikanski stavbi.
Samoposebi umevno je, da bo gonila vse
stroje elektrika. Med temi se nahaja nikdar ne
mirni patentni krtacnik, ki bo osnaZzil gostom Cevlje
prahu, dvigalo bo itak vedno delovalo, da po-
pelye gosta v njegovo nadstropje, trotoir-rou-
lant pa ga bo privedel do sobe. Vsak prostor
je v direktni zvezi z obratovalnimi in kuhinj-
skimi prostori; od tu so vpeljana v vsako
sobo elektricna dvigala, po katerih se dovaZajo
jedi in druge zaZeljene stvari. Gost Zeli zjutraj
zajutrkovatl. Pritisne na gumb ob vzglaviu
postelje in takoj se oglasi v lestencu glas, ki
vpraSa, kaj gospod Zeli; v lestencu je namred
skrit govoreci telefon, Knapova iznajdba. Ne
da bi bilo treba gostu govoriti v telefon, da z
navadnim glasom svoja navodila, ki jih nevidni
sluzabnik razume. Zeli, da se zavese odgrnejo
in odpro okna; vse se izvr§i elektricnim po-
tom iz natakarske centrale. Privatne obednice
so istotako zvezane direktno s kuhinjo. Okrog
mize je speljana mala Zeleznica, po kateri se
poSiljajo jedi vsled pritiska, ki povzroci kro-
zenje elektrike. Gostitelju, ki vidi poleg sebev
hotelu prijatelja, je treba pritisniti samo na
enega izmed razliénih elektricnih gumbov, da
se gotova jed vstavi pred gotovim stolom. Ne-
prijetna in indiskretna postrezba z natakarji je
torej izkljuena. Postrezba in sicer najtoénejSa
se vrSi vsled spretne vporabe premikalnikov.
In kaj Sele v veliki jedilnici v hotelu bodoc-
nosti! Jedi se prikaZejo s pomoc&jo elektri¢nih
dvigal na sredi vsake Stevilnih malih miz. Na
robu vsake mize se nahaja lepo stojalo iz brona,
v katerem se nahaja razven elektri¢ne svetilke
elektrofon in mikrofon. Elektri¢ni gumb je
priroen. Pozvonim; takoj sliSim od svetilke
sem natdkarjev glas, ceS, kaj zaukazujem.
Svoje Zelje povem glasno in ez ‘pet minut se
odpre miza na sredi in zahtevane jedi se po-
kazejo. Ko sem z obedom gotov, zgine vsled
pritiska na gumb posoda. En natakar lahko
oskrbuje tri do Stiri dvigala, torej tudi tri do
Stiri mize v glavnem restavrantu. Placuje se
tudi s pomocjo elektritnega dvigala. Posebno
¢udovit bo bajé elektricni zimski vrt v ho-
telu Elektra Feria. Dolg bo 40 metrov in Sirok
45 metrov ter bodo v njem najkrasnejSe cvet-
lice in rastline. Vecje Stevilo jam obdaja vrt;
streglo se bo seveda tudi elektricnim potom
in elektri¢na lu se bo razsipala v pestrih barvah
Cez prostor. Neviden elektrini orhester igra
svoje melodije... Vse to je prav lepo. V in-
teresu gospoda Knapa zelimo tudi, da se
bo rentiral ta bajni hotel.

Poraba piva in vina na Francoskem.
Letna poraba piva v Franciji je na osebo sle-
deCa: L. 1835. po 17 I, I 1840, po 11'7 |,
I. 1885. po 21 . V Parizu samem je priSlo v
letih 1856—59 po 25 | piva na osebo. Dru-
gaCe je pri vinu. V letih 1849—53 je prislo
na Francoskem povprefno na osebo po 84 |
vina, v letih 1854—57 po 40 in pol litrov, v
letih 1858-—62 po 78 I, v letih 1863 —67 po
96 I, v letih 1868—69 po 100 I in 1. 1884 po
119 I. Glede Pariza samega so nam na raz-
polago sledeli statistini podatki: Leta 1860
se je spilo v Parizu toliko vina, da je priSlo
na osebo 1291, leta 1869 Ze 20351, leta 1872
Se ve€, namre€ 2174 1 in leta 1881 Ze 227 I.
Na Francoskem torej nara$¢ata tako konzum
piva, kakor tudi konzum vina.

NajlepSe stanovanje. (Pariska slika ‘iz
tujske sezone). Pred najelegantnejSim in naj-
moderneje opremljenim pariSkim hotelom smo.
Pripelje se avtomobil z zastavico z zvezdami.
Bogati amerifan, ki izstopi iz njega, zahteva
appartement, in ko si ga ogleda, ree na
kratko: ,PokaZite mi najlepSega, kar jih
imate!* PokaZejo mu najlepSega. Cena 500
frankov dnevno. ,Ali nimate draZjih?* —
»Imamo.“, ,Za koliko ?“ — ,Za 800 frankov.“
— ,lzvolite!* — Appartement za 800 frankov
je popolnoma enak onemu za 500. A to je
milonarju vseeno.. Pri njem je namre€ v krvi
to, Cesar navaden smrtnik ne razumeva glede
dobrote in lepote in nima smisla za to, mar-
ve pri njem je najlepSe in najboljSe to, kar
je — najdraZje.

Dobro napreduje po doSlih informacijah
,Deln. pivovarna v Lakem in Zalcu'. L. 1910 n.
pr. je varila samo nekaj nad 16.000 hl piva.
Lansko leto je preekoracila ze 30.000 hl in
letos se ta Stevilka Se zveda kljub temu, da je
bilo pravzaprav letoSnje poletje vsled vednega



deZevja in hlada za pivovarnarje zelo neugodno.
To dejstvo je najboljSi dokaz, da nudi delniSka
dobro blago, ki je po kakovosti gotovo enako
drugim pri nas, ako jih celo ne prekaSa.
Treba pa se ;je pri tem ozirati tudi 3e na
okoli§¢ino, da je delniSka pivovarna domace
podjetje, ki je razven tega izstopilo iz pivo-
varniSkega kartela in od novega leta ne bo
ve¢ vezano na razna doloCila kartela. Vsakega
kartela namen je in tako tudi pivovarniSkega
dosedi za svoj izdelek najvisji izkupiCek in za
svoja podjetja najviSjo rentabiliteto, seveda na
ratun odjemalcev. To okolnost mora imeti
vsak gostilniCar pred ofmi, ako mu je mar
lastni dobrobit. In ta okolnost mu mora tudi

narekovati, da sme biti odjemalec samo ne-
karteliranih pivovaren. Med te pa spada del-
niska.

Za jesensko in zimsko sezono se je
treba pravoCasno preskrbeti s potrebnimi mod-
nimi potreb$¢inami in dobrim perilom. Te do-
biva gostilnicar v veliki izberi pri zmerni ceni
in solidni postrezbi v l]ubl]anskl modni trgo-

Stopnjice, balkoni, ograje, stav-
beni okraski, spomemki, kKo-
rita, betonski votli zidaki, po-
krivalne plo&ce, kanallzaclje itd.

vini P. Magdi¢ nasproti glavne poSte in ma-
nufakturni trgovini Lenasi & Gerkman.
Vec v inseratih.

Slovenske gostilni¢arje opozarjamo na
izborno domafo ,Kolinsko kavno primes“, ki
je najboljSe blago te vrste in dale¢ nadkriljuje
vse ostale kavne pridatke. Kolinska kavna pri-
mes daje kavi izvrsten okus, prijeten vonj in
lepo barvo, torej tri poglavitne dobre lastnosti,
ki jih pri dobri kavi ne smemo pogreSati. Ko-
linska kavna primes je pristno domace blago
in zasluzi tudi zaraditega, da jo vsem slovens-
kim gostilnicarjem kar najtopleje priporo¢amo.

|z upravnistva,

V ¢&asu od 21. julija do 20. sept. smo sprejeli
vplacilo celoletne naronine za leto 1912 od

sledecih gg.: _
888.) Fran Svigelj, gostilni¢ar, Miren, Gorisko.
89.) Anton Hrovatin, gostilni¢ar, Vipava.
890.) ]. Graiser, gostilnicar, Klanec pri Kranju.
91.) Peter Durjava, gostilnicar, Skocjan.
92.) ::.rzm Vrtaénik, gostilniéar, St. Lambert pri
itiji.

Kran]ska hetonska tovarna

TRIBUC & K> LJUBLJAN

Pisarne, delavnice in skladiS¢a na Triaski cestl -

Dolinska kisla voda.

Grajski studenec (Thalheim). Cisto naravna alkalijska.

Piano-avtomat
(Klepetar)

v najboljsem stanju

se ceno proda ali zamenja

z dobro ohranjenim drugim v
svrho premembe godbe.

Nov stal 1300 K — Najboljsa
rentabiliteta.

Dopisi na lastnika: E. Jegli¢,
Selo, p. Zirovnica, Gorenjsko.

Telefon §t. 297,

93.) Anton Koremjak, gostilni¢ar, Sv. Barbara v

Halozah.

94.) [I-(areé Tauses, restavrater, Ljubljana, hotel
loyd.

05.) Valentin Jager, gostilniar, St. Vid nad
Ljubljano.

96.) Rajko Potucek, gostilna ,Fider*, Kranj

97.) Ivan Krajec, gostilnicar, Stari trg, pri Lozu

988.) Franc Kovaci¢, gostilniar, Jurjevica pri

899.) Marija Zivec, restavraterka, Ljubljana TrZa-
Ska cesta,

900.) Egidij Zajec, gostilniCar, StoZice, p. JeZica.

901.) Simon Kemperle, gostilnitar, HudajuZna,
Gorisko.

902.) Marija Dinacher,
pri Kostanjevici.
Ribnici.

903.) Josip Budihna, gostilnicar, Sturje-Ajdovscina.

904.) ;\_da_tej Gruden, gostilni¢ar, Vince pri Sodra-
Fici.

0905.) Andrej Stritar,
Kostanjevici.

906.) Lovro Humer, hotelir, Jesenice.

907.) Anton Kordis, gostilni¢ar, Travnik - Loki
mnuk

908.) Ana Smid, restavraterka, ‘okuf]a loka.

909.) Ivan 7n|darau. gostilnitar, Visevek, p. Stari
trg.

910.) Josip Golob, gostilnicar, Sencur pri Kranju

gostilni¢arka, Globodice

gostilni¢ar, Sv. Kriz pri

Cementne cevi na stroj ali na
roko, izdelane v vseh merah,
barvaste mozaik plosce za tlak,
cementina opeka za dimnike itd.

Pri_.iano najboljsa

zdravilna in
namizna vod_a.

Zganje — Likerji.
Domaéa tvrdka. Cene brez konkurence.
Pozor gg. gostilnigarji!

Raznovrstno destilirano
Iganje najboljie vrste
) in fine likerje dobite pri

Gabrijelu ErZen u
3]11[131!,

“ podta Begunje (Gorenj.)

: Pozor gg. gostilniéarji

Domaca tvrdka. Cene brez

Zganje — Likerji.

konkurence.

Tovarisi!

Pri svojih izletih na Bled posecajte

PETERNELOV hotel
PRI KO-

TRIGLAV s,

Priporocajte ta hotel tudi svojim p. n.
gostom.

ima na

LUDVIK CEBF{ON

posestnik, Rihenberg, Gorisko.

200 hl. BELEGA VINA IN SICER
OD 10 hi NAPREJ PO K 50*— hl.

prodaj
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Ta kisla voda, pomeSana z vinom, ne izpremeni vinu prvotne barve.
zatorej zahtevajte po vseh gostilnah to vodo, katero priporotajo
zdravniki pri raznih notranjih boleznih. — Dobiva se v vseh vegjih
prodajalnah in bolj§ih gostilnah. — Glavna zaloga in skladise
Ant Kr:sper v Ljubljani. — .r’ﬂtnpmk E: Rooss v Kranju

Ivan Cerne tapetniski mojster

Ljubljana, Dunajska cesta &i. 28,
Zaloga pihistva 1, Kranj, miz. zad. v 8t. Vidu, Izdeluje ter ima v za-
logi vsakovrsino tapetniiko pohidtvo in kompletne oprave za ho-
tele, restaviacije in gostilne. Specialist za prevleko biljarov.

Franc Golob,

prekajevalnica in tovarna vsakovrstnih klobas

Siska pri Ljubljani,

se¢ priporoda p. n. gostilniarjem za narocila.

mesarija,

Rezervirano

Zd




Priporo¢amo svojim tovariSem izborno

marcno, dvojnomarcno, ter-
= malno in granatno pivo =

najvecje slovenske narodne tvrdke;

DelniSka druzba zdruZenih pivovaren
~— Zalec in LaSki trg v Ljubljani

e
——

o

=
&e
Hethehche
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renoviran in povetan
se priporota cenjenim poset-
nikom notranjske metropole
za obisk

Fran Paternost, lastnik
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Fr. P. Zajec, Ljubljana

izpradani optlk In urar

priporo€a svojo bogato zalogo Svicarskih ur, zlals
e nino in rebr-
c" 7 ’:) nino, kakor
:' { w2 tudi opti€énih
AN : predmetov.
Zaloga
. ramofonav
= :
n raznih
plogé.
Zahtevajte cenik, poéljemn ga zastonj.

T

&)

restavracija

[OW ,Pri starem Rimljanu«
v Ljubljani, Rimska cesta Stev 4.

se priporofa slavn. obginstvu, zlasti cen-
jemim fovariSem z deZele za obisk.

()

=3
II%.
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Keglje, kroglje

Selenburgova ul, 1.

Istotam se popravlja razne fine cigarnike iz berndtajna, morske

pene, kosti, roga, lesa itd.

== Valentin Mrak-ova =

Izborna, zajaméeno pristna vina. — Vedno
sveZe pivo. — MesS¢anska kuhinja. —
Dobra postrezba. — Zmerne cene.

in razna strugarska dela
se dobi najceneje pri

JOS. OBLAKU, um. strugarju, Ljubljana,

"@;

o8
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dteklarska trgovina

M. Tu3ek, Ljubljana,
Stari trg 28.

priporoa po najniZjih cenah svojo bo-
gato zalogo steklene in porcelanaste
posode, svetilk, ogledal, vsakovrstnih
Sip in okvirjev za podobe
Prevzema vsa steklarska dela pri cer-
kvah in stavbah,

Najsolidnejsa in tocna postrezba.

Instalater Br. Sax,

konces. elektrotehnik, Ljubljana, Gradi&de 7, se pri |
porota p. n. gostilni¢arjem kot specijalist vsako-
vrstnih elektriénih naprav.

Sprejema tudi narodila na deZelo.

el

Stampilje
vseh vrst za urade, drustva,
gostilnicarje itd.

ANTON CERNE

graver in izdelovalj kav-
¢ukovih stampilij.

Stari trg st. 20.

Ceniki franko.

(S

;

SRS

. Deset zapovedi za kmeta in

| deset zapovedi za zdravje

| dobi zastonj in postnine pro-
| sto vsak gostilni¢ar v poljubnem

stevilu za razdelitev med kmete.

| Treba le dopisnice z naslovom:

— LJUBLJANA —/— |

Ub. pl. Trnkoczy, lekarna,
Ljubljana.

g §# B R B BB R BN N
 Tovarna peci in Stedilnikov

ANTONA KOVAGICGA

‘ Vié pri Ljubljani $tv. 14 in Ljubljana, Sv. Ja-
koba trg 5 (gostilna g. Kovacica),
priporo¢amo cenjenim tovariSem v mestu in
na deZeli za naroCila glede vseh v njegovo
stroko spadajocih del.

e A N b o o o b P S
A NT. GORSE-tova
Restavracija ,NOVI SVET*
Ljubljana — Marije Terezije cesta 14.

se priporoca cenjenim p. n. gg. gostil-
ni€arjem z deZele

Priznano dobra vina — MeS¢an-
ska kuhinja. To¢na postrezba.

|
NGk

Q}I" 12

Telefon Stev. 282.

Priznano najboljSe
rdece in belo vino iz krSkih go-
ric grajScaka Ivana Globoc¢nika

se todi v gostilni

FRANA KAVCICA,

Ljubljana — Privoz Stev. 4.

kjer je na razpolago p. n. gostom
tudi najmodernejSe kegljidce.

Restavracija A ZI.ATA RIBA“

Stritarjeva nlica

.jubljana. Ribja ulica.

se priporofa p. n. obéinstvu

ZajamCeno pristna vina, sveZe pivo,
mesScanska kuhinja, tofna postrezba,

Zmerne cene.
Restavrater: Emil KrZinik.

Vinska trgovina

— Peter Stepit =

Spodnja Siska Stev. 256.

priporoa p. n. gostilni¢arjem svojo

veliko zalogo zajamdeno naravnih vin

iz dolenjskih, goriskih, istrskih in Sta-
jerskih vinskih goric.

Ivan BajZelj Kolizej.

| Prva kranjska izvozna pivovarna Vrhnika
priporoc¢a svoje izborne izdelke.

Narotila in Zelje p. t. odjemalcev sprejema ravnateljstvo na Vrhniki ali pa zaloga v Ljubljani




NajfinejSe planinsko

suropvo maslo in Sir

priporoca

Mlekarska zveza

L gorenjska rastlinska destilacija likerjev in
Zganjarna ,FLORUS“

Sestransk A '
Ak o8 [CLEINOSCHEG-
priporoa razne likerje ter domaca Zganja, sa- =

djevec, CeSpljevec, brinjevec itd. j ;
Cene sortiranemu zaboju franko kron 47—, JATRG SEI AL ST Thmasit

Ljubljana, Dunajska c. 33.
Uzorci so na razpolago.

Priznani krojaski salon za gospode ERB SEt e

dlake (Kamelhaar) v vseh velikostih. Vinska trgovina

IVANA MAGDIC-A, LJUBLJANA, F Z vsemi v 3pecerijsko in delika- | &

Miklodi¢eva cesta 8, g tesno stroko spadajofimi potreb- g

se priporofa za izdelovanje oblek. §Cinami, kakor tudi z vseh wvrst |§&

Zaloga angleSkega blaga. % namiznimi in buteljskimi vini po- E'i'

E TF e 7 = - streze gostilniarjem najceneje B
SR e S (O (G 6 0 o St s s ke et +»a+n-'g-i Jg \ (| @ in najsolidneje tvrdka gg‘

]

VILJIEM SPITZER g ! H || T. MENCINGER, vubijana, |"%
| -3 1o [ | S vogal Sv. Petra in Resljeve ceste. 2

LjubljanaKolizej MarijaTerezijac.1l. % | Grl(ar & Me_lac | ;
Cenj. gostilnicarjem in :’garaje-mfnfkuuf pri- :ﬁ v Ljubljam, PreSernova ulica 3t. 9. | i IR s =gt ) Fo bl o M ",
Is’;:;(;(;';‘;:‘: st;i;;:oft;;‘;’\:;’ ?ﬁg@ﬁ,;g”ﬂ?k}i’:&f ‘i% | priporogata v veliki izberi po najniZji ceni P . E .t ' §. -t G tul '
skega brinjevea Specifaliteta: Izorstni kranj- 6 obleke za gospode in deéke, povrs- ; ”Poro a] e In irie  ,,9aosuini-

ski pelinkovec, kakor tudi ruma za {aj. ;2 2 ¥ . '
5 nike za gospode in detke, obleke Zarski Vestnik«
SOOI O *Mﬂ-ﬂ}l«wﬁ a-:z-a-:r-w-z--s--ﬁtx\r--téh za otroke, Zakete za dame, paleto
za dame, pla§e za deklice itd. itd. R i _
Priznano na]bolise priporoca | ) [
[ Nepremodljive pelerine iz lodna ali velblodje
no C f s it L agorieion .
s. Caufer, Savi, (Kranj.)

Za vedja narodila izjemne cene! Apnenica ustanov. |. 1873 e
2 v il ! B — ——=F || Ant. ii er-Ja,

| Mestna hranilnica ljub-

= lD. Buggemg 5@@ ljanska

v DomzZalah,
priporoda p. n. gostilni¢arjem svojo veliko

sodarski mojster —E . v Ljubljani, PreSernova ulica 3, Zalogo! zajamteno naravilli vin & (dolenf-
Ljubljana, Cesta na Rudolfovo Zel. Najvedja slovenska hranilnica. Prometa koncem leta 1911 skih, goriskih, istrskih, hrvaskih in Stajer-
@_'73 614:5 milijonov kron. Stanje hranilnih vlog nad 42 mili-

skih vinskih goric, ter zagotavlja toéno in
solidno postreZbo po primernih cenah.

jonov kron. Rezervni zaklad 1 milijon 300 tiso¢ Kron.

priporofa svojo veliko zalogo vsa- S
prejema vloge vsak delavnik. Obrestuje po 41/4%/, brez
kovrstnih sodov. | odbitka. 0

Prevzema tudi vsa v njegovo stroko Za vloge jaméi rezervni zaklad hranilpice In mestna obé&ina ljnbljan-

Vino se dostavlja na dom ali po3ilja po Ze-

0° @El@‘“%’l%

s Py ska z vsem svojim premoZenjem in z vso davéno modjo, Poslovanje leznici.
spadajota dela po najniZjih cenah. nadzoruje c. kr. deZelna \II\|I Posoja na zemljii¢a in poslopja proti
50|p obrestmi in najmanj 20/p amortizacije, Za varCevanje ima
m Solidno delo, TUBH& pﬂstrﬂibﬁ m vpeljane domade hranilnike. Pu-so;a tndi na menice in vredn. paplrlc

Narocajte. ponudlte, T l t k l t ki je najboljSa namizna in zdravilna Kisla
voda in se narofa v Tolstem vrhu, posta
zahtevajte in pijte le, O S Ovrs O S a’ an Gustanj, ZelezniSka postaja Spodnji Dravo-

T h tudi doh stil i CISE P teklenice drugih voda se sprejme 1=
grad, posla]a]ibcc Gustanj, Korosko. Brzojavna poslaja SlrEibeben gl o et Sl o e el b bt s o b il

’ y VoY Un

Hotel ,,UNION” v zdravili3¢u 8 “]bof
Dobrni (Neuhaus) pri Celju se inozemski

pod ugodnimi pogoji proda. [ §ampanjec

tvrdke Emil Kieslinger

Promet je |zboren, ker leZi hotel oddaljen samo 7 minut od toplic. § ho-

telom v zvezi je tudi mesarija. Prikupi se pa lahko tudi poljubno povriino  § Gosting pri Gradcu.
posestva k hotelu. Plagilni pogoji in druge podrobnosti pri

¥ |Edino zastopstvo za Kranjsko:

Stefan Hitzl, Ljubljana
\ J

hranilnici in posojilnici v Dobrni pri Celju.

VAN | K0S, gostilnitar in mesar

Najstarejsa domaEa zlatarska tvrdka. |§
==—pa Vrhniki | 2
88 priporoa cenjenim gostilnifarjem Brivnioa ! :‘l;"' '“ ey Zlatnina, srebrnina, IUUEH in razne ure,
; Popravila in nova dela se izvrsujejo v lastni delavnici.
k “8 .“ai:fil]: pﬁslm“i) ENGo FRAN CH ETTI; i Najnizje cene, Strogo sIlIidna postreZba Ceniki brezpla¢no in poStnine prosto,
ranjSkiin klobas Ljubljana, Sodna ulica t. 1 A D \ Y’I’ \ Juvelir, trgovecz uram,
Poéﬂga se jih najmanj 30 kom 4 ‘ 5 v :zaprise!eill'll sodni : :
a 36 h proti povzetju. se priporo¢a p. n. gostilniCarjem, | = N cenliec
motam se proda poceni dobro ' Ljubljana, Woliova ullca 3.

Edina zaloga najboljiih ur z znamlto TP

ohranjeni godbeni avtomat.



[ e AR A A N S Avg. Agnola, Ljubljana |/ ———
Dunajska cesta 13.
Namizne prte, brisalke, servijete Zaloga raznovrsinega namizja za gostilne, ho- |
(bele in barvaste), platno za rjuhe : tele in kavarne.

brez §$iva, zavese, preproge pri-

poroca, tigovina Posredovalnica za sluzbe
gostilniCarske zadruge v Ljubljani, Gradi§ce 7

LenaSi & Gerkman posrednje brezplatno za vse posle

v gostilni¢arskem obrtu in za gospodarje proti |
pristojbini 60 h.

Tovarisi! Gostilnicarji! Posluzujte se |
: | — B ' |
Kamgarn in sukno za moske te “gOdne p”hke' !

v Ljubljani.

obleke. Novosti za damske oble-
ke in bluze vseh vrst. Perilna
svila, cefir, delen, kreton, rips .
i. dr. ‘
(I |

= FIMIT-

Za gostilnicarje in hote- ‘
lirje popust.

= e g l
Umetna knjigoveznica Fr, Breskvar |
Ljubljana, Francovo nabreZje
priporoéa nanovo vpeljano izdelovanje okvirjev in passepartout |

za slike. Velika izbira okvirjev. Tiskanje trakov po najniji ceni. |
Zaloga vsakovrstnih elegantnih platnic.

Cene zmerne. Toéna postrezba.

NN NN NN NN AN NN EEEEEE
M ' Fotografi¢ni atelier [VIKTOR®

u ] . " . Wy S—
m |, Kranjska tov. mineral, voda in brezalkoholnih pijar.zzo.p. =
. Slom3ekova ulica Stev. 27

m

: priporo¢a obicajne pokalice in sodavico.

EE NSNS ENEEENEENEEEEEEENEEEEEEEEN
= Nadalje specijalne izdelke prve vrste:

= 3 »Nektar¢ \ Te vrste pijace se polnijo
a é‘, S ,,Citrolimeta“ v ;JaC:em it::klenicah, ter se
LI . 1os o vsled prakticnega zapiranja
: - ”Jab,()lé“l“blser tudi v higijeni¢nem oziru
| 5 an_almOVka toplo priporoajo p.n. gos-
m ¢ | ,Citronada“ tilni¢arjem in obcinstvu.
=]

<] : > N : . : 2 H
a Vse tukaj navedene pijafe obstoje izkljuéno iz naravnih [sadnih snovi, ter o

o so prave le, ako nosijo naslov zadruZne tvrdke. ]
m Cene zmerne]! Stenski plakati na razpolago. m
[

Za gostilnicarje in kavarnarje,

Spécialité en montres de Précision.

elektricne klavirie, ‘
godbene automate
na tezalo in silno

H. Suttner, Ljubliana.

Lastna tovarna ur
v Svici.

Tovarnis. znamka

2IKO*

Najvefja zaloga
ur, zlatnine in sre-
brnine.

Solidna in dobra
postreZba.
Ceniki zastonj in
postnine prosti.

mo¢, nov patent,
godba na lok Ze |
od 600 K naprej

v Ljubljani ——

Bethovnova ulica Btev. 7,
poleg .Kranjske hranilnice",

se priporota slavnemu obéinstvu na
deZeli za izvritev modernih por-
| tretov.

‘ Sprejema tudi narodila na deZelo.

&yl idyads

‘ﬂx.

Kavarna ,Leon*
v Ljubljani,je vsonoc odprta.
Priporo¢amo tudi gostilno

PRI ,LEONU*

Florijanska ulica 6, kjer se dobi
‘ dobra jed in pijaca.

prodaja iz prve roke | Pivovarﬂa MQ"gE§

ustanovljena leta 1818,

JULIJ STARE

S, Kmetetz | Zaloga v Ljubljani, Metelkova ulica §t. 19.

Telefon st. 218.

v LJ“hljﬂlli | priporoca svoje izborno vlezano marcno, dvojno
Kolodvorska ul.26 | maréno in bavarsko pivo v sodckih

in steklenicah.

Fr. Stupica v Ljubljani
Marije Terezija cesta 3t. 1
priporoéa svojo ZALOGO najbolje priznanlh
slamoreznic, mlatilnic, vratil ¢istilnic,
strojev za ko#njo in obradanje sena,
blagajne in motorje.

Dalje pumpe In cevi za vodo, vino In gnoj-

nico, peél, Stedlinike in poljedelska orod) ,
kuhln[;he potrebicine, omare za led, pipe za
pivo in vino, prinrnve za plvotot na zrako=
tlak, trpeine rotke za prevaZanje micka, tra-
verze, Zeleiniske §ine, nagrobne kriZe ter vse
kljutavnitarsko, kovadko, kleparsko, tesarsko

in mizarsko orodje vedno v zalogi.

m
V ,Narodni kavarni’
v Ljubljani
igra vsak vedler
elitna dunajska damska godba.
Za obilen obisk se priporoca

FRAN KRAPES.

Cipkasto blago, Cipke, vlozki, svilnate ve-

Svilnato blago, barzuni, pli8i in tenCice, Perilne volnene in svilnate

zenine, Jabots, fichus damski ovratniki in i bluze
kravate, svilnati in barZunasti trakovi, po- I spodnja krila iz batista, klota, listra in
zamentrija, porte, Znore, resice, krepince, | svile, hiSne halje, predpasniki, vse vrste
krepi in flori za Zalovanje. damskega perila, moderci, pasovi, roka-
' : : ' vice, domaci &evlji, galoSe, nogavice, sol1-
Serpe iz svile in E'Pk’ Eniki, deZniki, trikane jope, Cepice in ga-
Oprava za novorojencke, posteljne pod- | maSe za Sport, Zepni robci, kopalno perilo.
loge in odeje za voziCke, sukanec za Si- | Posebni oddelek v I. nadstropju za dam-
vanje, pletenje in vezenje. DiSave, mila | ske klobuke, slamnike, oblike in vse
in ustna voda. Narodne vezenine, zastave, | nakitne predmete za klobuke, pajcolani,
trakovi in znaki i. t. d. zalni klobuki vedno v skladi$¢u i t. d.

nogavice, rokavice, kravate, naramnice,
podveze, dr. Jagrovo zdravstveno perilo,
deZniki, deZni pla$¢i, galoSe, gamaSe,
odeje za potovanje, palice, SCetke za obleko,
lase in zobe. Za turiste: pelerine, nahrbt-
nike, dokolenice, gamaSe, plezalni Cevlji,
palice, vrvi, cepini, dereze, aluminijeve po-
sode, thermos. Potrebscine za sankanje,
tenis in lovce. — Sokolske potrebs¢ine.

Oddelek za gospode : l
Klobuki, cilindri, slamniki, Zepice, ]
Srajce, spodnje hlace, spalne srajce, pred-
prsniki, ovratniki, zapestnice, Zepni robci, 4
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Lastnik in izdajatelj: Konzorcij ,Gostilni¢arski Vestnik® Ljubljani. — Glavni in odgovorni urednik Alfonz Mencinger. — Tiska Dragotin Hribar v Ljubljani.



