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Izhajajo vsako sredo po celi poli. Veljajo v tiskarnici jemane za celo leto 3 fl. 60 kr., za pol leta 1 fl, 80 kr., za e

posiljane po posti pa za celo leto 4 fl. 20, za pol leta 2 fl. 10 kr., za cetert leta 1 fl. 5 kr. nov. dn.

V Ljubljani v sredo 28. decembra 1859.

Repo za zivino Cez zimo hraniti,

Letos, ko je bilo tako suho poletje, je gotovo vsak
kmetovavec popolnoma se preprical, kako potrebna je repa
za zivinsko pico. Repa se je zadnje tedne, ko je bil dez
presuho zemljo zopet dobro pomocil, tako popravila, in vso
poprejsno rast tako dohitela, da je je povsod, kjer je bila
prav vsejana, na kupe bilo, in bo za zivinsko klajo kme-
tovavecom kaj veliko odlegla.

V moji okolici so se kmetje pridelovanja repe sploh ze
lani in predlanskem tako poprijeli in so je toliko pridelali,
da so je imeli za zivino do velike noc¢i. Ker so se tedaj
kmetje prepricali, koliko repa pozimi za zivinsko klajo zda,
in koliko druge klaje prihranijo, ce zivini repe pokladajo,
je moji bliznji sosedje preteceno poletje niso vec¢ ne le se-
jali, temuc tudi z vecjo skerbjo jo obdelovali. Le skoda, da
se jim je lansko zimo veliko repe spridilo, ker so jo le po
kletih in dragih hramih hranili.

Zato so me o poslednjih casih tako pogostoma za svet
poprasevali: kako naj bi ravnali, da bi repo cez zimo ohra-
nili in da bi se jim je veliko ne spridilo? Lani je bila tozba
tudi v drugih krajih, ne samo pri nas, da kmetovavcom ve-
liko repe pognjije; jez sem jo po svoji navadi ohranil zdravoe
in dobro do spomladi.

Morebiti marsikteremu ustrezem, ako ocitno na znanje
dam, kako jez repo spravljam in kje jo hranim, da mi cez
zimo dobra ostane.

Najpred moram povedati, da je ne hranujem rad v kletih
in drugih hramih, ker repa v takih shrambah rada preperi in
zatuhla postane, ob enem se je pa tudi veliko vsusi in ovéne.

Moj pridelek vsako leto znasa okoli 100 voz repe. Ce
bi jo mogel tako spraviti, kakor pri nas navadno krompir
spravljajo, bi slo delo res bolj rocno spod rok in bi vcasih
tudi manj stroskov prizadjalo. Toda v letih, ki se tako malo
slame pridela kakor se je je v nekterih krajih lani pridelalo,
bi pokrivanje repe s slamo prevelike stroske prizadjalo, in
pri takem pokrivanji bi se tudi lahko pripetilo, da bi se
repa na kupu pod slamo sparila in gnjiti pricela.

Jez repo tako-le hranim: Skopati dam kakih 10 vatlov
dolg, dva vatla sirok in vatel globok graben. Ko je graben
gotov, zacnem prec va-nj repo voziti. Repo pokladate dve
zenski na doo grabna tako, da pride repa poleg repe, pa
tako, da se ena druge ne dotikuje. Ko je na to vizo
en voz repe na donu vlozen, se zasuje s cisto in rahlo
zemljo tako, da se tudi prazne votline med repo z zemljo
napolnijo. Je pervi sklad popolnoma napravljen, se napravi
drugi, kteri se ravno tako dela kakor pervi. Ce je pa
graben ze vés poln repe, se zacnejo zgornji skladi proti
slemenu nategovati, tako, da je repa zgorej kakor v greben
nalozena.

Ko je enkrat greben dokoncan, se okrog kupa graben
napravi tako globok, da se mokrota od zvunaj odvraca.
Perst, kar je je ostalo od grabna, v kterega se je repa
shranila, in Kar je je od stranskega grabna ostalo, se od
vseh krajev na kup namece, tako da je kup za komolec z
zemljo pokrit.

Tako ostane vse pri miru, dokler mraz ne pritisne, ko
je treba jamo od vseh strani z zemljo zakidati; verh gre-
bena zna pa se zmeraj prost ostati, ker se proti verhu
vedno dovelj gorkote snuje. Ce je pa mraz tako hud, da
se ne da s palico greben predreti, bo prav, ce se tudi on
z gnojem pokrije.

Ce se repe za potrebo, kakor je zima, za osem ali
stirnajst dni iz jame vzame, ostane do zadnjega peclja se
pozno spomladi dobra in frisSna kakor v jeseni. Ce je ta
ali una vendar le gnjila ali puhla postala, ni mogla gnjilobe
ali puhlobe dalje siriti, ker je bila locena od vse druge.

Tako pise gosp. fajmoster W. Fiser v ceskih ,hosp.
Novinah®.

Novica,

* Za presice, kar se jih iz Serbije v nase cesarstvo
pripelje, se placa Serbom vsako leto blizo 10 milijonov
goldinarjev srebra. Dezelno poglavarstvo na Ogerskem
je zastran tega sklenilo poducne pisma med ogersko ljudstvo
razposiljati, da bi se z vecjim pridom svinjske reje poprijelo;
kmetijskim druztvom je pa ukazalo, naj cujejo, da se bodo
omenjeni nauki povsod spolnovali in svinjska reja s casom
na visji stopnjo povzdignila, da ne bo treba toliko denarja
v ptuje kraje za blago posiljati, ki bi se lahko doma zredilo.

Ozir na preteceno leto,
Kje je na Krajnskem letos to¢a bila in koliko je
pobila ?

Polju letos toca ni toliko skode prizadjala kakor lani.
Namesto toce pa je druga nadloga, zlasti po Notranjskem
in Dolenskem kmetije zadela, namre¢ cerv, ki ga je ke-
brovo leto v toliki obilnosti zaredilo, da je v nekterih krajih
veliko vec¢ skodoval kot najhuja toca.

Kakor lani so tudi letos blagovolili precastiti gospod
dezelni poglavar kmetijski druzbi podati natancen popis
krajev, ki jih je toca pobila. Taki popisi imajo zastran
vremenstva mnogo poducnega v sebi, ako se nabirajo od
vec let zaporedoma, in utegnejo biti dobra podlaga za
marsikaj, ako bi se kterikrat osnovala kaka prava aseku-
racija zoper skodo, ki jo toca polju prizadeva. Vidi se iz
takih vecletnih popisov, kteri kraji so najbolj podver-
zeni taki nadlogi, in so potem takem zivi opomini kme-
tovavcom takih Kkrajev, naj si zavarujejo svoje pridelke
zoper to uimo.

Ozrimo se zdaj na preteklo leto in poglejmo, kake
je bilo.

Perva toca je bila letos 28. malega travna ali
aprila (na Dolenskem v okolici kostanjevskega kantona),
druga en dan pozneje -— 29. aprila — (spet na Dolen-
skem v okolici mokronoskega kantona). Potem je bil mir
do 20. vélikega travna ali majonika, ko je bila na
Notranjskem v vipavski dolini. Mesca roznika ali junija
(14. in 21.) je bila v podberzkem kantonu in pa tudi ¥
novomeskem, — 22. malega serpana ali julija na



Dolenskem v metliskem, 24. julija pa na Notranjskem v
idriskem in na Gorenskem v loskem kantonu; zadnja toca
letosnjega leta je bila 28. vélikega serpana ali avgusta na
Dolenskem v kantonu zazemberskem.

Iz tega pregleda se vidi: 1) da letos so Dolenci
pervo in zadnjo toco imeli, 2) da je na Dolenskem
najveckrat razsajala, in 3) da blizo na 4 tedne se je
ponavljala huda ura.

Ako pomislimo, kakosna silna vrocina brez konca
in kraja je bila letosnje poletje, se moremo se cuditi, da
ni bilo veckrat toce. 3

V kantonu kostanjevSkem je pobila v St. Jerneji,
Gradisu in Orehovei 2 tretjini zita, v Verhpolji pa ¢cisto vse ;
v Orehovei je vzela tudi 2 tretjini vina, v Verhpolji vse.

V kantonu mokronoskem so terpele najve¢ Gorenja

vas, Stara vas, Dobrava, Zagrad, Terzise, Kersinji verh
in Telce; tu je skor vse zito, vino in sadje vzela.
.V kantonu vipavskem so terpele najvec Lozice in
St. Vid; v Lozicah je potolkla vse zito, sadje in vino, so-
¢ivja in druge zelenjadi 2 tretjini, — Vv St. Vidu je po-
brala vsega tega po tretjini.

V Zlatem polji je vzela vseh pridelkov tretji del.

V Zajéjem verhu je potolkla polovico pridelkov.

V Strekovcu je bila se dosti prizanesljiva.

V kaotonu idriskem je v Dobracevi, doljni, srednji
in gornji Kanomlji, Karnicah, Ledinah, Cekovniku in na
Vojskem vzela blizo tretji del pridelka, v Karnicah in na
Vojskem pa vse zito.

V loskem kantonu je potolkla popolnoma Stare Oslice,
Lanise, Podjelovo berdo, Trebije, Koprivnik, St. Ozbald in
St. Andrej.

V kantonu zuzemberskem je v Zagracu vzela dve

tretjini pridelka.

0d vsega kaj, kar ¢lovek jé in pije.
II. Razliénost Ziveza v obce.
(Konec.)

Vsako meso je po svojem okusno, kakorsno je; to se
ravna po zivali, ktere je meso, nekaj pa po pici, ktero zival
uziva. Na tem je pa malo, ali redi ¢loveka meso té ali té
zivali bolj ali manj.

Kaj, ¢e bi tudi kaj o konjskem mesu povedali?
Mnogim ljudstvom je konjsko meso tako priljubljeno, da jim
je ¢ez goveje. Tartari delajo iz njega klobase, ktere pre-
kosé klobase iz mesa druzih zival, in konjskim plecetom,
kakorsne Kalmuki delajo, naj se skrijejo najboljse evro-
pejske pleceta in krace!

Danasnji dan se ne jéemo sploh konjskega mesa;
" pasi dedje pa so ga jedli noter do 8. stoletja. Oni so konje
tako cenili, da so jih svojim ajdovskim malikom aldovali,
ker so si domisljevali, da taki darovi njim najbolj dopadejo.
Darovano meso so potem snedli, — in zato je konjsko
meseo jesti ob svojem casu pomenilo to kar ajd biti.
Ko se je kersanska vera razsirjala, so papezi uzivanje
konjskega mesa kot znamenje ajdstva Kristjanom pre-
povedovali. Najbolj sta prepovedovala konjsko meso jésti
papeza Gregor Il in Zaharija v pervi polovici osmega
veka. Bile so tedaj posebne prepovedi teh papezev, pa tudi
to vzrok, da so nehali ljudje konjsko meso jésti, ker je
cena konj bolj in bolj rastla zavoljo njih mnogotere rabe.
Vzrokov perve prepovedi danasnje dni ni vec, Kker go-
tovo nihée ne bo koga imenoval ajda, kteri konjsko meso
jé, — al konji se danasnje dni na se vec strani rabijo in
njih cena je Se bolj poskocila. Nahajajo se pa vendar sicer
zdravi konji, kteri niso za nobeno rabo veé¢, ¢e se jim, po-
stavimo, noga zlomi itd. Take konje bi imeli klati in
meso za zivez sekati, kakor se to godi na évedskem, Dan-
skem in v mnogih druzih dezelah, poslednje case pa tudi na
Dunaji, kjer imajo mesnice za konjsko meso, dasiravno
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globoke ukoreninjena ‘vraza zoper uzivanje tega mesa Se ni
poveod zaterta. Vse ma svetu je moda. Kdor polze jé
in ostrige — na videz ostudne zivali, ktere se same po
sebi gotovo mikomur preveé ne prikupujejo, — temu bi se
meso qujsnazneje zivine, ktera samo seno, oves ali
druge zita zoblje, ne imelo gnjusiti. Res je, da je kenjsko
mes.o.nekako bolj terdikasto in bolj sladko, da se juha belj
peni in je tudi bolj sladka kakor goveja; al kuhinja po-
pravi to lahko in nasim ustam tako okusno, kakor kake
drugo meso.

~ Po ogersko kot gulas prazeno konjsko meso sem ze
veckrat jédel; kaj dobro se prileze ¢loveku — in stavim z
vsgklm, da tako narejenega konjskega mesa nihce ne bo
!ocll od govejega. — Deobre rejem in zdrav navaden konj
Ima po srednji meri 4 cente za cloveski zivez pripravnega
mesa. Skoda, da se vedno stara vraza toliko redivnega
zZiveza v cerno zemljo pokopava ali pa zivini veé privosi
kakor ljudém!

Ribje meso ima sploh manj tolse, kakor meso nasih
doma(.:ih zival “in toraj tudi veé¢ dlacca. Jegulja ima
precej vec tolse kot mesa; ni tedaj ¢uda, da po tej ribi
tako radi segajo dobrojedezi, kterim so morske ribe sploh
priljubljene.

Jajce, zlo redivna hrana, spada med ziveze zival-
stva, dasiravno je pervak postnih jedi. Beljak ravne
tako redi, kakor dlacec in vlecec; mehak je in tece
skoraj kot voda; zavoljo tega ga zelodec lahko pre-
ku'ha, ako je srov, terdo kuhanegza pa slabejsi zelodee
tezko premaga, in zatega voljo so terdo kuhane jajca tezke
prebavljive. Lahko prebavljivi rumenjak je sostavljen iz
snova s tolso zmesanega in vleccu podobnega, kakor meso
in riba. V jajcu je pa verh tega se monoge vode: 74 od-
stotkov; 14 odstotkov je beljaka, 10 pa tolse in poldrug
9dstote'k rudninskih delov. Vidi se iz tega, da ima jajce
se vec tolse kakor mastno goveje meso, in da sta
mu v tem samo svinjsko meso in pa jegulja enaka. Iz tega
se pa tudi lahko posname, zakaj so jajca tako redivne.

- Mleko je eden najbolj redivoih rastlinskih Zivezev; v
njem je nekoliko redivnega iz zivalstva, mnekoliko pa iz
rastlinstva. Sirnina (Kisestoff)y (blizo 5 edstotkev) in
maselnik (3 odstotki) je v mleku to, kar je dlaéec rast-
linam in tolsa govejemu mesu. Mleko je tedaj goveje
meso in pa kruh ob enem. Mleko se more tedaj, kakor
smo. ze omenili, kot izgled cisljati, kakosen maj je clo-
veski zivez. Po tem izgledu bi se imele vse nase jedi
narejati, vsaj za bolj postarne in stare ljudi.

. Sir uzivajo ljudje ali kot navadno jéd, da si zelodec
nasitijo, ali pa kot nekako drazilo s kesilom ali po kesila.
Vsak sir je zlo rediven; al zelodec ne prebavlija vsa-
cega enako lahko, kakor je sir bolj masten ali pust, mehak
ali terd, manj rezen ali ostrejsi. Kot drazilo zelodeca ali
za priprego prebavljanja jedé ljudje ostrejsi sir; tekne
pa tudi tak zdravju in zelodeca ne tezi. —
ey Naj omenimo sedaj se nekoliko o pijacah, ker se
stejejo tudi med ziveze. Caj (té), kava (kofé), ¢oko-
lada, ol, vino in druge Zgane vina se stejejo k tako
imenovanim umetno narejenim pijacam; voda in mleko
pa ste najimenitnise pijaci, ktere nam daje natura sama.

O caji je dosti povedati, da ga uziva kakih 300 mi-
lijonov Kitajecov, Japancov, Tibetanov in druzih ljudi po 3
do 4krat na dan; lahko jo recemo, da pije polovica ljudi
caj. Rusom je poglavitna pijaca.

Kava je v Arabii doma, in kakor se je Mohamedova
vera razsirjala, tako se je razsirjala kava po svetu; pijé jo
zdaj menda povsed. Turk jo imenuje ,jéd mebesko¥
tobak pa ,sol te jédi“, ker pravijo, da kakor brez soli ni
jéd dobra, tako tudi brez pipice tobaka ne disi kava. Tudi
drugi narodi kavo radi pijo, in bolj ubogim je zlasti o ve-
liki dragini dostikrat mlecna kava ve¢ casa skoraj edini
zivez. Rajta se, da je pripeljejo vsako leto kakih 200 mi-




