boljdim nspehom, kakor pred 4 leti. Toda to so
le prvi in prifetni uspehi konseryativno-narodnega
in katolifko-cerkvenega gibanja po slednjib volit-
vah. Do konefne zmage je Se dalef. Liberalei
80 se premodno utrdili, imajo v gosposkej zborniei
veltino, na Ogerskem pa vse pod svojim straho-
vanjem. Nsjbolj nevarno pa je to, da se ta ne-
sramna liberalna svojat drzne Bismarka pozivljati
na pomot. Vsi dunajski liberalni in judovski listi
z grasko , Tagespoito® vred Zugajo reko: ,Bismark
ne bo mogel prijazen biti do Avstrije ter se bode
branil zvezati se & njo, @& ne bode kmalu driavni
gbor razpuifen, grof Taaffejevo ministerstvo od-
pravljeno in pogzvano takdno, ki bode pri novih
volitvah nemikim liberalcem zopet pomagalo na
konja.“ To je slednje pa najuevarnejfe oroZje
liberalecev; & fem oroZjem so vrgli grofa Hohen-
wartha, z istim streZeio podreti Taaffeja. Nade
polititne razmere ne kaZejo torej na mir, awmpak
na borbo pa tudi sijajoo zmago, ako vsak konser-
vativee, vsak narodnjak stori svojo dolZpost,

Gospodarske stvari.

Kako Francozi svej Rokfortski sir napravljajo.

M. Francozi so izvrstoi sirarji, oni imajo
veé jim lastnih sort sira, ker je Francoz velik
sladkosnede, ki hofe spomladi drug sir jesti, ko
po leti in jeseni tudi drug ko po zimi. Francozi
narejajo ta sir iz ovfjega in pa iz kozjega mleka,
ali iz ovéjega prevesmo veé, ko iz kozjega, V
letu 1866 so molzli v ta namen 250,000 mleénih
ovee in so namolzli od njib za 3,575,000 kiloy sira.
Bogato travouti padnik, na kterem se te ovee pa-
sejo, je velika, velika ravnina, ki je vet kilo-
metrov Siroka in dolga. Ko ovee zveler z pade
pridejo, jih pusté jedno ure pri mire, da se od-
podinejo in potem jib Se le pomolzejo. Spazili o
namreé, da ovee po tem poditkn mleko holje in
tistejSe od sebe dajejo, kakor pa, & se bri po
padi, ko se domu prizenejo, molzejo. Molza se
pa jako naglo opravlja. Od zafetka majnika do
sred jolija so ovee najbolj mleéne. V tem Easu
daje vsak par luknjic t. j. vsaka ovea po 06 litia
mleka na dan.

Ovee so od tako imenovanega Lazarkovskegza
plemena, imajo velika vimena, ktera s tem pove-
tajo, da jih z rokami bijejo, ko je jim mleko
poteklo. Zvefer nameolzeno mleko se skoraj do
vrenja zvari in potem na stran postavi. Zjutra ga
posnamejo, zvaré in z mlekom, ki so ga zjutra
namoMli pomeSajo in veirijo. B, ko se je skuta
naredila, jo z metilom razdeld in siratko odeedijo.
Skuta se zdaj z reko pregnjete in premesi in pla-
stoma v lesena tprila natladi, ki imajo prevrtano
dno. Navadno se med skutine plasti fanki rezanci
plastnega kruba poloZé, ki je iz jarega in zim-
skega jefmena zamesen. Tudi se nekaj kvasa in
jesiba pridene, da se sir prej zgodnja, kar se s

tem zgodi, da se na sirn posebna njemu lastna
plesnoba napravi. Skuta ostane 3—4 doi pod
kameni stlafena, potem ga v platno povijejo in
posusé. Ko se je 3—4 dni sudil, se sir prinese
v mesto Requefort, kjer ga e na posehen nadin
godnjajo in odkoder ima ta sir svoje po svetu
znano ime. To mesto leZi v globoki in fesni so-
teski, obdano od vseh strani od visokil, strmih
sem fam prevesnih apnenih skal. Te stene so
polne dnpelj in jarkoy, iz kterih celo o najvrodej-
Sem poletnem vremenu mrzla sapa piSe. Sapa
viede od juga proti severn in je, kakor se pravi,
posebno dobrega in wgodunega apliva na dobroto
tega sira. Lastniki teh skalnih dopelj si narofajo
v vsakem letnem &asu od ov&jib sirarjev sira, ga
preiskujejo, poskusajo in po vedi ali wmanisi dobroti
v redi postavljajo. Ko so se giri & soljo potrosili,
se na 2—3 dni v rede drug na drugega postavijo.
Po treb dneh se zopet iz polic in redov vzamd,
sol in solna voda v nje vtere, zopet na police
zdevajo in v rede postavijo. Ko so sir skozi cel
teden v dupljah godnjali, ga ostrgajo in obreZejo
in s posebnimi iglami, ktere neki poseben nastroj
goni, prebadajo, da take prej skoz in skoz pre-
plesni. Po prebadanji ga skozi 15 dni ali tako
dolgo na poliee v vrste ali rede postavijo in pusté,
dokler se ne posudi in do dobrega trd postane. Pri
tem prevlefe sir neka plast bele plesnobe, ki se
veasih v niti nekolike centimetroy dolge razvledi
pusti.  Koliko so te niti solnejSe in debelejde, to-
liko veifa je dobrota sira. In to je Rokfortski
francoski sir.

M. Kake rane ozdravili, ¢e konja njegova
oprava, komat, sedlo oriba. Take rane se morajo
najprej z mlaéno vodo lepo izprati in osnafiti, kar
se najbulje zgodi, ako se kopalna goba v mlaéne
vodo namoil in % njo rane vmivajo. Na tako o-

]snaftcne rane s¢ potrosi v prah stoléen Gummi
| Myrrhae.

Rana se kmalo in leépo celiti zafne.
Dobro je todi rano s Sopkom v keledij pomo&enim
pomazati, da se tanka, popolnoma pokrivajodia
bela mrenica ¢rez rano naredi.

M. Slamo za nastelj je dobro nekoliko re-
zati. Nasteljoo slawe pa blizu 20 centimetrov
dolge kose rezati je dobro, ker tako rezana slama
tekote zivinske izlotke bulj v se poteza, ko ne-
rezana ali cela. Tudi daje Zivioi bolj subo le-
#iste in dosti mofoejsi gnoj, ker se z Zivinskim
blatom in mokrimi izloéki bolje pomesa. Z masino
ali nastrojem izwlatena slama bolje na se poteza
od slame s cepom izmlacene. Poseboi nastroj za
rezanje slame ni potreben, ker se snopi na vsakem
tnalu z navadno sekiro na dvoje presekati ali pa
8 staro koso prerezati dajo.

M. Kakoe pomagati, da svinje svojih mla-
dicev ne poZré. Mladi praséeki prinesd na svet
ostre kotne zobe. Ti mleéni kofniki tilé tesno
zob pri zobu. Sesei starke med temi zobmi nimajo




labko prostora in tako mladi®i starke pri sesanji
Eipajo in grizejo. To pa starko tako hudo za-
boli, da velikih bolefin popolnoma zhesni in se
do cela spozabi, Zgrabi toraj lastne mladide, jih
razmesari in potem poje. Da se tedaj kaj takega
pe zgodi, je treba mladifem bri po rojstvun
mletue kofnike podreti. Nekteri presitke in rivee
starki tudi z brinoveem pomaZejo, kar pre moriv-
nost stare svinje zadusi. Nekteri vlivajo stari
gvinji, brz ko je povrgla, tekolino v uho, ki ob-
stoji iz 1—3 delov opinma, in 10—12 delov ka-
frovea (Kampfergeist). Ta tekodina staro svinjo
v nekadno dremljavico zaziblje, med ktero mladidi
brez skrbi pri starki sesati poteti smejo.

M. Kako se da iz mladik sklepati na sad.
Ako imajo mlada grudeva drevesca gladke in ra-
detkaste mladike, tako to kaZe na sonati sad,
tista drevesea pa, ki kaZejo bolj kosmate zelen-
kaste mladike, prinafajo sad bolj motnatega su-
hega krhkega mesa. Pri jablanicah kaZejo kos-
mate mladike na kisel, gladke pa na sladek sad.

Dopisi.

Iz mahrenberskega okraja, (Izgleden ¢. k
okrajniglavar — éuden avstrijski Zupan
— trmastuditelj — smedniea.) Nedavno bili
$0 movi Zupani in svetovalei v Mahrenberg sklicani,
kder so zvestobo obljubili cesarju, to pa pred ¢ k.
okrajnim glavarjem blag. gosp. Rupnik-om. Pri tej
priliki je g. glavar slovenski razlagal zbranim
mofevom vainejSe dolinosti lastuega pa tudi jim
naloZenega podrodja. Sproiil je tudi misel, da utegne
Zupanom nastaviti posebnib duoij, ob katerih bodo
mogli pribajati in dobivati na razna vpradanja po-
trebnih jim odgovorov in pojasnil. To se nam zdi
jako praktiéno. Zlasti mladim Zupapom bi kaj
takega bilo na veliko korist, ker bi se hitro pri-
vadili rednemn poslovanju Zupanskemu. Zeleti pa
je prav moéno, da zatnd okrajuna glavarstva en-
krat redno uradovati v domatem, slovenskem jeziku,
se vé lehko razumljivem in mogofe priprostem.
To zahteva uZe ves namen upravne gosposke. Ona
ima skrbeti, da se povsod postavno ravna, zakoni
in zankazi cesarski izvriujejo. Konefno se to in
zvelinoma vrdi 8 pomofjo Zupanov. Ali v to svrho
je treba, da se Zupanom vse dovelj razumljivo
dopové in razloi, kar je pri nas le v domacem,
slovenskem jeziku mogole. — Poznal sem Zupana,
ki je pred nekaterimi letmi tudi hodil v Mahren-
berg cesarju zvestobe obljubljat. Nekokrat naSel
sem ga v krlmi, kder je ofitno djal: ,Gorisko,
Trst, Dalmacija in juzno Tirolsko ima italijanskih
prebivalcev in torej bi te dezele kazalo Italiji prid-
jati®, Na to mu je barusast prusak besedo presekal
rekod: ,ne, Trst je nemsk in se ima Nemd&iji pri-
klopiti“. Kako sta se porazumila, tega ne vem,
to pa refem, da me je v srce zabolelo in si nika-
kor nisem mogel razlofiti, kako zamore nafemu
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avstrijskemu cesarju kdo zvestobo obljubiti in po-
tem ofitno govoriti za odeepljenje deZel od nadega
cesarstva? Ali bi ne kazalo, ko bi taki ljudje, ki
za Italijo in Neméijo gorijo, pobrali Sila in ko-
pita in odsli, kamor jih srce teZi? — V zadnjem
~Sloy. Gosp.“ sem bral, kako se mesta in trgi
potegujejo za Sletno Solanje, ker jim itak kmetje
pomagajo #ole pladevati. Nekega uditelja v nafem
okraji moralo je to nemilo piknoti; ker je razlagal,
da kmetje za Solo nifesar ne plaéujejo, ampak le
mesta, trgi in fabrike. No, ko bi kmetje ne vedeli,
kdo ogromno vefino Solskih strodkov platuje sedaj,
ko so Soloino odpravili in vse na ,Stibernski“ gol-
dinar vrgli, pomnoZene okrajne in dezelne doklade
bi jim dajale uie to dovolj obfutiti. Dotiéni gosp.
ntitelj hodi vsak mesene po svojo plago k davka-
riji, ki je res v trgn Malrenbergu nastanjena. Ali
je pa zavolj tega ves denmar v njej samo iz trga,
fabrik? — Srenjski predstojnik v Ribnici je okli-
cal zahvalo vsem, ki 80 pomagali poZar pri mesarji
g. Poru gasiti, Eden izmed navzofih kmetov je
pa djal: morebiti bo Se se oklicalo, kako da
naj vsak posestnik 3 dni prej, ko bo pri njem
gorelo, naznani poZar pri srenjskem predstojniku,
da se brizgalnica pripravi. Toda mesar Pur v Rib-
piei bi moral nazoaniti uZe jeseni, da bo pa zimo
pri njem poiar, da bi ne bili vode v brizgalnici
pustili, ki je potem zamrznola. O predpustnem
Sbalu® je se unie porotalo v _Slov. Gosp.” Dosta-
vimo forej le 8¢ sledefe: zbrani nemskutarji in

glazutaiji so vedno upijali ,hoeh® to pa tako blago-
| zvuno, kakor da bi mecesnove grée ali krofe Za-
| gali. Nekdo vprasa, zakaj upijajo hoch* t j.
visoko? Sosed ga poduéi: zato, ker bi radi imeli
bolj visoko hiSo, ki je pri krémi, kder je bil gla-
soviti ,bal®, brez nadstropja ter je — izha v njej
| prav nizka,

i Iz Ljutomera. (Grafka razstava) utegne
| koristiti naSemn vinstvu pa tudi konjerejstvu, kakor
nam je g. poslanec Kukovec bil razlagal pri zad-
nji seje nale kmetijske podruZnice. Zastran vinstva
nam treba, da bi prilvanili svojim vinom dobro
ime, katero je od nekdaj imelo. Ni zadosta, da
gorice okopljemo in bratev opravimo, ampak mo-
ramo - 8¢ misliti na vmno kletarstvo. Ako enkrat
nadi vinorejei se paulijo in navadijo pametno in
umno ravnavati z vinom v kleteh, potem ni se
kaj bojati, da bi nada vina zgubila vrednost, katero
go v poprejsnjib Gasih imela. Umnega kletarstva
pa se naudimo in dobro jme svojim vinom pribra-
pimo, ako si napravimo v nadi vkolici razstavo
za vino v malem svojem okraji, ravno tako,
kakor imamo razstave za konje nie od nekdaj, in
za govejo Zivino v najnovejfem fasu. Takamala
razstava za vino, ali prav za prav posku-
Sevanje vin, naj bi se napravilo vsako leto
dvakrat, po bratvi v povembru in spomladi
meseca marcija ali aprila, kedar je vino uie za-
vrelo in pretofeno. Na ta nadin se bomo naugili
razlikovati vina iz posameznih bregov, kakor tudj




