
Umni sadjorejec. 
Po m n o ž e n j e s a d n e g a drev ja iz s e m e n a . 

Iz semena se najlepša, najzdravejša, najmočnejša in 
najtrpečnejša drevesa izredijo. Veče seme stori veče drevo, 
drobuiše ali manjše seme pa manjše drevo. Nektero seme 
zraste v lepo drevo, ktero brez cepljenja prav okusni, pri­
jetni žlahui sad rodi. Na tak način se množijo razna ple­
mena sadnih dreves , ki potem od izreditelja ali kraja ime" 
dobijo, ali pa se imenujejo po kakem slavnem gospodu ki 
je prijatelj sadjoreje, ali sicer imenitna oseba. Zato zovemo, 
post., jabelka: Car Aleksander, Sorgolet, žlahni boršic itd. 

Za seme se peške in kosčice vsikdar od dobro zrelega 
sadja po leti in v jeseni nabirajo, ki so rujave, črnklaste in 
gladke. Ako se od tropin za to jemljejo, jih je treba pre­
sejati in prebrati, da bo samo lepo, zdravo in popolnoma 
zrelo; ne pa plesnjivo ali natolčeno. Iz gnjilega, suhega in 
sparjenega sadja, tudi iz tropin, ki so se za jesih namakale, 
ne veljajo nič, in niso za seme. Seme je zrelo, kdar sad 
sam od sebe ali ko se le nekoliko drevo potrese, rado iz 
drevesa pade, in je pecelj sub, ki nič več od debla soka.ne 
prejema; peške in kosčice pa so rujave in črnklaste. 

Ako so se grede že več časa poprej napravile in več­
krat prekopale, se obsadijo še tisto jesen; vendar je dobro 
si nekoliko semena skoz zimo hraniti za spomlad , če nebi 
izhajalo, da je drugo pri rokah, ali pa prihodnjo spomlad. V 

Gospodarske stvari. 



sejeni je dobro koščenega sadja seme, kakor: črešnjeve, 
češpljeve, breskove itd. posaditi, da skoz zimo mraz in močo 
prestojijo in spomladi kalijo; v spomladi vsajene bi pa še 
le drugo leto kalile in izhajale. Koščenega sadja seme ae 
naj z repekom v zemljo potakne, da drevesce ravno raste, 
ker iz repeka kerenine naredi, iz nasprotne strani pa deblo 
požene. Nekteri v osoljeni vodi ali v gnojnici kosčice na­
makajo, in jih potem sadijo; ali težko je pravi čas zadeti; 
zato je prejšnji način jih saditi, boljši. Drugi samo jederca 
sadijo, da prej kalijo ; toda varno gre kosčice treti, da se 
ob enem tudi jederca ne poškodjejo. 

Peške se ravno tako dobro spomladi zarano, ali pa že 
v jeseni sadijo. Samo kostanja in orehov je boljše v spo­
mladi saditi, ker jim hud mrazškodje in miši jih ljubijo. Ta 
sad se naj v nekoliko vlažnem pesku v kaki shrambi čez 
zimo shrani in v spomladi posadi, ki je že v shrambi kaliti 
jel in sajen koj raste. Sadi se 2 do 3 palce globoko; peške 
pa kak palec samo, le kosčice malo globokeje in se z zemljo 
razgrnejo, ali se pa dobra prst iz rešeta na nje naseje in 
vse vkup z diljo malo potlači. 

Saditi pa je treba v vrsto malo ped narazen, in sicer 
tako, da drevesca druge vrste z drevesci prve vrste vštric 
ne pridejo, in lože solnce in sapa do vsih drevesec pride. 
Zadnjič se z brinjevimi vejami setva pokrije, da ptice pešk 
ne iščejo in seme vlage ima. Soper miši je pa dobro nekaj 
trnja vmes devati, da se ondi ne vgnjezdijo in pešk ne 
snedo ali poznej mladih koreninic ne oglojejo. 

Ako bi se kaj posejanega semena skozi zimo vničilo, 
ga je treba namestiti v spomladi, ko se mraza ni več bati. 
Seme se naj bolj hrani v malo vlažnem pesku ali vlažnem 
oglnem prahu ali pa v zemlji zakopano, da ne pozebe. Skozi 
leto do 6etve se seme na sapi posuši, ne pa na peči ali 
drugem toplem kraju, potem se v zračnem, suhem prostoru 
hrani. Dobro je, kdor pesek pomaka v začetku meseca marca 
ali sušca, kder je seme hranjeno, da prej kaliti začne, in 
ko se cimiti začenja, koj v drevesnico ali sicer na odločeni 
kraj vseje ali posadi. Za kostanj in orehe, posebno pa za 
koščeni sad je tako ravnanje zlo koristno. 

Samo murvino seme se vselej v spomladi plitvo seje; 
ko se je zemlja dobro pripravila, se posejeno seme rahlo po­
tlači. To seme največ vlage potrebuje, zato je treba večkrat 
pomakati gredo, kder je sejano. (Dalje.) 

R a z n e g o s p o d a r s k e s t v a r i za d o m a č o r a b o 
(O p i t a n j u s v i n j . ) Svinje se občno pitajo z bukvi­

co, želodom , krompirjem , pesami, tikvami z reko ali zr­
njem in to največkrat s turšico Ckuruzo}. S krompirjem pi­
tane svinje dobijo hitro mnogo mesa in slanine (špeha) meso 
je vendar redko in slanina, posebno pri toplem vremenu pre­
več mehka. Bolj trda je slanina od želoda, najbolj trda pa 
od turšice. Če se krmijo svinje v hlevu, se morajo držati 
sledeča pravila: Hrani svinjo točno ob oni isti uri, ne davaj 
živinčetu več hrane, kakor samo toliko, kolikor more naen­
krat pojesti, če pa mu kaj ostane, se mora prej odstraniti, 
ko se mu da druga hrana, na ta način bo svinja zmirom 
tečno jedla. Iz početka se dava svinji jed trikrat, čim bolj 
vendar debela prihaja, ti m večkrat na dan se ji mora dati 
hrana (4, 5 do 6krat), dati se ji vendar mora pri vsakem 
davku malo, da tako vse bolj do čistega poje. Tudi to je 
glavna stvar, da hlev naj bo majhen, topel in temen, da se 
krmak ne more mnogo gibati. Toplota se podpira z obilno 
steljo. Ako se na vse to dobro pazi, se more svinja z malo 
hrano bolj napitati, kakor se to stori z mnogo hrano brez 
teh pravil. 

( K a k o se naj h r a n i j o j a b e l k a d a ne gn i j e jo . ) 
Če hočeš jabelka prav dolgo ohraniti, moraš izbrati sama 
zdrava in jih nadevati tako redoma v kako sobo, da se drugo 
drugega ne dotiče. Ko si to storil, zapri sobične duri in okna 
iu zakuri na sred sobe malo s tišjem; ne pusti vendar go­
reti z velikim plamenom nego tako, da se bo bolj kadilo, to 
stori 4—5 dni po velikosti sobe in množini jabelk. Kedar 
dim jabelka na ta način izsuši, se na njih pokaže neki pe­
pel. Tako posušena jabelka se morajo nadevati v kako po­
sodo (sod ali ladico) in sicer tako: Na dno posodino se naj 
prej dene na 4 palce debelo plev, na te se nadevajo jabelka 
tako, da se drugo drugega ne dotika, na ta se spet denejo 
pleve in na ta spet jabelka in tako naprej dokler posoda ni 
polna, ktera se mora potem dobro zadelati. 


