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UMETNOSTIL

Ni sicer v navddi, da bi smatrali
kuharico za umetnico in kuhanje za
umetnost, vendar trdimo, da je mar-
sikaj v gospodinjstvu @€isto prepro-
gtega, pa se smatra, da je umetnost.
Nekatere take reti hofemo navesti za
naSe dobre gospodinje.

Eako chraniZ grozdje za Bo&? Ce
hoted grozdje dolgo, do BoZifa in Se
dalje ohraniti, izberi lepe in zdrave
grozde, Pecelj grozda, ki si ga s trie
odrezal, zapefati s petatnim voskom.
Take grozde obesi na zratno in suho,
a ne premrzlo mesto!

Jabol&Ena gor&ica se takole naredi:
4 litre sladkega mo$ta vkuhaj na 2 1,
nakar primeSaj 200 gramov zelene
(Sellerie) ter 300 gramov rumene gor
¢itne moke. Ko je zmes dobro zmeSa-
na, jo ohladi, napolni steklenice in
posode, ki se dajo dobro zapreti. Ako
si modtu pridjala koStek kutne, dobi
gortica zelo prijeten okus.

Jaboléna strd. V ta namen je od-
brati sladka jabolka, ki se razreZejo
na vet majhnih koStkov in se kuha-
jo v loncu tako dolgo, da postanejo
popolnoma mehka. Da se med kuha-
njem ne prismodijo, je treba dolivati
toliko vode, da se v njej jabolka skri-
jejo. Tudi premesati se jih ve&krat
mora. Ko se je brozga razkuhala, se
vlije v platnen prt, ki je privezan ta-
ko, da se sok odcedi. Po ohlajenju se
ta go¥da e z rokami izcedi. Ta sok se
naj pusti v posodi pod platnom toli-
ko tasa, da se go3ta vsede, nakar se
ga prelije v posodo, ki je vsaj za po-
lovico vetja kot je soka. Vsakemu li-
tru soka se doda ¥ do X kg sladkor-
ja. To mesanico je treba skupaj vku-
hati tako, da se kaplja soka, Ce se Ka-
ne na kroZnik, kmalu strdi in od kro-

“nika lahko odlofi. Med vkuhava-
njem je treba sok vefkrat premesSati
in pene, ki se na vrhu naberejo, po-
sneti s kuhalnico. Ko je strd dovolj
kuhana, se jo spravi v primerne ste-
klenice in posode ter se iste zapre s
cellofan ali pergamentnim papirjem.
To je zdrava in dobra domada slad¢i-
ca za odrasle in otroke. — Kakor iz
jabolk, tako se isto lahko naprav iz
kutin, hrufk in celo iz grozdnega
soka.

Jabolka olapi¥ kakor kuhan krom-
pir, ¢e jih eno minuto namaka¥ v
vreli vodi, nato pa takoj olupi¥, Dru-
go sadje enako.

Al hoted imetl po zimi dosti jaje?
Gotovo! Potem poslufaj! Znano je,
da stare kokoSi po zimi ne nesejo.
Pat¢ pa so jajéarice tudi po zimi one
koko#i, ki so se izvalile v &asu od za-
tetka marca do konea aprila. Ce ho-
tes torej imeti prihodnjo zimo dosti
jaje, podlozi svojim kokofim vsaj Ze
v februarju ali marcu. Stare koko3i
nadomesti z mladim, stare pa dobro
skuhaj, da ne bo#f trdih prinesla na
mizo, kadar bo praznik!

Jajca brez lupine znesejo kokoSi,
katerim primanjkuje apna, ali pa so
bolne. Tako koko# opitaj in zakolji.

Eako ohrani8 jajca? Jajca imajo
lastnost, da se navzamejo duha onih
predmetov, ki so jim v bliZini, poseb-
no e fesna, petroleja itd, Zato jih ne
shranjuj skupaj z diSetimi predmeti.
— Za dalje tasa pa ohranis jajca, ako
jih poloZid v vodo, v kateri si preje
izkuhala 10% tekotega stekla, ki se
dobi v lekarnah in drogerijah. Jajca,
ki si jih dobro obrisala, zloZi v lonte-
no posodo tako, da ima spodnja vrsta
Silasti konec navzgor, druga navzdol
itd. Tako zloZena zalij z vodo. Vse to
skupaj postavi v klet. Ako raziopina
izhlapi, jo je nadomestiti, — Jajca se
razmeroma dobro ohranijo tudi v u-
gafenem apnu.

Zmrzla jajca — zopet uporabna na-
pravi¥ na ta natin, da jih otajas v

slani vodi. Treba pa jih je kmalu u.
porabiti, ker se ne drzijo dolgo.

Eako ohrani§ kruh sve#? Kruh in
drugo pecivo ohranis sveZe, fe ga hra
ni§ v plofevinastih posodah. Enako
ohrani¥ kvas sveZ, fe ga zavijed v mo
Kro platno in ga postavii na srednje
topel prostor.

Eako napravii kvas doma? Kvas
naredis, fe razgrejes pSenitne otrobe
na 24° R, jih zme3ad s 30° gorko vodo
v kafo in to shranif v zaprto posodo.
Cez 24 ur ima3 kvas.

Da &ebula ne gnije, jo je treba hra-
niti v suhem, zratnem prostoru, ki pa
naj bo tudi hladen, da ne zadne tebu-
la poganjati. — Prerezana febula pa
ti ne bo plesnela, fe se obesi odrezan
konec tako, da je prerez obrnjen na-
vzdol.

Mariborski irini dan dne 6. cktobra 1928,
Spehnrji 35 vozov 2 mesom 1 kg po 15 do 30
Din, 86 zaklanih svinj 1 kg po 16 do 18 Din,
18 vozov krompirja 1 kg.po 1.25 do 1.50 Din,
6 vozov éebula venec po 2 do 7 Din, 2 voza
glavnatega zelja komad po 50 para do 6 D,
kumarce po 50 para do 2 Din, pSenica 3 Din
1 litar, jefmen od 1.50 do 175 Din, oves 1.50
Din, koruza 3 Din, ajda 2 Din, proso od 2.75
do 3 Din, fifol od 250 do 350 Din, fiZol v
gtrodju 1 Din, grah ludfen 16 Din. — Koko&i
komad 40 do 45 Din, pistanci par 40 do 60
Din, race 35 do 37.50 Din, gosi 680 do 70 Din,
purani 60 do 80 Din, morske ribe 20 Din,
domati zajel od 10 do 25 Din, seno 150 do
160 Din, slama 70 do 80 Din, kostanj surovi
6 Din, pefeni 8 Din, karfijol 8 do 16 Din, ¢e-
sen 16 do 18 Din, ohrovt 1 do & Din, svee
zalje 125 Din, kislo zelje 5 Din, kisln repa
3 Din, bute 1 do 5 Din, paradiZniki 3.50 do
4 Dvin, Bopek peteriilin 50 para, endivija ko-
mad 25 para do 2 Din, glavnata solata 50
para do 1.50 Din, repa komad 50 para do 1
Din, spinaéa kuptek 1 Din, gobe kupéek 2.50
Din, jabolka 4 do Din 1 kg, hruske 5 do 8
Din, slive svefe 10 do 12 Din, hreskve 4 do 8
Din, grozdja 5 do 8 Din, mleko liter 3 Din,
smetana 14 do 16 Din, maslo surovo 1 kg 40
do 44 Din, maslo #ajno 50 do 60 Din, maslo
kuhano 44 do 48 Din, sir komad & do 7 Din,
jajea komad 150 do 1.75 Din, med kg 20 do
25 Din.

Cena =e je dolofila na 320 Din za pienico
100 kg, in 310 Din za rZ 100 kg.

V istem tasu je bila cena trgovski pieni-
¢i na ljubljanski borzi 300 Din, a rZi 305 D.

Razdelitev semenskega #ila.

Dne 4. septembra 1028 se je zadelo deliti
na veleposestvih in se je v teku treh dni
razdelilo okrog 10 vagonov prvovrsinega se-
menskega blaga.

Istega dne bi se morala na postaji Mur-
ska Sobota razdeliti dva vagona pSenice. A
ker blago ni odgovarjalo narofbi, so ga za-
stopniki oblastnega odbora zavrnili in sta-
vili tvrdki Rosenberg na razpolago, ki ga je
prevzela brez ugovora in nadalje poslala 11
vagonov pSenice in 8 vagonov ri prvovrst-
ne kakovosti.

Nadalje so se gavrnili v Murski Soboti #e
3 yagoni rZi in v Puconecih en vagon pdeni-
ca. Iz tega se vidi, da se je prevzemalo sa-
mo dobro blage. Skupno je hilo razdeljenih
27 wvagonov pienice in 10 vagonov rii. V
sploknem je bilo opaziti, da so ljudje uvi-
deli dobroto akeijs,

Oblastni odbor ima v rokah tudi dokaze,
da 8o ljudje, ki so spofetka pokrenili ume-
ten odpor proti pomoZni akeiji in celo neu-
praviteno nastopall v imenu eale obéine,
sami vzeli vedje mnofine, kakor 80 jih na-

rodili, Namen takih ljudi je tore] popoino-
ma Prozoren.

Raznl Epekulanii in demagogi so hoteli
izrabiti tudi to akecijo v svoje nededne na-
mene. toda niso uspeli. Zatetkoma umetno
napravljeno razburjenje ljudstva, ées, daso
cene previsoke in blago slabo, se je kmalu
poleglo in moremo ugotoviti, da so ljudje
zahtevali celo vel blaga, kakor so ga prvol-
no narotili. Prigli so celo ljudje, ki so v go-
tovini kupili seme, &eprav ga nizso narofili.
To je najboljii dokaz za popoln uspeh cele
nkeije.

Namen akcije je bil: preskrbeti kmetoval
cem semensko Zito po dosegljivo nizkl ceni
in proti platilu kupnine v petih obrokih s
Bodstotnimi obrestmi in pri tem ifzkljudit
vaako izkoridanje od strani raznth prekup
cev, In ta namen je bil dosefen v polni me-
ri, posebno, ako se pomisl, da znala v
Prekmurju navadna obresina mera 20 in
veé odstotkov, in nadalje upofteva, da bi se
hila cene %tu zvi%ale v Prekmurju do ne-
verjetne vifine, ako bi bili morali posamez-
niki kupovati pri trgaveih Zito,

*

Pozabljeno. Dotitni, ki je v trgovini Lah
Jakob kupljeno blago pozabil v vlaku, ko
je izstopil v Framu, dobi svoje blago v gor-
nji trgovini.

Listnica uredniStva.

Dravograd, K: Napoved za prireditey
dne 7. oktobrs je dodla prepozno, da bi jo
mogli objaviti. — 8t. Pavel pri Prebaldu,
S. P.- Taka zahvala je inserat, ki ga je tre-
ba platati. Ako #elite, pifite 53¢ enkrat! —
Polzela, J. K.: Kritik posameznih nasih
prireditev ne priobéujemo, Povejte zborom
na sestanku, kar je treba! — Hod e, kmet-
aki dan: Prvi dopis priobéili, drugi je doSel
prepozno in bil odved! — Bt. Peter pri
Mariboru, M. K:: Ker itak ne bo zamere, za-
{o se bomo ognili Se oni zameril Bogu jo vse
mogote storiti, nam pa ne. Na svidenjel —
Laiki okraj: Pustimo demokrate, naj
govoricijo o svoji smodie, mi pa delajmo za
svajo stranko! V ladkem okraju je treba iz-
trebiti nasprotno éasopisjel Vsake hifa, ki
ndsprotni Gasopis opusti, pa naSega narodéi,
je nova posiojankal Na to podrobhno delo!
Bog #ivil — Cerovee pri OrmoZu, L K.:
Dopis doZel od drugod. Za zda] hvala lapal
— Sv.Lenart v Slov. gor.: Ako imgte do-
kaze za svoje irditve o tehtanju na obinaki
tehtnici, pritoZile se na okrajno glavarstvo.
Dotiféne listke obeh tehinic dobro shranite
in navedite &e zanesljive prite, ki bodo po-
trdile razliko v tefi. — J. C, Makole: O
lovu smo zadnji¢ dovolj povedali. Tak kot
je vas sludaj, jib je na stotine! Pozdravl —



