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Grozdje in sadje ma trgu.

Slovenski vino- in sadjerejei bodo morali
za uspeino prodajo grozdja in sadja bolje skr-
beti, kajti marsikateri v neugodnih kupdijskih
okolidtinah grozdje, vino, sadje ali tolkljo tezko
prodaja,

Slovenci sosebno za grozdno kupdijo ne
morejo kaj izbornega na dan spraviti. Ako
gremo fez trge z branjarijo nasih poglavitnih
ali vedih pokrajinskih mest, prepriéamo se
lehko, da, akoravno je vinoreja zelo razfirjens,
Se je vendar premalo namiznega ali za zobanje
pripravnega grozdja, toraj e slabo grozdje pro-
davajo in najde Se kupea.

Za pomnoZenje takega grozdja bi morali
skrbeti, katero bi bilo po okusu inozemcev in
trodileev, skudnja nas udi, da le veliko grozdje
z debelimi, trdomesnimi jagodami, naj je belo
ali modro, priljubuje za zobanje.

Za zobanje more biti grozdje ljubko. pri-
jetno, samo za na mizo ¢udovredno, posebne
velikosti, podobe, barve, to je: za gledanje. Da
je za zobanje Se bolj izvrstno, naj bo grozdje
rano, tenkomesiteno, s trdim in krhkim mesom.
Takega lehko prodavamo in je tudi dobro za
vino,
: Hoéem nekdtera izvrstna plemena grozdja,
katero je za zobanje in za kuptijo prve vrste,
nadteti in za pomnoZenje in za novi nasad pri-
poroditi

Zlahnina ali plemenika je znano Zlahno
pleme, sicer pa ima v vsakem kraju druga imena
ali v njenem rodu je mnogo sort za zobanje in
#za vsako rabo popolnoma pripravnega grozdja,
rano zori, je trpeZno, aromatiskega, finega okusa,
lepo v podobi in barvi, kaj prilitno za brajde.

Krhka Zlahnina se odlikuje po finem oknsu
s trdim mesom, jagode so debele in imajo prav
dozorele Zolto rjavo-lisasto barvo, da je zbira
oko poZeljivo: za izvaZanje je tudi kaj pripravno,
ker zarad trdih jagod in rahlega grozdja se

rvo lehko nabaSe in potem dolgo pot brez
£ura pretrpi. Nafo pazljivost tudi zaslu#i
rdeda, bela 'n muskatna, kraljevska, krhka pa-
rizka Zlahnina.

Izvrstno mizno grozdje dajo tudi: silvanec,
rani in modri oportee, rani in rdedi valtelinec,
damadtenec, Zelodnina in kozji zis, tiroliak modri,
modra volovina ali junéno oko, slednjo posebno
kupei na Rusko ali Nemsko najraji pogiljajo.
Jedno maloznano domade namizno pleme je Zolta
avguitana, katera da prav rano in odvife ce-
njeno grozdje za zobanje. .

Nafa naloga in skrb bi morala biti, veliko
vel Zlahnega grozdja na prodajo spraviti, da
bi drugo slabeje spodrinili. Po vinogradih bi
mi nasli veli'!to zbirko zobafnega grozdja,
katero je ved ali menj pozpnano, ali to je za
nas zanimljive, da tudi po slovenskih goricah

| na izvretno grozdje naletimo, post. dinko, mal-

vazijo, beli medenec, vrbanjﬁai. kraljevec. po-
hapsovino, burgundee rani, pozni, velikan beli,
izabelo itd.

Od leta do leta se ve¢ grozdja izvaZa in
tudi na nadih trgih sveZega prodaja. toraj bi naj
veaki mali posestnik na brajdah pri svojih hra-
mih in pri gospodarskem poslopju, kder de je
Envaud prostora, trte sadil, in mnogo dohodkov

i si pripravil; tudi velikemnu posestniku bi se
izpladalo, da se Sirno s tem bavi.

Poglavitna skrb je pri reji =zobavnega
grozdja na tem, da si dobra plemena izberemo
in da je trﬁ % rerim in poznim grozdjem oskrb-
ljen: tudi da je dolgo trpeZno, pripravno za
dolgo pot in zimsko ohranjenje. Pri grozdnem
zdraviljenju naj bo Se vife aromatizkega, slad-
kega prijetnega okusa in tenkega mesilja.

Za trg velikih mest se gleda na lepo raz-
vito grozdje z debelimi liénimi jagodami, da se
lehko na mizo v hifah in gostivnicah razpo-
stavi.

Rana plemena so sledete priporodljive:
rani malingre, jakoboveec, rani modri burgnn-
dec, modri oportee, rani muikat ad seanmura,
ogrski margit, (jagode, ko pri kozjem zizu, kornel-
kirsche), rana Zlahnina, bela cesarska Zlahnina,
laska rudeda malvazija, halapski muskat, itd.

Izvanredno debele jagode imajo nekatere
anglezke plemena, kakor: Black Hamburg, Black
Swet Water und Muskat Hamburg, potem Fran-
kenthaler, volovsko oko, Zelodovee, damadéen
itd. Samo za gledanje na mizi in za sadne log-
nike, cajne, kodtke je grozdje z debelimi jago-
dami, kjer pozno zoriin nima posebnega okusa,
tako je modri, beli, rudedi kozji zis zarad po-
sebne podobe jagod in dolge trpeZnosti poiskan
in prav zrel tudi prijetnega okusa.

Ako se na rejo namiznega grozdja mali
ali veliki posestnik privadi, ne bo njemu samo
trud obilo poplatan, ampak tudi njegov hram,
hisa, dvor go olepdan, — koristno se s prijetnim
drui. D. 0

Budele.

«Ce hoted na sveti
Vesolo EHvetd,

Tekavno ti ni;
Posnemaj debelo:
Od evetke veselo

Do cvetke hiti;
Med prvi izpije,
Peroti razvije,

Pa k drogi brendi®.

Jos. Stritar.

Bu#ele so priljubljene Zivalice pri vseh
omikanih narodih, in zlasti Slovenci so Ze od
nekdaj veliki prijatelji ter jih z veseljem gojé.
Povraéujejo pa jim za to ljubav s strdjo in

dragim voskom, brez katerega se nijedna sv,
meSa ne bere. Zaj rano zjutraj, v prekrasni
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manjie ljuknice, ve‘je razpoke mora pa bude-
lar zamazati in Zrela s preljuknjenim kositar-
jem (plehom) zadelati. da wi& v panj ne pri-
dejo in Etiéi (senice, brglezi i. dr.) bugelj pri
Zrelu zobati ne morejo
Vsi panji naj se gotovo zapazijo in v le-
senih premakijivih panjih naj se prostor, koli-
kor mogoce, zmanjia, Kadar mrzlo vreme na-
stane, stisnejo se bulele med satovje ter visijo
druga nad drugo, tako, da se skupno ogrevajo.
Budele ne otrpnejo in ne spijo zimskega spa-
nja, kakor srfeni, in vse druge #uZelke, tem-
ved so gibéne in potrebujejo hrano in primerac
toploto. Kolikor bolj so v pokoju, toliko bolje
se pofutijo in manj medi potrebujejo in toliko
dalje zamorejo blato brez Skode zadrZati. Vrata
naj se tiho odpirajo in vsako delo v bufelnjaka
na) se brez ropota opravija. Nasledki zimskega
mraza in motenje pokoja so vedno nevarni
(e je v psunju premrzlo, ne morejo se bu-
¢ele dalje za medem premakniti in tako na-
vadno zmrznejo. in ¢e se motijo v pokoju, se
veelej nekaj budel od druzine lo@, katere na-
vadno vtrpnejo in tako panj oslabi, in marsi-
kateri budelar si pa v spomladi ve vé razjas
niti, zakaj da je toliko mrtvih budel, ali zakaj
da so pri strdi pomrle.
Veckrat, ko se bufele vznemirjujejo. to- |
liko vet hrane poviijejo in marsikateri panj |
|
|
|

pribliZuje, zamaZijo si budele same razpoke in I
|

trpi lakoto, ali celo pogine zavoljo premnogega
nepokoja.

(e se pa to ne zgodi ker je panj obilo s
hrano previden, tedaj je pa nasledek, ki panj
ravno tako labko wniéi, to, da butele zarad ne-
pokoja preobilno hrane poviijejo, in tedaj blata
ne morejo zadrzevati toliko dasa. ko bi ga lahko.
kedar bi pokoj imele. Vsled tega se ena na
drugo ponesnazijo, med in satovje, ter navadno
vsled tega v spomladi griZa nastane.

Po zimi je tudi spremenljivo vreme fkod-
ljivo in &e panj prevrtajo, jih zvunaj mnogo
otrpne in tako panj oslabi.

rela naj se z deskami zakrijejo, da tople
solnéne Zarke zadrZmjejo, Dobro je meseca fe
bruvarija. de toplo vreme nastane. pred budel-
njakom sneg odmetati in par ur Zrela odpreti,
da se bufele osnaZijo. F. P—k.

Maza za drevesa, da jih zajec ne ogloda!

Kdor nofe sadnega drevja s slamo ali s
trnjem v jesen obvezati, naj napravi tako-le:
Kupi se za par krajearjev oZenka, kateri se |
sknha in k mefanici iz ila, kravjeka in é&love- |
Skega blata prilije in premeSa. Dobro je tudi
krvi priliti, Eatera ge potem 3korje dobro drii,
da potem omaZ hitro ne odpade.

(e v jesen dolgo defuje, mora se po zimi
v vlainem vremenu spet pomazati. (e tako |
storif, ne bode ti zajec gotovo z nobenega dre- '

vesa Skorje objedel. Sama omaZa iz ila, krav-
jeka in apna nié ne pomaga, ker hitro od?da
in nié ne smrdi. F. P-k.

Sejmovi. Dune 1. oktobra v Kostrivniei.
Dune 3, oktobra v Arvein, na Dobrni, v Dolu,
v Konjicah, pri sv, Heleni poleg Smarja in v
Mariborn. Dne 4. oktobra v Artifah, v Jur-
klogtru. pri sv. Lenartu v slov, gor., v Rad-

oni in v Zalen. Dne 5. oktobra v Ludansh
na Ptuju, Dne 6. oktobra ma Bregn v Ptuju in
v Pifecah. Dne 7, okt. v Radgoni.

Dopisi.

Od Male nedelje. (Nova masa) Med
narodnimi veselicami na Slovenskem zavzema
menda posebno na panonskej strani Stajarja
obhajanje nove maSe koj prvo mesto. tej
slavnosti pifejo krepko in zviSeno nam nepo-
zabljivi SlomSek v svojih ,Zivotopisih“ Dragi
bralei ,Slov. Gosp.# tudi mi moremo ponosno
redi: Zasijal nam je slavnostni dan 28. avg,
ko so nam & g. Al. Vojsk, od Zagrebékega nad-
dkofa posveden, novo mado peli. Kdo popide
veselje cele Zupnije, ko vidi svojega rojaka
novo mafo sluziti? Kdo obduti radost botrov
otroka pri altarju gledati, kojega so oni pred
petindvajsetimi leti k sv. krstu prinesli. Kdo
more izredi starfev BlaZa in Ane prisréne Zelje,
spolnjene in iz novoposvedenih rok svojega last-
nega sina prejeti presv. Red. telo, zastavo ves-
nega Zivljenja! Gotovo ni lepSega obhajila, ne
veselejdega shoda od nove sv. made. Vsa oko-
lica se je radovala, od dalje in z obliZja se je
sefla velika mnoZina vernega ljudstva, da se
lahko refe: Ako ravno podplate razderes, nove
mafe ne zamudi. V lepi dolini Botkovski, tik
njihove rojstne hie stala je obednics, kjer se
je novomaSnikn veé dni zaporedoma imenitna

stija sluZila; tu se je gotovo vse veselilo v
g}spudn velike srefe, da Je izmed njihove srede
sin toliko dastito sluzbo nastopil ter hote po-
slej med Bogom in ljudstvom stati in duSam

v nebesa pomagati. V. Krajne.
Iz Slatine. (Slabe krém e.& Vozil sem
se z nekim Gradéanom. Ta ni vedel o Slatin-

skih gostiluicah nié dobrega povedati, Stiri-
najst dni_je bil na Slatini in si je prebiral
ostarije. Bil je pri treh Ogrizkih, na Streitero-
vem, pri Leitnerji, a nikjer ni mogel najti po-
Stenega vina. To je pa vendar pokvarjenost,
ravi, vinski kraj ne premore dobre kapljice.
Se samo narejeno ali mefano vino, jesih pa Spi-
ritus. Ta moZ ima prav. Tolike je kréem, da
se skorsj ena druge ti&ti in vendar ne postre-
jejo z dobrim vinom. Ce bi bili krémarji pa-
metni, imeli bi samo dobro vino; pa bi ne

zali tako kiselih obrazov, kaker ﬁh sdaj kae



