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tudi obdarovanje pri Zivini, konjik itd. ni ljnd.- |
stva preobrnilo, kajti razsodbi moZ, ki so bili '
ri taki razstavi, je malo zaupalo in zastonj je
in ostane torej vse hvalisanje, ki ga prinada
nDeutsche Wacht“ o tej razstavi. Pisee teh
vrat je bil sam pri razstavi, ali ko je Eital
slavospeve v ,D. W.“ o njej, ni se jim smejal,
ali tovari§ mu je 3epnil na uho: Beraé hvali
svojo, le-ta pa hvali malho svojega gospoda!
Skoda, da se trofi toliko denarja za take
redi, kakor je bila ta razstava v Celji. Tem-
bolj pa vemo zato hvalo deZ. zboru v Gradei,
da m1 dal zanjo onih 500 gold., ki jih ga je
prosil odbor le-te razstave, Razstave, dokler
g0 le razstave, ne pa izjave samopadnih strank,
80 hvale vredne, le-ta v Celji pa zasluzi, da
jo prepeva fe na dalje ,vahterca® v Celji,

Letno porefilo dijaske kuhinje v Piuji v
samostanu ¢ast. gg. oo. minoritoy

#za proteklo golsko leto 1887/88.
(Konee.)

Tratnik Anton v Ljubljani fl. 3, Trste-
njak Jakob, Zup. pri sv. Marjeti . 3, Vaupo-
ti# Janez, gostilnifar v Ljutomeru fl. 1.50,
Venedig Vilib,, Znp. Sredigki fl. 3, vesela druZba
Stajerskih Slovencev v Kostanjevici na Kranj-
skem fl. 8, Vilhar Simon v Ljubljani fl. 5,
Vraz Janez, kapl. v Rogatei fl. 1, Zelenik
Josip, odgojitel] na Danaji fl. 30, Zmazek
Frane, Zup. pri sv. Urbani v slov, gor. fi, 5, Zu-
pani¢ Jakob, kapl. pri sv. Lovrenci v sl. gor,
fl. 2, Zelezingar Franc, prof. v Ptuji fl. 15,
p. n. okrajni zastop OrmoZki fl. 20

Dohodki: a) milodari leta 1887/88 fl. 695.10,
b) prebitek od Sol. leta 1886/37 (glej: ,Slov,
Narod® z dné 9. septembra 1887, 204, ¥tevilka)
fl. 251.78. Vkup: fl, 946 8S.

Nastopni mesedni izkazi kaZé Stevilo ko-
sile s trofki, kosilee po 15 kr.

Od 1. sept. do 31, okt. 1887 857 kosile fl. 128.55

» 1.0kE , 30.moy. , 608 ., 4 9120
o l:mov. , 3l.dec. , 459 » 063.85
»n 1. dec. , 3l jan. 1888620 , , 93.—
» 1. jan. , 20, feb, i1 By A s 0.6
. 1, febr. , 31.mare., 558 ., . 8870
s LomArs.., 30,apr. 4 610 - , 9150
n l.apr. , 3l.maja , 386 , , 5790
»n L maja , 30.jun. , 408 | | 6120
o Ijuls cp TR Gul, o 388 . e B30

Vkup 6211 kosile fl. 751 63

k temu nagrada koharici in deklama , 30—
Vkupni troski: . . , 8116

Denarni ]%:lainj je tedaﬂ':
kupni dohodki . fl. 946 88
Vkupni troki . . . , 81L65
rebitek , 185.23

etu 1888/89,

Slovenci! osobito premo#nejdi in, ki morda
#ivite v izobilji, odprite zopet svoje radodarne
roke in svoja usmiljena sroa, podpirajte bas
letos na%o dijagko kuhinjo, ker je strahovita
tofa Ptujski okraj letos hudo zadela! Vsem
starim dobrotnikom pak klitemo: ,Bog plati!
Bog vas zZivil®

Milodare, bodisi viktualije, bodisi denar,
apre%em_a. 6. g. o B. Hrti, gvardijan in Zupnik
na Ptujem.

V Ptuji, dne 16, septembra 1888,
P. Benedikt Hrtis, gvardijan in Zupnik.

Eospndar_slgu stvari.

0 sodih za vino.

Ker se bliza trgatev ali Ze tudi semtertje
zadenja, sodimo, da bode prav, &e podamo na-
Sim braleem nekaj naukov za ravnanje s sodi.
Pat vemo, da nasi bralei vedd ravnati s sodi
— tako, kakor je Ze iz davna v njih kraji na-
vada. Le-ta navada pa lehko, da ni po vsem
dobra ali je vsaj taka, da je dobro, fe se pri
njej k&'e kaj popravi.

apravija se sod najbolje iz hrastovega
lesa in ta mora biti popolnem zdrav. Ce je le
kolickaj pirav, ni za sode. Ako pa je hrastov
les zdrav, tedaj trpi sod iz njega dolgo, le se
ravoa z njim, kakor je prav. Jemlje se tudi
kostanjev les in ni slab sod iz njega, toda bolje
je Ze sod iz hrastovega lesi. Borov ali smre-
kov les pa ne kaZe za sode, iz ene strani je
premehek in za to hitro zgnjije, iz druge pa
ne stori vino v njem dobro.

Ali veakdo zna, da nov sod ni za to, da
se vlije vanj vino, ne da se sod za to pripravi.
Hrastov les ima namreé nek okus iz éreslovine,
katere je veliko v njem in zato dobi tudi vino
nek okus, ki nam ne ugaja. Po vrhu pa Se iz-
premeni barvo vina, belo se v takem sodu pre-
cej potemmi. Ako ti je torej vliti vino v nov
sod, nalij v sod poprej vrele vode in dobro
bode, ¢e pridenes ﬂrupu Zveplove kisline. Na
enem kratu pa Se vrele vode ne bode zadosti,
ampak viij je 4 do 5krat, potem pa daj Ciste
vode v sod ter jo pusti fez no¢ v sodu. V ju-
tru potem izlijed staro vodo iz soda in to se
ponovi tolike dni, da postane voda po polnem
¢ista in brez kacega okusa.

H koncu pa se zakuha sod z moStom, e
gs imamo; @e ne, pa & kalnim vinom. Kdor
ravna tako z novim sodom; ni se mu bati, da
ge izkazi v njem vino.

(e pa iztofid vino iz soda in nimaf va-nj
vel vina naliti, treba je, da izmijed iz njega
vse ostaline vina. Ako ni bilo vel dro#i v vinu,
bode zadosti, &e izpered sod par krati s Zisto
vodo. Ce je pa bilo & droZi, tedaj je treba, v




