
List 39. 

Gospodarske stvari. 
Salicilova kislina 

v gospodarstvu in živinozdravstvu. 
Salicilova kislina je znajdba novejšega časa; njena 

hvala je neizmerna v gospodarstvu, obrtnijstvu in zdrav-
ništvu človeških in živinskih bolezni. 

Ker se je sprva narejala le iz v r b o v i h k o r e n i n 
in se v r b a latinski zove s a l i x , zato bi to kislino po 
slovenski smeli imenovati v r b o v o k i s l i n o . 

Vrbova kislina ima podobo prav lahke bele moke, 
okusa je močnatega, nazadnje nekoliko, a le malo kislo 
sladkega. 

Poglejmo najprej , v katerih živinskih b o l e z n i h 
je salicilova kislina po obilnih skušnjah z veliko hvalo 
potrjena. 

Najprej imenujemo p e r e č i o g e n j ali s e n (Roth-
lauf) pri prešičih, zoper katerega ima izvrstno moč. Daje 
se bolnemu v s a k e p o l u r e p o l majhne žličice te 
kisline, raztopljene v p o l l i t r u vode, o s e m k r a t za
poredoma. Pozneje daje se prešiču vsak dan zjutraj, 
opoldne in na večer ravno toliko te kisline, tako dolgo, 
dokler zopet jesti prične, kar se navadno uže v enem 
ali dveh dneh zgodi. Od tega časa naprej se pa kis
lina salicilova le enkrat na dan daje hrani prešičevi 
primešana. 

O tisti hudi bolezni, ki se k u š a r j i (Braiine) ime
nujejo , dobivajo prešiči, posebno Če so kušarji hudo-
vročinski, c e l o majhno žličico kisline, raztopljene v pol 
litra vode, ravno tako vsake p o l u r e , kakor pri pere
čem ognju; — na dalje se pa ravna ravno tako, ka
kor pri tem. 

Pri perečem ognji, kakor tudi pri kušarjih se 
mora salicilova kislina nemudoma dajati, ko bolezen 
nastopi. 

Pri d r i s k i t e l e t tudi hvalijo salicilovo kislino, 
katere se p o l majhne žličice teletu na dan daje. 

Ce se kravi v i m e v n a m e (ovčič na vimenu), se 
jej t r i k r a t na dan da e n a majhna žličica te kisline 
v enem litru vode raztopljene, — oteklo vime pa se 
namaže z neosoljenim salom, kateremu se je poprej ne
koliko žličic zgrete salicilove kisline primešalo. 

In še v mnozih druzih boleznih hvalijo salicilovo 
kislino. 

A ne samo zdravilo je ta kislina, temuč tudi to 
moč ima, da brani, da se mleko ne z a s i r i (zagrize), 

surovo maslo (puter) ž a r k o v o ne postane, da se kurja 
jajca dolgo Časa d o b r a ohranijo itd. 

Ce se k r a v j e m u m l e k u (pol majhne žličice te 
kisline na 1 liter mleka) pridene, se za poldrugi dan 
dalje dobro ohrani, da se ne zasiri ali skisa. 

S u r o v o m a s l o (puter), katero se je pregnjetlo z 
vodo, kateri je bila pridana salicilova kislina (tudi pol 
majhne žličice kisline na 1 liter vode), ostane prav dolgo 
sladko in celo ž a r k o v puter postane zopet okusen, če 
se z vodo izmije, kateri so se za vsak liter pridjale 2 
ali 3 žličice kisline. 

J a j c a se prav dolgo dobra ohranijo, če se koj, 
ko so izležena bila, v vodo položijo, kateri je bilo na 
1 liter vode 50 gramov saliciiove kisline in malo vin
skega cveta (špirita) primešanega. Ko so v tej vodi eno 
uro ležala naj se dado posušit in v rezanico položena v 
zaboj denejo. Cez 4 mesece so bila vsa ta jajca po
p o l n o dobra in nič lažja kot takrat , ko so bila v za
boj položena, — o s t a l a d r u g a j a j c a pa so smrdela 
in vsa bila za nič. 

Salicilova kislina se dobi v vsaki apoteki. 1 g r a m 
apotekarske vage velja 5 k r a j e , 10 gramov pa le 40 
kraje. (1 gram je prav toliko , kolikor je na majhno 
žličico gre , toraj se po ž l i č i c a h lahko določi, koliko 
se vzame od saliciiove kisline, ki smo jo v apoteki na 
g r a m e kupili.) 


