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POZOR! Gostilnicarski vestnik se dostavlja vsem cClanom brezplaCno.

Narte Velikonja.
Tujsko - promclnn
razstava.

Ako so Avstrijci prigli do pre-
pritanja, da je tujsko-prometna
razstava zvezana s strokovno go-
stilnéarsko razstavo, nujno po-
trebna ter so radi tega organizi-
rali leta 1924 prvo v Linzu ter od
tega dne beleZili radi plodonosnih
pobud, ki so se radi razstave ro-
dile, sijajno mpovzdigo tujskega
prometa in gostilniCarstva, potem
mislim, da tujsko-promeine raz-
stave pred gostilniarji ni treba
opravicevatl. Ministerijalni svet-
nik prof. Frommel je zapisal, da
se smejo te razstave $teti med naj-
vaznejSe Cinitelje, med one, ki se-
kajo steze za povzdigo in razvoj
avetrijekega tujskega prometa.
Te razstave so po mjegovi izjavi
izgreble mogofen kapital, ki ga
imajo Avstrijei v svojih pokrajin-
skih lepotah in kulturnih zanimi-
vostih v svoji domovini, one sota
kapital izkoristile ter ga pomaga-
le spremeniti v bleSte¢ novec.
Glavna naloga strokovnih raz-
stav je izobrazba in odkrivanje
novih poti v doti¢ni stroki. NaSa
razstava, kar se tite gostilnitar-
ske stroke, seveda zaradi raznih
vzrokov, predvsem zaradi piclih
kreditov ne bode mogla pokazati
vsega. tega, kar je pokazala zad-
nja avstrjska lingka razstava,
vendar ne bo zaostajala za prejs-
njimi Stirimi avstrijskimi razsta-
vami. Morda bo kdo ugovarjal, da
razstave niso vet moderne, da ne
opravitujejo strofkov in miso v
razmerju z dobitkom, ki ga pri-
nese prireditev. Tak ugovor je
sli¢en onemu ugovoru podjetnika,
ki bi hotel %e drugo leto pridobiti
vse investicije svojega obrata.
Realni usnehi strokovnih razstav
se pokaZejo fele tekom ¢asa. Psi-
hologko razumljivo je namreé, da
je Cloveka, Ki je v svojem Zivlje-
nju malo tvegal, teZzko pridobiti
na prvi mah za stvar, ki mu ta-
koj ne pokaZe koristi. Dobra mi-
gel mora skrivaj in na tihem zo-
reti ter privre mevidno in nena-
doma kakor skriti studenec na
dan. Zato se koristi strokovne
razstave morejo preceniti Sele te-
kom ¢asa. Nad strokovni del je
Zalibog omejen po prostoru, ven-
dar bo nudil v svoji zbiri toliko
tvarine, kolikor ga masfa gostilna
na deZeli za svoj obrat potrebuje.
Za majmodernejfo pridobitev v
naicenej&i opremi, kar je za go-
stilni$ki obrat nujna zahteva, bo-
do tvrdke, ki so prevzele opremo
razstavnih prostorov, dale na raz-
polago svoje blago. Obiskovalci se
bodo morali seveda zavedati, da
je vsaka stvar, ki je v koji, bodisi
pri pivnici, tujski sobi ali pisar-
ni, postavljena z dolofenim na-
menom in po strogem preudarku
in da ni v razstavnih prostorih
ni¢ sluéajnega. Kdor bo prifel na
razstavo s to zavestjo, ta, upam,
bo odfel domov obogaten v novih
spoznanjih me glede na to, da bo
vsa prireditev jesenskega velesje-
ma nosila noto: tujski promet in
gostilnitarstvo.

Taka razstava je Sola za prire-
ditelje, razstavljalce in obiskoval-
ce, in mnogo bolj, bi rekel, za
prve, kakor za zadnje. Toda tudi
ta Sola mora biti, kajti pravilno
aranZiranje te razstave nam bo

marsikaj odkrilo, kar bomo po-
skusali v bodofe nujno popraviti,
odnosno odpraviti. Ze dejstvo sa-
mo, da bodo resni obiskovalci
mogli sami marsikaj primerjati,
mora roditi uspehe v bodolnosti.
Kajti take razstave, kakor so tuj-
sko-prometno-propagandne  raz-
stave niso mnavaden velesejm,
temveé so res nazorna predocitev
bodisi motrebne gostilnidarske
stroke, bodisi prikazanje najpo-
trebnejSih propagandnih sredstev
ne samo za tujski promet, tem-
vet tudi za trgovino in obrt. Da
razstave uspejo, morajo ustrezati
resniténi potrebi in se morajo raz-
lotevati od Ze obstojetih priredi-
tev. Kdo bi si upal trditi, da da-
nes marsikatera podeZelska go-
stilna ne potrebuje vsaj malen-
kostne izpremembe in izboljSanja,
mnogo jih je, ki potrebujejo po-
polne preureditve.

Tudi ni vsakemu dano, bodisi
radi pomanjkanja tasa, bodisi ra-
di pomanjkanja sredstev, da bi si
mogel privos¢iti poutna potova-
nja v razvite tujsko-prometne
kraje, kjer bi mogel razne napra-
ve Studirati na mestu samem. Te-
mu omogodla razstava pregled ne-
obhodno potrebnih naprav, da
najde na enem samem kraju to
tvarino zbrano in sicer na nadin,
kakor je Se ni videl. Razstava ni
napravljena za to, da bi nesla do-
bitke, temved je predvsem z Ve-
likimi #Zrtvami banovine samo za-
to tu, da bi narodu koristila. Ne
smemo pa pri tem pozabiti onih
delov razstave, ki so namenjeni
propagandi in pa tehnitni pona-
zoritvi raznih tujsko-prometnih
naprav. Tu naj omenim samo le
razstavo mnadih tujsko-prometnih
krajev v obliki, ki ustreza najmo-
dernej$im razstavnim potrebam.
Ves propagandni del razstave ho
eno samo veselo potovanje po na-
§i banovini. Obiskovalec se bo v
najkrajSem tasu in na najbolj na-
zorem madin seznanil z geograf-
sko tvorbo in obliko doti¢nega
kraja, z njega najvaznejsimi zna-
menitostmi, tako da bo imel tudi
vtis 0 znataju dotiénega Kraja.
Zbirka modelov, ki jih bo imel ta
del, bo trajna pridobitev za na%o
tujsko-prometno propagando. Za
svojo osebo se Ze v naprej vese-
lim zadovoljnih obrazov obhisko-
valcev, ki bodo napravili to poto-
vanje. Razstava slovenskih mest
bo pa 8la Se korak naprej ter bo
marsikateri na&i obtinski upravi
nudila marsikak migljaj za zbolj-
Sanje raznih gospodarskih prilik
domatega kraja. Tudi glede teh-
ni¢ne plati tujsko-prometne sluz-
be bo razstavljena marsikatera
zanimivost. Naj omenim samo
razstavo, ki jo pripravlja Direk-
cija podte ali pa Jadranska plo-
vidba, ali ono, ki jo pri¢akujemo
od madih arhitektov prav glede
gostilnitarske stroke.

M. Rapoec, Maribor:

Nekaj o nasi prehrani.

Star ljudski pregovor pravi:
»Ljubezen gre skozi Zelodec.« Mar-
sikateremu dekletu ta trditev kar
ni¢ ne bo v8ed, in vendar je v njej
zlato zrno resnice. Clovek Je do-
volj materijalistitna stvar in ceni
viasih dobro kosilo bolj nego slad-
ke besede. Koliko mladih gospo-
dinj bi znalo o tem kaj povedati,
a raje molte o mneljubih spominih.

Posebno poglavje tvori tukaj tudi
gostilna. Mmogokrat slisi§ uradni-
ka ali letovii¢arja, kako se prito-
Zuje ez gostilnifko hrano. Niso
redki slucaji, da se vrnejo letovi-
farji predfasno domov, ker jim
hrana nikakor ne prija. Na drugi
strani pa tarna gostilnicarka:
»Prve dni je bil z vsem zadovoljen,
vse (e bilo prav, a danes mu ni
nicesar vel prav, se je Ze preobje-
del. Najraje sploh ne bi ve& dajala
hrane. Clovek se samo trudi in
nima nikakega priznanjal«

Najvedkrat je kriva gostilnicar-
ka, ki sicer nudi kar more, a to je
dostikrat bore malo. Ne mislim,
da bi morala zadowvoljiti nergace,
ki nikjer in z ni¢emer niso zado-
volini, temvel povpretnega gosta,
ki je stalno ali zaCasno navezan
na gostilnisko hrano.

V naslednjih vrstah hotem na
kratko govoriti o »dobri hranic.
Pred vsem je treba vedeti, kaj je
hrana, ¢emu sluzi in kakS&na naj
bo.

Hrana je zmes raznih zivil. Slu-
71 naSemu telesu kot gradivo, je
vir modé¢i, proizvaja nam in ohra-
njuje nam telesno toploto in nam
zasigura normalno rast in zdravje.
Pravilno hranjen ¢&lovek ima na-
vadno ravne noge, dobro razvit
prsni ko$, zdrave zobe, bister po-
gled, dober tek na priprosto hrano
in je poln Zivljenske sile. Slabokr-
vnost, bleditnost, mneutemeljena
utrujenost, nervoznost so mnogo-
krat posledice nepravilne hrane.

Pravilno sestavljena hrana mo-
ra imeti v pravem razmerju sle-
dece snovi: beljakovine kot gra-
divo in kurivo, tol&te, sladkor in
Skrob kot vir toplote in Zivljenske
sile, rudninske soli za tvoritev ko-
sti, zob in krvi, vodo kot nadome-
stilo dnevno porabljene kolitine
in kon¢no takozvane dopolnilne
snovi imenovane vitamini. Po-
manjkanje ene ali vel teh snovi
povzrota motinie v nasem orga-
nizmu, ki se pojavljajo kot razne
bolezni,

Nasa Zivila so ali zivalskega ali

rastlinskega izvora. Obe skupini
vsebujeta sicer vse hranilne snovi,
vendar v zelo razli¢nih koli¢imah.
Po tem, katera snov previaduje
vV enem ali v drugem Ziviluy, jih de-
limo v pet skupin:
1. skupina, v kateri prevladuje-
J0 Dbeljakovine, so: mleko, jajca,
sir, meso. Vsa ta Zivala imajo tudi
nekoliko tolsce.

2. vsebina vsebuje &krob. Ta se
zlasti nahaja v vseh mlevskih pro-
duktih: kakor v moki, zdrobu, ka-
&1, rizu, a tudi v krompirju, kosta-
njih itd. in seveda iz vseh teh tva-
rin pripravljenih jedilih.

3. skupina sladkornin: sem
spadajo vse virste sladkorja, sadne
mezge, med itd.

4. skupina je skupina tolsé: sem
pristevamo: maslo, olje, mast, sla-
nino, mastno meso, orehe, man-
deljne itd.

5. skupina obsega sadje, sotivje
in %e gori naveden krompir. Na-
loga teh Zivil je v prvi vrsti dova-
janje potrebnih rudninskih soli
za pravilno presnavljanje in redno
prebavo. Najbolj utinkovite so vse
te snovi v surovem sadju. Vpliv
toplote zniza utinek, vitamine pa
deloma ali popolnoma uni&i. Edi-
no pradiznik obdrzi trajno vse svo.
je dobre lastmosti.

Se ni dolgo, odkar poznamo gori
omenjene vitamine. Prej je veljala

hrana kot polnovredna, te je le
imela dovolj beljakovine, tolsle,
gkroba, sladkorja in rudninske so-
li. Sele bolezni, ki so se pojavljale
pri ljudeh, kateri so uZzivali le kon-
zervno hraneg kakor preje mornar-
ji, vojaki v wvajni, so opozorile
zdravnike ma ono snov, ki se na-
haja po majvel le v sveZem sadju
in so¢ivju. Vitamini nastajajo le
v rastlinah, odkoder preidejo s
hrano tudi v Zivalsko telo. Razlo-
cujiemo vel vrst. Najdemo jih po-
samezna ali ve¢ vrst skupaj v ze-
lenem listju, so€ivju, v lupinah Z%it,
v vseh vrstah sadja, krompirju,
ribjem olju itd. Nedostajanje vi-
taminov povzroéa razne bolezni in
splo&no telesno nerazpoloZenje.

Visi ljudje ne potrebujejo enake
Kolitine hranilnih snovi. Razliko-
vati mam je predvsem med odra-
slimi osebami in otroki, dusevnimi
in telesnimi delavci, in ali oprav-
lja oseba teZzko ali lahko delo itd.
Tudi letni ¢as ima poseben vpliv
na naso hrano.

Priblizno pravilno bo sestavlje-
na hrana, ¢e zajema Clovek Zivila
navedenih petih skupin v slede-
Cem razmeriju:

s iz skupine beljakovin,

’ls iz skupine &kroba in sladkor-
nin,

s iz skupine tol&¢,

'ls iz skupine sadja, gomoljk in
zelenjadi.

S temi podatki sem prigla do je-
dra obitajne nezadovoljnosti. Ce
primerjamo gostilnigko hrano z
gornjimi podatki, vidimo, da je
razmerje med posameznimi Zivili
povsem drugatno: ogromne koli-
¢ine mesa z gostim preZganjem
pripravlijamo zelenjavo ali polivko
in malo ali ni¢ sladkornin in vita-
minov. Prve dni porablja gost Se
rezervne snovi, ki jih ima naku-
pitene v svojem telesu, in Sele sta-
soma se pojavljajo neprijetne po-
sledice enostranske hrane. Tako si
je treba tolmadtiti, ¢e gost Ze kar
od zacetka me toZi. Hrana mora
biti polnovredna, to je imeti mora
vse redilne snovi v takem razmeor-
ju, da zadosti zahtevam zdravega
organizma.

Upostevati pa je Se druge last-
nosti hrane. Tudi polnovredna
hrana ne bo ugajala, e ni okusno
pripravljena in servirana. Ker le
to, kar &lovek s tekom je, mu ko-
rigti. Nadalje mora hrana nuditi
dovolj spremembe, V tem leZi
eden glavnih grehov naSe pode-
Zelske kuhinje. Ako dan za dnem
dobis iste jedi ali z malimi spre-
membami, se ti nazadnje tudi naj-
ljub%a jed temeljito pristudi. Zlasti
se futi enolitnost pri veéni govelji
juhi, ki je sama ma sebi €isto do-
bra, ¢e ji ne bi neizogibno sledila
viasih mofno izluZena govedina
brez pravega okusa in jako dvom-
ljive redilne vrednosti. Vendar je
toliko natinov pripravijanja juh
in mesa! Mnogokrat je na deZeli
solata edina zelenjad, ki jo vidis
na vrtu, koliko vrst gospodinja ni-
ti ne pozna, teravno bi jih z lahko-
to gojila. Ali ¢e sama nima &asa,
je v vsakem kraju dovolj praktic-
nih Zena in deklet, ki razumefo,
da je treba vrine kulture prila-
goditi zahtevam ¢asa. Dokaz za to
trditev je, da danes kmetka dekle-
ta prinasajo zelenjadne vrste na
trg, ki jih prej niti dobro poznale
niso. Sigurno tega ne bi storile,
ako se jim delo me bi obneslo.
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Da mora biti posoda, kuhinja in
kuharica snaZna, je samo ob sebi
umljivo.

V letoviscih se je Se posebno ozi-
rati na otroke. Ze sli§im gostilni-
tarko: »Kaj Se, za wvsakega bom
posebej kuhala, saj nimam ¢asa
za vse te kaprice.« Nihée ne zahte-
va prekomernega dela. Morda ji
bo dal navedeni natin kuhanja se
manj dela kot obitajni. Glavno je,
naj se zaveda, da je zadovoljnost
gostov predpogoj uspeSnega go-
spodarstva. Dobra gostilna je kaj
kmalu dale¢ naokrog znana. Vetji
obisk in s tem vetji dohodki so
viden dokaz uspele taktike. Ce
ima gostilnéarka tudi Se kaj sta-
novskega ponosa, ji bo tudi dobro
ime in zadovoljnost gostov lepo
priznanje za trud.

Skerlep Janko, Ljubljana.

Obremenitey
hotelske indusirije po
javnih dajatvah.

(Iz referata o javnih dajatvah na Tuj-
sko-prometnem zboru banske uprave v
Ljubljani dne 19. in 20. februarja 1930,
(Nadaljevanje).
VII.

K javnim dajatvam moramo pri-
Ytevati e socijalne dajatve, ki so:

47. Bolnisko in nezgodno zava-
rovanje ter prispevek za borzo
dela.

48, Penzijsko zavarovanje name-
Stencev.

49. Doklada za pokojninski, po-
krajinski sklad.

50. Odkupnina za odpravo bera-
tenja.

Tudi te dajatve motno obreme-
njujejo hotelsko industrijo. Bodo
pa se te dajatve z upeljavo nove
panoge socijalnega zavarovanja in
radi povifanja odstotne mere ne-
zgodnega zavarovanja Se mofno
povidale. Te vrste dajatve bo treba
na vsak natin sorazmerno zmanj-
gati za hotelsko industrijo, poseb-
no glede vifine nevarnostnega raz-
reda. ki je obtutno previsok.

VIIIL.

Kot nekaka javna dajatev se tu-
di mora vipoStevati kot 51. vrsta v
letu 1930 vpeljano avtorsko takso,
ki tudi zelo obremenjuje hotelsko
industrijo.

1z tu navedenega sledi, da javne
dajatve tlatijo naSo hotelsko in-
dustrijo tako motno K tlom, da,
ako se ne bodo javne dajatve ob-
futno omilile, ni govora o povela-
nju hotelske industrije ali dobrem
prospevanju obstoietih o:bl:atov.
Slej ko prej bodo podjetniki pri-
morani se zadolZiti, ker sicer me
morejo najti izhoda in kriti vseh
izdatkov, ki jih nujno zahteva ob-
ratovanje hotelske industrije. —
Omeniti je treba, da so zahteve
tujcev vsak dan vedje, demarna
kriza pa tudi vsak dan vetja, tako
da se mora gostu nuditi za mal
denar zelo veliko in dobro, kar pa
je v danasnjih razmerah skoro ne-
mogote in seveda pri tem ne more
ostati podjetniku nifesar, s timer
bi se mogel opomoti in napredo-
vati. ReSitev bi bila samo v tem,
da se javne dajatve &impreje v iz-
datni meri zniZajo, pred vsem pa,
da se odpravi davifina na preno-
ti&ta, ker je ta izmed vseh javnih
dajatev najvetja. Tu navedeni pri-
meri veljajo za Ljubljano, za dru-
ge kraje Dravske banovine pa se
javne dajatve, razven obCinskih,
posebno pa Se davsfine na preno-
¢i&ta, bistveno ne spremenijo.

Nauk o serviranju.

Ferdo Jelenc, strokovni utitelj
Zveze.
{Nadaljevanje.)

b) Riba. Riba se lahko pripremi
na ploto ma dva natina. Po enem
nac¢inu cela kuhana ali duSena,
po drugem madinu pa v koscih pa-
nirana. Kot drugi naé¢in veljajo
tudi male ribe, katerih ena ali vet
da eno porcijo. Riba je lahko po-
lita z omako ali obloZena, ali pa
se ponudita omaka ali priloga po-
sebej.

Pri skupnem obedu s¢ ponudi
riba, kakor vsaka druga jed, pri-

premljena na ploci (oval), od leve
strani gosta z ma levi roki. Ako
je za omako ali prikuho poseben
pomodénik, ponudi potem ta poso-
do z omako, oziroma prikuho tudi
z leve strani z levo roko. Ako pa
mora en pomoénik opraviti oboje,
torej ponuditi ribo in prilogo, po-
tem prinese ploto na levi roki,
drugo posodo, posebno <oln za
omako, pa v desni. Najprej postavi
potem ¢oln, oziroma posodo s pri-
kuho na desno stran gosta zraven
kroZnika, potem pa ponudi od leve
ribo. Coln, oziroma posodo s pri-
kuho si gostje potem sami poda-
jajo naprej, samo pomodénik mora
paziti, da ta posoda tudi v resnici
sledi. Ako ne, gre ponjo in fjo po-
stavi na desno stran gosta, ki si Se
ni vzel.

V restaurantu se plota z ribo
postavi za gostov kroZnik, ¢oln z
omako ali posoda s prikuho pa na
levo od plode. Zaradi tega mora
pomotnik zopet prinesti toln Vv
desni roki, ploto pa ma levi. Naj-
prej postavi ¢oln od desne strani
kolikor mogode na levo ,potem pri-
nese tudi ploto z desno roko in jo
postavi za gostov kroZnik. Pred
vsem tem je v velini slufajev tre-
ba odmakniti, predno se vstavi
plota, z desno roko kozarec, da se
naredi zanjo prostor.

Rabljeni kroZniki se odvzamejo
od desne strani z desno roko ter se
polagajo na levo roko; sveZe pa je
treba polagati pred goste z leve
strani z levo roko.

To je edino pravo serviranje. Se-
veda je mogote le v lokalih, kjer
je uveden francoski service. V prvi
vrsti se torej ma ta nadin servira
lahko le tedaj, ¢e je za vsako sku-
pino miz tudi servirna mizica, na
katero donafa kemi (commus de
rang) jedi, in s katere jih potem
Sef (chef de rang) gostom streZe.
Vsak pa, kdor kaj da na estetitno
serviranje, si bo izbral ta nadin,
kajti serviranje, kjer prinaZajo
pomoéniki plote z jedmi v marogju
kakor drva in to k mizi sami, ni
ne estesko in ne higijensko. Ce pa
se prineso fjedi najprvo na tabletu,
je treba polni tablet najprej kje
odloziti, in to je ma servirni mizi.

Ako nam francoski sistem dela
preglavice, potem moramo to pri-
pisati sami sebi in ne sistemu. Si-
stem je dovrien in pritice mam,
da si ga osvojimo, kajti ako so si
ga osvojili drugi narodi, si ga mo-
ramo osvojiti tudi mi. Res pa je,
da zahteva francoski sistem vel
pozornosti in agilnosti, kakor dru-
gi, toda tudi ta mapredek se da,
kakor vse v Zivijenju dosefi le z
naporom. !

Kar velja za serviranje ribe, ve-
lja tudi za serviranje mesa s pri-
kuho in pelenke ter se bomo pri
obravnavi teh dveh jedi na to skli-
cevali,

Jé se riba z ribjim priborom,
torej z vilicami za ribo in noZem
za ribo, ki pa prav za prav ni
no#, temvet lopatica. Z vilicami
v levi roki se nosi v usta, z noZem
v desni pa pripravija grizljaj na
vilicah. Ako pa nimamo ribjega
pribora, tedai ne smemo Za ribo
poloZiti velikih vilic in velikega
noza, temved dvoje vilice, za v
vsako roko ene. Z levimi nosimo
potem v usta, z desnimi pa po-
pravljamo na levih vilicah, torej
kakor pri ribjem mriboru ali sploh
vaelej, kadar jemo z obema roka-

ma. 1
(Dalje prihodnjit,)

Kletarsivo.
Poérnenje vina ali sadjevea.

Od ved strani smo prejeli poro-
tila, da vino, zlasti sadjevec, po-
sebno pa Se hrudkovece, rad po-
¢rni in kaj da je proti temu sto-
riti. V sodu je vino ali sadjevec
Se svetle barve, ko pa stoji nekaj
casa v odprti posodi, n. pr. v ste-
klenici ali v kozarcu, postane &rn
ali ¢mkast, I'sto se zgodi tudi, te
se ga pretocéi. Vsled zraka so v
njem namre¢ napravi spojina, ki
je prav podoba ¢rnilu ali tinti, to
je spojina Zeleznega okKisa s Cres-
lovino.

Vino ali sadjevec polrni torej
vselej le radi tega, ker je v njem

raztopljenega nekaj Zeleza. To je
posebno pri sadjeveu lahko mo-
gote, ker meljemo sadje z Zelez-
nimi mlini. Posebno veliko Zeleza
se raztopi v mostu, ¢e je mlin ali
stiskalnica (pre$a) ali drugo oro-
dje, ki ga rabimo, zarjavelo, kajti
Zelezna wja se v kislini mo&ta hi-
tro topi.

Cim pride potem po kipenju vi-
no ali most z zrakom v dotiko, se
preosnuje v njem v obliki Zelezo-
vega okisca raztopljeno Zelezo v
Zelezov okis in ta da s &reslovino,
ki se nahaja v vsakem vinu ali
sadjevcu, Ze omenjeno Crnilo. Da
se to godi Sele po Kipenju, sta dva
vzroka: Prvi¢ se med Kipenjem
ne more razviti ¢rnilo radi tega,
ke:r mamnjka kisika, kajti kipelne
glivice (droZi) ga same veliko po-
rabijo in ga ne preostaja, da bise
Zelezov okisec pretvoril v okis.
Zelezov okisec (podokis, oksidul)
pa ne daje s €reslovino &rnila. —
Drugi¢ ima pa most vel Kkisline,
kakor vino. V kislini se pa ¢rnilo
topi, zato se ga me vidi in vino je
svetlo.

Po pretakanju, tedaj po Kipe-

nju, se pa kislina v vinu zmanjga,
razen tega se pa pri pretakanju
vino, oziroma sadjevec, navzame
Se zratnega kisika, vsled Cesar se
trnilo hitro razvije. Cim vel &res-
lovine ima vino ali sadjevec, tim
hitreje in moéneje se to izvrsi.
Zato posebno rad poérni tepko-
vec, ki vsebuje veliko freslovine
(odtod njegov trpek ali zagaten
okus) in pa vino, ki je dolgo ki-
pelo ma tropu.
_ Da se polrnenju virfa ali sad-
jevea izognemo, moramo Ze pri
njega izdelovanju porabo Zelez-
nega orodja kolikor mogoce ome-
jiti. Kjer pa to ni mogote, mora-
mo Zelezne dele mlinov, stiskal-
nic itd. posebno skrbno snaziti, da
niso rjavi.

Kaj tedaj storiti z vinom ali s
sadjevcem, ki je podrnenju pod-
virzen?

Po kontanem Kkipenju dajmo
najprej vsako pijato na preskus-
njo. Iz vsakega soda vzemimo po
en kozarec in ga pustimo dva do
tri dni stati. Ce vino v tem tasu
postane v odprtem Kkozarcu ¢rno
ali ¢rnkasto, je podvrieno poér-
nenju, e pa postane rjavkasto ali
celo temno rjavo in gosto, je pod-
vrzeno rjavenju. Ti dve mapaki je
treba natanno loéiti, kar se pa v
mnogih slutajih me godi in jih
ljudje zamenjavajo. Ce je vino
podvrzeno rjavemju, potem ga
moramo kmalu pretoéiti, pri tem
¢im najmanj mogode zraditi in pa
dobro zaZveplati, to se pravi, na-
polniti pretofeno vino v dobro za-
Zveplan sod. Namesto pretakanja
in Zveplanja mu pa tudi lahko
primeSamo po 5 do 15 gramov ka-
lijevega metabisulfita (pirosulfi-
ta) ma hl.

Ce pa vino &rni, ga je treba pre-
tofiti in pri tem dobro prezraéiti.
To se zgodi, &e prdi vino pri pre-
takanju skozi pipo na drobno v
Skaf, ali e ga v Skafu Se z metli-
co meSamo in raztepavamo. Ako
ima vino premalo treslovine (ta-
nina), mu ga pri tej priliki doda-
mo in sicer 5 do 10 gramov na hil.
Pri vinu pa, ki je kot mos$t kipelo
nekaj ¢asa na tropu in pa pri tep-
koveu tega seveda ni treba, ker
vsebuje itak Ze dovolj ¢reslovine.

Kot posledica pretakanja in
zratenja se bo vino moéno mauZi-
lo kisika in bo v sodu mono po-
trnelo, ker se v njem razvije Ze
omenjena &rna usedlina.

Sedaj pustimo vino nekaj ¢asa,
to je kakih 8 do 10 dni, in ko se
je pomirilo, ga é&stimo, da spra-
vimo ¢rmo usedlino, ki plava po
vinu in mu daje ¢rmo barvo, na
dno. Cistiti ga je najbolje z Zela-
tino, ki je vzamemo 12 do 15 gra-
mov ma hl,

Kadar se je ¢istilo (Zelatina) po-
leglo na dno soda, to je po 2 do 3
tednih, pretoc¢imo vino ali sadje-
vee v odrugo, snazno in nekoliko
zaZzveplano posodo. Ce je Se neko-
liko ¢rnkaste barve, ga pa pome-
fajmo s kakim kislejSim vinom,
ali mu dodajmo vingke kisline.

V mnogih slucéajih, to je, kjer
vino le nalahko poérni, sploh za-

dostuje, da ga pomeSamo z bolj
Kislim vinom, ali pa mu dodamo
vinske kisline.

Desel zapovedi
1a lodenje piva.

l. Ce prejmes pivo iz pivovar-
ne, spravi takoj soddke v klet. Ce
nimas kleti, naloZi pivo na hla-
den in sencnat prostor, pozimi pa
v prostor, kjer ne zmrzuje.

2. Tvoja klet naj bo popolnoma
Cista in snaZna in naj znafa tem-
peratura 5 do 6 stopinj C. Varuj
Tvojo klet pred mo¢no izmenjavo
temperature, pred mrazom in to-
ploto.

3. Ce je Tvoja klet dovolj hlad-
na, si uravnaj prejem piva tako,
da lpii pivo lahko 2 do 3 dneve v
kleti, predno ga pritne§ toéiti.
Sveze poSiljke piva naloZi v kleti
tako, da lahko pritne$ najprej to-
¢iti dalj ¢asa vleZane sode.

4. Ce hrani§ v omani za led pivo
v steklenicah, potem mne naloZi
steklenice direktno na led, ker
postane pivo motno.
~ 9. Z navadno pipo toteno pivo
Je najboljSe, toda pride to vpostev
le tedaj, e je konzum piva dovolj
velik, da se pivo kar naprej todi,
drugaée pa je najbolje, e se po-
sluzi§ tofilnega aparata z oglji-
kovo Kislino. Pri tem je treba pa-
ziti na to, da je pritisk po moZno-
sti enakomeren (0.1 do 0.2 atm.).
Prevelik pritisk koduje dobremu
izgledu piva. Ako se vporablja
pivski aparat z zralnim pritis-
kom, je treba strogo paziti na to,
da se vporablja Cisti zrak iz pro-
stega in da je zratna mapeljava
vectkrat temeljito otiS€ena.

6. Pivske cevi ne smejo biti na-
peljane po gorkih prostorih. Na
pivske cevi se ne sme naloZiti led,
samo ledena voda naj hladi.

7. lzplakni vse pivake cevi pred-
no zatne§ totiti z mrzlo vodo. En-
krat ma teden pa temeljito osnazi
vso cevno napeliavo piva in se-
stavne dele aparata za totenje pi-
va znotraj z 1—2%mno gorko (pa
ne prevroto) raztopino od sode in
potem velkrat temeljito dizplakni
z mrzlo vodo.

8. Pivske <aSe moras drzati
strogo ¢isto, ne smejo biti mast-
ne, ker izgubi pivo peno. Izplakni
jih 8 sodo, potem pa Se velkrat
po otiSfenju z tekofo mrzlo vodo.
Vrék in kozarce drzi vedno hlad-
no in ne to¢i v gorke kozarce pi-
va.

9. Pivo je obtutljivo, ravnaj z
njim skrbno, pazi, da ne pride
pod vpliv izmenjave temperature,
drzi ga mne premrzlo in tudi ne
pregorko.

10. Pivo, ki je bilo zmrznjeno,
spravi v primerno ogret prostor
(10 do 12 stopinj C), pusti ga tam
nekaj dni mirno leZati in ga Zele
potem mnabij.

Postelia‘v holelu.

Zadnja Stevilka revije »Hotel«
prinaSa porofilo o vpraSanju, ki
je pred kratkem razburjalo tirol-
ske hotelirje, to je vprasanje po-
stelje. Zatelo se je s &lankom ne-
kega gosta v nekem meranskem
listu, kjer je bilo med drugim re-
¢emo tudi naslednje:

»Posebno je treba paziti, da so
rjiuhe in tudi odeja dovolj dolge
in Siroke, da se lahko na straneh
in pri nogah podvijejo. Samo s
prav velikimi in Sirokimi odeja-
mi se more prepretiti, da se gost
med spanjem ne razodene, kar
moti in prekinja svanec, onemo-
gota potrebno odpotitev in pov-
zrota menadno in mepredvideno
prehlajenje. To mmnenje pa je v
ostrem masprotju k postiljanju,
ki je v navadi v kraju Alto Adige,
ki sicer odgovarja starim mava-
dam, a je zelo mevarno zdravju.
Rjuhe so zmeraj mmogo prekrat-
ke in preozke ter komaj pokrijejo
modroe, ne morejo se pa podviti,
zato se pri vsakem premikanju
spodvijejo tako, «da gost leZi na
golem modrocu, kar paé ni pri-
jetno. Stvar poslabda e zgornja
rjuha in kratka odeja, ki jo Cesto
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nadomes¢a samo pernica. To pot-
niku dela mnogo nevolje in mu
tudi $kodi na zdravju.«

Ta zadeva ni ostala samo pri
notici v listu, z njo se je zatel pe-
¢ati upravni odbor tujsko-promet-
nega urada v Bolzanu in posebno
zdraviliSko predstojnigtvo v Me-
ranu, pri ¢emer so povsod ugoto-
vili, da je grajani matin postilja-
nja zelo v navadi in da priporo-
tajo hotelirjem predlagani natin
postiljanja. Touring Club Italiano
v Milanu, ki Steje dames preko
4£00.000 ¢lamov, od katerih neka-
teri mnogo potujejo, je predlozil
hotelirjem v kraju Alto Adige, da
naj svoje mnogostranske uspehe
v stroki vencajo Se z novim naci-
nom postiljanja. V ta namen je
razpisal natetaj z razlitnimi na-
gradami z obljubo, da bodo na-
gradeni hotelirji navedeni v »Al-
bergo in Italia«, kakor tudi v V
185.000 izvodih izhajajotem listu
»La vie d'Italie«. Za priznanje
nagrad naj je merodajen odstotek
postelj, ki jih obstojeti hoteli na
novo opremijo.

Vsaka postelja mora imeti na
razpolago 4 rjuhe: 2 spodnji in 2
zgornji in sicer za posteljo za eno
osebo v merilu 2.90 > 1.80 m, za
posteljo za dve osebi 3 piqué-pre-
grinjala 2.30 X 2.20 m za po dve
postelji. Blazina pernica 0.85 X
0.95 X 0.18 m priblizno 1.70 kg
tezka, kar zahteva trdo nagate-
nje, in volnena odeja 2.30<1.75 m.

Za postelje za dve osebi so me-
rila: 2.90 X 2.90 m, 2.30 X 230 m
in volnena odeja 2.30 X 2.80 m.

Postelja se napravi takole:
Rjuha mora biti SirSa in daljsa,
kakor je modroc, .da se lahko
podvije. Gornja rjuha in odeja
morata na straneh in pri nogah
presegati vsaj 50 ¢m modroc, da
s pri nogah podvijeta ter morata
segati do vzglavne blazine. Dalje
se mora zgornja rjuha zavihati
globoko preko odeje. Italijani da-
lje predpisujejo Se preko tega
pernico za noge, ki je prav tako
giroka kakor postelja in pribliZno
1.30 m dolga, da lahko pokrije
spelega do bokov. Pri nas in tudi
v mrzlej8ih Kkrajih je navada, da
je na razpolago navadna odeja.

Ker je bil rok za natetaj zelo
kratek in nova preuredba zahteva
mnogo sredstev, ki jih nimajo
prevel ma razpolago in poleg tega
se iz prometa postavi Se dragocen
obstojet materijal, je verjetno, da
natetaj ne bo imel velikega uspe-
ha, vendar je pa gotovo, da bode
italijanska vlada pri movih kon-
cesijah zahtevala tako opremo.
Ker se prpravljanje postelj Cesto
mora ozirati ma Zelje in navade
gosta, je zelo ma mestu oglas ne-
kega berlinskega hotelirja, naj
gost sam pove sobarici, kako si
7eli posteljo postlano, da se mu
Zelja izpolni.

J zpo Velikonja.

Pozor
gostilnicari, hotelirij itd.!

Na tujsko-prometni razstavi, ka-
tera bo otvorjena od 28. avgusta
do 8. septembra t. 1. na velesejmu
v Ljubljani, bodo razstavljene
vzorno opremljene gostilniSke po-
sebne sobe, pivnice, togilnice, ku-
hinje, kopalnice, gostilniSke ter
hotelske tujske sobe itd. Opozar-
jame vsakega pripadnika naSe
stroke, da si z druZino ogleda vse
te naprave. Priporoéamo zadruZ-
nim nadelnikom, da organizirajo
skupne izlete. VoZnja po Zeleznici
zniZana za 50%. Vsa pojasnila da-
jejo pristojne zveze.

Naredbe ¢ odobravanju
(en za (ujske sobe ler
pregicdovanju sob v

(Sluzb. list ko= 37 iz 1. 1931.)
§ 1.

V vsaki sobi, ki se oddaja v go-
stilnicarski obrti v katerembkoli
kraju Dravske banovne v najem
potnikom, mora biti na vidnem
mestu objavljena od sreskega
(mestnega) nadelstva potrjena ce-
na sobe.

§ 2.

Posestnik, ki oddaja bodisi sam,
bodisi po svojem pooblascencu v
letovigkem ali zdraviliSkem oko-
lisu sobe, hige ali del hi$ v najem
letovistarjem ali zdraviliSkim go-
stom, ne da bi izvrseval gostilni-
carsko obrt, mora to prijaviti svo-
jemu obCinskemu uradu.

Kot letoviski ali zdravili§ki oko-
li§ so po tej naredbi vsa mesta in
trgi v podrod¢ju Dravske banovine;
dalje obtina Sv. Ana mad TrZitem,
Bled, Bohinjska Bistrca, Begunje
(srez Radovljca), Bohinjska sred-
nja vas, kraj Brezje v obini MoS-
nje, otina Breznica (srez Radovlji-
ca), obtina Catez, Dobrna, Dolenj-
ske toplice, Dovje-Mojstrana, kraj
Golnik v ob¢ini Krize, Gorje pri
Bledu, Jezersko, Kamna gorica,
kraj Kamniska Bistrica v obéini
Zupanje Nijive, Kokra, Kotlje,
Kranjska gora, Lesce, Luce, Ljub-
no (srez Gornji grad), kraj Medija-
lzlake v obCini Arzise, Podkoren,
Rajhenburg, Ratefe, Ribnica na
Pohorju, Ribno na Bledu, Rimske
toplice, Roga&ka Slatina z vsemi
obmejnimi ob¢inami, Slatina Ra-
denci, ob&ina Soltava, kraj Smar-
jeSke toplice v ob¢ini Smarjta,
Smartno na Pohorju, Kriz-Planina
v obtini Jeseninice, Sv. Lovrenc
na Pohorju, TopolSgica, Vitanje.
Po potrebi se morejo uvrstiti tu
sem tudi druge obdine.

V prijavi se mora navesti 8tevilo
sob in njih oprema.

§ 3.

DolZnost Zupana (nacelnika ob-
¢inske uprave) je, da vse v § 2,
1. odst., te naredbe prijavljene so-
be pregleda vsaj do 30. aprila vsa-
kega leta po komisiji treh &lanov,
med katerimi je eden ob&inski
zdravnik. V letu 1931, naj se ta
pregled izvrdi vsaj do do 1. julija.

§ 4.

Ta komisija predloZi Zupanu
svoje mnenje, ali je prijavljena so-
ba, odnosno hisa iz zdravstvenih
in gradbenih ozirov neoporetna in
pripravna za sprejem letoviscar-
jev, odnosno zdraviliSkih gostov.

Pri pregledovanju sestavlja ko-
misija seznamek pregledamnih sob,
in postelj, onosno his.

Na podlagi tega mnenja odloti
Zupan, ali se sme soba oddati v
najem letovistarjem, odn. zdravi-
ligkim gostom ter predloZi sreske-
mu, oziramo mestnemu nadelstvu
poro¢ilo z mnenjem komisije in 8
svoimi pripombami v odobritev.
Proti odlotitvi Zupana, odnosna
sreskega (mestnega) natelstva je
mogoda pritozba po instantni poti.

Letovistarji, odnosno zdravilis-
ki gosti se smejo sprejemati samo
v one sobe in hife, ki jih je Zu-
pan spoznal za to kot pripravne,
oziroma sresko (mestno) nacel-
atvo,

Letovistar, odnosno zdraviliski
gost je po tej maredbi vsakdo, ki
se zatasno nahaja v kraju, ome-
njenem v § 2., brez stalnega oprav-
ka.

BXaTR)

Za brizganec, limonado, malinovec in druge sadne soke
i uporabljajte

letoviSCih In zdraviliSCih. | v
& ROGASKO SLATINO

vrelec ,TEMPEL*

ki razkraja, oziroma neviralizira vinsko kislino
ter nadomestuje sodo-bikarbonato v prasku
Je osveZujoda in ima dober okus.
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§ 5.

Posestnik sobe in hiSe, ki bi opu-
stil prijavo po § 2., odnosno napra-
vil netotno prijavo, se kaznuje po
¢l. 69. zakona o notranji upravi z
globo od 20 do 1000 Din, v primeru
neiztirljivosti pa z zaporom od 1
do 20 dmi. Prav tako se kaznuje
tudi krfilec dolo¢il § 1. in § 4,
odst. 3.

§ 6.

Strofke za poslovanje komisjie
nosi prizadeta obd&ina.

Ako bi obdina ne sestavila ko-
misije ter ne bi odredila pregleda
sob, odnosno ¢e bi se ugotovilo,
da komisija me posluje vestno, iz-
vréi to delo komigija, ki ji naceluje
sreski natelnik, uradni zdravnik
in tehni¢ni izvedenec, na strofke
dotitme obcéine.

§ 7.

Ta naredba stopi v veljavo po
¢l. 72. zakona o motranji upravi
tez 8 dni po razglasitvi v »SluZ-
benem listu« banske uprave Drav-
ske banovine,

Pravilnik
1a izvrSevanje zakona
0 davinih In faksnih
ugodnostih za hotelsko
industrijo
1 dne 13 julija 1930.°

Clen 1.

Katere kraje v kraljevini Ju-
goslaviji je smatrati po § 1. za-
kona za kopali€ta, klimatske in
turistitne kraje, je ugotovljeno v
seznamku Kopalis¢, Kklimatskih
in turisti¢tnih krajev, izdanem po
§ 9. zakona. Seznamek je sestav-
ni del tega pravilnika (priloga 1.
in 2.). Za kopali&ta, klimatske
in turistiéne kraje, ki se progla-
se naknadno za take z refitvijo
ministra za socialno politiko in
narodno zdravje, odnosno mini-
stra za trgovino in industrijo, ve-
ljajo ugodnosti po tem zakonu od

Clen 2.
meseca, ki pride po izdaji reSitve.

(') Po § 2. zakona se smatrajo
za hotele, restavracije, penzije in
gostilne obrati, mavedeni v tol-
kah 1., 2., 4. in 5. ¢lena 1. in v tle-
nu 4, pravilnika o gostilnah, ka-
varnah in ostalih obratih z alko-
holnim pijatami, ki ga je izdaio
ministrstvo za notranje posle pod
U. br. 23.939 z dne 15. 6. 1925.%%,
odnosno obrati, ki se proglase za
take v zakonu o obratih (obrt-
nem zakonu).

(*) Po zakonu o daviénih in
taksnih ugodnostih za hotelsko

* »Sluzbene movine kraljevine Jugo-
slavije« z dne 6. junija 1931, §ev. 125
— XXXVIII/278.

Zakon gl. »Sluzbeni liste &t 120/21 iz
leta 1930.

* Pravilnik gl »Uradni liste Stev.
R08/83 iz leta 1925.

industrijo se smatrajo za take
tudi kavarniSki obrati, ki se v
njih prodajajo poglavitno topie
pijate (kava, mileko, taj) s peci-
vom ali slas¢icami, nadalje po-
edina jedila in alkoholne pijace
v steklenicah (kavarme v dunaj-
skem slogu).

() Med hotelske obrate se ite-
iejo tudi t. zv. hoteli-sanatoriji v
kopaligtih, Kklimatskih in turi-
stitnih krajih, kjer se sprejemajo
poleg bolnikov tudi drugi gostje
za razliko od ostalih sanatorijev,
ki imajo znataj bolnice.

Clen 3.

(') Ugodnost, dolotena v toéki
1. § 2. zakona, je v tem, da se
zmanj$a osnova za odmero dav-
ka mna dohodek od podjetij (pri-
dobnine), ugotovljene po doloti-
lih ¢lenov 52. do 58. zakona 0 ne-
posrednih davkih.* To zmanjSa-
nje zna%a v davénih letih 1931,
1932., 1933, 1934. in 1935. — 40%,
v davénih letih 1936., 1937., 1938.,
1939. in 1940 — 30% in v davinih
1. 1941., 1942., 1943., 1944 in 1945.
— 20%. Ce je ma primer davina
osnova za hotel, restavracijo, pen-
zijo ali gostilno po ocenitvi dav-
tnega odbora ugotovliena s 1000
Din, se zmanjsa v davinih letih
1931. do 1935. za 400 Din in znaSa
samo 600 Din; v davénih letih
1936. do vitetega leta 1940. znaSa
zmanjsanje 300 Din in davina
osnova je 700 Din; za davéna leta
od 1941. do 1945. je zmanjSanje
200 Din in davéna osnova je po-
temtakem 800 Din. Odbitki iz te-
ga tlena veljajo tudi za podjetja,
zavezana druZzbenemu davku, ta-
ko da ni odmerjati niti minimal-
nega davka, fe medostaje davine
osnove, dasi tudi po izvrSenem
odbitku. Do teh odbitkov od dav-
tne osnove ima pravico vsak ho-
tel, vsaka restavracija, penzija in
gostilna ne glede na viSino vlo-
7ene glavnice, Ce je otvorjen(a)
potem, ko je stopil v mot¢ zakon
o davénih in taksnih ugodnostih
za hotelsko industrijo in &e iz-
polnjuje pogoje iz § 5. zakona.

(*) ViSino odbitka je ob izdaja-
nju resitev, odnosno izdajanju
obvestil in pla&ilnih malogov iz-
retno navesti.

(*) Pravico do ugodnosti ima
obrat kot tak me glede na oseho
lastnikov. Zbog tega velja ugod-
nost, ki se je podelila, prav do
koneca roka, najsi se je lasinik
menjal (s prodajo, zakupom in
pod.).

(*) Ce se izvrsuje poleg obrata,
omenjenega v Ctlenu 2. tega pra-
vilnika, tudi Se drug obrat (kakor
trgovina z mlekom, povrtjem, sa-
d’em, menjalnica in pod.), je pa
ugotoviti davéno osnovo za te po-
stranske obrte posebej in od nje

+ Zakon o meposrednih davkih glej:
pUradni liste Stev. 75/26 iz leta 1928,
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ima na zalogi prvovrsina vina:

halogko, ormosko, ljutomersko, cviek, dalmatinsko belo in &rno vino po najnizjih cenah.

Pisarna: Kongresni irg $t 2, v veZi desno.
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ni vrditi odbitkov iz ¢lena 3. tega
pravilnika.

(*) Prav tako je ugotavljati v
krajih, navedenih v § 7. zakona,
kolikor miso proglafeni za kopa-
lis¢a, klimatske in turistiéne kra-
je, davino osnovo za hotelsko cb-
ratovanje lofeno od davinih os-
nov za vse ostale obrte, ki se z-
vrdujejo v takem hotelu, razven
tisto hotelskega obratovanja (re-
stavracijski, kavarnidki obrt itd.)

Clen 4.

oV totki 3. § 2. zakona omenje-
ne predstave se nanaSajo na jav-
ne gledaliske, operne in operetne
predstave. Iste ugodnosti veljajo
tudi za zabave, koncerte in raz-
stave, kakor to zakon sam do-
loca.
Clen 5.

(') Obrati iz ¢lena 2. tega pra-
vilnika, ki se otvorijo v novih
zgradbah in v treh letih od dne,
ko je stopil zakon v moé, ob po-
sebnem utrofku glavnice, nave-
denem v § 5., imajo pravico do
povetanega zneska za odbitek.

(*) Za dokaz, da je vloZena Vv
podjetje glavnica v v8ini od 500
tisot do 2,000.000 Din, odnosno od
2,000.000 do 5,000.000 Din, slu#i
izpisek iz knjig. ki jih redno vodi
doti¢no podjetje, overovijen po
pristojnih oblastvih, izvirni pro-
ratun in podjetnikov obraun, ki
jih je priloziti prosnji s potrdilom
pristojnega upravnega oblastva,
da cene ustrezajo Krajevnm raz-
meram. Kot dokaz je predloZit Se
tudi eventualno cenitev po ban-
ki, e se je cenila vrednost :[)0(_1-
jetja zaradi posojila. ki se mu je
dalo.

(*) V krajih iz &lena 7. zakona,
ki niso proglaseni za Kkopalista,
klimatske ali turistitne kraje, je
dokazati samo glavnico, vloZeno
izkljuéno le v hotelski obrt, mne
pa tudi ono, ki se je vloZila v re-
stavracijski ali kavarniski obrt
dotitnega hotela.

() Podjetje, ki po zakonu ne
uiva ugodnosti, sme, e pozneje
poveta glavnico, vloZeno v pod-
jetje, v roku iz Clena 8. tega za-
kona, t. j. v 60 dneh po dovrSitvi
obrata, vloZiti movo pro&njo za
uporabljanje povetanega odbitka,
toda samo, Ce se je glavnica po-
vetala v treh letih od dne, ko je
stopil v mo¢ zakon o dav&nih in
taksnih ugodnostih za hotelsko
industrijo, torej v tasu od 19. ju-
lija 1930. do 19. julija 1933.

(*) Povetani odstotek odbitka
pristoji podjetju od meseca, ki
pride za mesecem, v katerem so
se investicije dovrSile.

(*) Odbitek, doloten v &lenu 3.
tega pravilnika ob vloZeni glav-
nici od 500.000 do 2,,000.000 Dim,
se povela za prvo petletno raz-
dobje (1931./1935.) za 20% in zna-
¥a 60%, za drugo petletno razdo-
bje (1936.1940.) za 15% in znala
45% in za tretje razdobje (1941.
1945.) za 10% in znafa 30%.

(') Ob glavnici nad 2,000.000 do
5,000.000 Din se povela odbitek iz
tlena 3. za prvo petletno razdobje
za 30% in znaSa 70%, za drugo
petletno razdobje za 25% in znaSa
55% in za tretje petletno razdo-
bje za 20% in zna3a 40%.

(*) Ob vloZeni glavnici nad Din
5,000.000 se poveta odbitek iz Cle-
na 3. za prvo petletno razdobje za
35% in znasa 75%, za drugo pet-
letno razdobje se povela odbitek
za 30% dn znasa 60%, za tretje
petletno razdobje se poveta od-
bitek za 25% in znada 45%.

(") Potemtakem znaSa pri pod-
jetjih z vloZeno glavnico od naj-
manj 500.000 do 2,000.000 dinarjev
z ugotovljeno davéno osnovo 1000

Din ta osnova po odbitku dovolje-

nih odstotkov in sicer:
prvih 5 let:
1000.— manj 400.— manj 200.— =
400.— dinarjev
drugih 5 let:
1000.— maij 300.— manj 150.— =
550.— dinarjev;
tretjih 5 let:
1000.— manj 200.— manj 100.— =
700,— dinarjev.
Zmanjana daviéna osnova 1000
dinarjev, ¢e je v podjetje vloZenih

2,000.000.— do 5,000.000.— dinanjev

znasa:
prvih 5 let:

1000.— manj 400.— manj 200.—
manj 100.— = 300.— dinarjev;
drugih 5 let:

1000.— mamj 300.— manj 150.—
manj 100.— = 450.— dinarjev;
tretjih 5 let:

1000.— mamnj 200.— manj 100.—
manj 100.— = 600.— dinarjev,

¢e pa je vloZena glavnica v pod-
jetje nad 5,000.000 dinarjev:
prvih 5 let:

1000.— manj 400.— manj 200.—
manj 100.— manj 50.— = 250.—
diiarjev;
drugih 5 let:

1000.— manj 300.— manj 150.—
manj 100.— manj 50.— = 400.—
dinarjev;
tretjih 5 let:

1000.— manj 200.— manj 100.—
manj 100.— manj 50.— = 550.—
dinarjev.

Clen 6.

Po zniZanem davku se zmanj-
Sujejo z istim odstotkom tudi vse
doklade ma osnovi neposrednih
davkov, ki se pobirajo, dokler tra-
jajo ugodnosti.

Clen 7.

() Vsako podjetje, ki dobi
ugodnost, se mora izjaviti ob pre-
jemu resitve, ali hote pladevati
davek na poslovni promet po ko-
pijah ratunov, ali po knjigi o in-
kasu. Ce izbere podjetje plateval-
ni nac¢in po kopijah ratunov, mo-
ra izdajati ratune po predpisa-
nem obrazcu, ki se zveZe v zvez-
ke po 100 kosov v duplikatu. Iz-
virni primerek ratuna se izda go-
stu, kopija, opremljena z zapo-
redno Stevilko, pa ostane v zvez-
ku, da se predlozi davinemu ob-
lastvu za odmero davka na poslo-
vni promet. Knjige o inkasu, po
katerih se ta davek tudi sme pla-
Cevati, morajo ustrezati predpi-
som trgovinskega zakona, ki ve-
lja na dotitnem podrodju,

(*) Zmesek davka ma poslovni
promet se sme pobrati od gosta.

(*) S tem pa niso davéni obve-
zanci opros¢eni dolZnosti, da
predloZe daviéne prijave po pred-
pisih, ki veljajo za davéne obve-
zance, ki platujejo davek po knji-
gi opravlienega prometa, veljav-
nih zanje celoma neglede na visi-
no opravljenega prometa.

Clen 8.

(*) Davénih in taksnih ugodno-
sti smejo biti po § 5. zakona de-
leZni oni hoteli, restavracije, pen-
zije in gostilne, ki so namestene
v novih zgradbah, postavljenih
po gradbenih predpisih in dovr-
Senih Sele, odkar velja zakon, t.j.
izza 19. julija 1930.

(*) Pravico do ugodnosti imajo
tudi obrati, ki so v zgradbah, po-
stavljenih poprej, e so se za ve-
ljavnost zakona preuredile ali
razsirile in ¢e se je za njih adap-
tacijo poirodila najmanj ena tret-
jina vrednosti zgradb brez opre-
me. Vrednost objekta neposredno
pred adaptacijo ugotovi komisija,
ki jo odredi krajevno upravno ob-
lastvo. V komisiji sta en strokov-
njak za gradbene posle in eden
predstavnik krajevne ali najbliZje
hotelske organizacije pod pred-
sedstvom predstavnika Krajevne-
ga upravnega oblastva.

(*) Strodke komisije trpi prosi-
lec; viSina nagrade za komisijske
¢lane ne sme biti veéja od nagra-
de drZavnih upravnih uradnikov,
predpisane za izhod ma lice mesta
po uradni dolZnosti. Znesek adap-
cijskih strofkov dokaZe prosilec
z izvirnimi proratuni in faktura-
mi; za njih resnitnost jaméi pro-
gilec. Ce so se predloZili neresnit-
ni proratuni ali fakture, odgova-
rja prosilec po odredbah kazens-
kega zakona zaradi uporabe Kkri-
vih listin. Ce je izvrdila ceni‘ev
DrZzavna hipotekarna banka, se
sme po tej cenitvi odlo€iti.

Clen 9.

Samo oni hoteli, one penzije,
restavracije, kavarne in gostilne,
Ki izpolnjujejo pogoje iz prejsnje-
ga ¢lena in ki ustrezajo vsem teh-
ni¢tnim pogojem, kakor so spodaj
navedeni kot minimalni, se sma-

trajo, da sluZijo neposredno po-
speSevanju turizma in &im veéje-
mu posefanju kopalisé, klimars-
kih in turistiénih krajev in da
imajo vso potrebno, udobno in hi-
giensko ureditev po totkah 1. 2.
in 3. § 5. zakona:

a) Hoteli in penzije:
~ Vsi hoteli in penzije morajo
imeti:

1. procelje poslopja v estefskem
skladu z neposredno okolico;

2. moderno razsvetljavo, pred-
vsem elektri¢no, v gostinskih so-
bah s priZiganjem in ugaSanjem
iz postelje;

3. angleske klosete po ensga na
vsakih 15 gostinskih sob, toda ta-
ko, da mora biti v vsakem nad-
stropju po en angleski kloset, tu-
di e je v dotifnem madstropju
manj nego 15 gostinskih sob. klo-
seti morajo imeti okno ali venri-
lacijo do zunaj poslopja,, tla krog
Skoljke morajo biti obloZena s ke-
ramié¢nimi plos¢ami, tla ne smejo
biti lesena;

4. v kopaliséih, klimatskih in
turisti¢nih  krajih, v katerih so
kopeli v zdravilnih vodah ali v
naravi, morajo imeti hoteli in
penzije vsaj eno kopalnico ali
prho na vsakih dvajset gostinskih
sob, v drugih krajih na vsakih 10
sob. Stene v kopalnici morajo bi-
ti obloZene s keramitnimi plosia-
mi ali prepleskane z oljnato bar-
vo in tla ne smejo biti lesena;

5. po hodnikih morajo biti pro-
strte preproge, da se vzdrZi fiho-
ta;

6. pljuvalnike v zadostnem &te-
vilu po hodnikih, na stopnicah 1n
po straniSéih;

7. gostinske sobe morajo imeti
minimalno razseznost in sicer
najmanj 8 m’, e so z eno poste-
ljo, in najmanj 12 m’, &e so z dve-
{r.na postljama ali z dvojno poste-
103

8. stene gostinskih sob morajo
biti barvane s svetlimi barvami;

9. vsaka gostinska soba mora
imeti majmanj eno okno ali bal-
konska vrata ma ulico, vrt ali na
dvoris¢e. Okna ne smejo zreti na
hodnike ali v druge prostore no-
tranjosti zgradbe, pa tudi ne na
dvorisde, e to dvorisfe po veli-
kosti ali uporabi me bi ustrezaio
higienskim pogojem;

10. vsaka gostinska soba mora
imeti enotno opremo in kot naj-
mamnjfe Stevilo opremo in stvari:
posteljo z matracem, 1 posteljno
omarico, mizo, 2 stola, pribor za
umivanje, kamor spada vré z naj-
manj 4 litri vode in vedrom za
umazano vodo z majmanj 12 litri
vsebine za osebo (v gostinskih so-
bah, kjer ni tekote vode), ogleda-
lo, omaro za obleko in perilo;

11. vsaka gostinska soba mora
biti opremljena z elektriénimi sig-
nali, pristopnimi iz postelje.

b) Hoteliinpenzijevnovo
postavljenih zgradbah.

Hoteli in penzije v novo postav-
ljenih zgradbah morajo imeti ra-
zen ureditev, nadtetih pod a) 3e:

1. Hodnike in stopmice Siroke
najmanj 1.20 m; poedina stopnica
ne sme biti vi§ja od 18 em, a ho-
diSte ne oZ%je od 25 cm;

2. hotelske in penzijske zgradbe
s 3 ali ve¢ madstropij razen pri-
zemlja in mansarde morajo imeti
osebno dvigalo (lift); v Kkrajih,
kjer po dnevu ni elektri¢nega to-
ka, se mora doloditi v takih
zeradbah prostor za osebno dvi-
galo. Ce se v tasu, ko se uZivajo
ugodnosti po tem zakonu, mnak-
nadno uvede dobava elektritnega
toka tudi ¢ez dan, mora lastnik
hotela ali penzije v $estih mesecih,
odkar se je uvedel elektrini tok
ez dam, vmestiti osebno dvigalo
in ga dati v obrat;

3. vodovod, ki preskrbuje vse
gostinske sobe s tekoto vodo;

4, sistem izolacije ropota maj-
manj tako, da imajo vse gostin-
ske sobe dvojna vrata.

Hoteli in penzije s 30 in ve¢ so-
bami morajo imeti Se:

1. najmanj eno telefonsko po-
stajo 8 krajevno in medkrajevno

zvezo, &e je v tem kraju ali v bli-
znji okolici drZzavna telefonska
centrala. Ce te centrale ni, mora
lastnik hotela ali penzije uvesti
telefonsko postajo takoj, &im se
otvori naknadno drZavna telefon-
ska centrala v njegovem kraju ali
bliZnji okolici;

2. prostor, urejen za pisanje in
titanje, razseZen najmanj 14 m’,
in druZabne prostore, razseine
najmanj 40 m’. Pri hotelih in pri
penzijah, ki imajo v svoji zgradbi
restavracijo ali jedilnico z naj-
manj 40 m’ razseZnosti, ni treba,
da bi bili posebni druZabmi pro-
stori.

Hoteli 8 60 in vel sobami mo-
rajo imeti razen tega:

1. ureditev =signalizacije po
svetlobnem sistemu;
2. dvorano (hall)
sprejemne prostore.

in obifajne

¢) Gostilme:

Za gostilne veljajo iste odredbe
kakor za hotel in penzije razven
predpisov o procelju, teko&i vodi
po gostinskih sobah, kopalnicah,
sistemu izolacije ropota, hodni-
kih in stopnicah in ostalih, ki ve-
ljajo za hotele in penzije s 30 in
tel gostinskimi sobami.

¢) Restavracije:

(') Prostori v restavracijah mo-
rajo biti visoki majmanj 3.20 m,
svetli in opremljeni z ventilacijo,
ki ustreza razseZnosti, z moderno
razsvetljavo in ogrevanjem. Pro-
stor za tofenje pija¢ mora biti lo-
ten od gostinskih prostorov. Ku-
hinja mora biti loena od prosto-
rov za goste s prostorom najmanj
4 m’

(*) Restavracije z razseZnostjo
150 m® in ved morajo imeti razen
kuhinje 8e posebej prostore za
umivanje posode, posebej za
hrambo Ciste posode in posebej za
hrambo Zivil. Za umivanje poso-
de morajo imeti te restavracije
aparate za CiSenje posode.

(") Vsaka restavracija mora tu-
di imeti toaleto, ki obstoji iz dveh
popolnoma oddeljenih prostorov
za, modke in za Zenske; vsak od-
delek mora imeti higienski wmi-
valnik z ogledalom in brisalo ter
poseben angledki kloset, toaleta
za modke tudi Se pisoar. Tla okoli
pisoarja in okoli klosetskih Skoljk
morajo biti obloZena s keramifni-
mi plodtami. Kloseti morajo imeti
okna ali ventilacijo zumaj poslo-
pja.

() Okolica restavracijskih in
kavarnidkih kuhinj mora biti za-
varovana pred mrtesi (s pokriva-
njem odpadkov); mna oknih ku-
hinjskih in postranskih kuhinjs-
kih prostorov morajo biti pritrje-
ne mreZe. Tla v teh prostorih ne
smejo biti lesena.

(*) Vsaka restavracija in kavar-
na mora imeti po en drZzavni tele-
fon, te je v mjenem okraju ali v
bliznji okolici drzavna telefonska
centrala; te pa te ni, mora takoj
namestiti svojo telefonsko posia-
jo, ¢im se maknadno uvede drZa-
via telefonska centrala v mjenem
kraju ali bliZnji okolici.

(*) Te odredbe veljajo tudi za
kavarne t. zv. dunajskega sloga,
kakor tudi za hotele, ki imajo re-
stavracijo; ne veljajo pa za jedil-
nice v penzijah, vendar morajo
imeti tudi te najmanj po en ang-
ledki kloset in umivalnik in oko-
lica kuhinje mora biti zavarova-
na pred mréesi.

Clen 10.

Ali in koliko izpolnjujejo pod-
jetja, ki so zaprosila ugodnosti,
pogoje, predpisane s tem pl"avﬂ-
nikom, ugotovi komisija, ki jo se-
stavljata en uradnik ohéeg_a upra-
vnega oblastva prve stopnje in en
uradnik pristojne davtne uprave.
Dan sestanka komisije dolodl
panska uprava. Komisija mora
izviditi najkasneje v 40 dneh od
prejema prodnje pri banskiupravi

Clen 11.

(') Ugodnosti, pridobljene po za-
konu, se izgubijo, fe se ugotovi:

1. da se jemljejo viSje cene, ka-
kor jih je ustanovilo obrtno ob-
lastvo;
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2. te je poslovanje podjetja tak-
Sno, da daje povoda upravilenim
pritoZzbam;

3. te se pregresSi hotelski, pen-
zijski, kavarni$ki, restavracijski
ali gostilnitarski obrtnik zoper
odredbe, nasStete v lenu 9. tega
pravilnika;

4. Ce se podjetje me ravna po
pripombah nadzornih organov in
e davka ma poslovni promet ne
pobira in oblastvu ne izrofa pra-
vilno.

(*) Oblastvo, pristojno za te ne-
pravilnosti, kaznuje prvikrat z
opominom, ob ponovitvi z globo,
in ob enem zapreti z odvzemom
ugodnosti ter ob drugi ponovitvi
odvzame ugodnosti.

Clen 12.

Ugodnosti iz fega zakona ve-
ljajo tudi za hotele v Beogradu
in na sedeZih bamskih uprav, C¢e
niso obenem Ze kopali$ta, klimat-
ski in turistiéni kraji. Za restav-
racije, penzije in gostilne v teh
krajih potemtakem ugodnosti ne
veljajo.

(Dalje prihodnjié.)

Plaievanj¢ daviiov.

Dokler se me izvr§i odmera zem-
ljarine, zgradarine, pridobnine
rentnine in druZbenega davka za
tekote leto 1931, morajo davéni za-
vezniki plafevati te davke po pred-
pisu iz leta 1931. Vsi ti Ze v platilo
dospeli Cetrtletni davki se morajo
plaati najkasneje do 15. avgusta
1931. Kdor bi tega dne ne platal
zapadlega, se mu od meplafame
vsote zaratunajo 6% zamudne
obresti in se iztirja meplatani da-
vek z obrestmi vred prisilno. Zem-
ljarina dospe v platilo ter se mora
platati v dveh enakih letnih obro-
kih, najkasneje do 15. avg. 1931 in
dne 1. novembra 1931, sicer se bo-
do istotako zaratunale 6% zamud-
ne obresti in se bodo meplatane
vsote prisilno izterjale. Davek no-
vih davénih zaveznikov in davek
na nove davéne zaveznike, ki se bo
odmeril med tekodim davinim le-
tom, dospe v plailo oni dan, ko
bo davinim obvezancem pravilno
izrotil platilni malog ali odlok,
placati pa se mora 30 dni po vro-
gitvi platilnga naloga ali odloka,
in sicer v onem znesku, ki je po
zakonskih mokih Ze dospel v pla-
&ilo. Davek na samce pa morajo
tudi vsi delodajalci odpremiti dav-
&ni upravi brez izjeme v gotovinl,
in sicer najkasneje do 15. dne po
preteku vsakega meseca.

Vaino za odpis davka.

V poletni dobi, ko so vremenske
nezdode na dnevnem redu, je zelo
va’rno za nase kmetovalce tale do-
lo¢ba: Da se ne izgubi pravica do
odpisa davka, se mora prijaviti
vsaka $koda, ki je bila prizadeta
po vremenu in ki daje pravico do
odpisa davka, brez takse, najdalje
vosmih dneh od dne, ko se je 8ko-
da opazila. Prijave se morajo vla-
gati pri pristojni katastrski upravi
(ne pri davéni upravi) lahko tudi
po posti.

" Pobiranje ob{inske
trosarine od piva.

Na vedkratne predstavke, da se
naj totilcem prhranijo pota k od-
delkom finan&ne kontrole, je iz-
dala kr. banska uprava sub. IIL
No. 14328/3 finantnim organom
glede pobiranja ob&inske troSari-
ne od piva nova mavodila, ki so v
glavnem sledeta:

I. Obveznost prijave prejema
piva pristojnim oddelkom finan-
&ne kontrole po todilcih odpade.
Seveda morajo totilci Se nadalje
vodit registre o prejetem in poto-
tenem pivu in v teh sproti zabe-
leZiti vsako kolitino prejetega pi-
va. .

2. Pobiranje obtinske troZarine
od piva se bo vrSilo mesefno za
nazaj in sicer na podlagi sezna-
mov o prejetem in oddanem pivu,
katere bodo predlagali zatetkom
meseca za pretedeni mesec finan-
&nim organom zalozniki piva. 1z
teh seznamov bo moralo biti tol-

no razvidno ime prejemnika ter
posamezne Kkolitine prejetega pi-
va, urejene kronologitno, kot so
bile izdane, dalje datum in ime
obéine.

~Na podlagi teh seznamov bodo
finantni organi odpadajodo tro-
Sarino izrafunavali in skrbeli, da
se bo makazavalo na poStno &e-
kovni radun 3t. 10.330.

3. Radi kontrole bodo imeli fi-
nanéni organi pri zaloZnikih vpo-
gled v ratunske in oddajne knji-
ge.

4. Ob&ine, katere pobirajo ob-
Cinsko trodarino od piva v lastni
reZiji, naj se koncem vsakega me-
seca obrnejo na zaloZnika, da jim
odposlje zadevni izkaz, na podla-
gi katerega bodo izradunale in iz-
terjale obfinsko troSarino od za-
vezancev. Opozarjamo, da bo slu-
Zil ta dokaz tudi kot rafunska
priloga in ga je hraniti ob enem
§ protipisom za zadevni ob&inski
dohodek.

_Ce bi nastal sum, da kak zaloZ-
nik piva pri izdajanju seznamov
ne postopa pravilno, naj ob&ina
obvesti pristojni oddelek finanéne
kontrole, ki bo iz oddajnih knjig
za}oinikovih lahko toéno ugotovil
ali je seznam pravilen ali ne.

S tem natinom pobiranja bode
znatno olajSano delo totilcem,
ker jim bo odpadlo obvezno pri-
javljanje piva tekom 24 ur, dalje
finan¢nim organom, ker bodo
imeli z ratunanjem in kontrolo
plafevanja delo le enkrat meseé-
no, konéno bodo pa tudi one ob-
Gine, ki pobirajo troSarino v last-
ni reZiji, imele mesefne izkaze v
potofeni koli€ini piva, na podla-
gi katerih bodo tro%arino lahko
Sproti mesedno izterjevale, ne pa
Sele ob koncu leta, kot se je to
pogosto dogajalo doslej.

Oset Andrej:

Vtisi
S pouineg¢a polovanja
gostilniarjev iz Dravske
banovine po Solnogras-
kem, Tirolskem, Predarl-
skem, Svid in Nemdiji.

Zanimivo je, da je tudi po teh
skalovjih napeljana Zica in elek-
tri¢na razsvetljava za slavnostne
velere in nodi.

Po vsestranskem uZivanju smo
Se na povratku ustavili v Schaff-
hausen, kjjer smo si nekateri razen
drugih zanimivosti ogledali tudi
ziamenito tovarno ur. — Prebresti
Pa smo morali mnogo teZav,
predno so nas gpustili v tovarno.
Vratar nam je sploh zabramil
vstop in Sele po dolgem razprav-
ljanju z ravnateljem in solastni-
kom tovarne smo prekora&ili prag
tov_a.rne. V »zastavo« smo pat¢ mo-
rali izro¢iti potne liste itd. V 3tiri-
nadstropni obse#ni stavbi dela
nad 300 delavcev in delavk. Letna
produkcija znada 24.000 kosov. To
delo je skrajno naporno. Podrobna
in totna izdelava zahteva najpre-
vidnejSega postopanja. Oko delav-
ca je stalno napeto. Vse so nam
pokazali od enostavne Spirale do
kompliciranih zaklju®nih del. Ob
zakljutku smo prisli v bogati od-
delek najdragocenejsih izdekov.

Drobne Zenske zapestne ure sta-
nejo 3000 Svicarskih frankov, to je
nad 30.000 Din in ni &uda, da ne-
poznane ljudi ne sprejmejo radi
brez nadaljnjega v tako bogate od-
delke.

Po ogledu, pred odhodom, nas je
ravnatelj e povabil v pisarno ter
nam postregel z prospekti. Ob tej
priliki je toZil ez krizo, ki ovira
promet in je rekel, da je jezen na
Francoze, ki nakladajo preved de-
narja v podzemeljske shrambe —
pod oboke . . ,

Komaj smo se vrnili iz tovarne,
Ze mas je klical na$ potni mar3al
na avtobuse, ki so ¢akali na od-
hod. V Bregenz smo se vracali po
nasprotni strani obale mimo Sin-
gen-a ter mimo brezstevilnih je-
zerskih kopalisé, ter Friedrichsha-
fen in divnega Lindau-a. Pozno
ponodi smo se utrujeni vrnili v
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Radenske zdravilne vode

stalno raste. To je zadosien
dokaz, da ljudje to mineralno
vodo izredno &islajo.
V Vasem interesu je, da svojim
gostom ustrezete ter jim servirate

Radensko |
zdravilno vodo, ﬂ-‘

ki ima to prednost, da paralizira
vinsko kislino fer napravi tako
vsako tudi najbolj kislo vino
prijetno pitno.
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Bregenz. Toda popotnik ni prija-
telj spanja, zato so nekateri smuk-
nili v kavarne, drugi pa so posku-
gali dobro kapljico.

7. dan. V Zeppelinovo mesto
Friedrichshafen.

Ze grede sem slidal, da se je ve-
liko izletnikov odlodilo radi Zep-
pelina na naSe podu&no potovanje.
Res se je izplafalo. Skoda bi bila,
Ce bi se razun zanimivih krajev,
kjer je razvit tujski promet, ne
ogledali tudi tega zanimivega pro-
metnega srestva, ki se bode v do-
glednem Zasu toliko izpopolnil, da
bode pristopen slehernemu zem-
ljanu.

S parnikom smo jo rezali iz Bre-
genza skozi nemirno Bodensko je-
zero proti Friedrichshafen. Par-
nik, s katerim smo se vozili, je Ze
starejSe konstrukcije z kolesi. Le-
pa je voZnja od enega do drugega
pristanigéa. Lindau: ma levi strani
lep svetilnik, ma desni pa ti grozi
ley. Po vefurni voZnji smo se ma-
lo pred Friedrichshafenom spoz-
nali g ladijskim kapitanom, zaved-
nim Jugoslovanom, kateri je Ze
vet let v sluZbi na Bodenskem je-
zeru. Ko smo se poslavljali od nje-
ga, mu je bilo jako teZko. Izroéil
je pozdrave rojakom in domovini.
Res, domowvina, ti si kot blagoslov!

Nekateri parniki, ki vozijo po
Bodenskem jezeru, so zelo udobno
opremljeni. Tudi na8 parnik je bil
opremljen z lepo jedilnico, kjer so
si nekateri privostili obed in &rno
»probe« kavo . . .

Ko smo v pristani§¢u Friedrichs
hafen izstopili, so nas Ze akali
avtotaksi z mnapisom »Zeppelin.
Zapeljali so nas do mogo&nih han-
garjev, ki smo jih videli Ze daled
na Bodenskem jezeru. Celi kraj %i-
vi od Zeppelina, kajti »romarjev«
je tam vedno dosti. Za ogled veli-
kanskega zratnega vozila znaSa
vstopnina 1 M, za Zeppelinov mu-
ze] tudi 1 M. Razglednice, spomin-
ski znaki, razne slike in drugi dro-
biZ, ki ti ga prav spretno ponuja
— Invalid brez roke, stanejo 1, 2,
3, 4 M itd. Razglednico, ki se od-
poslje s Zeppelinom, je treba opre-
miti s posebno znamko, ki stane
1 M, to jje 14 Din. Ko prides v veli-
kanski hangar in zagledas to veli-
kansko »cigaro«, si ne mores pred-
stavljati, da leti tak kolos po zra-
ku. Ta nestvor je 236 m dolg in 36
m Sirok in tehta 80.000 kg. Ladjo
S0 ravno pripravljali za polet, ki
se je vrdil dva dni kasneje. Ob
vhodu je velika tabla, na kateri je
bilo s kredo napisano: »Zeppelin
fahrt am 10. Mai nach Niirnberg,
Preis pro Person 150 M, to je nad
2000 Din. Zeppelin ima kabino in
druge prostore za 80 potnikov ter
usluzbencev. Zanimivo so urejene
kuhinja, shrambe, obednice in
spalnice. Najhuje za nekatere po-
potnike je to, da se v kabini ne
sme kaditi, ker je zrakoplov na-
polnjen z vodikom. Poleg tega
hangarja stoji e drugi hangar, v
katerem izdelujejo drugi Zeppelin,
ki bo za 30 m dalj$i. V tem Zep-
pelinu  bodo celice mapolnjene 2z
helijem ter bode za Kkadilce do-
lotena posebna kabina. V han-
garju in muzeju me sme nihée ka-
diti in tudi ne fotografirati, ven-
dar so nadi amaterji parkrat vse-
kali. Ko sem zaposlenemu pilotu
povedal, da smo iz Jugoslavije, mi
je rekel, da se je z Zeppelinom vo-

zil nad Zagrebom ob priliki poto-
vanja v Budimpesto. InZenerju pa
sem izrazil Zeljo, da bi nam dali
spremljevalca, ki bi nam razkazal
in razloZil celi ustroj Zeppelina.
Malo se je nasmehnil in pomignil
z rameni, &ed, nase tajnosti ne iz-
dajamo nikomur. Dostavil je Se,
da je to nemogode tudi iz tega raz-
loga, ker pride vsak dan na tisote
ljudi. — Isti dan smo videli obis-
kovalce iz vseh delov sveta. Sku-
pine izletnikov, dijakov itd. Vse
vidi§ v tistem ogromnem hangar-
ju in muzeju: staro in mlado, ele-
gantne in skromne, domadine in
tujce. Na stotine ljudi Zivi od vse-
ga tega. V fednem mestecu Fried-
richshafen ob Bodenskem jezeru
je tujski promet v zadnjih letih
samo radi Zeppelina izredno na-
rastel. Ceste urejujejo in hotele
gradijo. V muzeju so tudi razni
modeli, naérti, projekti in slike ter
ostanki prvih aparatov, s kateri-
mi je vztrajni grof Zeppelin kljub
nestetih in mepopisnih teZav do-
segel konéni uspeh, ki [je za ma-
predek {lovedtva velikanske vaZ-
nosti in je sebe ter memski narod
povzdignil, da ga celi svet oboZu-
je, spoStuje in obluduje . . .

Ko smo si v mestu ogledali Se
nekatere hotele ter poskusili raz-
na vina ter pivo, ki je bilo po ka-
kovosti zelo razlitno, po ceni pa
razmeroma za nas vse predrago,
smo se z vlakom po dveurni voZ-
nji vrnili v Bregenz. Zvelfer so
nekateri posetili kino, ki bi ne de-
lal sramote Ljubljani, Zagrebu
ali Beogradu. Luksus in enostav-
nost hkratu dter primerno nizka
vstopnina. Avstrijaka kino-gledi-
3ta imajo odSteti ob&ini, deZeli in
drZavi samo 10%. Pravijo, da pla-
fujejo pri nas 40% vseh dajatev.

8. dan. Iz Bregenza nazaj v domo-
vino.

Iz Bregenza smo se peljali v
Inomost, kjer smo imeli 7 ur éa-
sa. Prosti ¢as smo porabili za voZ-
njo na Nordkettengebirge. Ta
gorska Zitna Zeleznica je bolj za-
nimiva, kakor sta bili oni dve na
Patscherkoffel in Pfinder, s ka-
terimi smo se Ze vozili. Vzpenjala
je bila otvorjena 8. julija 1928 ter
obratuje vsak dan od 5. ure zju-
traj do 10. ure zveler. Postaja na
vznoZju se doseZe od sredine me-
sta s tramvajem v 15 minutah.
Vzpenjada je razdeljena na 3 dele.
Najprej se pelje za 11 Din 40 par
z dolinsko Zeleznisko vzpenjato
ma takozvano Hungerburg, 850 m
visoko. Od Hungerburga nas za-
vlete Zitma vzpenjafa do Seegru-
be (1905 m), od tam pa zopet dru-
gi odsek vzpenjale do Hafelekur-
gipfel (2270 m). VoZnja traja 40
minut. Cena do Seegrube 80 Din,
do Hafelekargipfel pa 96 Din. go-
ri in nazaj. Za druZbe in Sole zni-
Zane cene. Za prtljago se mora
posebej platati. Od gorske postaje
in hotela smo nekateri korajZni
sgazili« po snegu na vrh skalovja
Karwendel, ki je Se ca. 100 m vi-
§ji. Nekatere stavbe in klopi so
popolnoma v snegu, Velifasten je
razgled po nedtetih najvidjih gre-
benih in samih sneZnih skalah,
Omeniti Se moram, da sem videl
na vrhu te skalnate, 2334 m viso-
ke gore ob strmih potih kakih 20
lepo zeleno prepleskanih klopi.
Pri vsaki klopi pa plofevinasta
koSara za odpadke, papir itd., kar
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¢lovek niti povsod v velikem me-
stu ne najde. Na teh gorah sem
nalel tudi mapise: »Schiitzet un-
sere herrlichen Alpenpflanzen u.
erhaltet sie der Nachwelt!«
Znamenje Cistote in reda . .

vse to mapravi na tujeca dober
vtis. — Na vrhu gore je bilo 5°
pod nidélo. — Vazpenjata ima 72%
vzpona in je stala 6 milijonov Sil.
Projekt je bil izdelan od Imnereb-
ner-Mayer v Inomostu, tehnifna
dela pa je izvrsila tvrdka Blei-
chert, Leipzig. Spodnji del vzpen-
jacte je dolg 2800 m ter ima 4 ste-
bre do 26 m visokih. Zgornji del
vzpenjaie je brez stebrov in je
dolg 800 m. Najvedja visina med
vagonom in zemljo znaSa 70 m.
Na gorski postaji se mahaja re-
stavracija, ki je opremljena v
znamenitem gorskem slogu. Le-
tos se bo baje zidal Se hotel z 40
sobami, ker je promet vsako leto
vetji. Vazpenjata je last mestne
obline Inomost in se razmeroma
dobro obrestuje, posebno ker pri-
de v Inomost in okolico radi teh
vzpenjat¢ vedno ved tujcev.

GostilniSko - gospodinjskii
fedaj.

V svrho strokovne izobrazbe go-
stilni¢arskih héera priredi pri za-
dostnem $tevilu Zveza gostilnitar-
skih zadrug v Mariboru III. go-
stilnisko-gospodinjski te¢aj in si-
cer od 15. septembra 1931 do 15.

decembra 1931, kakor tudi IV. go- .

stilnicarski gospodinjski tefaj, ki
pa se bo vrdil od 15. jan. 1932 do
15 aprila 1932. V ta telaj se spre-
jemajo samo héere gostilnitarjev,
ki so najmanj 16 let stare ter du-
Sevno in telesno popolnoma zdra-
ve. Gojenke morajo v svrho traj-
nega strokovnega nadzorstva sta-
novati v internatu.

V tefaju se bo poucevalo: Kuha
dobre me&tanske hrane, servira-
nje in lepo obnafanje, telesna in
stanovanjska higijena, negovanje
in motranja oprema sploh, kuhinj
itd., ustroj podeZelske gostilne v
gradbenem oziru, nauk o Zivilih,
vrinartsvo, kletarstvo, pomen tuj-
skega prometa za narodno gospo-
darstvo, specijelno za gostilnicar-
sko obrt, zgodovina gostilne ter
zadevne f{troSarinske in upravne
predpise. Na koncu tetaja se po-
dele gojenkam diplome.

V IIL. in IV. tefaj se sprejme
najvet 20 gojenk. Prijavam, ka-
terim je priloZiti zdravniSko spri-
tevalo, obvezo starifev, da nosijo
vse internatske strofke in pripo-
rotilo pristojne gostilnitarske za-
druge je vlagati za IIl. fecaj naj-
kasneje do 1. septembra 1931, za
IV. tetayj pa najkasneje do 6. janu-
arja 1932. Enkratna Solnina in
vpisnina znafa za tetaj 300 Din.
Da omogodimo takoj¥njo in pra-
votasno delno vplatevanje inter-

natskih strofkov, lahko nakazu-.

jejo posamezne zneske posamezni

reflektanti za svoje héerke pod.
imenom gostilniSki tecaj na po-

druZznico Ljubljanske kred. ban-
ke v Mariboru. V to svrho jim na
zahtevo poslje zvezna pisarna po-
trebno Stevilo poloZnic. Le samo v
izjemnih in ozira vrednih sluta-
jih lahko oprosti zvezni o#ji od-
bor pladevanje Solnine, doim se
vpisnina mora platati.

Pozivamo vse gg. tlane, da pra-
votasno prijavijo svoje hierke,
ker je povpraSevanje za te teaje
vrlo Zivahno in ker bomo spreje-
mali gojenke le po vrsinem redu.
Vse zakasnele prijave bi morali,
kakor pri prejs$njih teajih — za-
vracati.

Nadelstvo zveze,

Izvozna carina za alko-
holne pijaie v Cesko-
slovasko.

Glasom nove trgovinske pogod-
be kraljevine Jugoslavije z repu-
bliko Ceskoslovasko, veljavne od
1. junija 1931., se morejo uvazati
v Ceskoslovasko med drugim vi-
na in #ganja iz Jugoslavije pod
slededimi pogoji (tu so vposteva-
ne moznosti predvsem v Dravski

banovini): Carina =za 100 Din:
Mot¢ne alkoholne pijate: likerji,
ekstrakti za pun¢ in druge modé-
ne alkoholne pijate z dodatkom
sladkorja ter drugih snovi, fran-
cevke, v originalnih steklenicah
z uverenjem o poreklu 1500 Din.
Druge mod¢ne alkoholne pijace:
slivovka in fropinovec z najved
45 vol. % alkohola, z uverenjem o
kakovosti, v katerem je izkazan
procent alkohola im je potrjeno,
da sta slivovka in tropinovec pri-
sten proizvod destilacije sliv, od-
nosno tropim: v sodih 1640 Ixin, v
steklenicah 1000 Din. Vino, sad-
jevee, most od grozdja in most od
sadja, sokovi plodov, sadja in ja-
god, nezgoiteno, medica: v sodih
vino iz Dravske banovine z uve-
renjem o poreklu in s certifika-
tom o analizi 210 Din; v stekleni-
cah vino iz Dravske banovine ka-
kor prej 420 Din. Za izdajanje
uverenj o poreklu pri izvozu iz
Drayske bamovine je pooblastena
(kakor doslej) Tregovska zbornica
v Ljubljani na osnovi potrdila
kmetijskega oddelka kr. bamske
uprave Dravske banovine v Ljub-
ljani, za izdajanje uverenj o ka-
kovosti, in certifikatov o analizi
pa kmetijska poskusna in kon-
trolna postaja v Mariboru.

Vinsko nadzorstve V
Ljubljani.

G. minister za poljedelstvo je
imenoval z odlokom z dne 19. fe-
bruarja 1931. &t. 10.968-2 gospoda
Zmavca Andreja, vpokojenega
ravnatelja vinarske in sadjarske
Sole v Mariboru, za vrsilca dolZ-
nosti kletarskega nadzornika v
Dravski banovini. Na podlagi §
45. pravilnika za izvrSevanje za-
kona o vinu se je odredil vrSileu
dolZnosti kletarskega madzornika
sedez pri kmetijskem oddelku kr.
banske uprave v Ljubljani. Spri-
to dejstva, da je imel poprejsnji
vridilec dolZnosti kletarskega nad-
zornika svoj sedeZ v Mariboru, se
gornje razglada s pripombo, da se
je obractati v vseh zadevah, ki se
ticejo kontrole vina in so urejene
z zakonom o vinu, odnosno s pra-
vilnikom za izvrsevanje zakona o
vinu ter drugimi odnosnimi pred-
pisi, na kmetijski oddelek kralj.
banske uprave v Ljubljani.

Novi grobovi.

Neizprosna smrt je iztrgala 1z
nasih vrst g. Vivot Antona, go-
stilnitarja in mesarja v Mezici
pri Prevaljah. Podlegel je teZki
operaciji v Gradcu dne 16. julija
t. 1. v najlep$i moski dobi 45 let.
K vefnemu potitku so ga polozili
dne 19, julija 1931 v mjegovem
rojstnem kraju v LaSkem. Blage-
mu pokojniku bomo ohranili tra-
jen spomin, njegovi Zalujoli so-
progi pa nase sozalje!

Dne 30. junija 1931. je za vetno
zaspala mepozabljena Clanica An-

‘derle Julijana, gostilnitarka v

Radvanju pri Mariboru. Naj ji bo
zemljica lahka! Prizadetim naSe
iskreno soZalje!

Na Pobrezju pri Mariboru je
umrla gostilnitarka Midlil JoZefa
v 59, letu ter je bila pokopana ob
velikanski udelezbi ma PobreZju
dne 4. julija 1931. Naj poéiva Vv
miru!

Razno.

Deputacija pri g. banu. Deputa-
cija Zveze gostilnitarskih zadrug
v Mariboru je bila v mesecu juli-
ju dvakrat sprejeta od g. bana.

Vinoto&i. Zveza gostilnicarskih
zadrug v Mariboru objavlja vse-
mu &lanstvu, da so vse gostilni-
§k zadruge njenega obmoéja do-
bile v prepisu nova navodila Kr.
banske uprave v pogledu tolenja
lastnega pridelka v obliki vino-
totev pod vejo. Clanom priporo-
tamo, ;da se zadevno obrnejo po
pojasnila na svoje zadruiZne na-
Celnike.

Prodaja nezatroSarinjenega vi-
na. V mekaterih krajih maSe ba-

iovine se je jako razpasla nava-
da, da prodajajo na kmetih neza-
trofarinjeno vino in sicer v veli-
kih mnoZinah. Na intervencijo
Zveze gostilni¢arskih zadrug v
Mariboru je kr. banska uprava v
Ljubljani izdala sreskim natelst-
vom brzojavno strog nalog, da
morajo brezpogojno prepreciti ta-
ko protizakonito tofenje.

Razglasi.

Sresko nadelstvo v Slovenj-
gradeu razglasa s svojim odlo-
kom No. 4649-1 z dne 13. 7. 1931,
da je s sodbo sreskega sodista v
Sostanju Stefanu Josipu, roj. 17.
1. 1894 v Prevaljah, zas. uradniku
v Sodtanju, prepovedano zahajati
v kréme od 8. 7. 1931 do 8. 7. 1932.

Sresko nadelsive Murska So-
bota razglasa s svojim odlokom z
dne 4. 7. 1931 &t. 5428-1, da je sre-
sko sodisé¢e v Murski Soboti s
svojo razsodbo prepovedalo Kren
Juriju iz Hramarovei $t. 25, za-
hajati v kréme od 9. 6. 1931 do
9. 6. 1932.

Sresko naéelstvo v Ptuju razgla-

ga 8 svojim odlokom z dne 27. 6.
1931 &t. 7163-1, da je Geiserju Av- |

gustu, kamnoseku v Ptuju, pre-
povedano zahajati v kréme od 6.
6. 1931 do 6. 6. 1932.
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RADI OPUSTITVE VELETRGOVINE
DALMATINSKEGA VINA
RAZPRODAJAM IZPOD CENE
CRNO IN BELO VINO

LITER PO DIN 3—

PRIPOROCAM SE CENJ. INTERESENTOM
ZA CENJ. NAROCILA

IVAN SKUNCA, CELJE

N S S U R AT T S e

STROSSMAYERJEVA UL. 3

Pozor lovcil
8 Lovske pulke,

flobert in zratne pufke, browning
pistole, piStole za siraSenje, lovske
in ribi¥ke potrebséine

ima vedno v zalogi

F. K. KAISER, puskar
Ljubljana, Kongresni _trg 9

OO

OSSO OOOQOOO@
0

OO
SOOOOO

8oo

SAPOIE AP b IAR F b4

Za nakup papirnatih servijetov
se priporoda frgovina s papirjem

M. TICAR, LJUBLJANA

Selenburgova ulica 1 in sv. Petfra cesta 26

Krajevne lotograiiine razglednice se
izvrsijo po narodiiu v najkrajsem casu

FOGBHGGRH-GH-BRHBGHHHHHHRIHIPIIpdepe

Telef. §t. 2573

Na zalogi

|

CENTRALNA VINARNA D.D.

V. LJUBLJANI

Sp. Si¥ka, Frankopanova ulica ¥t. 11

priporoca svojo veliko zalogo

zajam&eno pristnih prvovrstnih domadih ljufomerskih,
halo8kih, bizeljskih in dolenjskih vin.

zajam&eno pristna dalmatinska vina lasftne preSe.
*
Pridite in pokusite! Niste obvezani, da fudi narolite!

Telef. &t. 2573

ima fudi

]os.. Tscheligi

Koro%ka c. 2
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06269649 6% % % % %% D D D

Pivovarna in Zganjarna

priporo¢a svoje izborno

mard<no plvo in.{rno plvo
v
isti lkvaliteti kakor pred vojno

ter izvrstno slivovko, rum, pivsko dro-
Yenko, vinsko droZenko, likere i.f. d.

r.10.19.1r.w.w.w.w.sr.sr.‘!r.w.w.w.owr.w.s@

T®

v Mariboru

Telefon 2335
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BILJARDNE POTREBSCINE!
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Krogle, palice, Zoge, guma za manlinele, krede in kozice, kon-
irolne ure, Sah-domino, krogle in kegle, domaéi izdelek.
Solidne cene. — Posiljam franko postaja narotila.

Cene za ,lignum sanctum® krogle za keglanje:

Dunavska banovina
7 Proizvod biljardskih potrebstin
S O R ROR RO RO OO O KX K
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(French Line)

o toi!‘ o ] e 2| | Francoska Linija Cle. Gle. Transaflantique

iy
Gosposka ulica 3t. 49 ~ Telefon 3t. 2358 s / Havre-Newygork
Lastnik in vodja: primarij dr. CERNIC Al Najkrai%a pol v Severno Ameriko z francoskimi
specijalist za kirurgijo 5 /N brzoparniki velikani: ,lle de France*, ,Paris* itd.
Sanatorij je najmodernej¥e urejen za operacije in opremljen 2 U\ Poinikom iz Ljubljane do Pariza ni ireba ni¢ presedati.
z zdravilnimi aparati: viSinskim solncem za ohsevanjc ran, b S U Otroci in mladoletni dotalju \rceldgo iz:lmsljim spremstvo v veliki
kostnih in sklepnih vnetij; tonizaforjem za elektriziranje po BEgL b % A x
pokodbah in pri ohlapelosti &reves; diatermijo za elektrino ' . Najkrajsa pot v ARGENTINO, v JUZNO AMERIKO
pregrevanje in elektridno izZiganje; Zarnico ,hala* za rev- o 2 : gre pa ¢ez MARSEILLE s francoskimi brzoparniki.
matiéna in druga bolefa vnmetja; ,enferocleanerjem za - " Vsa pojasnila daje zastopnik

D krba: L d Din 120—: IL razred Din 80.—;
i T RPN I lolodvorska ulica St. 33

W e | e IVAN KRAKER v Dubyan
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,,Bouvier“ V I N A LJUBLJANA

DUNAJSKA CESTA 13
Bouvier Demi sec (bela glavica) v steklenicah

Bouvier sec (zlata glavica) tvrdke
Bouvier Cuvée Réservée (rdeta Veleposestvo vinogradov

o

ZALOGA RAZNOVRSTNEGA
NAMIZJA ZA GOSTILNE
HOTELE IN KAVARNE

glavice) Cloter Bouvier
Kletarstvo: Gornja Radgona Gornja Radgona

Zastopstvo za Slovenijo: .
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Re— #1 | rajte vVase strokovno glasilo!
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Gostilni¢arji, na novo poslovanje, da bo kaj zasluZka!
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% Ali ste Ze poslali dopisnico, Grozdje dajte na mizo! %
©) - SN : ©)
o ki ste jo zadnji¢ prejeli priloZeno Vsak gostilniar naj ima sedaj v jeseni @
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Gostilni¢arskemu vestniku, grozdje na mizi!l S tem bo privabil
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mnogo gostov v svoje prostore!
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Stajerski vinarski zadrugi v Mariboru ?

DS
)

A

=)

Pri prodaji grozdja se da lepo zasluZitil
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Veliko jih je Ze sprejelo na$ nalrt in
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Stajerska vinarska zadruga zbira naslove
onih nalih vinogradnikov, ki so pri-
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so zelo zadovoljni.
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Vi, ki to berete in Se niste to storili, pravljeni razpoSiljati grozdje po posti.
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piSite po pogoje za nakup vina Ako Zelite narogiti grozdje, javite se
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Py étaj erski vinarski zadrugi v Mariboru <=g
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Dodpirajtc tvrdke, ki oglasujcjo v Vasem listu!

Encmislm pivovarna ,UNION*

=

'z

Ljubljana, Lasko in Maribor

priporoda svoje prvovrsinoe dvojno marcno pive, cksportni lezak

in_temno pive, varjeno po bavarskem sistemu  HERKULES®
JORTER” in  ,BOCK" vsem cenj. gostilnicarjem in gosiom

1 odiiinim sposStovanjem
DeiniSka pivovarna ,UNION®

Ljubljana, LasSko in Mariber
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SEMPERFRIGIDE*

ELEKTRICNE POPOLNOMA AVTOMATICNE HLADILNE OMARE

Dobivajo se:
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Prosfﬁr- Notranja Zunanija

Model e
nina o P
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| Globina | Visina

za mala gospodinjstva . . .

za srednja gospodinjstva .

©

‘I
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Sirina | Globina | Vidina Din
|
10 165 lit. 42 cm | 69 cm | 70°5 cm ,'| 53 cm |i 140 cm | 12.900"—

S— I R | —

15 190 1. 56 , @40 SHE Sl =70858 2151°5 f§145 .
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13.980"—
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za velja gospodinjstva. ..

za najvelja gospodinjsiva .

za irgovine z zivili in mesnimi
izdelki, mesarije, delikatese, ho-
fele, gostilne, letovista, restav-
racije in bolnice.

IZDELAVA pri modelih 10,

AGREGAT ZA HLAJENJE pri modelih 10, 15 in 20: ,Al“ kompresor s hladilnikom na zrak 1/6 HP. Pri modelu

25 hladilnik na zrak 1/4 HP.

motorjem. Pri modelu 32 R. W. 2 kompresor, kondezator s hlajenjem na zrak in 1/3 HP elekiromotorjem.
NOTRANJA OPREMA modelov 31 in 32: Police iz mreZe, ki se lahko vzamejo ven. Garnitura kavljev, ki ne zarjave.
IZOLACIJA pri modelih 31 in 32: iz 80 mm debele plute (Ekspanzit, kork).
ZUNANJOST pri vseh modelih: Jeklo, DUKO-belo lakirano, z dvojnimi robovi.
[ o Sprejemajo se tudi narodlila za omare vedjih izmer -

SEMPERFRIGIDE
hladilna omara je v vsaki hi-
&i nujno, napredni gospodinji
pa celo neobhodno potrebna.
Zdravje druZine ni vec v ne-
varnosti, ker se ima v hisi
vedno sveZe, baklerij prosio
hrano, katera se drugace pri
vsaki vi§ji temperaturi v naj-
krajSem &asu pokvari. Poleg
fega ima vsaka gospodinja v
vsakem Casu na razpolago
golovo stevilo bakterij prostih
ledenih kock in more pred-
vsem v poleinem ¢asu sama
pripravili mrzla jedila.
Varéna gospodinja gre
lahko kupoval samo enkrat
tedensko, pa ima vendar v
hisi stalno sveii, Zivei.
SEMPERFRIGIDE
hladilna omara se more brez
vsake instalacije prikljuditi na
poljuben kontakt elekiri¢nega
toka (ireba je samo navesli
visio toka).

SEMPERFRIGIDE

hladilne omare ne polrebu-
jejo nikake posluge, ker same
sklepajo in prekinjajo tok.

Blizje informacije daje,

Bancni zavod MERKATIOR® blagowmi oda

Selenburgova ul. 7
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32 11660 , 1130 150 , | 88 , (200 , | 49.960"—
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15, 20 in 25: lzolacija iz 6 em debele plulte (Ekspanzii-kork). 3 pocinjene Zi¢ne mreze.
2 posodi za led v kockah.
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Pri modelu 31 R. W. 1a kompresor, kondezator s hlajenjem na zrak in 1/4 HP elekiro-
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SEMPERFRIGIDE
hladilne omare so najcenejse
od vseh sli¢nih izdelkov in
si jo vsled tega lahko nabavi
vsaka gospodinja.
SEMPERFRIGIDE

hladilna omara deluje vedno
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% zanesljivo, popolnoma avto- ©)
j'g malti¢no in tiho, brez vsakega ©
f nadzorstva. Ecjj
% SEMPERFRIGIDE Q)

®

hladilne omare ne zahtevajo
priklju¢ka k vodovodom.
SEMPERFRIGIDE

hladilne omare so zelo var-
¢ne v porabi toka.

SEMPERFRIGIDE

hladilna omara je kras vsake-
ga modernega gospodinjstva.
SEMPERFRIGIDE

hladilne omare so brezkon-
kurencne, ker so vsled izde-
lave skoro za polovico cenej-
Se, kakor vse druge hladilne
omare, ki se uporabljajo v
gospodinstvu.
SEMPERFRIGIDE

hladilne omare omogocujejo
udobno ¢&iSCenje in prepre-
Cujejo razvijanje bakterij.
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kakor tudi sprejema in izvrSuje narodila, samoprodaja
hladilnih strojev ,SEMPERFRIGIDE*

LIUBLJANA

Sclenburgova ul. 7
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7Za uredniitvo: Anton Peteln, Maribor. Za

lastnika: Zveza gost. zadrug Ljubljana in Maribor: Franc Zemlji¢, Maribor. Tisk Tiskarne sv. Cirila v Mariboru.

Za tiskarno: Albin Hrovatin v Mariboru.



