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— Kakor pa med Slovenci zdaj stvaii stojé, ko |
SNarod” in , Sofa’ v svojem radikalizmu vse ér-
tita, Kar koli se konservativno in katolifko imenuje,
ter s posebno slastjo v svoje predale sprejemata
dopise, ki ndrihajo po konszervativnil Slovencih in
moZéh, ktere razen radikaleev ves slovenski narod
visoko spodtaje, ker so si po blagem, dolzoletnem
delovanju v narodove korist spoStovanje zaslu-
kili, — v tacih razmerah se pad vi Narodovei, ki
ste seme nesloge in njedanja povsod zasejali, ne
smete éuditi, ako mi Stajarski Slovenei posebne
felje ne Entimo, v zedinjeni Sloveniji z vami v

oijo dotike priti, kajti bi — pridsi pod oblast ta- |

cib ljudi — zares pridli iz deia pod kap!

Na druge ugovore ni vredno  Narodu” od-
govoriti, ker eden kakor drugi kaZe, da urednistvo
o stanju pravoe stranke nié pravega ne ve ali ve-
diti nofe. Sploh je pa to nada poslednja beseda
v tej zadevi, kajti se nam res gnjusi vedno opra-
viti imeti z ljndmi, kterim menjka poglavitne redi,
namred pravega spozoanja!

Cerkvene zadeve.
Farna cerkev v Mariboru.

Odkar je &kofovska stolica v Mariboru, je
postala prejina farna cerkev sv. Janeza krst.
stolna cerkev. Nekdanja furna cerkev je hila
menda dosti manja od sedanje, bri ko ne v ro-
manskem slogn pozidana. NajstarsjSe stavhe se- |
danje stolne corkve ste nje stranski ladiji, in sicer
je ona na juini strani pozidana bila leta 1445,
kakor na njenem obokn napis poveda: ,Anno Do-
mini MCCCCXLY¥, Njima primerno je zidarski
mojster Janez Weiss 1528 tadi sredno ladijo in
véliki kor cerkve pozidal. Pa Ze leta 1601 jo
cerkev z mestom vred pogorela; pri tem pofarn
se je v sredni ladiji oni del oboka podil, ki se
zdaj nahaja brez obo@aih reber. Po tem pofuru
g0 cerkev v naglici menda le za silo pokrili in
nekoliko popravili. Leta 1748 bila je cerkev vedji-
del le poslrﬁja, kakor porofa #Zupnik Ferd. Was-
germann. Zafeli so torej leta 1751 toliko zane-
marjeno in zapndéeno cerkey popravljati in ponav-
ljati. Pa kaj, ker go cerkey popravljaje po njej
mnogo pokazili, ter so prejSne gotiske okna v
velikem korn ovrgli in altarje po cerkvi postavili,
ki se ne strinjnjo s stavbinim slogom cerkve.

Tudi stranski kapeli sv. KriZa insv. Fran-
fidka Ksav. so v 18, veku k cerkvi prizidali.
Na altar kriZevske kapele postavili so kriz ali
razpelo, ki je stalo poprej na mrtviséu poleg cer-
kve. Pripoveduje se, da je bil neki malopriden
detko v to razpelo na mrtvistn kamen zagnal,
kateri je v leseni podobi Kristusovi pod prsi ob-
tical. Srebrna plod¢ica na podobi Se zdaj to kade.
— Prekrasno sliko znajdbe sv. KriZa na oboku

te kapele je naslikal JoZef plem. Moelk leta 1775; |

lani jo je ponovil Jak, Brollo, malar iz Gemone
blizo Vidma. Letos je zmalal g. Brollo nasprotuo
kapelo sv. FranfiSska Ksav., ki je prav okusno
vsa ponovljena. O priliki prestavljenja Skofovske
stolice lavauntinske v Maribor so 1853 in 1859 to
cetkev vso ponovili in olepSali. Dné 4. septbr.
1858, v praznik Angelov varhov 8o v njo kot v novo
stolno cerkev slovesno spremili knjeza in &kofa
Invantinskega Antona Martina Slom§eka.

Zvonik te cerkve 40 seinjev visok so 1. 1620
postavili, leta 1792 mu je pa strela streho poigala.
S streho vred je zvonik zdaj le samo 30 seZnjev
visok. Slovedi, 99 centov (7) fefek veliki zvon je
vlil eeljski zvonar Konrad Schneider; krstil ga je
pa sekovski knjez ino Skof JoZef Dominik grof
Lamberg leta 1716.

Okoli farne eerkve imeli so mariborski farani
od starodavnih Easov svoje mrtvii€e ali pokopa-
liste, katero je bil na novo posvetil lavantinski
knjez in Skof Lenard 31. dné avgusta 1510. Ka-
kor skore po vseh starih mrtviddih je stala todi
na tem kapeliea sv. Mihela s kostenjakom pod
nadstropom. Leta 1783 so pokopaliite okoli cer-
kve opustili, nja obzidje in kapelico podili, in si
novo, sedanje pokopalidie proti zahodu mesta na-
pravili.

Gospodarske stvari.

Stajarski kopuni ket izvozno blage.
1I.

Poglavitno vpradanje pri reji perutnine je:
kako jej priskrbeti primerne hrane, ki

je dober kup? To hotemo zdaj povedati,. —

Zivad ima raj§i meseno kakor pa #itno hrano,
kar vaakdo ve, ki jo redi. Reja kuretine bi se
torej siluo pospedila in posehno blizo vedjih mest
in Zeleznic lepega dobitka dala, ake bi Zivad re-
dili s ¢rvi, kakor se to v drugih dezelah, posebno
po Francoskem in AngleSkem godi. Celo leto
noter do trde zime, ko je Zita za pitanje treba,
bi ysaka gospedinja stotine kokosi in kopunov s
prav malim trudom lehko redila;, ¥ tem ko se po-
leti navadno strajanko veliko Zita po nepotrebnem
za perutnino potrati. — Od kod pa dobiti &rvov za
hrano potrebnih ? Tako-le: Crvi se naladé redijo

| v jami, v ktero se dene gnoja meSanca (kom-

posta) za npekoliko kubiénil &evljev. Vsak dan se
od zgoraj Zivadi za hrano nekoliko zemlje, v kte-
rej je vse poluo @rvov, odgrne, in zopet zagrne
ter pridene nekoliko zmlafene rZenice, konjskega
gnoja, smeti in prsti ali &me zemlje. Tako gre
po vrsti v grabi razgrebati in zagrebati, da se
ob Otih doeh sopet pride do mesta, na kterem se
je najprej odgrnolo bilo. — Porabiti se zamore
tndi mesd od vsake druge Zivali, ki je konee vzela
ali ge zaklati, ubiti morala, &e le kuina ni bila.
Ali ne vidite, kako se Zivad piplje, ée kako &revd
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najde? To je znamnje, kako silno ji mesene redi
di§é. Zares fkoda je, da se toliko, za ljudi ne-
porabnega mesi, v zemljo zakoplje, da imajo rvi
gostijo! Ce so se meStanje privadili konjskega
mesd, ki se po vedih mestih prodaja, mora tudi
kmetovalee — vsaj pri reji perutnine — popustiti
prazne predsodke.

Ugovarjati se nam utegne, da pri tem nainu
reje mesd perutnine tako okusno ved ne bo, kakor
ge jo redimo s Zitom, da po tem takem tudi naSi
kopuni na svoji ceni zgubé. Tega se nikakor ni
bati. Omenjeni nalin reje je dober kump, kar je
Eugla.vitnn; imo se ga pa le do pitanja, za

tero se rabi kakor do sedaj Zito, kruh, mleko
itd., kar dela mesé okusno in mehko. Vsaj vemo,
da n. pr. tudi ribje mesé zoperno disi, ako so ribe
v stojedih, smradljivih ribnikih bile. Ce se pa le

za kakih 10—14 dni v &rstvo, tekofo vodo spn- |

stijo, se otistijo vse Zleze, in mesd postane krhko
in okusno.

Pri reji kuretine sploh ne smejo gospodinje
prenatantne biti. Zivad, ki bolj prosto Zivi, si
najde brane, kjer si bodi: stika po mrdesih, &rvih
in raznib odpadkih na dvoriséih in pred hiso. —
Kadar se pa pita, dobi kaj holjdega in tenejega
ter se odebeli. — Ce pa dosedanje navade, po tri-
in vetkrat na dan Zivadi Zita posuti, ne opustimo,
se fudi reja kuretine zdatno povzdignila ne bo;
kajti minister vnenjih opravil, hifni gospodar, wse-
lej mrmra, ¢e se Zivadi Zito poklada, in gospo-
dinja, kakti minister notranjih opravil, se vednega
godrnjanja naveliéa in — rajée manj Zivadi redi

Zatnite torej po omenjenem nadinu domado
#ivad rediti in pridobili si boste lepega dobifka,
ker se pitana Zivad v domovini lehko speta. Pre-
den pa posebno kopuni postanejo izvozno blago,
treba e kaj ved. Dozdaj se je meso na Italijan-
sko in Francosko le v zimskem &asu izvaZati za-
moglo. Da se tudi v poletnem &asn to goditi za-
more, je treba nmetnih ledenie na Zeleznicah
in parobrodih, na kar umni Amerikanci Ze zdavno
mislijo. Ce se ta misel izvede, potem se bo dalo
tudi po leti triiti z mesom v velika mesta na
Francoskem, Anglefkem itd., kamor se zdaj me-
seni izledki le v kositrenih, dobro zamafenih fkat-
lah podiljajo.

Naj omenimo Se to, da imamo priprostib,
vrlih valivnic (Brutmaschinen), v kterth se na-
enkrat mmnego razne Zivadi izvali, kterih toraj
pogredati ne more, kdor se hofe s kuretinarstvom
v veti meri pefati. Koliko dobitka pa sploh reja
kuretine da, se vidi iz kmetijskega koledarja leta
1871, v kterem porofa podpredsednik Stajarske
kmetijske druibe, g. Mn]lls pl. Washington, da
namred grafki kuretinar, g. Reseh, samo v Pilsu
na nemSkem Stajarskem na leto za 40.000 gold.
kuretine pokupi. Koliko da je po dolenjem Sta-
jarskem pokapi, ni navedeno; pa to je gotove, da
bi kmetijstva obilni dohodki zateli pritekati, ko

bi se koretina v velji meri in po nmnem nalinu
redila. In v fa namen smo to razglasili.
V Celju 15. apr. 1873.
J. M. Wokaun.

O vinstvua,

ali kako se vino v kleti oskrbuje.
(Spisal Franjo Janéar)

Cetrto pretakange.

Da je vino popolnoma Gisto, se mora Stirikrat
pretoditi, Cetrtic pretodimo vino, ke je Ze blizo
poldruge leto staro; tedaj meseeca februarja, Te
ga Ze nismo januarja; inade pa kader je prilika
in primerni &as za to. Cetrto pretakanje se zvr-
fuje kakor tretje, samo da ni treba troje sodov,
temué le dva zadostujeta, ki pa morata prav spo-
sobna biti za staro vino. Za to se lahko fista
soda vzameta, ktera sta prazna ostala pri drugem
pretakanji novega vina. Pri efrtem pretakanji je
Jako malo dreii z gostim vinom, komaj za eno
¢ado ali kupico od vsakega soda, Kakor pri vsa-
kem pretakanji se tudi sedaj ne sme sod nagloma
od zadi vzdigniti, ko vino Ze proti pofepju (najgi)
tede, inade bi se brez potrebe ved vina skalnilo;
tako se tudi ne sme sod nazaj spustiti na svojo
prejsno lego, dokler fisto vino tefe. Sklene pa se
cetrto pretakanje kakor fretje: s posnaZenjem
kleti. Ni sicer neobhodna potreba o Cefrtem pre-
takanji sodom Zvepla viigati, vendar tudi ne
Skodje. S Getrtim pretakanjem se vino samo sebi
prepusti, ker je seduj zadosti &isto in oproiteno
drozi, razun, &e bi drugafe prihodnje okol3ine
nanesle. Sicer pa zamore DO let mirno ostati, naj
g¢ le & Tistim in starim vinom doliva.

Kaj je stoviti z gostim winom in dvo¥imi od
Zetrtega pretakanja?

Kdor gosto vino z droZmi iz Cetrtega preta-
kanja v poseben sodfek sprayi, dobi sfasoma ne-
kaj distega vina, ktero doma zalega; inafe pa
nekteri to goddave v jesih ali kis vlijejo, in ko
se je skisal, ga pretodijo; droZi pa na gnoj ali
v vinograd spravijo. Drugi tudi to gedlo z vedo
stanjSajo, in jo govedi ali svinjam piti davajo.
Veliko droZi itak ne pride od fetrtega pretakanja,
posebno ¢e se je skozi vse leto s €istim vinom
dolivalo, pe pa z novim ali celd z moStom zad-
njega pridelka; takrat se mora staro vino vsako
leto enkrat pretoditi.

Zakaj se vino vedkrat pretakal

Vsak se lahko prepria o razlofkn pretole-
nega in nepretofenega mofta; uni je veliko slajsi,
gladkej¥i, prijetnisi, ta je pa bolj rezen, trd in
manj priljnLijcu. In to zapazii, naj Ze bo vinska
letina kakorfna koli. Drugo pretakanje je jako
pofrebno in koristno; saj se od vsakega soda s

|5 vedri blizo pol skafa in e ved gostih droZi na-



