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Pravočasna košnja 
Čas k o š n j e j e iu. Naš i k m e t j e spet 

tekmujejo, kdo bo p r e j pokosil , lepše 
posušil in spravi l domov lepše seno. P r i 
nekaterih del ih j e p reve l ika h i t r i ca škod-
ljiva. Tam, k j e r ž a n j e j o žito še n e po-
polnoma zrelo, k a k o r p r a v i j o l j u d j e vse 
drugo zeleno, le a j d o belo, t am si s hi-
trico prav gotovo š k o d u j e j o . P r i k o š n j i 
travnikov pa se n a m ni t r eba bat i , da bi 
kosili p rekmalu . N a v a d n o p r i nas p r e -
pozno sprav l j a jo , le m a l o k j e p ravočasno . 

Najboljši čas k o š n j e j e t a k r a t , k o 
cvete večina t r av . Mero n a m l a h k o d a j e 
pasja trava. K o začne cve te t i ta t r ava , 
je čas košn je tu in j e t r e b a čim p r e j 
začeti. Ob t em času i m a j o t r ave n a j v e č 
redilnih snovi, k i so p r a v l a h k o p r e b a v -
ne. čim začno t r a v e na s t av l j a t i seme, 
postanejo h r a n i l n e snovi m a n j p rebav -
ne, počasi o lesene; kdor p r epozno kosi, 
spravlja slamo names to sena. Res se 
prezrela t rava m a n j osuši, toda dobiček 
je le navidezen. Čeprav j e k u p več j i , j e 
hranilna vrednost m a n j š a , kot bi bi la , 
če bi bilo seno p ravočasno s p r a v l j e n o . 

Zgodnja k o š n j a j e tud i zelo uč inkovi to 
sredstvo za z a t i r a n j e p levelov. T r a v e 
imajo lastnost, d a se b o l j š e o b r a s t e j o in 
bolj močno p o g a n j a j o po z g o d n j i košn j i , 
pleveli pa večinoma r a v n o naspro tno . Če 
se stalno zgoda j kosi, plevel i sčasoma 
shirajo in se porazgube . Na vsak nač in 
moramo kositi, dok l e r p leve l i n e n a p r a -
vijo semena, k e r se na ta nač in ods t ra -
njuje nevarnosta r a z š i r j a n j a . Res, da tud t 
trave ne morejo nap rav i t i s emena v t em 

' Času. Toda sam sebi b i škodoval , k d o r bi 
zato odlašal s košn jo , da bi semu t r a v e 
same zasejale. Mnogo b o l j p a m e t n o j e 
pridelati seme t r a v za p o d s e j a v a n j e na 
posebni parceli, ali ga k u p i t i in z n j i m 
podsejati. 

Z zgodnjo prvo k o š n j o si tud i omo-
gočimo pravočasno zgodn jo k o š n j o o tave . 
Kuko važno j e to za k m e t a ! Jesensko 
vreme je prav pogosto deževno; d e ž e v j e 
ob času košnje in s u š e n j a p a n a m j e 

silno škodl j ivo. Kdpr ima možnost j e sen i 
s p r a v l j a t i seno v lepem v r e m e n u , j e lah-
ko zadovo l jen . Na to j e t r e b a misli t i že 
p r i k o š n j i in zato op rav i t i č i m p r e j 

T u d i n a p rav i lno s u š e n j e m o r a m o po-
l aga t i vso skrb . Od p ravočasne k o š n j e in 
p r av i l nega s u š e n j a j e odvisna kakovos t 
sena. D e ž o b času s u š e n j a n a m m o r e 
zelo z m a n j š a t i v rednos t k r m e . Posebno 
j e škod l j iv dež, k a d a r namoči že b o l j 
osušeno seno. Dež izpere mnogo red i ln ih 
snovi in povzroča o d p a d a n j e listov, k i so 
r avno n a j v e č vredni . Z g o d a j košena t ra -
va se b o l j počasi suši, v e n d a r j e po dveh 
sončnih dneh ka r dobra za n a s k e d e n j . 
Če seno ni p r a v dobro suho, ga j e t r e b a 
r azmeta t i na š i roko; s a j j e v zače tku še 
d o v o l j p ros to ra in se pod s t reho do k r a -
j a posuši. T u d i j e zelo p r iporoč l j ivo med 
ne popo lnoma suho seno p r imeša t i n e k a j 
ž iv inske soli. Sol v a r u j e k rmo, da se n e 
pokvar i , ž ivina pa t ako seno p r a v s las tno 
ž r e in j i n i t r e b a soli p o s e b e j pok lada t i , 
d o k l e r se h r a n i s so l j en im senom. 

Večinoma bomo posuši l i p rvo seno k a r 
n a t r avn ik ih ; kdor ima d o v o l j p ros to ra 
v kozolcu, ga bo seveda izrabi l , k e r seno, 
sušeno v kozolcu, p r a v nič ne z a o s t a j a 
za onim, k i j e sušeno na p ros tem. Ce lo 
boi j^e j e , ke r m u o d p a d e m a n j lističev, 
ki p o s e b n o d e t e l j a m t a k o r ad i o d p a d a j o . 
V s labem in deževnem v r e m e n u pa po-
sušimo čim več sena v kozolcih. 

Po košn j i , čim j e seno sp rav l j eno , j e 
zelo dobro za novo ob ra s t in h i t ro ras t 
pol i t i t r a v n i k e z gnojn ico . V s u h e m vre -
m e n u j e dobro gno jn i co raz redč i t i z vo-
do, p rv ič zato, k e r n ihče n ima to l iko 
gnojn ice , d a bi l ahko povsod pognoj i l , 
d rug ič pa tud i zato, k e r j e sama gno j -
nica v suši p r emočna in bi l ahko tud i 
škodovala . V p r v i v rs t i upo rab i t e gno j -
nico za p o l i v a n j e po s a d o v n j a k i h . Poli-
v a n j e z gno jn ico bo tu p r ipomoglo n e 
samo do h i t rega ras ta t ravi , zelo pomaga 
tud i s adnemu d r e v j u , plodovi se j a k o 
zdebe l i jo in dobe lepšo rdečo ba rvo kot 
sicer, ' S. L. 



Škropljenje krompirja 
S š k r o p l j e n j e m k r o m p i r j a p ro t i k rom-

p i r j e v i p lesni so imeli povsod zelo lepe 
uspehe . V Švici so n a poskusnih pa rce -
lah, ve l ik ih 10 m», p r ide la l i po 18 kg 
k r o m p i r j a brez š k r o p l j e n j a , na t is t ih 
pa r ce l ah pa, k j e r so škropil i , so p r ide -
lali 30 kg na 10 m s . Če p r e r a č u n a m o to 
na površ ino 1 ha, dobimo tole sl iko: Na 
1 ha, k j e r niso škropi l i , so p r ide la l i 180 q 
k r o m p i r j a , če p a so škropi l i , so p r ide la l i 
na 1 ha e n a k e z e m l j e 300 q, t o r e j 120 q 
več. P r i poskus ih na T i ro l skem so pr ide-
lali b rez š k r o p l j e n j a 105 q na ha, z 2-
k r a t n i m š k r o p l j e n j e m pa 212 q, t o r e j še 
e n k r a t več. P r i večk ra tn ih ponovn ih po-
skus ih so ugotovili , da j e r a z m e r j e med 
p r i d e l k o m n e š k r o p l j e n e in . škropl jene 
pov r š ine k a k o r 100 : 160, to se p r av i : 
n a površini , k j e r p r ide la š 100 q krom-
p i r j a , b i p r ide la l 160 q, če bi p rav i lno in 
o b p r a v e m času škropi l pro t i k rompi r -
j e v i plesni . P remis l i t e vsi, k i vam ta bo-
lezen z m a n š u j e p r ide lke , če se škrop-
l j e n j e izplača. P r i m e r j a j t e s e d a j vred-
nos t več j ih p r ide lkov z i zda tk i za škrop-
l j e n j e . 

Za 1 h a bos te porab i l i za t eme l j i t o 
š k r o p l j e n j e pr ib l ižno 600 l i t rov b o r d o š k e 
brozge, t . j . 6 kg m o d r e galice in pri-
b l ižno tol iko apna . Za deto j e t r e b a ra-
čuna t i enega de lavca pol dne. Za tr i-
k r a t n o š k r o p l j e n j e bi znašal i s t rošk i : 
za 18 kg m o d r e galice po 10 din = 180 din 
za apno c i rka 10 din 
en de lavec in d a n in pol 90 din 
o b r a b a škropi ln ice 20 din 

s k u p a j . . . 300 din 

S t rošk i so t o r e j zelo m a j h n i in j i h 
ni t i p r i m e r j a t i n e smemo z več j im pr i -
de lkom, če n e se n a m bo zdelo never -
j e tno . N a j v e č j a t ežava j e s e d a j dobit i 
galico, ki j o š e za v inograde p r i m a n j -
k u j e . Venda r se bo gotovo še dobi la tu 
in t am k a k š n a m a n j š a zaloga, če več ne, 
v s a j tol iko, da n a p r a v i t e poskus . 

Navodi lo za š k r o p l j e n j e : Bordoška 
b rozga se u p o r a b l j a 10% in se n a p r a v i 
n a isti nač in kot za š k r o p l j e n j e v inske 
t r t e ali sadnega d r e v j a . V leseni posodi 
r az top imo v 501 vode 1 kg m o d r e galice, 
in s icer tako, da j o obes imo v vodo v 
vrečici . V posebni posodi, k i n a j d r ž i 
n e k a j n a d 100 1, p r i p r a v i m o v 50 l i t r ih 

vode a p n e n o m l e k o od 1K kg gašenega 
apna (ali % kg živega apna) . A p n e n i be-
lež j e t r eba precedi t i , da se n e m a š e 
cevi in razprš i ln ik i p r i škropi ln icah . Med 
m e š a n j e m vl ivamo počasi raz top ino ga-
lice v apneno mleko. Ker se zmes k m a l u 
pokvar i , j o j e t r e b a p r i p r a v l j a t i sp ro t i 
in še ist i dan porabi t i . N a e n k r a t se l a h k o 
škropi š t i r i v r s te k r o m p i r j a , če g re š k r o -
pi lec po s red i in š k r o p i dve vrs t i na 
desno, d v e na levo. T r e b a j e pazi t i , da 
so listi e n a k o m e r n o ovršeni , posebno j e 
važna s p o d n j a s t r an listov. Če j e dež 
izpra l škropivo še p r e d e n se j e posuši lo , 
j e t r e b a ponovno škropi t i . 

Pr i vsem tem j e n a j v a ž n e j š i čas š k r o p -
l j e n j a . B a k r e n o - a p n e n a čorba j e o b r a m b -
no sredstvo, ki p r e p r e č u j e p o j a v bolezni , 
n e m o r e j e pa zatre t i , ko se j e že po ja -
vila. Zato m o r a m o na vsak nač in gle-
dat i , d a šk rop imo pravočasno, da se bo-
lezen n e razšir i . P r i t e j bolezni m o r e m o 
p o v r e m e n u sklepat i , k d a j se bo p o j a -
vila. Kadar j e ves dan toplo v r e m e in 
med tem p a d e p r e c e j dež j a , l a h k o raču-
namo, da se bo v t r eh ali š t i r ih dneh 
po j av i l a plesen na k r o m p i r j u . Po top lem 
deževnem v r e m e n u m o r a m o t a k o j na de-
lo, da o b v a r u j e m o k rompi r p r e d napa-
dom plesni . Pr i nas nas topa p rva več j a 
okuž i tev o k r o g s rede j u n i j a . P r v o šk rop-
l j e n j e j e t r eba izvršit i kmalu po os ipa-
n j u , še p r e d cve t en j em, če j e v r e m e ta-
ko, da p r i č a k u j e m o okuž i tev . G l e d e vre-
m e n a se m o r a m o oz i ra t i samo n a vlago. 
Top lo te j e v tem času vedno d o v o l j in 
odloča o r a z š i r j a n j u bolezni s a m o dež. 
Škropite , čim neha deževat i . 

š k r o p l j e n j e pomaga pr ib l ižno za tri 
t edne . Po tem j e t r eba ob v r e m e n u , k i j e 
n e v a r n o za r a z š i r j a n j e bolezni, ponovno 
škropi t i . D v a k r a t n o al i t r i k r a t n o škrop-
l j e n j e p a z a d o s t u j e popolnoma. Če se 
n a m r e č bolezen po j av i ka sne j e , n a m ne 
n a p r a v i to l iko škode. P rve o k u ž b e so na j -
b o l j neva rne . Lis t je , n a m e n j e n o za pre-
s k r b o ras t l ine s h rano , p ropade . Rast l ina 
zato s t rada , ne m o r e rodit i p lodov . Če se 
l i s t j e začne sušiti, ko so gomol j i že pre-
c e j debeli , n a m ne n a p r a v i t a k o obču tne 
škode. 

Šk rop l j en i k r o m p i r se čim d a l j e proti 
jeseni , tem b o l j loči od neškop l j enega . 
Ko se neškropl jeo iemu že s k o r a j čisto 



posuši listje, ostane pri škropljenem še 
dodobra zeleno. Ni čudno, da tako na-
bere krompir dosti več rezerv, hrane, ki 
jih spravi v gomolje. Stremeti moramo 

za tem, da rastlini z vsemi sredstvi po-
magamo v borbi proti škodljivcem, da 
more zbrati in napraviti čim več hrane, 
saj jo napravlja za nas. S. L» 

Kurntca 
Kurjereja ti bo v veselje in dobiček sa-

mo v slučaju, ako ti dado kokoši pr imerno 
Število jesenskih inozemskih jajec, ki imajo 
veljavo in lepo ceno. Zimskih jajec pa ne 
pričakuj, ako nimajo tvoje živali dobrega 
hleva, prostorne, tople, svetle in snažne kur -
nice. Tisti brlogi nad svinjaki ali pa biva-
nje po govejih in konjskh hlevih, kakor je 
to pri nas kar vsevprek običajno, to nika-
kor ne zadostuje. 

Vzoren kokošnjak večkrat vidite raz-
stavljen v oddelku >Naš lese na l jubljan-
skem velesejmu. Z veseljem so si ga ogle-
dovali perutninarji . Naj podam tuka j glav-
na načela, po kater ih na j bi bile zgrajene 
naše kurnice. 

Napravljajte kokošarne kolikor le mogo-
ïe poceni, iz lesa, a bodo n a j ločene od d ru -
gih hlevov in živali. Lahko so popolnoma 
famostojne stavbe ali pa jih prislonile ob 
k a k o že obstoječo stavbo: ob hlev, pod dr-
varnico in podobne stvari. Včasih boste kak 
neizrabljen prostor z malenkostnimi stroški 
lahko preuredili v dober kokošnjak. 

Pročelje, prednja etran kurnice n a j ima 
prav velika okna, porazdeljena na majhne 
p r e d e l e , in n a j gleda proti jugu ali jugo-
v i h o d u . Na notranji s trani od steklenih 
oken napravite še poseben lesen okvir, na 
katerem je razpeta precej močna in gosta 
l i čna ta mreža. Mreža služi za to, da imate 
ob vročem času lahko odprta okna in ven-
dar ne more v kurnico nobena roparica, 
mačka , lisica ali nočna ujeda izmed ptic. 
Kad spodnjimi glavnimi okni n a j bodo še 
druga enako široka, toda nizka zgornja 
okenca , ki se seveda odpirajo zase in slu-
i:jo rednemu in potrebnemu zimskemu pre-
i r a ? e v a n j u . Vrata za vhod so najpr imernej-
ša v stranski steni, če pa tako nanese, so 
lahko tudi na južni, pročelni strani. Paziti 
m o r a m o samo, da napravl jamo vrata in 
okna tako, da nikoli ne nastane prepih. 

Ako hočeš imeti v kurnici več oddelkov 
- če bi n. pr. želel ločiti prostor, k jer so 
gnezda za nesenje jajec in valjenje od pro-
stora, kjer živali spe ali brskajo tudi po-
dnevi ob najhujšem zimskem mrazu — upo-
fabl ja j tudi tukaj le mrežaste stene, kaj t i 

lesene stene ti hlev preveč zatemnijo. V 
ozadju n a j bo nekako en meter od tal iz 
prostih desk sestavljena plošča za blato v 
vodoravni legi, 25 cm nad njo pa grede, na 
katerih kokoši spijo. Grede n a j ne bodo v 
stojalih nič pr ibi te ; zato jih lahko vsak čas 
neseš ven in osnažiš ter namažeš, če treba 
s katranom. S tem načinom prenočevanja 
kokoši si pr ihraniš mnogo dela, pa tudi na-
stilja m prostora. Vse grede morajo biti se-
veda v enaki višini, da ni med kurami zve-
čer nepotrebnega tekmovanja in prer ivanja 
in prepira za najvišj i tron. Grede n a j bodo 
četverooglate, okrog 5 cm v kvadrat in gor-
n ja dva robova n a j bosta posneta, da se 
prst i kokoši lepše opr imejo podlage in žival 
varnejše počiva. 

Ogrodje kurnice n a j bo iz 10 do 14 cm 
debelih stebričkov in leg in n a j stoji na 
kakih 15 cm močnem temelju iz betona. Od 
zunaj in znotraj obijemo ogrodje s pokonč-
nimi 2 do 2K cm debelimi deskami, ki se 
dobro pr i legajo druga drugi, in špranje za-
kr i jemo - še s posebnimi krovnimi letvami 
(lajštami) od zunaj. Prazni prostor med obe-
ma stenama je dobro izpolniti z ječmenovi-
mi plevami ali kakim drugim materialom 
(šotnim zdrobom, pepelom, premogovo žlin-
dro, žaganjem) v svrho boljšega osamljenja 
(izolacije) in toplote. 

Streha je najboljša ploščata, navzdol 
nagnjena, tako zvana pultna streha, ker je 
najcenejša in se pri kokošnjakih prav dobro 
obnese. Napravljamo jo po istih načelih ka-
ker s t ranske stene. Gorenjo stran strešnega 
ogrodja obijemo z močnejšimi deskami, do 
2 M cm debelimi, spodnjo stran (strop od 
znotraj) pa z nekoliko šibkejšimi (kak 1И 
do 2 cm), čez vrhnje deske pa pri t rdimo še 
strešno lepenko. 

Tlak sam na sebi ni nu jno potreben. 
Toda če hočeš biti varen pred mrčesom in 
podganami in nalezljivimi boleznimi (belo 
grižo piščancev in drugimi), potem ti nu j -
no svetujem, da napraviš tlak iz žgane ope-
ke, vložene v cementno malto ali pa nava-
den betonski tlak. Tak tlak lahko vsak hip 
pošteno očistiš in razkužiš, obenem je pa 



tudi trpežen. Tlak iz desak ni za ku r j e 
hleve. 

Kako velika n a j bo tvoja kurnlca? Kur-
nica za kakih 30 kokoši ima notranji pre-
mer 2.70X1-80 m, za 50 kur mora biti pr i -
merno večji. Ne napravl ja jmo pa na enem 
dvoru večjih kokošnjakov kot za 50 kur. No-
t ran ja višina kurnice n a j bo: na sprednji , 
pročelni strani 1.80—2 m, proti zadnji s t ra-
ni pa vsled potrebnega padca pr imerno niž-
ja, morda 1.70—1.80 m. Tako ima gospodi-
n ja z metlo v roki popolnoma v oblasti vso 
notranjščino. Vse notranje stene morajo biti 
gladko pooblane, zunanje pa prevlečene 
s firnežem ali pa cenejšim katranom zavo-
ljo večje trpežnosti ali pa prepojene g kar-
bolinejem. 

Če hočeš napravit i večji ali manjši ko-
košnjak, pomni, Ца sedi na vsakem metru 
grede (komodno) lagodno štiri do pet ko-
koši. Nekateri priporočajo gredo (late) za 
počivanje kokoši, ki imajo za prerez ne 
kvadrat , ampak pravokotnik, 5 cm širok in 
S cm visok. Na pročelni (sprednji) etrani 

n a j bosta glavni 1 okni veliki okoli 90X00 
cm, zgornji okenci za vetrenje (ventilacijo) 
pa n a j bosta ravno tako široki (90 cm), vi-
soki pa в а т о 35 cm; Votlina, skozi ka te ro 
kokoši odhaja jo iz kurnice in se vračajo 
vanjo, je lahko na sprednj i (južni) s t rani ob 

, tleh, na desni ali levi strani pročelja, ali 
pa v stranski steni; seveda jo je treba vsa-
ki večer zapreti. 

V kurhico spadajo tudi gnezda, bodisi ' 
zaklopno, da lahko kontroliraš svoje kokoši 
glede števila jajec, aH pa navadna, potem 
posoda s talno, čisto pitno vodo — gnojnica 
je s t rup za kokoši in tudi njih zarodi —, 
posoda za krmljenje , narejena tako, da je 
živali ne morejo ponesnažiti. Izhodna lina 
na spodnji strani glavne fronte ima tu in 
tam avtomatsko odpiralo, da gredo kure 
lahko na vse zgodaj na pašo, ne da bi jim 
morala gospodinja hoditi šele odpirati . Na-
črt kokošnjaka za 35 kokoši in stroškovnik 
zanj dobiš v knjigi »Kmetijsko kokošarstvoc 
od inž. Wenko-ta na str. 123—125. oofr . 

Vzrefa 
R e d k o k d a j se sliši o p rav i ln i vz re j i 

ž rebet . Pravi lna , i dea lna v z r e j a ž rebe t 
j e možna samo tam, k j e r so na razpo-
lago pašniki , na ka t e r ih p r e b i j e j o žre-
be t a več j i del leta . Tak ih pašnikov pa p r i 
n a s m a n j k a . Zato si bomo ogleda l i vz re jo 
žrebet v h levu . 

V splošnem so b o l j p r i l j u b l j e n a zgod-
n j a ž rebe ta (povržena v j a n u a r j u a l i 
f e b r u a r j u ) ; k a j t i kob i le od t ak ih žrebet 
s e l ahko u p o r a b l j j a j o že za pomladan-
ska p o l j s k a dela. Za ž rebe ta pa so ti 
mesec i bo l j š i v toliko, k e r so navezan i 
v p rv ih tednih svo jega ž i v l j e n j a izk l juč-
no n a v z r e j o v h levu , k j e r se l a h k o iz-
b e g n e p r e p i h u in razn im p r e s e n e č e n j e m , 
k i se cesto d o g a j a j o v ap r i lu in m a j u . 
Zgodn ja ž rebe ta p r e j do ra s t e jo za vprego 
in za p r e p u e č a n j e , t ako da p r a v za p r a v 
p r o f i t i r a m o od zgodn j ih ž rebe t n a p r a m 
poznim s k o r a j celo leto. 

Žrebe mora imeti od prvega diha svet-
lobo in z r ak t e r se m o r a t a k o j pr iče t i 
u t r j e v a t i . Kdor n ima svet lega, z račnega , 
p ros to rnega in h l adnega h leva , n a j p re -
g rad i za ž rebe tno kobi lo k j e d r u g j e k a k o 
lopo. Tu j e t r eba pr ipomni t i , da se mraza 
n i zda r ni t r eba bati , pač pa j e t r eba 
izbegava t i vsak prep ih . Razuml j ivo , d a j e 

žrebet Ћ 
v h l adn ih hlevih odnoeno p r e g r a d a h tre* 
ba s k r b e t i za izdatno, suho s te l jo . 

Žrebe o s t ane 4—5 mesecev pr i kobi l i , 
k a t e r i j e t r eba pok lada t i izdatno in moč- ; 

no krmo, da more z mlekom p r e h r a n i t i 
ž rebeta . Pogosto se opaža , da hodi ž r ebe 
skupno z m a t e r j o na delo. To ni p r ipo- ; 
ročl j ivo, ke r se p r i tem preveč u t r u j a . 
Pač pa mora imeti ž rebe vedno d o v o l j 
g i b a n j a , t. j . v h levu mora imet i d o v o l j 
p ros to ra , o b lepem in mi rnem v r e m e n u 
pa n a j se spušča tudi na prosto. 

Množina k r m e za ž rebe ta se r a v n a po 
mlečnos t i kobile, n i k d a r pa n a j n e p re -
sega 5 kg dnevno. O b r o k k r m e n a j bo 
ses t av l j en iz t r i če t r t ine k r e p k i h k rmi l 
(ovsa, j e č m e n a itd.) in le č e t r t i ne k r m e 
n a j bo seno. Korito, iz ka t e r ega ž rebe 
j e m l j e k rmo, n a j bo dovol j n izko. Nika-
ko r pa n a j se ne steza kvišku, k a r j e 
zelo k v a r n o za r azvo j h rb ta . K a d a r od-
h a j a kobi la na delo, n a j se n a s p e žre-
be tu v kor i to k rme . Toda k a r m u osta-
ne, n a j p o j e kobi la , ko se v r n e z dela, 
t a k o da ima ž rebe vedno svežo k rmo. 
S ta ra h r a n a n a m r e č povzroča v mladem 
želodcu v r e n j e , ki p re ide v ko l iko in 
d r i sko ter često celo v pogin. P r v e tedne 
n a j ž rebe sesa pogos te je in Če s kobilo 



delamo, jo j e Treba Večkrat {vsake dve 
uri) pr ipe l ja t i domov, da se mlad ič na-
pije mleka. Tu j e t r e b a pazit i , da ž rebe 
lit dobi segre tega mleka . Zato j e t r e b a 
mulo poirtolzti od de l a segre to kobi lo (na 
zemljo), da se ods t r an i r azg re to mleko. 

P o ods t rani tv i j e zelo kor i s tno d a j a t i 
žfebetom o k r o g 5 l i t rov posne tega mle-
ka. Ako se pase jo , j e po t rebno k l j u b 
temu d a j a t i 2 k r a t n a dan ( z j u t r a j in 
ivečer) malo k r e p k e k rme . 

Kjer i m a j o pašn ike , n a j bodo do je-
seni žrebeta na pašn iku . Pa tudi pozimi 
naj ima dovo l j p ro s to rne hleve, da se 
lahko razgib l je jo . P r ipo roča se, da se 
dnevno r a z g i b l j e j o tud i na pros tem, in 
to ob vsakem v r e m e n u , da se u t rd i j o . 

Enoletna ž rebe ta n a j se k r m i j o s se-
nom, dodaja pa n a j se tud i n e k a j k r e p -
kih krmil in neko l iko pese ali k o r e n j a . 
Ako Se bodo p r e k o p o l e t j a pasla , n a j se 
neposredno p red pašo o b r o k k r e p k e k r m e 
malo zmanjša. Sploh pa n a j žrebeta , do-
kler rastejo, ne bodo n i k d a r p r e v e č de-
bela, ker to g re vse na r a č u n kost i in 
zglobov na nogah, k a t e r e m o r a j o bi t i p r i 
konjih k fepke . Razen tega p r edebe l e ži-
veli prehitro dov r š i j o svo jo ras t in Osta-
nejo manjše. Enole tn im živalim se pnšl 
r.e dodaja nič. A k o pa so v hlevu, j i m 
je treba poklada t i do 3 kg k r e p k e k r m e 
in skupno do 15 kg sena, s lame, d e t e l j e , 
pese. korenja i td. 

Dveletni k o n j i n a j se še p r a v t a k o 
gibi j e jo kot p r e j . Krma pa j e l ahko b o l j 
voluminozna. ses to ječa v g lavnem Iz вепа 
in slame. Dvele tn i k o n j i se l ahko že 
u p o r a b l j a j o za l a h k a dela, v e n d a r se za 

Kal \e 
Borza j e pros tor (trg), v k a t e r e m se 

ob d o l o č e n e m času s h a j a j o p r o d a j a l c i in 
kupci v svrho s k l e p a n j a t rgovskih po-
slov. P r e d m e t borzn ih k u p č i j j e blago, 
tuj d e n a r , vrednostni p a p i r j i (delnice, me-
nice i td.) , Borze ločimo v popolne borze, 
In so o n e , ki i m a j o prav ico t rgovat i z b la-
gom in vredostnimi p a p i r j i , te r nepopol-
ne, k i t r g u j e j o z en im al i d rgu im pred-
metom. Ker so borz i j anc i imoviti l j u d j e , 
s) b o r z e nas tan jene v lepih pa lačah . 

Borze so se razvi le n a j p r e j v I ta l i j i 
nekako v 12. s to le t ju Bavi le so se s p ro -
dajo in nakupom t u j e g a d e n a r j a in me-
nic. Pozneje se j e prenes lo težišče t rgo-
vine na Nizozemsko in Angl i jo . Tu so se 

pozna žrebeta to nikakor ne priporoča. 
Mlade kobile se prvič lahko pripuščajo 
za pleme že z dvema letoma le, ako so 
najkasneje bila povržena do srede febru-
arja, kasnejše žrebičke pa se smejo pri-
puščati šele s tretjim letom. 

Važno poglavje pri vzreji žrebet je 
negovanje kopita; kajt i od zdravega, lepo 
razvitega kopita zavisi vsa kasnejša spo-
sobnost konja za delo. Nega kopita na j 
se začne že v drugem mesetu starosti. 
Pri tem na j nas vodi načelo, da se ža-
bica (strela) in spodnja ploskev kopita 
dobro razvijata. Pri mladih žrebetih je 
nevarnost, da postanejo kopita ozka in 
podolgovata. Da se to prepreči, je treba 
kopita stalno spodrezavati ne samo po 
konceh, ampak tudi spodaj. Najbolje bo 
to napravil podkovski mojster. Izpodre-
zavati je treba kopito tako, da pride ža-
bica v dotiko z zemljo, ker se kopito 
samo tako more pravilno razvijati in po-
stati široko. Ako se ne negujejo kopita 
pri žrebetih, bomo dobili konje s krivimi 
nogami in s slabo razvitimi kopiti, torej 
za delo slabo sposobne. 

Opisana vzreja žrebet vélja v glav-
nem za delovne konje in kobilice; vzgo-
ja žreboev pa je nekoliko drugačna. Do-
kler konji rastejo, na j se vedno dovolj 
jjibljejo in na j ne postanejo nikdar pre-
debeli. 

Vrednost konj raste Iz dneva v dan 
in vedno bolj se iščejo konji na trgu. 
Vzgajajmo čim več mladih konj, vendar 
n a j bo ta vzgoja pravilna. Mnogokrat 
namreč pokvarijo konjerejci sami Z ne-
pravilno nego v mladosti. F. J. 

borza? 
šele razvile borze do velikega vpliva. 
Znan so borze v Amsterdamu, Antverpnu 
in Londonu, ki so obvladale vso tedanjo 
trgovino. Pozneje so se borze razvile v 
Franciji in Nemčiji. V Trstu je bila usta-
novljena borza leta v Ljubljani pa 
po svetovni vojni. 

Pomen borz je v tem, da se pri njih 
osredotočijo vse ponudbe in povpraševa-
nja po blagu. Zato se na borzah določajo 
tudi cene blagu, kar je merodajno za ce-
le dežele. Običajno se objavljajo v dnev-
nem črisopisju cene najvažnejših predme-
tov. Ker je vsa velika trgovina združena 
na borzah, more tako kupec kot prodaja-
lec najt i svojega odjemalca. .V borznih 



k u p č i j a h se zrcal i vsak u t r i p gospodar -
skega ž i v l j e n j a . Iz obsega borznih k u p č i j 
se vidi, al i gospodarsko ž i v l j e n j e napre -
d u j e ali n a z a d u j e . 

V dobi svobodnega t e k m o v a n j a med 
nes tevi ln imi p o d j e t j i j e bila borza p ro -
stor, k j e r so se vrš i la t e k m o v a n j a p r i 
u s t v a r j a n j u cen. S časom, ko so se za-
čeli p ro i zva j a l c i i s tovrs tnega b laga zdru-
ževati v k a r t e l e in t rus te za rad i o m e j i t v e 
m e d s e b o j n e g a t e k m o v a n j a , j e pomen borz 
padel . K a j t i tud i kupc i so se m e d s e b o j n o 
d o g o v a r j a l i g lede viš ine cen. Padlo j e 
m e d s e b o j n o t e k m o v a n j e . Mogočni f inan-
čniki pa so skušal i dobi t i borze pod svo j 
vpliv. Z u s t a n a v l j a n j e m bank , k j e r so 
imela v e l e p o d j e t j a g lavno besedo, se j e 
važnost borz z m a n j š a l a . T a k o se vrše na-
kup i v rednos tn ih p a p i r j e v po b a n k a h itd. 
Borze so kma lu občut i le moč bank. Ven-
ad r j e vpliv borz še vedno vel ik n a go-
spodarsko ž i v l j e n j e . 

Po svoj i u red i tv i so bo rze ali povsem 
zasebne ustanove, , k a k o r n. pr . v Angl i j i 
in Amer ik i , a l i pa j e n j i h o v o p o s l o v a n j e 
u r e j e n o z zakonom ter vrš i d ržava nad-
zor nad pos lovan j em borz. O b e vrst i borz 
imata svo ja pravi la , po ka te r ih se u p r a v -
l j a j o p o nač inu s amouprav . V p rav i l ih 

j e določeno, kdo m o r e biti član borze , 
kakšn i so borzn i o b i č a j i in k a k o se u r e -
j a j o spori . 

G l e d e na p o s l o v a n j e r a z l i k u j e m o v 
g lavnem d v e vrs t i borz : borza z b l a g o m 
in borza za v rednos tne p a p i r j e . P r i p r v i h 
se t r g u j e z blagom, kot n. pr . m o k a , že-
lezo, s ladkor , pe t ro l e j , premog, k a v a i td. 
K j e r j e bo rzne ž i v l j e n j e zelo razvi to , 
i m a m o borze le za posamezno vrs to bla-
ga. N. pr . borza za p e t r o l e j v N e w y o r k u , 
borza za p remog v Londonu, bo rza za 
s ladkor v Pragi , borza za volno v L ive r -
poolu. Pr i d r u g i h v r s t ah borz se t r g u j e z 
v rednos tn imi p a p i r j i : de ln ice p o d j e t i j , za-
dolžnice, va lu t e t e r z zlatom, s r eb rom, 
men icami in čeki. 

Na borzah j e mogoče p r o d a j a t i b lago, 
k i ga p r o d a j a l e c še nima, ker upa , da 
ga bo mogel p o z n e j e cene j še kup i t i , da 
bo izpolnil svojo obvezo. More se p r o d a t i 
blago, ki ga še ni, n. pr . pšenica bodoče 
žetve. Posamezne v rs te borznih k u p č i j so 
zamotane in z a h t e v a j o veliko z n a n j a in 
spre tnost i . Ni vsak sposoben, da š p e k u -
l i ra na borzi. T u d i ne more t rgova t i na 
borzi oni , ki ni član borze. P r i v r ednos t -
nih p a p i r j i h se m o r e j o sklepat i k u p č i j e 
le potom borznih m e š e t a r j e v . 

KUHINJA 
G o v e j a j u h a . P r i s e d a n j e m p o m a n j -

k a n j u mesa m o r a m o k u h a r i c e dobro 
premisl i t i , k a k o uredi t i , da k l j u b m a j h n i 
količini mesa n a p r a v i m o dobro in okus-
no juho . Kako si pomagamo? Za k u h a n j e 
n a m e n j e n kos mesa raz režem na več ko-
sov, ke r na ta način izsrka voda več re-
di lnih snovi iz n j e g a . Res da meso nima 
več to l iko red i ln ih snovi v sebi, a zgu-
bi le se niso, pač pa so se prese l i le v juho . 
Dobra j u h a j e pač g lavna j ed p r i ko-
silu. L a h k o p r i l i j e m j u h i prot i koncu ku -
h a n j a n e k a j z a j e m a l k k r o m p i r j e v k e , to 
j e voda, ki se o d l i j e od k u h a n e g a olup-
I j enega k r o m p i r j a . Meso pr i s tav im v 
mrzlo vodo. J u h o osol im tako j , ke r oso-
l j ena voda meso h i t r e j e zmehča. Juha n a j 
ka r h i t ro zavre , potem n a j v re toliko, da 
se g ib l je . Juh i p r i dam ko ren ino osnaže-
nega pe te r š i l j a , odrezek r u m e n e ko le rabe , 
en os t rgan korenček , odrezek ze l jna t ega 
ali oh rov tovega š tor ička, ve j i co zélene, 
ve j ico m a j a r o n a , n e k a j šalotk ali od rezek 
čebule, n e k a j zrn popra , ma lo m u š k a t a 

in p r a v m a j h e n od rezek l avo r j evega zr-
n j a . J u h a n a j vre 2—3 ure. D r u g i dan 
r az sekam kosti, k i so se k u h a l e v j u h i 
in j ih k u h a m z vsemi pr ida tk i , k i so za 
juho , še dobro uro. Lahko t e j j u h i pri-
l i j e m k r o m p i r j e v k o in jo p ro t i koncu 
k u h a n j a zbo l j š am z doda tkom koščka 
surovega masla, če tega ni, j o p a malo 
zabel im z r a z b e l j e n o mas t jo . K u h a n o j u h o 
p reced im in z a k u h a m s p o l j u b n o zakuho. 
Zakuhe z j a j c e m z b o l j š a j o juho , Riž, ješ-
p r e n j č e k in zdrob jo oslabe. Zato j e pri-
poročl j ivo , da se riž pred z a k u h o malo 
opraž i na mas t i ali na surovem maslu . 
J e š p r e n j č e k zahteva suho sv in j ino , zdrob 
pa p r idevek j a j c a . Zdrob se l ahko pomeša 
z j a j c e m ali pa se p ro t i koncu v r e n j a 
v l i j e r az t epeno j a j c e v zakuho . 

K r o m p i r j e v a pogača . Kakega pol kilo-
g rama surovega k r o m p i r j a r a z r e ž e m na 
t a n k e rezine, dob ro operem, d e n e m na 
r azbe l j eno surovo maslo ali na mas t in 
na obeh s t r aneh lepo sve t lo - r j avo opra-
žim. T a k o p r i p r a v l j e n k rompi r pol i jem 
s s ledečo tekočino: v štiri s t epena j a j ca 
p r i m e š a m malo sesek l j anega ze lenega pe-



teršTIja, s e sek l j ane čebule , š čep p o p r a in 
žlico moke. Po tem denem za tol iko časa 
v precej vročo pečico, da se na obeh s t ra -
neh bledo-r javo opražL R j a v o o p r a ž e n o 
pogačo denem na segre t k rožn ik al i na 
segreto skledo in po t r e sem z dvema žli-
cama sira p a r m e z a n a . Zados tu j e tud i na-
vaden zriban sir . Pogačo p o d a m kot sa-
mostojno jed . 

Krompir s kumino . B o l j d r o b n e k rom-
pirje operem, ok r t ač im , s snažno ru to 
zbrišem in p r e r e ž e m čez pol. Posamezne 
kose namažem z o l j e m , v mešan ic i soli 
in kumine p o v a l j a m in spečem na pekač i 
v pečici. Pečem k r o m p i r 40 minu t . 

Kolački h ovsen ih kosmičev. Za t e 
kosmiče rab im 40 kd kosmičev, 3 j a j c a , 
eno naribano ze len ino korenino , dve se-
sekljani čebuli, s e sek l j an ze leni pe te r š i l j , 
malo papr ike in maščobe. V l i t e r v r e l e 
vode stresem kosmiče in j i h med p r idn im 
mešanjem tol iko časa k u h a m , da n a s t a n e 
iz njih p rece j gosta kaša . Zeleno čebulo 
in drugo zmešam z r az t epen imi j a j c i . 
Potem ob l iku j em iz te mešan ice m a j h n e 
hlebčke in j i h na pomazan i pekač i n a 
obeh straneh lepo r u m e n o zapečem. 

D o m a č a l e k a r n a 
Zdaj j e čas za n a b i r a n j e zdravi ln ih 

zelišč. Zdravila iz l eka rn so z d a j d r a ž j a 
kakor prej. Zato j e letos še posebno po-
trebno, da se založimo z zelišči. P o m a n j -
kanju. ki t rka na naša v r a t a in spre-
membi hrane bodo sledile bolezni, k a k o r 
je bilo vedno po vo jnah . N a r a v a n a m j e 
odprla svojo l ekarno , s p r a v l j a j m o hva-
ležno njena zdravi la . K d o r n a b e r e več 
kakor potrebuje, l a h k o p roda . Mladi pe-
lin ima zdaj n a j v e č snovi v sebi. Nasu-
Jitno ga ali izt isnimo sok iz n j e g a in m u 
primešajmo žgan ja . Pel inovo vino j e za 
opevane želodce in kri . Dek le , k i j e iz-
gubilo skoraj vso k r i in j e bilo izročeno 
smrti, se j e pozdravi lo , ko j e uživalo 
vsake pol ure žlico pe l inovega č a j a . D r . 
Slajmerja so kl ical i nekoč na kmete . Ko 
je pregledal bolnika, j e naroči l , n a j dobi 
takoj pelinovega č a j a in j e bil zelo ogor-
čen, ker niso imeli v dot ični hiši pel ina. 
Kmečki gospodar se j e pe l j a l v L j u b l j a n o , 
ker je čutil bolečine v želodcu. Zdravn ik 
mu je zapisal pelin, k i m u ras te d o m a . . . 
Župnik Kneipp j e hval i l pelin, da pre-
ganja napetost, k r e p i p r e b a v o in izčisti 
želodčni sok, pomaga za zlatenico in j e -
tične bolezni. Uživa l ahko spa rek (čaj) , 
štupo posušenega pe l ina a l i t ink tu ro , č e 
ne moreš požirati, p r e v r i d v e pest i peli-
na in dve pesti ovsa na vinu. d a j vroče 
v dve vrečici, eno položi na h rbe t med 
rameni, drugo na želodec, z a v i j s e in po-

č iva j . S t a r a k n j i g a p r ipo roča : pelin gre-
je , čisti in d a j e moč, p r e ž e n e bolečine, 
o d v a j a žolč iz t r e b u h a in gni le snovi iz 
snovi. Pel inov cvet p r e v r i na vinu in p i j 
gorkega , p r e ž e n e k l a n j e , vet rove, gliste, 
zapeko, u red i žolč in peri lo, p r e m a g a 
s t r u p zobnika in m i š j e k a . Za d o l g o t r a j n o 
mrz l ico p i j pelin, č e ti diši iz ust po 
gni lem, k u h a j pe l ina in l imonine lupin ice 
na vinu in ga u ž i v a j večkra t po ž l i c i 
Bolečine v želodcu in t r e b u h u mine jo , 
če u t i r aš pe l inovega o l j a . Če boli glava 
od nahoda , namoči robec v gorak pel inov 
o p a r e k in obvez i glavo al i navez i zele-
nega pel ina. Malo pe l inovega soka zme-
š a j z medom in namaž i n e k a j k r a t na dan 
na veke. To ok rep i opešane očesne živce. 
Če p r ide k a j tega v oči, ma lo žge, a ne 
š k o d u j e . 

Sestavo, ki čisti k r i in j e kor i s tno po-
sebno s t a re j š im o s e b a m : V p la tnen žakl i i -
ček d a j 6 pest i pe l ina . 3 pest i v inske 
ru te , žlico s tolčenega popra , deni v gli-
nast lonec in za l i j s po ldrugim l i t rom 
vina ; k u h a j eno u r o in o d l i j v s tekle-
nico. Tega j e ra l j i teden dni po š i l jcu, ka-
da r greš spat in p reden vstaneš. Za dober 
pel inovec n a m a k a j suhih pel inovih glavic 
do polovice s tek len ice in za l i j z dobr im 
vinom, postavi v klet . Žlico tega p r i m e š a j 
kup ic i vina. Ali pa posuši in razrez i pest 
pel ina , k o r d e b e n e d i k t e in pest t avžent 
rože. Za l i j to z žgan jem, na rež i v a n j še 
celo p o m a r a n č o in 30 g ramov p resnega 
vel ikega korena , pos tavi za 4 t edne v klet , 
po tem odl i j . 

K r u h o v k a za opešance . O s t a n k e č rnega 
č rnega k r u h a posuši do dobrega , stofci 
zme l j i na drobno, den i v pečico, da se 
z a r u m e n i neko l iko in spravi na suhem. 
Razpus t i mast in p r e p r a ž i to k ru h o v o 
moko (za vsak krožnik deni žlico), zavr i 
p o s e b e j ma lo kumine . konček sira. malo 
m a j a r o n a in lovor ja , za l i j in posoli. J u h o 
pobo l j šaš lahko z j a j c e m . Ker j e h i t ro 
k u h a n a in krepči lna , j e p r i m e r n a tudi za 
potn ike . 

Zdrav nadomestek prave kave je ko-
ruza . V P r e k m u r j u j e t a k o v navadi , ka -
kor p r i nas j ečmen . U k r a j i n c i p r a ž i j o ko-
ruzn i k r u h za kavo. Koruzna k a v a j e 
p r i j e t n a in nasi tna, n e n a p e n j a in vpl iva 
d o b r o na d e l o v a n j e prebavi l . Ne potre-
b u j e dosti s l adkor j a . D r o b n a ko ruza j e 
n a j b o l j p r i m e r n a za ž g a n j e in m l e t j e . 
Zaradi b a r v e p o t r e b u j e pr i k u h a n j u ma-
lo c ikor i j e , p r imeša se l ahko j e č m e n u al i 
d r u g i m kavin im nadomes tkom. 

S m r e k o v a t i n k t u r a . Na vrš ičke n a l i j 
ž g a n j a in pust i mesec dni na soncu, po-
tem od l i j . Na l i ter vrš ičkov l i ter žgan ja . 

Smrekovo mazilo. K u h a j salo in vr-
šičke, dok le r n e porumeni . 

Ne prezrite »Mali oglasnik« 



PRAVNI NASVETI 
P r o d a n o vino. Z. F. Tako , kot s te se 

za vino pogodit i , t ako mora t a oba tudi 
pogodbo i ipolni t i . Če p r o d a j a l e c vina 
z d a j noče dat i , d a j t e mu p r imeren nak-
n a d n i rok za izpolni tev pogodbe. Po p re -
t e k u tega roka l ahko kup i t e isto v ino 
d rugod in vam mora zamudn i p r o d a j a l e c 
n a d o k n a d i t i škodo za rad i po ra s t a cene 
d rugod k u p l j e n e m u vinu. 

Stanovanje preužitkarice. M. Ž. D. Za 
sebe ima te i zgovor j eno d o s m r t n o s tano-
v a n j e . V t e j sobi pa imute še hčer , ki 
v a m pomaga pr i delu. Sin grozi, da bo 
m o r a l a sestra zapust i t i sobo, ke r n ima 
p isanega s t anovan ja . — Kot p r i l e tna užit-
Karica. k i ne zmore te več sama vseh del, 
ima te pravico, da imate pr i sebi pr i -
m e r n o osebo za vašo pomoč: bodisi t u j o 
ali domačo. T a oseba smè s tanovat i v sobi 
už i tkar ice , če j e to už i tku r j c i po t rebno . 
Če vam t o r e j h č e r k a pomaga p r i de lu in 
ie vam potreDna kot pomočnica pri delih, 
ki j ih sama več n e zmore te , imate p r a -
vico, d a imate svojo hče rko pri sebi na 
s t a n o v a n j u . Zato sin ne bo mogel ses t re 
odgna t i z doma. če se ses t ra sicer p r a -
vi lno na domu obnaša . 

Posledice tožbe za rad i t a l j e n j a čast i . 
V. S. Vi ste n a j e l i odve tn ika , da j e za 
vas vložil o v a d b o prot i na sp ro tn iku in 
s te zato p redvsem vi dolžni , da svo jemu 
zas topniku p lača te n j egove s t roške. Ko se 
j e p r i n a r o k u z nasp ro tn ikom skleni la 
p o r a v n a v a te vsebine, da p r e k l i c u j e na-
sp ro tn ik ža l j i vke in da se zaveže p lača t i 
vaše p r a v d n e s t roške v znesku 300 din, 
s te imeli na t e m e l j u te p o r a v n a v e p ra -
vico od na sp ro tn ika i z t e r j a t i plačilo 
p r a v d n i h s t roškov. Če nasp ro tn ik stro-
škov ni p lačal in j e vaš zas topnik na-
sp ro tn ika tudi rabil, v e n d a r brez uspèha, 
ste pač vi dolžni, da svo jemu zas topniku 
poleg že določenih p ravdn ih s t roškov pla-
čate tud i vse izvrš i lne s t roške. Zato vas 
vaš zastopnik uprav ičeno t e r j a na plačilo 
vseh teh stroškov, vi pa i m a t e prav ico od 
n a s p r o t n i k a zah teva t i povrači lo istih. Vaš 
odve tn ik pa ni dolžan, da čaka na plačilo, 
dokler vi ne i z t e r j a t e s t roškov od na-
spro tn ika , odnosno d a čaka, da se ti s tro-
ški sploh i z t e r j a j o , pač pa sme od vas 
t a k o j zahte'vati plačilo za svo je delo, ki 
ga j e p o vašem naroči lu za vas že izvršil. 

Ne izpo ln j ena o b l j u b a . R K. B. Mati 
vašega f an t a vam je ob l jub i l a , da vam 
bo da la eno n j i v o in en gozd. Dogovori l i 
5te se že. da p o j d e t e k n o t a r j u , in to pred 
poroko. Ko bi pa mora l i iti, se j e pa pr i -
čela i zgovar ja t i z l>oleznijo in j e rekla , 
da bo šla drugič . S e d a j pa noče o o b l j u b i 
n ičesar več slišati in t rdi , da bo pr isegla , 
da ni n ičesar ob l jub i l a . Vpraša te , al i bi 
jo lahko prisilili, da izpolni obljubo? — 

,Če, bi sodišče smat ra lo omen jeno o b l j u b o 
za dar i lno ob l jubo , boste težko k a j do- 1 
segli, ke r j e za d a r i l n e pogodbe brez iz-
roči tve d a r o v a n e g a p r edme ta p o t r e b n a 
no ta r ska obl ika . D r u g a č e bi pa bi lo ; če 
s te vi le za rad i n a v e d e n e o b l j u b e k a j od 
svojega posestva izročili sinu n a v e d e n e 
m a t e r e in bodočemu vašemu možu. V tem 
p r i m e r u bi se dalo govoriti o n e k a k i od-
p la tn i pogodbi in bi m o r d a p r ed sodiščem 
uspeli . Točen nasvet vam je pa t ežko dat i , 
ke r se ne ve, vkol iko se vam bo posre-
čilo vaše t rd i tve dokazat i . 

S t a n o v a n j s k a zašči ta še v e d n o v e l j a . 
N. K. š e vedno j e v ve l j av i u r e d b a , ki , 
p r e p o v e d u j e o d p o v e d o v a n j e s t a n o v a n j in 
poslovnih pros torov razen iz v n j e j na-
vedenih razlogov. Če s t a n o v a n j e res r a b i t e 
za sebe ali svo jega o ž e n j e n e g a sina ali 
omoženo hčer , ga po u redb i smete odpo-
vedat i . R a v n o t ako tud i v p r imeru , če na -
j e m n i k ne p lača n a j e m n i n e n a j d a l j v me-
secu dn i od dne, za ka t e rega j e b i lo pla- /j 
Čilo dogovor j eno . O d osebe, ki j e bila v , 
vo j a šk i službi, se n e more , dok le r j e bila 
v t e j službi, in še t r i mesece po odpus t i tv i 
iz te s lužbe, zah teva t i plačilo dolžnih 
n a j e m n i n . 

Pobegla žena. K. J. K. Mlada žena , s 
k a t e r o s te bili poročeni šele n e k a j me-
secev, se vas j e navel ičala in šla brez ' 
vz roka proč. Groz i vam s tožbo za pre- v 
živnino in da bo tud i o t roka , k i ga pr i - .'i; 
č a k u j e , posle la v a m v oskrbo. Vpraša te , 3 
če boste res mora l i vzeti o t roka b r e z žene 
in celo za ženo p lačeva t i p r e ž i v n i n o ? — 
Poročena žena ne sme zapust i t i samo-
vol jno moža. Če j e odšla, jo l a h k o z po- j 
s r e d o v a n j e m sodišča prisi l i te, da p r ide 
n a z a j in če se pozivu brez u t e m e l j e n e g a 
raz loga ne odzove, j e s tem sama pod .la 
razlog za ločitev iz n j e u e k r ivde . — Za 
o t r o k a boste mora l i kot oče na vsak na-
čin sk rbe t i in za n j e g o v o p r e ž i v l j a n j e . Če 
bos ta z ženo d e j a n s k o ločena, bo v sporu 
pač va r s tveno sodišče odločilo, p r i k o m 1» 
o t rok živel, ali p r i očetu, al i p r i mate r i , 
ali v k a k e m zavodu. Stroški za to p a gre-
do v b r e m e očeta . — Če bo ho te la žena 
od vas p rež ivn ino zase, vas bo m o r a l a to-
žiti na ločitev zakona. V p ravd i l>o mo-
ra l a dokazat i , da j e bilo skupno ž i v l j e n j e 
z vami nemogoče. Vi boste pa l a h k o do- <]. 
kazovali , da je žena bila kriva v s e m raz-
p r t i j a m . Sodišče bo zaslišalo vse od vas 
oheh p red l agan ih p r ič in izreklo, k d o je 
k r i v : ali žena, ali mož, al i pa o b a . Če lio 
izrečena ločitev zakona le po vaš i krivdi , 
boste mora l i ženi p lačeva t i p rež ivn ino . Če 
bo pa zakon ločen iz o b o j e s t r a n s k e kriv-
de, t o r e j tudi za rad i ženine k r i v d e , po' 
tem žena n ima p rav i ce zahtevat i od moža 
prež ivnine . — S v e t u j e m o o b e m a , da se 
p r e m a g u j e t a in začneta z novim skupnim 
ž i v l j e n j e m , p reden se podas ta na s k r a j m j 
n e p r i j e t n o pot , 


