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Obseg: 1. \h nam je mogode z naSimi nl:mdanaSn)um vini, z danaan]nn
pivom tekmovati alt konkurirati? (Zvrietek); 2. Kako naj se ravna
z dojedimi kobilami; 8. O rastlinski brani; 4 Pada in svinje; 5. Po-
rodilo o delovanju ¢. k. kmet-kem, poskuSevalis®a v Gorici v dobi
od 1907 do 1910 (Nadaljevanje): 6. Razglas zastran nakupovanja
de2elnib Zrebcev zasebne prireje.

Ali nam je mogocée z nasimi dandanasnjimi
vini, z dandanasnjim pivom tekmovati ali kon-
kurirati?

(Zvrietek.)

K ekstraktivnim snovem, katere dospejo v preobilni meri
v vino vsled predolgotrajnega kipenja mosta s tropinami vred
im prikrivajo ali maskirajo potem v vinu vinsko Kislino, spada
tudi Creslovna kislina. Ta kislina pa ne prikriva le vinske kisli-
pe. ampak podeli vinu obenzm trdi ali zagatni okus. Povedano
je bilo uZe. da takega okusa pa v severnih kraiih ne marajo, da
ga kar odlo¢no sovrazijo, ker iim ie — kakor pravijo — Kkar
naravnost ostuden. 1z tega toraj lahko razvidimo, da je na-
pravlienie belega vina, z dolgotrajnim vrenjiem mosta na tropi-
nah, v dvoinem obziru protivno izvazZanju vina oziroma tekmo-
vanju piva v severnih nevinorodnih deZelah.

BoliSega dokaza za to res ni mozno dobiti, kakor ie ta iz
starejSih Casov. Ko sem bil namre¢ Se baron Babo-tov ulenec.
se je vriilo v Klosterneuburgu pogostokrat pokuSavanie vin,
dobljenih iz nasih krajev. Vsakrat pa se ie iziavil baron in izia-
vili so se tudi vsi drugi pokusevalci tako-le: »Premalo kisline
ali celo ni¢ ni v vinu,« Kemicna preiskava pa je dognala, da ni
bilo to resnitno, ampak da je imelo vino kisline dovoli, da je
bila ta, po preobilih ekstraktivnih snoveh, okusu prikrita ali
maskirana, Iz novci§cgd Casa zaieti dokaz, da je temn res tako,
ie pa naslednji. Na Ce¥kem in sicer v Pragi se ie naselil nas
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roiak g. M. Pipan, ter otvoril zalogo in vinoto¢ naSih vin. Nje-
gova tvrdka se glasi: »M. Pipan i spol, prvni slovinsky sklad
vina Kral. Vinohrady, Moravska ulica 18.« Ta trgovina se za-
laga gotovo v prvi vrsti z goriSkimi vini, In vendar ie ¢util g.
Pipan pred dobrimi dvemi mescei potrebo, da se je obrnil do
2. B. Skalickv-a, ¢. k. vinarskega nadzornmka v Kandiii ori
Novemmestu na Dolenjskem in vpradal, Kie da bi se na Dolen)-
skem lahko previdval s finim, belim, Kislikastim, doleniskim
vinom (&vickom). 1z kakega povoda je g. Pipan to storil, je pac
iz vsega, kar ie bilo doslej o kislini povedano, dovolj jasno. Da
mora biti belo vino za severne kraje primerno Kislikastega oku-
sa, navesti ho¢em v dokaz Se naslednie. Ravnokar imenovani
g. Skalicky napravlia iz grozdia drzavnih vinogradov v Vipav-
ski dolini velinoma, da skoraj izklju¢no, bela vina po strogo
nem8kem pacinu, ali po nacinu po Kkakrinem se je nekdai na-
pravijal »Goridki cividine Pravilo za izdelovanje vina
po tem nacinu pa se glasi tako-le: Zmasti popolnoma zrelo
grozdie, tropine takoi opreSa), spravi tako zadoblieni most v
sod, utrdi v sodovo vehino luknio Kipelno veho in poskrbi, da
mos&t popolnoma povre. Po tem nacinu naoravliena, in kar je
pac¢ samo ob sebi razumljivo, obenem po pravilih umnega kle-
tarstva pozneie oskrbovana vina iz vipavskih drZavnih in dro-
gih privatnih vinogradov, so prave zelenkaste barve, pravega
kislasteea okusa, ter v obée tak$na, da so na CeSkem in Mo-
ravskem, kamor jih je g. Skalicky uvedel, kar zaslovela. To se
ie zgodilo Se posebno po vinski razstavi leta 1909 v Pragi,
katero je priredila. po nasvetun in vse hvalevrednem, trudapol-
nem prizadevanju ¢. Skalicky-a, novomeska kmetiiska podruz-
nica. Res da so misliena tu vecCinoma boteliska vina, kakor ze-
len, sipa, pinola, torai same pristne vipavske sorte. Istotako so
pa zaslovela po navedeni razstavi tudi navadna namizna vina
iz vipavskih drZavnih in privatnih trtnih nasadov tako, da se
zelo i8Cejo. Le Skoda, da je bila ravno leta 1910, torai koj prvo
leto po razstavi, kvalitetno slaba vinska letina, katera je vpli-
vala seveda neugodno na utrditev vinske kupdiie.

K pravemu vinskemu okusu, ali bolje receno, k pravemu
znacain okusa za konsum v severne Kraie namenienemu vinu,
spada pa tudi pravi obdrZzek alkohola ali primerna moc vina.
Vpra%a se torai, kako moéna naj bodo za izvoz v severne kraije
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pameniena vina? Marsikateri nad vinogradnik bi utegnil soditi,
da ¢im modneise je kako vino, tem bolj priljublieno je. Temu pa
ni tako. Boteliska vina zamorejo biti poliubno mocna, imeti
~ gmeio celo 10 do 12 odstotkov alkohola, ne pa tako navadna
pamizna vina. Kakor hitro ga vsebujejo ta poslednja ve¢ kakor
6, 7 in kvelem 8 odstotkov, potem Ze ne vgajajo ved, Kaijti
pivci, vaieni na veliko slabotnejSe pivo, se takih vin boje in jih
~ gmatrajo za nepristna — alkohelizirana. Zato nikakor ne kaze
papraviiati vin, namenienih za severne kraje, 1z takih vrst
grozdja. ki dajajo sila mocna vina. Ravno tak3ne vrste pa se fe
pvedlo v noveiSem Casu v nade Kraje in sicer na priporocilo
marsikaterega nepravega strokovnjaka. Tako n. pr. nems$ki
rizling, traminec, silvanec, burgundec, rulandec, skratka same
gospoiske sorte. Iz takih sort napravliena vina stanejo pridelo-
 yalca tudi mnogo preved, ker se pridela namrec na enako veli-
kem prostoru finega grozdja veliko manj, kakor onega navad-
L nih ali slabotneidih vrst™).

V zadnii Stevilki je bilo receno, da morajo imeti vina, ki so
nameniena za eksport v severne kraje, tudi za nos prave last-
 nosti. S tem hodem redi, da ne sme imeti vino, razun navadne-
ga, toda finega-aromati¢nega vinskega duha, nikakega drugega
le kolitkai ptuiega duha, kaiti v tem obziru so severni vinopivci
veliko natancneidi, mnogo Skropuloznejdi kakor smo mi. Ze
celo pa ne sme imeti vino po duhu kak$no vinsko napako in nai
se imenuje ta ze kakorkoli. Da e celo vina s sicer prav finim
~in pristnim moskatovim duhom niso bhogve kako cenjena, ker
- se o takih rado dvomi, da so pristna.

Kar se ti¢e rdecih vin, je bilo Ze povedano, da jih v sever-
~ mih krajih naravnost ne marajo. Glede &rnih vin pa povem, da
: veljam za nje, izvzemsi barve, vse tiste lastnosti, kakor za bela
».wina osobito ne smejo biti tudi ¢rna vina zagatna — trda, mar-
Weé morajo biti kolikor mogoce mila. To se pa doseZe s tem,
“da se pusti kipeti most Srnega grozdia k vedem 3 dni ali 72 ur
oreblianih tropinah. Sicer so pa naSe severne nevino-
ne dezele s ¢rnimi vini Ze tako dobro preskrbliene, namrec
«z dalmatinskimi. Nekdai so bila dalmatinska ¢rna vina v oble

*) O sortah grozdja, katera naj bi se sadila pri nas ravno v svrho iz-
‘delovanja vira za eksport v severne kraje, sledil bo o svojem &asu v lem
listu 2o poseben dlanek. — Pisatelj.
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strasansko zagatna, dandanes se pa izdeluiejo za zunanii Kon-
sum mila réna vina. NaivaZneiSe dalmatinske tvrdke, katere 1z-
vazajo ¢rnino na Cedko, Moravsko, v Bukovino i, t. d., sta dve
vinarski zadrigi in sicer ena v Barn in ena v Visu, ter braca
Didoli¢ na otoku Brad.

Tako je bas$ v zadostni meri povedano, kak3na morajo biti
vipaska in goriSka vina, ako se jih hoce izvazZati v severne
kraje, torai kie. odkodar prihaja k nam pivo, ter tam z niimi
reusirati, t. i. iih dobickonosno prodati. V zadniji Stevilki »12. Ci.e
ie bilo re¢eno obenem, da mora biti vino pravih lastnosti tudi
v zadostni mnoZini ter po kolikor moZno nizki ceni na razpola-
20, ako se hoce, da se kakor Konsumno blago na novo udomaci.
A pogleimo, kako stoiimo glede tega pri nas. Navedeni slu¢al
Pipanov nam to jasno pove. Kakor njemu tako primanjkuje go-
tovo tudi vsem drugim tvrdkam, katera izvazajo nasSa vina v
severne dezele, zadostna mnoZina za zunanio trgovino sposob-
nega vina. Takih tvrdk pa pri nas gotovo ni malo, kajti samili
vinarskih zadrug Steiemo na GoriSkem — brez onih v Furlanii
in brez one v vipavskem trgu — Vipavi — ni¢ manj kakor 14.
Vrhu tega je pa samo v Gorici priblizno 20 vinskih trgovceev,
kateri trZijo seveda ne le z domacimi, ampak tudi z istrskimi,
dalmatinskimi in celo s hrvaskimi vini; s poslednjiimi seveda
e zgoli za domadi konsum. Toraj imamo Se vedno premalo ta-
keea blaga, ki bi bilo sposebno za zunanje trge! — Temu ne-
cdostatku bi se pa prislo v okom odlo®no le na ta nacin, ako s
bo pricelo in sicer ne Sele misliti na pridelovanje velike mnoZin
vina pravih lastnosti, ampak tedaj ko se bo zalelo to resni¢n
izvajati. Kako naj se to izvede, pove nam lahko vinarska zadru-
ga kmetijskega drustva v vinavskem trgu. Tam so prisli Ze pre
vel leti do trdnega prepriCania, da se ni zanaSati glede izdel
vanja enakega pravega vina nikakor na posamezne prideloval
ce. Vsled tega ne sprejema ta velikanska in vzornoureie
na zadruzna klet v Vipavi od svoiih zadruZznikov vina
ampak grozdie, kar je edino pravo, Kajti kakor je bilo v ter
Clanku povedano, ie vino kmetijsko tehniéni izdelek. Vsak teh
ni¢ni izdelek zamore biti pa le tedai v velikih mnoZinah pravi

vgajajocih lastnosti, ako se ga fakti¢no po tvornisko izdelu
ie. Gleite, saj so izdelovali kmetovalci severnih deZel nekdaj pi
vo sami. Nasi Gorenjci ter slovenski Korosci so ga imenovall
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* v 0 l« izgovarijali pa »v o ve, Ali kasno je bilo to pivo? Pisatelj
tega Clanka ga ie svojeCasno sam pokuSal in rei mora, da je
gilo to pivo v primeri z danadnjim tvorniSkim pivom pravi
‘gkandal. Marsikateri porece, izdelovanje vina po tvorniSkem
nadinu to je neka novost, katera se ne da izvesti; ali to ni res-
picno. Pogleimo n. pr. le na Francosko. Tam prideluie grozdie
Fe od nekdaj le kmet (kolon), vino iz njega pa napravlja lastnik
vinograda, ali pa celo Sele vinski trgovec. In pri nas naj bi
Francoze v tem ne posnemali? Posamezni udje naSih obilih vi-
parskih zadrug naj bi si napravliali vino le za svojo rabo in za
Jokalni konsum, za izvaZanie v severne kraje naj bi pa vino
jzdelovale zadruge iz grozdia zadruZnikov. Tako deluje Ze vi-
~ parska zadruga kmetijskega drudtva v Vipavi, kateri gre v tem
- oziru vsa Cast, in v tem naj bi jo posnemale vse druge nase

zadruge.

Kako naj se ravna z dojeéimi kobilami.

' Na vsak nacin ie naiboljSe in jako priporodliivo, da se puste
!" doiece kobile ves Cas. dokler se Zrebe ne odstavi, na padi. Na-
rf ravno Zivlienje je za takSne Kobile najbolj prikladno, kajti to pri-
\
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R. Dolenc.
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- pomore, da imajo vedno zadostno mnoZino mieka. Ni pal nic
..,§olj§cg'zl za proizvaianie zadostne koli¢ine mleka kakor ravno
~dobra paia. Cimved¢ mleka pa ima kobila, tem hitrejSe se Zrebe
1azvija.
~ Toda le redkekdai je konjercjec v stanu ravnati s Kobilo na
~ fa nacin. Le prekmalu nastopi namrec oni Cas, ko morajo dojele
"&obilc zopet na delo, Zrebeta pa ostajati sama v hlevu ali kve-
é&m spremljati vprezene matere.
~ Sicer se uporabijo kobile lahko Ze nekai tednov po oZrebit-
’?i za delo. V nekaterih krajih imajo to navado, da zacnejo rabiti
bile za delo dva do tri tedne po oZrebitvi. Ce se Ze holeio
orabiti dojece kobile za delo, posebno pa razmeroma zgodai
DO 0Zrebitvi, gleda nai se, da se ne uporabliaio za pretezka, am-
za bolj lahka dela. Tezkih del ne smejo opravljati dojece ko-
bile na noben nacin, ker vpliva prenaporno delo slabo in sicer
ne le na kobile, ampak tudi na njihova Zrebeta. Dvema gospo-

b
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darjema sluziti je tezko ali skoraj nemogoce. Ako mora namred
kobila teZko delati in poleg tega Se doiiti, potem mora priti ob
vse svoije moci in osibeti. Vsled teZkega dela pa mora priti ko-
bila tudi ob mieko, kar pa vpliva potem jako slabo na razvoi
Zrebeta. Ce se uporablia taka kobila le za zmerno delo, se ni
bati, da bi vplivalo to slabo na izlo¢evanje mleka. TeZko, na-
porno delo pa zniZa mle¢nost hitro, posebno pri onih kobilah, ki
bi se uporabljale takoj v prvih dveh mesecih po oZrebitvi, kaiti
ravno takrat imajo kobile najve¢ mleka in Ze vsaka malenkost
zamore vplivati neugodno na izloCevanje istega.

Ce se Ze hotejo uporabiti dojece kobile za delo, ne sme se
pozabiti pri tem nikdar na dobrobit Zrebeta. Razun prenaporne-
ga dela vplivaio slabo na mle¢nost kobil lahko tudi razne druge
ckolnosti, tako n. pr. predolga locitev kobil od Zrebet. Vsled te-
ga je treba, da poskrbi vsak konjerejec za to, da ne bo ostajaia
kobila brez Zrebeta predolgo pri delu. Ako se vrne namreé ko-
hila Sele po dolgem Casu k Zrebetu, postane Zrebe preved lacno
in ko se kobila vrne, ter ima obenem mnogo mleka, je lahko mo-
gocte, da se Zrebe presesa. AKo se pa Zrebe presesa, se s tem
moti prebavljanje. Ker so pa Zrebetova prebavila zelo obcutlji-
va, vsled tega jih spravi lahko vsak majhen nered iz reda. Ce
ie Zrebe predolgo brez matere, se mu preved toZi po niei in to
Skoduie njegovemu razvoju. Dokler ne postanejo Zrebeta laéna,
se pocutijo prav dobro in se niti ne spomnijo na mater; seveda
pa le Ce niso premlada. Kakor hitro pa postaneijo Zrebeta latna,
zatno hrepeneti po materah. Cem mlaise je Zrebe, tem bolj po-
gostoma treba, da sesa, zato b’ ne smele biti matere mladih Zre-
bet vel kakor tri ure zaporedoma odsotne. Ko postaneio Zrebeta
starejSa, potem izostanejo matere lahko tudi pet do Sest ur. Na-
dalje pa je treba paziti, da se ne puscajo Zrebeta h takim kobi-
lam, ki se vrnejo z dela segrete in potne, kaiti taksno mleko Zre-
betam lahko Skoduje ter dobe po njem drisko. Ce se vrne toraj
z dela segreta kobila, naj se ne puda Zrebet k nji tako dolgo,
dokler se ne ohladi. Sicer Ce ne se uporabliajo kobile za preved
naporna dela, se ni bati, da bi se preved segrele, izvzemsi o prav
toplih dneh. Nekateri nasvetujejo, naj se kobilo, ko se vrne z
dela, naiprej nekoliko pomolze in pusti Sele potem Zrebe k nji. &
tem mislijo namre¢ prepreciti, da bi se Zrebe, ker je kobilinn
vime mleka polno. ne presesalo, TakSno ravnanie pa je staroe
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kopitno in skozinskozi napatno. Pameten konjereiec ne bo kaj
takega nikdar storil, Kajti s tem ne pridobi nicesar, ampak Zre-
petu le Skoduje, ker se mu odtegne dragoceno mleko.

Ko se odvede kobila iz hleva na delo, naj se Zrebe skrbno
zapre v varen prostor, iz Katerega ni v stanu udreti. Kaijti, ko
ostane Zrebe samo, zacne tekati po hlevu in skusa uwiti, in ved-
fcrat se pripeti, da se pri tem poskoduje, ako se ni uze prej tako
uredilo, da je vsaka posSkodba izkljucena. NajboliSe je, Ce se za-
preta dve Zrebeti v en hlev, ko sta kobili odsotni, ker ostaneta
boli mirni, kakor pa ¢e je vsako zase. V druzbi so Zrebeta nam-
reC mnogo boli mirna in zadovoljna. Po sEkonomue,

0 rastlinski hrani.

Z vsako Zetviio vzamemo zemljii mnogo modi ali prav re-
eno mmogo hranilnib spovi. Uenjaki so uze izracunali, Koliko
Eranilimh snovi posrkajo razne rastline iz zemlie. Da bi vse tu-
kai navajali za8li bi predalec. zato hotemo povedati le toliko,
da se odtegne povrsini 1 hektara zemlie s senom, ki se ga je
nakosilo, 96 kg kaliia, 46 kg fosforove Kisline in 92 kg duSika.
Ako bi se hotelo povrniti zemlji vse te hranilne snovi, bi se mo-
ralo speliati na tak kos travnika pribliZzno 15 tiso¢ kg domace-
ga gnoja (umetnih gnojil pa samo 1200 kg). Seveda je popolno-
ma izkliuceno. da bi kdo razpolagal ¢ez takSno mnoZino gnoia,
da bi pognoiil vsak ha povrsine na zgoraj navedeni nacin. Temu
nedostatku se pa lahko odpomore z umetnimi gnojili in sicer
s ten, da vrnemo zemlii kalii s kalijevo soljo in kainitom, fosfo-
rovo kislino s Tomasovo Zlindro in superfosfatom in dusik s
Cilskim solitrom.

Kali je neobhodno potrebna hranilna snov: razen tega pa
ima tudi Se druge prednosti t. i.. da napravi setve proti susi in
mrazu stanovitneide: provzrodi, da je meso krompirja, pese, re-
pe in drugih sli¢nih pridelkov bolj trdno in da ne gnije tako
hitro. Nadalje je kali tudi dobro sredstvo zoper mrcées v zemlii.

Za gnoijenie v spomladi pride kot kalijevo gnojilo v poStev
le 407 kaliieva sol; za vsak hektar = 1%/, orala zadoSCa te soli
200250 kg. Ta gnojila se uporabijc seveda lahko tudi v jeseni.
Po niivah ie naibolie raztrositi kalijevo sol pred setvijo, toda
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uporabi se jo lahko tudi tako, da se jo raztrosi kar povrh setve:
posebno se priporoca to slednje takrat, kadar se hoce pokoncati
z njo razne Skodljivee.

Tomasova Zlindra (za travnike 600—700 kg) in superiosiat
(300600 kg) sta pri nas Ze zelo vdomadcena, vsled tega so nasi
kmetovalci Ze prepricani, da se izplaa, Ce gnoje z enim ali dru-
gim teh dveh gnoiil. Opozoriti pa je treba marsikoga, da ravna
napacno, ako uporabi za gnojenje samo Tomasovo Zlindro ali
pa sam Superfosiat, kaiti gnojiti se mora obenem tudi s kaliiev-
natimi in dusSeCnatimi gnoiili, ¢e se hoce doseli dober uspeh.

Tretjia neobhodno potrebna hranilna snov je dusik, katerega
vsebuje Cilski soliter in Zveplenokisli amonijak, slednii tudi amo-
nijev sulfat imenovan, Cena amonijevemu sulfatu je v zadnjem
Casu precej poskocila, zato se bo toraj boli izplacalo gnoijiti s
Cilskim solitrom, Katerega rabimo za 1 ha travnika le 100 kg.
Sicer pravijo nekateri strokovnjaki, da travnikov in deteliis¢ ni
treba gnoijiti z dulecnatimi gnoiili, ker srkajo trave in detelje
dusik iz ozracia; toda neverietno je, da bi ga posrkale 92 kg t. i.
kolikor ga porabijo na hektaru. Ako pognojimo rastlinam, rasto-
Zim na povrdini 1 ha s 100 kg Cilskega solitra, dovedemo rastli-
nam 15 kg dusika, kateri jih znatno okrepi. Zapomni nai si pa
vsak, kdor uporablija za gnojenje Cilski soliter, da se mora raz-
trositi prei navedena koli¢ina v dveh obrokih in sicer polovica
meseca marca, ostalo pa en mesec kasneje in vselej le takrat
po vrhu rastlin, ko niso rosne.

e

Pasa in svinje.

() tem pise pl. Naredi v »Gospodarskem Glasniku« to-le:

»Pasa je ona oblika reje svini, za katero so po naravi dolo-
cene. do¢im izhaja krmljenje v hlevu iz kulture in je torei ume-
ten nacin krmlienja. Pasa pa ima za svinje toliko prednosti, da
bi se morala uporabiti povsod tam, kier so dane za to ugodne
prilike.

Glavna prednost pri tem nadinu hranenja svinj ie pad ta,
da je pasa mnogo cenejSa kot krmlienie v hlevu.

M.
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Svinje pojedo vsako zelid¢e, ki po pasSnikih raste bujno in
visoko in ki ga govedo ne mara, ter ne zametajo rastlin na
sencni, mocvirni zemlji. Po niivah ne poZro samo sadeZa, kar
ga je Se kie ostalo, ampak tudi celo mnoZino plevela, ¢rvov in
drugih Skodljiveev. Pase danes ne nahaiamo samo v malo kulti-
wiranih krajih (n. pr. v Nemciji), kier so zelo uspesne, ker se da
z umno paso spraviti iz vsakega hektaria ve¢ kot s pridelova-
niem Zita.

() paSi svini piSe Zivinozdravski nadzornik B. Schumy v
svoii zanimivi in res branja vredni knjiZici o uspeSni svinjereri
(»Ertragreiche Schweinezucht«) sledeCe: »Pala svinj pri nas
pa¢ Ze ni ni¢ ve¢ novega, saj igra po Krajih, kier so sluajno 3¢
na razpolago paSe, veliko viogo. Toda nacin pase ne odgovaria
vec danasniim zahtevam. Niena vrednost ne leZi toliko v hrani,
ki jo Zivalim daje. kakor v moZnosti, da naredimo z njo svinie
zdrave in odporne in jih take tudi ohranimo. Ce se hoemo dr-
Zati zahteve, da naj Zivalsko moZnost za zgodnjo zrelost in lepo
rast ohranimo, ter dalie razviiemo, potem moramo reci, da sama
travina pasa tem zahtevamneodgovarja ved, ker ima trava pre-
malo snovi beliakovin, ki delajo meso. PaSa tudi ne daje dovoli
hrane. Pri samem Krmljenju s paSo bi morali dodajati $e drugo-
pico, ki pa bi nam ta nacin hranjenia lahko naredila predrag.

Umna. kercenainprimernaprehranasvini,
sedoseZzeedinolenardecidetelji. Mlada rdeCa de-
telia ima pribliZzno 17¢ vel beliakovin kot mlada trava in daje
s svojo naglo, koSato rastio popolnoma zadostno hrano za svi-
nie, tako da ne potrebujemo nobenega drugega dodatka. Mani
ugodne so v tei stvari druge vrste detelje, kakor bela detelja,
esparzeta i. t. d. Z rdeo detelio bi k velem Se lucerna lahko
tekmovala. Za te vrste detelie pa je, kakor kaZe izkusnja, treba
svinje pripeti, doCim se nam na rdedi detelii — Ce jo pravilno
spa&ujemo, ni treba bati, da bi svinie bile izbiréne.

Rdeco detelio zacnemo spaSevati, ko je visoka priblizno
ped, torej Ze proti koncu aprila, kveCem v zacetku maja; spa-
Suiemo jo lahko tie do jeseni. Na paso spusamo vse nad pet me-
secev stare svinje, potem plemenjace (razen mriascev in onih
prasic, ki imajo mladice). Celo pitanske svinje lahko v zaletku,
ko jih $e pripravliamo na pitanie, spustamo na tako paSo.
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Presici, ki so Se premladi, namre¢ pod pet mesecey stari,
s¢ s primernim Krmljenjem in s paSo na odlo¢enih pasah pri-
pravljaio na to, da se bodo pozneje samo pash. Prebavila se
morajo privaditi obilni krmi tako, da se s tem ne ovira zgodnla
rast. V tej starosti ne moremo in ne smemo varcevati z mocni-
mi krmili, kajti zgodnja zrelost, ki jo ustvarimo v mladosti, se
nam-pozneie pri reji bogato placa.

Zemlje potrebujemo za tako paso na rdeci detelii razmero-

ma malo. Spio§no se sodi, da zadostuieta dva
orala rdecega detelji§ta popolnoma, da se v

poletiu s samo paSo prehrani petnajst mla-
dihinpetnajststarih svini.

Znani nemski svinjerejec Hoesch ie izracunil v porocilu, ki
ga je podal na kmetiiskem kongresu na Dunaju, da ie treba za
200 svinj in prasic, ki jih hoCemo celo poletie prehraniti s samo
paSo, 7.5 ha deteliista. Ce hotemo imeti pri padi zaZelieni uspeh,
ie neizogibno potrebno, da uredimo paso strogonaslednji nacin:
Svinie se poZeneio na paso veckrat na dan, toda vsakrat le za
eno uro oziroma tako dolgo, da so site. Tako pridejo vedno
la¢ne na paSo in, Ker jim je ¢as odmerien, se morajo pridno pa-
sti. Tako nimaio casa, da bi rile po zemlji in se igrale ali s praz-
nim hoienjem detelio pokoncCavale. V Casu vrocine iih, dokler je
vrode, seveda pustimo v hlevu, toda prvic jih poZenemo na paso
Ze ob 4. uri ziutraj in pasemo iih Se zvecer ob 9. ali 10, uri. Ob
deZeviu je dobro, ¢e « paso za par dni ponehamo in krmino svi-
rie v hlevu: ravno tako moramo ob Casu mrazov ali slane Ca-
Kati, da se vreme zbeliSa.

Povrsina, ki jo mislimo spaSevati, ne sme biti na noben na-
cin prepiclo odmeriena. da bo na njej tudi v suhih letih dovoli
prirastlo. Naj si je potem zemljis¢e enotno ali pa parcelirano, na
vsak nacin je dobro Ce si ga za paSo razdelimo v tri ali Stiri
dele. Plot ni brezpogojno potreben, Ce pa ga ne moremo pogre-
Sati, nam popolnoma zadoS§Ca navadna pregraja iz bodilaste
Zice, ki jo po potrebi prenesemo. V spomladi zeZenemo svinie na
prvi oddelek n tam nai otroci ali pastirii pazijo, da svinie 7¢
skraja detelio dobro popasejo.

Detelia se najlepSe razviia, ¢e se enakomerno prikraiSa in
pusti dalje ¢asa na miru. Doim se svinje paseio na prvem od-
deiku, lahko na drugem kosimo zeleno deteljo za svinie, ki so v
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hlevu ali tudi za govedo. S prvega oddelka pridejo svinje na
drugi. kier ravno tako pazimo, da ga pocasi in temeljito spasu-
jeio. Predno pride vrsta na tretji oddelek, lahko na njem enkrat
7e pokosimo detelio za seno, ali pa jo dvakrat pokosimo za ze-
leno krmo.

Avgusta je deteljiSCe spaSeno in sedaj gremo na kako str-
nisce ali pa na prvi oddelek nazai in potem v doslej opisani
vrsti.

Na dobrem deteliiS¢u in ob pravilno ureieni pasi je nepotrebno
dajati sviniam kako drugo krmo, ker iim daie de-
telia vse, kar potrebujeio za normalni, krepak razvoi. Ce iim
krmimo kaj drugega, provzrod¢imo le to, da si svinje na pasi ne
i&tejo ved tako vestno hrane. Ce pa svinje niso ravno sposobne
za pado, ali ¢e je paSa preslaba, ie potrebno jim dajati vsaki dan
nekoliko zrnja (koruze, ieCmena) ali otrobov.

Posebno skrbno pa moramo paziti na to, da dobivajo svinje
redno dovoli pitne vode, ki se jim naj da vsakokrat preden
gredo na paso.

\' aveustit preidemo z deteljis¢a na strniSca, ki jih spasu-
jemo. Tukaj prihajajo v prvi vrsti v postev strniS¢a po ovsu,
je¢menu, pdenici in stro¢nicah, doim Zitna niso ravno dobra.
Tukai nam seveda ni treba delati oddelkov, ampak lahko pu-
stitmo prasice, da se prosto giblicio po zemljiscu. Tudi sedaj, ko
svinie pasemo po strni&éih, nam ni treba dajati posebne krme,
ker jo zaostali klasi popolnoma nadomestijo. Sele proti koncu
te pade zatnemo dodajati drugoe krmo, da nadomestimo s tem
vedno vedjo slabost pade in navadimo svinjie na krimlienie v
hlevu.

Ta doslei poisani nacin paSe zahteva za nase razmere po-
sebno pozornost. Primeren ie ne le za velika gospodarstva, am-
pak tudi za srednia in majhna, Ce je pri njih le mogoce prideio-
vanie detelie. Glavna prednost pri tem nacinu paSe tici v tem,
da ie zelo po ceni in da se deteljis¢a na ta nacin najboli rentirajo.
Ce racunamo, da je vsakdania pasa vsake svinje vredna le 15 %
in e pasemo 120 dni, ima oral deteljiis¢a krmo, ki je na leto
vredna 225 K. Ta izkupicek je skoro Ze Cisti dobicek, ker je delo
pri tem zelo majhno. S tem nadinom paSe bi pri nas lahko svi-

" piereio zelo povzdignili, ne da bi imeli v poletiu preved dela.
Tudi ne smemo prezreti, da imamo v tem nadinu pase sredstvo,
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ki krepi pri svinjah zgodnjo zrelost in rast z zdraviem in od-
pornostio vred in ki nam omogoéa, da doseZzemo pri svinjih te
lastnosti v naivisii mozni meri.

Sot
POROGILO.

o delovanju c. kr. kmetijsko-kem. poskugevaliéa v Gorici
v dobi od 1907 do 1910.
(Nadaljevanije.)
¢) Posebni naukiomleku.

Nekateri kemiki, ki se bavijo s preiskavo zivil, sodijo, da ie
mleko, v katerem je najti sledove soliterne kisline, prav go-
tovo stanjSano s tako vodo, ki je imela kaj soliterne kisline v
sebi.

Ker si mnenja znanstvenikov v tei zadevi oporekaio, lotili
smo se stvar preiskovati in upamo, da dospemo v prihodniem
letu do koncnih zakljuckov.

Ze po dosedanijih preiskavah pa je dognano, da ni v vseh
slucajih prav, da se po nastopu Sibke difenilamin-reakcije sklepa,
da se je mleku dodalo vode.

4 o

V zadniih letih se je marsikaj objavilo o prasanju. kako ic
spoznati mleko, ki prihaja od bolnih krav: toda nasvetovane
metode niso bile ni¢ kaj zanesliive. Zato smo nadaljevali pre-
iskave o neki metodi, ki jo je iznaSel nadzornik M. Ripper.
po kateri bi se skoro z matemati¢no gotovostjo sodilo, ali pri-
haja katero mleko od holne krave ali ne, ¢esar do sedai nismo
mogli spoznati, e nismo opazovali sumljive Zivali do Casa, ko
smo jo zaklali. Zavod objavi tudi to delo, kakor hitro bode
konc&ano.

* *

Da se obvarujejo zgrizenja uzorci mleka, ki jih zadruZne
mlekarne posljajo v preiskavo radi vsebine toli¢e, dodajajo jim
drugod z uspehom 0.3 cm” amonijakalne raztopine pepelikovega
bikromata, koncentrovanega po N auman n-ovem navodilu.
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Z ozirom na veliko toploto, ki io imamo poleti na Goriskem,
pokazalo se je v mnogih slucajih, da ta dodatek ni bil zadosten.
Zato smo delali poskuinje o tem z najrazlicni§imi sredstvi v
raznih koncentraciiah s posebnim ozirom na vpliv, ki ga nteg-
nejo imeti na natanénost acidimetri¢ne metode za doloevanje
tolsce. Po teh poskudnjah smo spoznali, da z isto gori navedeno
bikromati¢no raztopino, toda v vedjii mnoZini in sicer po 0.5
cm” na 30 cm® mleka, dosezemo najbolidi in najgotoveisi uspeh.
Tako smo potem ravnali v praksi s povolinim izidom.

\ zadniih letih so prisle na svitlo razne nove metode za do-
locevanie toldce v mleku, One so merile naiprei na to, da bi se
koncentrovana Zveplena kislina, ki se rabi po dobro znani Ger-
berievi metodi. nadomestila z drugimi, sirnino raztapliajo¢imi
snovmi. Toda pri vsem tem, da je uporaba kKoncentrovane Zve-
plene kisline zlasti za nespretne roke zdruZena z mnogimi ne-
prilicnostmi in da je celo ved ali manj nevarna, se vendar m
mogla vdomaditi nobena druga metoda.

Edina tako imenovana »Neusal-metoda«, ki je prisla 1z
(lerber-ievega kemicCnega laboratorila v Curihu, kaZe tolike
prednosti, da utegne uspedno nadomestiti staro metodo. Po tej
metodi odpade uporaba koncentrovane zZveplene Kisline, ki se
nadomesti z raztopino neke posebne soli, »Neusal«, ki obsega
tudi primerno mnoZino amilovega alkchola, tako da zadoSca
samo enkratno merienie tekocine, docim je treba po starem
Gierberievem nacinu dvakrat meriti in sicer za Zvepleno kislino
in za amiloy alkohol posebei, Z ozirom na te prednosti spoznal
je zavod za umestno, narediti natanéne primerievalne poskusnije,
da se preprica. ali je nova metoda tudi tako zanesljiva, kakor
ena z Zvepleno kislino, ki je ob&e priznana za natancno. S sve-
Zim mlekom nareiene poskusnie so po obeh metodah soglaSale
v svojih rezultatih: v takih vzorcih mleka pa, ki so Ze en mesec
stali in so se ohranili z amonijalno raztopino pepelikovega bikro-
mata tak$ni, kakorSne posiliajo v preiskavo mlekarnice, kadar
gre za doloCitey tol3¢ne kolicine, so se dosegli navskrizni re-
zultati: po novi metodi »Neusal« so bili za 0.1--0.2% nizji, ka-
kor oni, ki so se dosegli po izvirni metodi. Zato je novo metodo
priporocati samo tistim mlekarnicam, ki izdeluiejo sveze mieko.
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d.) Poizvedbe o sirarstvu v planinski
pokrajininaSedezZele.

Goriski dezelni odbor je odredil nadzornika nasega zavoda
M. Ripper-ia in deZelnega Zivinorejskega nadzornika M.
KlavZar-ja, da na lica mesta pregledata in pretreseta, kako
se dandanes oskrbuje sirarstvo na Bovikem, — kakSne so pla-
nine in kai naj bi se ukrenilo, da se zboljSajo planine in da se
povzdigne nase planSarstvo,

Tekom poletja 1910, sta se omenjena dva vescaka podala v
Bovec, to ie v srediSce nase planinske ovdjereje, od koder sta
obhodila 25 ov¢&jib planin bovskega in kobariSkega okraja. Pri
tej priliki sta nabrala naslednie gradivo za nadaline Studije:

1. Prve poizvedbe za ustanovitev planinskega katastra.

2. Nabrani uzorci povrSne zemlje in one iz spodnjih tal na-
§ih planinskih pasnikov, da se kemicno preiSéejo.

3. Glavne koristne in Skodliive rastline na paSnikih, da se
botani¢no dolo&ijo.

4. Opazke o pasmah ovac in koza, pasecih se na planinah o
nacinu, kako se izkoris¢ajo in o njihovih boleznih,

5. Preiskava mleka hitro po molZi.

6. Poskusnje o ucinku siri§¢a, ki se tam navadno uporablja.

7. Opombe o nacinih. po Katerih se izdelujejo razne vrste
sira.

S. Zbirka sirnih pridelkov, da se kemi¢no preiSce.

9. Fotografiie stanov, stai, sirarske oprave, ovac, koz in
pasniKov.

10. Poizvedbe o pravnih, druStvenih in gospodarskih raz-
merah na planinah.

5. Razna dela.

Ze v porocilu zavoda za dvoletie 1905--1906 smo obiavili
izid prvih preiskav o umetnih gnojitvah: v pretekli dobi smo
nadaljevali to delo in sicer je bila namera naSih preiskav, do-
znati pomanjkanja pepelika v zemliji nasih travnikov. V ta na-
men smo kemi¢no preiskali mnogo uzorcev travnisSke zemlie,
pa tudi sena in otave, pridelanih na umetno pognojenih zemljisc-
nil kosih. Takih uzorcev smo analizirali 85.

B

V to pozvano poskuSevaliite je izjavilo svoie mnenje v

vecjem delu poglavij nameravanega Codexalimentarius
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austriacus« (avstrijski zakonik o Zivilih), kojega I. zvezek je
ravnokar priSel na svetlo.

Pri tei priliki smo botani¢no - mikroskopiéno in kemitno
preiskali mnogo uzorcev izvirnih diSavin (drog), kakor3ne pri-
haijaio iz dezel, kjer so doma in to v namen, da v interesu nase
importne kupdiie skozi Trst izvemo, kako je soditi o pristnosti
~ takega blaga.
| Ko smo po botaniénih znakih in s pomocjo mikroskopa do-

znali nithovo popolno pristnost, vpoStevali smo najiviSe vsebino
pepela (rudninskih snovi), kot ono med kemiCnimi dokazili, od
koie naibolj zavisi priznanje pristnosti. In po tem potu smo mogli
ugotoviti, da so ravno najboliSe nekaterih diSavin razodevale
tako vsebino pepela, ki je v gotovih slucajih znatno presegaia
meie, dolocene po nalrtu zakonika o Zivilih. Seveda smo o tem
obvestili komisijo, katerej ie naloZena sestava omenjenega za-
konika.

Tako smo preiskavali tudi raznovrstne Caje, ki se v veli-
kih mnoZzinah iz raznih strani uvazajo skozi Trst v nase kraje:
s posebno pozornostio smo se bavili s preiskavo dotiCnega za-
voinega blaga. Caj je namred v izvirnih zaboijih ovit v liste, ki
so skoro izkliu¢no svineni. Dasi pa so ti listi cele mesece v
neposredni dotiki s ajem, ne obtii na Caju prav nic¢ svinca. O
tem smo se popolnoma prepricali po svojih posku$njah. — Te
preiskave ie vodil asistent dr. Fran Wohak.

o« L]

»

Tudi v pretekli Stiriletni dobi je v to naproseno poskuSeva-
“lis¢e oddaialo svoie mnenje o zadevah obCnega kmetijstva in
~ sorodnih obrtov; zlasti naj omenimo, da se je izrazilo o na-
slednjih predmetih:
1. Obdelovanie naivazneisih koristnih rastlin na Goriskem.
2. Obdelovanje in umetna gnojitev krmskih rastlin,
, 3. Kemi¢na sestava sena iz raznih krajev: lastnosti raznih
~vrst sena in nithova vrednost.
{ 4. lzruvanje mahu iz travnikov.
|~ 5. Ali in v katerih hrastovih gozdih na Primorskem je do-
~ biti gomoljike.
: 6. O vrstah Loranthus-a in Viscum rasto¢ih na Pri-
i morskem.

F
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7. Kie in kako rase rij (sumah) Rhus cotinus in co-
raria.

8. Ali ie iz gospodarskega staliS¢a priporocati, da se v ve-
likih gozdnih obsegih uporabljajo nasvetovani pripomocki proti
Oi1dium-u na hrastih?

9. Koliko klora imaio v sebi zemlje ob morju in kak vpliv
ima ta na raso trav?

10. O Koristi dobro vrejene kontrole gnoiil in kako iemati
uzorce za kemicno analizo.

(Sledi  Se.)

Stev. 1L 8/1. 12.

Razglas.

zastran nakupovanja deZelnih Zrebcev zasebne prireje.

C. kr. ministerstvo za poljedelstvo vabi vse konjerejce in
posestnike konj, da naznanijo svoje Zrebce, ki jih imajo na pro-
dai naikasneje do zvrSetka meseca aprila t. I
pismeno in neposredno ¢. Kr. ministerstvu za poljedeistvo.

NatancéneiSe pogoje poizvedo lahko prodajalci pri pristoinih
¢. kr. okrainih glavarstvih, ¢. kr. namestni§tvenem svetniku v
Trstu, pri pristoinem mestnem magistratu in tudi pri c. kr. na-

mestnistvi.

TRST, dné 21. janunarja 1912,

C. kr. namestnistvo.



