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Oblogi 1. Kako naj se shrani peSkalo sad_;e, da se dalj &asa ohrani; 2. Zelo
priporofljiva uporaba kutinega sadu; 3. Zavrelka (Nadaljevanje in
konecj; 4. Prva pomo¢ pri nenadnil boleznih in nezgodah pri Zivini
{Nadaljevanje) ; 5. DruStvene vesti; 6. Zapisnik seje osrednjega od-
bora ,Gor, kmet. drudtvas ; 7. Vpradanja in odgovori; 8. OkroZnica
goriskega deZelnega odbora glede podelitve brezobrestnih posojil za
obnovitev po trtni udi unicenih vinogradov

Kako na) se shranl peikato sadje, da se dalj
¢asa ohranl.

Kako se ohrani zveZe sadje dalj ¢asa, to je za marsikakega
sadierejca velikega pomena. Sadjerejec, ki pridela mnogo zim-
skega sadja in ga po obiranju shrani za poznejo prodajo pra-
vilno, pridobi s tem veliko, ker dobi za to sadie o BoZitu go-
tovo mnogo ved, kakor Ce bi ga bil takoj v jeseni prodal. Se-
veda gre med hranenjem Ce se e tako pazi, nekaj sadja v zgu-
bo. Nekaj sadia namre¢ med hranenjem segnije, zgubi pa tudi
na prvotni tezi, ker izpuhti iz njega voda itd, Da se pa prepreci
vsaka taka zguba, ukreniti je treba vse potrebno, Se preden
se sadje shrani. Glede tega priporota O. Walther v »Landw,
Wochenscnrifta §, d. Provinz Sachsen naslednije:

Pazi naj se, da se shranijo le takSne vrste peSkatega sadja,
Ki se ohranijo dalj Casa in tako sadje, ki je bilo pravilno obrano.
Bodisi, da se hoce shraniti sadje Ze v enem ali drugem pro-
storu, ¢ledati se mora vselej na to, da odgovarja prostor vsem
onim zahtevam, ki so za dalino ohranenje sadja neobhodno
potrebne.

Tako vpliva na primer toplina zelo na bolj pocasno ali pa
na hitrejde pozorevanje sadja. Ce je prostor ali sadna shramba
pretopla, pozoreva sadie prenaglo in obenem uvene, nasprotno



— 274 —

pa e je shramba premrzla, pozoreva sadje nenormalno. Tudi
menjajota se toplina vpliva neugodno na daliSo ohranitev
sadja, nasprotno pa je enakomerna toplina in sicer pozimi 2
do 5 stopinj C. in e se ista spomladi samo za par stopinj zvisa,
za hranenie in normalno pozorevanje sadja najugodneiSa, Ako
se temperatura v sadni shrambi pozimi prevec zniza vsled hu-
dega mraza, naj se pokrije sadje z volnenimi odeiami, kaiti,
odeja kot slab prevodnik toplote zabrani, da ne prihaja mrzlota
do sadja. Ako bi vpadla toplina kdaj do nitle, potem nj se pusti
sadje popolnoma na miru dotlej, dokler mraz poneha. Sele ko
je mraz ponehal, naj se prenese sadje v kak drug prostor. Kaijti,
ako se preklada zmrznieno sadije, dobi bleke ali otiske in zatne
potem na teh mestih gniti.

V posebni zvezi s temperaturo je tudi svetloba. Svetloba
provzrota namred razvoj toplote, vsled tega pozori sadie, ki
se hrani na svetlem, mnogo hitreie, kakor ¢e se hrani v boli
temnem prostoru. Iz tu navedenega vzroka je treba toraj po-
skrbeti, da se bo hranilo sadie v boli mraénem prostoru. Da ne
bo sadie preved na svetlem, naj se pregrnejo okna z zagrinjali,
zavije naj se sadje v papir ali pa naj se pogrne spraviieno
sadje s polami papiria.

Da ne bo prihajal zunanji zrak v sadno shrambo, posebno
pa da ne bo sadje na prepihu, na to naj se strogo pazi: sicet
notem reci s tem, da ne sme prihajati v shrambo sveZi zrak,
ampak bi celo toplo priporocal, naj se shramba ob &asu, ko je
zunaj primerna temperatura, na vsak nacin prezrali, kajti to
sadiu nikakor ne Skoduje, ampak ravno nasprotno celo pripo-
more, da se sadje dalj ¢asa ohrani.

Sadju v shrambah Skoduje sprijen zrak zelo, kaijti sadje
vlete prav rado nase ptui duh, kateri mu okus pokvari; zato
naj se strogo pazi na to, da se ne shrani v sadnih shrambah
modno di¥e¢ih tvarin kakor n, pr. sira, Cebule, zelene itd.

Paziti je treba nadalje, da bo v shrambi zrak tudi primerno
vlaZen. PrevlaZen zrak vpliva slabo na sadje, kajti v takem
zraku se razviia plesen, obenem sadje tudi rado gnije. Ce je
shramba presuha tudi ni dobro, ker izhlapi iz sadia prevel
vode, vsled Cesar potem uvene. Sicer se temu lahko odpomore
in sicer s tem, da se tla od &asa do ¢asa poSkropijo nekoliko z
vodo, ali pa se dene v shrambo plitve posode z vodo. Ce postane:



A el e e o e

— 275 —

zrak v shrambi prevlaZen, kar se lahko pripeti o dolgotrainem
deZeviu, je treba poskrbeti, da se tak zrak in shrambe odpravi.
To se doseZe, ako se shramba o takem vremenu velkrat dobro
prezraci. Ako bi prezratevanje samo ne zadoscalo, ali sploh
dolgotrajno slabo vreme ne dopusca, da bi se shramba dodo-
bra prezracila, potem naj se dene v shrambo posoda z Zivim
apnom ali pa s klorkalcijem, Ti tvarini imata namrec to last-
nost, da vsrkavata vlago iz ozralja, Najbolje, je, e se dene ti
tvarini na kako poSev viseCo desko; dolnji konec deske naj se
osloni na kako skledo, da se bo scejala v njo vsled vlage v te-
ko¢ino spremeniena tvarina. Ce je postal klorkalcii prevel
moker, se ga lahko posusi in potem znova uporabi.

Kakor razvidimo iz doslej povedanega, so toplina, svetloba,
zrak in vlaga za hranenje sadja velikega pomena. Iz tega vzro-
ka je neobhodno potrebno, da se vse to Ze pri izbiranji prostora
uvazuje. Prav pogostoma se shrani sadje v kleti, na podstresiu,
ali pa Se celo v sobah. Najbolj primeren prostor pa ie pri na-
vadnih razmerah za hranenje sadja zrac¢na, ne pregloboko pod
zemlio se nahaijajajola klet, Kdor take kleti nima, naj shrani
sadje v kako sobo nahajajoto se na severni strani poslopja.

V takih krajih, kjer se bavijo s sadjerejo v vetem obsegu in
nameravajo shraniti vecio mnozino sadia, napravijo nalas¢ za
10 posebne shrambe. Te shrambe imajo dvoinate stene, naprav-
liene iz slabih prevodnikov toplote, kakor n. pr. iz slame, pe-
pela. Med dvoinato steno se nahaja prazen prostor. Tako iz-
delane stene prepredijo, da ne prihaja mraz, pa drugi strani pa,
da ne prihaja gorkota v sadno shrambo. Streha je izdelana na
enak nacin kakor stene. Vhod shrambe se nahaja na severni
nebni strani, razen tega so tudi vrata dvojnata, da se toplina
shrambi po leti preved ne zvisa,

Mnogo dobrega imajo tudi podzemske shrambe. V takih
shrambah je temperatura vedno enakomerna, zrak je vedno
primerno vlazen, sadje se ohrani v njih prav dobro in izklju-
Ceno ie tudi, da bi uvenelo. Tak3ne shrambe tudi ne stanejo
mnogo. Po potrebi se izkopljeio manjSe ali pa vecje shrambe
oziroma jame; stene in streha se napravijo iz trajnih desk, Na-
vrhu streSnih desk se pribije $e Zlebasta kositerna ploevina in
pokriie streha nato z zemljo, ki se je izmetala pri kopanju
shrambe. V sredi shrambe se napravi $e posebna odprtina, ali
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nekak oddusek, ki sluzi za prezracevanje. Da postane streha
bolj trdna, utrde se stebri, na katere se denejo potem police
ali stelaze, iz tal v streho, Naibolje je, da se napravi tudi v tem
slucaju vhod na severni strani shrambe, po sredi shrambe pa
naj se pusti toliko praznega prostora, da se lahko hodi. Na
desni in levi strani hodnika naj se pa postavijo stelaze,

(Sledi Se).

Zelo priporocijiva uporaba kutinega sadu.

Kutina ie sadno pleme, katero se da na lahek nacin pomno-
Ziti in katero bogato obrodi, ako raste v primerni legi in zemlji.
PomnoZuie se kutina na ta nacin, da se njene mladike oziroma
primerno dolgi ko$¢eki mladik, sli¢no prirejeni kakor trtne Kol-
&i, potaknejo v zemljo. Take Sibice se prav rade vkoreninijo.
Ker se dado pomnoZevati s potaknjenci, zato bi bilo toraj cep-
lenie kutin brezpomembno. Kutine poznamo v naSih krajih l¢
dve vrsti in sicer naso navadno in pa takozvano japonsko ku-
tino. Nada domaca kutina se zove botaniSki »Cydonia vulgaris«,
japonska pa »Cydonia japonica«. V danaSnjem Clanku hoCem
govoriti le o nrvi, Kaiti druga nima za naSe kraje pomena kor
sadjerodna, ampak le kot lepoti¢na rastlina. Japonska Kutina je
namre¢ ona po nasih lepoti¢nih vrstih — parkih rastodi grm,
kateri izmed vseh pri nas na prostem rasto¢ih grmov Spom-
ladi naiprej cvete. Nien cvet ie krasne, zagorelo rudece in po-
zneie roznato rudece barve. Pri navadni kutini ne dobimo bog-
sigavedi koliko vrst, ampak dobi se le jabol¢no in hruskino ku-
tino. Sad prve je podoben jabolku, oni druge pa je podolgast in
podoben hruski. Po cenikih trgovski vrtnariev se navaja vel
kutinih vrst, kakor n. pr. $panska, bereczka, de Vranja, reas
mammouth itd. Ako pa si tu navedene vrste naroc¢imo, se lahko
takoj uverimo, da niso prav ni¢ bolise od nase domace Kutine.
IIporaba sadu naSe demace kutine, je razenv gospojskih, v vseh
drugih kuhiniah tako maihna, da skoraj lahko recemo niceva.
Gospoiske kuharice ukuhavajo namre¢ kutine za zimsko upo-
rabo in sicer dobe iz njih prav okusno, fino diSeco ali kakor
pravimo aromati¢no Xonservo, kutinin kompot imenovano. One
napravljajo iz kutin Zolici podobno tvar, kateri pravijo Kutinin
sir. Ta sir nima razen imena najmanijSe sli¢nosti v okusu kake-
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ga navadnega sira, kajti Kutinin sir je sladak in se da zauziti
le tako kakor vsako drugo ukuhano sdje. Zelo se priporoa upo-
raba kutin za izdelovanje tako zvanega kutinega likerja, ki se
napravi tako-le:

»Prav ali popolnoma zrele in Ze v shrambi pozorele ali
pomedene kutine, se kar naravnost na krhalniku ali ribeZnu,
kakr&en se uporablia za krhljanje kruha, sira itd., skrhljajo.
Nato se sok iztisne iz nakrhlianega materijala in sicer s tem, da
se ga dene v kako redko platneno ruto in dobro iztisne. Na vsak
liter tako zadoblienega soka se doda finega in sicer, Ce je le
mogode, obenem starega slivovica in poldrugi kilogram slad-
koria. Doda naj se soku tudi in sicer na vsak liter kakih 15 do
20 na debelo razrezanih grenkih mandljev, par kosStekov ne-
stolCene sladke Skorje ali cimeta in 6 celih cveditev (Gewiirz-
nelken), Vse to naj se zlije v kak flaskon ali pa v emajliran ali
glaziran lonec in pokrije, ter pusti 14 dni pri miru. PremeSa naj
se le sem ter tia kak3en krat. Po 14 dneh naj se tekoCina — li-
ker prefiltrira, spravi v botilike, jih dobro zamasi ter shrani v
hladni kleti. Cim stareji je ta liker, tolikor finejdi je in postreze
se lahko z niim pri prilikah, ob kakr3nih se je postreglo v preis-
nih ¢asih z obiCajnim, v nasih kraiih pridelanim likerjem t. j.
pikolitom. Kutinin liker napravljiaio posebno na NiZe Avstrij-
skem i pred leti je prisodila komisija velike sadne razstave na
Dunain kmetiiski $oli na Grmu sreberno kolaino za razstavlieni
kutinin liker, katera ie napravila moja soproga, roiena NiZe-
avstrijanka. Kdor ima kutine, naj si napravi tak liker In uver-
ien sem, da mu ne bo nikdar Zal za trud in trosek.

' R. Dolenc.

Zavrelka.

Prvo bo, da skrbimo s pravilnim ravoanjem (glej spis v
16. stev. ,Kmetovalca® iz 1. 1911. ,Resna beseda vinogradnikom
ob trgatvi“) in snago v trgatvi za to, da ne pride preve¢ Sko-
dljivih glivic v vino. To je posebno vaZno tedaj, e grozdje
gnije ali ¢e se vrdi trgatev v mokrem vremenu.

Drugo je, da gledamo na to, da most pravilno kipi, da to-
rej ves ali vsaj ve¢ji del sladkorja pokipi Ze jeseni.

Tretje, pa je, da vino pravocasno s pretakanjem
lo¢imood droz ki sozanj najbolj nevarne. Ce
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vina ne pretofimo, nam lehko vkljub sicer pravilnemu ravnanju
v prihodnjem poletju zavre.

Zato je neobhodno potrebno, davino prvic¢ pretocimo
Ze tekom zime, ko se je vefina droZ polegla na dno soda,
ki jih stem iz vina odstranimo. Kdor vina ne pretaka, ta se ne
more imenovati pametnega gospodarja !

Sedaj, ko vemo, kako zavrelka nastane, lehko uganemo
tako se ji izognemo.

Navadno pretakamo vino prvi¢ meseca decembra Takrat
seveda $e ni popolnoma c¢isto, toda po pretakanju se gotovo
kmalu §Cisti, vsaj povecini. Pri tem so zopet del kipelnih in
drugih, Skodljivih glivic kakor tudi razno blato izlo¢i iz vina
in pade na dno. Takemu blatu pravimo kalez.

Ce pustimo vino na kaleZzu, lehko nastane teckom poletja
tudi nevarnost, da nam vino zavre.

Zato ne zadostuje enkratno pretakanje, ampak vino je treba
pretociti, preden nastane gorko vreme, Se drugic.

Najbolj pripravan je za to mesec februar, najpozueje pa
se mora to zvrSiti meseca marca.

Ce tudi to pretakanje pravotasno zvrSimo, dalje &e gle-
damo na to, da je sod, ki se v njem hrani vino, vedno poln,
torej da vino pravilno zalivamo (glej tozadevni spis v 21. Stev.
»Kmetovalca® iz I. 1911. ,Ravnanje z vinom po kipenju.“) po-
tem je izkljucenc, da bi nam vino zavrelo.

Ce bi pa vkijub temu zavrelo, potem je gotovo vzrok le
slaba posoda, zato moramo tudi s to (glej spis ,Kako se pra-
pilno ravna z vinsko posodo” v 23. &. ,Kmetovalca“ iz l. 1911.)
pravilno ravnati in moramo preto¢ili vino vselej v zdravo, sna-
Zno posodo.

Zelo pospesujejo razvoj zavrelke slabe, gorke kleti. Zlasti
slabe so nase dolenjske zidanice, kjer se navadno na pravilno
napravo Kleti ni¢ ne gleda.

Naj bi se torej vsaj nove kleti napravljale po naukih umnega
kletarstva, torej tako, da so poleti hladne, to je popolnoma
ali vsaj vecji del pod zemljo in z vhodom, zavarovanim s pred-
stavbo proti zunanji gorkoti.

Vpradanje je sedaj, kaj naj storimo, §e nam hote vino
zavreti,

Ali imamo sredstva in ktera, ki zavrelko ozdravijo ?



— 279 —

Zavrelke ni mogoce ozdraviti, kajti zavrelo vino je popol-
moma pokvarjeno in zdravju Skodljivo.

Da se pa zavrelka ustaviti, ¢e jo pravotasno opazimo in
e gremo takoj na delo.

Pri nas je navadno edini pripomocek, ki ga kmetje rabijo,
.da sode polivajo z mrzlo vodo, oziroma da jih ovijajo in hla-

dijo z mokrimi vre¢ami itd.
To sicer ni napaéno, ker hlad ovira razvoj glivic, toda tako

ravnanje zavretje vina kvejemu samo zadrZuje, ustaviti ga pa ne
more.

Najbolj zanesljivo sredstvo, ki se z njim zavretju, cikanje
in druge bolezni vina zanesljivo in za vedno ustavijo, je paste-
riziranje.

Pasteriziranje ima svoje ime od slovecega francoskega ute-
njaka Pasteura (beri Pastéra) ki je prvi popisal razne vinske
glivice. On je dokazal, da glivice, ki Zive v vinu, pritoplini 60
do 70" C. poginejo, ker se v njih strdi beljakovina. Saj sami
vemo, da se pri tej toplini strdi tudi jaj¢ji beljak.

Pasteur je torej priporofal, da naj segrejemo bolno vino
ma 60 do 70° C in stem uni¢imo v njem kali bolezni.

Tega seveda ni mogocle storiti v odprtem kotlu, ker bi pri
tem iz vina izhlapel alkohol, ki Ze pri 78" C vre. Vino bi pa
dobilo tudi neprijeten okus po kuhanem vinu. Zato je k paste-
riziranju treba posebnih priprav. O njih spregovorim prihodnjic.

Drugo sredstvo, ki ga ima vsak vinogradnik na razpolago
— dasi ni tako sigurno — je Zveplo. i

Ce zaZgemo nekaj Zvepla v sodu, potem se razvije v njem
mocno dise¢ plin, to je Zveplov dvokis ali Zveplova sokislina,
ki je hud strup za vsakovrstne glivice.

Ce torej pretoimo v hudo zazveplan sod (na | hl moramo
vzeti vsaj 1 azbestni trak Zvepla) vino, ki hoCe zavreti, potem
zavretje ustavimo, ker Zveplov dvokis vedji del Skodljivih glivic
unidi.

Najbolje je, da v sodu zazgemo najprej le tretjino za nje-
.govo vsebimo potrebnega Zvepla, potem ga napolnimo do tre-
tjiine z vinom ter sod valjamo (kotamo) tako, da ves Zveplov
dim posrka. Natoe zopet zaiveplamo in mnapolnimo do druge
tretjine in konéno Zveplamo tretji¢ in sod napolnimo ter zabi-
jemo. Tako :mocno zweplanje mora razvoj zavrelke ustaviti.
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Del glivic ta hudi duh uni¢i, del pa samo omami, zato ne
smemo misliti, da smo, ¢e smo vino dobro zaZveplali, Ze vse
storili.

Sedaj gre Se za to, da po Zveplu zastrupljene, oziroma
omamljene glivice iz vina odstranimo.

To se zgodi, ¢e vino precedimo, oziroma Cistimo s kakim
moénim ¢Cistilom, na pr. z Zelatino, sirnino, Spansko zemljo itd.

Namesto Zvepla lehko vzamemo sveZ natrijev bisufit, ki
podobno utinkuje kakor Zveplo (glej spis ,Zveplo v kletarstvu®
v 23. stev. ,Kmetovalca“ iz 1. 1908).

Po vinskem zakonu smemo vzeti 5 g tega sredstva na
1 /i vina.

To velja seveda le za vino, ki ga mislimo prodajati, dru-
gace se ga lehko vzame vel, za domaco rabo torej lehko tudi
10 4 na | Al

Ta mnozina bo gotovo zadostovala, da zavretje ustavi.
Natrije, bisulfit se odtehta, reztopi v kozarcu vode, potem se
raztopina vlije v sod, tam se dobro pomeSa in se sod zama$i.

Jako dobro ulinkuje proti glivicam tudi tanin ali ¢reslo-
vina. Ta se lehko vinu primeSa (v finem Spiritu ali Zganju raz-
topljen) do 10 do 15 4 na vsak kehtoliter obenenem z bisul-
fitom.

Ce torej opazimo, da nam misli vino zavreti, potem pre-
to¢imo vino v moé¢no zaZveplan sod (| azbesten trak na | hl),
ali pa vanj pome$amo 5 do 10 4 sveZega natrijevega bisulfita.

Takoj potem (v obeh slucajin) primefamo 10 do 15 g v
Zganju ali v finem S$piritu raztopljenega tanina (¢reslovine).

V treh do $tirih dneh vino precedimo ali pa Cistimo z Ze-
latino (12 ¢ na 100 7 vina).

Ce je vino hudo rjavo, ga lehko &istimo s sirnino (glej
spis ,CiCenje in precejanje vina v 21. Stev. ,Kmetovalca* iz
1. 1909).

Stirinajst dni po &isenju pretoéimo vino v nekoliko zaZ-
veplan sod. Da je vino boljSega okusa in bolj stanovitno, mu
kaze dodati kisline (100 ¢ vinske kisline na 1 i) ali ga pa po-
mesati z bolj kislim vinom.

Ce je pa vino 8ibko (slabotno), se mu lehko primesa 1 !
finega Spirita (zir. 1'/, ! dobrega vinskega Zganja) na vsak hek-
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toliter, oziroma se pomeSa z bolj moénim (na pr. vipavskim,.
istrskim ali dalmatinskim vinom.

Ce je pa vino Ze toliko pokvarjeno, da se ne da vef po-
praviti, potem se lehko — Ce se $e ni alkohol razkrojil — po-
kuha v Zganje.

Sode od zavrelke je treba znotraj dobro postrgati in po-
tem z moénim 5 0|9 nim sodovim ali natronovim lugom veclkrat
izpariti (zakuhati), sicer bi nam v njih lehko tudi drugo vino
zavrelo. Vsi v tem spisu omenjeni prejSnji spisi se dobivaio pri
c. kr. kmetijski druzbi v Ljubljani v ponatisu po 10 h.

C. kr. vinarski nadzornik B. Skalicky.

Prva pomo¢ pri nenadnlh boieznih in nezgo-
dah pri Zivinl.

(Nadaljevanje.)

H kostem spadajo tudi zobje, ti¢e¢i v obeh Celjustnicah
(gornii in spodnji*®); zobie sestojijo iz zobovine (Zahnbein),
w11 tréa od kolcenine, sklenine (Schmelz) in cementa, Vsak
posamezni zob se deli v tri dele: 1. korenino (Zahnwurzel),
zobni vrat (Zahnhals) in zobni venece (Zahkrone). Glede na obli-
ko, mesto in namen zob govorimo o sekalcih (Schneideziihne),
krainikih, podoCnikih, samcih ali jeklih, predmeljakih in melja-
kih (Backenzithne), z ozirom na Cas ko se prikazejo in niih
trpeznost: o miecnjakih in stalnih zobeh (Milch-Dauerzihne).
DorasCene Zivali imajo zobe razdeliene na sledeci nadin:

Govedo | #gornja Eeljnst 6 0 0 0 0 6
| spodnja &eljust o 0 4 4 0 6
Koni } zgornja Celjust 0 | 3 3 ] 6
spodnja Celjust 6 1 3 3 1 6
Svinja = zgornia Celjust 7 1 3 3 | 6
spodnja Celjust 7 | 3 3 1 7

sekalci = spredniki

predmeljaki = podolniki

- meljaki = kotniki

;'] Naravoslovska veda zob ne rafuni k okostnici, ker zobje nastanejo.
na popolnoma drug nadin, kakor kosti pod koZo.



— 282 —

Mlecnjake imenujemo zobe, Ki so ali Ze zaCasa rojstva vidni
-ali se takoj potem prikaZeio, pozneie pa narede mesto trajnim

zobom. To se godi tako redovito pri gotovi starosti Zivinceta,
da imamo v tej prikazni naizanesliiveise merilo za njegovo sta-
rost: zlasti pa pride v poStev izmena zob in sicer prednikov,
Nekateri pari zob imajo Se posebno poznamenovanje: srednja
dva sprednika sekalca se imenujeta pri Zivini tudi kleSce, drugi
par notranja srednika, tretji par zunanja srednika, Cetrti par
sta zadnja sekalca. Vseh sprednikov ima govedo 8 (samo v
spodnji ¢eljusti): pri konju in svinji ith imamo v zgornii in spod-
nii celjusti po 6.

[zmena zob s¢ vrSi pri govedu na sledeci nacin: mlecniki
se prikaZeio tekom prvega mesca, kleS¢e se izmenijo tekom 8,
do 20. meseca, 2 notrania srednika v starosti 2 do 2'/, leta,
zunanja srednika v starosti 3 do 3'. leta, 2 zadnja sekalca v
starosti 3"/, do 4 let.

Konii prineso kleSce (mlecnjake) Ze na svet; notranja sred-
nika se prikaZeta po 4 do 5 tednih, zadnja sekalca tekom '/, do
3, leta. KledCe se izmenijo v starosti 2'/. do 3 leta, notranji
sredniki v 3', do 4 leta, zadnja sekalca 4'. do 5 letu: obenem
(v 4"/, do 3 letu) se prikazeta 2 traina samca ali jekla (Hacken-
ziahne) z ostrim zobom in ostro ostjo.

S petimi leti dobi konj vse traine zobe: mlecnjaki kakor
tudi trajni (stalni) zobje imajo na vrhu podolgasto jamico (ru-
po), ki se imenuje glen (Bohne, Miirke, Kunde); ta se pa s Ca-
som s prezvekovanjem cobdrgne, splitvi in naposled zgine in
sicer pri kles¢ih spodnie Celiusti tekom Sestih prin otraniih sred-
nijikih tekom sedmih, pri zadnjih sekalcih tekom osmih let. V
gornji Celjusti traja to tri leta dalje: glen zgine torej v 9., 10,
oziroma 11, letu na nasprotnih gorniih zobeh.

Konijski zob ima oblike zagozde (klina); poprelen prerez
ali presek zoba se menjava z drganiem; do 8. leta je presek
poprecno podolgast, 8. 12, okrogel, od 12. do 18, leta je vo-
glat, od 18. do 24. leta ima obris hruske, od 24. leta naprej po-
~dolgast v smeri od glave proti repu. V osmem letu nastane na
gornjih zadnjih sekalcih (krainikih). izdolbina, verizek (Einbiss),
“ki pa po treh letih zopet izgine. (Sledi 3e.)

‘A
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Orustvene vesti.

»Gorisko kmetijsko drustvo« v Gorici. - Koreniski trg
(Attemsova palata) ima v zalogi naslednie kmetijske potreb-
&line:

Amonijeyv sulfat z 20',% duSca, posuden in semlet
kv po 36 K 50 v, kg pa po 37 vin.

Superiosiat s 14% v vodi raztopne fosforove kisline
kvintal po 7 K;

Kalijevo sol 42 odstotno kvintal po 14 K:

TomazZzevo zlindro znamka »Zvezda« in sicer za-
jamceno 16% po 6 K, 17% kv po 6 K 38 im I8% kv po 6 K 76 v.

Sezamove semlete tropine, zajamCene s 50%
beljakovin in toldle, v vrecah po 75 kg, po 18", v kg z vreco
vred. MnoZine pod 75 kg po 19 v kg

Seme prav zgodnjega in zgodnjega graha
kg po 2K 10 v in 1 K 50 v.

Razen prei navedenega blaga ima vedno v zalogi pristne
debele in drobne otrobe, sol za Zivino, Pirchove trtne $kropil-
nice, Zveplalnike za trte in sode, razli¢na jeklena orala, slamo-
reznice 1, t, d.

Drustveniki, bivajo¢i na Krasu, si omishiio lahko Tomazevo
Zlindro, kalijevo sol, semlete tropine, klaino apno, fichtenin i. dr.
po tu navedenih cenah pri »Cenfralni podruznici Gor. kmet.
drudtva za Kras« v SeZani.

ZAPISNIK

seje osrednjega odbora ,Goriskega kmetijskeqga druftva“ vriece se
dne 19. septembra 1912. ob 10. uri predpoldne:

Spored:

1. Citanje in odobritev zapisnika zadnije seje.
2. Porotilo tainika.

3. Predlogi raznih odsekov,

4. Volitev ¢lanov v posamezne odseke,

3. Sprejem priglasenih za pristop k drudtvu,

6. Morebitni predlogi.

Navzoli: Predsednik Anton Jakonci¢, tainik Viliem Do-
minko, odborniki: Ammbroz Gabriiel. Alojzij dr. Franko, Peter
Ueban, Franc Martelanc in Saunig Ivan,
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Predsednik konstatira sklepCnost, pozdravi navzote 1in
sporoci, da sta opravicila svojo odsotnost odbornika Ignac Ko-
vac, Sega Anton in Anton MoZina, Nato sporoéi, da bo zasto-
pal ¢. kr. vlado pri seji, kakor je sporocilo dne 16. septembra
t. 1. drustvu visoko c¢. kr. namestnistvo v Trstu, ¢lan tukajSne-
ga c. kr. okr. glavarstva, Ker pa je bil ¢. kr. okr. glavar vsled
vaznih poslov zadrZan, je zastopal vis, vlado pri seii Ernest
Klavzar, c. kr. potovalni ucitelj za kmetijstvo,

Predsednik sporodi, da je pred kratkem preminol drustve-
ni dolgoletni tajnik in odbornik g. Franc Kocianci¢, Omenial je
velike zasluge, ki si jih je pokoinik pridobil za naSe drustvo itd.,
sporocil je nadalie, da je bilo drustvo zastopano pri njegovem
pogrebu po svoiih zastopnikih in sicer po Al dr, Franko in V.
Dominko ter konecéno povabil navzole naj se v znak izraZenja
sozalia dvignejo s sedezev, kar se je tudi zgodilo. Na to preide
na dnevni red.

K prvi to¢ki se oglasi odbornik Franc Martelanc in pred-
laga naj se Citanje zapisnika zadnie seje opusti, Ker je hil ta
zapisnik Ze doslovno objavlien v druStvenem glasifu oPrim.
Gospodariju« in naj se naravnost odobri.

Ta predlog je bil soglasno sprejet.

Pri drugi tocki dnevnega reda precita tainik porodilo, ki
se glasi tako-le:

0d zadnje seje osrednjega odbora vrSele se 27. junija t. L.
imamo sporociti o uradnem poslovanju, o spremembah pri
uradniSkem osobju in o predlogih, ki so iih izrocili predsedstvan
nasi druStveni odseki, naslednje:

Koncem avgusta t, 1. je zapustil sluzbo pri naSem drustvu
knjigovodia Vinko Samokec, nakar je imenovalo predsedstvo
niegovim namestnikom Josipa Muzina, ¢. kr. oroZni8kega
strazmoistra v p,

(d zadnje seie do danes je prejelo drustvo in reSilo pe
predsedstyu kakih 600 ve¢ ali mani vaznih spisov in dopisov.

V prvi vrsti je treba omeniti, da so se odposlali v seii
osredniega odbora dne 27, junija t. |, sprejeti predlogi in inter-
pelaciie, fer na ob&nem zboru dne 25, julija t. [, spreiete reso-
lucije na pristoina mesta in sicer:

Interpelacija pok. odbornika Fr. Kociandi¢a ticola se zah-
teve, nai bi smatrala visoka viada naSe drudtvo kot zastopnika
kmetiiskih interesov v slovenskem delu pokneZene grofovine
Ciorisko-Cradiscanske,

Kar se tice predloga odbornika Aloijziia Brajnika, da naj
bi se namred ustanovila v Standrezu pri Gorici nasa podruzni-
ca, treba pripomniti, da se ta podruZnica do danes Se ni usta-
novila, ker se Se ni zglasil pripravljalni odbor,

Drugi predlog istega odbornika t. j., da naj bi oddala c, kr.
voiaSka uprava v zakup hlevski gnoj iz erarskih hlevov nasi
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podruznici, ki se jo namerava ustanoviti v Standrezu, se je Ze
reSila na letoSnjem ob&nem zboru.

Vprasanie tega odbornika, ki ga je stavil na letoSnient
ob¢nem zborn glede brane, se je resilo s tem, da se je vzelo
izposoieno brano domu.

Kar se ti¢e resolucije odbornika lg. Kovaca, sprejete na
ob&énem zboru, glasom katere se je zahtevalo, naj se prizna
nase drudtvo zastonnikom kmetijskih koristi v slovenskem delu
tukajSne deZele, naj povemo le to .da se je ista dobro utemelje-
na odposlala na pristoino mesto,

Resoluciia odbornika Josipa Mervica, ki je bila sprejeta
na obcénem zboru, ticoCa se zaprositve drZzavne in deZelne pod-
pore v svrho podelitve nagrad onim Kmetovalcem, ki bi na-
pravili vzorne sadovniake, se Se ni predloZila, ker se je ¢akalo
s predlozitvijo na sadjarski odsek, da dolo¢i visokost zneska,
ki nai bi se zaprosil v to svrho.

Tudi druga resolucija tega odbornika se 3¢ ni odposlala
na pristojino mesto, namre¢ ona s katero se je zahtevalo, naj
bi se poskrbelo za izdajo polindno spisane kniige o sadjereji v
slovenskem jeziku in sicer zato. ker se mora napraviti nai-
poprej trikratni prepis originala; za to pa se potrebuje precej
lasa.

Predlog odbornika Aloiziia Braijnika, da naj bi namrec¢ dru-
Stvo poskrbelo za to, da bi se zniZala pristojbina za kmetiiske
pridelke, ki se prinasaio na goriski trg, se je reSila s tem. da je
vzelo stvar v roke Zupanstvo v StandreZzu. Ono namerava
namred stopiti v dogovor z raznimi Zupanstvi in predloZiti po-
tem sklep goriSkemuy magistratu,

(ilede predloga, ki je bil sprejet na letoSnjem ob&nem zbo-
ru, da bhi se namred za oni ¢as, ko se razpoSilja goriski krom-
pir, odpravila carina. ki se jo placa za uvoz krompiria v Nem-
Cijo, se tudi e ni ni¢ vkrenilo. Predlagateli je namrec obliubil,
da izroCi drusStvy dobro utemelien pismeni predlog, Cesar pa
do danes ni storil,

Dezelni odbor goriski je, po predloZitvi bilance in letnega
poro¢ila za leto 1911., nakazal in izplacal druStvy Se drugi
obrok podpore ali podporo namenjeno za Kritie upravnih stros-
kov v letu 1912 v znesku 4000 K.

Da bi drustvo vsaj deloma pokrilo stroske, ki mu jih je
provzrocila otvoritev centralno-podruzni¢ne zaloge v SeZani,
se je obrnilo predsedstvo do visoke vlade in prosilo, naj bi mu
odstopila skupiCek prodane kleti nekdanjega vin. in sadj. drust-
va v Stanielu na Krasu v znesku 1130 K 80 v,

Pro&nja ob&ine Medana, da naj bi nase drustvo storilo pri-
merne korake, da bi se namred ovrgel svojecasni sklep proti
dosedanjemu obi¢ajnemu Zveplanju prunel, se ni odposlala na
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pristoino mesto in sicer zato, ker je napravil Ze deZelni odbor
potrebne korake.

Nasi drustveni odseki so izrocili predsestvu razne pred-
joge in sicer:

Zivinoreiski odsek je predlagal naslednje:

1. Naj bi drustvo na pristojnem mestu odlo¢no zahtevalo,
da naj se razdeli redna letna in izvanredna drZavna podpora,
namenjena za povzdigo Zivinoreje v bodoce po Stevilu glav go-
veie Zivie nahaiajotih se v vsakem posameznem govedorej-
skem ozemlju.

2. Naj se predlaga na pristoinem mestu, da naj se nerezana
.— neskopliena teleta —- izvzems$i v planinskem ozemlju — v
bodode ved ne primerajo, ker ¢e se bodo teleta Se nadalie tako
premirala, kakor je bil doslej obi¢ai. bo to naSim Zivinorejcem
le v §kodo. Premira naj se v bodoCe v osrednjem govedorej-
skem ozemlju in na Krasu samo ona teleta, ki izvirajo od Cisto-
krvnih stariSev,

3. Naj se nadaljuje z razdelitvijo primernih nagrad skrbnim
bikorejcem,

4. Naj se nadalinje z razdelitvijo nagrad za vzorne hleve
in gnojnike.

5, Naj sec dela na to, da obdrZe Zivinorejci v nasih hribik
nailepsa teleta moskega spola — belanske in pincgavske pasme
— oziroma tolminskega rodu za izpodrejo plemenskih bikov,
sicer ne bomo imeli zlepa na Tolminskem zadostno Stevilo li-
cenciranih bikov.

6. Nai se prisili vsako ob&ino, da si priskrbi do konec teko-
Cega leta licenciranega bika.

7. Naj se ustanove po takih krajih, ki so za zvinjerejo ugod-
ni, dopustilne postaje s plemenskimi mrjasci, a plemenske svi-
nie naj se ne oddajajo vel v rejo.

8. Naj se ustanovi za slovenski del GoriSko-Gradistanske
zadruga za razpeCavanje klavnih preSiCev.

9. Naj se obrne drustveno predsedstvo do Stajerskega de-
Zelnega odbora in poporosi, da bi mu odstopil nekaj nalrtov
vzglednih kmedkih sviniakov in naj bi sluzili potem ti nacrti
nasim Zivinorejcem kot vzorci za zidanje hlevov, ki zasluzijo,
da se podele zanje primerne nagrade.

10. Nai se ustanove v osredniem govedorejskem ozemliu
in na Krasu centralne nabiralnice in razpetevalnice za mleko
na debelo,

11. Naj se ne premira goveia Zivina na GoriSko-CradiSCan-
skem vsako leto, kakor ie bil doslej obitaj, ampak le vsako
drugo leto.

12. Naj se predlaga goriskemu deZelnemn odboru, da naj
se¢ obvestiio Zupanstva, kadar se bo hotelo priskrbeti naSim
kmetovalcem junice za pleme, najmani en mesec poprej, preder
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se poda komisija radi nakupa v drugc kraje. Kajti, ¢e se raz-
glasi priskrbovanie plemenske Zivine za kmetovalce samo par
dni pred odhodom nakupovalne komisije, kakor se ie zgodilo
letos, na ta nacin, da se je razposlala okroZnica od 24. avgusta
t. I. na Zupanstva 3ele tri dni pred odhodom komisije, potem
nisl? kmetovalci v stapu priskrbeti si potrebnih novcev za
nakup.

13. Naj se opozorita Zupanstvi Volle in Soca ponovno na
{0, da imata §e dvigniti pri drustvu za vzdrZevanje bikov vsaka
po sto kron, ter da zapade ta podpora s 15. oktobrom t, 1. in se
razdeli potem med one obcine, ki so dobile doslei samo po 30
kron podpore v to svrho.

14, Naj se odgovori c. kr. kmetijski druzbi na Dunaju,
sklicevaje se na svojeCasno povabilo, da naj bi delalo namred
tudi naSe druStvo propagando za udeleZbo nade goveje Zivine
na razstavi, ki se priredi leta 1913. v jeseni na Dunaju, da ima-
mo premalo tak3ne Zivine, ki bi bila za to razstavo primerna.

15. Da naj se zahteva od Ivana Colja, posest. na Briah pri
Rihenberku 25 kron kot od3kodnino za svinjo, ki jo ie imel od
drustva v reji ter jo je pred casom zaklal.

Pri 14. tocki predlaga odbornik Fr., Martelanc, da naj bi
se vdeleZila tudi naSa goveja Zivina razstave na Dunaju in si-
cer vsaj ona belanske pasme. Da se pa omogoc¢i vdeleZba na-
Sim Zivinorejcem, naj se obrne naSe drudtvo do goriSkega de-
Zelnega odbora ter zaprosi, da bi platal vsakemu Zivinoreicu,
ki bi spravil svojo Zivino na dunaisko razstavo stroske.

Obenem je predlagal, naj bi se o Casu razstav za govejo
Zivino, ki se bodo vrSile meseca aprila 1913 na Tolminskem,
izbere Zivina, ki bi bila za razstavo na Dunaju primerna,

Ko stavi predsednik te predloge na glasovanie, spreijeti so
bili soglasno vsi z dodatkom g. Martelanca vred.

(Sledi Se).

Vprasanja in odgovori.

VpraSanije: Teoretitno poulen v ceplienju trt v spece
oko, lotim se dela in sicer od 26. julija do 4. avgusta. Cepil sem
vsak dan. Podlaga, ki sem jo cepil je bila rupestris montikola.
NoZ, ki sem ga rabil pri ceplienju, je bil ravno za to pripraven.
Otesa, katera sem jemal z zakotnih poganikov, sem deval na
diviak in sicer na ono mesto, kier je stalo prej diviakovo oko.
Za povezovanje sem uborabljal elasti¢no vezilo. Po dokon&a-
nem delu sem vse trte dobro pregledal in opazil, da so bila vsa
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‘otesa z lubadom vred Se popolnoma sveza, Ne dolgo za tem
se je pa stvar obrnila drugace. Prej sveZa ocCesa so se zaCela
sedaj polagoma susiti in sicer od spodaj navzgor. Danes je 3¢
samo ena cetrtina oces sveZa. Prosim, da mi pojasnite, kie bj
tical vzrok. (F. R. v K.)

Odgovor: Zalibog je Va§ popis izvriitve ceplenja pre-
malo natancen, vsled Cesar nismo v stanu vedeti, kaj naj bi bilo
vzrok, da so se oCesa posusila, Ker ni letni ¢as za to, da bi pri-
ob¢ili v »Prim. Gosp.« kar dolg Clanek o tem ceplijenju, zato
smo odposlali po posti na Vad naslov obSirneje navodilo o
ceplienju trt v pi¢alo, Ce to navodilo pazliivo preditate, naj-
dete lahko sami vzrok ponesretenemu cepljenju.

St. 13012/12. Giorica, dné 23. sept. 1912,

OKROZNICA

vsem vinorejskim obc¢inam dezele.

Za prihodnie leto 1913 je na razpolago znesek 125.000 kron
za podelitev hrezobrestnih posojil v obnovitev po trtni udi uni-
Cenih vinogradov,

To svoto tvorita prispevek c. kr. vlade v znesku 75.000 K
in prispevek iz dezelnega zaloga v znesku 50.000 K.

Opazamo, da normalno prispevata viada in deZela v ena-
kih delih za prej navedeni namen, a letos se je posrecilo dezeli
2z vztrainimi proSnjami izposlovati od c. kr. vlade, da je do-
volila iz drZzavnih sredstev visji prispevek.

Od zneska 125.000 K se bodo torej dovolievala brezobrest-
na posoiila trtoreicem, ki vloZijo svoie pravilno opremljene
prosnje pri doti¢nem c. kr. okrainem glavarstvu najkasneje do
15. novembra 1. 1912,

Gled¢ opremlianja proSenj se sklicuje deZelni odbor na
okroZnico z dné 1. septembra 1906, §t. 3721/06.

Vabijo se torej obCine, da dajajo prizadetim prosilcem po-
trebna navodila, da jim tako olai§ajo vlaganie pravilno oprem-
lienih proSenj v dosego posoiil brez posebnih tezkoc.

DeZelni odbor.
DeZelni glavar:




