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Pronalazak se odnosi na postupak za
konzervisanje zivotinjskih materijala po-
glavito susenjem.

Konservisanje suSenjem moze se izve-
sti, kao $to je poznato, raznim metodama:

Sirov materijal se moZe usitniti i suSiti
na otvorenom vazduhu i suncu na sasvin
primitivan nacin, kao Sto se upotrebljava
pri spravljanju klipfisa (severno od polar-
nice) ili pri spravljanju mesa (na primer u
juznoj Africi).

Dalje, konzervisanje se mo¥e izvesti za-
grevajuéi materijal u komorama ili kana-
lima za zagrevanje kao kod novih metoda
za spravljanje suve ribe (bakalara) ili raz-
novrsnih mesnih proizvoda.

Najzad suSenje se moZe izvesti provo-
deéi materijal kroz rotacione bubnjeve za
suenje na isti nadin kao Sto se to radi sa
sirovim Zivotinjskim materijalima za gnn-
jiva i sto¢nu hranu.

Metode za suSenje, koje se upotreblja-
vaju u razli¢nim slucajevima u glavnom se
primenjuju prema prirodi sirovih materi-
jala kao i prema upotrebi gotovog pro-
izvoda i uslova za rad na mestu proiz-
vodnje.

Prema ovom pronalasku, konzervisanje
suSenjem moZe se posti¢i na natin, koji
malo zavisi od prirode sirovih materijala
i lokalnih uslova, te se moZe izvesti brzo
i pouzdano, pri femu se dobijaju sasvim
jednoliki proizvodi,

Postupak se sastoji u tome, $to se siro-
vi Zivotinjski materijal zagreva u kupati-
lu neke sredine Cija je temperatura klju-
Canja viSa nego vode. Ova sredina, puito

se odvoji od dobivenog proizvoda, moZe
se opet upotrebiti, Za tu sredinu upotreb-
ljava se poglavito ulje ili mast, dobiveni
prvenstveno od iste vrste Zivotinja kao si-
rovi Zivotinjski materijal, koji se tretira.

Za vreme zagrevanja sredina prvo dej-
stvuje kao prenosilac toplote izmedu top-
lotnog izvora i sirovog materijala. Cim se
sirovi materijal potpuno potopi u sredinu,
dodir ¢e biti osobito potpun i prenosice
toplotu efikasno i jednoliko.

Kako sredina ima viSu temperaturu klju-
¢anja od vode, napon pare u ¢elicnom tki-
vu otvarace postupno to tkivo, para ¢e
odilaziti te ¢e se sirovi materijal osuSiti.

Ovim otvaranjem c¢eliénog tkiva oslo-
bodi¢e se, u isto vreme, moguéi sadrZaji
ulja ili masti, iste¢i ¢e napolje i spojiti se
sa sredinom. Stoga, sredina treba da bu-
de iste vrste. Za vreme otvaranja Celitnog
tkiva u kupatilu, posni deo, kao Zile, hr-
skavica itd. tako isto ¢e apsorbovati mast.
Suv materijal, posle podesnog odvajanja
od sredine, poglavito presovanjem pored
toga, §to ¢e biti osloboden od sadrzaja
vode, u isto vreme ¢e takode upiti mast ili
ulje, pri femu ¢e se spreciti ponovno u-
pijanje vode.

Sredina, koja se moZe neprekidno po-
nova upotrebljavati, postupno ¢e opadati
u slutaju kad je sirovi materijal tako po-
stan, da se ulje ili mast ne cslobada ili se
to vr¥i bar u nedovoljnoj kolitini.

Ako je, s druge strane, materijal ma-
stan, na primer meso s grudi ili sa strane
od junca, svinje ili kita, bi¢e u visku znat-
ne kolicine, keje se mogu ukloniti. Tako
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postupak vodi u isto vreme ka konzervisa-
nju i ekstrakciji ulja ili masti sirovog Zi-
votinjskog materijala.

Ocevidno je da sc temperatura rada
moze sniziti ako se postupak izvodi pod
smanjenim pritiskom. Stepen sitnjenja ma-
terijala, srazmera izmedu sirovog materi-
jala i sredine i temperatura zagrevanja,
odlucni su faktori za izvrSenje, ali postu-
pak se inate moZe udesiti za prost diskon-
tinualan nacin rada, a tako isto i za cir-
Kulacione sisteme, ne udaljujuéi se od ci-
Ija ovog pronalaska.

Kad se upotrebi stoka, svinje i druge
domacée Zivotinje, udalji se sva mast, koja
nije pctrebna da udini meso ukusnijim i
poegodnijim za odredeni cilj. Mast od o-

vih masnih materijala zajedno s polumas- -

nim mesarskim otpacima, koji nisu po-
desni za kobasice ili drugu ljudsku hranu,
stopi se, dajuti loj ili svinjsku mast, a
meso od strazZnjeg dela, bokova i novu,
kao i unutraSnji organi — jetra, srce.
bubreg 1 pluéa — svezi ili usoljeni siuze
za ljudsku hranu kao govedina, Sunka, sla-
nina, kobasice, konzerve itd. Dok se ovaj
pronalazak, kao §to je pomenuto, moze u-
opste upotrebiti za konzervisanje sirovih
zivotinjskih materijala, on je od vaZnosti
na prvom mestu za konzervisanje recenog
mesa i unutrasnjih organa od domacéih i
drugih toplokrvnih Zivotinja, naroéito Kki-
ta i tuljana.

Isto tako se kosti od ovih Zivotinja mo-
gu Korisno konzervisati po ovom postup-
ku, tako da se zdrave mogu doneti kudi,
gde se korisni sastojci kostiju mogu upo-
trebitii na pr. meljué¢i ih pa zatim presu-
judi ih, ili kuvajuéi ih u vodi ili pari.

Kako se hvatanje gore pomenutih mor-
skih Zivotinja vr8i na puéini, a — u slu-
Caju lovljenja kitova — Cesto se putuje
mesecima od mesta stanovanja, prisiljeni
su da bacaju iz broda ogromne kolitine
¢isto izvrsnog i ukusnog mesa i unutras-
njih organa, delimi¢no sirovog, delimi¢no
proklju¢anog u vodi ili pari, gvrsti delovi
ovog mesa i unutraSnjih organa, donese-
ni kuéi zdravi i otuvani, od mnogo su
vede vrednosti nego mala koli¢ina ulja,
proizvedena iz istog, ali do sada nije po-
stojala metoda za konzervisanje, podesna
za narodite uslove.

Dalje, postupak ¢e imati narocitu vaz-
nost za konzervisanje sitnih morskih Zi-
votinja, kojima se hrane veée Zivotinje,
tako isto zvanu kitni rumbac, »krile —, i
t. d., — koje su narotito mnogobrojne u
ledenim predelima i za Kkonzervisanje u
ulju siroma3ne ribe, kao na pr. bakalara,
koje ima u velikim koli¢inama na razli¢i-
tim mestima, kao na obali Konga, u ju-

nopolarnim predelima, Devisovoj prevlaci,
blizu Spitzberga i t. d., odakle je tesko
doneti lov u nepokvarenom stanju na me-
sta potroSnje.

Kad se istera voda, koja kod ribe saci-
njava. oko 5/6 tezing mesa, sve hranjive
supstance u koncentrovanom i c¢tuvanom
suvom stanju mogu se slagati na brodu
dok se on potpuno ne natovari, pri ¢emu
je hranjiva vrednost ovog tovara 6 puta
veta od vrednosti ne tretirane ribe.

Ulje za sulenje ribljeg mesa moZe se u
vecini slucajeva dobiti iz ribljih kostiju i
zeludaca. Moze biti pogodno da se koli-
cina potrebnog ulja ili svinjske masti uz-
me s obale.

Dobiveni osuSeni materijal iz razli¢nih
sirovih materijala — koji prakti¢no sadr-
zava sve hranjive supstance, koji se nala-
ze u sirovim materijalima pre suSenja —
sacinjavace izvrsnu hranu za ljude i Zivo-
tinje. On je narotCito pogodan kao neka
vrsta pemikana (kolaé od osufenog i sa-
mlevenog mesa pomesanog istopljenom
mascu) za domacu ekonomiju u tropskim
predeilma, gde se meso i riba vrlo tegko
odrzavaju u sirovom stanju.

Patentni zahtevi:

1. Postupak za konzervisanje sirovih Zi-
votinjskih materijala naznacen time, Sto
se sirovi materijali zagrevaju u kupatilu
neke sredine, ija je temperatura Kljuca-
nja viSa nego vode, posle ¢ega se dobive-
ni proizvodi odvoje a ta sredina se do Ze-
ljenog iznosa ponovo upotrebi.

2. Postupak za konzervisanje sirovih Zi-
votinjskih materijala, prema zahtevu |,
naznacen time, Sto se sadrZaji vode i ma-
sti sirovih Zivotinjskih materijala reguli-
Su zagrevanjem tih materijala u kupatilu
od masti ili ulja od istih Zivotinja, posle
Cega se mast ili ulje odvoji i do Zeljenog
iznosa penovo upotrebi.

3. Postupak za konzervisanje sirovih Zi-
votinjskih materijala prema zahtevu 1 i 2
naznacen time, $to su sirovi materijali za
vreme tretiranja potpuno potopljeni u do-
ticnoj sredini.

4. Postupak za konzervisanje sirovih zi-
votinjskih materijala, prema zahtevima |
do 3, naznacen time, $to se tretiranje top-
lotom vr§i u vakumu,

5. Postupak za konzervisanje sirovih %i-
votinjskih materijala, prema zahtevima 1
do 4, naznafen time, Sto se postupak u-
potrebljava narotito za meso i unutrai-
nje organe od domadih Zivotinja.

6. Postupak za konzervisanje sirovih %i-
votinjskih materijala, prema zahtevima 1|
do 4, naznacen time, Sto se postupak na-



rotito upotrebljava za iskoriS¢avanje kita nih morskih Zivotinja kao $to je Kitni
1 tuljana. rumbac ili »kril,

7. Postupak za konzervisanje sirovih Zi- 8. Postupak za konzervisanje sirovih Zi-
votinjskih materijala prema zahtevima 1 . votinjskih materijala prema zahtevima 1
do 4, naznacen time, $to se postupak na- do 4, naznacen time, $to se postupak na-
rofito upotrebljava za iskoriSéavanje sil- ro€ito upotrebljava za iskoriSéavanje u

ulju siromaSne ribe, kao §to je bakalar.
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