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Strokovni list za povzdigo in
napredek gostilniéarstva.

Oficijalno glasilo ,DeZelne zveze gostilni¢arskih za-
drug na Kranjskem* in v tej vClanjenih zadrug.

UredniStvo in upravni§tvo
v Ljubljani, Hotel .TIVOLI“.

.Telefunﬂétev. 105.

Stranke govore lahko v urednistvu
vsak delavnik od 10—12 dopoldne

V Ljubjani, dne 15. maja 1911,

_—étév. 8.

TLeto I

Obé&ni zbor ljublianske

gostiinicarske zadruge.
(Dalje.)

V zadevi prireditve II. gostilniarskega
shoda gre tudi nadelstvu velika zasluga. Dasi
je istega priredila deZelna zveza gostilnicarskih
zadrug, je 'vendar nalelstvo te zadruge imelo
najve¢ posia z vodilnimi agendami. To pa
daje za tako obSirno prireditev mnogo dela.

Glede kulturelno strokovnih in u&nih na-
Prav je tudi v preteklem letu zadruga ostala
Zvesta svoji pred tremi leti zasnovani zadati
ter je priredila v hotelu Tivoli Zesttedenski
kuharski tetaj. Za sprejem je prosilo 37 go-
lenk, a sprejeti se jih je zamoglo samo 22.
Pougevalo se je v glavnem praktidno in teo-
retino hotelsko kuharstvo, kalkulacija cen,
kuhinjsko knjigovodstvo, pravilno servirenje, o
higijeni¢nih predpisih v hotelu in gostilni, t. j.
0 snagi in &istosti v kuhinji in hotelu ter o
Poznavanju Zivil in o kletarstvu. Kot vodite-
ljica je funkcijonirala izprasana gojenka du-
Najskega kuharskega seminarija uéiteljica go-
Spica Amalija Golob, praktiéno kuharstvo
I€ uéil diplomirani kuhinjski Sef gospod Jan
Fiala, pravilno serviranje in hotelsko knji-
§0vodstvo je poudeval g. Kenda, o zdrav-
Stvenih in snaZnostnih predpisih g. dr. Rus,
O'Dnzmwauju zivil trzni nadzornik g. Rib-
Nikar in o kletarstvu nadzornik g.Gombad.

O kalkulaciji cen, spisje receptov in gospo-
dinjstvo je pouevala voditeljica gospica Golob.

H koncu tefaja se je gojenkam razkazalo
ve¢ gospodarskih in kulturelnih naprav kakor
mestno klavnico, perutninarski zavod, pralnico
in likalnico g. Sarca, deZelni muzej itd. TeCaj
je prevzel v prireditev tudi dva banketa, kar
je bilo v dvakratno vaznost, prvic, da so go-
jenk skusile prakti¢no tudi vegje prireditve,
drugi¢ pa je bilo to za gmotno stran kurza
vazno osobito letos, ko so bile subvencije v
tako picli meri podeljene.

O izbornih uspehih tega kurza so se pre-
pricali med teCajem zadruZni insfruktor gospod
dr. Blodig in deZelni odbornik g. dr. Zajc,
k sklepu tetaja pa deZelni glavar g. plem,
guklje, vladni svetnik g. plem. Laschan,
podpreds. deZelne zveze gostilniCarskih zadrug
g.Ogorelec ter ve€ ¢lanov nalelstva zadruge
in tozadevnega odseka, med njimi gg. Anz-
lin, Krape§ in Skulj. Na dan gostilnitar-
skega shoda pa se je udeleZilo nad 140 ude-
lezencev skupnega obeda. Vsi ti so hvalili
eksaktnost postreZbe in izborno kuhinjo.

StroSki tega tefaja so znaSali 5167 K
72 vin.

Pokritja je bilo: O4 gojenk vplaganih
K 1450'—. Banketi in druga prodana jedila
so vrgli K 1120°24. Subvencija c. kr. ministr-
stva za javna dela K 740'—. Slavna mestna
ob¢ina ljubljanska K 500" —. Vis. trg. in obrtna

zbornica v Ljubljani K 200'—, DeZelni obrtno-
pospeSevalni urad K 300'— in deZelni odbor
kranjski K 100'—, tako da je bilo K 457 —
primanjkljaja in se je moralo ponovno pro-
siti prej navedene faktorje, da pomagajo z
naknadnimi podporami do pokritja tega zneska.

Nacelstvo pa izreka tudi na tem mestu
vsem prej navedenim korporacijam in dobrot-
nikom javno zahvalo, ker so s tako izdatnimi
podporami dokazali, kako vedo ceniti strem-
lienje in trud po napredku hrepenedega gostil-
ni¢arskega stanu. Javna zahvala gre tudi go-
spodom: S3olskemu zdravniku dr. Rusu, trZ-
nemu nadzorniku Ribnikaju in inSpektorju
Gombacu za njih brezplaten trud.

Pri tej priliki pa se Zal moramo obdreg-
niti v malomarnost ¢lanov naSe zadruge. Taka
brezbriznost in ignoriranje tako vitalnega po-
uka kot se je nudil sedaj Ze v IIl. kuharskem
tecaju, ki se je v Ljubljani vrSil, je neodpust-
ljiva in vse graje vredna. Ako pomislimo s
kako pozrtvovalnostjo poSiljajo gostilnifarji z
deZele svoje hlere in tudi Zene v te kurze in
sicer iz krajev, koder imajo komaj po dva
meseca kaj z boljSimi ljudmi t. j. s tujci opra-
viti. Ljubljanski gostilniCarji pa imajo opravka
z istimi vsak dan. Zato je mnogo teh, ozi-
roma njih naslednikov strokovne izobrazbe
potrebnih kakor oni z deZele. Pa kaj se zgodi?
Zadruga je hotela dati par domacinkam po
prav znizani pristopnini priliko do pouka.

; LISTEX.

miz in kruh vnovi¢ nalozi na takem kraju, kjer gost tega tako

lahko ne opazi.

lIl. POGLAVJE.

Nauk o serviranju.

$ Sodelovanjem strokovnih uéiteljev gg. Karla Scheichelbauerja in Antona
Sirowyja priredil ravnatelj Adolf Fr. Hess.)

(Dalje)

Za gosta doloCene kozarce, steklenice, kroZnike itd. moramo
ko postaviti pred njega, odnosno podati, da so mu takoj pra-
Vilno pri roki. KroZnike moramo postaviti tako, da je monogram,
Odnosng napis na kroZniku itd. ravno v sredi nasproti gostu, tako
Pa ta napis lahko ¢ita. Nespodobno je premikati kroZnike sem
'“_ tia, kadar so ze postavijeni pred gosta. Celo pri pogrinjanju
Mz naj se jedilno orodje (pribori) dona$a na malih plo§tah
“"'Oinikih). ker je to pripravnejSe in lepSe.

Dona%anje in odaaSanje jedilnega orodja (priborov) naj se
kolikor mogo&e mirno izvrSi, vsako roZlanje s kroZniki in Zven-
Clanje s kozarci je nedopustno.

‘ Snaziti, dopolnjevati in pripravijati solnice, nastavke za kis
' olje, longke za gordico, posode za zobotrebee itd. ni dopustno
V pri¢o gostov.

Jestvin se ne smemo s prsti dotikati. Kjer drugade ne gre,
akor n. pr. pri nakladanju kruha, naj se to € le mogole izvrSi
Dr.ed prihodom gostov. Ako je pa treba kruh vnovi¢ prinesti na
Mizo, se najprvo kroZniki in koSarice za kruh poberejo z vseh

Razvrstitev jedl pri obedih. =t

Vsak, kdor se hofe ponaSati z naslovom natakarja ali na- 2
takarice, mora poznati natan¢no pravila, kako se sestavi menu. (%)
Drugafe ni le samo navaden donaSalec jedi, marve¢ tudi ne . 4
more obfevati z bol{§imi gosti, odnosno ne more zastopati go- 95
& -

spodarja pri naro€ilih vedjih obedov, slavnostnih obedov itd.

Priprost menu sestaviti ni tezko, ako se ima pred olmi v
nastopnem podrobneje razloZeno navadno razvrstitev posameznih
hodov. Sestava veljega in finejSega menuja je pa tezka naloga,
ki zahteva mnogo sku$nje. Finih jedi vajenemu gostu nivse eno,
kako, v kakSni razvrstitvi in sestavi se mu servirajo posamezni
hodi, nasprotno, ta ne polaga posebne vaZnosti edino-le na
finost in pripravljanje posameznih jedi, temve¢ tudi na to, da se
jedi skladajo z gastronomi¢nimi pravili.

Pri sestavi menuja je pacv prvi vrsti vpoStevati ceno, ki se
plada za kuvert,

V sploSnem bodi pravec, da moramo pri izborno uspelem
obedu nuditi kolikor mogoce razli¢nega. Izdelkov kuharske umet-
nosti in zato vporabljajotih snovi je toliko in tako razli¢nih, da
ne moremo priti nikdar v zadrego, ako hoCemo sestaviti razno-
terosti nude¢ menu. (Dalje).
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RazposSiljalo se je poSte od hiSe do hiSe, a
zaman. lzgovor je bil: ,]Ja, kdo bo pa doma
delal, ¢ bo hé&erka pouk obiskovala?“ Napo-
sled se jih je prigovarjalo, da naj zastonj vsto-
pijo, da bo zadruga nosila troSke, a tudi tega
ne. To je Zalostno, in ko se bo otrok bolj
zavedal, bo tarnal: Zakaj me niso pustili sta-
ri§i tega in tega uciti, ko je bila zlata prilika.
Ljubljansko gostilni¢arstvo hrepeni v pri-
meri z gostilniCarstvom drugih dezel in drzav
veliko premalo po modernem napredku in zdi
se, da je zadruga svoje kulturno delovanje
en Cetrtstoletje prezgodaj zacela, ker ne najde
med svojimi &lani nikakega pravega zanimanja.
Vzrok temu bo, da bo morala zadruga to de-
lovanje opustiti, ker kot taka vendar ne more
in tudi ne sme vedno le za gostilni¢arstvo na
deZeli se eksponirati, kajti pri vseh kurzih so
bile vedno izmed 20—24 gojenk kveljemu po
Stiri iz Ljubljane, vse druge iz deZele. Tako je
torej priSlo do tega, da mora zadruga uZaljena
stopiti na stran in prepustiti tozadevno na-
daljno akcijo deZelni zvezi gostiln. zadrug.
V ljudomilem oziru je imela zadruga tudi
v preteCenem letu po svojem odboru, po svo-
jem pomodéni§kem zboru in odborih njej pod-
rejenih kategorij skrb in stremljenje za tem,
da njene inStitucije dobro vspevajo in da je
vodstvo njih v vseh ozirih eksaktno in pravilno.
Zadruzna pomocniSka bolniSka blagajna
izkazuje s koncem leta 1910 Ze nad 15 tiso¢
kron rezervnega zaklada, bolniSka blagajna
gospodarjev okrog 10 tiso in zadruga sama
pa nad 3050 kron, tako, da ako bi bilo z da-
nasnjim dnem skleniti raune, dobimo rezultat,
da imajo zadruga in njene bolniSke blagajne
nad 30.000 kron Cistega rezervnega premoZenja.
Uspeh preteCenega leta bi bil Se lepSi, da ni
dezelna bolnica tako znatno zviSala cen za
oskrbovalne stroSke, kar znaSa pri obeh bla-
gajnah skoro nad 1000 kron vec izdatkov.
Zadruzna posredovalnica je v preteCenem
letu malo slabSe uspevala, ker je manjkalo
k temu potrebno osobje, koje bi se moglo s
posredovalnim oddelkom intenzivneje baviti.
V tem oziru bo treba zboljSanja. Posredovalo
se je v 336 slucajih. Denarnega prebitka pa je
bilo K 36°20. (Dalje).

Obéni zbor gostiniGarske
zadruge na Jesenicah.

(Dalje in konec).

S strani nacelstva in zadruZnega instruk-
torja se nato poda pojasnilo, da je po § 24.
pravil mogoce kaznovati ¢lane, ki neopraviceno
izostajajo od zborovanja, z globo do 20 K,
ako odbor to prej sklene in izrecno v vabilu
¢lane na to opozori. Gosp. Pongratzu se tako
kaznovanje zdi kruto in malo umestno. Sploh
je naziranja, da je taka kazen nemogoca. Ker
g. zadruZni instruktor pojasni na podlagi obrt-
nega reda in pravil, da je tako kazen mogoce
celo prisilnim potom izterjati in da je kazen
odvisna od tega, kako se je posameznik opra-
vi¢il radi odsotnosti, pravi g. Pongratz, da bo
na prihodnjem ob&nem zboru predlagal pre-
uredbo pravil. Kon¢no se vendarle sklene, naj
" pri prihodnjem ob&nem zboru nacelstvo upo-
rablja § 24. in v vabilih na to izrecno opozarja
Clane.

S to debato je bila prva toCka dnevnega
reda kon¢ana, zato se preide takoj k racun-
skemu zakljucku za 1. 1910, ki izkazuje 1065
kron dohodkov in 1017 kron izdatkov. Na-
¢elnik gospod Humer poda o tem zakljucku po-
drobno pojasnilo, glede katerega je pripomniti
zlasti, da faktiéni troSki in dohodki nikakor
niso bili tako visoki. Tako visoka S3tevilka je

izkazana le radi tega, ker je v tej svoti nave-
deno tudi precej prehodnih svot. Denar se je
namre¢ nalagal v posojilnico in zopet dvigal,
zato se izkaZe veliko vedji promet. Na zadnjem
obénem zboru se je sicer sklenila petkronska
doklada za vsakega ¢lana zadruge, toda na-
Celstvo za enkrat te naklade ni pobiralo in je
raje primanjkljaj za enkrat krilo iz rezervnega
zaklada. Treba pa je rezervni zaklad spopol-
niti in zato je treba sedaj pobirati 5 K doklade,
ki bo zadoS¢ala za 2 leti, namrec¢ za 1910. in
1911.

Racune s prilogami vred so pregledali gg.
Dolni¢ar, Jelenc in Klinar in ga. Arh
ter izjavita v imenu teh gg. Dolni¢ar in
Klinar, da so v najlepSem redu, na kar se
nacelstvu podeli absolutorij.

O proracunu za leto 1911 poroca istotako
nacelnik g. Humer. ProraCun izkazuje 795 K
potrebscin in 285 K pokritja, torej primanjkljaja
510 K. Primanjkljaj se mora pokriti. Pokriti
pa ga je mogofe na ta nacin, da se doloCi
5 K doklade za c¢lane. V sludaju pa, da bi
danalnji ob¢ni zbor ne sprejel takega pokritja,
bo moralo nacelstvo izvrSiti sklep lanskega
ob¢nega zbora, ki je pravomocen. 5 K bo mo-
ral vsak ¢lan vplacati in naj se sklene danes
tako ali tako.

Kljub temu jasnemu poloZaju radi doklade
se vname o proraunu zivahnejSa debata. G.
Pongratz priporota soglasni sprejem proracuna,
¢e§ da se za vsako druStvo mora placati ¢la-
narina, gostilni¢ar mora biti ¢lan raznih dru-
Stev, torej bo tudi svoje lastno drustvo, ki je
njemu najve¢ na korist, podpiral. Doklada 5 K
ne pomenja ni¢ drugega kakor dveletno ¢lana-
rino. Ta cClanarina je torej ena najcenejSih.
Temu predlogu se protivi gosp. Hauptmann,
ki je mnenja, da ni treba ni¢ placati. Ker svo-
jega predloga ne utemelji, stavi gosp. Dolnicar
predlog, da naj vsak govornik tudi svoje na-
zore utemelji. Zato gosp. Hauptmann svoj pred-
log utemelji s tem, naj se porabijo za vzdrze-
vanje zadruge rezervni fondi. (Op. ur.: To bi
bilo seveda protipostavno). Konéno Se enkrat
priporo¢a g. Pongratz sprejem prorauna, kar
se tudi s 35 proti 1 glasu izvrSi.

Kot odposlanci v zvezni obéni zbor se iz-
volijo nato dosedanji delegati in ker je vsled
najemnikov $tevilo ¢lanov narastlo, Se g. Dol -
ni¢ar ter ga. Arh kot namestnica.

Pri slucajnostih se vname daljSa debata
radi neenotnega postopanja med gostilnicarji
zlasti pri todenju piva. Gosp. Dolnitar doka-
zuje na podlagi izkuSenj, da so takrat, kadar
dogovore gostilnicarji med seboj enotne cene,
oni na slabSem, ki krSijo take domenke. Tudi
ako zaCenja obcinstvo bojkotirati one gostilni-
Carje, ki se ozirajo pri svojih cenah na domenke
med gostilnicarji, kontno ti nimajo radi tega
nobene Skode. Res je sicer, da nekoliko manj
prodajo, toda ako znaSa zviSanje tudi samo
dva vinarja, je pri konénem ralunskem za-
klju¢ku razvidno, da so res nekaj zaslu-
Zili, do¢im so drugi mnogo iztrzili
brez vsakega dobicka. Od nikogar in tudi
od gostilnicarja se ne more zahtevati, da bi
delal zastonj. Ako se dobavne cene zviSajo,
ne moremo ostati pri nekdanjih cenah. Zato
se tudi od gostilniCarja zahtevati ne more, da
bi on imel danes tiste cene, ki so bile pred
20, 30 leti v veljavi. Kdor je toroj pameten,
bo kalkuliral in dolo€il jedi in pijaci take cene,
o katerih ve, da more z njimi izhajati. Sicer
ni zadruga tista, ki dolota cene, pat pa
je Zeleti, da posamezni gostilni¢arji res vpo-
Stevajo cene, ki se na stanovskih sestankih
dolo¢ijo. Tudi bi bilo dobro, da bi se na kak
nacin vse gostilni¢arje obvezalo z mo8ko be-
sedo, da imajo na stanovskih sestankih dolo-

¢ene cene. Vsi izgovori z bojkotom, manjiim
dnevnim obratom itd. so Sepavi. Ako gostilni-
¢arji enotno postopajo, potem ne more imeti
nobeden Skode, ako pa ne postopajo enotno,
so oSkodovani pred vsem oni, ki kr§ijo dologbe
domenkov.

Nacelnik Humer k temu pripomni, da je
res treba se zavedati stanovske solidarnosti.
Zadnji sestanek gostilniCarjev pa je pokazal,
da te manjka med tovarisi v kranjskogorskem
okraju. Nekateri so izrabljali celo ta sestanek
in so potem $e celo delovali proti zadrugi kot
taki in zadrugo oznaCevali kot tisto, ki diktira
in zviSuje cene.

Gosp. Pongratz je mnenja, da zadruga
kot taka sicer ne more predpisovati zadruZni-
kom cen, vendar pa bi bilo priporocljivo, da
se danaSnje navedbe smatrajo za nasvet in da
naj bi se v svrho dolocitve enotnih cen sklical
sestanek gostilnicarjev. Na zadnjem sestanku
se je vsled doklad na pivo sklenilo zviSati cene
pivu. Danes prodajajo pivo nekateri Se vedno
po 20 h '/2 I, drugi po 22 h, in nekateri po
24 h. Trgovci naj nam bodo tu vzor. Ako se
zviSa cena kakemu predmetu, n. pr. sladkorju,
takoj tisti dan imajo vsi temu zviSanju pri-
merno visje cene in sicer vsi od prvega do
zadnjega, Trgovci imajo pac trgovine zato, da
iztrzijo blago z dobickom. Zakaj pa bi morala
biti pri gostilnicarju izjema? GostilniCar je tudi
obrtnik, kateri sme zahtevati za svoje delo in
delovanje placilo kakor vsak drugi obrtnik.

Gosp. Klané&nik iz Mojstrane pripomni
k temu 3e, da neenotne cene zadevajo prav-
zaprav le jeseniSko obc&ino. Zgornja savska
dolina je zviSala soglasno ceno pivu na 24 h
in nih¢e izmed gostov ni temu prav ni¢ opo-
rekal. Treba je torej samo enotnega postopa-
nja, ne pa konkurence med gostilni-
carji samimi.

Gosp. Pongratz se nato spominja Se
konkurence gostilni¢arjem s strani onih, ki
prodajajo pijao brez gostilniSke koncesije.
Dobro bi bilo, ako se jih podvrZe gotovi kon-
troli, na kar se po dalj8i debati uvazuje pred-
log, stavljen od vel strani, naj se v ta namen
doloCijo 3—4 clani, ki od ¢asa do Casa nad-
zirajo take konkurente in o opaZenem posto-
panju porotajo zadrugi radi nadaljnih ukrepov.
Clan skrajne opozicije gosp. Hauptmann se
seveda ne strinja s tem, ker odreka zadrugi
sploh pravico do vsakega obstoja in delovanja.

Konéno se sprejme nasvet gosp. Zupana
iz Mojstrane, naj se radi ravnokar obravnavane
tvarine skli¢e shod gostilni¢arjev po § 2., na
kar nacelnik zaklju¢i zborovanje, ker so s tem
razpravljanjem tudi slucajnosti iz€rpane.

Ob&ni zbor pomogniske bolniske
blagajne ljubljanske gostilni€arske
zadruge.

Tudi ta obCéni zbor bi se imel wvrSiti v
pondelijek 3. maja ob 3. popoldne v restavra-
ciji ,Pri Rozi“. Ker pa ni bil prvotno sklep&en,
se je vrsil ob 4. drugi ob¢ni zbor ob vsaki
udelezbi. NaSe navedbe glede obé&nega zbora
pomocniSkega veljajo forej v polni meri tudi
glede tega in sklicuje se na nje preidemo takoj
k porotilu.

Nacelnik g. Carli pozdravi navzole, pred
vsem obrtnega instruktorja g. dr. Blodiga,
delegate gostilni¢arske zadruge in doSlega
zdravnika gosp. dr. Rusa. Na njegov poziv
preCita nato fajnik gosp. Pintar zapisnik
zadnjega obcCnega zbora, ki se brez ugovora
odobri, ter poda nato sledefe letno porodilo
za poslovno leto 1910:




BlagajniStvo samo se mora nasprotno po-
mo¢niSkemu zboru zelo pohvaliti. Hvala pozrt-
vovalnosti vseh prizadetih, osobito tistih go-
Spodarjev, kateri kavalirsko placujejo vse pri-
Spevke k bolniski blagajni sami, ne da bi kaj
ndtegnili svojim usluZbencem!

Kljub temu, da je deZelni odbor cene
oskrbnim stroSkom v bolniSnici znatno zviSal
in da se je veliko Stevilo bolnikov zdravilo v
bolnici, se je rezervni fond pomo¢nidke bolniske
blagajne prav znatno zvi%al, kar bodete pri
porocilu o ratunskem zakljulku sliSali. PritoZ-
bena knjiga tako proti odboru kot zdravmikom
ali tudi usluzbenim organom je tudi letos ostala
Se prazna, kar dokazuje, da vrSi vsakteri na
Svojem mestu eksaktno in pravilno svojo dolz-
nost. Nekatere zahteve vodstvo blagajne vsled
obstojegih predpisov ni hotelo izpladati, vendar
Pa je odbor na proSnjo po veCini vsem ustre-
gel, in to voligled dobremu uspevanju blagajne.

Clani zadruge so pri raznih prilikah Ze
haglaSali, da bi se prispevki k blagajni vodi-
gled velikemu rezervnemu zakladu Ze lahko
Za nekaj odstotkov znizali, odbor pa je mnenja,
da dokler ne doseze rezervni fond 18.000 K,
to je povpre¢nih dveletnih izdatkov, ki znaSajo
Priblizno 9000 K na leto, se naj prispevki ne
ZmanjSujejo. Lahko pa bo to, upajmo pa¢, po
ugodnem raunskem zakljucku v letu 1912.

Odborovih sej je bilo pet, v katerih je
bilo odlogevati o raznih zahtevkih zavarovancev
Napram blagajni, o tirjatvah blagajne napram
delodajalcem, o povrnitvah oskrbnih stroskov
Za nepriglaSene ¢lane, zdravniSke zadeve, do-
voljevati podpore izven Ljubljane bivajodim
bolnikom in drugih vaZnejSih administrativnih
reCeh. Vpeljavo na lanskem ob&. zboru nasve-
tovanih legitimacijskih kart je odbor opustil,
ker po obstojedih predpisih mora itak vsak
Clan, predno i§%e zdravniSke pomodi, dobiti
izkaznico, da je resniéno &lan te blagajne.
Druge, na lanskem ob&nem zboru sklenjene
Propozicije, je odbor v danih sludajih dobe-
sedno vposteval.

Clanov je imela blagajna pricetkom leta
1910 628, med letom jih je pristopilo 409,
1zstopilo pa 380, koncem leta je bilo &lanov
657 in sicer 197 mo&kih in 460 Zenskih, pri-
fastek je bil 29 &lanov. (Dalfe).

———

Avtomobil v hotelski

sluzbi.

V dana3nji Stevilki prinaSamo sliko avto-
Mobila, katerega si je nabavil hotelir g. Kenda
a prevazanje gostov hotela ,Tivoli“ v Ljub-
ljani in ki pomenja ljubljansko novost.

Avtomobil je delo graSke akcijske druzbe
Puch in jej dela Zast, kajti ta avtomobil ni
Samo solidno, ampak tudi clegantno delo. Av-
t‘3_"11f:)1:>i1 ima obliko elegantnega hotelskega om-
Nibusa, v katerem je prostora za 8 oseb. Poleg
tega sedi ¥e lahko ena oseba poleg 3Soferja,
doim se prljaga gostov lahko da na streho.

otor ima 20 HP mo¢i in vozi lahko s hitrosto
0 50 km na uro.

Pri tej priliki se nam zdi umestno, da iz-
Pregovorimo o avtomobilu v hotelski sluzbi,
€r avtomobil danes ni samo moderno prometno
Sredstvo, temved v gotovih sludajih naraynost
i""'jenski pogoj kakega hotelskega podijetja,
2lasti v nagin letovisih.

Izvoi&eki v Ljubljani, na Bledu, v Bohinju
M drugod imajo sicer svoje tarife, toda ravno
'2voS¢eki so velikokrat veliki gospodje, ki ho-
&jo takoreko& odlodevati o usodi posameznega
Rotela, v Ljubljani n. pr. pravi ta tarif, da se
Plata od kolodvora do glavne poste ravno to-
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Avtomobilni omnibus hotela ,TIVOLI“ v Ljubljani.

liko kakor do hotela ,Tivoli* ali pa do to-
bacne tovarne itd. Vsled tega se seveda izvo-
SCeki le preradi upirajo voziti goste po tarifu
na periferijo mesta ali pa zasole gostu voznjo
tako visoko, da se ta drugi¢ premisli, peljati
se zopet tja, za peShojo je pa prekomoden.
Podobno je tudi na Bledu. Tudi tam je za cel
okoli§ zdraviliS¢a vpeljan eden in isti tarif in
in zato se izvo3&eki branijo voziti v hotele, ki
so od kolodvora bolj oddaljeni. Posamezni ho-
teli, ki nimajo najsreCnejSe lege z ozirom na
prometne zveze radi tega Cestokrat mnogo in
obCutno trpe. Pa tudi v Bohinju ni ni¢ boljSe.
Tamo3njim fijakarjem razmeroma najbolj prija
voznja kolodvor-hotel St. Johann in zato &lo-
veku, ki izstopi v Bistrici, na kolodvoru kaj
neprijetno zazveni na uho klic ,Fahren ange-
nehm? Hotel St. Johann!“ BistriSki hoteli in
hotel Zlatorog ob Bohinjskem jezeru so radi
takega postopanja fijakarjev leto za letom oSko-
dovani, ker se pogosto pripeti, da odpelje fi-
jakar gosta, ki je bil prvotno drugam name-
njen, v nem3ki hotel St. Johann. To se zlasti
zgodi pri onih tujcih, ki lokalnih razmer ne
poznajo in ki vsled takega vsiljevanja te voZnje
morajo smatrati, da obstoja v celem Bohinju
pravzaprav samo ta hotel.

Fijakarjem konéno ni na tem toliko zame-
riti, ker se tako postopanje rodi iz borbe za
zasluzkom. Najbolje pladane ture jim seveda
najbolj prijajo, ravno tako one, ki jim dopu-
§Cajo v enem dnevu mnogo tur. V takih slu-
Cajih si mora hotelir pomagati na drug nadcin.
Najpreprostejsi je seveda navadni hotelski omni-
bus s konjsko predprego.

Za gotova hotelska podjetja pa navadni
omnibus radi prometnih in ¢asovnih razmer ni
priporoéljiv. Ako namre¢ vpoStevamo oddalje-
nost, dohod vlakov, kakovost ceste in drugo,
pridemo veckrat do zakljutka, da je redna
zveza med vlaki in hotelom tudi z dvema omni-
busoma nemogoc¢a in da bi poleg tega ugono-
bil vsako poletje Se po dva do Stiri pare konj.
V takih slu€ajih je edino sredstvo avtomobilni
omnibus, ki prevozi lahko v enem dnevu toliko
kakor trije navadni omnibusi in ki razven pnev-
matike trpi leta in leta, da desetletja.

Seveda so dobayni troski avtomobila zopet
velji kakor treh navadnih omnibusov, do&m
je reZija precej enaka troSkom, ki jih hotelirju
povzrofajo konji, posebno takrat, kadar po se-
zoni niso za drugega sposobni, kakor da se
jih proda — mesarju.

Na podlagi izkuSenj, obrata krajevnih raz-
mer in s pomod&jo prospektov, proraduna ter
rentabilitetnega racuna, Kkatere vsaka tvrdka
avtomobilov vsakemu, ki se za to zanima, da
radevolje brezplatno na razpolago, vsak posa-
mezni hotelir lahko preraCuna, ali bi se mu
izplacal avtomobil kot tak ne oziraje se na to,
da s tem pridobi hotelske goste in prenoCe-
valce, ali pa Se-le takrat, kadar se ozira tudi
na zasluzek iz teh naslovov.

Na vsak nacdin pa bi bilo dobro, da bi
nekateri nasi hoteli imeli svoje hotelske avto-
mobile z natan¢no doloCenim tarifom za posa-
mezne voznje, ki je seveda cenejSi kot z na-
vadnim izvoSCekom. S tem bi se namre¢ vpe-
ljala zdrava konkurenca, ki bi kaj hitro odpra-
vila hotelom na dobro sedanje nezdrave pojave
pri nasih izvos&ekih.

Gostilniska Kuhinja.

Geslo: Gostilna naj majhna je Se tako,

ponos naj ji kuhinja vedno bo.

(PiSe Ivan Fiala, restavrater pri ,RoZi* v Ljubljani).
(Dalje).

Recept Stev. 13.

Boeuf braise Saftbraten.

So¢na pelenka

Dodatki: Zelena, rdefe korenje, petrsilj, Ce-
bulja, poper, nova diSava, nagljevi Zzbicki,
timijan, brinjeve jagode in sol, vino, kis in
juha. RZen kruh.

Pripravi se: Dobro vieZzano notranjo pljué-
no pefenko potolci in nato s soljo in pop-
rom odrgni.

V ponvi prazi na masti zlatorumeno na
tenka peresa zvezano Koreninje, t. j. na pe-
resa zrezana zeleno, rdece korenje, petr§ljeve
korenine, ¢ebuljo, nekaj poprovih zrnov, novo
diSavo, nageljeve zbiCke, timijan in nekaj
brinjevih jagod.

Ko so ti dodatki Ze zlatozarumeneli, daj
v ponev izloCeno, potol€eno in osoljeno no-
tranjo pluno pecenko, dodaj nekaj prav
drobno sesekljanih kosti, zalij vse z vinom,
kisom in juho ter kon¢no postavi ponev v
pe¢nino. Pefenko na to dusi v zaprti ponvi
1'/2—2 uri, pazi pa pri tem, da jo vedkrat
polijes.

Ko je peCenka pelena, jo vzemi iz
ponve, posnami s soka mast, zalij sok vno-
vi¢ z nekoliko vina. in juhe, ter konéno Se
dodaj na ko3Ceke zrezanega rZenega Kkruha.
Omako dobro pokuhaj in jo nato pretlaci
skozi sito.

Servirajo se k tej peCenki riZz, makaroni,
kroketi, cmoki in druge testenine.

Recept Stv. 14,

Boeuf &
la Mode

Goveja pecenka
a la Mode

Boeuf a
la Mode

Dodatki: Slanina, mozek, prekajeni goveji
jezik, rdeCe korenje, kisle kumarice.

Pripravi se: Kos govedine in sicer stegna
dobro potol¢i. Na to pretikaj meso poSevno
z majhnim noZem in ob enem, ko potegnes
noZz iz mesa, daj v zareze za prst dolge
kose slanine, mozga, prekajenega govejega
jezika, rdeCega korenja in kislih kumaric.



Na to osoli in popopraj meso ter ga dusi
enako kakor je navedeno pri receptu Stv. 13.
Pri duSenju je samo ta razlika, da je tukaj
omaka (sok) prav redka, da je ne zgosti§
s kruhom in da z njo ne polijeS pelenke,
marve¢ jo da$§ le pod pecenko.

Servirajo se k tej pecenki enaki predmeti
kakor k so¢ni pecenki.

Opomba 1. Kot dodatek za duSenje se vpo-
rablja ponekod tudi rad vr§i¢ek pehtrana ali
pehtranov kis.

Opomba 2. Ako hofem, da je pefenka lepo
rde¢a in da je videti, kakor bi bila preka-
jena, potem moram meso 48 ur pred du-
Senjem s salpetrom in nekoliko sladkorja
odrgniti, nato pokriti in obteZiti.  (Dalje).

Vprasalnica.

VprasSanje §t 17:

Prosim, da objavite v listu vzorna pravila
»strelskega kluba“ in obenem omenite, ali je
treba tak klub naznaniti tudi okrajnemu gla-
varstvu.

Odgovor:

Radi pomanjkanja prostora in ker je se-
zona za ,strelske klube* pozimi, objavimo za-
proSena pravila v eni prihodnjih Stevilk. Da-
nes Vam odgovorimo samo na drugi del Va-
Sega vpraSanja in sicer z ne, ker je to le
prostovoljna zdruzitev z namenom zabavati se.

Vpraganje Stev. 18,

Ali je spodobno, da hodijo gostilnicarji,
da Se celo hotelirji, vedno pokriti po go-
stilniSkih sobah in najsi je Se toliko gostov
navzolih? In za to se posluZujejo Cisto navad-
nih &epic, s kakorSnimi tudi po ulicah hodijo.
Da, e celo sinovi takih vedno pokritih gostil-
niarjev se posluzujejo te svobode. Ali je to
prav?

Odgovor:

Ne. Ze navadna dostojnost zahteva, da se
odkrijem, kadar pridem v tujo sobo in da sem
odkrit, kadar so v moji sobi gosti. To velja
tudi za gostilniS8ke prostore, etudi jih je sma-
trati za javne lokale. Gostilni¢ar, kavarnar, ho-
telir bodi v svojih prostorih vedno odkrit, tudi
takrat, kadar ni gostov poleg. Seveda velja to
pravilo tudi za sinove, za te v Se veCji meri
z ozirom na mladost. Priporofati moramo to
zlasti iz zdravstvenih ozirov, ker se pac vsi
zdravniki strinjajo v tem, da odkrita glava —
izvzemsi slucajev prepiha — zdravju bolje prija
nego pokrita. Zdravnik bi o tem lahko spisal
cel ¢lanek. V tem slufaju pa menimo, da za-
doscajo naSe navedbe.

VpraSanje 5t. 19.

Kedaj se mora pretoCiti vino, ki sem ga
dobil Ze jeseni? Imam namre¢ 3 velike sode
rebule, cvitka in ¢&rnega istrijanca ter 3 hl
refoSka. Ta, kakor tudi rebula, imajo Se nekaj
slad¢ice in rebula se pri¢enja Kkaliti. Kaj je
temu vzrok?

Odgovor:

Za pretakanje ze jeseni v klet spravljenega
vina, je sedaj najugodneji in v bolj gorkih
kleteh tudi najnujnejsi Cas. Zlasti velja to za
rebulo in refoSk, o katerih pravite, da imajo
Se neko sladcico.

Slad¢ica pride od tod, ker ni Ze jeseni,
t. j. v moStu ves sladkor pokipel. Ko je nasto-
pilo jeseni mrzlejSe vreme, je tudi polasno
kipenje ali vrenje v vinu popolnoma nehalo,
a priéne zopetno Kipenje, ko se klet in vino
sedaj v spomladi primerno segreje. Od tod
tudi kalnost, Tako kipenje je navadno v zvezi
§ poganjanjem frt.

Ce nimate ravno sedaj primerne posode
za pretakanje ali Ce Vam v to primanjkuje

¢asa, potem pa vsaj odprite vse vehe vsaki
drugi ali tretji dan ter jih ne smete zopet trdno
zabiti. Pri Se nekoliko sladkih vinih pa je naj-
sigurneje, ¢e sod sedaj z veho sploh ne za-
taknete, marve¢ da postavite na veho kipelno
veho ali pa s peskom napolnjen platneni zak-
ljicek. Ta naj ostane na vehi, dokler vino Sumi.

Ako takih sodov, v kterih je pri¢elo vino
zopet kipeti (Sumeti), ne odprete, potem nastane
vsled razvijajofe se ogljikove kisline taka eks-
plozija, da ali vrZze veho ven ali pa da pocijo
posamezni obrodi.

Pred in med pretakanjem
dobro zradi.

VpraSanije $t. 20.

Ali je bolje Ce nastavim v gostilni vedje
ali manjSe sode?

Odgovor:

To se ravna pa& po prodaji. Cim manj
prodate, t. j. ¢im pocasneje tolite, tem manjSe
sode nastavite. To velja posebno pri Sibkejsih
vinih in takih, katerih glavna dobrota je od-
visna od mnoZine ogljikove kisline, t. j. od rez-
kobe, kakor n. pr. pri cvicku.

Veckrat je ravno stoCenje vina iz velikih
sodov krivo, da se vino v okusy ¢&isto predru-
gali ter da postane Sibko in da se proti koncu
skisa.

Ako je nastavljen velik sod, ki teCe morda
2 ali celo 3 mesece, potem se mora vino, ka-
kor hitro ni ve¢ kot polovica notri, pretoditi v
manjsi sod in tega nastaviti Ce se pa ima
drugi sod enakega vina, se pa tega nastavi,
pretofeno vino pa pusti v zabitem sodu na
miru, dokler novonastavljeno potefe. Tako se
preto€eno vino zopet okrepla in zboljSa.

VpraSanje Stev. 21.

Dajte nam navodila, kako mora biti se-
stavljena proSnja za potrditev pravil gostilni-
Carske zadruge.

Odgovor:

Ako ste pravilno in v smislu nasih dose-
danjih navodil postopali, se ta nekolekovana
pro3nja glasi:

Slavno
c. kr. okrajno glavarstvo
v

naj se hram

Podpisani je bil na sestanku gostil¢arjev
dne izvoljen za nacelnika priprav-
ljalnega odbora, kateremu se je poverila na-
loga, da naj ¢im prej izposluje odobritev pra-
vil gostilni¢arske zadruge za sodni okraj (ob-
ine ) s sedeiem v -
Zato prilagam pod 1. na tem sestanku
sprejeta pravila v dveh izvodih in dodajam
obenem zapisnik zgoraj omenjenega sestanka,
iz katerega izhaja, da je bil sestanek pravilno
sklican in da se je od upravicencev iz-
reklo za ustanovitey take zadruge, kar
odgovarja zakoniti nadpolovi¢ni vecini.

Udano torej prosim:

Slavno c. kr. okrajno glavarstvo naj bla-
govoli zadrugo Cim prej ustanoviti in pravila
v svrho odobritve predloziti visoki c¢. kr. de-
Zelni vladi.
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kot nacelnik pripravljalnega odbora.

Kakor smo Ze omenili, poSljite to sicer na
glavarstvo naslovljeno pro3njo obrtnemu in-
struktorju gosp. dru. Blodigu v Trst, ker je na
ta nadin uradno postopanje mnogo bolj eno-
stavno in se ustanovitev pospesi. Dobro je
tudi, ¢e o priliki stopite Se osebno do okraj-
nega glavarstva in prosite ponovno za hitrejSo
reSitev.

Hobenu slovensku gostilna
brez Gostilnie, Destnika.

Razno.

Obi&ni zbor gostilnitarske zadruge v
Mokronogu se je vrSil 11. t. m. Radi yomanj-
kanja prostora objavimo obS3irnejSe porodilo
prihodnjic.

Obéni zbor prometnega drustva na
Bledu. Pravzaprav ne spada delovanje teh
drustev v delokrog gostilni¢arstva. Ker so pa
zlasti nasi gorenjski gostilni¢arji = prizadeti na
tujskem prometu, smo se odlocili od ¢asa do
¢asa pecati se tudi s tujskim prometom. Glede
blejskega ob&nega zbora pripomnimo danes radi
pomanjkanja prostora samo, da je bil ta ob¢ni
zbor dobro obiskan in da je jasno pokazal,
kako se vsi interesenti brez ozira na njih po-
lititno naziranje zanimajo za to, da bi se pro-
met na Bledu povzdignil in da je torej vse
govoriCenje needinosti na Bledu neresnicno.
Obsirneje porodilo prihodnji¢, -

Blagor jim, sre¢nim ljudem! Jako zna-
¢ilno za miSlenje nekaterih nasih gostilnicarjev
je pismo, ki je doSlo naSemu uredniStvu iz
ljubljanske okolice. V tem pismu pravi neki
Tomaz iz okolice Grosuplja, da se mora na
kmetih polje obdelovati, ne pa ,Vestnik® brati.
Pritrdimo mu, toda ob enem pa mislimo, da
ljudje enakega miSljenja sploh ne potre-
bujejo gostilniSkih koncesij in da je pred vsem
treba zadeti delovati na to, da se gostilni-
Carski stan polagoma iznebi takih in enakih
nazadnjakov. Strokovne izcbrazbe je na Slo-
venskem vsak stan potreben kakor riba vode
in najmanj se more delati pri gostilni¢arjih
izjeme.

Jako ljubeznivo. Od vec strani so nam
ze doSle pritozbe, da nekatera okrajna glavar-
stva in Zandarmarija z ovadbami radi obrtnih
prestopkov, ki jih vlagajo zadruge, naravnost
ljubeznivo postopajo. Cetudi so v ovadbah
navedene price, se teh ne zasli§i. Zaslidi se
edino osumljenec in potem je stvar koncana
Poleg tega so nam pa znani slucaji, v katerih
so bili osmuljenci natan¢no pouceni, kdo je
vloZil ovadbo itd. Ne maramo tukaj dalje raz-
pravljati, izvajamo samo: Povsod se morajo
v kazenskih zadevah zasliSati price in Se-le na
podlagi izpovedb pri¢ se more verjeti obtoZen-
cevemu zagovoru. Tako tudi tukaj. Nikakor pa
ne gre, da bi se obratno postopalo in da se
celo pri opravieni ovadbi hote onega, ki je
ovadbo vlozil, Sikanirati. Dobro bi bilo, ako
posamezne zadruge sortirajo take slucaje, da
bo potem zveza potrebno ukrenila. Tudi slu¢aji
se ponavljajo samo v gotovih okrajnih glavar-
stvih. Zato pravimo: ce se drugod vpoSteva
obstojeCe zakone, se bodo tudi tu odpravile
azijatske razmere in poskrbelo se bo, da dre-
vesa ne zrastejo do nebes.

Neverjetno, toda res! UdeleZenci zad-
njega gostilni¢arskega shoda v Ljubljani se
gotovo Se Zivo spominjajo, kako so zlasti naSi
tovariSi iz vinorodne Dolenjske toZili radi kon-
kurence, ki se jim povzroca s takoimenovanim
toenjem pod vejo ali osmico. Sprejela se je
v tem oziru resolucija in deZelna vlada je tudi
obljubila, da se bodo Zelje gostilnitarstva vpo-
Stevale —— kljub temu se nam porota sledeci
slu¢aj. V Mokronogu je vsega skupaj 14 go-
stilniCarskih koncesij, Cetudi kraj ni bogve
kako velik. V trgu samem Zivi tudi posestnik,
vinotrzec, usnjar itd. g. Penca, ki v mokro-
noski obc¢ini sam nima nobenega vinograda.
Lansko leto je sploh pridelal malo vina, nam-
re€ okroglo 20 hl. Nakrat pa se mu je polju-
bilo zaprositi za dovoljenje toéenja pod vejo
in v veliko zacudenje in ogorfenje tamosnjih
gostilni¢arjev se mu je to dovoljenje tudi izdalo.
Tako sedaj gostilniCarji v Mokronogu sredi
trga lahko opazujejo, kako se petek in svetek,
od ranega jutra do poznega velera toli pod
vejo. Vprasamo samo, ali je znano oblasti,
kako se glase pogoji za podelitev takega do-
volienja? Ali morda okrajnemu glavarstvu ni
znano, da je bila lanska letina izredno slaba,
da primanjkuje na vseh koncih in krajih do-
mace kaplje in da se morajo zalagati tudi
gostilni¢arji v vinogradnih krajih z vinom od
drugod ? VpraSamo dalje, ali so v Mokronogu
za kaj takega dane krajevne potrebe? In kon-
¢no! Ali ima morda ta zakonita dolofba na-
men, uveljavljati naravnost umazano konku-
renco? Ali ni morda treba pri trgoveu z vinom
za tak slufaj postopati skrajno previdno? To
naj za danes zadoS$¢a. Pripomnimo le, da je




Dezelna zveza gostilni¢arskih zadrug na Kranj-
skem* Ze storila korake, da se nadaljno tako
postopanje prepreci in prosi samo vse tova-
riSe v vinogradnih krajih, da jej sporofe mo-
rebitne podobne slucaje, ker hoce celo zadevo
spraviti v drZavni obrtni svet na Dunaju. Od
tam bodo pri§ia mladim referentom Ze natanéna,
e tudi jim neljuba navodila, kako se mora za-
kon tolmaciti.

. Da se vpelje red. Parkrat je naSe uprav-
niStvo Ze lahko opazalo, da na gotovih postnih
uradih z naSim listom postopajo nekam cudno.
Enake pritozbe se pojavljajo sedaj tudi pri
drugih listih. Zato prosimo vse naSe cenjene
naro¢nike, naj vedno reklamirajo list, ako ne
bi posameznih §tevilk sprejeli do najkasneje
3., odnosno 18. v mesecu. Tudi vsako drugo
Nerednost naj nam blagovolijo naznaniti, ker
hotemo, da vlada v naSem upravnidtvu in eks-
Pediciji uzoren red.

Se vedno ni vsem znano, kakor bi mo-
ralo biti, da je najboliSa od vseh ,Kolinska
kavna primes“, ki daje kavi vse one dobre
lastnosti, ki jih zahtevamo po pravici od dobre
kave: izvrsten okus, dobro barvo in prijeten
vonj. Zato jo vsem prav toplo priporotamo!

Tovarisi gostilniarji! Zapomnite si, da
je Tolstovrska slatina edina slovenska Kkisla
voda, ki se prav lahko kosa z vsemi tujimi
slatinami. Ker z naroCanjem te slatine koristite
pcleg tega lahko slovenskim narodnim dru-
Stvom na fa nacin, da jim izroCite od oskrb-
niStva izdane nakaznice, moramo pred vsem
to slatino vsem tovariSem najtopleje priporocati.
Domacemu blagu dajajte prednost pred tujim.

Agenti in anonce v naSem listu. Ugle-
den gostilni¢ar mi piSe: ,V zadnjem d&asu se
pogosto oglaSajo pri nas gostilni¢arjih agenti,
ki penujajo blago najrazli¢nejsih firm. Vsakega,
ako njegova tvrdka ne inserira v naSem listu,

odslovim, ¢e§, da pri meni napravi kupcijo
Se-le takrat, kadar citam njegov inserat v ,Go-
stilniCarskem Vestniku“. Priporo¢al bi, da bi
vsi na8i gostilnicarji tako postopali.” Stri-
njamo se popolnoma s takim postopanjem in
ga sploSno tovariSem priporo&amo.

TovariSe opozarjamo na posredovalnico
za sluZbe, ki jo vodi ljubljanska gostilnitarska
zadruga. Ne samo, da je posredovalnica naj-
ceneja, ze stanovska zavest bi morala nareko-
vati vsakemu tovariSu, da se posluzuje samo
te posredovalnice,

Francoski hotelirji na Ce$kem. Franco-
ski hotelirji prirede izlet na Cesko. Dosedaj
jih je priglaSenih nad 80. Ogledajo si Ce3ke
Budjevice, Plzen, Prago, Trnov, Brno in Luha-
¢ovice, Ali bi ne bilo mogo€e doseci, da taki
izletniki posecajo tudi slovensko ozemlje, zlasti
nasa letovis¢a?

b &

:
¢

T

Tovarisi gostilnicarji!
Pri narocilih se ozirajte v prvi vrsti na tordke, ki inserirajo v nasem listu! V vzajemnosti je moc!
Kdor podpira nas, tega podpirajmo tudi mi!
Pri narocilih se vedno in povsod sklicujte na inseriranje v nasSem, gostilniarskem glasilu!
Priporocajte naSe inserente tudi svojim p n. gostom!

Iﬂ
i

I

Stopnjice, balkoni, ograje,stay- %) 215
beni okraski, spomeniki, ko-
rita, betonski votli zidaki, po-
krivaine plosée, kanalizacije itd.

V vsako kuhinjo
spadajo:

MAGGI " zabela

za poboljSanje slabih juh,
omak, sofivja i. t. d.

MAGGI " kocke

= za takojSnjo priprave
okusne goveje juhe.

Varstvena A Zvezda

+
4” 5 kriZcem.

znamka

Narocajte, ponudite,
Zahtevajte in pijte samo

TRIBUC &

Kranjska betonska tovarna

owe. | JUBLJANA

Pisarne, delavnice in skladi§¢a na TrZaski cesti. - Telefon §t. 297, cementna opeka za dimnike itd.

Cementne cevi na stroj ali na
roko, izdelane v vseh merah,
barvaste mozaik plosce za tlak,

Brlv.z-:l.ica
Eng. Franchetti, Ljubljana

Sodna ulica, §t. 1.

se priporofa p. n. gostilni¢arjem. (60) 20—4
Sode,
velike in male ima na prodaj
Ivan Buggenig, (56) 20—4

sodar, Ljubljana, Cesta na Rudolfovo Zeleznico 5.

Vinska trgovina Peter Stepic
Spodnja Siska $tv. 256 (55 21—5

priporoa p. n. gostilni¢arjem svojo veliko zalogo za-
jaméeno naravnih vin iz dolenjskih, goriskih, istrskih
in Stajerskih vinskih goric.
Drustvo hrvatskih konobara (natakarjev)
v Zagrebu, Jelatitev trg 25
priporofa svoj posredovalni odsek,
Name&c¢a samo strokovno naobraZeno
osobje v vseh panogah gostilnicarskega
obrta, (66) 3—-3

TovariSi! Naro€ajte in Sirite
,,Gostilni€arski Vestnik«!

Tolstovfgko slatino,

::"” e l:u!inu slovenska ter najboljSa zdravilna in namizna kisla voda. Od vsakega zaboja placa podjetje v narodne
dMene 20 vin, kamor narofnik dolodi. Naslov: Tolstovrika slatina, poSta Gustanj, KoroSko, kjer je tudi

gostilna, letoviSée in prenotisce. Svoji k svojim!

{47 IO oAt Al Al AT AT A Al )
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Jako ugodna prilika.

V najem. Naprodaj.

Takoj se odda v najem prodajalna, pozneje
tudi gostilna v jako lepem trgu na Spodnje
Stajerskem z zelo Zivahnim prometom. Po-
slopje stoji ob krizis¢u dveh jako prometnih
cest. Poleg hiSe ledenica in lep vrt z mladim
dreviem. Dobra pitna voda v hiSi. S posestvom
zdruzene stavbene parcele in ena njiva. Aron-

dirano in ograjeno.

Pod jako ugodnimi pogoji se tudi takoj
proda.

Kupnina K 22.000; K 10.00C ostane lahko na
posestvu, ostanek dogovorno.

VpraSanja in ponudbe nasloviti na UpravniStvo
»Qostilni¢arskega Vestnika®.

.V najem. Naprodaj.

Jako ugodna prilika.
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Otvorjena je redna avtomobilna zveza med kolodvorom (z
vsemi vlaki) — poSto in — parkhotelom Tivoli.
gu~ Enkratna tour-retourvoznja 80 h. ~Jmg
Cenjene kolege z dezele prosim vljudno, naj blagovolijo opozoriti
na to ljubljansko novost p. n. obCinstvo kakor tudi v Ljubljano potujoce

goste,
V naprej se zahvaljuje belezim

PARK-HOTEL

s kolegijalnim pozdravom
Ivan Kenda, hotelir.




Specialiteta, edina slovanska ura za telovadce!

-
—] Dobiva se samo pri tvrdki (45] 10—8
= (57) 64 - cudOVItO! . .

H. Suttne Ljubljana

Mestni trg in
Sv. Petra cesta

Avstr, patent §t. 46.347,
Patentovano v 7 drZavah.

Vse dosedanje iznajdbe skladnih stolov, klopi in miz celega sveta presega . Lojk-ova iznajdba

ieleznih skladnih stolov, klopi in miz

ki jih izdeluje in zalaga

~ wl.,\.w GO ﬁ.,: Parna tovarna
lesnih izdelkov

Br. Burger v Sp. Siski

St. 412. Srebrna z
2 moénima pokro-
vama K 2850,

St. 415. Kovinasta z
2pokrovama K 15:50
s finim anker-,1KO,
kolesjem na 15 kam-
nov.

St. 412, Srebrna z
modé, pokrovi K 32:50

St. 414 Kovinasta s
3 pokrovi K 18— s
finim anker =, IKO*
kolesjem na 15 kam-
noy.

Lastna

Prospekti zastonj in poStnine prosto. —

Vzorce poSiljam po povzetjiu. Ako ne ' tovarna ur
ugaja, sprejmem postnine prosto nazaj ! v Svici
in vrnem vplacani denar. Pravico za Tovarniska

sprejem denarja imam le jaz. ‘

"% L. Tomaii¢ Svodna Siska, stv. 77

pri Ljubljani, telefon Stv. 177 |
(85) 24—8 priporoda

1 / .’ : svojo wveliko zal i ceno naravnih in pristnili vin iz do-
POZOr Cenj ent kOleg t * PRk ‘I‘m:j;t:liﬁl.l v?:::!:erih in istrskih. vinskih gorricl‘ TAY:

znamka . IKO*

o voondiingd | [ Rudlle, Mrodlle T ARt
lastne kﬂr!stl, bode nama{paw od JOS. OBLAKISJ'I tl::‘ll. strugarju, Ljubljana, .. |

| elenburgova ul, 1, .

» GostilnifarSke zadru‘é"ne Istotam se popravlja razne fine cigarnike iz berndtajna, morske |
: | pene, kosti, roga, lesa itd. |

pivovarne v Lescah“ Za gostilnicarje in kavarnarje,

elektricne klavirje,
godbene automate
na tezalo in silno
mo¢, nov patent, |
godba na lok 7Ze
od 600 K naprej
prodaja iz prve roke ‘

Pristopi lahko wvsak kot clan.

Cim veji promet, tem bolj sa-
memu sebi koristite!

Zaloga v Spodnji Siski,
L. Tomafié’; Telefon $t. 177.

'“="'"'o REPLJUJUCI ZELUDACNI E_L_Jsla—::

Vsak odjemalec nakloni lahko od 59) 193
vsakega hektolitra 20 vin. v drustvene S KﬂlBtEtZ
namene, kakor sam to doloci. ‘ 'l Ljuhljam ‘ - .. -
(36) 24—8 I
h _,& Kolodvorska ul. 26 (64) 243

- - . . . . - . . - . | = _“_
N a.]b()l_]ﬁo sredstwvo S in :";’:ﬁffa"’e e Posredovalnca za sluzbe
Francosko Zolco

gostilni¢arske zadruge v Ljubljani, Gradii&e 7
delniske tvrdke Coignet & Comp. v Parizu, dobavna pri ve¥jem odjemu od stalne zaloge

posrednje brezplatno za vse posle
v gostilniCarskem obrtu in za gospodarje proti

pri tvrdki Iv. A. Hartmanna nasl. A. TomaZié| IR X Wbk NS [
Linbliana, Marija Teresficests Tovarisi! GosnlmcarjlI.Posluzujte se
Navodilo se radevolje brezpla&no posilja. (67) 19--3 te ugodne prilike!

| Deset zapovedi za kmeta in
LJUBLJANA 2 | Dobro in pocem!

Stampilje '
vseh vrst za urade, drustva, '
gostilnicarje itd.

|

deset zapovedi za zdravje
dobi zastonj in postnine pro- Specerija in delikatese,

NARODNA KAVA-RNAI sto vsak gostilnicar v poljubnem | prazena kava iz lastne prazame

Stevilu za razdelitev med kmete. Vsakovrstna vina in likerji

ANTON CERNE
graver in izdelovalj kav-
Cukovih stampilij.

- LJUBLJANA —— FRAN KRAPES ‘ Treba le dopisnice z naslovom :

Stari trg §t. 20. ) (1) 24—8 2 | Ub. pl. Trnkoczy, lekarna, | T. MENCINGER
(41) 24—8 Ceniki franko. i t‘ _S$2_ .J | Ljubljana.  4) 24—s wu—s LJUBLJANA

E Priporoc¢amo svojim tovariSem izborno E
z@@ ~ dvoi s | ' i @@

a3 mar<no, VOjnomarcno, terma no in granatno Pl 0 @JE

( 7

)
ﬁ% najvec¢je slovenske narodne tvrdke: .
@

|
@¢_. DelniSka druzba zdruZenih pivovaren Sog

%@@ — Zalec in Laski trg v Ljubljani. — :)E
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Prva kranjska izvozna pivovarna Vrhnika

priporo¢a svoje izborrne izdelke.
Narodila in Zelje p. t. odjemalcev sprejema ravnateljstvo na Vrhniki ali pa lastnica 5

(41}

l Ustanovijena leta 1852,

Rezervni zaklad
nad pol milijona kron. |

24—8

[Liubljanska kreditna banka

Ustanovijena leta 1982, d » h t |‘
Stanje hranilnih viog }Naro ninoie _f??‘j#ﬁ

dvajset milijonov Kron,

v Ljubljani. ii%

Tovarisi gostilnicarji!
Pri potovanju po Gorenjskem se
(34) 24—7  vstavljajte ;

na Jesenicah v hotelu , Triglay"

se priporofa c<enjenim poset-
pae | P 2 min. od kolodv., kjer so Vam na

v Ljubljani,

Sprejema tudi vioge na tekodi ratun v
zvezi s ekovnim prometom ter jih obre-
stuje od dne vioge do dneva dviga.

Posojuje na zemljis¢a

s KMETSKA Rrow-une
b POSOJILNIGA |  sessiisesibi

ljubljanske okolice
registrovana zadruga z neom, zavezo
v lastnem zadruinem domu

obrestuje hranilne vioge po Cistih

1 0
4", %

Upravno premoZenje v letu
1910 K 20,500.000"—

Denarni promet v letu 1910

nikom notranjske metropole
(32) 24—8 za obisk

Dunajska ¢ 18.

Fr. Stupica v Ljubljani

—

: J r3

. ; brez odbitka rentnega davka. | Marije Terezija cesta §t. 1 =

i Tel":“ 5:-- 185 :"t}““rb?“-x’ - . — priporo¢a svojo ZALO GO najbolje priznanih 2
un: avstr. st. hran, St A6 4

pr ‘(:Er.r I'Jn:- n:ll :,1 g.g}h- Eskomptuje trgovske menice. slamoreznic, mlatilnic, vratil c{eatilnil:,:l>c

strojev za kodnjo in obrafarje sena,

blagajne in motorje.

Dalje pumpe In cevi za vodo, vino In gnoj-
| nico, peti, Stediinike in poljedelska orodja,
1 kuhlnjske potrebicine, omare za led, pipe za

pivo in vino, prlﬂmvt za pivotot na zrako-

¢ za prevaianje mileka, tra-

tlak, trpeine rot
verze, Zeleinidke Sine, nagrobne KriZe ter vse
kljutaynitarsko, wovasko, kleparsko, tesarsko

po 5/ ¢/, brez amortizacije ali na amor-
i (2) 24—-8 tizacijo po dogovoru.
[ ——

Usa Lyjubljana govori o fem, da je ' |

Harol Flanindek-owa

praZena kava |

(58) 20 —4 3 |
najboljsa’ [

Razposiljam po posti vsak dan od 5 kg naprej | |

franko. |

Pivovarna Menges

ustanovljena lcta 1818, |

JULIJ STARE

Zaloga v Ljubljani, Metelkova ulica 3t. 19.
Telefon §t. 218,
Priporoca svoje izborno vlezano marcno, dvojno
marc¢no in bavarsko pivo v sodckih
(43) 24—8 in steklenicah.

l. Vecchiet, zlatar Ljubljana, *

Jaméeno pristen brinjevec iz Zganjekuhe

(49) 22 nasproti glavni posti.
Bogata izbcra zlatnine in srebrnine. Lastna delav-
hica, Kupuje staro zlato in srebro. Cene zmerne’

- Zaloga cevljev,
54 2.

izbero dobra kuhinja, prisina vi-

| na moderno opremljene sobe za

tujce. Priporocajte ta hotel tudi
svojim p. n. gg. gostom.

" Nobena slovenska gostilna brez
,,Gostilni€arskega Vestnika‘!

Lovro Humer, holelir

Fr. P. Zajec, Ljubljana

izpradani optik In urar

priporoéa svojo bogato zalogo Svicarskih ur, zlat-
nino insrebr-
nino, Kakor
tudi opticnih
predmetov.

Zaloga
gramofonov

in raznih

plodé.

|
|

(29) 24—8

K 100,000.000'—
- |

Fran fuden

(9) 24—8

Spedicijska in komisijska druzha

«BHLKAI, d. 2z 0. j.

Ljubljana, Javno skladisce
Dunajska cesta 33.
T Spedicija vsake vrste
- Preselitve pohistva.
Tocno in poceni.

(2b) 12—8

IGNAC FOCK, KRAN]

je neprekosljivo in maravno blago.

in mizarsko orodje vedno v zalogi.

Zahtevajte cenlk, podljem ga zastonj.

i Gostilni¢arji, zasebniki! Pozor!
. Smartno pri Ljub-

\ Mat- Dolnléal‘, ljani, trgovina z vi-
nom na debelo. Izborna, zajaméeno pristna
bela, rdea in ¢rna vina iz najboljsih vinskih
goric, Poskusnje na zahtevanje brezplacno in

(30) 12—8  postnine prosto.

Ljubljanskim p. n. izletnikom se priporoca

tudi za obisk priznane gostilne.

ot

Parkhotel ’Ti\)oli‘ Parkhotel
Ljubljana.

Udobne sobe za tujce, pri-
znano dobra kuhinja, naravna
vina, raznovrstno izborno

pivo. (18) 24 -5

Od maja naprej vsak dan vrini
koncert.

Ivan Kenda, hotelir.

s JULIJTA STOR Gg. hotelirji, gostilni¢arji in kavarnarji zahte-
< Presernova ullca 5. . y yor
Nﬂj\'rfj_:: zalogn moskih, damskih in pristnih groisserskih gorskih Vﬂ]te vzorce i pOI]lldhe‘ (48) 6—T
Zevljev, g ._
Eleganina skrbna izvriitev po yseh cenah. [} (e i ] .

Modna in Sportna trgovina

_ Svilnato blago, barZuni, plidi in tencice,
Cipkasto blago, ¢ipke, viozki, svilnate veze-
Nine, Jabots, fichus damski ovratniki in kra-
Vate, svilnati in barZunasti trakovi, pozamen-
trija, porte, Znore, resice, krepince, krepi in
lori za zalovanje.
Serpe iz svile in Cipk.

Oprava za novorojencke, posteljne pod-
loge in odeje za vozicke, sukanec za sivanje,
Pletenje in vezenje. Disave, mila in ustna
Voda. Narodne vezenine, zastave, trakovi in

o
o
—
=
-

-

P.

Perilne volnene in svilnate

bluze

spodnja krila iz batista, klota, listra in svile,
hisne ‘halje, predpasniki, vse vrste damskega
perila, moderci, pasovi, rokavice, domaci
cevlji galoSe, nogavice, solncniki, dezniki,
Strikane jope, Cepice in gamaSe za Sport,
Zepni robci, kopalno perilo.

Posebni oddelek v 1. nadstropje za dam-
ske Zlobuke, slamnike, oblike in vse na-

kitne predmete za klobuke, pajcolani, Zalni |~

klobuki vedno na skladi§¢u i. t. d.

MﬂGDlé, hiubliana\_rl_‘lasproti glavne poste.

Oddelek za gospode :

Klobuki, cilindri, slamniki, €epice.
Srajce, spodnje hlate, spalne srajce, pred-
prsniki, ovratniki, zapestnice, Zepni robci,
nogavice, rokavice, kravate, naramnice, pod-
veze, dr. Jagrovo zdravstveno perilo, deZniki,
dezni plasci, galoSe, gamase, odeje za po- |
tovanje, palice, $Cetke za obleko, lase in zobe,
Za turiste: pelerine; nahrbinike, dokolenice,
gamase, plezalni Cevlji, palice, vrvi, cepini,
dereze, aluminijeve posode, thermos. Potreb-

§Cine za sankanje; tenis in.loyce. — So-
kolske potrebsgine. W |

\ znaki 1. t. d. (7) 248
—




- KAVARNA ,,AVSTR]JA“ LJUBLJANI : ‘ . T
Pwovarna ,Mayr v Kranju 1 vogall Sentpetere in Resfeve ceste E Pivovarna ,Skofialoka ;.]'

" | se cenjenim gg, gostilni¢arjem priporoca

(3) 248 za obisk. Ivan Stritar. priporoa p. n. gg. gostilnicar-
priporo¢a cenj. gostilnicarjem | | jem in obginstvu svoje |
— E[l ‘i:l\'. Obﬁiil:ii'\r'll S\'O]C -;- Ustanovljena 1847, Ustanovijenn 1847. - > l % 3
x s : . ' 1Z0rno marcno pivo
= izborno priznano pivo, — | Tovarna pohistva 7, ], Naglas drcno pivo.
3 2 A 3 (38) 24—t
(39) 24—8 Ljubljana, Turjaski trg S§t. 7. @ fraamy
Faanje ~ Li_kerl B .| Najvedja zaloga pohistva ——
b é t\rrdka‘ ) ik brejz konkurence | za spalne in jedilne sobe, salone in gosposke sobe. Pre- J W]der LJ u bljana
omaca .
Pozor gg. gostilnitarji! | p;ctge “S"m”' mndm‘ml o) ‘_m"'” Zimnati modrociy Selenburgova ulica 3. Umetni in trgovski vrtnar.
Raznovrstno destilirano 4 (-b} 248 otroski vozicki itd. Vl’hlﬂfﬁ[\-’o Cesta na RozZnik 25. Naslov za l'll'!O]ﬂch
4 ;’;;::f:;,,ﬂ},‘,‘,j"}f;,,,,‘c’f,‘,“, NajniZje cene. Najsolidnej$e blago. | Wider, vrtnar, Ljubljana, (42) 24—8
2| Gabrijelu ErZen-u| ' £ 157 . . x ALy :
/ : Najveéji ljubljanski fotograiski atelje | Ivan Crne tapetniSki mojster

apuZah,
poita Begunje (Gorenj)
Pozor gg. gostilnitarji!
Domada tvrdka. Cene brez konkurence.

Zganje — Likerji.

ogi vsakovrstno tapetnisko pohidtvo in kompletne oprave za ho-
se priporota za la glede vseh v : e o
RUp =t 4 maroi )‘“ %L sel lele, restaviacije in gostilne. Specialist za previeko biljarov,
_ (15) 28 fotograisko stroko spadajocih del. (68) 19—3

i |

Ljubljana, Dunajska cesta &t. 28,
| ﬂvg Berth(’ld Sodna UHC(I 11 | Zaloga pihiftva 1. Kranj. miz. zad. v 5t. Vidu, lzdeluje ter ima v za-
|

Priznani krojaSki salon za gospode

: Umatn knj nica
Avg. Agnola, Ljubljana 2 kllgovennce &T- Breskvar),vANA MAGDIC-A, LJUBLJANA,

| (1) 24—8 Ljubljana, Francovo nabrezje

Dunajska cesta 13.
) ; | prlpt;rlf(:-h \T"ninl?Tn‘r?\blljl}"l“;aglflt‘fdil"l T;-& c[il::ilijl"v in passepartout | MikloSiceva cesta B,
- 3 = o za shike el 8 1} n 1 oa -1 anie 3
Zaloga raznovrstnega namizja za gostilne, ho- P ainas ey Liskanlc. Sakoy,go aloitik ceui se priporota za izdelovanje oblek.
ttlt, in kavarne (20) 24—8 Cene zmerne, Toéna postrezba. (13) 24—8 %?loga angleskega blaga.
|_ ubliana, Hete! -Juzni kolodvor* priporota Franc Ks. Stare, slikar, pleskar in zlatar | FR., KHAM. LJUBLJANA Miklosiceva cesta §
] j * v Ljubljano do3lim p. n. gostilni- I Ljubljana, Sodna ulica 12 ! Specerija, delikatese, vinarna.
&ij#m svojo priznano dobro kuhinjo, naravna vina, iz- | se priporofa p. n. ob¢insivu za vsz v to stroko spada- | Priznan dobivatel] vedjih ljubljanskih hotelov In restavracij.
borno pivo, udobne sobe za tujce itd. : jofa dela v mestu kakor tudi na deZeli. Dobra in solid- | (12) 24—8 Zastopnik priznane Sampanjske tvrdke
(16) 24—8 Prijazm prostori. na izvrSitev. Primerne cene.  (23) 24— Bratov Kielnoscheg v Gostingu pri Gradeu.
Hotel in restavracija ,BAVARSKI DVOR*, Fotografi¢ni atelier ,VIKTOR! Ljubljana, = RESTAVRACIJA ,NARODNI DOM V
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Sisde 15 :lepusredn: inNn\![ k:ﬂotdvéora Rli-al}nncmg je moderno | Se priporoda p. n. gy gostilnicarjem za izvrsitev mo- |  se priporofa p. n. gostilnicarjem za obisk
urejena. — Mir in tolnost zajaméena 1 A 4
Za obilen poset se_priporoéa ¢ dermh portretov. (19) 24—4 Emil KrZisnik.
(6) 24—8 Stefan Bergant, lastnik. Sprejema tudi narotila na dezelo.

KAVARNA ,LEON“ V LJUBLIANI | w

Stari trg Stv. 30
je kakor navadno celo no¢ odprta.

S spoftovanjem se za obilni obisk: priporodata P I " W
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(40) 24—-8  Spdna ulica §t. 5.
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Godbeni avtomati in gramofoni samo . vrste. |

NajfinejSe plosce ,Triglav“.
Edina strokovna delavnica za popravljanje godbenih

strojev, aviomatoy in gramofonov.
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Veliki avt ti se po ijo na licu mesta. . . . ;
fi o ot VREGEETS, v sodih in steklenicah po zmernih cenah.
Vsa popravila se izvriujejo strokovnjasko in ceno.
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Kongresni trg, 7. (44) 24—8
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[
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Toc¢na in solidna postrezba!

*[ Ljubljana .A. SARABOII Lublana |t
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Lastnik in izdajatelj: Konzorcij ,Gostilni¢arski Vestnik* v Ljubljani. — Glavni in odgovorni urednik Alfonz Mencinger. — Tiska Dragotin Hribar v Ljubljani.



