
Poštnina plačana v gotovini.

Slo/enski n

Prvi strokovni list za hmeljarstvo *  Glasilo 
Hmeljarske zadruge, r. z. z o. z. * Izhaja 
redno vsak drugi petek * Naročnina letno 
20 din, za inozemstvo 40 din, posamezna 
številka stane 2 din * Uredništvo in uprava: hmeljar
Celje, Cankarjeva ulica 4 — Telefon st. 196

Leto IX. Celje, 16. septembra 1938 Štev. 19 |

Črvivost hmelja
Da, tudi črviv je hmelj, pa ne morda le trie, 

kar je že znano, ampak tudi kobule, prav kakor 
jabolka. Res, vsa golazen se je menda letos spra
vila prav nad hmelj. Največ škode so nam« letos 
povzročile uši, ki so se sicer pojavile že večkrat, 
vendar ne v taki meri kakor letos. Tudi gosenice 
prosene vešče smo že cesto opazili na hmelju, 
pa tudi teh je bilo letos več kakor kdaj doslej. 
Docela nov škodljivec pa je mala sivozelenkasta 
gosenica, ki povzroča črvivost kobul in s katero 
se tudi moramo natančneje seznaniti.

2 e nekaj let sem opažamo, da nekatere na vi
dez docela zdrave kobule hitro popolnoma po
rjavijo. Pa ne vse kobule na eni rastlini, temveč 
le nekatere. Ko potem hmelj, ki je sicer prav lep 
in gladko zelen, obereš, kazijo te rjave kobule 
kakor ocvirki enotnost blaga, če jih sproti ne od- 
bereš. Kakor rečeno, opažamo ta pojav že nekaj 
let, vendar je letos bilo teh nezaželjenih ocvirkov 
mnogo več kakor doslej in s tem tudi škoda še 
prav znatna.

Če tako  po rjavelo  kobulo p retrgam o, vidimo, 
da  je. v re ten ce  izjedeno in c e s to  tudi še  najdem o 
v njem d ro b n eg a  s iv o ze len k as teg a  črv ička, ki mu 
g re  p rav  v re te n ce  kobule  hm elja vidno v slast. S i
c e r  je bil neki inozem ski strokovnjak , ki si je letos 
tik p red  obiranjem  og ledal n a še  n asad e , m nenja, 
da  je to ličinka neke m ušice, v en d ar to ne bo 
d ržalo . Drobni črv iček  je nam reč  po  vsej priliki 
g o se n ic a  n ek eg a  m alega  zav ijača , M icrolepi- 
d o p te ra  S p a rg an o th is  p illeriana, ki živi tudi na 
drugih rastlinah  te r  se  je doslej le izjem om a p o 
javila v večji m eri tudi na hmelju. P re jšn ja  leta  so 
opazili te g a  škodljivca tudi v čeških hm eljskih oko 
liših, zadnjič  v letu 1936, lani in le to s p a  se  ni več  
pojavil. S ice r p a  o b jed a  m ala  g o sen ica  najprej 
liste in se  navadno  še le  potem  sprav i nad kobule, 
ko že  p rično  zoreti.

Zatiranje tega črvojeda ni lahko mogoče. Ko 
se enkrat spravi nad kobule, mu sploh ne moremo 
več do živega. Dokler še objeda listje, bi se ga 
menda dalo uničiti z raztopino tobačnega izvlečka, 
če bi se pojavil v večjem obsegu. Sicer pa se tudi 
sedaj še nahaja na hmeljevini, izjeda preostale 
kobule in se, pripravlja, da se zaprede ter tako 
prezimi. Če torej nemudoma porežemo in sežge
mo hmeljevino, uničimo tudi večino gosenic tega 
nevarnega zavijača in tako najuspešneje prepre
čimo, da se v bodoče ne bo več v taki meri po
javil v naših nasadih.

Proč s hmeljevino
Mnogo se je pri nas že razpravljalo o tem, 

kdaj porezati hmeljevino. Znano je, da hmeljska 
rastlina kopiči zalogo hrane v koreniki in jo s tem 
krepi potem, ko že oberemo kobule, vse dokler ne 
izzori in docela ovene. Če torej hmeljevino po
režemo takoj, ko smo obrali, se v koreniki hrana 
ne nabere in moramo potem izdatneje gnojiti. Zato 
smo pri nas doslej porezali večinoma hmeljevino 
šele potem, ko je docela ovenela. Nove okolnosti 
pa nas sedaj silijo k temu, da hmeljevino porežemo 
prej ter s tem preprečimo večjo škodo, ki nam 
preti.

Na hmeljevini, zlasti na listih, se namreč tvo
rijo sedaj v jeseni zimski trosi peronospore, ki 
potem, ko listi ovenejo, odpadejo, prezimijo v 
zemlji in spomladi takoj okužijo mlado hmeijsko 
zelenje. Pa tudi gosenice prosene vešče, ki so 
zlasti letos v večji meri kakor kdaj doslej izjedale 
hmeljske trte, se še vedno nahajajo na hmeljevini. 
Prav tako se gosenice malega zavijača, ki po
vzroča črvivost kobul, tudi še nahajajo na hmelje- 
vini. Vse to nas sili, da ne čakamo, da hmelje- 
vina ovene, temveč jo porežemo in uničimo ter



uničimo s tem  tudi tro se  p e ro n o sp o re  in nevarne  
gosen ice , ki izjedajo trie  ali povzroča jo  črvivost 
kobul. Češki hmeljarji so se  že davno p rep riča li 
o tem, da  je hm eljevina, ki o s tan e  še  po obiranju 
v nasadih , leglo raznih bolezni in škodljivcev ter 
jo za to  p o reže jo  in uničijo takoj po  obiranju; o 
tem  sm o se  p rep riča li letos, ko sm o si og ledali 
njihove hm eljske okoliše te r  z njimi m ed drugimi 
tudi o tem  vprašan ju  razpravljali.

S icer p a  kopiči rastlina  največ  rezervne h rane  
v koreniki takoj po obiranju, dok ler je še  listje 
sveže  in zeleno . Zato p a  nima dosti sm isla več, 
pustiti hm eljevino n ep o rezan o  dudi še  pozneje, 
dok ler d o ce la  ne uvene.

Varujm o torej n aše  n a sad e  bolezni in šk o d 
ljivcev! P o režim o  nem udom a vso  hm eljevino in jo 
sežgim o, da uničimo s tem  tudi kali p e ro n o sp o re  
te r  za lego  vedno bolj nevarnih škodljivcev! N ikdar 
in v nobenem  prim eru pa  ne sm em o uporabljati 
hm eljevine za  steljo, gnoj ali kom post, tem več jo 
b rezpogo jno  sežgati, ker sam o ogenj uniči z a 
nesljivo najnevarnejše  sovražn ike n a še g a  hm elja.

S icer pa, če  zadevo  dobro  preudarim o, m o
ram o priti do p rep ričan ja , da  je m nogo lažje  in 
cen e je  m orebitno pom anjkanje h rane  nadom estiti 
z izdatnejšim  gnojenjem , kakor p a  o tepa ti se  ra z 
nih bolezni in škodljivcev. O tem  so si češki hm e
ljarji že davno na jasnem  in za to  hm eljevino takoj 
po obiranju po reže jo  in sežgo . P ra v  tako  m oram o 
storiti tudi pri nas, če hočem o ohraniti n a še  n a 
sad e  zdrave  te r  doseči zadovoljive p ridelke z d ra 
vega, p rvov rstnega  b laga . S icer pa  je do sedaj 
rastlina  itak večino h rane  že nakopičila  v koreniki. 
Z ato  p a  nem udom a s hm eljevino ven iz nasadov  
in v ogenj z njo z vsem i trosi bolezni in za lego  n e 
varnih škodljivcev vred!

Hranilna vrednost piva
V se hranilne snovi, ki jih v sebu je  pivo, so  v 

pivu raz red čen e , in to b a š  v pravem  razm erju. P ivo 
je p ijača, ki vsebu je  hranilne snovi ravno v pravi 
m eri, d a  niso p reveč  raz red čen e , p a  tudi ne p re 
v eč  na trpane , k a r  olajšuje p reb av o . Je to re j lahko 
prebavljiva p ijača in ta  okolnost da je  pivu še  p o 
sebno  važnost.

V rednost hrane m erim o s kalorijam i, to se  
pravi, koliko top lo te  n as tan e  pri izgorevanju hrane 
v telesu. P o l litra piva ima v rednost 230—250 k a 
lorij. Isto v rednost v kalo rijah  vsebujejo  tudi: 3 jajca, 
30 g m asla, 95 g kruha, 260 g krom pirja , 245 g

m leka, 200 g n e m a s tn e g a  g o v e jeg a  m esa  itd. Iz teh 
p o d a tk o v  razvidim o, d a  im a p ivo  p rece j veliko š te 
vilo kalorij, p o seb n o  še , če  pom islim o, da  rab i č lo 
vek p o v p reč n o  na dan  o k ro g  3000 kalorij.

G lavne hranilne snovi so  be ljakov ine , oglji
kovi h idrati in to lšče . Iz be ljakov in  č rp a  telo  snovi 
za  n ad o m esto v an je  izrabljenih  delov  te le sa  in za  
g radn jo  novih delov . T o lšče  in ogljikovi h idrati 
p red stav lja jo  v te lesu  kurivo in krijejo p o treb o  
te le sn e  top lo te . P re d v se m  č rp a  to rej telo  top lo to  
iz to lšč  in ogljikovih h id ratov . Ker ima pivo n a jv eč  
ogljikovih h idratov , je za to  hranilna v red n o st p iva 
e n a k o v red n a  oni raznih  živil in jih tudi popo lnom a 
nadom estu je . N adom estu je jo  ogljikove h id ra te  in 
to lšče  drugih živil pri tvorbi to p lo te  v te lesu  in s 
tem  varu je  tako  d ra g o c e n e  beljakovine, da  te ne 
izgorevajo . N adom estu je  pivo to re j p o sre d n o  tudi 
beljakovine.

Pivo nim a sam o veliko hranilnih snovi v sebi, 
am pak  so  vse te  snovi tudi lahko  p rebavljive . 91% 
vse energ ije , ki je n ak o p ičen a  v pivu, se  izrabi.

V saka  hrana, ki jo užijem o, se  m ora  p r e 
baviti. P reb av lja jo  g o tove  snovi, ki se  im enujejo 
ferm enti, v en d ar m orajo  biti snovi ra z re d č e n e , da  
se  vrši p reb a v a  in vsrkavan je  v redu ; d a  jih to rej 
telo  lahko sprejm e.

V pivu so: alkohol, sladkor, razn e  soli že  ra z 
red čen e . Ni tre b a  še  p o seb e j ra z re d č e v a ti teh 
snovi prebavnim  o rganom  in za to  p red s tav lja  pivo 
vp rav  idealno  p ijačo  p o se b n o  za  tiste, ki jim dela  
p reb a v a  k a k e  p reg lav ice . C elo  vino in likerje m ora  
telo  razredčiti p red en  so  sposobn i, da  jih lahko 
vsrka. P o leg  tega , d a  so  s ladko r in alkohol v  pivu 
že v pravi koncen trac iji, so  -pa te snovi tudi zelo  
lahko p rebav ljive  in ne delajo  vsej p reb av i p rav  
nikakih težav .

R azne m otnje v p rebav ilih  n as ta ja jo  navadno  
za rad i tega , ker se nab ira  p revelika  m nožina ž e 
lodčnih sokov  in razne  snovi, ki o s tane jo  pri p re 
bavi. Vse to d raž i sluznico v želodcu  in p o v z ro č a  
bo lečine. V časih so tak e  bolezni in n ad loge  zdravili 
z m lečno d ieto . V sak dan  m leko na m leko in 
m lečne jedi! t a k o  2 do 4 litre m leka na dan pa  je 
le p revelika  količ ina težko  prebavljivih snovi za  
bolni že lodec .

M oderni zdravnik  se  poslužuje  v  takem  pri
m eru d ru g ač n e  m etode. P r ip o ro č a  jesti v e č k ra t na  
dan po malem, in s icer n a v ad n o  tečno  h rano  in po 
vsaki jedi, če diši, č e trt litra d o b re g a  piva. P ivo

Prodajajte počasi in previdno!



p o sp e šu je  p reb av o  in obenem  ne ob težu je  p rebavil 
s težko  prebavljivim i snovmi. Topi v telesu  razne  
škodljive soli, ki se  nab ira jo  in p o v zro ča jo  razn a  
obo len ja , ko t n. p r. revm atizem . R azne  žo lčne in 
ledv ične  bolezni imajo tudi svoj vzrok  v tem, da  so 
se  n ab ira le  škodljive snovi in jih telo  ni o d s tra n je 
valo. P ivo  ima to las tn o s t, d a  take  snovi o d s tra 
njuje iz te le sa , za to  je bil popo lnom a neu tem eljen  
in n a p a č e n  s trah  zdravnikov, ko  so  p rep o v ed a li 
pivo bolnim  in zdravim . M oderen  zdravnik, ki je 
en k ra t p reizkusil ku ro  s pivom , ne b o  nikoli več 
seg a l p o  s ta ri m etodi, am pak  se  bo držal n o v eg a  
izkustva; p a  tudi pacijen t se  počuti veliko boljši, 
če  vžije  nekaj d o b reg a  piva.

Razno
Znižanje carine za hmelj iz ČSR v Nemčijo je zopet 

podaljšano do 31. 8. 1939 pod dosedanjimi pogoji. Ka
kor znano, je carina znižana od 1,50 na 0,70 RM, to 
je od 21 din na 10 din za kg.

Za tiskovni sklad našega lista je nakazal ]. G. iz L. 
100 din ter F. S. iz L. 50 din, za kar jima gre iskrena 
hvala.

Konsum piva v USA, ki se je od ukinitve prohibi
cije silno dvignil, je končno le dosegel svoj višek in je 
v tekočem letu že celo nekoliko nazadoval.

Ladje bodo poslej v Angliji krstili s pivom. Navada 
je bila namreč doslej povsod, da so nove ladje krstili 
s šampanjcem. Na predlog nekega hmeljarskega po 
slanca pa  so se nekatere ladjedelske družbe v Angliji 
odločile, da bodo poslej krstile nove ladje s pivom, 
ki je domač proizvod.

Hmeljarska poročila
Savinjska dolina: Zadnjih štirinajst dni se je kupčija 

dobro razvila in je postala že prav živahna. Cene so 
se učvrstile in se plačuje sedaj za izbrano prvovrstno 
blago 26 do 27 dinarjev, za prvovrstno 25 do 26 di
narjev, za drugovrstno 24 do 25 dinarjev in za slabše 
do 24 dinarjev za kilogram. Za boljše ter zlasti v barvi 
čim najboljše blago je tendenca prav čvrsta. Računa 
se, da je prodanih doslej iz prve roke že kakih 70 od
stotkov letošnjega pridelka in so zato hmeljarji, ki še 
imajo boljše blago, postali bolj rezervirani.

Vojvodina: Kupčija se le polagoma razvija ter se 
zaenkrat vrši nakupovanje le v manjšem obsegu. Več 
povpraševanja je le za v barvi čim boljše blago ter 
se pri mirni tendenci plačuje 12—16 din za kg.

Češkoslovaška: Obiranje je v glavnem končano, 
vendar se je nabralo manj, kakor se je računalo in je 
zlasti v barvi boljše blago precej redko. — Tržišče 
je v splošnem mirno, le za v barvi boljše blago je več 
povpraševanja in tudi tendenca čvrsta. Cene so ostale 
v glavnem nesprem enjene ter se plačuje za letošnji 
pridelek Zateč 24—32 din ter Uštek in Duba 18—23 din 
za kg. Prodanih je doslej iz prve roke kakih 25.000 sto
tov letošnjega pridelka.

Nemčija: Obiranje je v polnem teku in se v okoli
ših, kjer je bolj zgodnji hmelj, nagiba h koncu, četudi 
ga je močno oviralo slabo vreme, ki je tudi precej 
skvarilo barvo pridelka. — Z vnovčevanjem se je že 
pričelo ter so cene za domačo porabo minimirane in 
maksimirane prav tako kakor lani na 3,40 do 6 RM, to 
je po 20% odtegljaju 38—68 din za kg; cene za izvoz 
so določene zaenkrat na 17—24 din za kg, vendar niso 
stalne in se bodo prilagodile povpraševanju — dum- 
ping.

Francija: Obiranje je v polnem teku, vendar ga 
zelo otežkočuje slabo vreme. Peronospora se je prav 
zadnji čas naglo razširila v kobule, ki hitro rjavijo in 
bo zato v barvi boljše blago prav redko. Kupčija se 
še ni prav razvila, vendar je že prišlo do nekaj za
ključkov za letošnji pridelek po ceni do 22 din za kg.

Poljska: Obiranje je v glavnem končano, vendar 
je zaradi slabega vremena med obiranjem precej blaga 
porjavelo. — Kupčija se še ni prav razvila, četudi so 
večje množine letošnjega pridelka že bile prodane 
vnaprej; o gibanju cen zaenkrat še ni nobenih'poročil.

Belgija: Obiranje hmelja je v teku in pri še precej 
ugodnem vremenu dobro napreduje. — Pridelek pa bo 
glede množine in tudi kakovosti verjetno zaostajal za 
lanskim. — Tržišče je mirno, letošnji pridelek za okto- 
ber-november notira 13—15 din za kg.

Anglija: Obiranje, ki je pričelo deloma že v za
četku septembra, je v polnem teku. Izgleda, da se bo 
nabralo več, kakor se je pričakovalo in bo tudi ka
kovost dobra, četudi se zadnji čas širi peronospora 
v kobule. — Tržišče je mirno in zaenkrat skoro brez 
prometa.

Amerika: Obiranje se nagiba h koncu in po zadnji 
cenitvi bo znašal letošnji pridelek kakih 172.000 sto
tov. Ker je vsakemu hmeljarju posebej določen kon
tingent, ki bo znašal skupno le 130.000 stotov iz ozirom 
na mnoge predprodaje morda tudi do 145.000 stotov), 
se bo obralo le boljše blago in bo zato kakovost ve
činoma dobra, verjetno boljša kakor lani. Na tržišču 
je tendenca za letošnji pridelek prav čvrsta ter se je 
mnogo pridelka prodalo že vnaprej po 17 din za kg, 
dočim se računa, da bo znašala cena za gotov pri
delek 19—21 din za kg.

Splošno: Po zadnjih cenitvah bo znašal letošnji 
pridelek v ČSR največ 105.000 stotov [lani 121.500, 
torej letos manj 16.500), v Nemčiji 100.000 (106.500, manj 
6500), v Jugoslaviji 25.000 (31.000, manj 6000), v Poljski
26.500 (15.500, več 11.000), v Franciji 22.500 (24.000, 
manj 1500) in v Belgiji 10.000 (12.500, manj 2500) skupno 
torej žlahtnega hmelja 289.000 (311.000, manj 22.000 sto
tov), dalje v Angliji 120.000 (119.500, več 500) ter v 
USA 142.500 (181.000, manj 38.500) in drugod 32.500 
(33.750, manj 1250), svetovni pridelek torej skupno
584.000 stotov, dočim lani 645 250, letos torej 61.250 sto
tov manj. Države izvoznice (ČSR, Jugoslavija, Poljska 

-in Nemčija) so izvozile lani skupno 154.000 stotov hme
lja, dočim ga imajo letos za izvoz le 118.500, torej
35.500 stotov manj. Hmelja je torej precej manj, sve
tovni konsum piva pa se je v letu 1937 dvignil za 
12,000.000 hi. — Za točnost navedenih podatkov se 
veda ne prevzamemo nobenih odgovornosti ter jih pri
občujemo, kakor smo jih prejeli.



S p re je m a  
h ran iln e  v loge in 
j ih  o b r e s t u j e  
n a j b o l j e  D enar 
je  p r i  n j e j  na ložen  
popo lnom a varno . 
Za h ran iln e  vloge 
j a m č i  po leg  re 
zerv  in  h iš n ad  
4000 članov  - p o 
sestn ikov  
z v s e m  svo jim  
p r  e m o ž e n  j  e m

Ljudska 
posojilnica v Celju

registrovans» zadruga z neomejeno zavezo

v novi, lastni palači na voglu
K ralja Petra ceste in V odnikove u lice

¡Hranilnica Dravske banovine|
|  Celje ♦♦♦ Ljubljana ♦♦♦ Maribor |

P u p i la rn o  uaren  zauod . 
O b res to u an je  n a jug o dn e jše .

S Za v loge  in obresti  jam č i  D ra v sk a  ban ov in a  •  

5 z  v se m  p re m o že n je m  in vso  d a v č n o  m očjo .  •

Vzajemna zavarovalnica v Ljubljani
sp re jem a
vse v rs te  z a v aro v an j p ro ti po 
žaru : poslop ja , vse p rem ičn ine , 
hm elj, zvonove, stek lo , nezgo
de, vlom , jam stvo , av to -kasko , 
ž iv ljen jska  zavarovan ja  v vseh 
k o m b in ac ijah  in  p o sm rtn in sk a  
z a v a ro v a n ja  »K aritas«.
Zastopniki v vsaki župniji.

Podružnica: Celje, Vodnikova ulica 2.

Opozarjamo vse hmeljarje in 
kmetovalce sploh na važnost

GNOJENJA!
Na razpolago imamo sledeče vrste gnojil:

RUDNINSKI SU PERFO SFA T 1 6 %  in  1 8 %  
HOSTNI SU PERFO SFA T H M F 1 8 / 1 9 %  
FUSFATNO ŽLINDRO 6 / 1 0 / 1 8 %

razen teh dobavljamo:
MEŠANA GNOJILA, ZLA STI KAS 
KOSTNO IN APNENČEVO MOKO

nadalje imamo stalno na zalogi:
KALIJEVO SOL M %  ZA G N O JE N JE  
ČILSKI SO LITER 1 6 %  ZA G N O JE N JE
Vsa navedena gnojila prodajamo 

• po n a j n i ž j i h  d n e v n i h  c e n a h

Vprašanja in naročila na:
TOVARNO KEM IČNIH IZDELKOV V HRASTNIKU D. D.

ali njeno podružnico v Celju

Izročajte denar
v zaupanja vredne domače denarne za
vode, da se omogoči z oživitvijo denar
nega obtoka delavoljnim našim ljudem 
zopet delo in kruh.

CELJSKA MESTNA 
H R A N I L N I C A
(v lasini palači pri kolodvoru)

Vas vabi, da ji zaupate tudi Vi svoje 
prihranke, ker Vam nudi zanje s svojim 
premoženjem popolno varnost. Mesto Celje 
jo je ustanovilo že pred 72 leti in tudi še 
samo jamči zanjo z vsem svojim imetjem 
in z vso svojo davčno močjo.

D e n a r j u ,  ki ga vložite, je vsakočasna, 
nemudna izplačljivost strogo zajamčena.


