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Iz upravnega odbora. Izredni obéni zbor, ki bi se naj vrsil v smislu
sklepa letoSnjega ob¢nega zbora v vprasanju realizacije lastnega zadruz-
nega doma, vsled nenadoma nastale splo3ne gospodarske in finanéne krize
odpade, ker_je vprasanje samoposebi pod nastalimi razmerami brezpred-
metno. ; ‘

Upravni in nadzorni odbor sta se odlocila, da se desetletnice obstoja

nase zadruge ne bo praznovalo posebej, ampak o priliki naslednjega red-
nega ob¢nega zbora, ki bo jubilejni obé¢ni zbor.

Mleko

V prvi polovici novembra smo se odlotili preskrbovati svoje €lanstvo
najprej v Ljubljani z mlekom, ki se bo dostavljalo na dom v zgodnjih
jutranjih urah. Sklenili smo pogodbo z mlekarsko zadrugo v Moravéah,
ki nam bo dobavljala res dobro, higijeni¢tno in okusno mleko in to po
taki ceni, da smo z njo lahko zadovoljni. Mleko se bo dostavljalo naro¢-
rikom v hermetitno zaprtih steklenicah po 1 in po 14 litra, kakor bo
pa¢ ¢lan narodil, in naslednje jutro ob dostavi svezega mleka bo na$ raz-
rasalec vzel zopet steklenico od prejSnjega dne. Cenjeno élanstvo pro-
simo, da v svojem lastnem interesu steklenice takoj po izpraznitvi dobro
pomije. Sicer se itak perejo steklenice strokovno v mlekarni, vsekakor pa
je potrebno, da naroéniki tudi sami operejo steklenice takoj po izpraz-
nitvi, ker je ravno pri mleku predpogoj absolutna istost.

Prepri¢ani smo, da bomo s tem c¢lanstvu napravili uslugo, ker smo
preskrbeli dobro in higijenitno mleko po zmerni ceni 2:50 Din za liter.
Cenjene ¢lane na to naSo akeijo opozarjamo in jih prosimo, da nam
¢imprej prijavijo ako in koliko mleka bodo jemali ter ako Zele, da se
iim dostavlja na dom. Narotila sprejemajo vse naSe prodajalne, razen tega
pa obiste naSe Clane nas zastopnik, ki bo sprejemal narotila za abonma
na mleko. :

e Razvoz zivil na progo

Kakor vsako leto nameravamo tudi za leto 1932. organizirati brez-
plagen prevoz Zivil na progo na podlagi izrabe ugodnosti, ki jo ima vsak
zeleznicar.

Vsled navedenega obvestamo o tem vse ¢lane na progi, da bomo v
njih imenu prosili za propratnice. Kdor bi reflektiral rajSe na posiljanje -
mleka itd. kot na brezplaten prevoz Zivil, naj to takoj sporo¢i, najpozneje
~pa do 10. novembra 1931. V postev pridejo le ¢lani s proge.
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GLAS1LO NABAVLIALHY ZADRVGE VSLVZBINCEV DRZ.ZIL.

Stev. 10 LJUBLJANA, 20. OKTOBRA 1931. Leto VII.

P.C: Ljubljana ima nov zadruini dom

Za nase zadrugarstvo je bil letosnji 10. oktober prav pomenben praz-
nik, kajti na ta dan je Hranilni in posojilni konzorcij, nada bratska za-
druga javnih namesencev v Ljubljani svetano otvorila in izrodila svo-
jemu namenu svoj novi zadruzni dom, krasno palato, ki stoji na najlep-
Sem delu Ljubljane in bo nasi prestolici v ponos in okras in poznim ro-
dovom veli¢asten spomenik dela naSega zadruZnega pokreta, ki je v naj-
teZjih Casih, pod najteZjimi pogoji deloval na konsolidaciji razmer na go-
spodarskem, kulturnem in socijalnem polju. Nova palaca je simbol med-
sebojnega razumevanja, solidarnosti in skupnosti v obrambi osnovnih
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principov obstoja ¢loveske druzbe in to ravno v onih casih, ko se tako
rado poudarja, da je ¢lovestvo izgubilo vsak smisel do bliZnjega, da je
svet izgubil srce. Hranilni in posojilni konzorcij je s svojo stavbo dokazal,
da stanovi, ki najve¢ trpe in ki morajo najve¢ Zrtvovati konsolidaciji raz-
mer, niso klonili glav, ampak so v zavesti samoobrambe segli po principu
skupnosti in medsebojnega zaupanja in uspehi jim niso izostali.

Stavba, sama arhitektonska umetnina po nacrtih arhitektov-inZenir-
jev gg. Faturja, Platnerja in Kosa, ima 14 druZinskih, 10 samskih stano-
vanj in poslovne prostore. Racionelna izkoris¢enost prostorov in zazidane
parcele omogoca uradnistvu nuditi cenena in udobna moderna stanovanja
z vsem potrebnim komfortom. Kip »Sejalcac je delo kiparja Franceta
Kralja in simbolizira delo konzorcija.

Hranilnemu in posojilnemu konzorciju najiskreneje ¢estitamo na nje-
govem uspehu in mu Zelimo, da bi njegovo delo rodilo konzorciju in
uradnidtvu ¢im veé¢ in ¢im izdatnejSih uspehov, pozivamo pa vse tovarise,
ki Se niso v na$i sredi, naj ne stoje ob strani prekriZanih rok ter naj se
prikljutijo naSemu pokretu, da si v samopomo¢i in vzajemnem delu
ustvarimo lepSo bodo¢nost in boljSe Zivljenske pogoje. Poklicani smo, da
se brigamo sami za svojo usodo in naj se ne pozabi, da je vsak sam svoje
srete kovac.

Kriza

Z izbruhom svetovne vojne je svet zasel v krizo, ki tudi po kon¢anih
sovraznostih ni mogla prenehati kar ¢ez no¢, pa¢ pa se je pokazala v raz-
nih oblikah po raznih drzavah in raznih narodih. Jasno je pa tudi, da Stiri-
letno klanje in unievanje ter negiranje vsega pozitivnega dela ni moglo
prinesti ¢lovestvu blagostanja in mora ¢love$tvo pa¢ s tem racunati, da
bo moralo ta minus Stiriletnega razdejanja nivelirati, PrizaneSeno ni bilo
prav nobenemu kulturnemu narodu in vsak po svoje se je moral boriti
za obstoj in uravnovesenje v gospodarskem Zivljenju. Na vsak nacin mo-
ramo priznati, da je nas narod doslej razmeroma Se dosti dobro vozil v
tem vrtincu gospodarskih pretresljajev po svetu. Priznati moramo, da
smo bili skromni ali vendar solidni. To nam najbolje dokazuje nas dinar,
ki ni stabiliziran ne previsoko niti prenizko, tako nekako v nekaki sre-
dini, da lahko poSteno Zivi odgovarjajote nasim skromnim razmeram.

Narod je imel zaupanje v svoje gospodarske ustanove, v svoj denar
in konsolidacija razmer na trgu je lepo napredovala, kljub raznim intri-
gam politi¢nega znacaja nasih nasprotnikov. Pred nedavnim ¢asom pa je
pricel atentat na nas solidni dinar, razni temni elementi so priceli v na-
rodu zbujali nezaupanje napram nasemu dinarju in nasi gospodarski modi.
S prikrito in intenzivno agitacijo so priceli spodbijati temelj naSega de-
narja, to je zaupanje lastnega naroda v svoj denar. Zalostno je pri tem.
da na$ narod ni uvidel zlofinskega pocetja teh témnih elementov in ni
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pricel sam najostrejSe borbe proti rusilcem in njihovemu zlo¢inskemu po-
cetju, ki bi lahko imelo za vse naSe gospodarske priliki nedogledne po-
sledice. Zalibog je narod nasedel in pri¢el sam sebi in svoji gospodarski
osnovi kopati grob, kar zna¢i, da narod ni dorasel in da bo potreba veliko
Se smotrnega dela, da bo narod uvidel, kaj je prav in kaj je v skodo
njemu samemu. Naval za dvig hranilnih vlog je samomor naroda samega.
Kajti jasno je, da moramo pogoreti, ako se postavimo na stalis¢e, da ho-
temo vse hranilne vloge, ki jih je v Dravski banovini okrog 4 milijarde,
na mah unov¢iti, ko imamo v obtoku za celo drZavo n. pr. samo ca. pet mi-
lijard novéanic. Vsak vlagatelj je svoje prihranke naloZil v denarne za-
vode, da bi mu nesli obresti, to je, da bi mu denar ne leZal mrtev. De-
narni zavodi tudi ne zapro tega denarja v svoje tresore, ampak ga nalozZe
plodonosno, ali v kmetije, trgovino, industrijo itd., da denar nese obresti,
da se zadovolji vlagatelja in da se s tem premoZenjem omogo€i celokup-
nosti do znosnih gospodarskih razmer, to je, da se s tem omogo¢i gospo-
darsko zivljenje. Ako pa bi hoteli vsi ti vlagatelji preko noé¢i svoje pri-
hranke vnov¢iti, mora prvi¢ sploh primanjkati likvidnega denarja, de-
narni zavodi ne bi mogli tej zahtevi ugoditi in v Kolikor bi to zahtevo vla-
gateljev izpolnjevali, bi morali dvigati svoj denar od tam, kamor so ga
naloZili in posledica je jasna, da ta moment propade vse gospodarsko Ziv-
Ijenje, roba izgubi vso vrednost in seveda istotako tudi vsa posestva, ki
so delala s tem kapitalom. Tako postopanje zna¢i samomor naroda, od-
nosno ¢loveske druzbe, in kdor kolitkaj misli trezno, mora tako posto-
panje obsoditi.

Prepri¢ani smo, da noben posten ¢lovek ne Zeli takega propadanja
in zato bi bilo edino umestno, da se vse take agitatorje naZene in izroci
oblastim, ki so poklicane, da s takimi elementi obratunajo. Tem agitator-
jem je do gotove meje njihova zla namera uspela, momentano Zivimo res v
nekaki krizi, ki bi se ji pa lahko izognili, ako bi bili dovolj pametni.

Cenjeno clanstvo opozarjamo, da ne naseda nikakim agitatorjem in
ostane lepo mirno, ker ni nikake bojazni za njihove prihranke. Pri vsem
tem moramo poudariti, da v naSih zadruZnih ustanovah te krize ne obdu-
timo v taki meri, kot ostali gospodarski svet, in nase ustanove, tako na-
bavljalna kakor kreditne zadruge poslujejo naprej in so priznani najboljsi
in najtocnejsi plac¢niki, s ¢imer smo zopet dokazali, da je zadruZni pokret
edini poklican, ki naj ustvari res znosne gospodarske razmere, kajti za-
druzni kapitali se loCijo od individuelnih ravno v tem, da sluZijo skup-
nosti, da so zato tukaj, da tudi v najtezjih gospodarskih razmerah poma-
gajo, kjer individuelni kapital popolnoma odrefe in gre celo po navadi
tako dale¢, da iz gospodarskih tezav posameznikov ali sploSnosti kuje
svoj dobicek, kar je seveda tudi morala za sebe, s katero se pa mi nikakor
ne moremo sprijazniti. In ravno v tem ti¢i vzrok, da smo pri gotovih ele-
mentih tako osovraZeni, Zeleznicarji naj se pa ravno v takih prilikah uce
spoznavati, kaj je nam v korist in kaj je nam v Skodo.
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A. Pototnik: : , ;
Zelezni¢arska jubilejna knjiznica v Novem mestu
| (Nje ustanovitev, razvoj in delovanje.)

Gospod je rekel v pridigi na gori, da ¢lovek ne Zivi samo od kruha
in mesa, marvet veliko bolj od besede bozje, ki pomeni Zivljenje. Ucenik
je hotel s tem reéi, da skrbimo tudi za du3evno Zivljenje.

Za materijalno dobrobit skrbimo v nasih zadrugah, nabavljalnih, kre-
ditnih, stavbnih itd., za duSevno Zivljenje v nasih kulturnih drustvih: pev-
skih, glasbenih, sportnih in drugih, ki jih moremo upraviteno imenovati
tudi kulturne zadruge. ;

Kakor prve, tako so smiselno tudi te nase kulturne zadruge po E. V.
Nealu samopomo¢, ki ne pozna sebitnosti, samopomot ljudi, ki si hotejo
— glede dudevnega Zivljenja — pomagati s tem, da pomagajo drugim,
kateri bodo od svoje strani zopet prisli njim v pomo¢.

Ena teh nasih kulturnih zadrug je »Zeleznitarska jubilejna knjiZnica
v Novem mestu¢; zato se nam ne zdi neumestno, da izpregovorimo o njej
tudi na tem mestu.

' 1918.—1928

V tezkih, naravnost obupnih razmerah se je bliZal ¢as, ko naj pro-
slavimo desetletnico zgodovinskega 1. decembra 1918., ki nam je prinesel
osvobojenje, toliko zaZeljeno in z milijoni Zrtev pridobljeno. Kot nikdar,
tudi tokrat ni nas ZelezniCar okleval; z zaupanjem je gledal v bodo¢nost
in hvalil usodo, ki mu je dala dotakati ta zgodovinski dogodek in izpol-
nitev sanj vseh sanj.

Na naSih postajah so se pripravljale in vrsile proslave desetletnice
osvobojenja, vetje in manj3e, povsod pa iskrene, Uprava je izdala lepo
»Spomenico<.

Da bi Zelezni¢arji dolenjskih prog Se posebej dali svojim narodnim
¢uvstvom in Cuvstvom hvaleZnosti viden in trajen izraz, je bil namen po-
ziva, ki se je glasil:

Zelezniéarjem in njih prijateljem!

1. decembra 1918....

Upraviteno bi bili ogoréeni, ako bi Vam, slovenski ZelezniCarji, ki
stojite v veliki vrsti pijonirjev kulture in borcev za svobodo in napredek,
sku3al pojasnjevati zgodovinski dogodek tega dne. 5

Ni nam postlano z roZicami. ..

Verujemo pa, in nasa vera je neomajna, da je to, kar se je ustvarilo
s tolikimi Zrtvami, nerazdruZljivo in neporusljivo.

Nas dom!

Verujemo, mi slovenski Zeleznitarji, in prisegamo na to — vzlic
vsemu.
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Ob desetletnici zgodovinskega 1. decembra 1918. bi pa¢ bila naSa
dolZznost, da damo tej nasi veri viden izraz.

Ustanovimo si ob tej slovesni priliki lastno, ZelezniCarsko knjiZnico!
Centrala ali mati¢na knjiZnica naj bi bila v Novem mestu. Od tukaj naj
bi se osnavljale podruZnice ali potovalne knjiZnice. Vse brez ozira na
strankarsko pripadnost.

Povsod, v vsaki postaji, v vsaki ¢uvajnici se najdejo knjige, zaloZene,
pozabljene — drugim bi mogle biti v prid. Posljite vse, kar morete po-
greSati — tudi Vi, prijatelji Zeleznitarjev — za sedaj na spodnji naslov,
da se bo Ze ob desetletnici moglo proglasiti, da je dolenjskih Zelezniar-
jev knjiZnica zagotovljena,

O podrobni organizaciji »Zeleznitarske jubilejne knjiznice v Novem
mestu¢ se bo razpravljalo na posebnem sestanku.

Novo mesto, dne 20. novembra 1928.
Alojzij Potocnik, Sef prometne sluzbe.

Ta poziv ni ostal brez odziva.

Ze pri pripravljalnih sestankih 27. novembra in 13. decembra 1928.,
ki so se jih poleg sklicatelja udelezili 3ef postaje Rozman, Sef sekcije
ing. Urbas, vodja kurilnice Pregelj ter vlakovodji Lapanja in Plevnik, je
mogel inicijator pokreta porocati, da so na progi zapoeto akcijo vse-
povsod iskreno pozdravili, da Ze prihajajo knjige, pa tudi denarne pod-
pore. :
V seji od 23. decembra 1928. je pripravljalni odbor sklenil prirediti
v prid snujoe se knjiZznice velik zabavni veter v vseh prostorih Sokol-
skega doma v Novem mestu. Ta vecer se je vrsil dne 5. januarja 1929. s
sodelovanjem novomeskega sokolskega orkestra in »Glasbenega drustva
v Ko€evjue, ki je nastopilo z dvema spevoigrama. Dvorana, po zamisli
slikarja B. Jakaca bajno okraSena, je bila polna, obCinstvo radostno pre-
seneceno.

Poleg najlepSega moralnega uspeha je pripravljalni odbor pridobil
s to prireditvijo tudi nekaj tisoCakov, s katerimi je nabavil precej knjig
m tako izpopolnil doslej se dokaj skromno zbirko.

Podrobno organizacijsko delo se je nadaljevalo in utrjeval temelj bo-
dotemu drustvu.

Dne 3. marca 1929. je predloZil predsednik pripravljalnega odbora
Pototnik Alojzij drustvena pravila v odobrenje.

Malogtevilni pesimisti so kmalu obmolknili, pomisleki so se razprsili
in prisel je Cas, da se da ideji konkretno obliko, kar se je zgodilo na
ustanovnem ob¢nem zboru dne 20. aprila 1929.

Na tem zboru je bil izvoljen sledeci odbor:

predsednik: Pototnik Alojzij;

podpredsednik: Grebensek Miha;

tajnik: Strasek JoZe;
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blagajnik in knjizni¢ar: Jelenec Franjo;

odbornik: Lapanja Ivan;

namestnika odbornika: Zavrsnik Srecko in Hribar Josip;

pregledovalca ratunov: Pregelj Alojzij in Plevnik Valentin;

namestnik pregl. ratunov: Priviek Franc.

Izvoljenemu odboru je izrotil pripravljalni odbor zbirko 750 vezanih
knjig, lepo urejeno v dvokrilni omari, in okoli 3000 Din gotovine.

Glasom pravil ima drustvo svoj sedeZ v Novem mestu in razteza svoj
delokrog po celem Dolenjskem. Po ¢l 3. je namen drustva:

a) ustanavljati knjiZznice in ¢italnice za svoje Clane;

b) prirejati poutne kurze za svoje ¢lane;

c¢) prirejati druZzabne sestanke z znanstvenimi, pou¢nimi in zabav-
nimi predavanji ter druZabne zabave;

d) se koalirati po potrebi z drugimi sli¢nimi kulturnimi drustvi.

Drustveni ¢lani glasom ¢l. 6. pravil so:

a) redni, b) izredni, ¢) ustanovni, d) ¢astni.

Redni ¢lan more postati vsak Zeleznicar, ZelezniSki upokojenec in
zZeleznicarska vdova v obmocju dolenjskih Zeleznic, to je proge Karlovac—
Ljubljana, Novo mesto—Straza-Toplice, Trebnje—St. JanZ na Dol. in Gro-
suplje—Kocevje. Redni ¢lan ima pravico:

a) udeleZevati se drustvenih zborovanj, na njih govoriti, glasovati in
staviti predloge;

b) biti deleZzen vseh drustvenih ustanov;

¢) voliti in voljen biti.

Vsak redni ¢lan mora placevati prispevke v visini, kakor jih doloéi
drudtveni obéni zbor. Vsak ¢lan je dolZan pospeSevati druStvene koristi.

Izredni ¢lani morejo postati fizitne in juridi¢ne osebe, ki hotejo po-
spesevati namen drustva in pladajo letno od ob¢n. zbora doloteni znesek.

Ustanovni ¢lan more postati vsaka fiziéna in juridicna oseba, ki hoce
pospesevati namen drudtva in plata enkrat za vselej znesek 250 Din.

Tzredni in ustanovni ¢lani imajo pravico udeleZevati se drustvenih
zborovanj s posvetovalnim glasom, se smejo udeleZevati vseh drustvenih
prireditev ter morejo biti deleZzni vseh drustvenih ustanov.

Castne ¢lane imenuje obéni zbor v sluéaju posebnih zaslug za dru-
Stveni prospeh. Castni ¢lani imajo posvetovalno in glasovalno pravico na
drustvenih zborovanjih in se lahko udelezujejo vseh drustvenih prire-
ditev.

Delokrog drustva se je namenoma omejil na Dolenjsko, ker bi obsir-
niejsi delokrog le oviral drustveni razvoj.

Drustvene posle vodijo (¢l. 16.):

a) upravni odbor;

b) racunski pregledniki;

¢) obéni zbor. :

Predsednik, tajnik in knjiZni¢ar morajo biti na sedeZzu drustva.
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Cl. 17. do 34. obravnavajo drustveno upravo.

Da bi se po moZnosti preprecil prenaglen razpust drustva, doloca
¢l. 35., da se drustvo razpusti, ¢e sklene to obéni zbor. Za veljaven sklep
o drustvenem razpustu je treba:

a) na ob¢ni zbor morajo biti povabljeni vsi ¢lani, katerim se mora
obenem naznaniti predmet dnevnega reda;

b) navzota mora biti vsaj polovica rednih ¢lanov, ki sklepa z dve-
tretinsko vetino;

c¢) ako bi tudi drugi obéni zbor, sklican na ta nacin, ne bil sklepten,
sklice se

d) tretji obéni zbor, ki sklepa o razpustu druStva brez ozira na Ste-
vilo navzotih €lanov z dvetretinsko veéino.

Za slutaj, da bi drudtvo prenehalo z delovanjem, ne da bi razpola-
galo z druStvenim premoZenjem, odnosno za slutaj oblastvenega razpusta,
predvideva €l. 37., da oskrbuje drustveno premoZenje pet po letih naj-
starejSih biviih drustvenih ¢lanov, ki stanujejo na sedezu drustva, in ga
izroti novo nastalemu drustva, katerega namen bi bil v bistvu enak na-
menu razpustenega drustva. Ce bi se tekom treh let ne osnovalo tako dru-
stvo, pripade premoZenje oni sploSni ZelezniCarski narodni, strokovni in
nepolitiéni organizaciji v obmo¢ju direkcije drz. Zeleznic Ljubljana, ki
ima Ze svojo knjiZnico.

Po ustanovnem ob¢nem zboru je zafela knjiznica redno poslovati.
Clanarina se je dolotila na 1 Din meseéno, izposojnina 50 par do 1 Din
za knjigo.

Glavna skrb odbora je bila pridobivanje sredstev za izpopolnitev
knjiznice. Zato je v sejah od 3. julija, 2. avgusta in 3. septembra 1929. v
glavnem obravnaval prireditev javne tombole na Trgu Kraljevita Petra
v Novem mestu. Tombola se je vrsila 15. septembra 1929. in dala 13.000
dinarjev cistega dobicka, ki se je ves porabil za nabavo knjig in potreb-
rih novih omar. Tak uspeh je omogotila edinole velika poZrtvovalnost
Clanstva in pridobitnih krogov, ki so prispevali z lepimi dobitki.

Izvajajo¢ nalogo v drustvenih pravilih je drustvo tekom jeseni prire-
dilo predavanje prof. J. Kovaca o temi: yCankar — apostol socijalne
pravitnosti¢ in recitacijski vecer slovenskih knjizevnikov J. Zorca, Ilke
Burger-Vastetove in J. Jerajeve.

Po sklepu odborove seje z dne 14. decembra 1929. se je vrsil 4. ja-
nuarja 1930. drugi drustveni vecer v novomeskem Sokolskem domu. Po-
leg sokolskega orkestra je na tem veceru sodelovalo »Pulko kazaliste« iz
Karlovea s Petrovica komedijo »Laza i paralaza¢ in B. Nusica burko
»Analfabeta<. Prvi¢ v Novem mestu je bilo, da so na slovenskem odru
igrali srbske igre hrvaski igralei. Dekoracija: desno in levo natrpane
dvorane so drvele za krilatim kolesom v valovitem poletu jate lastavie.

Sporedno s tem na zunaj bolj vidnim delovanjem se je tiho in redno
delovalo tudi v druStveni knjiZnici.
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Koncem prvega poslovnega leta je imelo drustvo 220 rednih in 63 iz-
rednih ¢lanov, izposodilo pa je tekom leta 2575 knjig.

Prvi redni obéni zbor dne 6. aprila 1930. je izvolil sledeti odbor:

predsednik: Kavsek Alojzij;

podpredsednik: Grebensek Miha;

blagajnik in knjiZnitar: Jelenec Franc;

tajnik: Zgaga Maks;

odbornik: Lapanja Ivan;

namestnika odbornika: Skuk JoZe in Hribar JoZe;

pregledovalea ratunov: Pregelj Alojzij in Plevnik Val.,

namestnik pregl. ra¢unov: PrivSek Franc.

V odborovih sejah od 4. junija, 18. oktobra, 3. in 10. decembra 1930.
so se obravnavale interne drustvene zadeve in dolo¢il podroben program
za tretjo drudtveno prireditev v Sokolskem domu v Novem mestu dne
5. januarja 1931.

Namesto narodnega Zzeleznitarskega glasbenega drustva »Sloga« v
Ljubljani, ki je bilo zadrZano, je sodeloval tudi pri tej prireditvi novo-
meski sokolski orkester, »Sentjakobski gledaliki oder¢ iz Ljubljane pa
je zelo uspesno gostoval z igro »Prostozidarjic. Lep je bil tudi nastop
vrlega novomeskega Zeleznicarskega pevskega drustva »Sloga<. Udelezba
ogromna, moralni in gmotni uspeh najlepsi.

Sledili sta odborovi seji od 22. januarja in 6. marca 1931., ki sta poleg
ostalih drustvenih zadev,v glavnem obravnavali likvidacijo drustvene pri-
reditve in priprave za drugi redni ob¢ni zbor, ki se je vrsil 25. marea t. 1.

Koncem drugega poslovnega leta je imelo drustvo 156 rednih in 72
izrednih ¢lanov. Padec Stevila rednih ¢lanov je pripisovati okolnosti, da
jih je bilo nekaj premestenih, nekaj pa jih je moral odbor ¢rtati radi ne-
rednega platevanja ¢lanarine.

Po stroki sluzbe se porazdele redni ¢lani sledece:

prometnaksluzha v rsees s i S i s e sl 24y GO
SEPOTA LR IR Sk eI Coa bt e L e 7 R T i A
DTOZOVN ARl UZDA it L i T e St e S
suUpaP o Ui vl et eies anc ety Sei el Bt el anow

Tekom poslovnega leta je knjiznica izposodila 3597 knjig. Ker se je
izposojevalo tedensko dvakrat, odpade na poslovno uro povpreéno 32 iz-
posojenih knjig.

Stanje vezanih knjig: slovenskih 1016, srbohrvaskih 66, nemskih 377,
skupaj 1459 knjig.

Drudtveno premozenje v knjigah, pohistvu in gotovini je znaSalo
40.876 Din. :

Drugi redni obéni zbor dne 25. marca 1931. je izvolil ponovno stari
.odbor, izvzemsi tajnika Zgaga M., ki je zaradi prezaposlenosti prosil za
razresitev. Njegovo mesto je prevzel Sef stanice Kandija Hren Josip. Isti
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zbor je imenoval ustanovitelja drustva Pototnik Alojzija za Castnega
¢lana in mu poklonil umetnisko izdelano diplomo.

Ker bi si drustvo iz same Clanarine in izposojnine komaj sproti na-
bavljalo nove izhajajote knjige in revije, ne moglo pa bi si brez drugih
dohodkov izpopolnjevati knjiZnice s starejso literaturo, je priredilo 13. sep-
tembra 1931. drugo javno tombolo v Novem mestu, ki se je zakljutila z
enako ugodnim uspehom kot prva. Veéino dobitkov za to tombolo so na-
klonili dobavitelji »Nabavljalne zadruge usluzbencev drz. Zeleznic v Ljub-
ljani¢, ki je drustvo pri nabiralni akeiji vsestransko podpirala, kakor ga
je tudi Ze poprej podprla z lepo denarno pomocjo. Izmed drugih podpor-
nikov navajamo imenoma g. V. Jakila, ki je za vsako tombolo daroval po
en vagon premoga,

Zelezni¢arska jubilejna knjiZnica v Novem mestu je lahko ponosna
na svoje dosedanje niti triletno delovanje. Brez pretiravanja se more trditi,
da je njena knjiZnica sedaj najbogatejsa drustvena, tudi javnosti dostopna
knjiznica na Dolenjskem.

Clovek ne zivi samo od kruha in mesa...

Uvazujte te besede Utenika vsi, ki Se stojite ob strani in ki se Vam
drustvo ponuja, da Vam da hrane za duSevno Zivljenje.

Prva zZeleznicarska gospodinjska sola v Ljubljani

V ponedeljek, dne 12. oktobra t. 1. je nasa Nabavljalna zadruga spo-
razumno z ZelezniCarsko upravo otvorila v Zeleznicarski menzi v Ljub-
ljanskem dvoru prvi gospodinjski in kuharski tecaj za nasSa Zeleznicarska
dekleta,

Prijavilo se je za ta tetaj toliko svojcev nasih ZelezniCarjev, da smo se
v prvi vrsti morali ozirati pri sprejemu samo na one, ki pomagajo Ze pri
gospodinjstvu. Ostale pridejo pa na vrsto pri prihodnjem te¢aju, ki zatne
v mesecu januarju. Po zakonu predpisano stevilo gojenk gospodinjskega in

- kuharskega tecaja je le 16, zato bomo pa vsako leto imeli po 2 tecaja.

Ni nam treba tukaj posebej omenjati, kako velik korak naprej je na-
pravila naSa zadruga s tem, da je posvetila del svoje painje tudi pravi _
vzgoji nasih ZelezniCarskih deklet za dobre in strokovno izobraZene gospo-
dinje. Ta velika zadruZno-socijalna poteza bo postala polagoma neprecen-
ljive vrednosti za vsakega pravega zadrugarja, ofeta-ZelezniCarja, ki se
osobito danes bori za svoj obstanek in Zivljenje svojcev z nestetimi Zrtva-
mi, prepojenimi z najhujsimi skrbmi. Tu se bo zrcalila v najlepsi definiciji
orava zadruzna misel, katere osnovno nacelo Ze samo zahteva, da lajsa
bedo in skrb naSega zadrugarja ter da mu nudi roko samopomoéi v tre-
nutku, ko mu najteZji ¢asi opletajo njegovo skrbi polno Zivljenje.

Pa tudi drzava sama se globoko zaveda velikega pomena nasih gospo-
dinjskih Sol. Zato sta nam naSa ZelezniSka in Kraljevska banska uprava
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na naso prosnjo priskotile takoj na pomoé¢ ter nudile vse, kar moreta le
nuditi, da se realizira naSa nad vse korisina zadruzna zamisel.

Danes imamo Solo z najbolj$im strokovno-utiteljskim osobjem, kate-
remu naceluje upraviteljica mestansko - gospodinjske Sole »Mladika« v
Ljubljani, gdé. Jerica Zemljanova. Banski upravi, osobito banu g. dr. Ma-
rudi¢u izrekamo za to njegovo veliko naklonjenost naSemu stanu in za-
druznemu pokretu naSo najiskrenejso zahvalo! Gospoditni Jerici Zemlja-
novi pa, ki je pri otvoritvi te¢aja v prelepi uvodni besedi, v kateri se je
zrealila vsa njena globoka strokovna veda, poloZila prvo kal ljubezni do
vzviSenega poklica v duSe in srca nasih deklet — bodo¢ih gospodinj ter
njeni nad vse ljubeznivi poZritvovalnosti, s katero je pricela pouk, izre-
kamo ravno tako naso najiskrenejSo zahvalo z zagotovilom, da bo njena
beseda nasla v srcih nadih deklet in njihovih starSev ogromen odmev glo-
boke hvaleznosti!

Vse vazne razprave, ki se bodo vrsile v nasi gospodinjski soli, bomo
odslej naprej prijavljali v nasi reviji v prepricanju, da bodo koristile tudi
onim nasim gospodinjam, ki se tega tetaja osebno ne morejo udeleZevati.

Zeleznicarska menza na Rakeku

Tovarisi na Rakeku so se odlotili ustanoviti svojo lastno menzo, da si
ustvarijo ¢im znosnejse zivljenske pogoje, ki na Rakeku niso ravno naj-
idealnejsi. Pri tem koraku jim je Sel posebno na roko gospod direktor
dr. Borko in direkecija, ki je nakazala novi ustanovi potrebne prostore v
postajni zgradbi, za kar se ji osobje najiskreneje zahvaljuje in jo prosi, da
ji tudi v bodoCe ohrani isto naklonjenost, kakor jo je pokazala sedaj. Z usta-
novitvijo te menze postavimo v nasem obmotju Ze tretjo menzo; prva je bila
ljubljanska, druga je v Kotoribi in sedaj se ustanavlja Se na Rakeku. Menza
bo nudila Zelezni¢arjem tetno in dobro prehrano po najnizji ceni, kar bo
za osobje na tej postaji velikega pomena, kajti osobje je bilo navezano na
gostilne, v velikem Stevilu so si pa nosili hrano s seboj, pri ¢emur si ni
tezko predstavljati, v kak$nih razmerah so Ziveli nasi tovarisi. Predpriprave
za otvoritev so v polnem teku in izgleda, da bo menza vsaj do prvega no-
vembra toliko napredovala, da bo lahko s prvim Ze pri¢ela z rednim obra-
tom. Cenjene tovariSe prosimo, da se oklenejo te nove institucije, vsak to-
varis pa, ki pride na Rakek, bo menzi vedno dobro doSel gost, ki ga bo
postregla, kolikor bo v njeni mo¢i. Nasa zadruga nudi novi menzi vso svojo
pomot, ker se dobro zaveda svoje socialne naloge, ki jo mora vrsiti med
Zeleznicarji. Prepri¢ani smo, da bo postala menza na Rakeku ustanova, ka-
tere se bodo oklenili vsi tovarisi brez razlike in jim bo nova menza veé
kakor samo prehranjevalna institucija. Zelimo ustanovi ¢im lepsi napredek
in uspeh, da bo ponos nas vseh.
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J. Seher:
DELO PERUTNINARJA V MESECU OKTOBRU.

V zadnji Stevilki »Zadrugarja¢ smo opisali kurnik za pitanje perut-
nine. Danes priob¢ujemo nacrt{ takega kurnika. Za goske, race in purane
napravimo kurnik nekaj ve¢ji.

Velik vpliv na kakovost mesa ima prehrana za ¢asa pitanja. Suha
zrna dajejo najbolj okusno meso in mast, zato so tudi najbolj uporabna za

=l

Kurnik za pitanje.

pitanje pri prostem teku, pa tudi za nasilno pitanje (Sopanje). V prvem
primeru traja pitanje nekaj dni ve¢ ter je tudi drazje. Proti koncu pitanja,
pred zakolom, je vsekakor dobro pokladati tudi zrna, da postane mastoba
¢vrsta in meso sotno. Ali je mascoba v hrani trda ali mehka, bela ali ru-
mena, bolj ali manj okusna, taka je tudi kakovost masti, ki nastane pri
pitanju na Zivali. Tako n. pr. da koruza, laneno seme in drugo mesu in
masti rumeno barvo in poseben okus. Surovo maslo, mleko itd. daje belo
najfinejSo mast in mesu najboljsi okus.
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Vazno je, da damo med pitanjem Zivalicam pesek, apno in zdrobljeno
oglje na razpolago. Mehko hrano, kakor krompir itd., je treba tudi neko-
liko osolifi.

Aromati¢na zelenjava v’ sveZem ali suhem stanju ter druge zacimbe,
kakor poper, meta, klincki, Zavbelj, por, timijan, ¢esen, ¢ebula, majaron,
janeZ, muskat, korijandel in drugo pospesuje prebavo in da mesu prijeten
in pikanten okus. Seveda se dajo take zacimbe v prav mali koli¢ini.

Glavni produkt perutninarsiva je jajee, ki ima visoko hranilno
vrednost.

Za zimo si preskrbijo gospodinje primerno zalogo jaje. V to svrho jih
konzervirajo.

Za konzerviranje uporabimo le svezZa, cista jajea. Umazana jajca je
treba ocistiti v mlaéni vodi in posusiti. SveZa jajea poznamo po tem, da so
prozorna in da imajo svetlorumeno vsebino, ako gledamo skozi jajee proti
lu¢i. Ako je jajece temnosivo in neprozorno, je slabo. Slaba jajeca imajo ne-
prijeten duh, lupina je siva in umazanobela, Ce so jajea sveza ali stara, se
lahko prepricamo na ta nacin:

Razred¢imo 56 g kuhinjske soli v 114 | vode v vegji skledi in vlozimo
sumljiva jajea. Ako je jajee sveze, ali le par dni staro, se potopi. 8 do 14 dni
stara jajca plavajo v tej vodi. Slaba jajca plavajo celo na ¢isti vodi. Ne-
oplojena jajca se ne pokvarijo tako hitro kakor oplojena in so radi iega
tudi bolj uporabljiva za konzerviranje.

Konzerviranje jaje je za gospodinjstvo velike vaznosti. Namen konzer-
viranja je, ohraniti jajea ¢imdalj ¢asa uporabna. Voda jaj¢je vsebine izhlapi
skozi pore (porezno lupino) in to vodo nadomesti zrak, radi ¢esar se vse-
bina jajea razkroji. Da to preprefimo, obdamo lupino z maso, ki ne pre-
pusca zraka v notranjost jajea — to je konzerviranje.

Pri konzerviranju poznamo razne nacine:

NajboljSe sredstvo za konzerviranje jaje je tako zvani Wasserglas —
vodeno steklo (Natriumsilikat) in Garantol, enostavni apneni preparat, ki
se dobi v vsaki drogeriji ali lekarni. En del vodenega stekla raztopimo
v pripravni posodi v 11 delih gorke vode in vloZimo v to zmes previdno
* Cista in sveZa jajca. Posodo moramo hermetiéno zapreti. Ako pustimo po-
sodo odprto, moramo od ¢asa do ¢asa dodajati vode, kolikor je pac¢ izhlapi.
Ako konzerviramo z Garantolom, raztopimo 75 g tega preparata v 61 vode
ter dodamo Se 25 g preparata po vloZitvi jaje. Ako kuhamo tako konzer-
virana jajca, jih moramo na topem koncu z iglo preluknjati pred ku-
hanjem, ker sicer bi poéila.

Na suh natin konzerviramo, da namazemo cela jajea z Cellonlakom.

Konzerviranje z apnom in apneno vodo je zastarelo. VloZena jajea
dobivajo okus po lugu in ni moZno napraviti snega i2 beljakovine tako
vloZenih jaje. Konzerviranje se izvrsi na ta natin, da pomeSamo v 1 kg po-
gasenega apna 14 kg soli, dodamo 4 do 5 1 vode in pokrijemo s to maso
jajea. Ali pa. vloZimo jajeca v gosto apneno vodo.
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Jajea namazati z mastjo ni priporocljivo, mast postane Zarka in po-
kvari vsebino. :

Jajca za konzerviranje ne pustimo v blizini moéno ali zoperno dise¢ih
stvari, ker vpliva tako prepojen zrak na vsebino jajea. Ce vloZimo jajca v
motno solno vodo, se drzijo tudi nekaj ¢asa sveZa, toda dobijo nepri-
jeten okus. .

Bolje se je obneslo namazati jajca z beljakovino. V to svrho napravimo
iz. beljakovine sneg, pustimo istega 24 ur stati, nato odstranimo pene in na-
mazemo jajca, dolofena za konzerviranje s to maso. To prevlako pustimo
utrditi. Ker je beljakovina lepljiva, je priporotljivo, da se namaze najprej
ena polovica, potem, ko se ta posusi, Se drugo.

Jajea ohranimo tudi delj ¢asa sveia, ako jih vloZimo v Zito, pepel itd.

Pri vseh navedenih natinih konzerviranja morajo biti jajca sveZa, &i-
sta in brez razpok. Tekofina mora vloZena jajca popolnoma pokriti. Kon-
zervirana jajca se shranjujejo na suhem prostoru in pri srednji temperaturi.

——

Prerez jajea.

- a) apnena porezna lupina,

b) dvojna jajéna kozica,

¢) beljakovina,

¢) kozica rumenjaka,

d) rumenjak,

e) hranivo,

f) brstilna, zametna ali kli¢na stanica,
g) vrvica iz zgostene beljakovine,

h) zracni prostor.

V mesecu oktobru je otvorila Nabavljalna zadruga drz. Zeleznic v
Ljubljani gospodinjsko Solo, na kateri se bo predavalo tudi strokovno pe-
rutninarstvo. Poucevalo se bo v glavnih obrisih anatomijo in fiziologijo pe-
rutnine. Mendelnov podedovalni nauk, nauk o pasmah, nastanek in zgo-
dovina perutnine, vrednost v gospodarstvu, industriji in trgovini. Pravilna
in higijenitna nastanitev perutnine, oprema staj in spoznavanje prehra-
njevalnih in napajalnih naprav. Naravno in umeino valjenje. Pregled in
konzerviranje jaje. Spoznavanje raznih sistemov varilnih aparatov (inku-
batorjev) in umetnih kokelj. Umetna vzgoja, prehrana perutnine in se-
stava krvnih sredstev. Nacin krmljenja in pitanje, kapuniranje in druge
operacije, moderen zakol perutnine in dreziranje za prodajo. Spoznavanje
in zdravljenje raznih bolezni ter perutninarsko knjigovodstvo.

Perutninarstvo predava znani perutninarski strokovnjak g. Jakob
Seher,
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Mimogrede

Letnih oblek, ¢evljev, solntnikov, slamnikov, katere mislimo nositi Se
drugo leto, ne smemo pustati celo zimo v omari, kjer nam delajo samo
napoto, Se manj pa jih puscati lezati po raznih kotih.

Pralnih oblek in bluz ne smemo nikdar spraviti Skrobljenih in zli-
kanih, Preden jih spravimo, jih moramo dobro oprati in otistiti madeZev.
Bele volnene obleke, sportne obleke iz flanele, kvatkane in pletene letne
Zempre in jopite moramo oprati ali kemitno o€istiti in spraviti v vrecke,
sesite iz starih rjuh. Tudi vrecke se morajo pred uporabo oprati in moéno
poplaviti, da bela obleka v njih ne porumeni. Dobro je tudi, ako se vol-
nene stvari potresejo z naftalinom, da se v njih ne zarede molji. Svilene
obleke, rute, sale in podobno moramo kemiéno o¢istiti, nekatere pa sme-
mo tudi oprati. Obleke se povsod, kjer so prepognjene, natla¢ijo s papir-
jem. Beli platneni in usnjeni ¢evlji se temeljito ofistijo in natlatijo s ¢aso-
pisnim papirjem, boljSe pa je seveda, ¢e jih denemo na kopita.

Svilenih soln¢nikov ne smemo spravljati zvitih, temve¢ moramo vlo-
ziti v vsak pregib zmeckan svilen papir. Svilene in volnene stvari se lepo
operejo tudi z Zoltem. Zol¢ se vlije v mlatno vodo, v kateri se izmane
obleka, ki se pa mora v €isti vodi potem Se dobro izplakniti. Cez zimo ne
smemo pustiti nicesar umazanega, ker madezi kvarijo blago.

Kako prijetno je vzeti spomladi ¢isto obleko iz prezimovalisca!

Nasim zadrugaricam v pomoc
(Nadaljevanje.)

BombaZevo blago z izvedenimi in sestavljenimi vezbami.
Blago z izvedenimi vezbami.

Najbolj znano blago z izvedeno vezbo je rips, ki je na obeh straneh
enak. Najbolj navaden je tako zvani votkov rips, pri katerem se
poznajo rize (rebra) po Sirini blaga. Osnovne niti (po dolZini) so tenke,
votkove (po Sirini) pa so debele. Rips se beli v kosu. Uporablja se najvec
za letne obleke, ker se prav lepo pere. V kosu barvan rips se imenuje
rusko platno, iz katerega se tudi Sivajo preproste obleke. Rips se
dobi tudi vzortast; vzorec je tiskan in ne tkan kakor pri cefirju. Posebna
vrsta vzorcastega in Crtastega ripsa se uporablja za zavese in preobleke
pohistva. Sirok je 70 in 80 em. Drugo znano blago z izvedeno vezbo je
panama, tkano iz mehke, malo sukane preje, vsled ¢esar dobro pije
pot. Vezba panama nastane iz platnene vezbe, ako se prepleta dvonitni
ali tronitni votek z ravnotolikonitno osnovo. Iz blaga panama se Sivajo
moske srajce, damske bluze in obleke. Ce so v blagu panama po dolZini
in po 3irini vtkane modre, rde¢e ali ¢rne niti, ki tvorijo kvadrate ali
¢rte, se imenuje juta, ki se uporablja najvet za pregrinjala, Dobi se
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v Sirini 80 do 82 in 85 em. Blago, ki se dobi v trgovini pod imenom k a-
nava, se na prvi pogled ne lo¢i od blaga panama, Tkano je bolj redko
v vezbi kanava, ki je sestavljena iz dveh izvedenih platnenih vezb. To
blago je Siroko 80, 85, 110 in 160 em in se uporablja ponajve¢ za ve-
zenje. Bombazasti diagonal ima motne diagonalne ¢rte, ki na-
stanejo vsled keprove vezbe. Dobi se v sirini 100 in 140 c¢cm in se upo-
rablja za Zenske obleke. Temu podoben je bombaZast gabarden
v strmi (stojeci) keprovi vezbi, ki je Sirok 110 in 140 em. Do sedaj popi-
sane vrste blaga so okrasene z vtkanimi raznobarvnimi prejami, tiskanim
vzorcem ali pa z izvedenimi vezbami. Blago naslednje skupine pa je okra-
Seno z dvema vezbama, ki tvorita geometricne ali ornamentalne vzorce.

Blago, pri katerem nastane vzorec, e se menjavata dve vezbi v po-
dolznih ¢rtah, se imenuje gradl. Za preobleko pernic in blazin se upo-
rablja damastov gradl, tkan na strojih »Zakard«. Pri tem gradlu
se v podolZnih progah menjavajo razni cvetni vzorei. Za zavese (rolete)
se uporablja nebeljen keprov gradl, ki je navadno Sirok
90cm. Beljen gradl se dobi tudi 3irdi in se uporablja za preobleko
pernic. Za zimnice se uporablja keprov dril, ki se razlikuje od ke-
provega gradla v tem, da ima podolzne barvaste proge. Keprov gradl
pa je tkan iz grobe preje. Za posteljno perilo se uporablja atlasov
gradl, pri katerem se v podolZnih progah menjavata osnovni in votkov
atlas. Dobi se v Sirini 90 in 135 ¢m. Prti, prti¢i in brisate so iz kepra
s kvadratnim vzorcem, ki nastane zaradi menjavanja osnovnega
in votkovega kepra v kvadratih, ali pa je osnovna vezba razdeljena s po-
dolZznimi progami v kvadrate. Brilantin ima vzoree, ki nastane vsled
menjavanja vezb, Tke se iz sirove, tenke, mehke preje in beli Sele v kosu.
Najfinejsa vrsta tega blaga je fularjev brilantin, iz katerega se
iva damsko in posteljno perilo. Sirok je 82 in 135 cm. |

Blago, ki je okraSeno z efektno vezbo.

Poznan je bombazasti struk (Struck, la cote de la cheval,
everlasting), ki ima mo¢ne podolZzne proge, katere nastanejo pri vezbi
struk. Tke se iz raznobarvne preje, pa tudi iz sirove preje in se beli
Sele v kosu. Sirok je 65 in 70ecm. Vrvitasti pike je struk z ozkimi,
mo¢nimi podolZznimi progami. Sirok je 70 in 80 cm.

Nekatere vrste blaga so tkane iz efekine preje, ki je ali motno sesu-
kana ali pa vozlasta, vsled ¢esar je tudi povrSina blaga zrnasta ali vozlasta.
Krepi imajo zrnasto povrsino, ki nastane pri krepovi vezbi, ali pa se
tkejo v redki platneni vezbi iz neenakomerno sesukane preje, vsled ce-
sar nastane zrnasta povriina. Krepi (Crépe — kodrast) so na sploino zelo
prakti¢ni, se ne meckajo in se dobro perejo. Tiskan krep je navaden

“pralni voal, nekoliko Skrobljen in ima vtisnjen krepov efekt, ki se pa pri
pranju in likanju izgubi. Rabi se najve¢ za domace obleke,
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Krepon je videti kakor razpokana drevesna skorja. Ta uéinek se
dosezZe, Ce se pri tkanju pravilno menjavajo mocno sesukane osnovne
niti z malo sesukanimi. Sirok je 60 in 70 cm in se uporablja za letne oble-
ke. Epon 7 je blago, ki je tkano iz vozlaste preje in ima vozlasto povrsino.
Najvedkrat je bel, dobi se pa tudi ¢rnobel, ¢rtast ali kariran. Sirok je 70
in 120 em. Iz njega se Sivajo letne obleke in kopalni plaséi.

(Dalje prih.)

Juha iz teleéje glave. Teletjo glavo kuhamo tako dolgo, da je meso
mehko, nakar ga oberemo od kosti in zreZemo na majhne kocke. V bledo
prezganje stresemo drobno sesekljanega peterSilja, ki ga samo enkrat
premesamo v kastroli, potem pa takoj zalijemo z juho, v kateri se je ku-
hala glava. Ko juha dobro prevre, stresemo vanjo na kocke zrezano meso,
potem pa zakuhamo na nji Se drobtinine emotke ali pa jo zlijemo na
opecen kruh. Prav okusna je taka juha, ¢e ji nazadnje dodamo 3e pra-
zenih gobic ali par ko3tkov cvetate (karfijole).

Juha za bolnike. Stiri rumenjake stepemo narahlo in jim primeSamo
1 litra smetane. Nato zavremo °/, litra kostne (bele) juhe. Ko je zavrela,
jo potegnemo na rob Stedilnika, da neha vreti, in Sele nato vlijemo vanjo
pripravljene rumenjake s smetano, kar mesamo tako dolgo, da se juha
zgosti. Zavreti to ne sme, zato da rumenjaki ne zakrknejo. Juho dosolimo
in serviramo z opraZenim kruhom.

Jeterea v omaki. V prostorni kastroli zarumenimo na razbeljeni ma-
sti na drobno zrezane ¢ebule, in sicer malo manj kakor imamo jeterc, nakar
dodamo na drobne listke zrezana jetrea, ki jih prazimo toliko ¢asa, da se
vsa voda posusi in da postanejo s ¢ebulo vred lepo rumena. Nato jih po-
tresemo z Zlico moke, Se enkrat premesamo, zalijemo z vroco juho ali kro-
pom in pustimo 3e deset minut vreti. Medtem jih pa Se dosolimo, po-
popramo in po okusu okisamo.

Krompirjev golaZ. V prostorni kastroli zarumenimo na razbeljeni masti
precej na drobno zrezane ¢ebule, ki jo potresemo z zlicko sladke paprike.
Temu dodamo potem olupljenega, opranega in na drobno zrezanega krom-
pirja in pa paradiZnika, katerega smo posebej dusili. Vse skupaj prazimo
potem pol ure, nato pa potresemo z moko in praZimo naprej, da moka
zarumeni, konéno zalijemo jed z vroco juho ali kropom in kuhamo toliko
¢asa, da je krompir mehak, nakar jo Se dosolimo in postavimo na mizo.
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Za majhne Zelodéke. 100 g korenja nastrgamo ali zreZemo prav drob-
no, da je hitreje kuhano. Korenje mora biti zelo dobro skuhano, ker ima,
¢e je premalo kuhano, neprijeten okus. Nato napravimo svetlo preZganje,
brez masti, iz treh gramov moke, in ga zalijemo z vodo, v kateri se je ku-
halo korenje. Potem dodamo pretlateno korenje in pustimo vse prevreti,
nakar pridenemo Se 2% g sirovega masla in 3 g sladkorja,

Jabolka in hruske nastrgamo, grozdje, ¢eSplje in breskve pa stremo
s strojckom ali pa kar z betickom. Vse skupaj stehtamo, potem pa do-
damo od te mnozine eno cCetrtino sladkorja v prahu in dobro preme-
samo, pa je kompotek gotov.

Cedplje v medu. Ce3plje poparimo, siresemo v skledo in polijemo s
shlajenim, prekuhanim medom. Drugi dan med odlijemo in ga zopet pre-
vremo, ¢eSplje pa zloZimo v steklenice s Sirokim vratom, ¢e mogoce, v pa-
tentne steklenice. Nato ¢e3plje zopet zalijemo s prekuhanim in shlajenim
medom, potem jih pa pokrijemo ali zaveZemo. Zavezane steklenice dene-
mo v lonee, ki je nalas¢ za vkuhavanje kompotov, in jih zalijemo z mrzlo
vodo. Vodo v loncu je treba segreti do 90°C in to toploto mora obdrzati
20 minut. Kozarei s CeSpljami se morajo v vodi shladiti in Sele nato ven
vzeti. Kdor nima posebnega lonca za vkuhavanje kompotov, si lahko po-
maga z navadnim loncem. Na dno se denejo polenca, nanje pa naloZe ste-
klenice, nakar se lonec dobro pokrije. Cesplje v medu so izredno okusne,
med se pa spremeni v fino sadno hladetino in se navzame CeSplje-
vega okusa.

Jaboléni zavitek iz vleéenega testa. Iz 30 dkg moke, 1 jajea, 3 dkg
masla, %5 1 mla¢ne vode in za noZevo konico soli zgnetemo testo, ki ga
stepamo tako dolgo, da postane elastiéno in da gre rado od deske in rok.
Potem ga z moko pregnetemo v hlebtek, pokrijemo s segreto skledo in
pustimo pocivati pol do fri¢etrt ure. Na prtu, ki smo ga potresli z moko,
razvaljamo potem tako testo in raztegnemo na vse strani, tako da postane
tenko kakor papir. Da se laZje razvlete in da se ne trga, ga je treba raz-
valjanega politi z raztopljeno mastjo ali pa z oljem. Rob obrezemo, testo
pa pomazemo s stopljenim maslom in posujemo z nadevom, katerega smo
pripravili v skledi. Za nadev se zmesata 2 kg olupljenih in na tenke
plostice zrezanih jabolk z 12 dkg shlajenih, na maslu zarumenelih drob-
tinic. Posebej Se se pa zmeSa 15 dkg sladkorja v prahu s 7 dkg izbranih
rozin in malo cimeta. Ko je testo enakomerno potreseno, ga zavijemo,
denemo na pomazan peka¢ in pomaZemo po vrhu z raztopljenim maslom,
nakar ga rumeno zapetemo. Ko je pecen, ga zreZzemo na kose in potresemo
z vaniljnim sladkorjem.

CeD
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CESA NE SMEMO POZABITI V MESECU OKTOBRU?

Pospraviti Se zadnje gredice, zlasti pa presaditi v lontke pelargonije
in fuksije, ki smo jih imeli na vrtu. Nekaj ¢asa ostanejo lahko Se v lonckih
na planem, pozneje jih pa le moramo prenesti v suho in svetlo klet. Za-
bojéki s potaknjenci listnatega ali igli¢astega okrasnega grmicevja prene-
sejo v sili tudi nekoliko mrzlejSe prezimovaliSte, najlepSe pa prezimijo v
prazni gorki gredi, katero pokrijemo v toplih dneh samo z okni, v mrazu
pa Se s slamo in z deskami. Ko se potaknjenci proti pomladi lepo okore-
ninijo, jih pocasi privadimo na zrak.

Posaditi v gredice, v dobro gnojno zemljo, échuljnice, pri Cemer pa
moramo paziti, da vsadimo na eno gredo samo ¢ebuljnice ene vrste, kar
zvemo iz cenikov, tako da vse naenkrat cveto. Hijacinte posadimo po
12 do 15 em vsaksebi, ¢e jih pa posadimo bolj na redko, je gredica
prerevna. Tulipane sadimo po 10 do 12 em vsaksebi, velike pozne pa
po 15 do 20 em. Sadimo jih tako, da napravimo s klinom za sajenje malo
jamico in da posadimo ¢ebulico tako globoko, da je 8 do 10 em pokrita z
zemljo. Prav tako sadimo tudi narcise, zvoncke in druge zgodaj cvetoce
tebuljnice. Za sajenje Cebuljnic je ¢as Se v novembru in celo 3e v decem-
bru. Cebulice moramo hraniti lepo razprostrte na suhem in zratnem pro-
storu in paziti, da nam jih misi ne snedo. Preden jih denemo v zemljo, je
dobro, ako jih pomotimo v svinéeno vodo, da se jih ne lotijo misi. Cebulj-
nic ne smemo saditi v nanovo pognojeno zemljo, ker bi vse segnile. Pokri-
vati jih ni treba, ker naSo zimo dobro prenasajo.

Vzeti iz zemlje poletne €ebuljnice in gomoljnice, ki ne preneso mra-
za, in sicer takoj, ko jih slana popari. To so kane, dalije, gladiole, gomolja-
ste begonije in Se druge. Tem rastlinam odreZemo zelenje, gomolje ali
tebulice pa zakopljemo v kleti v suh pesek. Ko se popolnoma osuse, jih
otistimo zemlje in peska in jih shranimo na suhem prostoru pri priblizni
toploti 5° C. Za kane je boljSe, ¢e jih poloZimo na zmerno vlaZen pesek v
ne preve¢ suhem prostoru, dalije in gladiole pa shranimo v temni kleti.

Rabate in grede potresti z gnojem.

Skrbeti za kompostni kup in nagromaditi nanj vse odrezano zelenje,
vse kuhinjske odpadke, pomije in plevel, ki pa ne sme biti v semenu.

Postaviti hiSice za krmljenje tickov in koritca za vodo, da ne bodo
trpeli Zeje.
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Presaditi in prenesti Se pred prvim mrazom krizanteme v nezakur-
jeno, zraéno in svetlo sobo. Krizanteme kaj lepo cveto v svetlem, suhem
in ne pretoplem prostoru (7° do 10° C), kjer ni prepiha. V zaprtem, vlaz-
nem prostoru se jim cvetje ni¢ kaj lepo ne razvija, na toplem prostoru jim
zatno listi rumeneti, na prepihu pa splesnijo. Ko odeveto, jim porezemo
zelenje in jih postavimo v klet ali hladno sobo. Ko zatno brsteti poganjki,
jih postavimo na svetlejsi prostor. Ves ¢as potrebujejo zelo malo vode.

Pripraviti, to je skopati in pognojiti zemljo, ki jo nameravamo drugo
leto posejati s travo. Spomladi se mora zemlja Se enkrat prekopati, na
kar Sele se poseje seme.

Pobrati dozorela semena.

. LI 277 /; .
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V stevilki 5. letodnjega letnika ¢ebelarskega glasila »Slovenski Cebelar.
je bil priobéen naslednji ¢lanek o uzivanju medu, ki ga radi njegove prak-
ticne vrednosti podajamo tudi nasim citateljem:

Pouk o pravilnem uZivanju medu je pri nas Se neobdelano poglavje. Ni
vseeno, kako med jemo, da popolnoma zaleze. Nekateri imajo navado, da
ga jedo kar brez kruha in preve¢ naenkrat. Samega medu ne smemo jesti,
ker takega ne prebavimo vsega. Ako ga pa jemo s krubhom, ga telo vsega
izrabi. Nekateri bi med radi jedli, pa jim Ze majhna mnoZina povzroca kla-
nje v trebuhu. To izvira od preZivahnega gibanja ¢revesja, ki ga med drazi.
Take ljudi moramo opozoriti, da smejo iz pocetka uzivati prav majhne ko-
li¢ine medu, dokler se telo ne privadi ve¢jim porcijam. Med v vrelem caju
ali zelo vrocem mleku izgubi zelo mnogo dobrin. Tudi tega konzumenti
ne vedo.

Ako namazZemo kruh najprvo s presnim maslom, potem pa z medom,
se med cedi s kruha, kar je zlasti nerodno pri otrocih, ki si obleko zama-
7ejo. Mnogo bolje je, ako meSamo med in presno maslo v skodelici toliko
tasa, da je meSanica voljna, potem pa z njo namaZemo kruh. Napacno je,
ako damo otroku velik kos kruha, namazanega z medom. RevSe je potem
vse medeno okoli ust, po nosu, po rokah in po obleki.

Kruh razrezimo na kroZniku v daljSe po dva centimetra Siroke rezine,
te pa namazimo z medom. Take rezine otroci lazje jedo in se ne zamazejo.

Kdor ima slabe Zivee in nemirno spanje, ne sme zvecer jesti samega
medu. Raztopi naj ga eno zlico v pol kozarca vode in to izpije pol ure, pre-
den gre spat. Potem bo gotovo dobro spal.
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L KORISTI KUNCEREJE.

Kunec spada med najkoristnejse domace zivali, on je Zivina malega
¢loveka. Porabljivi so prav vsi njegovi deli. Koza nam da krasno krzno, pa
tudi usnje za ¢evlje, meso pa najtetnejSo hrano. Njegovi odpadki dajo
izvrsten gnoj.

Kuné¢je meso je zdravo, lahko prebavljivo in zelo izdatno hranivo za
zdravega kakor bolnega cloveka. Po okusu je podoben kurjemu mesu,
najbolj pa Se kapunu, je pa pri tem mnogo cenejsi in brez trihin. Radi
svoje lahke prebavljivosti je posebno priporocljivo bolnikom, rekonva-
lescentom in ljudem, ki bolehajo na raznih Zelodénih boleznih. Kunéje
meso vsebuje zelo malo seénokislih soli, zato ga smejo uzivati tudi na pro-
tinu bolni, v francoskih bolnicah se porabi neverjetno mnoZino kunéjega
mesa.

Po uradnih preiskavah prof. dr. J. Kéniga vsebuje:

beljakovin masti
Eamtlepmesol it gl o0 215% 10%
Pusto goveje meso . . . . 21:0% 2%
Pusto teleje meso . . . . 200% 1%
Pusto svinjsko meso . . . 210% %
Kuirjesmesog: @ st eer i () 2 2%

Iz navedenih tabel je razvidno, da vsebuje kuné¢je meso najveé belja-
kovin in masti, ve¢ masti in beljakovin kot svinjsko meso, je pa pri tem
mnogo lazje prebavljivo kot tezko svinjsko meso. Francozi so Ze pred dav-
nim ¢asom spoznali korist kun¢jega mesa, zato je tudi tam njegova poraba
ogromna. Samo mesto Paris porabi dnevno nad 15.000 komadov kun-
cev, na mizi ga ima vsakdo, bogat kakor reven, delavec kakor gospod,
dobi se ga pa tudi v vsaki restavraciji in hotelu. Dosti kuutjega mesa po-
rabi tudi Anglija, Belgija, Holandska, Nemc¢ija. Pri nas je poraba kuncjega
mesa Se malenkostna.

Kunéje meso jedo prav za prav le rejeci in njihove druZine, ki ga pa
tudi zelo cenijo; ljudstvo v sploinem pa ni ni¢ kaj preveé¢ vneto za uZivanje
kuncjega mesa. Se celo na ljubljanski trg ne pride dosti teh zZivali, to pa
iz vzroka, ker nima kunec prave cene in ga rejec rajsi doma poje, kakor
da bi ga v mestu brez cene prodajal. Zanimivo je pa pri tej stvari, da se
uzivanju upirajo vec¢inoma ljudje, ki Se nikdar niso jedli kun¢jega mesa.
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Razno in neupraviteno govori¢enje takih ljudi pa ustrasi marsikoga, ki bi
sicer rad jedel kunc¢je meso, ker je cenejse kot druge vrste meso. Njih
trditve, da bi ne mogli jesti kuntjega mesa, ker je sladko, brez pravega
okusa itd., so seveda izmisljene, saj kuntjega mesa Se niti okusili niso.
Ako pomislimo, da je kuntje meso vsak Cas na jedilnih listih najboljsih
restavracij najbolj naprednih narodov, da je pripravljeno na najrazli¢nejse
nacine in ga tam s posebno slastjo uzivajo; ¢e dalje pomislimo, da je te
vrste meso redilnejSe kot vsako drugo, da je kunec najbolj snazna Zival,
tedaj moramo pat opustiti vse predsodke, kuncje meso pokusiti in ga
tudi jesti.

Poznal sem gospoda svétnika, ki je trdovratno zanic¢eval kunce in nji-
hovo meso. Trdil je, da je meso zani¢, cunjasto, mehko, sladko in Bog ve,
kake napake mu je Se pripisoval. Trdil je, da bi ga na noben na¢in ne
mogel jesti. Pa so se zarotili zoper gospoda stara njegova sestra, ki mu je
gospodinjila, in Se drugi. Pripravila mu je lepega ocvrtega pistanca-kunca, -
gospod ga je z velikim apetitom pojedel in hvalil kuharico. To se je zgodilo
Se drugi¢ in tretji¢. Sedaj so mu pa povedali, kaj je jedel. Gospod svetnik
je bil v zatetku ves iz sebe, ko se pa je pomiril, je priznal, da je bil res
dober in da bo takega »pistancac-kunca Se jedel.

Nejevoljo zoper kunéje meso povzroci pogosto tudi domneva, da se
kunee pari s podgano, kar se pogosto slisi, ceprav je to popolnoma izklju-
¢eno. Kunca je ze tezko spariti z divjim zajcem, ¢eravno sta oba iz istega
rodu, popolnoma nemogo¢e je pa parjenje s podgano. Okoli kuncjih hle-
vov vidimo pogosto podgane ali misi, ker i3¢ejo hrane, ki odpade kuncem
in se pri tem dobro rede. Podgane pogosto poZro kuncem mladice, zatorej
jih je treba zatirati, kolikor najbolj mogoce.

Zakolj.

Najlazje ubijemo kunca, ¢e ga primemo za zadnji nogi in ga tako
drzimo, da mu visi glava navzdol. Nato ga udarimc s pelenom za uhlji.
Zival zgubi takoj zavest, sedaj mu prereZemo z ostrim noZem tik glave na
vratu Zilo odvodnico (arterijo), da more kri popolnoma odteti. Pri ubi-
janju lahko primemo Zival tudi za uhlje. Paziti je tudi na to, da se zaklani
zivali takoj odstrani voda iz mehurja, kar doseZzemo s tem, da Zival, ko leZi
na hrbtu, nalahko tla¢imo in masiramo po zadnjem delu trebuha. Za tem
je prerezati zadnji nogi po dolgem nad kolenom in za ta prerez obesiti
7ival razkorateno na dva Zeblja, da visi z glavo navzdol. Ko je Zival tako
obe3ena, prerezemo z osirim konicastim noZem koZo od kolena do spolovil
na obeh straneh. Sedaj zatnemo pocasi in previdno odirati koZo najprej
z zadnjih nog, potem s spolovil in repka, katerega oderemo pribliZno eno
cetrtino, potem pa ga odrezemo. Sedaj potegnemo koZo navzdol, do spred-
njih nog. (Zival oderemo na meh.) Sprednji nogi je treba previdno poteg-
niti' iz meha. Navadno si moramo tu pomagati z noZem, s katerim prere-
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7emo podkozne misice, ki trdno veZejo koZo z okolico. Tudi drugace se
moramo velkrat posluZiti noZa, da prerezemo razne vezi, ali odrezemo
mast, ki bi drugate ostala na koZi. Uhlja se odreZeta pri korenu. Glavo
odiramo z noZem, Ko je zival odrta, prereZzemo najprej medenico na spod-
nji strani in razklenemo medeni¢ne kosti, da pridemo v tem delu telesa
do Erev. Sedaj prerezemo trebuh po sredini do prsnega kosa.- Paziti mo-
ramo, da ne prerezemo kakega ¢revesa. Iz trupla vzamemo najprej ¢reva,
zaten§i pri ritniku, scalni mehur, nato pa vsa ostala ¢reva z Zelodcem
vred.. Od jeter odstranimo Zoléni mehur. Jetra, pljuta, srce pustimo v
truplu, katerega pa moramo dobro o¢istiti in izprati. Tako odrta in o€i-
Stena Zival naj visi poleti nekaj ur, pozimi pa lahko tudi cel dan na
zraku, da izgubi duh. Po zakolu naj zival visi ali leZi vsaj 24 ur, da se
meso ulezi. V tem ¢asu namre¢ mle¢na kislina meso razkroji, omehéa, da
je bolj uzitno. Ce se meso rabi takoj po zakolu, je precej trdo, Zilavo, ker
Se ni uleZano.

Ker upiranje proti uZivanju kun¢jega mesa dostikrat izvira odtod, da
ljudje ne znajo mesa in jedil prav pripraviti, bomo v naslednjem navedli
nekaj tozadevnih navodil in receptov. Predvsem si moramo biti na jasnem,
da se drugafe pripravi mladi¢ kakor starec, prav tako tudi, da se da iz
prednjega dela pripraviti drugacna jed kot iz zadnjega dela, ker je meso
povsem razlitno, Iz prednjega dela se dajo pripraviti sledeca jedila:
1.) juba, 2.) golaZ, 3.) obara, 4.) paprikas, 5.) riZota.

1.) Kunéja juha. Kunca se razreZe na veé kosov in ga s preklano glavo,
srecem, pljuci in jetri daj kubhat v mrzli vodi. Preden zavre, se pridene
petersilja, zélene, korentka, ¢ebule po okusu. Soliti po potrebi. Kuha se
po potrebi. Na juhi se zakuha riZ, rezanci, zdrob itd., vse kakor na goveji
juhi. Juha je zelo krepka in dobrega okusa; ¢im starejSa je bila Zival, tem
boljsa je.

2.) Kungji golaZ. V kozico deni masti in narezane ¢ebule, katero pusti
zarumeniti. Nato prideni na ko3tke zrezano meso in ga pusti dusiti, dokler
ne ostane v kozici samo meso v masti. Sedaj se pridene paprike in para-
diznika po ukusu, potrese z moko, prezge in zalije z vodo, Se bolje z juho.
Nato se ga pusti Se nekaj ¢asa kuhati. Soli se po potrebi. Lahko se pri-
dene Se v kocke zrezanega krompirja in vse skupaj kuha toliko Casa, da
je tudi krompir mehek.

3.) Kunéja obara. Deni v kozico masti, nekaj moke in kruhovih drob-
tinic; to vse skupaj pusti zarumeniti. Potem prideni kunéjega mesa, zreza-
nega na kostke, vse to dusi nekaj casa, nato pa zalij z vodo. Soli po po-
trebi. Prideni Se zelenjave: petersilja, korencka, pora, majarona, paradiz-
nika in pusti vreti, dokler ni meso mehko,

4.) Kungji paprikas. Meso je zrezati na majhne kostke in ga dati v ko-
zico, kjer se je Ze prej na masti opraZilo nekaj ¢ebule s primernim pridat-
kom soli in zadostno mnozino paprike. Meso naj se pocasi du$i in priliva
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toliko vode, da sok ne izhlapeva. Ko je meso dovolj mehko, je jed servirati
8 krompirjem, makaroni, cmoki ali zli¢niki.

5.) Kungji rizot. V kozico deni masti in drobno sesekljane ¢ebule. Ko
je cebula rumena, pridaj kuncje meso, zrezano na ko3tke, okoli in vse
dusi, dokler ne izhlapi voda, ki jo je dalo meso. Nato prideni riZa, in vse
skupaj dalje dusi ter zalij z juho. Ko je riZ mehek in gost, odnesi riZot
na mizo.

Zadnji del kunca, to je hrbet in stegno, se lahko pripravi na sle-
dece nacine:

1.) Kunéja pecenka. Hrbet in stegna se nasole in petejo v vro¢i masti.
Med pecenjem je treba meso polivati spotetka z juho ali vrelo vodo,
pozneje s svinjsko mastjo; pecenko je treba vecékrat obracati. K masti se
pridene Se paradiZznikove konserve. Gotova petenka se dd s sokom vred
na mizo.

2.) Kunee s slanino. Hrbet se nasoli in pretakne (nadpika) s slanino.
V kozico deni ¢ebulnih rezin, korenja in slanine. Nato je treba hrbet in
stegna pridno polivati in veckrat obrniti. Preden se da petenka na mizo,
jo je obliti s sokom (mastjo, v kateri se pece). ObloZiti jo je z zrezki limone
ali s kako drugo zelenjadjo.

3.) Kunee s smetano. Hrbet in stegna se petejo, kakor smo prej po-
vedali. Mast se odcedi, ter se ji pridene zrezanega petersilja, sardel, citro-
novih lupin in kisle smetane in se iz tega narejenim sokom petenka zopet
obliva, dokler ni smetana nekoliko zarumenela. Obliva se pa lahko z juho,
mastjo ali smetano.

4.) Kunec v kvasi (paci). Hrbet in stegna deni v kvaso (paco), ki
se naredi kot za divjatino. — Torej: skuhaj en del vode in dva dela kisa,
prlda] vse zelenjave (korenjek, petersilj, Eebulo, poper, lorber, Setraj)
in vse to naj dobro prevre. V ohlajeno kvago vloz kuneca in ga pusti notri
par dni. PeCe se ga potem kot navadno petenko. Ko porumeni, Se ga
zatne polivati s kislo smetano, vetkrat se ga mora obrniti. Kadar je me-
hek, je peéen. -

5.) Ocvrt kunee. Za cvrtje se vzamejo le mlade Zivali do tretjega me-
seca. BoljSe dele kunca, hrbet, stegna, sprednje noge, se nasoli. Nato se
jih povalja v moki, jajeu in drobtinicah in se jih dene v kozico na mast
cvret, dokler ni meso mehko.

6.) Kunee na rainju. Kuncu se odreZe glava, se opere in odisti od
kozic in dobro s tenko narezano slanino naSpika. Tako pripravljenega
kunca se nabode na raZenj in dobro nasoli. Noge se zavijejo v &ist bel pa-
pir. Eno uro se mora pocasi peti na raznju, vetkrat se ga mora z mastjo
namazati.

Tukaj smo navedli samo nekaj glavnih navodil za pripravljanje
kuntjega mesa; je pa seveda Se dosti drugih nacinov, na katere se lahko
pripravi kuncje meso, da je uZitno.
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Kozuhovina, volna, gnoyj. :

Razen mesa je tudi kozuh kunca zelo poraben in dostikrat ve¢ vreden
kot pa meso. Vse plemenite kun¢je pasme se ve¢ ali manj gojijo radi ko-
zuha, meso je seveda tudi dobro, toda le stranski produkt. Vazno je pa
za koZo, kako se jo pripravi za kupea, ker le pravilno posusena kozZa ne-
kaj velja. Kunca se navadno odere, kar smo Ze omenili, na meh. Ko smo
koZo odrli, jo prereZzemo po trebuhu po celi dolZini, uSesa in glavo se
odreze, rep naj se pa pusti pri kozi. Tako prerezano koZo pribijemo z
zreblji na desko — navadno se vzame kak pokrov od zaboja — in sicer
tako, da pride kosmata stran koze, torej dlaka, spodaj na desko, odrta
gladka stran pa na zunaj, da se lahko susi. Pri nabijanju naj se pa¢ koza
nategne v smeri vrat—rep, da pride daljSa; na Sirino naj se napenja le
toliko, da je dobro napeta in ne dela gub, na Sirino torej koZe ne vleé¢i na-
razen; ¢e se jo na Sirino prevet vlece, postane tudi koZa z gosto dlako
redka. KoZa se ne sme susiti na prehudi vrocini, torej ne pri peci ali na
solncu, temvet le na zmerno toplem, suhem in vetrovnem kraju. Suhe koze
se skrtati, polozi se dlaka na dlako, mesnata stran na mesnato stran, z
naftalinom posuje in spravi v zaboj, da ne pridejo moli zraven. Pri suSenju
koZ se mora paziti, da ne pridejo zraven macke, misi ali podgane, ker po-
polnoma zgrizejo mesnato stran in koZo unicijo.

Nekateri rejei napenjajo kunéje koze kakor koZo divjacine; meha
ne prerezejo, temve¢ ga potegnejo na stoZtasto desko ali na nalaS¢ zato
pripravljene razpenjalce koZ Zraven puste tudi glavo in uhlje. Ko je
koza suha, spravijo mehove. Tako posusene koze zahtevajo trgovei s ko-
zuhovino, ki kupujejo in prodajajo namre¢ koZe na vago. Zato tudi ne
puste odrezati glave in uhljev, da so koZe teZje. NaSi domaci krznarji pa
tako posuSenih koZ ne marajo, ker niso nikdar tako lepo napete, kot na
deski nabite. Ker na izvoz kunéjih koZ pri nas ne moremo racunati, je Ze
boljse, da jih napenjamo na deske. Pa tudi v Lipskem, glavnem svetovnem
frgu za koZuhovino, doseZejo na deski nabite in suSene koZe isto ceno kot
na meh susene. Popolnoma zavreti je pa nacin susSenja in napenjanja koz,
kot ga vidimo pogosto po nasih vaseh. V kunéji meh se natlaCi sena ali
otave in obesi vse skupaj pod streho. — Tako suZena koZa nima nobene
cene, Opozarjamo Se enkrat, da moramo pri koZah, namenjenih za krznar-
ske izdelke, strogo paziti, da imajo lepo, gosto, popolnoma doraslo dlako,
ki je enakomerna, se sveti in ne sme kazati drugobarvnih lis; na mesnati
strani mora biti koza popolnoma bela. Lepe zimske koZe plemenitih
kun¢jih pasem, kakor so dunajski plavei, beli dunajc¢ani ali beli orjaki,
havana, ¢incila, srebrei, posebno pa reksi vseh barv, se prav dobro pla-
¢ajo, ¢e so prvovrsine in ¢e jih je ve¢ja mnozina skupaj. Ker pa poedinec
navadno nima ve¢je mnoZine koZ, je najboljSe, da pobere en kuncerejec
vse koZe pri svojih znancih in vse skupaj nese krznarju naprodaj; ¢im veé
jih je skupaj ene in iste barve, tem vet so tudi vredne posamezne koze,
do¢im eden ali dva para koZ nih¢e ne mara kupiti. Pri izgotavljanju iz-
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delkov se rabi vedno veliko &tevilo ko# iste barve. Krznarji prevzamejo
koZe najrajsi spomladi meseca aprila, maja, ¢ez leto pridejo kozZe v stroj,
v jeseni pa v delavnico, da pozimi krase raznovrstno obleko.

Koza je vladajota moda Ze nekaj let, pa ne samo pozimi, temve¢ tudi
v drugih letnih ¢asih. Rabi se jo za zavarovanje toplote, Se vet pa za okra-
sitev oblek lepega spola, to pa pri vseh mogotih oblekah. Posluzuje se je
ne samo gospoda, temve¢ tudi mescan, delavee in kmet. Poraba koZuho-
vine je v zadnjih letih ogromno narasla. KoZa divjaCine, ki je najdrazja,
je ostala le viSjim, denarno dobro podkovanim slojem. Divja¢ina dandanes
sploh ne more ve¢ kriti vseh potreb po kozi, ker je ni ve¢ toliko; znano
je, da je divjatina tudi v sibirskih in severoameriskih gozdovih Ze zelo
razredcena in da so nekatere dragocene vrste Ze blizu popolnega iz-
trebljenja (sobol).

Na mesto divjacine je stopil v zadnjem ¢asu kunec v svojih pleme-
nitih pasmah, ki se mu obeta bas radi lepe kozuhovine sijajna bodo¢nost.
Kunec je Ze sedaj dobavlja¢ koZuhovine za srednji in delavski stan. V
naravnih barvah se porabi vsa koZa kuncjih pasem z lepo dlako, vendar
je ta koZa v veliki manjSini proti umetno barvani kun¢ji kozi, imenovani
»kanin¢. V Nemdiji in Franciji so se razvile velike industrije, ki predelajo
vsako leto na milijone kun¢jih koZz v raznobarvno koZuhovino, in jo
drago prodajajo. V to svrho se porabijo kunc¢je koZe vseh mogo¢ih barv,
samo da imajo lepo gosto dlako. KoZe se striZejo, kemitno barvajo na
najrazli¢nejSe nacine in preparirajo v dragoceno koZuhovino raznih tujih
divjih Zivali tako dobro, da nositeljica te zmote ve¢inoma niti ne opazi. Le-
pih gostih zimskih koz, ¢etudi v raznih barvah, ni za zavreci; tudi te se
dobro prodajo, toda zopet le velike mnozine.

Doma se dajo narediti iz kunc¢jega koZuha najrazli¢nejSe stvari, kakor
kape, ovratniki, jopi¢i, kozuhi, predposteljniki, divanske blazine, vrete
za ogrevanje nog, rabi se pa tudi kot topla podloga za telovnike, zimske
suknje itd. Kunc¢je koZe se pa ne sme stri¢i s Skarjami, temvec se jo reze
z ostrim noZem.

Domace strojenje kuné¢jih koZ na dlako ni priporocljivo, ker ne
izpade nikdar tako dobro in lepo kot krznarju. Trde, slabo strojene koZe
nimajo nikdar prave vrednosti, Skoda torej za lepo koZo, ki se s siroje-
njem pokvari.

Koze starih zivali, predvsem samcev, so navadno zelo mot¢ne in de-
bele; takih koZ tudi e so lepe dlake, ni porabiti za koZuhovino, temvec
naj se jih pusti strojiti v usnje. Kunje usnje je vedno trpeZno in
izvrstno za obutev; ¢evlji so mehki kot iz Sevro koZe, pri tem mnogo odpor-
nejsi in nikdar ne propusajo vode. Poletne kun¢je koZe dajo mocnejse
usnje kot zimske. )

Angora kunec nam pa da tudi volno, ki je po kakovosti ne pre-
kasa nobena ov¢ja volna. Volno se dobiva od kunca na ve¢ nacinov. Fran-
cozi odraslim Zivalim vsaka dva meseca populijo volno, letno da vsaka
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zival 20—25 dkg volne. Drugi kunce Cesejo z glavniki in izfesano volno
zbirajo; letno se dobi od Zivali do 15 dkg volne. Na Ruskem pa kunce dva-
krat na leto ostriZejo, to je potem najlepsa in najfinejSa volna. Volna je
zelo draga, cena 500—700 Din za kilogram, iz nje se d4 narediti Zemperje,
zapestnike, rokavice, nogavice, kapice itd. Ta industrija je najbolj raz-
vita v Franciji.

Tudi dlaka navadnih kuné¢jih pasem je porabljiva, iz nje delajo klobu-
carji klobuke in druge klobucevinaste predmete.

Od kunca se torej prav nobena stvar ne zavrze, s krvjo se zabeli ku-
hana hrana kokoSim, ¢reva pa tudi zelo rade poZro, kar steple se bodo
kokoske zanje, katera bo dobila ve¢ kosov.

Gnoj je izvrsino gnojilo za vrt, ker vsebuje razen drugih snovi razme-
roma veliko kalija in dusika. Posebno v dobro pride gnoj rejcem v mestih,
¢e imajo vrtove, ker je obi¢ajno v mestu teZje priti do gnoja kot na dezeli.

Rado Silvin: Strta mladost

Roman nesrecne dijakinje.
(Nadaljevanje.)

»Sedaj sem ga spoznala! Dolgo sem bila gluha in slepa, a sedaj
vidim in sliSim. Kako prav si imela ti, predraga Melita, ti, ki si ga spo-
znala prej nego jaz! Kako dobrohotna so bila tvoja svarila, a jaz jih
nisem sluSala, nisem verjela in Se huda sem bila nate. Ce bi te bila po-
slusala, danes ne bi bila tako strasno razocarana, danes morda ne bi
bila ubita moja duSa in strta moja mladost! Kako pravilno je slutil mojo
nesreto profesor Janko Ze prvi dan, ko ga je videl! Kako dobro mi je
hotel, a jaz revica tega tedaj Se nisem mogla doumeti... Kako prav je
imel tudi moj ote, ki mu ni nikdar zaupal! Zakaj ga ni zapodil, zakaj se
je udal moji trmi in mamini popustljivosti?

Sedaj verjamem, da je tudi vse ono res, kar so govorili 0 njem in
¢esar nikoli prej nisem hotela verjeti. Ze v Brezju me je varal. Varal me
je v Beogradu, varal me vedno in povsod. Ta podleZ, ta ni¢vrednez!

Toda sedaj je konfano, med nama je konfano za vedno. Danasnji
veter mi je prinesel — spoznanje, pozno sicer, a prinesel ga mi je ven-
dar. Kaj? Ali me bo dvignilo to spoznanje, ali me vrglo ob tla? Eno je
gotovo: da mi je namah razprsilo vse lepe dolgoletne sanje in da mi je
brezsréno ugrabilo mojo sveto vero in moje sladko upanje. Ljubi Bog v
nebesih! Resi me obupa, daj mi mo¢ in dvigni me iz prepada, v katerega
me je vrgla nemila usodal«

Se dolgo so se premikale njene izsuiene ustne kakor v tihi, globoki
in poboZni molitvi; Se dolgo so zamirali med Stirimi golimi stenami njeni
obupni zdihi, ne da bi jih kdo slisal, kajti Melita je konéno v svoji utru-

262



jenosti zaspala; Se dolgo so lile vroce solze na trde blazine, kakor bi jih
hotele omehéati, da bi se njeno izmu¢eno in razbiCano telo vsaj malo
odpotilo v njih, Se dolgo; do ranega jutra, do belega dne ni zatisnila
otesa niti za trenutek. ..

Za Albino je bila to najhujsa no¢ v njenem mladem Zivljenju.

*

Drugo jutro sta pravkar placevali natakarici, ko je prisel Stanko in
vprasal s hripavim in ¢Cisto izpremenjenim glasom:

»Ali sta gospodiéni Ze odsli?«

Tedaj ju je zapazil. Stopil je k njima. Imel je Se Sminko na obrazu,
na katerem se mu je poznala pretuta no¢. Albina je bila bleda, kakor da
je vstala iz groba.

Vsi trije so moléali. Spremil ju je do omnibusa. Se vedno nobeden
izmed njih ni izpregovoril besede.

Sestri sta se vsedli na odkazano mesto, Stanko pa je zamisljeno in
z rokami v Zepih hodil po ploéniku gori in doli. Neprestano se je oziral
na Albino, kakor bi jo hotel nekaj vprasati, pa si ne upa.

Albina ga je razumela. Stopila je z voza in $la k njemu.

»Kaj ¢aka$, Stanko?«¢ ga je vpraSala mirno.

»Tebe, Albinal«

»Ali si bral pismo? Ali je sedaj vse jasno med nama?«

»Bral sem, ali jasno Se ni vse, bom Ze pisall«

»Hvala, ni treba, ne trudi sel« je rekla in se vrnila k sestri nazaj.

Ko sta prisli domov, je mati takoj spoznala, da je moralo zopet nekaj
biti, in ko sta ji povedali, kaj je bilo, so jokale vse tri. Se dobro, da
ceeta slutajno ni bilo doma, da so si z jokom vsaj malo olajsale svojo bol.

Na Albino je ta dogodek tako uginkoval, da je morala takoj v po-
steljo in da ves teden ni Sla v Solo. Ves ¢as je premiSljevala in se izpra-
sevala, ali bo mogla svoj sklep tudi izvesti. Kaj takega je res laZe reti
kakor storiti. Dasi mu je namreé¢ rekla, da mu ni treba ni¢ pisati, je ven-
dar zeljno in tezko pritakovala njegovega glasu. Cez dva dni je prisla
njegova vizitka: ;

»Albinal Moral in hotel bi Ti mnogo pisati, ali na Zalost danes ne
morem, ker sem izérpan do skrajnosti. Oprosti mi, draga! Stanko.«

To je bilo vse. Ni¢ ve¢ in ni¢ manj. Albina je prebrala pismo materi,
ji pogledala v o¢i in rekla:

»Vidis, mama! Za stiri leta svete, idealne ljubezni — pa tako pismo,
za vse gorje in za vse trpljenje, ki mi ga je prizadejal, tako opravicilo!«

Tisti vecer je prisla njegova mati. Prisla je, da vprasa, lkaj je s
Stankom, ker ga v nedeljo ni bilo domov. Rekla je, da je Ze dva dni imela
tezke slutnje in da ji je bila Albina neprestano pred otmi. Ko je videla,
da so vse iri objokane, je s strahom v sreu vprasala, kaj se je zgodilo.

Albinina mama ji je na kratko povedala vse. Med njenim pripove-
dovanjem je Albina strahovito jokala. Tudi sestra se ni ‘mogla zdrzati
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solza in mama sama si je ves ¢as brisala mokre o¢i. Kmalu je bilo ple-
meniti Zeni vse jasno in tedaj je bilo hudo tudi njej.

Ko se je malo pomirila, je stopila pred Albino, jo pobozala in rekla
z mehkim glasom:

»Gospodi¢nal Ze dolgo sem se bala trenutka, ko bo kontno prislo
vse na dan. Vedela sem, da neprestano dobiva pisma od Hrvatic in Srb-
kinj. Kregala sem ga, a vam nisem hotela delati tezZkega srca, ker sem
mislila, da se bo nazadnje le spametoval. Zdaj pa vidim, da je nepo-
boljsljiv. Zato ni vreden vaSe ljubezni! Moj sin je, pa ne morem drugace
re¢i. Albina, pustite ga nekaj asa in ¢e bo priSel, mu pokaZite vrata!
Drugega ne zasluzi, tudi jaz ga bom spodila.«

Albina jo je prosila, naj mu pife za njena pisma, kajti ¢e bi mu pisala
sama, se boji, da jih ne bi hotel vrniti. In Se tisti veCer je pisala sinu, naj
nemudoma vrne vse Albinine stvari, obenem pa mu je naznanila, da so
mu njena vrata do nadaljnjega zaprta in da nima doma nicesar ve¢ iskati . . .

%

V sredo zjuiraj je prislo iz Bukovja napovedano pismo. Albina ga je

veckrat prebrala in zdelo se ji je, kakor da ji je prineslo vsaj nekaj to-
lazbe v ranjeno duso. Glasilo se je:

Ljubljena Albinal

Ne vem, ali Te smem Se tako imenovati. A bodi! Ne bom Ti popisoval
svojih ob¢utkov, ki jih imam v teh tezkih urah, ker se zavedam, da sem
sam kriv. Tudi zagovarjati se ne mislim. Priznati pa hotem, da me je ta
greh Ze dolgo teZil in da je prav, da je priSel na dan.

Spoznal in sretal sem jo v uri osamljenosti. Naslonil sem se nanjo —
samo za trenutek, in Ze sem se zavedal greha, ki sem ga storil Tebi, naj-
boljsa med najboljsimi. ..

Nekaj ¢asa sem ji pisal, potem pa nisem ve¢ odgovarjal na njena
pisma. Sprijaznila se je s tem in mislil sem, da je stvar opravljena in da
bo pozabljen moj veliki greh... Ali pravica je zahtevala drugace! Prisla
je kazen, ki me je strasno zadela, a vem, da sem_jo zasluzil: Izgubil
sem Tvojo ljubezen! Res, nisem je bil vreden! Naredil sem Ti
veliko krivico in smoter mojega Zivljenja bo odsedaj naprej, to Ti pri-
segam, da popravim svoj veliki greh...

Ljubljena! Senca je padla name. Te sence ne izbriSe nihée. To je
madeZ, radi katerega ne smem ve¢ stopiti pred Tvoje poSteno oblicje. Sam
bom odslej na svetu in v meni bo Zivelo moreée spoznanje, da sem izgubil
ljubezen in, kar je najhujse, da sem sam kriv...

Neko® si mi oljubila, da ne bo§ zahtevala svojih stvari nazaj, ako bi
se morala kedaj za vedno lo€iti. Prosim Te, stori mi fo uslugo! Zakaj niti
od enega Tvojega predmeta se ne bi mogel loéiti, to bi bila moja smrt!

Vse si mi bila na svetu. Bila si mi solnce, ki daje mo¢ Zivljenju, in to
soince sem sedaj po lastni krivdi izgubil. Sam, zapuscen, brez ljubezni in
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priiatelja, bom zanaprej taval po svetu. Samo $e na Boga se bom naslanjal
v svojem trpljenju.
V meni je kesanje, veliko in resni¢no kesanje...
Poljubljam svojo sreco in se poslavljam od nje.
- Stanko.

Pismo jo je ganilo. In spet se je oglasila ljubezen v ranjenem sreu,
ceprav je Se malo poprej misliia, da je zamrla za vedno. Ze je zatela oma-
hovati; Ze je kazalo, da ne bo mogla vztrajati pri svojem sklepu, ki se ji
ie prvotno zdel neomajen, in Ze se ji je vsiljevala misel, da bi mu morda
za sedaj vendarle Se odpustila. Toda kmalu se je zopet osvestila. Zalitev
je bila preteZka in udarec prehud, da bi ga mogla sploh kedaj preboleti.
Ostala je neizprosna. Pot, ki jo je morala in hotela hoditi odslej, se ji je
zdela jasno zacrtana. Med njo in med njim je bilo kontano.

Postala je mrka in Se bolj mol¢e¢a kakor poprej. Po cele ure je za-
misljeno gledala pred se; na vprasSanja ni odgovarjala, kakor da ni zanjo
nobenega ¢loveka vet na svetu, ki bi jo zanimal, in kakor da je ni stvari,
ki bi jo mogla Se kedaj razveseliti. V sanjah je fantazirala in govorila o
smrti, o vlaku, o strupu... Mati in sestra sta se zaceli resno bati zanjo.

Kaj pa Stanko? Zadnji dogodki so seveda vplivali tudi nanj.

Postal je ¢uden in siten, da je bilo groza. Kregal se je sam s seboj, po
cele ure je nervozno begal okoli. Bil je do smrti utrujen in silno Zalosten.
Najbolj ga je potrlo, ker se Albina sploh ni ve¢ zmenila zanj; ko je prejel
celo od lasine matere tako trdo in ostro pismo, je bil ves obupan. Albina
je po pravici uZaljena, mati ima prav, da me kara, si je otital. Kesanje
je prislo v njegovo srce. Sele sedaj je vedel, da ni nikoli 1jubil nobenega
bitja bolj kakor njo, sedaj, ko jo je izgubil ... Spoznanje, kes in obup so
izérpali njegove duSne in telesne mo¢i in ga vrgli na bolnisko posteljo.

Ko je Albina zvedela, da je bolan in da nepopisno trpi, se ji je za-
smilil. Njene trme je bilo konee, njeni sklepi so bili pozabljeni. In zaho-
telo se ji je, da pohiti k njemu, da ga tolaZi in da mu streZe v njegovi bolezni.

Mama ji je branila. Bala se je pa¢ zanjo. Kaj ¢e bi se ji kaj pripetilo!
Kaj e je ne bi bilo ve& nazaj, ko je postala tako ¢udna! Zato jo je prosila,
naj ne hodi, dokler se popolnoma ne umiri. :

»Pusti me, mama, da grem, pusti me! Revez je tako bolan! Videti ga
moram Se enkrat, Se enkrat moram biti pri njem. Ce bi umrl, ne da bi ga
videla Se enkrat, ne da bi mu rekla, da sem mu odpustila — bi umrla tudi
jaz. Ne boj se zame, saj nisem ve¢ ofrok!«

Pred odhodom je sla 3e k sestri v urad — bil je delavnik — in ji po-
vedala, da gre v Bukovje. Melita se je prestrasila, ko ji je pogledala v
obraz, in zdelo se ji je, kakor da je prisla po slovo za vedno. .. Prosila jo
je, naj ostane doma, saj je Se preslaba, da bi hodila sama na tako tezko
pot. Toda Albina je bila Ze odloCena. Stisnila ji je Se enkrat roko, potem
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pa je Sla proti kolodvoru. Hodila je pocasi in skljuteno in s pogledom
uprtim v tla. Z bolestjo in strahom v srcu je gledala sestra za njo.

Utrujena in izmucena je Albina sredi popoldneva dospela do njego-
vega stanovanja.

Ko jo je opazila njegova gospodinja, ji je pridrsala nasproti in polo-
Zila prst na usta, kakor bi hotela re€i, naj bo tiho.

»Gospodic¢na, prav da ste prisli! Gospod so zelo bolni. Ni¢ ne morejo
vstati, ni¢ ne jedo, Se umrli bodo, ako ne bo boljSe. V¢asih Se mene ne
poznajo in vedno izpraSujejo, kje je in ali Se ni prisla iz Ljubljane Albina.
V spanju kar naprej govorijo in se kregajo in jokajo in izgovarjajo vase
ime. Pst! Le tiho stopite v sobo, pa poslusajtel< je rekla dobra Zenica z
jokajo€im glasom in tiho odprla vrata v njegovo sobo.

Stanko je lezal na postelji. Glava mu je bila vsa ovita z obkladki. Imel
je hudo vro¢ino. Bledlo se mu je in neprestano je klical njeno ime. ..

Gospodinja se je vrnila v kuhinjo, Albina pa je stala nekaj ¢asa ne-
premic¢no za vrati. Stanko ni opazil njenega prihoda.

Zdaj se je premaknil na postelji. Zagrabil se je z obema rokama za
glavo, kakor bi se bal, da mu je ne bi razneslo, potem pa je zacel zopet
fantazirati. ..

»Albina, oh kje si, Albina? Zakaj ne prides k meni? Ali te res ne bo?
Ali bom res moral umreti, ne da bi te vprasal, ¢e si mi odpustila moj greh?
Ali je res tako kruta ona Albina, ki me je nekdaj tako ljubila? Ni je, ni je
— in je ne bo! Preveé sem jo Zalil, da bi mi mogla odpustiti. Albina, Al-
bina! Tvoj Stanko te Zeli, tvoj Stanko te klice, ti ga pa ne slisis! Pridi
Albina, oh pridi, da mi olajsas moje gorje! Kje si, oh kje si, Albina,
Albinal¢

Albina je Ze stala pred njim. Ni je videl, ni je slisal, dokler ni iz-
pregovorila.

»Tukaj sem, Stanko, tu pred teboj stojim! Zakaj me kli€es, kaj zZelis
od mene?

Bliskoma se je okrenil in se dvignil na postelji, kakor da so v trenutku
prenehale vse bolecine. Potegnil jo je k sebi in jo zacel poljubljati.

»Saj sem vedel, da bo§ prisla, saj sem vedel, da si dobra!< je mrmral
in jo poljubljal kar napre;j.

Ko se je malo pomiril od prvega presenecenja, ji je ponudil stol.
Prosil jo je, naj ga pomakne tik k njegovi postelji, da bo sedela pri njem
in da ji bo lahko gledal v njene oéi.

Albina je storila tako. V sobi je bilo prijetno toplo, kajti celo do-
poldne je gorelo v pe¢i. Sicer pa tudi zunaj ni bilo mraz, saj se je Ze bli-
zala pomlad.

(Dalje prih.)
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Iz trgovine

MESO.

S 15. oktobrom smo priceli preskrbovati ¢lanstvo z mesom. S tem,
da smo se odloCili za ta korak, smo dokazali, kar smo pisali Ze pred
letom, da je meso pri nas predrago, in uspeli smo s tem, ¢esar niso zmogle
Se tako strokovnjaske ankete. Clanstvu smo pa doprinesli ponoven dokaz,
da so zadruge neobhodno potrebne za obrambo konzumenta in da so re-
gulator cen na trgu. Lahko si je predstavljati, kako bi izgledale vse ostale
cene, da niso zadruge napravile v tem pogledu svoje dolznosti. Pozabiti
ne smemo, da je tezko konkurirati prosti trgovini, ki je vodena indivi-
dualno, do¢im je pa zadruZniStvo vezano na upravni aparat. Vsekakor pa
tudi v tem pogledu stori zadruznistvo svojo veliko dolZnost in prav go-
tovo si danes ne moremo predstavljati gospodarskega sveta brez zadruz-
niStva, bodisi produktivnega, bodisi konzumnega. Zalibog ravno pro-
duktivno zadruZnistvo Se ni doseglo one viSine, ki bi bila potrebna, raz-
vija se pa ¢vrsto in to bo vodilo k znosnim razmeram v gospodarstvu, pod
cemur ravno danes trpi ¢lovedtvo. Cene mesa v naSih mesnicah so sle-
dece:

Teleéje meso.

IV rat i Drez e Privage i ot e b s b e el b e D T I s 1o
Praa¥s sprivagos) g o s asioo Bl s iirm iy e e ] B
StermoRREIH Z folave il ad Rt b Sl Hliilon o S fe R G e eeet ] el o
Stegno brez kosti . . . . Rt e e e e S R0
Plju¢na pecenka z 209 nozmh koqtl A el e A e ] D
Flete S2p0 Fomrazlitniiitlcort S S it St ey Rl i by e S ] B
Phiotnaspesenkagbreziprivagelescfiiesit B b sl sha S Gl b St e D
LT G v R T s e S A R S e N T AR T 5 e
NDZC TN i s el B s R e e R i B G O b e R R
Goveje meso.
Vrate(stkostmi gelcan) et m et d Rl bttt ek i e ] -
PrsadbrezEprivage ol s st ssi Ash et g sl i L el ] e
Irebusninadbrezspriyageiss: e, i il i sl s n e e e S -
Plete iz 20-—25 % kostl za Juha S o 0 T N b et g e 8o
Stepno 7 20—25 % s Kogtitzajuhos. S5 0 10 imeem i o Tl s s B 3
Rebra s 5—10% privage . . . i S NS S MR A ol
Plju¢éna pecenka ociS¢ena in obrezana ki SO R R e o
R spetenkafcel i e Ml o s ie e S AL SR s e DG
PHupa s SR e i s 8 SN O R W EoN i SR SR S S SR sl 6-—
VTN e A s AR SO el S Dae B B SRS B 0 8—
ANl SR e i o e U R R e R e e S S L e e
Svinjina. K
Hrbetivhrez i privage: & & s e S Soc Lk e nai b e it i in <o 9=
WAt Drez SIEIVAL LS shvirsi i i TR i ey T s e i (. C et B

267



Rebra  Dreziprivamesia 0 st ey e pritll Va0t e s Lo Dinde 1he—

AL v R A S T o N T g e g B vy G S o g Ol L e
Tiedviceiaish B i adbggigaic i, & B aaPaals b e G aidars O 1t i el 1 Ores
MozZgani ety R CARIn s et e B A SRR G e T Bt Bl RS o B T e

Cenjeno ¢lanstvo opozarjamo, da drzimo prvovrsino kvaliteto mesa
in se nakupujejo samo voli, ki dajejo prvovrstno meso, kakrsnega je na
ljubljanskem trgu, kakor smo se mogli prepricati, jako malo. Po Ljubljani
se ponuja cenejSe meso s tendenco diskvalificirati nas, pri ¢emur pa opo-
zarjamo ¢lanstvo, da je to meso tretje vrste, kakor je ugotovil in ga cenil
veterinar tuk. klavnice, ki je naSe meso kvalificiral kot meso prve vrste.
Zivina za meso tretje vrste se prodaja po 3-— do 350 Din Zive vage,
dotim je naSe blago na trgu najugodneje nakupljeno po 650 Din. Na
vsak nacin moramo pri tem upostevati kvaliteto mesa in ne samo cene..
Ako bo naS obrat z mesom dovolj krepak in se bo €lanstvo zalagalo z
mesom pri nas, bomo obrat dvignili, s ¢imer se zmanjSa odstotek reZije
in se bo dalo cene Se znizati.

Cenjeno ¢lanstvo prosimo, da se preskrbuje z mesom samo potom
nas, da bomo drzali cene nasim razmeram primerno in s tem preprecimo
previsoke eene mesu na nasem trgu.

Pri razvozu opaZamo, da ¢lanstvo ni pripravilo za raznaSaleca narocila,
da nima pripravljene knjiZice, raznasalce se zadrZuje deloma tudi z ne-
umestnim razgovarjanjem, vsled Cesar cenjeno ¢lanstvo prosimo in pozi-
vamo, da naj ima svoja narotila pripravljena, nikakor pa naj raznasalcev
ne zadrzuje, ker gre to na $kodo ¢lanov samih, ki ¢akajo na meso. Ako
se zadrzi raznaSalca pri 60 ¢lanih samo eno minuto, je to 60 minut iz-
gube Casa, kar nikakor ni dopustno in tega v interesu skupnosti ne moremo
dopustiti. Cenjeno ¢lanstvo tudi prosimo, da pri narotilih navede ali Zeli
mastno ali pusto meso, ker smo v stanju postre¢i z vsem in imamo namen
zeljam ugoditi.

Mogote so se pokazali prve dni kaki nedostatki, kar naj nam cenjeno
¢lanstvo oprosti in potrpi, dokler se cel aparat ne vpelje.

Pripominjamo, da se dostavlja na Zeljo meso na dom brezplacno in
so vse govorice, ki jih trosijo neodgovorni elementi, da se bo za dostavo
zaratunavala posebna pristojbina, izmisljotina ali pa preratunjena zlobna
namera, $kodovati zadrugi pri njenih namenih ¢lanstvu pomagati in mu
iti na roko kjerkoli se more. Naro¢ila za abonma mesa sprejema samo
Kreditna pisarna prodajalne v Siski, kjer se dobe vse informacije in na-
kupovalne knjiZice.

»Zadrugare¢ izhaja mesefno 20tega in stane celoletno 24 Din, posamezna 3tevilka
pa 2 Din. Narota in reklamira se pri upravnem odboru N. Z. U. D. Z.,, Ljubljana VII,
Mahniteva cesta Stev 7, kamor se poSilja tudi dopise. — Odgovorni urednik: Ponikvar
Ciril. - Ljubljana, Masarykova cesta 7. — Tisk tiskarne Makso Hrovatin v Ljubljani.
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Novo blago

Otroske maje za starost od 1 meseca do 2 let 10—22 Din.

Otroske obleke za starost od 1 meseca do 2 let 18—25 Din.
Cepice 10 Din.

KombineZe damske, pletene, 94—118 Din.

Otroske pletene obleke 135—175 Din.

Garniture zaves Ia 85—160 Din. -

Zelje v glavah, krompir, jabolka in kostanj se dobe v vseh nasih pro-
dajalnah v Ljubljani in Mariboru. Naroéite pravotasno! Na progo poslje-
mo tudi brzovozno.

Premog in drva narotite takej, da ga vam zadruga dostavi pravo-
¢asno, dokler je Se lepo vreme in kurivo suho.

Ugankarjem

Vsled obilice gradiva in pomanjkanja prostora smo primorani v tej
- Stevilki opustiti uganke, za kar se bomo nasim ugankarjem revanzirali v
prihodnji Stevilki in bomo razpisali v mesecu novembru mesto 10 nagrad
20 nagrad.

Popravek:

V Stev. 9. »Zadrugarja< nam je tiskarski skrat popolnoma ypreuredil«
prvo ¢rkovnico, tako da je ni bilo mogoée resiti. Pravilne so sledege érke:
2b,2%¢c, d, h, 3k 21, 2m, 3n,2p, 31t 2v.

V drugi érkovnici mora biti 22 a, 8i. Druge ¢rke so pravilne.

Termin za reSitev ugank v 9. Stevilki yZadrugarjac se podaljSa do
istema datuma v novembru in pozivamo ugankarje, da se ugank na podlagi
popravka ponovno lotijo. .






