Postnina placana v gotovini
STEV. 9

ZADRUGAR

Glasilo_ »Nabavljalne zadruge usiuZbencev dri. Zeleznic v Sloveniji‘* v Liubljani Vil

V¥V LIUBLIANI, drme 23. AVGUSTA 1929 LETO Vi

Izhaja enkrat mese&no = Naroé&nina letno za neé&lane Din 18— = Posamezna stevilka stane Din 150

Dopisi in reklamacije naj se posiljajo na upravni odbor N. Z. U. D. Z. v Ljubljani VII

Vsebina: Uvodni ¢lanek: Zadruznistvo med-Danci. — ZadruZni vestnik: Obéni zber podp. drustva Zeleznitarjev Ljubljana. Ze-
leznitar v sili. — Domacte Zel. zadruine zadeve: Pclletna bilanca »Kreditne zadruge« Zel. v Ljubljanii. — Vrtnarstvo in gospo-
dinjstvo: Uporaba nabranih gob, konzerviranje kumar, stro¢jega fizola in zelenega prasSka. Kompoti in marmelada. — Prosvetni kotitek:
Poutni slovar. — Sc¢lstvo: Pogoji za sprejem v srednje Sole. — Kotiek uredniStva. — Iz zadruZne pisarne. — Cenik

T . S e R A T L T e T G - T e e P T S e RS S s [T Ry

ZadruzniStvo med Danci

Mala Danska je postala legendarna
zemlja glede napredka na zemljedelskem,
socijalnem in kulturnem polju. Celo iz ve-
likih, najbolj naprednih drZav, potujejo
ljudje v Studijske svrhe na Dansko, da si
torej na licu mesta ogledajo kaj je vstvaril
mali danski narod posebno v delu za kul-
turni napredek vasi in kmeta.

Dejstvo je, da je danski kmet duhovno
in materijalno toliko napredoval, da danes
tamkaj ni razlike med vasjo in mestom.
Pri svojem delu je kmet in delavec delav-
sko opravljen, enako njegova rodbina, to-
da na praznik ne lo¢is delavea in kmeta
od gospoda, od mestana. A ne samo po zu-
nhanjosti, nego tudi pc notranjosti jih ne
mores lociti, kajti danski kmet in delavec
sta sploSno naobrazena. V nad polovico
kmetskih hi§ in gospodarskih poslopij je
napeljana elektrika, katera pa ne sluZi
Dancu samo za razsvetljavo, nego tudi za
pogon poljedelskih strojev in v ostalih go-
spodarskih napravah. Elektritne centrale,
kakor po vedini vse ostale institucije go-
Spodarskega znacaja, so ustanovljene na
zadruzni podlagi.

Mo¢ danskega kmetijstva lezi v Zivino-
reji in perutninarstvu. Toda ¢eprav se bavi
337% vsega prebivalstva s poljedelstvom,
pade 80% vsega danskega izvoza na pro-
dzvode gornjih rej, od katerih so najvai-
hejsi: maslo, jajea in slanina. Glavni kon-
sument teh proizvodov je Anglija, katere
trziste si je znala Danska osvojiti in ohra-
hiti samo vsled prvorazredne kvalitete in
€noobraznim tipom svojih proizvodov. To-
da kot kmetijska drzava je zmogla svojo
Proizvodnjo spopolniti in ohraniti eno-
obrazno ter uvesti absolutno solidnost v
Poslovanje samo s pomoéjo zadruZniStva.
ZadruZnistvo je napravilo iz danskega kme-
tijstva kompaktno celino, tako v tehniénem
kaker tudi v trgovskem oziru!

Celokupno mlekarstvo in klavniska
(mesna) industrija v Danski je organizi-
rano na zadruzni podlagi in ravnotako tudi
nabiranje in izvoz jaje. Samo zadruznih
mlekarn je v Danski nad 1400, od katerih
vsaka prejme in predela priblizno 3,000.000
kg mleka letno.

Izvoz danskega masla je znaSal n. pr.
proslo leto skoro 7 milijard dinarjev, vsled
Cesar se racuna, da daje vsaka krava soraz-
merno letno mleka v vrednosti 2.500 Din,
kar daleko presega vrednost pri nas. Pre-
delava zaklanih svinj in prasSicev za izvoz
se izvrsi preko zadrug, enako tudi izvoz
jaje. Zanimivo je, da angleSki konsument
potom svejih zadrug, a te zopet potom dan-
skih zadrug, v primeroma kratkem fasu
najdejo danskega kmeta, ki je poslal za-
drugi pokvarjeno jajce, kar se sicer red-
koma pripeti, ker je Danec posten in pravi
zadruznik.

Da je kokosjereja na visku tako v kva-
litativnem! kot kvantitativnem oziru, ni dvo-
ma, Stevilo kokoSi znasa v Danski 8 in pol
milijona. Ce pomislimo, da ima Danska
3.3 milijone prebivalcev, tedaj Sele lahko
opazimo v tem pogledu razliko med to in
nago drZavo, kjer pride na prebivalca sa-
mo po ena kokos. Poudarka je vredno tudi
dejstvo, da znese v Danski sorazmerno vsa-
ka kekos letno 150 jaje, a v Nemtiji, kjer
je perutninoreja tudi visoko razvita, le po
80 jaje letno. Ce Se navedemo, da doseze
danski izvoz kmetijskih proizvodov letno
vsote do 20 milijard dinarjev, smatramo
da je dovolj povedano.

Toda kdo je tako dvignil to produk-
cijo male danske drzave. Nih¢e drugi ket
zadruzna misel, katero so Danei oZivotvo-
rili, jo izvedli! V tej drzavici pride na
250.000 kmetov 10.000 zadrug, torej po ena
zadruga na 25 kmetov. Poleg izredno razvi-
tega zadruZnistva je tamkaj nivo strokovne
izobrazbe ljudi neverjetno visok in Sirok,
cemur se ne smemo Cuditi, e pomislimo,
da imajo Danci poleg visoke 3ole Se 20

b

srednjih 2ol za kmetijski pouk, ki so pa
skoro vse v privatnih rokah, torej nedrzav-
rie in kjer se veliko predava o zadruznistvu.
Danska specijaliteta so tudi takozvane Vi-
soke narodne Sole, prave ljudske univerze,
ki so tudi privatne ustanove in katere Si-
rijo kulturo in znanje med danski narod.
Ali je potem Cudo, Ce ne dobite med Danci
niti enega, ki bi ne znal ¢itati in pisati! In
ali Vas zacudi dejstvo, ¢e najdete pri sleher-
nem Dancu po 3 do 5 ¢asopisov, strokov-
nih in zadruznih, na katere je naroten! Mi
slimo, da prav ni¢, kajti delo in kultura,
zadruzna vzajemnost dviga ¢loveka iz du-
Sevne in fizitne revstine.

Ce pomislimo sedaj na danske razme-
re, tedaj moramo z Zalostjo konstatirati, da
si vsak nas Zeleznicar, ki vpije proti za-
drugi, ali pa ¢e ji stoji indiferentno ob stra-
ni, ne samo sebi $koduje, nego tudi druzini,
svojecem in celemu razredu.

Kdaj bomo vsaj deloma,
50%, dosegli Dance?

(Opomba uredn.: Danska je driavica — dedna
kraljevina — ki Steje prebivalcev nekaj nad 3.3
milijone in je jeziku podebni podalifek — pol-
otolh — na severu Nemtije; k Danski spadata oio-
ka Sjeland in Island. Glavno mesto Kopenhagen
lezi na prvoimenovanem otoku.)

recimo za

Zadruzni vestnik e

Obéni zbor podpornega drustva Zelezni-
¢arjev v Ljubljani.
Zborovanje naslovljenega drustva se
je vrsilo dne 4. avgusta. Kakor smo Ze v
zadnji Stevilki omenili, ni bilo izgleda, da
bomo prisli do praktitnega uspeha, t. j.
dase bo raztistil polozaj nasih podpornih
drustev v splosnem, kajti e bi samo eno
drustvo zatelo reorganizirati in ratunati
solidno, bi bdilo to v Skodo ostalim, ¢
Pa tudi prave resnosti ni bilo na obé-
nem zboru, da bi se moolo namre¢ z ob-
Sirnimi debatami in dokazovanji prepri-
¢ati navzoce o potrebi remedure. Sicer se
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je pa itak dovolj o osnovi podp. drustev
pisalo in do sedaj ni tih izvajanj v kole-
darju, niti v »Zadrugarju< nih¢e znanstve-
no ovrgel, par pa je marsikateri pritrdil,
da so bili ¢lanki umestni.

Tudi v debati, v kolikor se je sploh
vrsila, je bilo videti, da so zaceli poedinei
resno misliti in gledati v bodo¢nost. Za
enkrat odlo¢uje Se »vetCina¢, ne pa raz-
scdnost in nastevanka. Tudi je celo vpra-
sanje tako komplicirano, interesi poedi-
take razlicni, da bi bilo teZko najti pra-
vitnega izhoda, ki bi vse zadovoljil. Samo
en primer: Kdor je 40 let ¢lan ljubljan-
skega drustva je vplacal do sedaj ca 616
Din, za kar dobi podporo 4000 Din, tedaj
odrez zelo dobro; svoja placila v zlatu iz
prejsnjih let je resil, medtem, ko jih dru-
stvo samo ni resilo in jih niso resili niti
vlagatelji, ki so vlagali v hranilnice ali v
zavarovalnice. Druzba, nase c¢lanstvo, mu
poplaca razliko docela.

Dvejni ¢lan (Inomost in Ljubljana) je
vplacal priblizne 1260 Din, a mu drustvo,
oziroma ¢lanstvo reduje to vlogo v 2krat-
nem iznosu, katera pa je v praksi skoro
vlgagateljem propadla. Clan mariborskega
~ podpornega drustva s 5 Din je vplacal do-
sedaj ca 565 Din in dobi 4000 Din. Kdor
placuje sedaj 12:50 Din mesec¢no, je vpla-
¢al ca 933 Din in jih zahteva 10.000 Din.
To so zahteve in obljube in ¢lani se ne
dajo »zglihati« na manje, rajSe bi imeli Se
vet. To je psihoza in naravni nagon clo-
veka, da bi rad imel in ne pomisli, kje
naj se to vzame.

Prepricati koga, da je svota 10 in 8
tiso¢ previsoka in da naj odneha od te vi-
soke zahteve, mislim, da se ni Se nikomur
posrecilo. Nehvalezno delo, kdor se ga
loti! Nekateri so storili svojo dolznost, da
so opozarjali in cpozarjali Stiri leta. Naj
govori naprej razvoj in zgodovina. Mlajsi
¢lani, ki se ne zanimajo za vpraSanje in
katerim je le za enostavno in komodno
»fortwurstlerijo« bodo imeli Se priliko, da
vidijo, kdo je imel prav. To bo gotovo oni,
ki ni spal, temvec gledal in ractunal za ne-
kaj let naprej. V Prusiji je po zakonu
prepovedano ustanavljati oziroma imeti
drustva brez toCne racunske podlage!

Ob¢ni zbor ni bil resen, saj resno se
ni vedil. Stavljeni so bili razni predlogi in
od raznih strani, dobro premisljeni in vsi
z namenom, da se koristi drustvu. Ali je
predsednik g. Kitek vedel, da so predlogi
nekaterih zaman stavljeni ali kaj, nam ni
znano; resnica pa je, da je imel dosti
zdravega humorja, in je bilo dosti smeha.
Citel nam je cdlok Generalne direkeije, ki
je baje razpuscena, zavracal je sedanje
predloge z utemeljitvijo, da so bili nasi
otetje pred 40 leti bolj brihini in da so

dobro vedeli kaj ustanavljajo. Ce bi nekdo
mislil, da govori resno, bi mu stavil za
vzoled Arnavte in njih otete, ki so pred
400 leti orali z lesenim plugom in so Se
danes »titi¢, ker orjejo Se vedno z lese-
nim plugom in ga bodo vpeljali morda tudi
v Ameriki.

Sprejeta so bila nova pravila, ki niso
v bistvu nikaka novost in s tem je vsa de-
bata nekoliko let za dogledno dobo za-
kljucena.

Ljudje hoc¢ejo pa¢ imeli mir in ga
bodo tudi imeli. Odigralo se je, kar se je
moralo odigrati; vsaj ne bo pozneje ofi-
tanj. V ostalem: Resno smo hoteli delati,
pa nismo uspeli.

Sarajevska kreditna zadruga je Ze
presekala ta vozel in uredila vprasanje

pedpiranja in posmrinin na moderni bazi -

in je verjetno, da bodo nasli ucence tudi
med naso mladino prej ali slej.

J
Zelezniéar v sili.

»Saj ni samo pri zeleznicarjih tako, saj
je pri ostalih drzavnih nastavljencih isto,
ali pa Se slabSe,« porete marsikdo, ko pre-
¢itaclanek. Da, res je, a pomniti mora, da
se stavi ravno Zeleznicarja kot vzgled osta-
lim names¢encem kot ¢loveka, ki je naj-
bolje organiziran in ki je vedno med pr-
vimi v boju za svoje pravice in za zboljsa-
nje svojega gmotnega polozaja. Stanovsko
zavest ima Zeleznicar res dobro razvito in
prav je tako. Manjka mu pa nekaj — in to
je ravno, na kar ga hotemo opozoriti —
manjka mu namre¢ po vecini smisel za pra-
vilno gospodarstvo. ;

Vemo, da zelezni¢arju ni ravno z rozi-
cami postlano in da zadostujejo njegovi
prejemki komaj in komaj za vzdrZevanje
njega samega in njegove rodbine; da je v
vednih skrbeh za bodotnost in da se le s
tezavo eksistentno vzdrzuje. V normalnih
razmerah, t. j. ako pazijo on, njegova Zena
in otroci na vsako paro, se temu primernc
hranijo, oblatijo in stanujejo, se Ze, eprav
tezavno, vendarle rine naprej. Gorje mu
pa, ako zaide v stiske, v silo! Bolezen, smrt,
Sola, neprevidni stroski, ga spravijo v brez-
upno stanje. Sele, ko je zeleznicar v tem
poloZaju, zatne premisljevati in gledati, kje
bi dobil pomoé, a pomot v taki obliki, da
ne pade v Se vetjo bedo in stisko z odpla-
tevanjem obresti in dolZnega kapitala. Po
navadi najprvo poizkuSa svojo sre¢o pri
prijateljih ali znacih. Ko ni tu ni¢, gre v
kak denarni zavod, kjer dobi morda poso-
jilo proti neugodnemu odpla¢evanju, place-
vanju visokih obresti in Se drugih postran-
skih stroSkov. Ako ga strasijo vse te ne-
ugodnosti in ¢ mu je zaproSeno posojilo
odbito, se kon¢no Sele spomni — ali ga na

to opozori tovariS — namre¢ na Zelezni-
tarsko kreditno zadrugo.

No in ta mu mora pomagati, saj je Ze-
leznicarska, torej tudi njegova, si misli. Se-
veda ni Se clan te zadruge, spomnil se je na
njo Sele v sili in ko je potratil Ze obilo dra-
gocenega ¢asa, ko je skusal priti do denarja
drugje in ko mu morda grozi ze upnik s
tozbo, ali ga Ze dreza odvetnik ali celo so-
dite. Ker ne ve, kako posluje zadruga, si
predstavlja seveda stvar kar takole po do-
mace. Napise pismo, v katerem prosi poso-
jila in pricakuje, da dobi denar Ze ¢ez ne-
koliko dni. Namesto denarja pa dobi od
zadruge Sele tiskovino, to je pristopno
¢lansko izjavo (zadruga sme dajati posojila
same ¢lanom) in predtiskano prosnjo za
poscjilo, na podlagi katere zamore zadruga
presoditi, ako nudi prosilec dovolj varnosti
za poscjilo in ako odgovarja uporaba za-
prosenega posojila zadruznim nacelom.

Preden izpolni sedaj prosilec tisovine,
jih odposlje in preden upravni odbor na
seji odlo¢i o posojilu, zopet potece nekaj
dni. Vsakdo si lahko predstavlja prosilea,
ki rabi nujno denar, v kakem je razpolo-
zenju. Seveda se ne jezi ta nad seboj radi
zavlatevanja, temve¢ nad kreditno zadru-
go, ker zahteva po njegovem misljenju »ne-
potrebne formalnostic. Ko je posojilo odo-
breno, zadolZznica pravilno podpisana, pri-
de do izplacila. Zopet novo presenecenje in
zopet zabavljanje cez zadrugo. Da se mu
odtegnejo od izplatane vsote malenkostni
stroski za rezijo in polleine obresti, to sma-
tra za samcobsebi umljivo, a da mora isto-
¢asno vplacati tudi pristopnino po 10 dinar-
jev, za tlansko knjizico 10 dinarjev in cei
deleZ po 100-dinarjev naenkrat, to ga spra-
vi v slabo voljo in govori okolu, kako drag
je denar v kreditni zadrugi in koliko si za-
druga zaratunava na stroskih, sploh, da je
zadruga za nic itd.

Teh neprilik se Zeleznicar z lahkoto
izogne, ako ratuna pravotasno v svoji pre-
vidnosti s tezkim polozajem, v katerega
lahko zaide. Ako se Ze ne more odlociti, da
postane vlagatelj pri Zelezniarski kreditni
zadrugi, kar je seveda najpriporoéljivejse,
potem naj pristopi kot ¢lan z vsaj enim de-
lezem po 100 dinarjev, ki ga lahko vplaca
v petih mese¢nih obrokih po 20 dinarjev in
ki se tudi obrestuje. Potem ne bo ¢util tako
hudo odtegljajev, ki se mu predpiSejo, ka-
dar si sposodi pri kreditni zadrugi denar.

Opozoriti moramo tudi one Zeleznicar-
je, kateri imajo kako premozenje, bodisi v
denarju, bodisi v posestvu, da je tudi za
nje velike vaznosti, ako so Ze ¢lani kreditne
zadruge. N. pr.: Hote si kupiti hiSo, zemlji-
Ste, kravo, praSita, popraviti ali razsiriti
hi%o in gospodarsko poslopje itd. Kje naj
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-dobi denar pod bolj ugodnimi pogoji, kot
pri svoji kreditni zadrugi.

Vsakdanje zivljenje nam kaze, da ne
more nih¢e z gotovostjo trditi: »Nikoli ne
bom rabil kreditne zadruge«, kakor ne mo-
re nih¢e kvaliti dneva pred veterom. Pa-
meten in previden Zeleznicar bo pristopil
kot &lan ali vlagatelj v kreditno zadrugo Ze
v ¢asu, ko mu ni sile, da si zasigura pomot,
ko je bo potreben. Ako bo Zelezni¢ar tako
misli in delal, bo ra zgled drugim tudi na
gospodarskem polju, a sebi samemu ko-
ristil.

Zeleznitarske gosp. zadeve

POLLETNA BILANCA

Kreditne zadruge usluZbencev dvi. Zelez-
nie v Ljubljani, r. z. z 0. z.

: Statisti¢ni pregled Clanstva, vlagateljev
in posojilejemalcev fer” denarni promet za
prve polletje 1929,

Clanstvo:
Koncem leta 1928, je bilo ¢lanov 634
Od 1. januarja 1929. do 30. junija
1929, je pristopilo ¢lanov 162
Stanje ¢lanov dne 30. junija 1929 796
Viagatelji:
Koncem meseca decembra 1928. je
bilo vlagateljev 523
Od 1. januarja do 30. junija 1929. je
prirastlo vlagateljev 155
Stanje vlagateljev dne 30. jun. 1‘9—23_5%—8—
Posojilojemalei:
Koncem meseca deccmbra 1928. je

bile pesocjilojemalcev 428, od 1. januarja

do 30. junija se je vlozilo prosenj za poso-
jilo 170, odklonilo se je profenj za posojilo
36. Stanje posojilojemalcev dne 30. junija
1929: 517.

Denarni promet.

Zadruzni delezZi:

Stanje 1. jan. 1929, Din 60.730-—
Vplacani delezi do 30. ju-
nija 1929. » 18.590-—

: Din 79.320-—
Vrnjeni deleZi radi od-
povedi do 30. VI. 1929. » 400-—

Stanje dne 30. jun. 1929. Din 78.920-—

Vioge:

 Stanje vlog 1. I 1929,
Vlozeno do 80. VI, 1929,

Din 940.436-68
753.876-24

Din 1,694.312:92

Dvignjeno do 30. VI

1929. > 37214849
Stanje vlog dne 30. VI.
1929, Din 1,322.164-43

Prirastka na vlogah Din 381.727-75

Posojila:

Stanje posojil 1. I. 1929. Din 977.083:01
Do 30. VI. se je izpla-
calo na posojilih »  936.880-—

Din 1,913.963.01

Do 30. VI. se je vrnilo

na posojilih »  D75.560:63

Stanje posojil dne 30. 1.
1929. Din 1,338.402:38

Obrestovanje vlog:
Najmanjsa vloga je Din 20—.
Mesetne vloge od Din 20— do Din

49-— se obrestujejo po 4% ; mesetne vloge
od Din 50— dalje po 5% ; meseéne vloge
od Din 100-— ali enkratna vloga od Din
2000-— na trimesecno odpoved se obre-
stuje po 7%. ;

Posojila.

Posojila dovoljuje upravni odbor le
clanom zadruge proti zastavi sluzbenih
prejemkov in zanesljivemu poroStvu. Pri
vecjih posojilih proti vknjizbi na posestvo.

Pesojila se zaproSajo s posebnimi
tiskovinami (Prosnja za posojilo), ki jih
ima zadruga v zalogi.

Prosnje za posojila se obravnavajo v
nacelstvenih sejah, ki se vrie dvakrat me-
secno, in sicer v sredini in koncem meseea.

Uradni dnevi.

Zadruga posluje, izvzem3i nedelj in
praznikev, vsak dan od 9.-—12. ure.

Vrtnarstvo in gospodinistvo

K. Fr.:
Uporaba nabranih gob.

Nabrane gcbe uzivamo lahko takoj ali
iih pa pripravimo za zimo (konserviramo),
torej za poznejsi uZitek.

Gobe za {akojsnji vZitek morsmo kma-
Iu pripraviti; vsekakor vet kakor 24 ur ne
smemo ¢akati z njih priprave. Po tem ¢asn
se lahko Ze prine razkroj in postanejo
zdraviu Skodljive. Isto se zgodi, ako uZi-
vamo postane in pogrete gobje jedi.

Gobe je treba dobro otistiti ter oprati
v mrzli ali mla¢ni vodi, nakar se jih poloZi
na reSetko ali cedilo, da voda odtede. Po-
pariti se jih ne sme, izvzemsi mavrahe,
ker izgube svoj dobri okus in mnogo be-
liakovine.

-olju, kateremu

Kdor ima slab Zelodee, slabo prebavo
naj jé le drobno sesekljane gobe.

Gobam, katere prazimo, ne prilivajmo
vode, ker jo same dovolj izlotujejo.

Iz gob lahko napravimol okusne juhe,
prikuhe, omake, gobjo salato, jih pecemo
in prazimo.

Zelo dobro gohbjo juho si napravimo
na slede¢i nacin: OsnaZene gobe razreze-
mo na listke. V ponev damo primerno ma-
sti ali Se bolje surovega masla, sesekljane-
ga peter§ilja in gobe ter pustimo toliko
fasa vreli, da izgine vea voda, katero so
izlotile gobe same. Nato potresemo gobe
z nekaj moke, zalijemo z juho, osolimo in
nekoliko okisamo. Ajdovi zZganci so izvrstna
priloga k tej juhi.

Za prikuhe in omake lahko porabimo
vse uzitne gobe, vsako vrsto zase ali pa
mesgano. Ko jih zreZemo na listke ali kocke,
jih duSimo v lastnem soku (vode ali juhe
ne priliti). Solimo takoj, pridenemo nekaj
popra in drobno zrezane cebule. Med tem
oprazimo nekaj mcke ter pridamo sesek-
ljanega petergilja. Mnogim ugaja prikuha,
¢e dodamo gobam nekaj kisle smetane.

Iz jurtkov napravimo dobro omako,
ako jih prazimo z drobno zrezano tebulo
in petersiljem, Ko se njih lastna voda po-
susi, potresemo na nje zlico moke, dobro
premesamo, nato zalijemo z juho in osoli-
we. Ko je to kuhano, dodamo Se dve Zlici
kisle smetane, malo popra in Cesna ier Se
enkrat prevremo.

Lisitke dado okusno jed, ako jih du-
simo potem, ko smo jih oprali, v razgretem
pridenemo, sesekljanega
¢esna in petersilja. Temu praZenju je ireba
sem pa tja priliti nekaj juhe. Polagoma tu-
di ta juba izbhlapi in v picli uri' je jed
gotova.

Se en dober srecept« mi je povedala
neka izvrstna kuharica. V mrzli vodi do-
bro cprane lisitke denemo v ponev in za-
lijemo z mlekom. To kuhamo toliko ¢asa,
dokler se popolnoma posusi mleko v ponvi.
Sedaj jih sele osolimo ter pridenemo ne-
koliko surovega masla in zelo okusna jed
ie gotova.

Na drug nacin pripravljene lisitke,
kakor omenjena dva, vsaj kolikor ie meni
znano, ne dado posebno dobro ied.

Iz krempeljcev (rumene grive), ma-
slenk in jurckov napravimo prav dobro
salato na ta-le nadin: Cele gobe nekaj tasa
kuhamo v slani vodi, nakar jo odcedimo,
gobe razreZzemo v liste, nalijemo na nje
clje in jesih ter nekoliko pepra. To naj ne-
kaj Casa stoji, da gobe vsesajo olje in kis.

Pri krempeljcih naj se igriva odreze
ter vzame le mlajSe gobe.
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Receptov je Se mmnogo, Zal, da radi
omejenega prostora tu ni mogote navesti
vecjega Stevila. V sploSnem naj pripom-
nim le Se, da ni treba odstraniti spodnji del
klobuka, niti pri takojSnem wuzivanju niti
pri konserviranju, izvzemsi ako je Ze star
in sluzast. Ta del, ako je zdrav, da jedi
cober gobji okus.

Sedaj Se nekaj o pripravi za poznejso
uperabe (konserviranje). V to svrho gobe:
1.) suSimo, 2.) vlagamo v kis, 8.) napravi-
mo gobji prasek in gobji ekstrakt.

Za suSenje so pripravne sledece gobe:
jurcki, lisicke, Storovke, trobente, jezevke,
kolobarnice in mavrahi. Maslenka in bre-
zov goban misla za to uporabljiva.

Gobe suSimo, kakor znano, na solncu
ali pa v neprevro¢i pedici, v kateri polo-
Zimo gobje lisitke na mrezico iz Zice, ki si
jo lahko napravimo sami.
treba veckrat in spraviti seveda Se le, ko
go popolnoma suhe. Te vlozimo v vretice
ter jih odnesimo na suh in zracen prostor.

Ako Zelimo, da zadobe posuSene gobe
pri uporabi zopet obliko svezih, je potreb-
no, da se jih pred uporabo kake &etrt ure
vlozi v pokrit lonec in sicer potem, ko smo
jih polili z vroto (ne vrelo!) vodo. Nato se
odlije ter zopet malije vrote vode, postavi
loneec na vroto plogto Stedilnika ter poca-
ka, da gobe zadobe sveZo obliko. To drugo
vodo se zopet odlije ali pa uporabi pri do-
livanju jubhanu. Na ta nac¢in osveZene gobe
lahko uporabljamo za vse jedi.

Za vlaganje v kis uporabljamo goba-
ne, lisicke, kolobarnice, krempeljce, sirov-
ke, razne Storovke itd. Te morajo biti mla:

de in jedre. Ko smo jih dobro oprali, po-

lozimo, ako so majhne oblike, cele, druga-
Ce pa na vecje kose razrezane v lonec, pri-
denemo prav malo vode ter jih na pol pre-
kuhamo. Vodo nato odlijemo. (Odlito vodo
lahko uporabimo za omake in juhe.) Za-
tem jih polijemo z dobrim kisom, kateremu
se prida nekaj poprovih zrn in zrezane Ce-
bule. Vse skupaj kuhamo nato Se kake pol
ure, nato ohladimo, nakar napolnimo s tem
steklene posode, katere se mora dobro za-
vezati. Da vsebina ne zacne plesneti, poli-
jemo povrhu pred zavezavo Se s tenko
plastjo olja.

Iz vseh gob, katere se dajo susiti, se
napravi z lahkoto ena najboljsih za¢imb,
gobja moka ali gobji prasek, katera ne bi
smela manjkati pozimi ne na mizi sladko-
snedneza ne na mizi najskromnejsega.

Naprava gobje moke je zelo enostav-
na. Vse gobe, katere susSimo, so pripravne
za to. Dobro posuSene gobe poloZimo na ne
prevroto Stedilnikovo plosto, da postanejo
trde kot rog. Nato jih stolcemo v moznarju
v moko. To moko shranimo v steklene po-

Obrniti jih je -

sode ali pa v Skatlje, katere je treba dobro
zapreti. Delo je koncano. Najbolj aromatic-
no, okusno gobjo moko dobimo od rjavega
jezka, katerega je pri nas obilo. Uporaba
gobje moke je raznovrstna. Pol Zlice v ju-
ho zadostuje, da ji da fin gobji okus; cela
zlica v navadni vodeni juhi napravi iz te
dobro gobjo juho. Ako potresemo Zlico
gobje moke po krompirjevi salati, postane
salata slastna jed. Sploh pri vsaki jedi se
da uporabiti izboren gobji prasek.

Ne pozabimo tedaj, ko bo gozd poln

" tega bozjega daru, posegati tudi po teh do-

brotah nase rodne zemlje ter jih pravotas-
no izkoristiti v nase dobro.

Konzerviranje graha, fiZzola in kumare.

V avgustu in tudi v septembru je zele-
njava najboljsa, zato konzervirajte jo za zi-
mo; predvsem pride v postev fiZol v siro-
kih in grah. Glede fiZola pripominjamo, da
je dober, ¢e se stroki lepo lomijo in Ce ni-
majo pretrdih vlaken; kar se tite graha, je
najbeljsi tedaj, ¢e imajo zrna majhno
kenico.

Zeleni grasek konzervirajo na sledeci
nacin: Mlad zelen grah se zluséi in dene v
steklenico, v katero se natrese za Zlico
sladkorja v prahu (ali pa stoléenega). Ste-
klenico s praskom se polozi v posodo, v
katero se mnalije mrzle vode in vse nepo-
krito kuha v pari do 15 minut. Zatem naj
se ohladi steklenica v posodi in nato po-
veze z mehurjem. Steklenico je treba hra-
niti v hladnem prostoru.

FiZolovim strokom odstrani vlakna,
stresi jih v posodo z vrelo vodo, v katero
das nekoliko (ne veliko!) sode in kuhaj 8-
10 minut. Nato polozi stroke v stekleno po-
sodo ali pa v plotevinaste skatlje, zalij jih
7 vodo, v kateri so se kuhali, dobro zamasi
in pusti Se pol ure v pari.

Pri uporabi se polije zelenjavo z vrelo
vodo, nakar se jo razreze na koscke, kuha
v vreli vodi, da se zmehé¢a, nato pripravi
kar pozelis.

Kumare. V posodo naloZi§ izme-
noma kumare, visnjeve liste, vinsko
lezo, pehtran, kopr, trine liste, da je
polna. Skuhaj polovico jesiha s polovico
vode, osoli in pridaj precej belega popra.
Ko ta zmes zavre, jo nalije$ na kumare in
z motnimi stebli kopra stla¢is. Ohlajene
povezeS s pergameninim papirjem, pustis
4 do 5 dni na solncu in potem shranis,

Kumare (v vedi naloZene). Oprane
kumare pustis odecediti in vloZi§ v kame-
ninasti lonec izmenoma s pehtranom in
trdo naloZene polijes z vrelo slano vodo.
Cez 10 minut odlij vodo, jo zavri in zopet
nalij na kumare. Posodo obtezi z motnimi
stebli kopra, pokrij s prtom in kisaj 5 dni
na solncu. Hrani jo v hladnem prostoru.

Za sladkosnedneze.

Sok iz robide. Zmeckane zrele robide
precedi skozi muselin in pomesaj z enako
tezo sladkorja. Vse pusti eno uro, da se
sladkor raztopi, potem pa kuhaj 10 mi-
nut. Ohlajen sok daj v manjSe steklenice,
jih zamasi in zalij s pecatnim voskom. Ra-
bi§ ga za polivanje mocnatih jedi, ali pa
kot z vodo zmeSan napoj.

Zelo veliko marmelade se pri nas na-
pravlja iz CeSpelj, in sicer na slede¢i nacin:
poparjene, olupljene in razkuhane CeSplje
kuha$ s sladkorjem in koS¢kom vanilije,
dokler se vse zgosti. Na 1 kg sadja pride
1% kg sladkorja. Pravijo, da je tudi ta vrsta
marmelade prav dobra. Poskusaj!

Se nekaj.

Barvo od borovnic zmijes najbolje z
limonovim sokom, nesnago od orehov,
krompirja, jabolk itd. pa z limonovo kisli-
no, jesihom ali pa e drgnes s kosom ki-
slega jabolka.

Da se bencin ne vname, moras v njem
raztopiti nekaj amonijakovega mila.

Cvetje ohrani§ dalje ¢asa sveZe, ¢e
vtaknes peclje v slano vodo ali v pesek ali
pa samo v vodo, v kateri je nekoliko raz-
topljenega salmijakovega prahu. Seveda
moras vkljub temu menjati vodo vsak dan.

Da se ne skisa mleko prehitro ie po-
frebna najvec¢ja snaga. Posodo je potrebno
dobro osnaziti, vime pred molZo umiti,
nato mleko hitro nesti iz hleva, ga takoj
precediti in postaviti v mrzlo vodo, a shra-
njevati ga v hladnem prostoru.

—
———

Prosvetni kotictek

Poutni slovar, ki ga bo sestavil dr.
Glonar Joze, bo pricela izdajati Umetniska
propaganda v Loki pri Zidanem mostu in
sicer v zvezkih. Celotno delo bo izslo v 36
zvezkih s priblizno 600 strani.

Kdor se priglasi do 1. septembra t. 1.
z obvezo za odjemalca »Pou¢nega slovarja<,
bo placal za celo delo Din 720-—. V prosti
prodaji bo stal slovar Din 1000"—.

Soistvo

Pogoji za sprejem v srednje Sole.

V prvi razred gimnazije, realke, re-
alne gimnazije brez izpita:

1.) starost 10 do 13 let,

2)) dovrieni 4 razredi osnovne Sole,

3.) iz vedenja majmanj red dobro.
V prvi letnik:

a) Trgovske akademije:

'1.) starost od 14 do 17 let,

2.) dovrSeni 4 razredi gimnazije, re-
alke ali realne gimnazije,
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3.) uenec mora biti iz okolisa, v ka-
terem se hote vpisati. Sele ¢e bi ostale
po vpisu teh ucencev kaj mest praznih,
sme sprejeti direktor ucenca iz
okolisev,

4.) utenci, ki so dovrsili mescansko
Solo, morajo opraviti dopolnilni izpit iz slo-
venscine, nemskega jezika, narodne zgo-
dovine z geografijo in iz matematike v ob-
segu programa I[II. in IV. gimnazijskega
razreda. Iz zgodovine in zemljepisa se
opravlja samo ustni, iz ostalih zgoraj
navedenih predmetov tudi pismeni izpit.

b) Drz. dvorazredne trg. Sole:

1.) starost 14 do 18 let,

2.) dovrseni IV. razred gimnazije, re-
alke ali realne gimnazije,

3.) dovrSeni IV. razred meStanske
Sole s kontnim izpitom.

¢) Drz. moskega-zZenskega uciteljisca:

1.) dovrsen 1V. razred srednje Sole ali

2.) zavrsni izpit meScanske Sole z od-
litnim ali prav dobrim uspehom, ]

3.) fiziéna sposobnost kandidata (kan-
didatinje); poleg tega se komisijelno pre-
i5¢e posluh kandidatov in kandidatinj.

V 1. razred mescanskih Sol: dovrseni
5. razred ljudske Sole.

Termin vpisovanja in pricetek pouka
bodo Zolska vodstva razglasila v dnevnem
tasopisju.

Kotitek urednistva =
R ORI T LR

Zeleznitarska jubilejna knjiZnica v
Novem mestu.

Vaso prosnjo za tiskanje pravil je od-
Stopilo uredniStvo upravnemu odboru nase
Zadruge, ki je edini kompetenten v tem
Pogledu sklepati.

G. L. S. Prejeli! Hvala! Smo tudi sami
Opazili in se bomo potrudili. Prosimo Vas,
sodelujte s Clanki! :

Tiskovne napake so se vrinile v zad-
Njem listu »Zadrugarja<, za kar pa ni kriva
redakcija. Bomo skuSali tudi v tem po-
gledu napraviti red.

Iz zadruine trgovine
_—
Sadje za jesen: Prosimo ¢lane, da
nam sporo¢e naslove dobaviteljev lepih
jabolk, hrusk, sliv in drugih deZelnih pri-
delkoy,
~ Paprika za vlaganje. Narotila se spre-
Iemajo 3e do 15. sept. ter se bo le toliko
dobavilo, kolikor bo skupnih naro¢il.
Blago za uniforme! Pozor! Nabavili
Smo, upostevajoé tezaven polozaj onih
usluzbéhecey, ki morajo nositi uniformo, pri-
meroma dobro blago za uniforme, m &

tujih

Din 130-—. stala
450'— Din.

Sukno stane m Din 95-—:; s podlogo
bi stala obleka pribliZzno Din 350-—. Tudi
ta zaloga ni velika.

Nabavite si torej cimpreje!

Clane opozarjamo, da dvignejo ratune
za kurivo v 3 dneh, ker za eventualne re-

klamacije zadruga ne odgovarja.

Kompletna obleka bi

Ce hodete biti toéno in dobro postre-
zeni, prihajajte v trgovino tedaj, ko je Vas
termin. V enem dnevu ne morejo biti vsi
postrezeni!

Clanstvo naj se drzi sledecih terminov:

Za Maribor: edinice na progi Cir-
kovei—Kotoriba, OrmoZ—Ljutomer—Mur-
ska Sobota—Hodos, Cakovec—Donja Len-
dava in Ljutomer—Gornja Radgona od
25. do 30. v mesecu.

Embalaza iz zgoraj navedenih prog
mora dospeti v podruznico do 22. v me-
secu.

Za edinice na juzni progi s progo:
Slov. Bistrica— Slov. Bistrica mesto, Polj-
tane—Zrete in Grobelno—Rogatec od 1.
do 7. v mesecu.

Embalaza mora dospeti do 28. v me-
secu. :
Za edinice na progi: Bistrica—Holmec
in Dravograd—Meza ekskluzive Velenje
od 8. do 13. v mesecu.

Embalaza mora dospeti do 5. v mesecu.

Clanom, ki kupujejo proti gotovini, se
prodaja v vseh prodajalnah naSe zadruge
vsak delavnik. Za nakupovanje na kredit
se dolocajo za ljubljanske prodajalne sle-
deti dnevi:

SAMO ZA LJUBLJANO IN OKOLICO
0D 26. AVGUSTA DO 4. SEPTEMBRA.

Za izven Ljubljane stanujoce ¢lane od
5. do 19. v mesecu.

Za razposiljanje Ziveznih posSiljk na
progo dolotamo pa sledete termine:

Za prodajalno Ljubljana gor. kolodvor.
Dolenjske proge od 5. do 8. v mesecu.
Gorenjske proge in proga Kamnik od

9. do 12. v mesecu.

Za prodajalno Ljubljana gl. kolodvor:
' Rakek—Ljubljana in proga na Vrh-
niko od 5. do 7. v mesecu.

Ljubljana—Savski Marof od 8. do 10.
vV mesecu.

Rimske Toplice—Celje od 11. do 12.
V mesecu.

Izkljuéno Celje—Velenje od 13. do
17. v mesecu.

Nabava kuriva,

Opozarjamo ¢lane na parketne od-
padke, ki jih prodaja zadruga. Kdor ima
suho in dobro zraéno shrambo za drva,
temu bodo bolj konvenirali parketni od-
‘padki kakor pa bukova drva. Letos so bu-

kova drva izredno draga. Italijani jih pla-
tujejo po 9 lir (27 para za kg) franko meja;
izvozili bi jih iz nasih krajev kolikor bi
jih mogli. Ni izgleda, da bi se polozaj
zbolj8al. Vse rezerve drv so v kleteh pri
trgoveih z drvmi, pa tudi pri producentih
je pobrala zadnja zima, radi izrednega
mraza in snega, mnogo ve¢ drv, kakor
druga leta. Bukova drva teiko, da bodo
cenejsa.

Kdor nima zra¢ne shrambe za drva,
temu ne svetujemo parketnih odpadkov,
ker rade vpijajo vlago in potem ne gore.

Se vedno prejemamo lep premog. Za-
torej ne odlasajte z naro¢ili!

Pri narotilih ne pozabite vposlati po-
sode za mast, steklenic za kis in olje in
vre¢ — vrecic za moko!

Novo vpeljano blago:
yBElida«-vazelin za koZo, doza Din 6-—.
sElida«-puder, skatla Din 10—.

Fige v vencih nove, kg Din 12—,
Krtate za parkete, kom. Din 30—.
sThermes«-steklenice.

Narotila za gor. krompir sprejemamo
7e sedaj.

Cebula stane danes samo Din 160 kg;
kdor se hote Ze seda zaloZiti z njo, naj jo
shrani na suhem in temmem prostoru. —

V nekaj mesecih bo poskocila cena cebuli
na 3'— do 4— Din.

‘Bosanske ¢esplie bo nabavila Za-
druga. Vsled tega se sprejemajo narotila
ustmeno in pismeno. Narocajte, da ne bo
zamere kot druga leta, ko niso mogli biti
vsi postreZeni.

Cenik zivil
Zza mesec sepiember 1929
Na reklamacije se ozira le takoj ob

prejemu blaga!

Mlevski izdelki.

Moka pecivna, ostra Ogg kg 380
Moka Om ali Og - 3'80
Moka krusna s§t. 2 o 360
Moka krusna §t. 5 = 340
Moka kruSna st. 6 % 3—
Moka ajdova Ia 5 5'60
Moka rZena - 380
Moka koruzna = 340
Moka krmilna 5 2—
Zdrob psenicni 4 4 —
Zdrob koruzni . 440
Otrobi koruzni v 1'80
Otrobi pSeni¢ni o 1'80
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Testenine Salame navadne o 20— Tekoéine.
Makaroni v kartonih kg 1120 Kranjske klobase kom. 5— Kis za vlaganje Bt A
Spageti v kartonih » 1120  Reberca e e R vine w  6—
Makaroni jajéni in polzi T 9'50 Prekajeno meso = 28— "Kis dvojno modan . 4
Makaroni domadci in Sun{m » 33— Olje namizno % 16—
druge testenine : kg 88—  Krate T Olje buéno 28—
Svinjski parklji . Bl o e 2 ‘
s Vo ” 20_
Zrnje Svinjske glave brez kosti e oo A 5 :
Riz , Malinovec a 14 1 @ 14—
i hivie D OR Med kg 20— Rogaska voda & 1% 1 6'—
Ri% II vrste » 750 Sir Chalet IL a komart o2 — e e YO
Koruza v zrnu = 3°30 : Y /2 7 S
a? Sir Chalet 1. a » 3:30 Grenka voda Fr. JoZefova g
Kasa » 5= Sir trapist kg 28 oah o adiod fit, o
JeSprenj | » > Sir pol ementalski L o AL e
J(.asprencek " S Sir polementalski II. e G
FiZol Ia " iy Sir Permazan » A : :
FiZol Ila - 8— Maggi stekl. 11, 16, 27 Potrebséine za perilo
Leta Ia » 17— Maggi na drobno dkg  1'75 Milo Benzit kos  5—
Grah zelen Jninien o i Juhan : stekl. 6, 12 Milo Schicht, terpentin kg 17—
Pi¢a za kure f » 2:30 Juhan na drobno dkg 110 Milo Schicht » 15720
si Gortica (Zenf) kozarec 10'—  Milo Zlatorog » il
adkor 2 : ey 1 3
K : Gortica na vago kg 24— Milo Zlatorog terpentin # 16—
Sladkor v kockah g 1;)0 Keksi v zavitkih zav. 5,6  Milo Gazela w 14—
glla(;kO{Sl_Pa _ ” ;4.40 Keksi 4 1 kg v zav. in Milo v kockah ala Marseill ,, 15—
Sla 11{(01‘01{1 (bc;?bom) » 13_;(‘) na vago kg 24— Milo toaletno komad 4—18
adkor v prahu " Otroski piskoti zav. 15— Milo za britje # e
Sol. Kvas kg 36— Milo za britje, okrogle » o
8ok hlots ko 275 Kocke za juho kom. 1— Soda za pranje kg 180
: Kocke za juho v alum. Lug za pranje » -
= AL L : lon¢kih a 25 kom. lonéek 25— Pralni praSek Zenska hvala 2'50
ﬁa"ﬂ gLt S S e ST zavitk 13'—  Pralni praiek »Trisodac  , ' 350
ava Portorico ” 64-_ Polenovka suha kg 26— Pralni prasek »Radionc % B
Kava surova I. vrste » 56._ Slaniki kom. 2'—  Pralni prasek »Persil¢ " 6 —
Kava Sl IL. vrste » 44_‘" Guljaz goveji skatla 88— Pralni prasek »Labod¢ . 7—
Kava Zgana ; n 80— Jetrna pasteta » 6'—  Vrvi za perilo kom. 24—48
Kava Zgana »Special¢ » 74— Sardelna pasteta i St .
T Caj v dozah doza 12, 24 4
KaVlTe primesi, : : Caj v zavitkih Ak Druge potreb3tine.
Kava {{'nenpp S g 1; 2 Caj na vago kg 64— Kalodont za zobe fuba = 7'—
Kava 21.tna » 13__ Kakao holandski w 40— Krtade za ribati » 4 —
Kava \.rxdrova : ” g Paradiniki '/s kg 550, /2 kg 14— Hranilniki ‘: 40'—
Kava ‘flgO\:a . kg 20.—' Marmelada doze a 1 kg Omela za parkete kom. 30—
S Enrflo 3 kg' 22__ in na vago kg 20—  Omela mala i U=
K_ava}ilnnlo Skatlja 16"— Marmelada mareléna w 30— Metle riZove vel. r il T
Cikorija “Franck o kg 18— gopoladaa i 12, Y10 5, Y20 250 Svete velike in male paket 850
Cikorija kolinska e =g F = Cokolada z lesniki - 2°50 Slama za predsobe Ia. N .
Dezert $nite komad 250 Slama za predsobe Ila. komad 4 —
Mast. £ 4 . g : 4
Mast , K 30° Limonadni prasek 5 1— Muholovei » does
| B Prah za fisenje obleke zavitek 10—
Ceres, bel, rumen kg 27— S o
Cajno maslo Ia » 52— Sadje. : :
Cajno maslo Ila 3 46'— R :
Kuhano maslo g 44— Cesplje sube bos. 80ice ke 10— Razno.
Hruske suhe domace » 480 5 : ;
: Fo a5 Sardele v slani vodi, male kg 12—
Delikatese. Orehi celi T o LRy ?
; ; : Sih : ) Sardele v slani vodi, velike - 16—
Slanina soljena kg 30— Rozi¢i celi » dir 4 2
i 3 f i . : Ribe morske sveZe, vsak
Slanina Tirolska 4 32— Mandelni Ia ” 60— tetrtek ali petek po dnevni ceni
Slanina krusna » 30— Rozine ” 16, 24 ot i moivei K £
Slanina »Hamburska< kg 32—  Cebula i LR g
Slanina prekajena debela 32— Cesen i 12—
Slanina papricirana » 32'— Limone komad 150 e o ;
Salame ‘ogrske ¥ 80— Fige v vencih nove kg 12— Izdia]at?ll:"}Nab-avlla]na zadruga usluZbencev
PP ey T x 80 — F_ige dalmatinske 2 b= drzavr.ul.l Zeleznie v- Slovenfnc. Telef.§2641..
Sclame krakovske 5 36— Roziteva moka » = Glavni in odgovorni urednik _Kuret _I” .txsl-:
Salama letna » 28—  LeSniki luseni » 42—  ftiskarne Makso Hrovatin; vsi v Ljubljani.



