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Na plitvi kroZnik poloZimo moker
pivnik. Od vsakega semena damo na
pivnik 10 do 20 zrn, vsako skupino lo-
teno od druge. Cez kroZnik poloZimo
stekleno 3ipo ali poveznemo drug kro-
#nik, ter pustimo stati v toplem pro-
storu, prav v miry, da se zrnca ne pre-
maknejo. S prestano vodo napajamo
od strani prav previdno pivnik toliko,
da je vedno enokomerno vlaZen. Po
preteku 10 do 20 dni, véasih tudi Ze po-
prej seme skali in sedaj lahko ugoto-
vimo kalilnost posameznih semen. U-
porabili bomo le ono seme, pri kalere-
mu so kalila vsa ali vsaj preteina ve-
tina zrnic,

Sirovi trukeljéki v juhi.

Napravi iz 1 litra moke, 1 jajea in
malo mlaéne vode teslo, soli in vdelaj
ga dobro, da postane gladko in voljno.
Pokritega pusti potivati wvsaj pol ure
na toplem. Nato testo razvaljaj in raz-
tegni tako tanko, da lahko titaZ skozi
testo iz podloZenega Casopisa. Testo
namaZi 8 sirovim nadevom, -zavij in
razrefi zvitek na & prste Siroke koS-
ke. Strukeljike previdno spusti v slani
vreli krop. Pazi, da se ne primejo na
dnu posode, odloti jih 8 kuhalnico, —
Kuhaj jih potasi pol ure, med kuhan-
jem prideni drobno zrezanega drobnja-
ka ali petergiljtka in &e imas nekaj
smetane, tudi to. Kuhano jed zabeli z
_mastjo, v kateri si zarumenela pest be-
lih kruhovih drobtinic, '

Suhi sirovi Strukeljéki.

Pripravi testo in nadev kakor zgoraj
povedano. Zavij testo, potensi od ozje
strani, tako, da je zvitek bolj debel. —
Vzemi ¢isto servijeto ali platneno kr-
po. NamaZi jo ob strani z mastjo tako
na dolgo in 8iroko, Lkakor je zvitek
‘dolg in obseZen, poloZi in zavij Siru-
kelj v krpo ter zaveZi na obeh koncih
g gistim trakom. Ce je zvitek daljsi,
kakor za eno krpo, razreZi in zavij ko-
se v vel krp. Tako zavitega kuhaj tri-
tetrt ure v slani vodi. Kuhanega dvig-
ni previdno iz vode, odmotaj krpo, raz-
reZi zvitek na prst Siroke poSevne re-
zine, nalo%i v skledo ter zabeli z vrofo
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zaseko ali z masljo, v kateri si zaru-
menela pest belih kruhovih drobtinic,

Sirov nadev.

V primerni posodi razdrobi za kroi-
nik dobrega, ne premokrega sira, pri-
mesSaj wvsaj Cetrt litra mastne kisle
smetane, 1 jajce in §Cep soli ter nekaj
drobno zrezanega drobnjaka (Snitliha)
ali zelenega petersiljtka.

(ene in sejmskia porodiia.

Mariborskl trg. Na mariborski trg v scboto
dne 14 febiruarja o pripeljanli Speharji na S6
vozeh 253 komadow zaklanih svinj. Svinjsko
meso je bilo po 10 do 24 Din, peh 12 do 16 D,
Krompir 0.55 do 1.50, tebula 250 do 3. Pdenica
2, jetmen: 1.50 do L75, oves 1.50, koruza 2 Din,
ajda 1.50 do 2. ajdovo pseno 450 do 5, proso
2.60, fizol 2.50 do 3, Kokod 30 do 45, piséanci
45 do 80, raca 80 do 40, gos 70 do 80, puran
G0 do 80, Bena inelave.ni bilo. Svede zelje po
150 do 4 kislo zeije 4, repa 2, jabolka 4 do
10, suhe slive 10 do 12, Mleko 200 dg 3, sme-
tana 12 do 14, med 16 do 20 Din. ;

Mariborsko sejmsko poroéilo. Na svinjski
sejem dne 13 februaria je hilo pripeljanih 88
svinj, ceng so bile sledefe’ mladi prasiti 5—0
tednov stari komad 160—200 Din, 3—4 mesece

dtar] 250—380 Din, 5—7 wespcev stari 450—3550°

Din, B—10 mesecey stari 000—800 Din, 1 leto

storl 900—1160 Din; ‘1 kg &ive tefe 8—0 Din,

1 kg mrive tefe 10—12 Din Prodanil je hilo
3 svinj.

Marihorske sejmsku porefile. Prignanih je
bilo 6 konj, 14 bikov. 152 valov, 261 kreav in
4 teleta, skupaj 437 komadov. Povpreéne cene
za reziiéne Zivalske vrste so hile stedefe: do-
beli voli 1 kg Zive tefe od 7.75 do-8 Din, pol-
debeli voll od 650 do 6.75 Din, plemenski voll
od 550 do 6 Din, hik! za Klanje od 050 do &
Din, Xlavne krave dobele od 550 26 6 Din,
krave za klobasarje od 2560 do 3 Din, molzne
Krave od 450 do'5,50*Din, bréje krave od £50
do 500 Din, mladd #ivina od 650 do 7.50 Din.
Prodanih fe bilo 216 komadov, od teh za iz
voz v Avsirijo 4 komade;, v Itallio 70 kom.

Mesne cene v Marfboru. Volovske mesas L
vrste 1 ki 18 do 20 Din, vlovsko meso IL vr-
sle 14 do 16 Din, meso *od hikov, krav, telic

10 do 14 Din, teletje meso 1. vrsie 22 do 35
Din, teletja meso I vrste 16 do 20 Din, svinj-
sko meso 14 do 20 Din.

*
Iciak poloZaj viniCarjev.

Med tiste delavske sloje, katerl so po gos-
podarski, predvsem po po socijalni krizi naj-
bolj prizadeti, pridemo kot prvi v postev vi-
nitarji, Bregposelnost vsako lefo, katera red-
no traja od jeseni do spomladi & do 5 megcey,
nam ' je celo pokliena in Ze tako lasina, da
najbri ne bi mogli vecd biti brex mje., Nase de-
lo in zasluzek sta tore] sezonska. Kakor se
zalne probufatl narave in seé razvijati vedne
bolj naprej preko cvetofe pomladi Erez bujnd
poletje tia do dozorele jeseni, taka wvzporedno
gre tudi vinitarjevo poklicno Zivijenje. Zdaj
pa tako EZivotari, zasluika nobenega nima,
tam kjer s0 ga poleti klieali in kjer je delal,
se mu zdi, da so zelo neradi, ée pride, Zivela
tudi najbolj skromnega mu %e manjka. Ogrel
bi sl wvsaj soho, pa dev primanjkuje, za ku-
pitl so predrags, pa saj 3¢ za fajfo tobaka
nima. Tako samo vzdihuje, mrko zre v svet
gkozi ledeno okno, upa In faka, kdaj "o Ko-
nec zime, ker je tako 2e pavnjen. Otroel so
mu bosi, morajo pa vendar le v Zolo. Cavljar,
pofakaj, ko zaslufimo, pa vse popladamo. Tr-
gevee, =a #ajlo, moko, sol in petrolej potrpi
enako, kokosi ni¢ ne nesejo, pomodi ni no-
beme. Skdtila bo kraviea, dobil bom za {ele,
poletl vzredim Se zraven eno prase, hom pro-
dal in poplacal veaj najhujSe dolgove,

) reaniéni vinicarski mizeriji morejo naj-
rgovarnejfe pricati knjige dolZnikov, med na-
mi Zivetih trgoveev, "Fak trgovec celo dosti-
krat tvegn svoj lasten obstoj, samo radi pre-
velikega Stevila dolznih konzumentov. Znan
jo sludaj, da je radi dolga 25 Din pri trgoveu
bilo vinitarju zarubljeno edino prase, ki ga
je imel. Vini¢ar je bil bholan celo leto, otro-
ticev ima pet, Zena pa nikakor ni zmogla, da
bi-saina prislugila vse in niti teh 25 Din ni
zmogla in ne znala nikjer dabiti. All ni to
obhupno? '

Marsikomu se bo to zdelo pretirano. Zall-
bog je med nami tudi takil; ki si zakrivajo
obraz pred resnico, zato ker jim je neugodna.
Iz tokega stalista taki tudi vsak glas delavs-
kilv trpinov in vsako =zahleve pe pravitnosti

NEDELIA
’

Izhaja vsak feden.

Prinada  vsakokratni
nedeljskl evangelij in
razlago ter druge pod-
utne verske ¢lanke,
razen a pa resniten
dogodljnj iz brazilijan-
skega pragozda; »Mla-
prijateljaa  in
zgodbice  za
deen. )
Stane mesefno samo
2 n_lnd celoletno 24 Din.
Se danes si narodite
NEDELJO po dopisni-
¢l na spodnji naslov:

Unrava NEDEL]E,
Maribor, i .],F,"f
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mitne

in siroko mu je zaupal zadevo, ki je pahnila nje-
ga Franca Guzaja v jeto in ga napeodila v gozd
med roparje ter tatove, Glavnemu kriveu do-
smrtno zavoZene usode na dno pekla Ze toliko-
krat prokleti Klakocerci je prisegel mas&evanje.
Radi izpolnitve osvete Zivi in bo Zivel, dokler ne
bo mastevana Kkrivica, s katero ga je oplazila
¢isto po nedolinem navadna zlobna Zenska. Ba-
ba Zivi sedaj na posesti na Rodnah v Zupniji Sv.
KriZa pri Slatini. MoZ ji je ¥e umrl, a sicer Zivi
dobro, saj je umna ter skrbna gospodinja. Na
Doberno se ne upa vet, ker ve za njegov pobeg
in bi jej bil strah pred njegovo maX¥fevalno roko
tamkaj vedno za pelami. On Franfek mu mora
pripomo¢i na lahek natin do osvetnega cilja.

Njemu samecu je vseeno, ali Zge po teh le Sumah |

ter planotah oglje, ali sluZi za hlapca pri Klako-
terci na Rodnah, Mo¥kih Zeljna badura se bo
hitro zatelebala vanj in mu bo sledlla slepo v
kratkem fasu. Ko bo omreZena z navidezno lju-
beznijo, jo bo lahko zvabil na sejm v te le kraje,
kjer bo prejela iz njegovih rok zaslureno plaéilo

-

za krivo prisego in popolno upropastenje nedol-
Znega Cloveka., Kako zadeva napreduje, se bo Ze
sam pouélil po posebnih zaupnikih, katere mu
bo podiljal od €asa do Casa tisto neopaZeno.

Odkup smrti na groznem bukovem kriZu za
tako nizko ceno je navdal Bodteleta s takim na-
vduSenjem, da je padel glavarju krog vratu in
mu obljubil bogznaj kolikokrat, da mu ho on
sigurna steza, po kateri mu bo pripeljal #rtev v
past ma3fevanija.

Pozno v not sta se razila pod Rudenfkim
vrhom v globoki grabi roparski poglavar in po-
magat: eden vesel, da bo zopet Zivel; drugi pre-
pritan, da bo izpolnil le s pomotjo tega tloveka
cilj fe njemu odlotenega Jivljenja — osvetol

Na Btajerskih sejmih.

Kraji nafe povesti, kakor Ze parkrat povda-
rjeno, so bili in so ostali bolj. revni. Edini doho-
dek prebivalsiva radi oddaljenosti Zeleznice in
veljih krajev sta Zivinoreia in vino. Od nekdaj



