
malo pripravne za krompir, jame pa se lehko 
vravnajo tako, kakor jih je krompirju treba. 
V dobro napravljenih jamah se obdrži krompir 
bolje, kakor pa v slabih kleteh. Jame pa je 
napravljati v suhih, položnih krajih zato, da 
se voda lahko odteka. Jame se napravijo eden 
do 2 metra dolge, k večjemu eden meter glo
boke, v obliki strehe. Dolgost jame ravna se 
po kraji, ali odločivno je to, koliko se krom
pirja v kakem času porabi. Jama mora se nam
reč, kedar se enkrat odpre, do cela izprazniti. 
Ako se vzame le nekaj krompirja, ostali pa se 
pusti še v njej ter za tega voljo jama iz nova 
pokrije, ni dobro, kajti vlaga ostane tako v 
izpraznjenem mestu pa tudi mrzlota udarja z 
večjo silo na ostali krompir. 

S čem se naj jama pokrije? Le s prstjo, 
iz kraja nasiplje se je le malo in na vrhu še 
sme ostati odprta. Kedar pa s? je bati že huje 
zime, mora se več prsti nasipati in ne kaže 
pustiti lukenj iz jame, češ, da po njih naj iz 
puhteva sopuh iz krompirja, kajti okoli teh 
lukenj, če so tudi s slamo zadelane, trpi krom
pir vedno nekaj škode. Ako se pa včasih po
gleda, kedar je vreme za to, in se odtaka mo
krota, katere se vedno nekaj v jami nabera, 
potem se drži krompir dobro v jamah do spo
mladi. 

Kdor pa shranjuje krompir v kleti, naj 
gleda na to, da leži krompir na suhem, naj
bolje na deskah ali te ne smejo ležati na tleh, 
ampak na podlagah, da še mora zrak doli pod 
deske. Klet se mora potem v časih prezračiti 
in da je suha, zato se razpoloži po tleh nekaj 
živega apna ali pa, kar je bolje, dene se ga 
nekaj v locanje in te se obesijo nekaj nad krom
pirjem. Po krompirji, ki ga hranimo za seme, 
sme se tudi stolčeno živo apno raztrositi . To 
vniči tudi glivice, ki so kali gnjilobe. 

Skušnja nam tudi priporoča, ako imamo 
krompir v kleti, da ga prežvepljamo. To se 
zgodi tako, da se okna v kleti pozaprejo in na 
kacih črepinjicah se žvepla vžgč nekoliko, potem 
pa se tudi vrata zaprejo. Nekaj dni se pusti 
dim v kleti, potem pa se klet prezrači. 

Da je prebirati krompir od časa do časa, 
tega mislimo, da nam ni treba še posebej po 
vdarjati. Kdor torej hoče krompirja si obdržati 
zdravega, celo tje do spomladi, ko je čas saje
nja, naj ne opusti navedenih sredstev. Lep de
nar, ki si ga bode skupil iz krompirja, bode 
mu dovolje plačila. 

Sejmovi. Dne 11. septembra v Jurkloštru. 
Dne 12. septembra v Rušah, pri sv. Petru pod 
Ragono in v Poličanah (za svinje.) Dne 14. 
septembra v Ivniku, pri sv. Juriji na j . ž., v 
v Braslovčah, v Loki, v Ljutomeru, v Rušah 
iu v Golobinjaku. Dne 15. septembra v Zdolah. 
Dne 17. septembra na Dobrni in na Bregu v 
Ptuji. 

O gnjilobi krompirja. 
(Konec.) 

4. K a k o se m o r e po z i m i k r o m p i r va
r o v a t i g n j i l o b e ? 

Ako ugaja mokrota in toplota gnjilobi 
krompirja, pa je gotovo, da je krompir branita 
hlad in suhota. V obče se shranjuje krompir 
ali v kleti ali v jami. Kleti pa so večji del 

Gospodarske stvari. 


