Zakaj se je nasi gospodary ne p0pr1mejo z vecjim veseljem ;
zakaj iSejo le pri drugi zivini dobicka in srece? Da v drugih
dezelah kurjo rejo veliko ve¢ obrajtajo kakor pri nas, nam
bo vsak rad poterdil, kdor je bil v parizki zivinski raz-
stavi, kjer je bilo kuretine najvec na ogled postavljene pa
tudi najbolj ogledovane. Tudi so se ravno pri. omenjeni raz-
stavi dobre kokosi za pleme tako drago placevale, da bi
ne verjel, kdor sam ni vidil. — Se dele¢ smo sicer od tega,
da bi se tudi pri nas poterdil pregovor: ,Vsako nedeljo se
mu kuha puta v piskru“. Ta pregovor ima veliko resnice v
sebi; reja kuretine je tisti oddelek kmetijstva, kteri utegne
tudi manj premoznim ljudem, ceravno majhen vendar le
dober koscek kruh donasati. Res prav koristna in zdatna
je reja kuretine, ce se prav ravna, in so kokosi dobrega
in rodovitnega plemena.

Ni ravno treba segati po ptujih plemenih; tudi z
domaco kuretino se doseze dobicek, ce vé gospodinja le
prav kokosariti.

Res je pa vendar, da ptuje plemena, ki so ze tudi
pri pas znane in se imenujejo konhinhinka, brama,
dorking. houdans itd., prekosijo nase domace v
marsikterih recéh, ker so nanrec vecje, tedaj bolj mesnate,
in kaj pridno lezejo jajca. Za kmetije pa imajo te ptuje
kokosi se posebne dobre lastnosti, namrec so bolj mirne in
ker imajo kraje perutnice, ne letajo kakor domace sém ter
tjé okoli, ampak se loze zderzijo na manjsem prostoru, niso
tedaj njivam in vertom tako nadlezne in skodljive kakor
domace.

Pametna gospodinja nikoli ne bo terpela tako imenovane
divje kokosje reje, pri kteri se zival ponoci nad jasle
in vrata poseda, podnevi pa po vsem dvorisu in se zunaj
dvorisa klati, da ji le ni treba nic zernja potresati ali
celé malo.

Taka kokosja reja je le v §kodo, ne pa v dobicek,
in kakor je nerodno gnojisce pecat slabega gospodarja, tako
je tudi taka divja kokosja reja pecat nemarne gospodinje.

Kokosi morajo poseben, zdrav, svitel kurpjek,
zraven njega primerno kurjo dvorisce in dovelj zi-
veza imeti. Tako glestane se dobro redijo, hitro rastejo in
so zdrave; lezej» pridno jajca in valijo pisceta; kapuni se
dobro spitajo; vse pa napravijo dokaj kurjeka, ki se dobro
prileze gredam, kjer si prideluje pridna gospodinja zgodnje
(pricajtne) zelenjave in socivja.

Dobra puta leto in dan donasa sploh toliko dobicka,
da je dobicek za 50krat ali 100krat vecji kakor je cena
bila, po kteri je gospodinja puto kupila.

Recite: ali se splaca ktera druga zivina bolje?

»Allg. Land- u. F. Z.“

GOSpodﬁrska skusnja.

(Le dvakrat na dan kravam klaje pokladati)
se je razan mnogih druzih skusinj kaj dobro poterdilo na
neki grajsini poleg Linca. V poslednjem vélikem zboru
zgornje-avstrijanske kmetijske druzbe je gospodar omenjene
grajsine zivo priporocal le dvakratno pokladanje klaje
molznim kravam in rekel, da krave niso ni¢ manj molzle,
ampak Se skor vec¢, ker med eno in drugo klajo je ze-
lodcu in cevam dosti casa ostalo, povzito klajo popolnoma
prebaviti in pokuhati; zivina je lepo rejena in poslov
jezato manj treba, ker z dvakratnim delom to vse opra-
vijo kakor sicer trikrat. Zacnejo pa kravam na imenovani
grajsini zjutraj ob polsestih pervikrat pokladati; ob
devetih je zivina vse pojedla; ob devetih jo napajajo, —
do treh popoldne je mir; ob treh pa se da klaja drugi-
krat. — Pac¢ prav bi bilo, da bi saj nekteri nasi go-
spodarji to re¢ poskusili, ktera se tako mocno hvali,
in bi pam hotli po tem svoje skusnje naznaniti
Prav lepo bi bilo, da bi pri nas ne brali le samo, Kkar
drugod skusajo, temu¢ da bi to, kar je drugod hvaljeno ali
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za dobro poterjeno, tudi sami poskusili, skusnje pa po
tem vediti dali!

Kmetijske novice.

* Prepoved zavoljo gnojnice. Bavarska (parska)
viada v Unterfranken-u in Aschaffenburg-u je 11. julija le-
tosnjega leta oklicala sledeco prepoved: ,Kantonsko pogla-
varstvo je v svojo veliko zalost spet zapazilo nemaruost,
da se po mnogih vaséh gnojnica tako skerbno ne nabera in
ne rabi tako kakor umno kmetijstvo terja. Kjer so gnojniséa
nemarno napravljene, se razteka gnojnica po ulicah in
cestnih grabnih, ali pa v vodo tece, in gré tako kmetijstvu,
kteremu bi bila v veliko korist in podporo, popolnoma v
zgubo; verh tega poblati poti in s svojim smradom skodo
dela zdravju cloveskemu. Ker se iz vsega tega vidi, da so
gospodarji gluhi za vsak nauk in se svojega dobicka ne
porajtajo, kraljeva gosposka, opiraje se na policijske zdrav-
stvene in cestne predpise, zapoveduje to-le: Kdor pusti,
da se gnojnica iz gnojnisca in hlevov po vasi,
cestnih grabnih in drugih krajih razliva, placa
do 10 gold. kazni, ali se bo pa za toliko ¢asa v
luknjo vtaknil, da se globa (strafenga na dnarjih)
pobota“. Vse okrajuo-policijske gosposke naj omenjeno
prepoved po vseh soseskah na znanje dajo in naj cujejo,
da se bo natanko spolnovala. Da se bo pa ta zapoved v
kratkem casu povsod spolnovala, se vsem gospodarjem za-
poveduje, gnojnisca tako popraviti in napraviti,
da se bo gnojnica v njih nabirala. Da morejo vse
to storiti, naj se jim nekoliko ¢asa odloci, do kte-
rega morajo svojo nalogo opraviti. Kdor se
zoper to zapoved pregresi, naj se brez milosti
po postavi kaznuje. Samo po sebi pa se zastopi, da
v tacih okolisinah, kjer se je gospodarju brez njegove
krivice prepovedani razliv gnojnice nakljucil, tak primerek
ne zapada kazni. Kadar uradniki v opravilih svoje sluzbe
po kmetih potujejo, naj pazijo povsod na to, ali zupani
cujejo nad spolnovanjem te postave, in naj kmete z dobro-
voljno pa resno besedo opominjajo, da vsak napravi svoje
gnojnisce kakor je treba. Kantonsko'poglavarstvo bode vec-
krat svoje komisarje po dezeli razposlalo, da bodo vidili,
ali se ta zapoved po oklicanem razglasu spolnuje ali ne“

Zeleti bi bilo, da bi se dala taka postava tudi v nasih
dezelah.

* Gotov pomocek, obvarovati krompir gnji-
line. Gospod Pless, ¢. k. ucnik kemije na Dunaji, ki je
pri neki kemijski poskusnji po nesreci popolnoma oslepil,
razglasa vazno novico, da je po 5letnih skusnjah znajdel
gotovo pomoc, ne le da se krompir obvaruje gnjilobe,
temuc tudi, da se zacetek gnjiline ustavi. Z enim
krajcarjem se more oteti mernik krompirja te nadloge.
Casnik pNeueste Erfind.® oklicuje to Plesso-vo znajdbo
tako-le: ,20let ze isejo pomoc¢i zoper nesrecno krompirjevo
bolezen 2 in vendar je 8e niso nasli. Krompirjeva bo-
lezen je najhuja nadloga, ki dandanasnje kmetijstvo tare.
Ta nadloga je vsako leto huja kakor se pozari, toca, zi-
vinske bolezni in druge nesrece. Po Hainovi statistiki se
pridela vsako leto v nasem cesarstva blizo 85 milijonov
vagdanov Krompirja — dve tretjini pa ga greste po bolezni
pod zlo. Ali bi ne bila neizrecena sreca, ako bi imeli gotovo
pomoc zoper to nadlogo v rokah? In gospod prof. Pless
nam ponuja gotovo sredstvo in za majhne stroske!
Ta pomocek je dosihmal se skrivnost; kdor ga hoce zve-
diti, naj se oglasi pri c. kr. dunajski kreditni banki, naj
natanko pové svoje ime in stanovanje in naj poslje 100
gold. nov. dn.“

Ako je Pless-ovo sredstvo res gotovo in poterjeno,
bi bilo najbolje, da bi mu cesarska vliada odkupila to
skrivnost in jo potem razglasila celemu cesarstva v prid,

ker krompir je ljudstva kruh in prikuba!
=



386

Res radovedni smo, kaj bo iz tega. Da bi bila gosp.
Pless-ova znajdba le prazna baharija, ne moremo verjeti,
— ali pa je njegovo sredstvo tudi res tako gotovo, kakor
pravi, morajo vendar le poterditi se druge skusnje.

% PDarila za pridno kmetovanje. Parska viada
je kakor ze vec let tako tudi letos dolocila 2000 gold., da
se razdelé med tiste obcine (sremje), ki so svoje obcinske
pagnike (gmajne) v najbolji prid obernile. ;

% Novo kosilo. Gospod Podlasecki, kaplan gersko-
katoliski v Galicii, je napravil s prosto sekiro in pomocjo
kmeckega kovaca novo kosilo (koso), ktero vsako zito in
travo hitro in do dna kosi. Nedavno je bilo to kosilo sku-
Sano v Krasi¢ni vprico mnogih zvedenih moz, in skusnja
se je kaj dobro obnesla. Masina ta je tako lahka, da jo en
konj lahko cel dan viece, in veljd v vsem skupaj le 10 fl.
,Dziennik literacki® pravi, da je to kosilo cisto nove baze,
in tako preprosto napravljeno, da se clovek res cuditi mora,
kako je to, da ga ze davnej ni kdo znajdel. Ako se dalje
poterdi ta masina, se bo kmali razsirila po svetu in gosp.
Podlasecki bode velik dobrotnik kmetijskim gospodarjem.

Dom;éi zdravnik.

(Zdravilo za ozebline). Zima prinese ljudem
ozebline. Veckrat ze smo svetovali kaksen lek zoper to
nadlogo; naj povemo sSe enega, kteri se mocno hvali. N a-
sterzi krede v ribjo mast (fistran), da je mazilo
zosto; namazi te masti na cujnico in privij jo na ozeblil'lo.
Ako imas rano, ponovi obliz ali flastercek, kadar se osusi;
pozueje je dosti, ako ga zjutraj in zvecer ponovis. Pod tem
oblizem se ti ozeblinska rana zaceli najkasneje v 8 dnéh.

»Gosp. List.“

0d vsega kaj, kar clovek je in pije.
II. Razliénost sivesa v obce.
(Dalje). & Gy

Kruh je pervak nasih rastlinskih zivezev. Taki zivezi,
dasiravno zlo razliécne podobe od ptujega indiskega krus-
negadrevesa do nasega navadnega b oba, hranijo ljudém
zivljenje po celi zemlji.

Pseni¢ni in rézeni kruh sta najbolj navadna.

V sto delih pseni¢ne moke je kakih 70 delov mocca
in 10 delov vle¢ca; 20 delov znasa sosebno voda, kiere
je tudi v najbolj suhi, v parnem ali tako imenovanem
suhem mlinn mleti moki 12 do 18 odstotkov.

Moka, mléta v tako imenovanem suhem mlinu, Kka-
korsne napravljajo sedaj v vec krajih, je dosti bolj suh?,
kakor pa moka mleta v navadnih mlinih, toda ne zavoljo
tega se imenujejo suhi mlini, ker ne voda, ampak sopar
(Dampf) mlinske kamne goni, ampak zato, ker v suhem
mlinu posebna masina Cisti zito za mletev namenjeno suho,
ktero v navadnih mlinih perejo, da je cisto. Iz tega, da se
v suhih in drugih umetnih mlinih zito tako suho obravouje,
izhaja to dobro, da se da taka suha moka dalj casa
hraniti in tudi ¢ez morje voziti, ker je suba; v suhem
mlinu mléta moka tudi ve¢ tekne, ker se da pri mesenji
bolj mociti; tudi je bolj redivna, ker vlecec suhe moke
ni bil ze pred z vodo izpran. Kuharce imajo napravljaje
mocnatih jedi manj opraviti in lahko boljse jedi naredé, ker
morejo, kakor jim prav kaze, k suhi moki manpj ali vec
vode prilivati. —

Kruh koj po péki (frisni kruh) je mehak in vlazen;
ljudje ga raji jejo kakor starega, dasiravno se sploh misli,
da je za zelodec bolj tezek in ne tako zdrav. Napacno pa
je terditi, da je star kruh bolj rediven kakor kruh kmali
po péki. Ker se voda iz kruha nikoli popolnoma ne
izhlapi, se kruh tedaj tudi ni sterdil; — ni tedaj res, da
stari kruh bolje redii V starem kruhu je skoraj ravno
toliko vode, kakor v kruhu koj po péki, ki se je popolnoma
ehladil. Tega se lahko prepricate. Denite star kruh le v

dobro zaperto posodo in postavite ga v vroéino, kfera
pa ne smé tolika biti, da bi voda pri nji zavrela, in
imeli bote spet kruh, ki ima lastnosti kruha koj po péki.

Vojakom se pece poseben cern in manj osoljen kruh;
zato se ,komis-kruh“ imenjuje. Ako je pa moka sicer ¢ista
in je kruh dobro zapecen, je kruh popolnoma zdrav, in
tudi bolj rediven kakor beli. Francozke ministerstve vo-
jastva je dalo pred nekterimi leti komis 11 raznih armad
preiskovati; za najbolj redivnega so spoznali francozkegza z
nekaj cez 8 procentov viecca — ako ni tudi tukaj fran-
cozko domoljubje jezicka vage bolj na francozko stran po-
tegnilo!

Se nekaj je treba omeniti od kruha. Ta in tam so
zapazili na kruhu neko posebno prikazen: namre¢ rudece
picice, podobne kervavim picicam. Nekdaj, ko je svet

se poln vraz bil, je ta prikazen — ktera se pa vcasih tudi
na rajzu, telecjem mesu itd. pokaze — delala ljudem velik

strah; iméli so jo za serd bozjo in so preganjali zavoljo
tega zlasti uboge jude, ker so mislili, da te kervave piciee
izhajajo iz hudodelnih judovskih copernij. Prof. Ehrenberg
v Berolinu je leta 1848 to rec do dobrega razjasnil in do-
kazal, da se rudece picice naredé na kruhu iz vlazne,
spridene moke s pripomocjo smerdecée pare. Te pi-
cice pa niso majhne gobice, kakor so ljudje pred mislili,
ampak neka zZivalica najnizjega stvarjenja so, neka mo-
nada ,monas prodigiosa“ — tako majhna, da je treba 46
do 884 milijard (milijarda je 1000 milijonov) tacih zivalie,
da napolnijo prostor enega samega kubicnega palca.

Réz in jecmen sta gledé redivnosti psenici zlo
podobna; rézena in jecmenova moka se locite po barvi in
okusu nekoliko od psSenicne, in ne spece se iz nju take
lep in rahel kruh. Na Franczkem in Aunglezkem jejo tudi
skoraj samo psenicni kruh, na Nemskem in Rusovskem pa
imajo za vsakdanjo potrebo vecidel rézenega.

Pseni¢ni in réezeni kruh sta si gledé obstojnih
delov (vlecca, mocca itd.) zlo enaka — precej vse eno je
tedaj, kar se tice redivnosti, ali jemo psenic¢ni ali rézeni
kruh. Reézeni kruh ima sicer se to dobro lastnost, da
ostane delj casa frisen in vlazen; to déla nekaka posebna
versta vlecca, ki je v reézi.

Koruza ali tursica je tudi psenici zlo podobna,
kar se tice njene redivnosti, samo ve¢ olja ali telse ima
v sebi, kakor vse drugotere zernja — veckrat po 9 funtev
v 100 funtih; — zavoljo tega mislijo nekteri, da se clovek
debeli, ¢e uziva jedi iz tursi¢ne moke. —

Oves — pri nas le poglavitni konjski zivez — je v
Skocii ljudem redivna in zdrava jéd. Le ob casih lakote
jejo ljudje pri nas ovseni kruh. Ovsena moka ima pa tudi
obilo obilo vlecca in veliko tolse v sebi; pa zavoljo
njegovega vlastovitega vlecca se ne da lahek in rahel kruh
iz njega péci. Pravijo, da izvirajo iz uzivanja same ov-
sene moke kozne bolezni, kakor morda iz slane hrane
skorbut.

Ajda, ktero so iz Kitajskega v 16. stoletji pri-
nesli ajdi (Saraceni) in zavoljo tega se to zito ajda
imenuje, je skoraj tako redivna, kakor psenicna moka.
Kakor je na Pomorskem in v pesenih krajih severne
Nemcije ajdova kasa najnavadneja in najljubsa jéd
kmetov, tako so pri nas tudi ajdovi zganjeci, ktere Slo-
venci res tako obrajtajo, da je rajuki grof Franc Hohenwart
v neki ajdovi pravdi lahko rekel, ,da ne vé, kaj je dobro,
komur nasi zgapjci ne disé“.

Rajz, s kterim se zivi najmanj polovica prebivavecov
cele zemlje, ima po primeri prav malo viecca v sebi,

- ne ve¢ ko 7 do 8 funtov v 100 funtih, tedaj cez polovico

menj kakor oves, nasproti ima pa blizo 86 odstotkov
mocca. Ker ima tako malo vlecca, kteri najbolj redi
in najvec¢ kervi naredi, se steje rajz prav po pravici
med malo redivne jedi. Kakor krompir slovi tudi
rajz gotove bolj, kakor redi! —




