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PATENTNI SPIS BR. 6786

Bertin Charles Octave, hemifar, Algér, Algérie,

Postupak za izvodjenje previranja, koje se moze primeniti za vinai druge proizvode,
namenjene previranju.

Prijava od 14. marta 1929.

Vazi od 1. jula 1929,

Trazeno pravo prvenstva od 16. marta 1928, (Francuska).

Pronalazak se odnosi na postupak za iz-
vodenje previranja kod vina i drugih materija
namenjenih previranju, a dozvoljava da se
poboljsaju njihove kakvoce.

Poznato je da vinarski stru¢njaci za po-
boljSanje kakvoce vina preporucuju, od pre
vide godina, upotrebu cistih kvasaca, brizljivo
odabranih.

Rezultati, dobiveni dodavanjem kultivisanog
kvasca sterilizovanom ili nesterilizovanim groz-
du interesantni su, ali ne uvek isti. Najces¢i
je slucaj kod ovakvog mesanja nesterilizova-
nog ili nepotpuno nesterlllzovanow drozda,
da se prirodni organizmi sredine razviju i
nadvladaju dodati ¢isti kvasac.

Neki vinarski stru¢njaci savetovali su, da
se, u cilju dobijanja prevrelih produkata bolje,
kakvoce, osnovna materija pomesa sa viSe
razlicitih kultivisanih kvasaca, ali 1 rezultati
postignuti po ovoj metodi nisu stalni, jer se
kvasci ne razvijaju, svi istom brzinom; de-
Sava se da jedan previada nad drugima, pa
¢ak i da svi budu istisnuti od prirodenih or-
ganizama.

Ovaj pronalazak obuhvata postupak za
izvodenje previranja, koji dozvoljava da se
poboljSa kakvoca vina podvrgavajuci ga pre-
viranju u dovoljno sterilizovanoj sredinini,
pomocu razli¢itih kultivisanih kvasaca, izbe-
gavajuci, pri svem tom opasnost od gore
pomenutih slucajeva.

U bitnosti ovaj se pronalazak sastoji iz

1. podesavanja da se kvasci delaju jedan
za drugim,’

2. da se slede¢i kvasac ne dodaje dok se
prethodni potpuno ne ukloni.

Nacm, na koji se ovaj postupak izvr3ava
veoma je prost. U ostalom on moze dovesti
do razlicitih varianata prema produktu, koji
se izlaze previranju i rezuitatu zahtevanom.,

Kao primer, i da bi se zamisao precizirala,
prikazace se kako bi trebalo spravljati bela
vina pomocu tri razlic¢ita kvasca.

Sok od prirodnog grozda (sumporisan ili,
ne, prema Zelji lica koje radi) podvigava se
previranju bilo pomocu C¢istog, veoma ak-
tivnog kvasca, bilo pomocu prirodnih kvasaca.
Cim se utrodi Cetvrtina Secera izdvojite se
sav kvasac mehanckim putem najbolje na
pr. pomotu kakvog stalnsg centrifugalnog
separatora. Zatim se soku dodaje drugi (po
redu) kultivisani kvasac, koji ¢e se ukloniti
¢im razori istu kolicinu Secera kao i prvi
kvasac. Najzad ¢e se po potrebi dodati freci
kvasac koji ce zavrSiti previranje.

U ovome primeru predpostavlijeno je da
se uzmu {ri kvasca na broju. Razumljivo je
da se ovaj broj moze, prema prilikama po-
vecavati ili smanjevati.

Izbor kultivisanih kvasaca ostavijen potpuno
slobodi ocene lica koje radi, a zavisi na ime
od vrste vina, koja se Zeli dobiti.

Tako je za jedan opit u AlZiru upotrebljen
prvo jedan domaci kvasac brzog dejstva,
zatim ]Ld 1 kvasac iz Soternai najzad jedan
kvasac iz Kaﬂm‘mj(‘

Zapazeno je, da je svaki od ovih kvacaca
koji su dejstvovali u sterilizovanoj sredini
putem mehanic¢ke separacije — davao vinu
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naro€iti ukus i da je, definitivno, dobiveno
vino mnogo bolje kakvoce od prvobitne.

Poboljsanje kakvoce duguje se, delimi¢no
tome, Sto su kod sukcesivnog ciscenja sre-
dine, previranja lagana i cista, dakle, uslovi
su povoljni a koji nikada nisu ostvareni kod
obi¢nih, poznatih postupaka za izvodenje
previranja.

Ovaj pronalazak obuhvata fakode i pri-
menu, u istom cilju, svih mehanic¢kih aparata,
sposobnih za uklunjanje kvasaca iz tecnosti.

Najzad, treba razumeti da se pronalazak
ne odnosi samo na vina, ve¢ i na ma kakva
druga pica, ili proizvode namenjene previ-

ranju, kao i na svako industrisko previranje
gde se ima interesa za upotrebu viSe orga-
nizama.

Patentni zahtev;

Postupak za izvodenje previranja vina ili
drugih produkata namenjenih previranju, radi
poboljsanja njihove kakvoce, kod koga se
upotrebljuju vise razli¢itih kultivisanih kva-
saca naznacen time, Sto se dodavanje sle-
deceg kvasca vrsi tek posto se prethodni
kvasac potpuno ukloni i to, pomocu podesnih
aparata na pr. pomocu stalnog centrifugalnog
separatora.



