- imajo na Krasu, na Kranjskem in v doljnem

Pienice bo razun nekaterih deZeld vedidel prav
lepe, ali vsaj lepe. Vendar pa je na Ogerskem precej
spetnjave, rje pa je bolj v severnih krajih precej ve-
liko, polegla je v goratih dezelah.

Ogrsice se bo z malo izjemami veliko in dobre
pridelalo.

Ozimnega jeédmena, katerega posebno veliko
tajar-
gskem, se bode veliko pridelalo. Tudijarega j eémgna
bo precej razen vzhodnih in severno-zapadnih deZeld,
kjer ga je suda vzela.

Za oves je letina bila vedidel jako ugodna, manj
pa na ved krajih Ceskega in npa velikih Ogerskih pla-
njavah.

Sodéivja se pricakuje povsod obilo.

Proso kaZe na Hrvaskem dobro.

Koruza je v ved krajih vzhodnih deZela trpela
po suli, v goratih deZelah pa po mokroti, tadi jej je
sem ter tje na Ogerskem ¢érv 8kodoval; v vedem delu
dezeld pa obeta dober pridelek, posebuo lepa je na
Stajarskem in Hrvagkem. ‘

Zgodnjega in poznega krompirja se prica-
kuje obilo, le sém ter tj¢ mu je &rv in sufa skodovala,
na doljnem Stajarskem se kaZe po ved krajih krompir-
jevec zarad prevelike mokrote kodréast.

Zelje v doljni Avstriji prav dobro kaze, v vzhodni
Galiciji pa slabo.

Lan kaZe prav dobro na Koroskem in Moravskem,
dobro na juZnem Tirolskem, Kranjskem in v severnih
krajih Ogerskega.

Detelje bo veliko, v nekaterih deZelah pa prav
veliko.

Sena je v goratih dezelah in v doljni Avstriji ve-
liko, v drugih dezelah manj, posebno pa na Ogerskem.

Trta obeta skoro v vseh vinskih deZelah obilen
pridelek, le na Tirolskem in Predarlskem ne, kjer imajo
ono trtno bolezen, katera Ze veliko let po mnogih
vinskih deZelah S8kodo dela; tudi paleZ je tukaj, kakor
na Stajarskem, precej trt osmodil.

Kar se tiée sadja, priéakujejo ¢eSpelj veliko
na Hrvaskem in posebno v vojaski granici; kar pa se
tiCe druzega sadja, bo pridelek skoro v vsaki dezeli v
nekaterih krajih dober, v drugih pa slab; v enih krajih
bo jabelk veliko, hrusek pa malo, v drugih pa ravno
narobe, v enih jabelk in hruSek veliko, v drugih pa
skor nié brusek in jabelk; z nekaterih dreves, ki so
bila polna jabelk ali brudek, pada sedaj sad. Na Oger-
skem sém ter tjé tudi sadje zel6 gnjije.

"~ Sviloprejke so ve¢idel dobro delale; na Gori-
skem so 8 kokoni prav zadovoljni.

tospodarske skusnje.
Kedaj je pravi éas Zito Zeti?

Ker eni pravijo, da je dobro, ako se Zito, zlasti
ozimino, 8¢ pol nezrelo Zanje, drugi pa nasproti tr-
dijo, da §e le, kedar je zrnje ze trdo, je neki uden
posestnik veékrat nalaS¢ oboje natanko poskusil.

Iz njegovih skudinj zdaj zvemo, da prezgodaj
in prepozno je §koda. Pri prezgodui Zetvi ne zaleZe
boljsa (teéniSa) slama toliko, kolikor gre na zroju v
zgubo; pri prepozni Zetvi je sicer zrnje teZje, pa je
slama lesena, tedaj netedna.

Pravi ¢as po Rohdetovih natanénih skuinjah Zito
Zeti je takrat, kedar se v bilkah ne pretaka veé Zitni
sok , kedar so tedaj bilke jenjale Ziveti in so Ze bele
ali rumene, ¢eravno je zrno Se mehko. O tem d&asu po-
Zeto zito da najboljsi pridelek v zrnu in na slami.
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Kako zatreti plevél na njivah.

Od kod se zaseje plevel na njive? Seme pleve-
lovo je véasib v njivi sami, véasih pride od drugod.
Rastline, ki jih kmetovalec steje med plevel, zorijo Ze
veCidel pred Zetvijo Zita; zrelo njib seme se osuje in
tako poseje po njivi. Ali pa zatrosi veter od bliznjih
senoZet, spasni&ov itd. plevel na polje. Tudi Zivina, ki
se po njivah pase, ga zaseje po gnoji, v katerem se
dostikrat ne prebavljeno plevelno seme najde, ali pa ga
kmetovalec z gnojem vred pripelje na polje.

Vse to nasi kmetovalci sami dobro vedé, le o tem
jih ima veé krivo misel, da menijo, da moéa in zmrz-
lina pokonéd plevel. Al plevel je in ostane plevel,
dokler bo svet stal. Kako rad warsikak plevel kali
in pa tezko se pokonéati d4, ucé obilne skudinje. Res-
ni¢en je pregovor, ,,da kopriva ne pozebe‘.

Kako tedaj to padlogo zatreti? Popolao in vselej
je odpraviti ni mogode. Dosti pa se vendar d4 storiti
o tem. Poglavni pomodéki so ti-le:

1) preorji o pravem d&asu vedkrat ia globoko ple-
velno njivo. Suho vreme je za to najbolje, ker soloce
kal in mladike izoranega plevela hLitro osusi, da zve-
nejo in poginejo;

2) semensko Zito pridno ¢isti. V malih kme-
tijah zbirajo labko otroci pozimi plevelno seme iz Zita
in ga tako é&istijo;

3) dobro ravnaj gnoj. Kolikorkrat se gnoj iz
hleva kida na gnoji&ée, potrosi ga s prahom neuga-
Senega apna. Zivo apno razié deloma plevelno seme.
Tudi pri napravljanji gnojnih kupov iz medanega gnoja
naj bi se tako z apnom ravnalo. Sploh smemo reeci, da
kmetovalci koristi apna za kmetijstvo e ne cenijo tako,
kakor zasluZi. Apno je kaj dobra stvar; naj bi se
kmetovalci ne bali malih stroskov, ki jih jim apoe pri-
zadene, ker dobidek je velik in stroski se obile spla-
¢ajo s tem, da se plevel zatare in pridelek pomnoizi.

0 kmetijskih nadaljevalnih Solah.

Iz Stajarskega.

O kmetijskih nadaljevalnih Solah se je tudi pri nas
mnogo govorilo in pisalo, a vendar so te &ole le sém
ter tjé zaZeljeni vspeb imele. Pred nekimi leti je ho-
telo ministerstvo kmetijstva v soglasji z druZbo kmetij-
sko v Gradcu na enkrat take dobro urejene Sole imeti,
zato 80 se nekaterim uditeljem, ki so komaj obljubili,
da bodo take sole imeli, Ze dajale nagrade. Kasneje
pa so zaceli 8 temi nagradami varénejsi postajati, in
znani 80 mi sluéaji, da uditelji, kateri so se po 3 mn 4
leta trudili v takib nadaljevalnih kmetijskih Solab, niso
dobili za to niti ,,bog plati‘. Toraj ni bilo pri tej reéi
nobenega pravila, nobene norme, in je Se dau danes ni.
V zadevi ucéoe tvarine in ucénega Gasa je deZelni Solski
svét lani izdal neko naredbo, katera se opira pa zopet
le na teoretiéna vodila in nima nobene praktiéns misli.

Pri teh kmetijskih nadaljevalnib kursih nahajam
jaz dvoje pomaunjkljivosti: ena je v tem, da se uéite-
liem ne podaja dovolj zanesljivega upanja, da bode
pri vspeSnem podudevanji dobil kolikor tolizo nagrade
za svoj prostovoljoni trud, — druga pomanjkljivest je
pa v tem, da se ne pové uditelju gotov in dober padin,
po katerem bi udence skozi obaletna zimska tecaja Soli
pridrzati mogel. Ugitelju naj bi se obljubil vsaj neka-
kofen minimum nagrade (recimo 15 do 25 gold.), kateri
se more pri posebno dobrih vspehih tudi povekiati,
udenci pa naj se deloma po postavah ali ukazih v te
Sole primorajo, ali pa naj se skuSa privabiti jib na ta
nadin, da se jim pri marljivem obiskovanji obljubi kaka
nagrada s knjigami ali kakim gospodarskim orodjem.
Obligaten pa naj bi bil ta kmetijski poduk na pr. za one
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ucence, kateri so v vsakdanjo Solo le 6 let hodili, ali
za take, kateri so bili v poslednjih dveh letih Solske
dobe &ole opro&éeni.

To so moji nasveti; naj bi se Se drugi izvedenci
oglasili, da bi priili do tega, da ne ostanejo te nase
Sole samo na papirji, ampak se oZivijo tudi v djanji.

Pivarne — kako se dela pivo v njih in kako
koristijo tudi zivinoreji.
(Nadaljevanje iz 25, lista.)

Po postavi od 18. maja 1875. leta je od vsakega
hektolitra (100 litrov) in od vsake stopinje sladkomera
pri Zonti (skubani juhi) pladati po 167 kr. érarnega
davka, tedaj od piva, ki je 13 stopinj mo&no, 2 gold.
185 kr. od 15 stopinj moénega 2 gold. 50°5 kr. itd. V
nobeni deZeli Evrope ta davek ni tako velik, kakor v
Avstrijl, ker je trikrat, Stirikrat vigi, kakor po drugih
Evropskih drzavah; ¢e se k temu raduna 8e po veé
&rajibh vpeljana vizitnioska priklada (v Ljubljani na pr.
po 2 gold. 9 kr. na hektoliter), pride plaéati od hekto-
litra samo davka in priklade po 4 gold. 27-6 kr., tedaj
je liter draZji za veé ko 4 kr., moénejie pivo celé za
D in 6 kr.

Ta visoki davek, naloZen na to Zivljenju zdaj Ze
potrebno pijao, ki jo zelé podrazuje v primeri z dru-
gimi Kraji, je silno napoti povzdigi tega obrtnistva;
skoduje pa tudi v tem, da zavoljo slabega zasluzka pri
vseh strokah ljudje ne morejo toliko lotiti se zdrave pi-
jate — Ekakorina je dobro pivo, ker jim je predrago.
Zato se lotijo ceneje pijace, skodljivega Zganja in na-
rejenega vina, kar je — se ve da — telesu in duhu
gkodljivo. Take pijade niso v stanu nadomestiti piva;
pivo je redivno, po vsaki drugi slabi pijag pa truplo
slabi in organizem gre v nié. Ni izmisljen izrek: ,,da
pivo je kruh v tekoéi podobi.* — Davno je Ze doka-
zauo, da je Zganje, ki se edalje bolj razsirja zlasti pri
nizem ljudstva, hudo zl6 v zdravstvenem, druzbenem
in gospodarskem obziru. Zdrave, urpe in trdne delavce
najdes le med tistimi, ki se piva drzé — med Zganjarji
ne, ti hirajo kar vidoo na telesnih modéh, katere raz-
deva 8pirit. Temu je pripisati to, da se cel6 po vin-
skih krajih pivo 8iri bolj in bolj; naj bo tu 8e omen-
jeno, da modra vlada Norveika na vso modé gre pivar-
nam na roko, da bi s pivom pregnala 8kodljivo Zganje.

Pri nas pa gre v tem obziru vedno le navzdol. Vi-
eoki davek je ceno piva kvisko pognal, zato se ga ve-
liko manj popije. To kaZejo tudi statistiéni izkazi, iz
katerib je razvideti, da vsako leto po 318 do 424 pi-
varn — tedaj 14 do 19 odstotkov od vseh — ne dela,
veé¢ pa jih popolooma neha. Zadnja tri leta je 8la kuha
piva nazaj za 1,271.791 hektolitrov (2,119.651 veder),
drzavi pa je odslo 4,361.623 gold. pivnega davka; ta
davek ima nadomestiti zdaj davek na kavo in petrole;j.

Tej rakovi poti je pa — ne gledé na slabi zaslu
zek, zarad katerega se piva manj popije — deloma vzrok
tudi oad neprakti¢ni davkovski sistem pri piva in Z njim
zvezano nadzorstvo (kontrola). Po drugih dezelah pla-
¢uje pivo veliko manj davka, pa tudi naéin, po katerem
se doloduje in pobira, je veliko bolji od naiega. Na
Nemékem se plada davek le po hmelju, kolikor se ga
porabi, od centa po 2 marki (1 gold.); na hektoliter 13
stopinj pride le po 41 kr., tedaj 400 do 600°, manj,
ko v Avstriji. Na Angleikem se proraduna davek le
po namocéenem jedmenu, na Francoskem, v Belgiji in
Holandiji le po vedini ali obsegi kadi ali kotlov, v
katerih se kuha, na Ruskem tudi po kotla in Zontaih
kadéh, po 6 kopek (9 kr.)) od Ruskega vedra (295
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kopek od Avstrijskega vedra). Od gotovega piva 15
stopin] se pladuje tedaj po 75 kr. na hektoliter. Se
manj8i je davek na Svedskem in Norveikem.

Iz tega je razvideti, da ni davek od piva nikjer
tako visok, kakor v Avstriji. Po tem se ravod pa tudi
cena piva io po tej pivei; poéez pride namreé v Av-
striji le po 33 litrov na leto na vsakega é&loveka (na
Ogerskem celd le po 3 litre), na Nemikem pa po 63,
na Bavarskem po 216, na Virtemberskem po 228, v
Alzaciji po 54 litrov.

Po Amerikanskih drzaveh, v deZeli najvede svo-
bode, se ni mogel vdomagiti fiskalni sistem Evrope. Ce
more shajati posamezni, lahko shaja vse, ker svota je
le produkt iz posamesnih stvari. V severni Ameriki
veljd davek le od tega, kar se poviije. Od piva se
davek plaéuje Se le, kedar in predno se res poviije,
tedaj todi. Tam imajo pivne znamke (marke). Pivarnar
pamreé¢ pritisne na luknjo soda, ki se ima iztoditi, po-
sebno kolekovano (Stempljano) znamko, katero je bil
kupil pri finanénem uradau po tem, kolikor sod drzi.
Skoz to znamko mora vtakniti pipo v sod in tako po-
stane znamKa nerabljiva; da se to na tanko zgodi, je
odgovoren pivarnar in vsak, ki toéi pivo. Ali ni ta
Amerikanski naéin ravno tako priprost in jasen, kakor
kontrola lahka? Prav tako priprosta je doti¢na po-
stava — brez vseh pozneje pritaknjenih ukazov, para-
grafi se ne dajo sukati, kakor drugej.

Davkar se pri nas pad raduje velikega davka na
pivo, ki znaSa 8e zmiraj ¢ez 20 milijonov, a Zalibog ni
sluha ne duba o kakib naredbah za varstvo in pospe-
Sevanje pivne obrtnije, ¢eravno ima ta vsp pravico za-
htevati jih. Tedaj je vse hvale vredno, da je o raz-
pravi zarad drZavnega proracuna v preteklem zasedaniji
drZzavnega zbora Avstrijskega strokovnjak v narodnem
gospodarstvu, vitez Proskovec, predlagal premembo se-
danje naSe fiskalne sisteme in vpeljavo Amerikanskega
nadina z znamkami. Ta predlog je vtemeljil z veliko
strokovnjaiko znanostjo in je posebno razloZil napake se-
danjega zadavkovanja piva s slededimi besedami: ,,Po-
vsod cveté pivno obrtnijstvo, povsod se vzdiga: v Ame-
riki, na Laskem, Nem&kem, Francoskem; le v Avstriji
vidno propada, dohodki iz pivone obrtnije so ¢&edalje
manjdi, pri tem pa se kuha cedalje man] piva, ki je
tudi éedalje slab%e. — Daljni njegov predlog: naj bi
vlada po nasvetu posebnega shoda predlozila v ustavi
primerno obravnavanje postave na podlagi Amerikan-
skega zadavkovanja piva po znamkah (markah), je bil
sprejet z veliko veéino. Toraj je upanje, da bo tudi v
Avstriji vpeljala se postava manj trda. —

Po teb razpravab vroimo se nazaj k hladilnicam.
Pivo, zdaj po financi gledé mnoZine in moéi natanéno
pregledano, ki je bilo od 70 do 75 stopinj R. bladao
speljano na hladilnice, se mora kolikor mogoée ohlad ti,
pavadno do 10° R. Hladi pa se, ée je vreme prevrode,
po posebnih napravah ob ledu; &e je pa dosti hladno,
ob samem zraku. Ko je zadosti ohlajeno, se spusti v
kadi, ki so postavljene po vrelni kleti. Te kleti so v
Kozlerjevi pivarni zel6 prostorne, z obokom na Zelezaih
tramovih, tla pa so iz Portlandskega cementa tako na-
rejena, da se mokrota ne more odcejati skozi do kleti,
ki so pod njimi.

Tu Zonta (zdaj Ze pivo) vre. Po tem vrenji se
spremeni sladkor v vinski dub in ogljeno kislino, tudi
se izvrZejo vse zadudne stvari v smetano ali pene. Vin-
ski duh (ali vinska moé&, cvet) ostane ves, ogljene kis-
line pa le nekoliko v pija¢i. Veé ko ima pivo ogljene
kisline v sebi, bolj8e je; ta kislina pa se sé¢asoma :z-
kadi, &e tudi pocéasneje ko pri vinu, 8e celd iz zabitih
sodov skoz luknjice v dogah in pivo postane potem ja-

lovo, neokusno, prazno. — Nikjer ni treba vede skrbi,
=



