SLOVENSKI GOSPODAR

r 8. Julija 1931

In volneno. Med odbiranjem pregleda-
mo kos za kosom, odveZemo morda za-
vezane trake, odpremo zapete gumbe
in izpraznemo Z#epe. Male kose kakor
ovratnike in zapestnice napeljemo po
vel komadov skupaj na trak, Veije
luknje spnemo, da se pri pranju Se ne
razirgajo bolj.

Posebne madeZe, kakor oljnato bar-
vo, kolomaz al smolo odstranimo s pri-
mernim ¢&istilom najpoprej, ker se pri
kuhanju, oziroma pranju v vrofi vodi
vigo madeZi v blago.

Glavno za brezhibno belo perilo je
namakanje, ki ima namen, da se oma-
zanija omehia in tako olajia pranje.
Za namakanje perila je najbolja mla-
&na mehka voda, t. j. deZevnica.

Zyeler pred pranjem zmotimo perilo
£ mlatno vodo, nato pa namilimo kos
za kosom ter se pri tem oziramo prav
posebno na bolj umazana mesta, kakor
ovratnike in zapestnice pri srajeah.
Med rokami zmetkamo vsak posame-
gen kos, da se milo speni, nakar ga
fzvijemo in vloZimo v Zehtnik, vedno
tako, da pride bolj umazano perilo na
dno, manje umazano pa na vrh. Na
namiljeno perilo vlijemo toliko mlatne
vode, da je ravno pokrito. V to vodo pa
pridamo na Zkaf po eno Zlico salmija-

ovea in ravno toliko terpentinovea.

Zepne rutice splaknemo najprej v
hladni vodi in nato Zele jih namilimo in
vloZimo v ¥ehinik. Perilo s Krvavimi
madeZi zmotimo s hladno vodo, nami-
limo dodobra in vleZimo v posebne po-
wode 8 hladno vodo.

Barvasto perilo, ki ne pudta barve
namotimo le za par ur v hladno vodo.
Ze temne debele tkanine pa uporabimo
lahek lug.

Pranje samo je eno najnapornejiih

spodinjskih pla&il. Le prava razde-

tev delo olaj¥a. Posodo s perilom po-
stavimo tako visoko, da nam pri pra-
nju nl treba stati sklonjen pri Zehtni-
ku, temvet stojimo neprisiljeno ravno
pri delu,

Drugi dan zjutraj: Polenfi z manj
umazanim perilom, emo kos za ko-
som namocenega perila, madeZe pa po-
sebe] namilimo in operemo. Nato iz-
plaknemo Enerllo v topli vodi, ga znova
namilimo kuhamo v vreli vodi 20
minut. Iz kotla vloZimo perilo v Eeht-
nik, nekoliko shlajeno, toliko da roke
zdrZijo kos za kosom izperemo, nato
polijemo z vroo vodo, zopet izperemo
in koneéno izplaknemo v hladni wedi
do tistega. :

Sirovl emoki

Umedaj s kuhalnico eno Zlico trde
magti in tri jajca, dodaj za globoki kro-
IZnik dobro iztisnjenega sira ter tri pe-
sti pEenitnega wmdroba, zme3Saj in pusti
pol ure stati, da se zdrob naboti. Testo
mora biti bolj trdo. Oblikuj iz tega te-
sta na z moko poirofenih dlanih sred-
nje velike cmoke, kuhaj najprej enega,
di vidis, e se ne razleti med kuhanjem
v katerem slufaju dodaj Be zdroba.
Cmoke kuhaj 15 minut v slanem kro-
pu. Postavi jih z ocvirki ali 8 kru&nimi
drobtinicami zabeljene na mizo.

Gospodinjska Sola Zol. sester v Ptuju.
V Mladiki v Ptuju se zafne pod vod-
stvom Solskih sester s 1. oktobrom #ti-
rimesetni gospodinjski te¢aj in celolet-
na gospodinjska Sola. Sprejemajo se
deklice, ki so dovrSile obvezne Sole in
ki se Zele praktiéno in teoretitno iz-
obraziti v gospodanjstvu. Natan®nejSa
pojasnila daje vodstvo samo,
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Cene in sejmska porodila.

Mariborskl trg. Na mariborskl trg v soboto,
8. julija so pripeljali &peharfi 21 komadov ra-
klanfh svinj, kmetje trl vozove krompirja, dva
tebule, 18 senn, &tirl slame in tri 8kopa. Svinj-
sko meso je bilo po 14 do 15, &peh 12 do 15.
Krompir 1.50, tebula 6, fesen 14, kumarce 1
do B, seno 65 do 85, elama 50 do 65, dkop (ko-
mad) 125 do 1.50. Pienica 2, Jefmen 1.50 do
1.76, oves 1.50, koruza 1.50, ajda 1.25, proso
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45, pifcancl 25
do 50, puran 30
do B80. Bvele gelje 4, bus

4, gobe 2, trenje 8 do 6,
8, suhse slive 0 do 12. Mleko 2 do
surovo maslo 80 do 36/

15 do 25, gos 80

Mariborsko sejmsko porofilo, Na svinjski
sajem je bilo pripeljanih 812 evinj. Cene sg
bile sledele: Mlnd! praiiti 5—8 tednov etarl
komad 60—00, 7—0 tednov 100—140, 8—4 ma+
#ace 180—250, 5—7 messcev 850—400, 8—10 med«
sacev 450—500, 1 leto 600—T00 Din. Mladi pras
88 1 kg Hve tefe 7—8, mrive tefe 8—10 Din,
Prodanih je bilo 180 svinj.

Mariborski ¥vinski sefjem dmns 30. VI 1831,
Prignanih je bilo 8 konj, 18 bikov, 120 wolov,
20T krav in 22 telet, skupaj 384 komadov. Po«
vproeine cene za razlifne Eivalske vrste so bile
sledele: debell vol 1 kg Zive tefe od 525 do
1.50 Din, poldebeli vol 4 do 475 Din, plemen-
ski voll 3 do 850 Din, biki za klanje 450 da
5 Din, klavne krave dabele 850 do § Din, ple-
menske krave 3 do 8.25 Din, krave ma kiohas
sarje 1.75 do 250 Din, molzne krave 8.50 do
3475 Din, mlada £ivina 5 do 750 Din, telets
6 do 7 Din. Prodanih je bilo 237 komadov, od
teh za Izvoz v Avsirijo 28 komadov.

Mesne cens v Mariboru. Volovsko meso 1.
vrete 1 kg od 18 do 18 Din, II. vrste od 12 da
14 Din, meso od bikoy, krav in telic 8 do 10 D,
teledjo meso I vrste 25 do 85 Din, II. vrste 12
do 18 Din, svinjsko meso svefe od 14 do 25 D,

Vinidarski vesinil

Vsi vinigarjl bliZnje mariborske oko-
lice se wvijudno vabijo na sestanek
»Strokovne zveze vinitanjeve, ki bo v
nedeljo 12. julija 1931 ob 8. uri v gostil-
ni g. Prah na LajterSperski cesti. Raz-
pravljali bomo o svoji stanovski organi-
zaciji, o podpornem in posmrtninskem
skladu ter o pravicah, ki nam gredo
po vinitarskein redu. Torej vsi vini-
¢arji in vinitarke, pridite! Sloga jati,
nesloga tlatil Dajmo enkrat zateti de-
latl in misliti na svoje stanovske inte-
rese,

jih ljubd, feravno jih pozna le malo, Prijateljem,
ki njega prav sodijo, naj rodi zemlja prav obilno,
fitno polje ter vinske gorice naj razveseljujejo
njihova srca, ker so posteni in veselja ter radosti
yredni,

Nato svari poZigalce pred poZigi in tatovom
daje tale dober nauk: »Vse tate prosim, ne kra-
dite pri ubogih 1judeh. Jemljite le takim, ki ima-
jo dovolj, ali pa hudobne jezike. Pridnim, ki ta-
tov toliko ne sovraZijo, ne kradite, pustite jih pri
mirul«

V tem pilsmu zmerja ponovno duhovEino in
¥tuje nad njo vse pravoverne tatove in poii-
galce, Ko sl je zlil jezo nad »farji, prisega, da
je njegov trden sklep: Oblast! ga ne bodo dobile
v roke Zivega, branil se bo do zadnje kaplje krvi,
sa] njegovi sovrainiki niso Turki ali Rusi, am-
pak »Fanghundi«, ki nimajo pasjih nosov. On
se ¥e upa bivati na Stajerskem celih 10 let, pa ga

. me bodo dobill,

Nadteva, kie vee so zadr¥uje dnevno, vendar

s ne -morelo zvohatl. ker so celo tako neumni,

da jim lahko svobodno sedi na njihovih peteli-
novih klobukih. C

Podértava tente o skrivanju pod Zenskimi
krili in pride na opis prave ljubezni dekleta do
fanta. Svari fante pred zapeljivimi obljubami
deklet in jim navaja kot svarilen vzgled pred
¥enskim medom samega sebe, katerega je tako
bridko prevarila enkrat v ¥ivljenju babnica.

Kljub prvotnemu razofaranju v ljubezni je
vendar le naletel na Eensko rofico. Le ¥al mu fe,
da ni naSel v tem velikem svetovmem vriu te
ro¥ice ¥e pred 20 letl. Ona ga kratkolfasi v ¥a-
lostnih fn veselih urah, Vredna je zlata in dra-
gega kamena. Izmed milijon deklet ni takega,
kakor jo ima sedaj ravno on. Pri pogledu na to
svesto ljublco ga ¥alosti zavest, da je kijub lju-
bezni vendar le nesrelen, ker se ne sme gibati
po svetu podteno in prosto po svojl volfl. Prva
Guzajeva. stopinja na pogubonosno pot je bila
Penska, druge pe njegovi sovrainlkl, ki so ga

|primorall do tolovajstve. Sovrainikov me bo po-

zabil. Skodo jim je ¥elel in Bkodo Jim dela.

na menl ter me Je hu-
do ranflle

Sreta Ji odgovori:
Prav ti jel Cemu te-
2ed od Srefe stranf«

Pri zdravaiku,

Zdravnik otroku?
»Tu Ima% na nogi ve«
liko rano, tu te je go-
tovo udaril konju«

Otrok: »Ne, gospod
zdravnik l«

Zdravnik: »Teda] je
bil pef vol, ker se po«
zna udarec od kopitaa

Otrok: »Tudi vol ne,
goapod!« .

Zdravnik: =Potem Jq
bila krava.«

Otrok: »Da povem
reanico, nitl ne krava.x

Zdravnik jezen; »J&
kaj pa potem?fa

Otrok: »Kobila, goss

Eni pravijo o njem, da je dobrega srca, gorje lpod zdravnik, kobilas




