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Kmetovalci poprimlte se podelavanja kme-
tijskih pridelkov v tehniéne izdelke.

(Nadaljevanie.)

Da je to resnica, nisem sicer v stanu dokazati s Stevilka-
mi, ker nimam natanénih podatkov pri rokah, pa¢ pa sem v
stanu navesti dva slucaja, iz katerih bo lahko vsakdo razvidil,
da bi se moralo izdelovanje kislih konsery prav dobro izpla-
Cati, Prvi slucaj je ta-le: Pred 40 leti je bila v Znoimu na Mo-
ravskem ena sama tvornica za izdelovanje kislih konserv in
sicer tvrdka Teufel, ki se je bavila v glavnem z izdelovanjem
kislih kumaric, dandanes je takih tvornic pa samo v Znoimu
kakih trideset, ki izhaiajo gotovo prav dobro, sicer bi delo
ustavile, kaijti zZiveti ie mogoce le od dobicka in ne od zgube.
Drugi dokaz, v kako veliki meri se zahtevaio dandanes kisle
konserve in kako dobro se jih placuje, je ta-le. Pred kratkem
sem poprasal v neki prodajalni izbornosti (delikates) v Novem-
mestu, po kaksni ceni so kisle kumarice? Qdgovor se je glasil:
»Tri stanejo dva vinarja, kajti te kumarice so francoske«, Ali
te kumarice so bile tako tenke in kratke kakor strok najnavad-
nejSega graha, a na posodi v kateri so bile spravljene, ie bilo
tiskano »Cornichons« (rozicki). Torai v Novomesto na
Dolenjsko so nasle pot kisle kumarice francoskega proizvoda
in sicer kljub temu, da se producira, kakor je bilo Ze povedano,
v Znojmu tuda mnogo tega blaga in vkljub temu, da se nahaja
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v avstrijskih juznih dezelah, namred na juznem Tirolskem, na
GoriSkem, v Istri in Dalmaciii vsega skupaj 8 tvornic za kisle
konserve. Ali pri vsem tem, da se¢ Ze izdeluje tega kmetiisko-
tehnidnega izdelka Ze toliko, ga vendar Se ni dovolj, radi Cesar
je prav izdatno tekmovanie, ali kakor pravimo konkurenca, Se¢
vedno mogoca. Da je temu tako, dokazuje nam uvaZanje fran-
coskih kumaric v Avstrijo, in to e celo v tako malo mestice
kakor je Novomesto, Cesar pa ne smem zamolcati o ti priliki,
ie to le: Pri natanénem pregledovanju posode, v kateri so bilc
spravliene zgoraj navedene francoske kumarice, sem ugledal
waslov te le tvrdke: »Louit iréres ¢t Comp. a Bordeau x«,
Na moie veliko zacudenje in opazko, t. j., kako je mogoce, da
se izplata uvazati kumarice k nam iz Francoskega, mi odgo-
vori trgovec: »Da veste gospod vodja, te kumarice so vloZene
v vinski in ne v esend¢ni Kis, zato so pa tudi
povsem okusnejSe, milejSe, in se osobito tudi
bolise uzdrZe, ker ne plesnijo tako rade kakor one druge,
atudi mehkene postanejo tako hitro.« In to je
ravno, kar daje napravi kisa iz tropin pred esenénim Kisom
veliko prednost, ergo neovrgliivo poroStvo tudi glede lahke
uvedbe istega v promet — kupciio. 1z lastne skuSnje zamorem
trditi, da sem se moral pri zauZivanju esencénih Konserv, zaradi
nithove oistrosti v pravem pomenu hesede, le siliti, med tem
ko so mi domace, v tropinski Kis vioZene kumarice, prav uga-
jale. Osobito pa ie pravi angleSki »mikspikel« prava peklenska
jed. In popolnoma tako bi moral soditi vsak drug nepri-
stranski uzivalec enih ali drugih kislih konserv, o katerih
pa imam povedati Se nekai in sicer to-le. Pri nas na GoriSkem
bi se dalo napraviti Se neke posebnosti ali kakor bi se lahko
reklo speciielne kisle Konserve, katere bi bile res Kaj posebno
finega in bi se tudi lahko specale; v mislih  imam namred
Sparglie in brokeline. Spargliev se pridela na Goriskem narav-
nest ogromno veliko, a v prespem stanu nimajo prave cenc
in sicer zaradi njihove — Zalibog neprimerne kvalitete. Ko
bi se podelali Sparglii v konserve, doseglo bi se mnogo viSie
cene, posebno pa ko bi se zacelo enkrat skrbeti za to, da bi se
zholjSala tudi kvaliteta presnih ali surovih Spargliev. Tudi
brokljev se prideluje pri nas na GoriSkem cuda mnogo in sicer
ne le po vrtih, ampak kar naravnost po njivah, Kvaliteta teh
brokliey je naravnost izhorna in prekosi v tem mnogo draZie
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dalmatinske kariiiole.  Pri vsem pa je cena brokliem skoraj
vaako leto jako nizka in sicer zato, ker je niihova finost tako-
rekoc le bolj lokalnega, ne pa oblega priznanja. Fin okus pri
brokelinih in njihova razmeroma nizka cena sta pa glavna fak-
toria ustvaritve prav zahtevane Konserve, katera bo brez vse-
ga dvoma povsod lahko tekmovala s karfijolovo, ki je mnogo
drazia od nie. To bo $e tem laze mogoce, ker se brokljeva kon-
<erva po zunanjosti prav ni¢ ne razlikuje od karfijolove t. . enc
naidraziih konserv, poleg tega pa brokelj karfiiol v okusu od-
lceno nadkriljuie.

Iz vsega, kar sem povedal doslei glede napravljanja Kislili
konserv., ni skorai mogode drugega sklepati, kakor da bi se
moralo izdelovanie Kislih konserv dobro izplacCati, po-
schno pa, ako bi stopil zasebni podvzetnik, ali kar bi bilo na
vsak nacin Se bolje, doti¢na zadruga ali delni§ko podvzetie, v
zvezo z naso c¢. kr. mornarico, katera potrebuje takih konserv
cudo mnogo in katere dobiva sedaj vedinoma iz inozemstva,

Vsa dosedanija, priporotena podelavanja kmetijskih pridel-
kov v tehni¢ne izdelke imajo pa tudi to dobro, da ne stane in-
ventar, ki ima sluzZiti v to svrho, bogve koliko ampak prav
malo.

Razveselilo me ie, ko sem ¢ital pred kratkem v nekem du-
najiskem  kmetijskem  Casopisu  (Wiener-Landwirtschaftliche
Zeitung), da se Ze snuje na Goriskem in sicer v Sempetru pri
Gorici, t. i. na slovenskem ozemlju podvzetje, katero se bo
pecalo z izdelovaniem kislih konserv. Zal pa, da moram skle-
pati, da ne bo to podvzetie v docela slovenskih, ampak vsaj
dcloma tudi v italijanskih rokah., V omenjenem casopisu semn
Cital namred, da ima biti to podvzetie v zvezi s podvzetniki v
Macnasteru v Furlaniii. Po moejem mnenju bi se kaj tekega ne
smelo zgoditi, ampak povzetie na slovenskem ozemlju bi mo-
ralo hiti na vsak nacin izkliu¢no le v slovenskih rokah.

Zdai pa imam Se nekaj na srcu in sicer Se eno podelovanie
kmetijskega pridelka, oziroma podelovanje enega odpadka
kmetijsko- tehnicnega izdelka v kmetijsko-tehnicni izdelek ve-
Cie vrednosti in to je — izdelovanje tako zvanega
nkonjaka« iz grozdnihtropin, To pa ne storim v
nFrim. Gospodarjue danes v prvic, kaiti o tem sem pisal v njem
ze leta 1903, in sicer v 15, Stevilki pod naslovom »lzkorisCanie

grozdnih tropin za napravo Koniaka.«
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Koniak so izdelovali ali napravliali pred komaj 50 leti samo na
Francoskem. V depart. Charente Citaj (Sarent) so napravliali
vino nala§¢ v ta namen, da so ga potem po gotovem staraniu,
navadno po dveh letih, uporabili za napravo konjaka, Tak fran-
coski konijak je bil seveda zelo drag, tako da so si ga lahko pri-
voscili samo peticni pivei. Polagoma se je pa zacelo izdelovati
konjak na francoski nacin tudi po drugih vinorodnih deZelah,
osobito pa na Ogrskem. Ali na Ogerskem ne napravliajo Ko-
njaka iz pristnega, ampak kakor sem povedal v »Prim. Gosp.«
7e leta 1905, iz petiiotiziranega vina. Ta nacin izdelovanja ko-
niaka sem imel priliko videti na kraljevi drzavni vino — in sa-
dijereiski $oli v MéneSu. Druga, sicer pa Ze po tvornisko urejena
toda privatna izdelovalnica ogerskega konjaka se nahaja na
Reki. To izdelovalnico je ustanovil namre¢ za Casa vinske klav-
zule nek Piau, dandanes pa je presla v last akcijskega druStva
vAdrija«. Ustanovitelj je izdeloval konjak iz italijanskega na
Reko uvoZenega vina, Katero je bilo za Casa vinske klavzule
zelo po ceni. Dandanes je na Ogerskem Se vel drugih tvornic
za izdelovanie konjaka, kakor n. pr. ona grofa Keglevics-a itd.
Goriskemu naiblizia taka tvornica pa je v Barkovliah pri Trstu,
namred Stok et Comp.,

Iz kakega materijala izdelujejo take tvornice Konjak dan-
danes, mi sicer ni znano, a zdi se mi, da iz dokaj dragega da-
nadniega vina — skoraj gotovo ne; kar pa dobro vem je to, da
kar je v Ménesu na Ogerskem mogoce, je gotovo brezdvomno
gotovo tudi pri nas na GoriSkem, in sicer $e tim boli, ker dozori
grozdie nam sleherno leto mnogo bolie kakor pa Ogrom. Vsled
boliSe dozoritve grozdja pa se nahaja v naSih tropinah brez-
dvomno veliko ved ckstraktnih snovi, Katere so prav potrebune
za napravo finega, mocnega in aromatic¢nega petijotizi-
ranega vina, Da se pa zamore napraviti iz petijotizirnega vina
fini koniak, je seveda potrebno, da se z njim pravilno kletari in
pusti, da postane staro kaki dve leti, ter da se ga Sele potemn s
pomocio nalas¢ v to svrho izdelanega destilovalnega aparata
destilira, t. j. spremeni v Zganje, katero se imenuje konjak, ali
po francoski »Cognace. Da se zadobi prav fini izdelek, je treba
starati tudi destilat vsaj eno leto in sicer v nepopolnoma ovi-
nienih hrastovih sodih.

(Sledi 3e.)
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Prva pomoé pri nenadnih boleznih in nezgo-
dah pri Zivini.
(Nadaljevanje.)
Vzroki bolezni.

Gilavno pravilo za vsakega Zivinoreica, ki Zeli imeti zdravo
Fivino v hlevu. ie in bo ogibati se rajsi vseh, ¢e tudi navidezno
malenkostnih vzrokov bolezni. Da vzrokov ne bomo podcenije-
vali, jih moramo poznati, poznati moramo tudi njihove posledi-
ce - bolezni.

VizroKi bolezni so lahki notranii ali pa zunanji. K notranjim
vzrokom racunamo nagnjenja k bolezni ali bolezenske kali, s
Katerimi prideio Zivali Ze na svet; to So priroieni, oziroma pu-
dedovani vzroki. Vsaka 7Zival pa ima Ze tudi sama cele vrste
protisredstev za bolezni, kakor Zivce, koZo, sluznice, prebav-
lialni sok itd., ki ali branijo telo pred Skodliivimi vplivi od zunai
ali pa jih napravijo s protisredstvi neSkodljive. Cim jacja so rta
protisredstva, tem odpornei$i je Zivalski organizem napram
skodijivim vzrokom; ¢im slab3i so ti protipripomocki, tim prei
podleze zival bolezni.

Pri diviih in vedno na prostem, zdravem zraku Zivelih Zi-
valih o ti obrambeni organi mnogo bolj razviti, nego pri umet-
no vzgoienih in veckrat nenaravno krmlienih Zivalih; zato se pa
prikazuie pri domacih Zivalih ¢im dalje vec razlicnih bolezni,
katerih na prostem Ziveca in sama za svojo hrano skrbeca Zi-
vina ne pezna. Nagnjenja k boleznim imajo svoie vzroke v ne-
praviini goiitvi, slabemu glestanju, pomanjkliivi oskrbi in hra-
nitvi. pretirani in zato Kriviéni izrabi Zivincet. S te, se slabi
zmo7nost obrambnih sredstev v Zivali in ta nezmoZnost preide
tudi na mladice. Nagnienie k bolezni ti¢i torai v ZivinCetu Ze
veckrat pri roistvu, Podedovana kal k tej ali oni bolezni se s
primernim ravnanjem, z ojad¢enjem organizima in z zviSanjem
odporliivosti Zivalske po primerni hrani lahko zdatno oslabi ali
tudi popolnoma odstrani; v nasprotnem slucaju se seveda ojaci
Skodliiva kal in zmaniSa odporljivost.

Nekatere Zivali imajo ¢isto posebna nagnjenja k raznim bo-
leznim.- Konii n. pr. so ob¢utliivi napram prehlajenju, napram
keliki (3¢ipanju), napram smoliki ali napram boleznim v moZga-
nih (norost): pri govedu pa se opazajo pogosteiSe nepravilnosti
v prebavlianju. Nadalie vplivajo na nagnjernje K raznovrstnim
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boleznim spol zZivali, starost, zZivlienski odno8aji, ravnanjec z
Zivalmi,

Zivali, ki se veliko gibajo na prostem zraku, so mnogo od-
pornejse, boli zdrave in boleznim mnogo manj dostopne, nego
one, ki tice vedno v hlevu, Prosto gibanje, bodisi na pasi, bodist
v okolici, ie za vzgojo in umno vzreio Zrebet in telet neobhodno
potrebno, Zlasti paSa bi se morala, kier je¢ kolickai mogocle,
povsod izrabiti; pasa nudi najved vgodnosti naravne in zato
pametne vzgoje in izreje.

Razen notraniih vzrokov bolezni moramo upostevati tudi
celo vrsto vplivov od zunaj, ki se lotijo Zivalskega telesa ter ga
skusaio slabiti, da, niegove Zivlienske poiave do cela ugonobiti.
K tem pojavom pristevamo razne sunke, udarce, pretegnienia,
raztrgatve itd., ki provzrodijo bodisi notranie ali zunanje po-
gkodbe s svojimi nadaljnimi zlimi posledicami. K zunaniim Skod-
liivim vplivom zamoremo prestevati tudi Zivalske in rastlinske
zajedalke, ki Zive na Zivem Zivalskem ali pa na rastlinskem te-
lesu in se rede na niih stroske ter provzroCajo zaostaianie, hi-
ranje in celo bolezen svojih gospodarjev in redilcev, Nekateri
izmed zajedalcev se rede le mimogrede ob Zivalskem telesn
(muhe. musice), spet drugi preceiSen del svojega Ziviienja (li-
¢inke nekaterih ZuZelk, n. pr. goveiega zolja, Dasseliliege), ki
provzrotajo uliesa ali smogoze, spet druge zajedalke preZive
vse svoie Zivlienie na stroske drugega Zivega bitia (razli¢m
¢rvi-gliste, a prdice ali grinje provzroCujoe garjavost). Zaje-
dalke rujeio ali po telesu (kanali pod koZo) ali pa pritiskajo na
okolico, razrusijo stani¢ie, draZijo Zivce itd., ali pa kemicno
vplivaio s strupom, ki ga izlocujejo. Kone¢no so zajedalke tudi
najnevarneisi prenaSalci provzrociteliev kuznih bolezni (muhe
kot prena8alci vrani¢nega prisada). lzmed rastlinskih zajedalk
zasluziio, da se omenijo glivice (bakterije), ki se, ¢e so se uti-
hotapile v Zivalsko telo, jako naglo razmmoze in provzrocijo
vsakovrstne KuZne bolezni; o teh Se bomo pogovorili pozneie
na drugem mestu natancneje.

Tudi zrak, svetloba, podnebie in vreme, hrana, oskrbova-
nje, nega in izraba utegne Skodovati zZivalskemu telesu, e ne
odgovarja potrebi, oziroma zmoznosti Zivalskega telesa.

Necist, poln prahu in viazen ter ali pretopel ali premrzel
zrak, prepih. nenavadne spremene toplega zraka z mrzlim in
narobe, pomanjkanje svetlobe itd., wucinkuojejo neugodno na
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zdravije Zivincetovo. Mnogo bolezni provzro¢i nepravilna mno-
zina ali dvomljiva Kakovost krme ter tudi nacin kKrmljenja. Tam
kier ie slaba krima in zraven tega $e¢ malo, ni posebno ¢udo, ¢e
se vrste bolezni druga za drugo.

O krmi in Krimlienju se je razpravijialo Ze v preisniem po-
glaviu dovoli obSirno, tako da pri¢cnemo sedaj lahko z naina-
vadnejSimi in najpogostejSimi boleznimi, ki zanimajo kmeta-
Zivinorejca, (Sledi Se.)

Se neka) o zemljemerkl all pedicu
na ¢resnjah.

Te dni se je prikazalo v nasih Brdih vse polno pedicevih ali
zemliemerkinih metulickov in swcer kratkokrilatih samic, med
tem Ko ce je prikazalo nekaj dni pred njimi, kakor sem Ze svo-
jcCasno sporocil, dokaj krilatih samcev. Od teh sledniih so se
nekateri viovili na lepivne, na Crednjeva debla privezane, ob-
roce, ko so zasledovali samice. Nekateri lepivai obrodi pa se
bili, ko so samice izlezle, z metulicki, in sicer vec¢inoma s sami-
cami, tako na gostem posejani, da se je moralo lepivne obroce
z leseno treko postrgati, da se je metulicke odstranilo in potem
Zzneva namazati z lepivom, Kdor je videl to izredno mnoZico na
lepivine pasove viovlienih pedicevih samic, vsak pripoznava,
da je ta nacin pokoncevanje pedicev zelo izdaten in mnogo je
kolonov, Ki poprej niso vrieli, da se da poloviti ta mrées z lepiv-
nimi cbroci, a prosijo sedaj svoje gospodarije, naj jim priskrbe
amerikansko lepivo »Tree stickve, Ti prepricevalni poskusi bo-
do gotovo marsikateremu sadjereicu v veliko Korist in nadejati
scje, da se poprimeio vsi oni, Ki se tega sredstva za pokence-
vanje pedicev doslej niso posluzevali, tega nacina v bodocCe in
da si priskrbe amerikansko lepivo leta 1913 Ze v septembru
mesecu. Prav bi bilo, ko bi razpisala kmetiiska drustva na-
roche na to lepivo Ze z majem mesecem ali o Casu, ko se ie vsak
pesestnik uveril, ali napada njegovo sadno drevje pedic ali ne.
I'a nalin pckoncevanja pedicev je zelo izdaten in priprost, zato
toplo priporocam vsem sadiereicem na Gori&kem, v krajih, kier
so ¢reSnje vazen sadni pridelek kakor n, pr. v Brdih in na Vi-
pavskem naj se poprimejo tega nacina zatiranja pedicev. Pri-
poroCam jim pa obenem pray toplo, naj ne pozabiio nastaviti
lcpivnih ebroc¢ev tudi na Cesplieva debla.
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Opozoriti moram nadalie na to, da popadajo oziroma se
spustajo spomladi, ko piha mocan veter ali burja brije, namred
v aprilu in maju mesecu, pediceve gosenice z drevia. Na tieh
ostaneio potem samo godne gosenice, ki se zariieio v tla ter
tam zabubijo. a negodne splezajo zopet po deblih na drevie.
One gosenice, ki so s¢ zarile v zemljo, so nam s tem usle in ¢a-
kati bo treba, da se jih oziroma njihove metulicke polovi, do
prvih iesenskih mrazov, Da se pa te negodne, na tla spustivie
se ali z drevia popadle gosenice, polove, ic dobro, da se po-
skrbi, da bodo lepivni obrodi tudi spomladi ali aprila in maia
se v popolnem redu: dobro je pa tudi, ¢e se denejo krog onih
debel, ki e nimaijo lepivnih obrocev, tak$ni obroti, da se s tai
na drevie plazete gosenice polove. Ker se gosentCice, Ce se veie
v jutranjih urah ali ko so gosentice nekako otrpnjene prav
moecno stresejo, rade spuste na zemljo, zato priporoam, naj e
to vedckrat stori, da se one gosenice, vralaje se na drevo, viove
na lepivnih obrocih. J. Bolie.

Kraskl teran.

(Nadaljevanie.)

a)Kakodolotamomlednokislino.

Mlecno kislino, o Kateri se o Casu gori navedenih objav
Se ni vedelo, kako jo je naglo in natancno doloCevati, smo do-
lo¢ili po Mislingerjevi) nekoliko spremenjeni metodi. To me-
todo smo po mnogih primerjevalnih poskusih spoznali ne samo
za najbolj zanesliivo, ampak tudi za najroCneiso’). Jaz moram
na podlagi obnovnih poskusov pritrditi izvajanjem K. Win-
disch-a, da samo ob sebi dobro Kunz'ovo postopanie)
kazi nepopoini Schacher-lov izvlaéni aparat.

J. Trummer®), ki se ie temeljito bavil z Moslinger-

) W. Moslinger, Zeitschrift fiic Unters. der Nahru izs-u. Genossmittel
1901, 4. str. 1123,

%) Glej, R. P alm, Zeitschr. fiir analyt. Chemie 1883, str. 223. — F. Mach
u. K. Portele, Landw, Versuchsstationen 1890, str. 305, — K. Kunz, ravio
tam 1903, str. 721, — W, Mdéslinger, tudi tam 1901, str. 1123,

Y K. Windisch, Die chemischen Vorginge beim Werden des Weines
1906, ste. 87.

) J. Trummer, Ueber die beiden Methoden der Milchsiiurebestimmun-
gen nach R, Kunz und W. Maslinger. Zeitsche. fiir das dsterr. landw,
 Versuchswesen 1908, str. 492,

Aeah hd .0
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devim in Kunz-ovim postopaniem pri doloCevaniu mlelne
kisline, ie nael, da, kadar je mnogo fosforno-kislih soli v vinu,
ni po Maslinger-jn dobiti pravih izidov. Te fosforno kisle soli
imajo v mnoZinah, kakorSne se nahajajo v normalnem vinu,
¢isto neznaten vpliv, ki ga je pa vendar zapaziti; v sladkih vi-
nih in v raztopinah redilnih snovi ga je Ze laZej spoznati. Jaz
pa sem naSel, da se ta obstojeci vpliv fosfornokislih soli Se
lahko zmanjsa, ¢e vpepelien mlecnokisli Baryt ne titrujemo ka-
kor po navadi z Lakmusom ali Phenolphthaleinom, ampak 2z
Methyloranzem. Fosiorova Kislina povzrota z MethyloranZem
premembo barve, kKadar je vodikov atom nasiCen in se tvori
zveza Na H., PO,, doim nastopi prememba z Lakmusom ali
Phenolphthaleinom Se-le, kadar je nastala zveza Na, H PO, ')

Uporaba MethvloranZa nudi dalie to prednost, da ni treba
kuhati s preostalo titrovano Kislino napojenega barvtnega pe-
pela v namen, da se odstrani oglitkova kislina. Dolocui¢ mlec¢no
kislino, postopam torej tako-le:

S pomodio vodoparnega toka prekapam iz 100 ¢m® vina
ocetno kislino, In sicer tako, da dobim 400 ¢cm® destilata, pa da
ne pade volumen vina med destilovanjem pod 50 ¢m®, Ko je
vino oprodleno ocetne Kisline, ie neutralizujem natanéno s '/,
N.-Baryt-luga, napojim z 10 cm® Chlorbaryieve raztopine 1:10
in pustim, da se izhlapi na vodni kopelji do priblizno 25 cm. Ko
je pomrznilo, je zopet neutralizujem z '/, N.-Baryt-luga, (zato
treba samo nekoliko kapliic), vsebino skledice napojim s pri-
blizno 30 cm® absolutnega alkohola, pustim nekoliko oblezati,
pretocim v 100 cm” cevko z alkoholom, napolnim do znamenja
in filtrujem,

75 ¢m” tega filtrata vparim previdno v platinasti skledici,
ga posuSim v oboju za susSenje, nad uzgano gobo previdno
razbelim in raztopim v 20 em” '/, N.- solne Kisline, dolijem 1
kaplio Methyloranza in ga titrujem z natronovim lugom, dokler
ne zarumeni,

b.) Posamic¢ne sestavine teranovega vina,
Ce opazamo izide v izkazu V. zloZenih preiskav, vidimo,
‘da ie v teranu poprecno prava mnoZina alkohola; ni premocan,

') G. Lunge, Chemisch-technische Untersuchungsmethoden. 1910, zv
1, str, 84,
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pa tudi ne preSibek, Med 32 vini imajo samo 4 nad 11 volum-
nih odstotkov?®) alkohola v sebi. Poprecnina znada 9.18 vol, .

MnozZzino ekstrakta moramo oznaciti za srednjo.
Samo eno izmed 32 preiskovanih vin jima manj kakor 18 gr. na
1 1. Poprecéno spada 21.77 gr. ekstrakta na 1 1.

Skupne kisline je v teranu prav mnogo; poprecno
S:80 gr. na 1 I, racunjeno kot vinska Kislina. Najve¢ kisline je
imel med pokuSanimi terani uzorec Stv, 21, ki je imel 9.75 gr.
na 11 in vendar se ie glasila sodba, da je vino »milo«, harmo-
nic¢no. Omeniti mi je, da so trijie razliéni vescaki pokusali v iz-
kazu navedena vina in da so vpisane samo tiste sodbe, ki so
bile soglasne,

To navidezno navskrizie med kemi¢no preiskaveo in pokus-
njo je razlagati tako, da skupna kislina v teranu ni samo vinska,
ostra kislina, ampak da ie popre¢no pol mlecéne kisline v
niem, kijemilainprijetnegaokusa.

Vsebina na hlapnih kislinah (ocetna kislina) je za
¢rna vina, izvzemsi uzorca Stv, 1 in 12, poprecno primerna, ne
preobilna, Obe navedeni vini, ki sta bili s prvim darilom odli-
kovani, bi se morali po pravilih, ki jil je postavil B. Ha a s gle-
dé hlapnih kislin v ¢rnih vinih, cbsoditi.

B Haas dopusca avstrijskim ¢rnim vinom, Ki imajo nad’
20 gr. ekstrakta v 1 1, samo 1.60 gr. hlapne kisline na 1 1, dodim
dopu&cajo po najnoveiSih pravilih na Francoskem na podlagi
predlogov M. Roos-a 24 gr.na 1 1.%)

Navedeni vini dokazujeta oCitno, da je samo tedaj obsoditi
vino radi preobile vsebine hlapnih kislin, kadar potrjuje tudi
pokusnja, da je v vinu ocetni kis, oziroma, da vino cika.

Mnozino ne hlapnih Kislin, racunieno za vinsko Kis-
lino, dobimo, ¢e odbijemo v vinsko Kislino preracunieno vse-
bino ocetne Kisline od skupne kisline, Naravno je, da moramo
to mnozino, kakor tudi skupno Kkislino v teranu oznaditi za
obilno.

) Uzorea 3tv, 6 in 8tv. 9 z ved kakor 12 vol. — alkohola sla vino iz
posusenih jagod refoskove trie,

') B. Haas, 'eber den Essigsiiuregebalt der oesterreichischen u, ilalie
nischen Weiss- u, Rotweine. Zeitschr. F. d. landw. Versuchwesen in Oesterreich
1004,

2) Revue de viticulture 1910, p. 381. ‘A, Villiers, Eug. Collin, M
Fagolle: Traite des Falsif ications ot Allérations des subtances alimentai re-
Eaux, Boissons et Alcools. Paris 1911, p. 250.

«
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Te nehlapne kisline obstoiajo poprecno iz 37.1°¢ vinske
kisline (ved&ji del v obliki sreSa ali vinskega kamna) in 38.5%
miecne Kisline, Ostaja tedaj popreéno samo 24.4°¢ za druge Kis-
line, kakor za jantrovo in jabol¢no kislino. Se druge kisline,
ki jih je pa le po malem v teranu, kakor glykolna kislina, ¢res-
lovina itd. nimaijo glede kislinske vsebine teh vin nobenega po-
mena,

Vsebino sredSa ali vinskega kamna v teranu je za-
znamiti tudi za obilno. 1zmed preiskovanih 32 vin je imelo samo
jedno manj sreSa v sebi kakor 2 ¢gr na 1 L. Poprecno znaSa ta
vsebina 3.06 gr na 1 1, do¢im je nie minimum 1.60 gr, maximum
pa 410 gr na 1 L

Prostovinsko kislino smo nasli med 32 vini v 10
slu¢ajih, t, i. v 31.2°% preiskovanih vin. V 2 slucajih z vec ka-
kor 1 gr na 11 (116 gr in 1.90 gr) v vseh drugih 8 slu€ajih z
manij kakor 1 gr na 1 1. Ce primerjamo s tem analize teranovega
mo&ta, ki so kazale v 90 "¢ preiskovanega mosta prosto vinsko
kislino, vidimo, da velik del proste vinske kisline izgine po vre-
nin. Ni dvoma, da ie obsegal vecii del mostov preiskovanih vin
tudi prosto vinsko kislino, ker se vrdi trgatev na Krasu, kakor
smo 7e poprei omenili, najiveckrat o takem Casu, Ko grozdje Se
ni popolnoma dozorelo,

Ali je izginila prosta vinska kislina, ker se je izlocila v sre-
Su, ali ker so jo razkrojili mikroorganizmi, ali pa tudi po ucin-
ku obeh teh dveh okolidin, tega nismo mogli dolociti.

Ce sodimo po preiskavah, ki jih ie izvr8il Ph. Schmitt')
na sadnih mostih in sadnem vinu glede poizgube proste vinske
kisline, zdi se nam verjetno, da se izlo¢i ta kislina v obliki
sresacs

V vseh uzorceih kraskega terana smo nasli mnogo mlecéne
kisline. Minimum 2.05 gr, maximum 4.47 gr, poprecno 3.41
grmnall

Kakor sem doznal, ie mlec&na kislina z ogliikovo, iz
istega vira prihajajoco kislino tako rekot znacilnaprvina
kraSkega terana.

Mlecna in oglitkova kislina v teranu izvirata obe iz jabol-
Cne kisline vina, ki so jo razkrojili mikroorganizmi. Ob koncu
svoje razprave povem S$e Kaj ve¢ o tem predmetu.

1) Glej K. Windisch, »Die chemischen Vorginge beim Werden des
Weinese. Stuttgart 1906. 5. 52
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(Gilicerinovo vsebino v teranu je oznaditi za nor-
malno. Premice se med 3.50 gr in 8,96 gr in znasa poprecno 6.75
¢r na 1 1. Dosledno je tudi alkohol - glicerinovo razmerije nor-
malno: Minimum 7.4, maximum 10..5. Popre¢no gre na 100 gr
alkohola 9.1 gr glicerina,

Cresloveinbarvilnevsebine je v teranih prav
malo. Ker nimamo za locitev teh dveh teles do danasnjega dne
Se nobene kolickaj zanesliive metode, morali smo napovedati
skupni iznos obeh snovi, ki sta v blizo enakem razmerju za-
stopani., Obeh skupaj je po naimanj 1.10 gr, po najvec¢ 2.93 gr.,
poprecno pa po 1.73 g v 1 L

Z ozirom na mocno, temnordeco barvo terana je zanesljivo
soditi, da gre vedii del izkazane vsebine na racun barvila,

Creslovine mora biti po tem takem prav malo v vinu, To
si razlagamo lahko tudi po nacinu, po katerem se napravlja te-
ranovo vino. (*/; do ¥/, grozdja so odbrane jagode brez hlastin;
vrenje na tropinah trpi malo Casa). Na drugi strani pa razo-
deva tudi fizijalogicen ucinek vina, da je malo Creslovine v
niem. Ono ni tako trpko in zagatno, kakor so druga ¢rna vina,
zlasti vina iz juznih dezel.

Hlapnih esterjev ni prav mnogo v teranu. Res, da
se ni 0 tem Se mnogo poizvedovalo: vsaj naSa literatura ne Ka-
Ze tega, vendar pa ni dvomiti, da je tem telesom priznati fiziio-
logicen ucinek.') Ta telesa pospeSujejo prav gotovo oZivliajoci
ucinek vina.

V 11 vina smo nash od 0.105 gr do 0.456 ¢, popreéno (.275
g. esterja, ki se racuni kot ocetno-kisel Aethyl.

MnoZina p e pela (rudninskih snovi) se su¢e v normalnih
mejah, Dasi je v kraski zemlji malo redilnih snovi in dasi vreie
teranov most le malo ¢asa na tropinah, nismo vendar zapazili
v nobenem vinu, da bi bilo abnormalno malo pepela v njem.
Vsebina te snovi se suce med 1.48 ¢ in 2.46 ¢ na 1 1. Poprecne
vsebine je 1.74 g na 1 |.

MnoZina fosforove Kisline je v vseh preiskovanih
vinih normalna, morda celo preobilna, PremicCe se v mejah med

1) M. Ripper. Die Ester im Weine. Zeitschr. {. d. landw. Versuchs-
wesen in Oesterreich 1894, str. 11,
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0.280 gr P. Oy na 1 L. lzracunili smo, da znaSa poprecna mno-
7ina fosforove kisline v teranu 0.176 gr P, O, na 1 1. V 4
slu¢ajih (12.5%) smo nasli, da je bilo manj kakor 1 gr fosforove
kisline v 1 1. Ce izrazimo mnoZino fosforove kisline v odstotkih
pepelne vsebine, suce se ta mnoZina med 5 in 16.27%. Poprecno
je znadala 9.9% pepela,

Z ozirom na to, da so kraska zemljisCa, na katerih raste
teran, mocno napoiena z Zelezom, se ne more redi, da je v te-
ranih posebno dosti Z e | e z a. Poprecno ga je toliko, kolikor v
drugih dobrih ¢rnih vinih. Sploh se je sliSalo tu od mnogih strani
izrazati mnenie, da ie neizpodbitno dobre, zdraviu hasljive last-
nosti terana pripisovati obilnosti Zeleza, ki jo vsebuje. Domne-
valo se je namred, da se nasitenost rudece zemlje z Zelezom, ki
se razodeva Ze na nieni zunanjosti, prenasa kolikor toliko tudi
na teran, ki raste na njei. Tega pa ni potrdila kemi¢na pre-
iskava. lzmed preiskovanih teranov jih je le 37.5%, ki imajo
malo ved kakor 0.010 g na 1 | Zeleza v sebi: vino, Ki je segnilo
gledé¢ vsebine Zeleza najvise, je imelo 0.0352 g F, O,.

Naimani3a vsebina Zeleza je znaSala 0.0043, popreCna pa
0.025 g. zeleznega okisa. To je za ¢rna vina normalna vsebina.

Ce izrazimo to v odstotkih pepela, su¢e se mnoZina Zeleza
med 0.23% in 2.637%. Poprecno je znaSala 0.69% pepela.

Po teh kemicnih preiskavah se razlikuje torej teran samo
po svoii veliki mnozini kisline od drugih dobrih &rnih vin. Ta
obilna kislina pane kvarivinuvbranegaukusa ker
prihaia od mile, prijetno diSecCe kisline, koie
teranunikdar ne manijka, od mlene kisline.

Ker znaSa ta mleéna Kkislina poprecno
38.5% skupne hlapne kisline vina, z minimom
24.8% in maksimom 51.2% nasproti mnoZini
vinske kisline znaSajoli poprecno 37.% (mini-
mum 22.7% in maximum 56.4%), moramo soditi, da je
mle¢na Kislina pred vsemi drugimi naibolj znacilna in tipi¢na
prvina teranovega vina. (Sledi Se.)
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POROGILA.

Vinicarski teéaj priredi kmetiiska Sola na Grmu za mla-
deni¢e iz vinorodnih krajev, ki se hocejo prakti¢no izvezbati v
vseh potrebnih vinogradniSkih in trtnicnih delih. Tecaj bo tra-
ialo od 13. februaria do 31. oktobra 1913. Sprejme se 8§ uencev
v starosti od 16, let naprei. Vimcarski ucenci dobijo brezplaino
lnano in stanovanie, v denariu pa po 10 K na mesec. Prosnie,
katerim je priloziti izpustnico ljudske Sole in Krstni list ali do-
movnico, je vioziti priravnatelistvo kmetijskeSole
na Grmu (poSta Kandija na Kraniskem) do 3 januarja 1. 191

Sadjarski tec¢aj priredi kmetijska Sola na Grmun za mla-
denice, ki se hoceio prakticno izvezbati v obrezovanju in oskr-
bovaniu drevia, v ceplieniu in gojitvi drevia v drevesnici. Tecai
bo trajal od 1. februaria do 15. maja 1913, Spreime se 5 va-
jencev v starosti od 16 let naprej. Sadiarski vaienci dobijo brez-
placno hrano in stanovanije, v denarju pa po 10 K na mesec.
Prosnje, katerim je priloziti izpustnico ljindske Sole in Krstni list
ali domovnico, je viozZiti priravnatelistvu kmetiiske
Sole na Grmu (poSta Kandija na Kranjskem) do 3. januaria
1. 1913.

Vinarsko in sadiarske drustve v Rihenberku je sklenilo v
svoiji edborovi, vrseli se dne 24, novembra t. L., da razdeli letos
med sveie Clane po 10 sadnih drevesc, ali pa po 130 bili brez-
placno,

Neclani dobe drevesca po nasledniih cenahi: Visokode-
belnate jablane in hrusSke po 50 vin, pritlikave
hruske in sicer cepliene na kutino po 40 vin, ¢reSnje po
30dodovin.inraznediviake po 10 vin.

Da to drudtvo marljivo deluje, kaze nam najbolie velika
izbera raznovrstnega sadnega drevia.

Ker so cene zmerne in blago v jako dobrem stanu, zato se
nadejamo, da izkoristijo nasi kmetovalci to ugodno priliko,

Drustvene vesti.

»@orisko kmetijsko drustvo“ v Gorici. — Korenjski trg
(Attemsova palaa) ima v zalogi naslednje kmetijske potreb¢ine:

Amonjev sulfatz 20Y,% dusca, posufen in semlet
kv po 38 K kg pa po 40 vin.
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Superfosfat s 14°, v vodi raztopne fosforove kisline
kvintal po 7 K:

Kalijevo sol 42 odstotno Kvintal po 13 K 50 v;

Tomazevo zlindro znamka ,Zvezda“ in sicer zajam-
&eno 16% po 6 K, 17% kv po 6 K 38 in 18%kv po 6 K 76 v

Sezamove semlete trepine, zajamiene s 509
beljakovin in tol3fe, v vretah po 75 kg, po 19 v kg z vreto
vred. MnoZine pod 75 kg po 20 v kg;

Semlete orehove tropine zajam&ene z 56 do 57 %
beljakovin in tol$te, v vretah po 75 kg po 21 K 60 v kg z
vreto vred MnoZine pod 75 kg po 22 v kg:

Klajno apno in sicer pricipitat s popretno 38%, skupne
fosforove kisline, od katere je citraino raztopne nad 90%. Na
debelo t. j. v vretah po 50 kg po 24, na drobno pa po 28 v kg,

Seme prav zgodnjega in zgodnjega graha kg po
2K10vinl K 50 v.

Amerikansko lepivo ali ,Tree Sticky* za love-
nje malih pedicev in sicer v kositarnih Skatljah drZetih
', kg po 2 K 30 v.

Papir za nastavijanjelepivnih obroteyv, na ka-

tere se namaZe lepive za lovenje pedicev kg po 60 v.
Dendrin ali vvodi raztopni karbolinej za po-

kontevanje mrlesa in njegove zalege na sadnem drevju v zim-
skem Casu kg po 80 vin.

Razen prej navedenega blaga ima vedno v zalogi prisine
debele in drobne otrobe, sol za Zivino, razlitna jcklena orala,
slamoreznice itd.

Drustveniki, bivajo¢i na Krasu, si omislijo lahko tu na-
vedene kmetijske potrebS&ne po zgoraj navedenih cenah pri
~Centralni podruZnici za Kras“ v SeZani.

=

KNJIZEVNOST.

Gospodarska smotra. 1z3la je 3. Stevilka 111 letnika tega
casopisa z naslednjo vsebino: Razprave i ¢lanci. Mi-
lan Novakovié¢: O zakupu; Prof. dr. Liudevit



= 368 —

Prohaska: Poskusi krizanja raznih pasmina svinia: -
Proi.dr. Lindevit Prohaska: O gospodarskom Skol-
stvii; — Listak, dr. Niegovan: O primieni plemenitog:
kvasca u pivnicarstvu; M: Nesto o obradivanju teSke zem-
lies M. U.: Gospodarsko i Sumarsko Skolstvo u Austriji v
g. 1911/12, Juliie Kostelac: Kako Francuska promice
stoCarstvo; V.: Fotokemiia buduc¢nosti; — V.: Znamenovanic
neizmierno malill kolicina kemiiskih elemenata, KnjiZe v-
nosti: Nikola Medrié: Dr. Antun Vrgod: Lickovito bilie
u Hrvatskoi: Prof.dr.LiudevitProhaska: Proi. A.
Vichodil: Uzgoj domace svinje; — Struc¢niasopisi.

Na novo priglaseni udje ,,Gor. kmet. drustvu'*
1. Sauli Anton - Lokovec § 71 | 6. Mozina Bastjan - Steverjan

- Cepovan. ‘ §i. 118.

2. ,Hranilnica in posojilnica - = 7. Cebron Anton - Batuje 68 -
Rihenberg. ‘ Cernice.

3. Novak Franc, Kazlje - Sezana. | 8. Torkar Jakob - Podbrdo ob

4. Bolaifio Amadeo - Gorica. | Baéi

5. Furlan lvan - Mavhinje 24 - | 9. Gec Franc - Selo 3 - Sezana.
Devin. ' 10, Bric Andrej - Dornberg 201.



